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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN
viel Freude und bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iber 120 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iiber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogeridte GmbH
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Raclettegrill

Bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Geréates durchlesen und
fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerét darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Wendegrillplatte

Pfannchen

Pizzateigausstecher

Holzspatel

Temperaturregler oberes Heizelement

Ein-/Aus-Schalter unteres Heizelement

mit Betriebskontrollleuchte (i)

7. Ein-/Aus-Schalter oberes Heizelement
mit Temperaturkontrollleuchte ()

8.  Abdeckplatte unteres Heizelement

9. Typenschild (unter dem Gerét)

10. Anschlussleitung mit Netzstecker

DW=

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitshestimmungen
einzuhalten, durfen
Reparaturen am Gerat und

an der Anschlussleitung nur
durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher
im Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch oder
per Mail kontaktieren (siehe
Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den

Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

+ Das Geréat darf aus Griinden

der elektrischen Sicherheit
nicht mit Flussigkeiten
behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

+ Zur Reinigung die

Wendegrillplatte, die
Pfannchen, die Holzspatel
und den Pizzateigaussstecher
mit etwas heillem Wasser
und Spulmittel abwaschen.
Details zur Reinigung bitte
dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

+ Das Gerét ist nicht dazu

bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem



betrieben zu werden.

- Das Gerét ist dazu bestimmt,

im Haushalt und ahnlichen

Anwendungen verwendet zu

werden, wie z.B.

- in Kiichen fiir Mitarbeiter
in Laden, Biros und
anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlickspensionen.

- Das Geréat kann von Kindern

ab 8 Jahren sowie von

Personen mit reduzierten

physischen, sensorischen

oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bez(glich des sicheren

Gebrauchs des Gerates

unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden

Gefahren verstanden haben.
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+ Kinder dirfen nicht mit dem

Gerét spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung diirfen nicht durch
Kinder durchgeflihrt werden,
es sei denn sie sind 8

Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

» Kinder jlinger als 8 Jahre

sind vom Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern

fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und

eventueller Zubehdrteile auf Méngel

und Beschadigungen tiberpriifen, die

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kdnnten. Falls das Gerat
2.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen
von auBen nicht erkennbare Schaden
vorliegen. In diesen Fallen das Gerét nicht in
Betrieb nehmen.

- Die Anschlussleitung darf nicht mit heilen

Geréteteilen in Berlihrung kommen.

- Die Gehauseoberflachen, die Grillflachen

und die Pfannchen sind bei Betrieb heil3.
Verbrennungsgefahr!

- Das Gerat wahrend des Betriebs niemals

unbeaufsichtigt lassen.

- Bei fetthaltigem Grillgut ist Spritzerbildung

unvermeidlich. Das Gerat daher auf eine
warmebestandige spritzunempfindliche
Unterlage stellen.



Das Gerét nicht direkt an eine Wand oder

Ecke stellen und leicht entflammbare

Gegenstande aus der Nahe entfernen.

Das Gerét nur betreiben, wenn die

Wendegrillplatte Giber dem oberen

Heizelement und die Abdeckplatte tber

dem unteren Heizelement liegen.

Das Gerét niemals im Freien benutzen!

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, sondern den Netzstecker

anfassen.

Nur das beigefiigte Original-Zubehor

verwenden!

Das Gerét ausreichend abkiihlen lassen,

bevor die Wendegrillplatte und die

Abdeckplatte fiir das untere Heizelement

abgenommen, das Gerat gereinigt oder zur

Aufbewahrung weggestellt wird.

Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fir evtl. auftretende Schaden

libernommen werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme

- Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.

- Vor der ersten Benutzung die

Wendegrillplatte, den Pizzateigausstecher,
die Holzspachtel und die Pfannchen mit
einem feuchten Tuch abwischen.

Das Gerat und die Pfannchen ca. 20 Min.
ohne Grill- und Raclettegut autheizen,
damit der Eigengeruch des Geréates
abklingen kann (leichte Rauchentwicklung
mdglich). Daher fiir ausreichende Luftung

durch gedffnete Fenster oder Balkontlren
sorgen.

Das Gerat abkihlen lassen.

Dann das Gerét wie unter ,Reinigung und
Pflege’ beschrieben reinigen.

Wendegrlllplatte
Die gerippte Seite der Wendegrillplatte
eignet sich besonders zum Grillen von
Fleischprodukten wie Steak, Bratwurst
etc.

Die glatte Seite der Wendegrillplatte
eignet sich besonders zum Grillen von
Gemiise und Meeresfriichten.

- Vor der Inbetriebnahme die
Wendegrillplatte auf das Gerét Uber die
Heizelemente legen. Die Wendegrillplatte
muss mit den Aussparungen auf den
Auflagetragern liegen.

Abdeckplatte unteres Heizelement

Die Abdeckplatte muss bei jedem Gebrauch
so Uber das untere Heizelement gelegt
werden, dass die beiden Winkel an der
Abdeckplatte (iber die Edelstahlwinkel
unterhalb des Heizelementes greifen.

Oberer Schalter mit Kontrollleuchte &
Temperaturregler
Mit dem oberen Schalter wird das
Heizelement zum Grillen und Uberbacken
eingeschaltet.
Der Temperaturregler regelt die
Einschaltdauer der oberen Heizung. Den
Temperaturregler ganz nach rechts in die
maximale Position fiir den Schmelz- und
Grillvorgang drehen. Den Regler weiter
nach links drehen, um die Speisen warm
zu halten.
Die Kontrollleuchte zeigt den
momentanen Betriebszustand der



Heizung an.
Heizung an = Kontrollleuchte ein
Heizung aus = Kontrollleuchte aus

Unterer Schalter mit Kontrollleuchte:
Mit dem unteren Schalter wird das
Heizelement zum Backen des Pizzateigs
eingeschaltet.

Sobald der Schalter eingeschaltet wurde,

heizt das untere Heizelement und die
Kontrollleuchte leuchtet.

Vorbereiten des Pizza-Teiges
Teigrezept (fiir ca. 40 Mini-Pizzen)
400 g Weizenmehl

230 ml Wasser

2 Teeloffel Salz

1 Teeloffel Zucker

2 Teeloffel Trockenhefe

3 Essloffel  Olivendl

Alle Zutaten mit einem Handrthrgerat ca.

3 Minuten zu einem glatten Teig verriihren
und zugedeckt an einem warmen Ort fiir 30
Minuten gehen lassen.

Den Pizzateig 2-3 mm dick ausrollen und
erneut fir 10 Minuten gehen lassen. Mit
dem Pizzaausstecher die Mini-Pizzen

ausstechen, in die Pfannchen geben und mit

den gewtinschten Zutaten belegen.

Vorbereiten des Pizza-Raclette-Kases
Pro Person ca. 200-300g weichschnittigen
Kése in ca. 3 - 5 mm dicke Scheiben
schneiden. Besonders geeignet sind

z.B. Gouda, Tilsiter, Appenzeller und
Raclettekase.
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Inbetnebnahme

Die Wendegrillplatte und die Abdeckplatte
fir das untere Heizelement wie oben
beschrieben auf das Gerét setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken, das Gerét einschalten und

den Temperaturregler ganz nach rechts
drehen.

Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Gerat
betriebsbereit.

Bei Bedarf Grillgut auf die
Wendegrillplatte legen. Wir empfehlen die
Wendegrillplatte leicht einzuélen, um ein
Anbacken des Grillgutes zu verhindern.
Pfannchen mit Pizza- oder Raclette-
Zutaten bestlicken und unter den
Heizkorper in das Gerat stellen, bis der
Kéase geschmolzen ist.

Hinweis: Die leeren Pfannchen wahrend
des Betriebs nicht im Gerat, sondern

auf einer hitzebestandigen Unterlage
abstellen.

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Temperaturregler
ganz nach links drehen, beide
Heizelemente ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Praktische Hinweise
- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.
- Zum Entnehmen der Speisen aus den

Pfannchen oder von der Wendegrillplatte
nur die Holzspatel oder Spatel aus
hochhitzebestandigem Kunststoff
benutzen, um die Oberflachen zu
schonen.



Relmgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat griindlich abkuhlen
lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!
Das Gerat mit einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen.
Die Wendegrillplatte und die Abdeckplatte
fiir das untere Heizelement abnehmen
und mit den Pfannchen und dem
Pizzaausstecher im Spiilwasser reinigen.
Anschliefend mit einem Tuch griindlich
abtrocknen.
Die Holzspatel unter flieRendem Wasser
reinigen und anschlieBend griindlich
abtrocknen.
Die Einzelteile nicht in die Spiilmaschine
geben.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop” bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
X gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Geréate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméfRe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft Uber die ordnungsgeméafe
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Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberihrt. Wenden

Sie sich im Garantiefall daher direkt an

den Handler. Zusatzlich gewéhrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemale
Behandlung oder normalen Verschleily
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Raclette party grill

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Reversible grill plate

Mini-pan

Pizza dough cutter

Wooden spatula

Variable thermostat for upper heating
element

a0 =

6.  On/Off switch for lower heating element,

and main indicator light (rmm)
7. On/Off switch for upper heating
element, and temperature light (%)
8. Lower heating element cover plate
9. Rating label (on underside of appliance)
10. Power cord with plug

Important safety instructions
+ In order to avoid hazards,
and to comply with safety

requirements, repairs to this
electrical appliance or its

SEVERIN

power cord must be carried
out by our customer service.
I repairs are needed, please
send the appliance to our
customer service department
(see appendix).

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from
the power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

+ The reversible plate, mini-

pans, wooden spatulas

and dough cutter can all be
cleaned in warm soapy water.
For detailed information on
cleaning the appliance, please
refer to the section Cleaning
and care.

- The appliance is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

+ This appliance is intended

for domestic or similar



applications, such as the

- staff kitchens in shops,
offices and other similar
working environments,

- agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may only be

used by children (at least 8
years of age) and by persons
with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lacking experience and
knowledge, provided they
have been given supervision
or instruction concerning the
use of the appliance and fully
understand all dangers and
safety precautions involved.

+ Children must not be permitted

to play with the appliance.

+ Children must only be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance work

on the appliance if they are
supervised and at least 8 years
of age.

+ The appliance and its power

cord must be kept well away
from children under 8 at all
times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Before the appliance is used, the main

body including the power cord as well as
any attachment fitted should be checked
thoroughly for any faults or defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

- Do not allow the power cord to touch any

hot part of the appliance.

- Caution: Danger of burns. The housing

surfaces, grill areas and mini-pans
become hot during use.

- Do not leave the appliance unattended

while in use.

- During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.

When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not always
avoidable.

- Do not position the grill next to a wall or

corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it.



The appliance must be operated only
when the reversible grill plate (above the
upper heating element), and the cover
plate (above the lower element) are both
fitted.

Caution: Do not operate the appliance
outdoors.

Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and

- before cleaning the appliance.
When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

This appliance should only be used

with the attachments provided by the
manufacturer.

Always allow sufficient time for the
appliance to cool down before removing
the reversible grill plate or the lower
heating element cover plate, and also
before cleaning or storing the unit.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Before first use

Remove any packing materials completely.
Before switching on the appliance for the
first time, wipe the reversible grill plate,
dough cutter, wooden spatulas and mini-
pans with a damp cloth.

Heat the appliance and the pans for about
20 minutes, without any food in, to eliminate
the smell typically encountered when first
switching on a grill (a small amount of
smoke may also be noticeable). Adequate
ventilation should be ensured by opening
windows or balcony doors.

Let the grill cool down again.
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Clean it as described in the section
Cleaning and care.

Rever3|ble grill plate
The ribbed side of the reversible grill plate
is particularly suitable for doing meats,
such as steak, sausages etc.
The smooth side of the reversible grill
plate is used for grilling vegetables and
seafood.
Before the appliance is switched on,
position the reversible grill plate on top of
the appliance over the heating element,
ensuring that the recesses in the plate fit
securely onto the corresponding supports.

Lower heating element cover plate

During operation, the cover plate must be fitted
over the lower heating element in such a way,
that the two brackets on the cover plate fit over
the corresponding stainless-steel brackets
under the heating element.

Upper switch with temperature indicator
I|ght and thermostat
The upper switch activates the heating
element for grilling and cooking ‘au
gratin’.
The variable thermostat controls the
operating time of the upper heating
element. For grilling or melting, turn the
thermostat all the way to the right to its
maximum setting. To keep food warm,
turn the thermostat back to the left.
The indicator light shows the current
operating status of the heating element.
Heating element on =indicator light on
Heating element off =indicator light off



Lower switch with main indicator light
The lower switch activates the heating
element to bake the pizza dough.

Once the switch is turned on, the lower
heating element heats up and the
indicator light comes on.

Preparing the pizza dough

Dough recipe (for about 40 mini pizzas)
400g  wheat flour

230ml water

2tsp  salt

1tsp  sugar

2tsp  dry yeast

3tbsp olive ail

Use a hand mixer (about 3 minutes) to
combine all the ingredients into a smooth
dough. Cover the dough and leave it
standing (around 30 minutes) in a warm
place to rise.

Roll out the dough to a thickness of about
2-3 mm, and let it rise another 10 minutes.
Use the dough cutter to cut out the mini
pizzas, put them in the pans and add the
desired toppings.

How to prepare raclette cheese

Cut 200 to 300 grammes per person of a
soft-cutting cheese into slices about 3 - 5
mm thick and put them into the mini-pans. It
is preferable to use Gouda, Tilsit, Appenzell
or original raclette cheese.

Operatlon
Fit the reversible grill plate and the lower
heating element cover as described
above. Insert the plug into a suitable wall
socket, turn the appliance on and turn the
thermostat control all the way to the right.

- After a pre-heating time of about 10

minutes, the grill plate is ready for use.
Place the food to be cooked on the
reversible grill plate. To prevent sticking,
we recommend first applying a light coat
of oil to the reversible plate.

Put the pizza or raclette ingredients into
the mini-pans and place them under the
heating element. Leave until the cheese
has melted.

Warning: Do not place empty mini-pans
in the appliance while it is switched

on, but leave them on a heat-resistant
surface.

- After use, turn the thermostat all the
way back to the left, switch both heating
elements off and unplug the appliance
from the mains.

Practlcal hints
Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.
To avoid damage to the coating of the
mini-pans and the reversible grill plate,
only the wooden (or heat-resistant plastic)
spatulas should be used when removing
food.

Cleanmg and care
Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down completely.
To avoid the risk of electric shock, do
not clean the appliance with liquids or
immerse it.
Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.
Wipe the outer surfaces of the grill with a
clean damp cloth.
Take the reversible grill plate and the



lower heating element cover plate off

and clean them, together with the mini-
pans and dough cutter, in warm soapy
water. Dry thoroughly with a soft cloth
afterwards.

Clean the wooden spatulas under
running tap water, drying them thoroughly
afterwards.

The individual parts are not dishwasher-
safe.

Disposal

Devices marked with this symbol
X must be disposed of separately

from your household waste, as
mmmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national

SEVERIN

legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Raclette-Gril

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant mise a la terre et installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Plaque de cuisson réversible
Poélon

Emporte-piéce pour pate a pizza

Spatule en bois

Thermostat réglable pour résistance

supérieure

6. Interrupteur marche/arrét pour
résistance inférieure, et voyant
lumineux principal ()

7. Interrupteur marche/arrét pour
résistance supérieure et voyant
lumineux indicateur de température
(&)

8. Plaque couvrante résistance inférieure

9. Plaque signalétique (sous I‘appareil)

10. Cordon d'alimentation avec fiche

a0 =

Importantes consignes de sécurité

- Afin d’éviter tout risque de
blessures, et pour rester en
conformité avec les exigences
de securité, les réparations
de cet appareil électrique ou
de son cordon d’alimentation
doivent étre effectuées par
notre service clientele. Si des
réparations sont nécessaires,
veuillez envoyer I'appareil a
notre service aprés-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la fiche
de la prise murale et laissez
refroidir I'appareil avant de le
nettoyer.

+ Pour éviter le risque de chocs
électriques, ne pas nettoyer
I'appareil avec du liquide et ne
pas le plonger dans du liquide.

+ La plaque de cuisson
réversible, les mini poélons,
les spatules en bois et
I'emporte-piece péte a pizza
peuvent étre nettoyés a l'eau
chaude savonneuse. Pour
des informations détaillées
concernant le nettoyage de



I'appareil, veuillez vous référer
au paragraphe Nettoyage et
entretien.

+ L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un

programmateur externe ou une

télécommande indépendante.

+ Cet appareil est destiné a étre

utilisé dans des applications

domestiques et analogues
telles que :

- des coins cuisines réservés
au personnel dans des
magasins, bureaux et
autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- ['utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements & caractére
résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

+ Cet appareil peut étre utilisé

par des enfants 4gés d’au

moins 8 ans, a condition qu'ils
bénéficient d’une surveillance
ou qu'ils aient reu des

SEVERIN

instructions quant a ['utilisation
de I'appareil en toute sécurité

et qu'ils comprennent bien les

dangers encourus.

- Le nettoyage et I'entretien par

I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a
moins qu'ils ne soient agés de
plus de 8ans et qu'ils soient
sous la surveillance d'un
adulte.

- Conserver 'appareil et son

cable hors de portée des
enfants 4gés de moins de 8
ans.

- Cet appareil peut étre utilisé

par des personnes dont

les capacités physiques,
sensorielles ou mentale sont
réduites ou dont 'expérience
ou les connaissances ne sont
pas suffisantes, a condition
qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient
requ des instructions quant

a l'utilisation de I'appareil

en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers
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potentiels.
Les enfants ne doivent pas
utiliser I'appareil comme un

jouet.

Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent

un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant d'utiliser cet appareil, le corps
principal comprenant le cordon
d'alimentation ainsi que tout accessoire
en place doivent étre soigneusement
veérifiés afin de détecter des dommages
ou défauts éventuels. Au cas ol
I'appareil, par exemple, serait tombé

sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit plus
étre utilisé.

Le cordon doit toujours étre tenu a I'écart
des surfaces chaudes de I'appareil.
Attention : Risque de brlure. Les
parties extérieures de I'appareil, les
surfaces de cuisson et les mini poélons
deviennent chauds pendant I'utilisation.
Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Placez I'appareil sur une surface de
travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d’eau ou de
graisse.

Prenez soin de ne pas placer I'appareil
contre un mur ou dans un angle, et

de le tenir a I'écart de toute matiére
inflammable.

L'appareil ne peut fonctionner que
lorsque la plaque de cuisson réversible
(au-dessus de la résistance supérieure),
et la plaque couvrante (au-dessus de la
résistance inférieure) sont en place.

Attention : N'utilisez pas I'appareil a

I'extérieur.

Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur

le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

L'appareil doit étre utilisé uniquement

avec les accessoires originaux.

Laissez toujours suffisamment de temps

al'appareil de refroidir avant de retirer la

plague de cuisson réversible et la plaque

couvrante sur la résistance inférieure, et

également avant de le nettoyer ou de le

ranger.

Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par

cet appareil, résultant d'une utilisation

incorrecte ou du non-respect de ce mode

d’emploi.

Avant la premiére mise en marche

Retirez complétement tous les
emballages.

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére
fois, essuyez la plaque de cuisson
réversible, 'emporte-piéce péte a pizza, les
spatules en bois et les mini poélons avec
un torchon humide.

Faites chauffer lappareil et les mini
poélons pendant environ 20 minutes,

sans aucun aliment, pour éliminer l'odeur
caractéristique qui se dégage lorsqu'un
gril est allumé pour la premiére fois (une
légere fumée peut également se dégager).
Assurez une ventilation suffisante en
ouvrant les fenétres ou les porte-fenétres.
Laissez a nouveau refroidir le gril.



Nettoyez-le tel indiqué au paragraphe
Nettoyage et entretien.

Plaque de cuisson réversible
Le coté strié de la plaque de cuisson
réversible convient parfaitement pour la
cuisson des viandes, tels que les steaks,
les saucisses, etc.
Le cbté lisse de la plague de cuisson
réversible sert & griller les Iégumes et les
fruits de mer.
Avant d'allumer I'appareil, installez
la plaque de cuisson réversible sur
I'appareil, sur la résistance supérieure,
en vous assurant que les encoches de la
plaque s'emboitent parfaitement sur les
supports correspondants.

Plaque couvrante résistance inférieure
Pendant I'utilisation, la plaque couvrante doit
étre installée sur la résistance inférieure de
fagon a ce que les deux supports de fixation
de la plaque couvrante s'emboitent sur les
supports en acier inoxydables correspondants
sous la résistance.

Interrupteur résistance supérieure

avec voyant lumineux indicateur de

temperature et thermostat
Linterrupteur du haut met en marche la
résistance pour griller et gratiner.
Le thermostat variable contréle le temps
de fonctionnement de la résistance
supérieure. Pour griller ou faire fondre,
tournez, a fond, vers la droite, le
thermostat pour le placer sur le réglage
maximal. Pour maintenir les aliments au
chaud, faites revenir le thermostat vers la
gauche.
Le voyant lumineux indique I'état de
fonctionnement actuel de la résistance.
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Résistance en marche = témoin lumineux
allumé

Résistance arrétée = témoin lumineux
éteint

Interrupteur résistance inférieure avec
voyant lumineux principal
Linterrupteur du bas met en marche la
résistance pour faire cuire la pate a pizza.
Une fois que l'interrupteur est allumé, la
résistance inférieure chauffe et le voyant
lumineux s'allume.

Préparation de la pate a pizza
Recette pour la pate (pour préparer
environ 40 mini pizzas)

4009 farine de blé
230 ml eau

2cuil. acafé  sel

1cuil. acafé  sucre

2 cuil. acafé  levure séche

3 cuil. & soupe huile d'olive

ATaide d’'un mixer & main, mélangez
(pendant environ 3 minutes) tous les
ingrédients pour en faire une péte lisse.
Recouvrez la pate et laissez-la reposer
(environ 30 minutes) dans un endroit chaud
pour la faire lever.

Etalez la pate pour obtenir une épaisseur
d'environ 2 a 3 mm, et laissez-la lever
pendant encore 10 minutes. A l'aide de
I'emporte-piéce a pizza, découpez les mini
pizzas, placez-les dans les poélons et
rajoutez la gamiture désirée.

Préparation du fromage

Coupez 200 a 300 grammes de fromage a
pate molle en tranches d’environ 3 a 5 mm
d'épaisseur, par personne, et placez-les
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dans les mini poélons. Il est préférable
d'utiliser du Gouda, du Tilsit, de I'Appenzeller
ou du fromage a raclette.

Fonctionnement
Installez la plaque de cuisson réversible
et la plaque couvrante de la résistance
inférieure tel décrit ci-dessus. Branchez
la fiche sur une prise murale adaptée,
mettez 'appareil en marche et tournez le
thermostat a fond, vers la droite.
Aprés une période de préchauffage
d’environ 10 minutes, 'appareil est prét a
['utilisation.
Placez les aliments a cuire sur la plaque
de cuisson réversible. Pour empécher
les aliments d’adhérer a la plaque, nous
vous conseillons d'appliquer d’abord une
légére couche d'huile sur la plaque de
cuisson réversible.
Mettez les ingrédients pour la pizza ou la
raclette dans les mini poélons et glissez-
les sous la résistance. Laissez fondre le
fromage.
Avertissement : Ne pas poser les mini
poélons vides dans I'appareil lorsque
celui-ci est en marche mais laissez-les
sur une surface résistant a la chaleur.
Aprés utilisation, tournez a nouveau
le thermostat a fond, vers la gauche,
pour éteindre les deux résistances et
débranchez I'appareil du secteur.

Consells pratiques
Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.
Pour éviter d’endommager le revétement
des mini poélons et de la plaque de
cuisson, utilisez uniqguement les spatules
en bois (ou du plastique résistant a la
chaleur) pour retirer les aliments.

Nettoyage et entretien
Avant de nettoyer I'appareil, assurez-
vous que la fiche a bien été débranchée
de la prise murale et que 'appareil a
eu suffisamment le temps de refroidir
complétement.
Pour éviter le risque de chocs électriques,
ne pas nettoyer 'appareil avec du liquide
et ne pas le plonger dans du liquide.
Ne pas utiliser de produits d’entretien
surpuissants ou abrasifs.
Essuyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.
Retirez la plague de cuisson réversible
et la plaque couvrante de la résistance
inférieure et nettoyez-les, avec les mini
poélons et I'emporte-piéce a pizza a 'eau
chaude savonneuse. Séchez ensuite
soigneusement avec un torchon doux.
Nettoyez les spatules & bois & 'eau
courante, et séchez-les ensuite
soigneusement.
Les piéces individuelles ne sont pas
lavables au lave-vaisselle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
X symbole doivent étre collectés

et traités séparément de vos
mmmm  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis |'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.
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Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘usure normale de I'appareil,

les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits Iégaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre & votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Raclette Party Grill

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt, moet men
de volgende instructies goed doorlezen en
bewaar dit manuaal voor latere referentie. Dit
apparaat moet alleen gebruikt worden door
personen bekent met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd

geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de

op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Omkeerbare grillplaat

Pannetje

Pizzadeeg snijder

Houten spatel

Regelbare thermostaat voor het

bovenste verwarmingselement

6. Aan/Uit schakelaar voor het onderste
verwarmingselement en hoofd
indicatielampje ()

7. Aan/Uit schakelaar voor het bovenste
verwarmingselement en temperatuur
lampje ()

8. Afdekplaat van het onderste
verwarmingselement

9. Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

10. Snoer met stekker

a0 =
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen
- Om risico te voorkomen,

en te voldoen aan de
veiligheidseisen, mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer
slechts uitgevoerd worden
door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig

Zijn, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant
(zie aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit

het stopcontact en laat het
apparaat geheel afkoelen
voordat men het schoonmaakt.

 Om elektrische schokken te

voorkomen dit apparaat nooit
met vioeistoffen schoonmaken
of onderdompelen.

* De omkeerbare grillplaat, mini

pannetjes, houten spatel en
deegsnijder kunnen allemaal
schoongemaakt worden in
warm water met zeep. Voor
uitvoerige informatie over

het schoonmaken van het
apparaat, raadpleeg de sectie
Schoonmaken en onderhoud.



- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een apart
afstandsbediening systeem.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig

gebruik, zoals

- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of andere
bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels
enz. en gelijkwaardige
accommodaties,

- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen

(tenminste 8 jaar oud) en door

personen met verminderde

fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden,

of gebrek van ervaring en

kennis, wanneer deze onder

begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het
gebruik van dit apparaat

en volledig de gevaren en
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veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

- Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van een
volwassene en ze tenminste 8
jaar oud zijn.

- Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn bv. door verstikking.

- Voordat het apparaat gebruikt wordt

moet het hoofddeel inclusief het snoer
evenals welk hulpstuk dan ook dat wordt
aangebracht, zorgvuldig gecontroleerd
worden op eventuele gebreken of
defecten. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is
gevallen, of wanneer men met overdadige
kracht aan het power snoer getrokken
heeft, mag men het niet meer gebruiken:
zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

» Het snoer moet vrijgehouden worden van

hete onderdelen van het apparaat.

- Waarschuwing: Eris gevaar voor

verbranding. De opperviaktes van
21
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de behuizing, het grill gebied en mini

pannetjes worden heet tijdens gebruik.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.

Tijdens gebruik moet het apparaat altijd

op een hittebestendige ondergrond

geplaatst zijn die tevens bestand is tegen

spetteren en vlekken. Wanneer men

voedsel roostert met een hoog vetgehalte

kan spetteren niet altijd voorkomen

worden.

De grill niet bij een muur of in een hoek

plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt

ervan geen ontvlambare materialen

worden opgeslagen.

Het apparaat mag alleen gebruikt worden

als de omkeerbare grillplaat (boven

het bovenste verwarmingselement)

en de afdekplaat (boven het onderste

verwarmingselement) beiden geplaatst

zijn.

Pas op: Gebruik dit apparaat niet

buitenshuis.

Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Dit apparaat mag alleen gebruikt worden

met de door de fabrikant bijgeleverde

hulpstukken.

Geef het apparaat altijd voldoende tijd

om af te koelen voordat de omkeerbare

grillplaat en de afdekplaat van het

onderste verwarmingselement verwijderd

wordt en ook voordat het apparaat

opgeborgen of schoongemaakt wordt.

De fabrikant heeft geen

verantwoordelijkheid wanneer dit

apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Eerste ingebruikname
- Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat het apparaat voor de eerste keer
wordt aangezet, de omkeerbare grillplaat,
deegsnijder, houten spatels en mini
pannetjes schoonvegen met een vochtige
doek.
Verwarm het apparaat en de pannetjes
voor ongeveer 20 minuten zonder voedsel,
om de typische reuk, welke van de grill
afkomt wanneer men deze voor de eerste
keer aanzet, te laten verdwijnen (een lichte
rookontwikkeling kan zichtbaar zijn). Zorg
voor voldoende ventilatie door het openen
van ramen en balkondeuren.
Laat de grill weer afkoelen.
Maak het schoon zoals beschreven in de
sectie Schoonmaken en onderhoud.

Omkeerbare grillplaat
De geribbelde zijde van de omkeerbare
grillplaat is speciaal geschikt voor het
grillen van vlees, zoals biefstuk, worstjes
etc.
De gladde zijde van de omkeerbare
grillplaat wordt gebruikt voor het grillen van
groenten en zeebanket.
Voordat het apparaat aangezet wordt,
de omkeerbare grillplaat bovenop
het apparaat plaatsen, over het
verwarmingselement, en ervoor zorgen
dat de uitsparingen in de plaat goed
passen op corresponderende steunen.



Afdekplaat van het onderste
verwarmingselement

Tijdens gebruik, moet de afdekplaat zodanig
over het onderste verwarmingselement
geplaatst worden, dat de twee beugels op de
afdekplaat passen over de corresponderende
roestvrijstalen beugels onder het
verwarmingselement.

Bovenste schakelaar met temperatuur
mdncatnelampje en thermostaat
De bovenste schakelaar activeert het
verwarmingselement voor het grillen en
gegratineerd koken.
De verstelbare thermostaat regelt
de werkingstijd van het bovenste
verwarmingselement. Voor het grillen
of smelten, de thermostaat helemaal
rechtsom draaien naar zijn maximale
stand. Om het eten warm te houden, de
thermostaat linksom terugdraaien.
Het indicatielampje geeft de
actuele bedrijfsstatus van het
verwarmingselement aan.
Verwarmingselement aan =
indicatielampje aan
Verwarmingselement uit =
indicatielampje uit

Onderste schakelaar met het hoofd
|nd|cat|elampje
De onderste schakelaar activeert het
verwarmingselement om het pizzadeeg te
bakken.
Wanneer de schakelaar aangezet
is, verwarmt het onderste
verwarmingselement en gaat het
indicatielampje aan.
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Voorbereiden van het pizzadeeg
Deeg recept (voor ongeveer 40 mini
pizza’s)

400 g tarwebloem
230 ml water

2 theelepels  zout

1 theelepel  suiker

2 theelepels  droge gist
3 eetlepels  olijfolie

Gebruik een handmixer (ongeveer 3
minuten) om alle ingrediénten samen te
voegen tot een gladde deeg. Bedek het
deeg en laat deze op een warme plek staan
(ongeveer 30 minuten) om te kunnen rijzen.

Rol het deeg uit tot een dikte van ongeveer
2-3 mm en laat deze nog eens 10 minuten
rijzen. Gebruik de deeg snijder om de
minipizza’s uit te snijden, plaats ze in de
pannetjes en voeg de gewenste vulling toe.

Voorbereiden van raclette kaas

Knip 200 tot 300 gram zacht snijkaas per
persoon af in plakken van ongeveer 3 - 5
mm dikte en leg ze in de mini-pannetjes. Het
is te verkiezen Gouda, Tilsit, Appenzeller of
originele raclette kaas te gebruiken.

Gebrulk
Plaats de omkeerbare grillplaat
en de afdekplaat van het onderste
verwarmingselement zoals hierboven
beschreven. Stop de stekker in het
stopcontact, zet het apparaat aan en
draai de thermostaat helemaal naar
rechts.
Na ongeveer 10 minuten voorverwarmen,
zal het apparaat klaar zijn voor gebruik.
Plaats het te koken eten op de
omkeerbare grillplaat. Om aanbakken
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te voorkomen, raden we aan eerst

een laagje olie aan te brengen op de
omkeerbare plaat.

Plaats de pizza of raclette ingrediénten in
de mini-pannetjes en zet deze onder het
verwarmingselement. Laten staan totdat
de kaas is gesmolten.

Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het
is aangezet, maat plaats deze op een
hittebestendig opperviak.

Na gebruik, de thermostaat helemaal
naar links terugdraaien, schakel beide
verwarmingselementen uit en trek

de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

Praktlsche tips

Ontdooi diepgevroren.

Om beschadiging van de coating van de
minipannetjes en de omkeerbare grillplaat
te voorkomen, alleen de houten (of
hittebestendige plastic) spatel gebruiken
bij het grillen.

Schoonmaken en onderhoud
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Haal voor reiniging altijd de stekker uit
het stopcontact en geef het apparaat
voldoende tijd om af te koelen.

Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vloeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.

Reinig het apparaat met een vochtige
doek.

Haal de omkeerbare grillplaat en

de afdekplaat van het onderste
verwarmingselement af en maak deze
samen met de mini pannetjes en
deegsnijder schoon in warm water en

zeep. Daarna goed afdrogen met een
zachte doek.

Maak de houten spatels schoon onder de
kraan, daarna goed afdrogen.

De afzonderlijke onderdelen zijn niet
vaatwasser bestendig.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool
moeten apart weggegooit worden van het
huishouidelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

E Voor dit apparaat geldt een

garantie van twee jaar na de
—

aankoopdatum voor materiaal-
en fabrieksfouten. Uitgesloten

van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de

gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer

breekbare onderdelen als glaskannen etc.

Deze garantieverklaring heeft geen invioed

op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een

consument onder de toepasselijke nationale

wetgeving welke de aankoop van goederen

beheerst. De garantie vervalt bij reparatie

door niet door ons bevoegde instellingen.
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Raclette Party Grill

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
so6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una

toma de tierra instalada segUn las normas
en vigor. AsegUrese de que la tension de
la red coincide con la tension indicada en
la placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Placa reversible de la parrilla

2. Minisartén

3. Cortador para la masa de la pizza

4, Espétula de madera

5. Termostato variable para el elemento

térmico superior

6. Interruptor Encendido/Apagado para
el elemento térmico inferior, y piloto
indicador principal (rmmi)

7. Interruptor Encendido/Apagado para el
elemento térmico superior, y piloto de
temperatura (i)

8. Placa de cubierta del elemento
calefactor inferior

9. Placa de caracteristicas (en la
superficie inferior de la unidad)

10. Cable de alimentacién con clavija
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Instrucciones importantes de seguridad
+ Para evitar cualquier peligro,

y cumplir con las normas

de seguridad, la reparacion
del aparato eléctrico o del
cable de alimentacion deben
ser realizadas por técnicos
cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe mandar
el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia
postventa (consulte el
apéndice).

+ Para evitar el riesgo de una

descarga eléctrica, no limpie
el aparato con sustancias
liquidas y no lo sumerja.

+ Para evitar riesgo de

electrocucion, no limpie la
unidad con agua ni la sumerja.

+ La placa reversible, las

minisartenes, la espatula de
madera y el cortador para la
masa pueden limpiarse con
agua caliente y jabon. Para
tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato,
consulte la seccion Limpieza y

mantenimiento.
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+ Elaparato no debe ser

utilizado con un temporizador
externo ni un sistema de
mando a distancia.

+ Este aparato ha sido disefiado

para el uso doméstico u otra
aplicacion similar, por ejemplo
- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,
- en empresas agricolas,
- por los clientes de
hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,
- en casas rurales.

+ Este aparato podra ser

utilizado por nifios (mayores
de 8 afios) y personas con
reducidas facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o sin
experiencia ni conocimiento
del producto, siempre que
hayan recibido la supervision
0 instrucciones referentes al
uso del aparato y entiendan
por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con
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el aparato.

* No se debe permitir que los

nifios realicen ningun trabajo
de limpieza 0 mantenimiento
del aparato a menos que estén
bajo vigilancia y tengan mas
de 8 afios.

+ Elaparato y su cable eléctrico

siempre se deben mantener
fuera del alcance de nifios
menores de 8 afios.

- Precaucion: Mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion

como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable

de alimentacidn, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

- El cable se debe mantener

suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

- Precaucion: Peligro de quemaduras.

La superficie del aparato, las zonas de
la parrilla y las minisartenes se calientan
durante el uso.

- No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

- Durante el funcionamiento, se debe



colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa 0 humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni
esquina, y compruebe que no se guarda
ningun material inflamable junto al grill.
El aparato debe ser utilizado
exclusivamente cuando la placa
reversible de la parrilla (sobre el elemento
térmico superior), y la placa de cubierta
(sobre el elemento inferior) estén ambas
instaladas.

Atencion: No ponga el aparato en
funcionamiento en el exterior.
Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

Este aparato sélo debe usarse con los
accesorios suministrados por la fabrica.
Antes de extraer la placa reversible de
la parrilla y la placa de la cubierta del
elemento calefactor inferior, asi como
antes de limpiar o guardar la unidad, deje
siempre tiempo suficiente para que el
aparato se enfrie.

No se acepta responsabilidad en caso
de averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de
embalaje.

Antes de encender el aparato por primera
vez, limpie la placa reversible de la parrilla,
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el cortador para la masa, la espéatula de
madera y las minisartenes con un pafio
himedo.

Es aconsejable calentar el aparato y las
sartenes durante 20 minutos, sin colocar
ningun alimento, para eliminar el olor tipico
que se genera al encender el grill por
primera vez (también podria observarse
una pequefia cantidad de humo). Se debe
ventilar la habitacién suficientemente,
abriendo ventanas o balcones.

Espere hasta que el grill se haya enfriado
de nuevo.

Limpielo siguiendo las indicaciones de la
seccion Limpieza y mantenimiento.

Placa reversible de la parrilla
La cara estriada de la placa reversible de
la parrilla es particularmente adecuada
para preparar carnes, como bistecs,
salchichas, efc.
La cara lisa de la placa reversible de la
parrilla se utiliza para asar verduras y
marisco.
Antes de encender el aparato, coloque
la placa reversible de la parrilla encima
del aparato, sobre el elemento térmico,
asegurandose de que las hendiduras en
la placa queden firmemente encajadas en
los soportes correspondientes.

Placa de cubierta del elemento calefactor
inferior

Durante su funcionamiento, la placa de
cubierta debe estar instalada sobre el
elemento calefactor inferior de manera que los
dos soportes en la placa de cubierta encajen
en los correspondientes soportes de acero
inoxidable bajo el elemento térmico.
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Interruptor superior con piloto indicador
de temperatura y termostato
El interruptor superior activa el elemento
térmico para asar y cocinar ,au gratin'.
El termostato variable controla el tiempo
de funcionamiento del elemento térmico
superior. Para asar o fundir, mueva el
termostato por completo hacia la derecha
a su ajuste maximo. Para mantener
calientes alimentos, mueva el termostato
hacia la izquierda.
El piloto indicador muestra el estado
actual de funcionamiento del elemento
térmico.
Elemento térmico encendido = luz
indicadora encendida
Elemento térmico apagado = luz
indicadora apagad

Interruptor inferior con piloto indicador
prlnclpal
El interruptor inferior activa el elemento
térmico para hornear la masa de la pizza.
Una vez encendido el interruptor, el
elemento térmico inferior se calentara y el
piloto indicador se iluminara.

Preparacion de la masa de la pizza
Receta para la masa (para unas 40

minipizzas)
4009 harina de trigo
230 ml agua

2 cucharaditas  sal

1 cucharadita ~ azlcar

2 cucharaditas levadura seca
3 cucharaditas  aceite de oliva

Utilice una batidora (durante unos 3
minutos) para mezclar todos los ingredientes
formando una masa blanda. Cubra la masa
y déjela reposar (durante unos 30 minutos)
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en un lugar calido para que suba.

Extienda la masa hasta lograr un espesor
de unos 2-3 mm, y deje que suba otros 10
minutos. Utilice el cortador para la masa
para cortar las minipizzas, coléquelas en las
sartenes y afiada los aderezos deseados.

Modo de preparacion del queso en
raclette

Corte de 200 a 300 gramos por persona
de un queso blando en lonchas de unos

3 -5 mm de grosor y coléquelas en las
minisartenes. Utilice preferiblemente queso
Gouda, Tilsit, Appenzeller o queso original
para raclette.

Funclonamlento
- Coloque la placa reversible de la parrilla
y la cubierta del elemento térmico inferior
tal y como se ha descrito previamente.
Introduzca el enchufe en una toma
de alimentacion eléctrica adecuada,
encienda el aparato y mueva el control de
termostato por completo hacia la derecha.
Después de precalentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente,
estara listo para usar.
Cologue los alimentos que va a cocinar
en la placa reversible de la parrilla. Para
evitar que se peguen, recomendamos
que aplique antes una fina capa de aceite
ala placa reversible.
Introduzca los ingredientes de la pizza
o de la raclette en las minisartenes y
coléquelas bajo el elemento térmico.
Déjelas ahi hasta que el queso se haya
fundido.
Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato cuando
esté encendido, sino que debera dejarlas



sobre una superficie termorresistente.
Tras su utilizacion, mueva el termostato
por completo hacia la izquierda, apague
ambos elementos térmicos y desenchufe
el aparato de la toma de alimentacion
eléctrica.

Consejos practicos
Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccion posterior.
Para evitar dafiar el recubrimiento de las
minisartenes y la placa reversible de la
parrilla, utilice exclusivamente espatulas
de madera (o de plastico resistente al
calor) para retirar los alimentos.

lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese
siempre de que esta desenchufado y se
ha enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga
eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.
No use detergentes abrasivos.
Limpie la carcasa con un pafio himedo.
Extraiga la placa reversible de la parrilla
y la placa de cubierta del elemento
térmico inferior y limpielas, junto con las
minisartenes y el cortador para la masa,
con agua caliente y jabon. Después,
séquelos minuciosamente con un pafio
suave.
Limpie las espatulas de madera con
agua corriente, y séquelas después
minuciosamente.
Los componentes individuales no se
pueden lavar en lavavajillas.
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Eliminacion
Los dispositivos en los que figura
K este simbolo deben ser eliminados
por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacion correcta ayuda
a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que
ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esté garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales 0 mano de obra.

Esta garantia solo es valida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Raclette party grill

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d'alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto &
conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Piastra del grill reversibile

Tegamino

Taglia-impasto da pizza

Spatola in legno

Termostato variabile per I'elemento

riscaldante superiore

Interruttore di Acceso/Spento (On/Off)

per 'elemento riscaldante inferiore e

spia luminosa principale ()

7. Interruttore di Acceso/Spento (On/Off)
per I'elemento riscaldante superiore e
spia della temperatura (i)

8. Piastra di copertura dell'elemento
riscaldante inferiore

. Targhetta portadati (sotto 'apparecchio)
10. Cavo di alimentazione con spina

o=

324
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e
nel rispetto delle norme di
sicurezza, le riparazioni a
questo apparecchio elettrico
0 al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal
nostro servizio di assistenza
tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni,

vi preghiamo di inviare
I'apparecchio al nostro centro
di assistenza tecnica (v. in
appendice).

+ Assicuratevi che 'apparecchio
sia disinserito dalla presa di
corrente e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi di
scosse elettriche, non pulite
I'apparecchio con liquidi e
non immergetelo in sostanze
liquide.

+ La piastra reversibile, i
tegamini, le spatole di legno
e il taglia-impasto possono
essere lavati con acqua calda
e detersivo per i piatti. Per



informazioni piu dettagliate

su come pulire 'apparecchio,

consultate la sezione Pulizia e

manutenzione.

+ L'apparecchio non & previsto

per ['utilizzo con un timer

esterno o con un sistema

separato di comando a

distanza.

* Questo apparecchio é studiato

per il solo uso domestico o

per impieghi simili, come per

esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri ambienti
simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini

(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte

capacita fisiche, sensoriali

o mentali, o persone senza
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particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente

i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

- Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di effettuare
operazioni di pulizia o di
manutenzione sull'apparecchio
a meno che non siano
supervisionati da un adulto e
siano comunque piu grandi di
8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere
tenuti sempre fuori della
portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.
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Prima di mettere in uso 'apparecchio,

& necessario controllare attentamente
che il corpo principale, compreso il

cavo di alimentazione e ogni accessorio
inserito, non presentino guasti o difetti.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata

usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio

non va pill usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dellapparecchio.

Il cavo di alimentazione non deve toccare
le parti dell'apparecchio soggette a
riscaldarsi.

Avvertenza: Esiste il pericolo di
procurarsi ustioni. Le superfici esterne
dell'apparecchio, le piastre di grigliatura e
i tegamini diventano molto caldi durante il
funzionamento.

Non lasciate I'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Durante il funzionamento, I'apparecchio
deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non & sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete o in
un angolo e assicuratevi che tutt'intorno
non ci siano materiali infiammabili.
L'apparecchio deve essere messo in
funzione solo se la piastra reversibile del
grill (sull'elemento riscaldante superiore)
e la piastra di copertura (sull'elemento
riscaldante inferiore) sono entrambe
inserite.

Attenzione: Non utilizzate 'apparecchio
all'aperto.

Pri

Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Questo apparecchio va adoperato
esclusivamente con gli accessori forniti
dal fabbricante.

Aspettate sempre che I'apparecchio si
sia raffreddato sufficientemente prima di
rimuovere la piastra reversibile del grill

e la piastra di copertura dell'elemento
riscaldante inferiore, € anche prima di
pulire o conservare I'apparecchio.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

mo utilizzo

Eliminate completamente tutto il materiale
di imballaggio.

Prima di accendere 'apparecchio per la
prima volta, pulite la piastra reversibile del
grill, il taglia-impasto, le spatole dilegno e i
tegamini con un panno umido.

Riscaldate 'apparecchio e i tegamini per
circa 20 minuti, senza aggiungere alimenti;
questo accorgimento serve per eliminare

il tipico odore che si sviluppa alla prima
accensione di un grill (potrebbe essere
notata anche una piccola quantita di fumo).
Assicurate un'adeguata aerazione aprendo
finestre e balconi.

Aspettate che il grill si raffreddi.

Pulitelo secondo quanto descritto nella
sezione Pulizia e manutenzione.



Plastra del grill reversibile
II lato rigato della piastra reversibile
del grill & particolarmente adatto per
preparare carne come bistecche, salsicce
e altro.
II'lato liscio della piastra reversibile del
grill serve per grigliare ortaggi e frutti di
mare.
Prima di accendere I'apparecchio,
posizionate la piastra reversibile del grill
in cima allapparecchio sopra I'elemento
riscaldante, assicurandovi che i recessi
presenti sulla piastra si inseriscano in
modo sicuro sui supporti corrispondenti.

Piastra di copertura dell’elemento
riscaldante inferiore

Durante il funzionamento, la piastra di
copertura deve essere inserita sopra
I'elemento riscaldante inferiore in modo

che i due bracci della piastra di copertura si
inseriscano sui corrispondenti bracci in acciaio
inossidabile sotto I'elemento riscaldante.

Interruttore superiore con spia della
temperatura e termostato
L'interruttore superiore attiva I'elemento
riscaldante per grigliare e per preparare
piatti gratinati “au gratin”.
Il termostato variabile regola il tempo di
funzionamento dell'elemento riscaldante
superiore. Per grigliare o fondere, portate
il termostato sino a fine corsa sulla destra
sulla impostazione di massimo. Per
tenere in caldo gli alimenti, riportate il
termostato verso sinistra.
La spia luminosa mostra lo stato di
funzionamento dell'elemento riscaldate
attivato.
Resistenza accesa = spia luminosa
accesa
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Resistenza spenta = spia luminosa
spenta

Interruttore inferiore con spia luminosa
pnncnpale
L'interruttore inferiore attiva I'elemento
riscaldante per cucinare l'impasto da
pizza.
Quando accendete linterruttore,
I'elemento riscaldante inferiore si riscalda
e si illumina la spia luminosa.

Preparazione dellimpasto da pizza

Ricetta per I'impasto (per circa 40 pizzette)
4009 farina di grano

230 ml acqua

2 cucchiaini  sale

1 cucchiaini - zucchero

2 cucchiaini lievito secco

3 cucchiaini  olio d'oliva

Amalgamate tutti gli ingredienti con un battitore
amano (per circa 3 minuti) sino ad ottenere un
impasto morbido. Coprite Iimpasto e lasciatelo
riposare (per circa 30 minuti) in un posto caldo
per farlo lievitare.

Stendete 'impasto sino a uno spessore di
circa 2-3 mm e lasciatelo lievitare per altri 10
minuti. Aiutandovi con il taglia-impasto tagliate
le pizzette, mettetele nei tegamini e condite a
piacimento.

Preparazione del formaggio raclette
Tagliate 200-300 grammi a persona di
formaggio, facile da tagliare, in fette da 3-5
mm di spessore e mettetele nei tegamini. E
preferibile utilizzare formaggio Gouda, Tilsit,
Appenzeller o il formaggio Raclette originale.
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Modallta d’uso
Inserite la piastra reversibile del grill
e quella di copertura dell’elemento
riscaldante inferiore nel modo descritto
pit sopra. Collegate la spina a una presa
di corrente a muro adatta, accendete
I'apparecchio e ruotate la manopola del
termostato verso destra sino a fine corsa.
Dopo un tempo di pre-riscaldamento di
circa 10 minuti, 'apparecchio € pronto
alluso.
Sistemate gli alimenti da preparare sulla
griglia reversibile del grill. Per evitare che
si attacchino, vi consigliamo di cospargere
un sottile strato di olio sulla piastra
reversibile.
Mettete la pizza o gli ingredienti per
raclette nei tegamini e sistemateli sotto
I'elemento riscaldante. Lasciate cucinare
sino a quando si fonde il formaggio.
Avvertenza: Non mettete i tegamini
vuoti nell'apparecchio mentre questo & in
funzione, ma poggiateli su una superficie
termoresistente.
Dopo I'uso, ruotate il termostato tutto a
sinistra, spegnete gli elementi riscaldanti
e scollegate la spina dall'alimentazione
elettrica.

Con5|gI| pratici
Fate scongelare perfettamente gli alimenti
congelati prima di cucinarli.
Per evitare danni al rivestimento
antiaderente dei tegamini e della piastra
reversibile del grill, utilizzate solo spatole
in legno (o in plastica termoresistente) per
rimuovere gli alimenti.

Pulizia e manutenzione
Prima di pulire 'apparecchio, assicuratevi
che il cavo di alimentazione sia
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disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato
completamente.

Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.

Pulite le parti esterne dell'apparecchio
con un panno umido pulito.

Togliete dall'apparecchio la piastra
reversibile del grill e quella di copertura
dell'elemento riscaldante inferiore e
lavatele, insieme ai tegamini e al taglia-
impasto, con acqua calda e detersivo
per i piatti. In seguito, asciugate tutto
accuratamente con un panno morbido.
Lavate le spatole in legno sotto

I'acqua corrente, e poi asciugatele
accuratamente.

| singoli elementi non sono lavabili in
lavastoviglie.

Smaltimento

E Gli apparecchi contrassegnati con

questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm  rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
'ambiente e la salute umana. Le autorita

locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
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improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i

diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina |‘acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Raclette Partygrill

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmaerksom pa, om lysnettets spaending

svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-meerkning.

Apparatets dele

1. Vendbar grillplade

2. Sma pander

3. Pizzadejkniv

4, Treespatel

5. Justerbar termostat til gverste
varmeelement

6. Teend/sluk-knap til nederste
varmeelement, og hovedindikatorlys
(pemmr)

7. Teend/sluk-knap til averste
varmeelement, og temperaturlys (i)

8. Deekplade til nederste varmeelement

. Typeskilt (pa undersiden)
10. Ledning med stik

Vigtige sikkerhedsregler

+ For at undga farer,
og overholde
sikkerhedsbestemmelserne,
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skal reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af vores
kundeservice. Hvis reparation
er ngdvendig, skal apparatet
sendes til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er taget

ud af stikkontakten og at
apparatet er kelet fuldsteendigt
af inden rengaring.

- For at undga risiko for elektrisk

stad ma apparatet ikke
renggres med nogen former
for veeske eller nedseenkes i
vaske.

+ Den vendbare plade, de

sma pander, treespatlerne og
dejkniven kan renggres med
varmt seebevand. Detaljeret
information om rengering af
apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

+ Apparatet er ikke beregnet

til brug ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Dette apparat er beregnet il



privat brug eller i tilsvarende

omgivelser, sasom

- | tekakkener, kontorer eller
andre mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og tilsvarende
foretagender,

- B&B pensionater.

- Dette apparat kan benyttes af

barn (som er mindst 8 ar) og

af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar

alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden som
brug af apparatet medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov il at lege

med apparatet.

- Bgrn ma aldrig fa lov til at

udfare renggrings- eller

vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre de
er under opsyn og mindst 8 ar

SEVERIN

gamle.

- Apparatet og dets ledning ma

altid holdes vaek fra barn som
eryngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Inden apparatet benyttes, bar selve

apparatet inklusiv den elektriske ledning
samt alt tilbeher ses grundigt efter for fejl
eller skader. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- Ledningen skal altid holdes langt veek fra

apparatets varme dele.

- Advarsel: Der er risiko for forbraending.

Apparatets overflader, grillomraderne og
de sma pander bliver meget varme under
brug.

- Efterlad ikke tilsluttede apparater uden

opsyn.

- Under brug ma apparatet placeres pa et

varmefast underlag, der taler steenk og
sprgjt. Hvis der tilberedes mad med et
hgit fedt- eller fugtindhold, kan steenk ikke
undgas.

- Apparatet ma kun betjenes, nar bade

den vendbare grillplade (over den gvre
varmeelement), og daekpladen (over den
nedre element) er monteret.

- Fer brug ma grillpladen placeres gverst

pa apparatet, over varmelementet.

- Advarsel: Benyt aldrig apparatet

udenders.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten



- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Dette apparat bar kun benyttes med det
tilbehgr, som producenten foreskriver.
Lad altid apparatet fa tilstraekkelig tid il
at kele ned inden den vendbare grillplade
og deekpladen til det nedre varmeelement
tages af, ogsa inden apparatet rengeres
eller seettes veek.

Vi patager os intet ansvar for skader,
som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Ffar brug
Fjern al emballage fuldsteendigt.
Inden grillen tages i brug farste gang,
tarres den vendbare grillplade, dejkniven,
treespatlerne og de sma pander af med en
fugtig klud.
Lad apparatet og de sma pander varme
op i ca. 20 minutter uden nogen fgdevarer,
for at fiere den lugt der typisk opstar nar
en grill teendes ferste gang (en smule rag
kan forekomme). Serg for tilstraekkelig
ventilation ved at &bne vinduer eller
yderdgre.
Lad grillen kgle af bagefter.
Renger den som beskrevet i afsnittet
Renggaring og vedligehold.

Vendbar grillplade
Den riflede side af den vendbare plade
er iseer velegnet til at grille ked, sdsom
beffer, polser og lignende.
Den glatte side af den vendbare plade
benyttes til grillning af grentsager, fisk og
skaldyr.
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Inden apparatet teendes, placeres den
vendbare grillplade gverst pa apparatet,
ovenpa grillens varmeelement, medens
man sikre sig, at fordybningerne i pladen
placeres ngjagtigt pa de modsvarende
understatninger.

Dakpladen til det nedre varmeelement
Nar grillen er i brug, skal deekpladen veere
monteret over det nedre varmeelement pa en
sadan made, at de to beslag pa daekpladen
passer over de tilsvarende rustfri stal beslag
under varmeelementet.

@verste afbryderknap med
temperaturmdlkatorlys og termostat
Den gverste afbryderknap aktiverer
varmeelementet til grillning og madlavning
‘au gratin’.
Den justerbare termostat styrer det
gverste varmeelementets betjeningstid.
Nar man skal smelte ost eller grille,
drejes termostaten helt til hgjre til den
maksimale indstilling. Hvis maden blot
skal holdes varm, drejes termostaten
tilbage mod venstre.
Indikatorlyset viser varmeelementets
aktuelle driftsstatus.
Varmeelementet teendt = indikatorlyset
er teendt
Varmeelementet slukket = indikatorlyset
er slukket

Den nedre afbryderknap med
hovedlndlkatorlys
Den nedre afbryderknap aktiverer
varmeelementet til pizza bagning.
Nar afbryderen er teendt, varmes det
nedre varmeelement op og indikatorlyset
teender.



Forberedelse af pizza dej

Dej opskrift (til ca. 40 mini pizzaer)
400g  hvedemel

230 ml  vand

2tsk.  salt

11tsk.  sukker

2tsk.  tergeer

3 spsk. oliven olie

Brug en el-pisker (ca. 3 minutter) til at blande
alle ingredienserne til en glat dej. Daek dejen
til og lad den sta i ca. 30 minutter pa et lunt
sted for at haeve.

Rul dejen ud i en tykkelse pa ca. 2-3 mm,
og lad den haeve i yderligere 10 minutter.
Brug dejkniven til at skaere mini-pizzaerne
ud, leeg dem i panderne og kom de gnskede
ingredienser pa.

Forberedelse af racletteost

Skaer 200-300g bled ost i 3-5 mm tykke
skiver per person , og leeg skiverne pa de
sma pander. Man kan med fordel bruge
Gouda, Tilsit, Alpeost eller original Raclette
ost.

Betjenlng
Monter den vendbare grillplade og
daekpladen il det nedre varmeelement
som beskrevet ovenfor. Szt stikket i en
passende stikkontakt, teend for apparatet
og drej termostaten s& langt til hgjre som
muligt.
Efter ca. 10 minutters forvarmning er
grillen Klar til brug.
Placer de fedevarer der skal tilberedes pa
den vendbare grillplade. Vi anbefaler, at
man ferst smerer et tyndt lag olie pa den
vendbare plade, for at forhindre at maden
seetter sig fast.
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Leeg pizza- eller racletteingredienserne

i de sma pander og seet dem under
varmeelementet. Lad dem sta indtil osten
er smeltet.

Advarsel: Szt aldrig de sma pander
tomme ind i apparatet mens det er
teendt, seet dem i stedet pa en varmefast
overflade.

Efter brug, drejes termostaten sa langt
tilbage mod venstre som muligt, der
slukkes for begge varmeelementer og
stikket tages ud af stikkontakten.

Praktlske anvisninger
Frosne varer ber optas for grilningen.
For at undga at beskadige beleegningen
pa de sma pander og den vendbare
grillplade, bar der kun benyttes spatler
af tree eller varmefast plast under
tilberedningen.

Rengarlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden rengering.

For at undga risiko for elektrisk sted

ma apparatet ikke renggres med nogen
former for vaeske eller nedsaenkes i
vaeske.

Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler.

Kabinettet kan rengares med en ter eller
let fugtig fnugfri klud.

- Tag den vendbare grillplade og
deekpladen til det nedre varmeelement
af og renger dem, sammen med de sma
pander og dejkniven, i varmt vand tilsat
opvaskemiddel. Bagefter aftarres de
omhyggeligt med en blgd klud.

Rengar treespatlerne under rindende
vand, ter dem omhyggeligt af bagefter.
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De enkelte dele taler ikke at blive rengjort
i opvaskemaskine.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
E dette symbol ma ikke

smides ud sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din

kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som falge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skrobelige dele som f.eks. glas, deekkes
ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedleegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
0gsé legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Raclette partygrill

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser. Se till att natspanningen i
végguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gallande for CE-mérkning.

Delar

Véndbar grillplatta

Minipanna

Pizzadegsform

Stekspade av tra

Reglerbar termostat for det dvre

varmeelementet

6. Palav-knapp for det lagre
varmeelementet och huvudsignallampa
(rmm)

7. Palav-knapp for det Gvre
varmeelementet och temperaturlampa
(=)

8. Det lagre varmeelementets skyddsplatta

. Mérkskylt (pa apparatens undersida)

10. Elsladd med stickpropp

o=

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker och for
att uppfylla sakerhetskraven,
far reparationer av denna
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elektriska apparat eller dess
elsladd endast utforas av var
kundservice. Om det kravs
reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur

vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd innan
rengdring pabdrjas.

+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengdra eller
doppa apparaten i vatskor.

- Den véandbara plattan,

minipannorna, stekspadarna
av tré och degformen kan
diskas i varmt diskvatten.

Se avsnittet Rengdring

och skétsel for detaljerad
information om hur apparaten
bor rengoras.

- Apparaten bor inte anvandas

med hjalp av en extern timer
eller separat fiarrkontroll.

- Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande
anvandning, sasom
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- i personalkdk, kontor och
andra kommersiella miljéer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och
liknande inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast
hus.

- Denna apparat kan anvandas

av barn (minst 8 ar gamla)

och av personer som har
minskad fysisk rorelseformaga,
reducerat sinnes- eller
mentaltillstand, eller som

har bristfallig erfarenhet och
kunskap, forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn eller
har fatt tillrackliga instruktioner
betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker
och sékerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

+ Bamn bor inte tillatas rengéra
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eller gora service pa apparaten
ifall de inte &r dvervakade och
minst 8 ar gamla.

+ Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

- Kontrollera noga om apparatens hdlje,

elsladd samt 6vriga tillbehdr har skadats
innan du tar apparaten i anvandning. Om
apparaten t.ex. har tappats pa en hard
yta, eller om elsladden utsatts for valdsam
kraft, far den inte langre anvandas. Aven
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsakerhet.

- Sladden maste hallas pa sakert avstand

fran apparatens heta delar.

- Varning: Risk for brannskada. Holjet,

grillytorna och minipannorna blir heta
under anvandning.

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

+ Under anvéndningen bor apparaten

placeras pa en varmebestéandig yta, som
tal stank och fléackar. Nar man tillreder mat
som innehaller mycket fett eller vatska
kan man ibland inte undvika stank.

- Placera inte grillen néra en vagg eller

i en vra och se fill att det inte finns
lattanténdliga material i narheten.

+ Innan apparaten kopplas pa bor den

vandbara grillplattan (ovanfor det 6vre
varmeelementet) och skyddsplattan
(ovanfor det lagre elementet) vara pa
plats.

- Varning: Anvand inte apparaten

utomhus.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,



- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom att
dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Denna apparat bor endast anvandas med
den utrustning som medfoljt apparaten.
Lat alltid apparaten svalna innan du
avlagsnar den véandbara grillplattan och
det lagre varmeelementets skyddsplatta
och ocksa innan du rengdr apparaten
eller satter den i forvaring.

Om apparaten anvénts felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav
stallas mot leverantdren eller forsaljaren.

Innan forsta anvandningen
- Avlagsna allt férpackningsmaterial
fullstandigt.
Innan du kopplar pa grillen for forsta
gangen bor du rengdra den vandbara
grillplattan, degformen, stekspadarna av tra
och minipannorna med en fuktad duk.
Vi rekommenderar att du later apparaten
och minipannorna varmas upp ca 20
minuter utan nagra matprodukter for att fa
bort den “nya” lukt som vanligen uppstar
nar apparaten kopplas pa for forsta gangen.
En liten mangd rok kan ocksa synas
och darfor bér du dppna fonstren eller
balkongddrren.
Lat grillen svalna.
Reng6r den enligt beskrivningen i
avsnittet Rengdring och skétsel.

Vandbar grillplatta
Den réfflade sidan av den vandbara
grillplattan ar speciellt ldmpad for
grillning av kott sasom biffar, grillkorv
etc.
Den sléta sidan av den vandbara
grillplattan anvéander du for att grilla
grénsaker och fisk.
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Innan du kopplar pa apparaten placerar
du den véndbara grillplattan ovanpa
apparaten ovanfor varmeelementet och
ser till att passa in inbuktningarna i plattan
med motsvarande stod.

Det lagre varmeelementets skyddsplatta
Vid anvandningen bor skyddsplattan finnas
pa plats dver det lagre varmeelementet

pa sa satt att skyddsplattans tva konsoler
placeras dver motsvarande konsoler av
rostfritt stal under varmeelementet.

Ovre knapp med temperaturlampa och
termostat
Den 6vre knappen aktiverar
varmeelementet for grillning och
gratinering.
Den variabla termostaten kontrollerar
det dvre varmeelementets funktionstid.
For grillining eller smaltning justerar du
termostaten at hoger till dess maximala
instéllning. For att halla maten varm
justerar du termostaten tillbaka at vénster.
Signallampan visar varmeelementets
aktuella funktion.
Varmeelementet pakopplat =
signallampan tand
Varmeelementet stangt = signallampan
slackt

Lagre knapp med huvudsignallampa
Den lagre knappen aktiverar
varmeelementet for bakning av
pizzadegen.
Nar knappen kopplas pa varms det lagre
varmeelementet upp och signallampan
tands.
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Sa tillagar du pizzadeg
Recept (for ca 40 minipizzor)

400g  vetemjol
230 ml  vatten

2 tsk salt
1tsk socker
2tsk  torrjast
3msk olivolja

Anvand din handmixer (ca 3 minuter) for att
blanda ingredienserna till en slat deg. Téck
dver degen och lat den jasa (ca 30 minuter)
pa ett varmt stélle.

Kavla ut degen tills den ar 2-3 mm tjock och
lat den jasa ytterligare 10 minuter. Anvand
degformen for att skéra ut minipizzorna, lagg
dem i pannorna och tillsatt 6nskad fyllning.

Sa tillagar du racletteosten

Skiva en mjuk ost i 3-5 mm tjocka skivor,
200 till 300 g per person, och l&gg dem

i minipannorna. Ostar av typen Gouda,
Tilsit, Appenzeller eller original racletteost
rekommenderas.

Anvandnmg
Placera den véndbara grillplattan och det
lagre varmeelementets skyddsplatta pa
enheten pa det sétt som beskrivs ovan.
Anslut stickproppen till ett [ampligt eluttag,
koppla pa apparaten och stall termostaten
at hoger sa langt det gar.
Efter en uppvarmningstid pa ca 10
minuter &r apparaten fardig att anvandas.
Placera maten som skall tillredas pa den
véndbara grillplattan. Vi rekommenderar
att du forst tillsatter ett tunt lager olja pa
den véandbara plattan for att férhindra att
maten fastnar.
Satt pizzorna eller racletteosten i

minipannorna. Placera minipannorna i
apparaten, under varmeelementet, och ta
bort dem nér pizzorna &r fardiga eller nér
osten har smélt.

Varning: Placera inte tomma minipannor
i apparaten nar den ar pakopplad, du bor
lagga dem pa en varmetalig yta.

Efter anvandningen fér du termostaten

at vanster sa langt det gar, sténger av
varmeelementena och drar stickproppen
ur eluttaget.

Praktlska tips
Fryst mat skall alltid tinas ordentligt innan
du tillagar den.
Undvik skador pa minipannornas och den
véandbara grillplattans ytor genom att bara
anvanda redskap i tra (eller varmetalig
plast) nar du avlagsnar maten.

Rengonng och skotsel
Innan du rengdr din raclettegrill bor du
alltid se till att sladden inte &r ansluten till
vagguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.

Undvik risken for elektrisk stot genom
att inte rengdra eller doppa apparaten i
vétskor.

- Anvand inga repande rengéringsmedel.
Torka ytterhdljet pa raclettegrillen med en
fuktad ren trasa.

Avlagsna den vandbara grillplattan och
det lagre varmeelementets skyddsplatta
och rengér dem tillsammans med
minipannorna och degformen med varmt
diskvatten. Torka dem torra med en mjuk
handduk.

Diska stekspadarna av tr& under rinnande
vatten och torka dem torra.

De olika delarna tal inte maskindisk.



Avfallshantering
Enheter markta med denna
K symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i &rendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstdammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade réattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvénder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.

SEVERIN
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Raclette-juhlagrilli

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja séilyté tdmé opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet néihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Kaksipuolinen parilalevy

Minipannu

Pizzataikinamuotti

Puulasta

Lampétilansaadin

ylakuumennuselementtia varten

6. Virtakytkin alakuumennuselementtia
varten ja paédmerkkivalo (rm)

7. Virtakytkin ylakuumennuselementtia
varten ja lampétilavalo ()

8.  Alakuumennuselementin peitelevy

. Arvokilpi (laitteen alapuolella)

10. Liitantajohto ja pistotulppa

2
3.
4.
5

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa

korjata tdman sahkolaitteen
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ja uusia litdntajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta lammittimesta

on katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

+ Sahkdiskun vaaran

valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

- Kaksipuolinen parilalevy,

minipannut, puulastat

ja taikinamuotti voidaan

kaikki pesta lampimassa
saippuavedessa.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa
Puhdistus ja hoito.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen
ajastimen tai kaukosaatimen
kanssa.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten
- ruokalat, toimistot ja muut



kaupalliset ympéristot
- maatalousyritykset
- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat
- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.
- Tata laitetta saavat kayttaa
lapset (vahintaan 8-vuotiaat)
seka henkilot, joilla on
fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut
toimintakyky tai joilla on
puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta,
mikali heita valvotaan tai
ohjataan laitteen kaytossa ja
he ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.
- Lasten ei saa antaa leikkia
laitteella.
- Lasten ei saa antaa tehda
laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita, elleivat he
ole aikuisen valvonnassa seké
vahintaan 8 vuotta vanhoja.
+ Laite ja sen liitantjohto taytyy

SEVERIN

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Ennen laitteen kéyttdonottoa tarkasta

laite ja virtajohto seké kaikki mahdolliset
lisdosat perusteellisesti vikojen

tai vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle

tai liitantajohdon vetamiseen on kaytetty
likaa voimaa, laitetta ei saa enaa kayttaa:
nakyméttématkin vauriot voivat aiheuttaa
laitetta k&ytettdessa vaaratilanteita.

- A3 jata liitantajohtoa roikkumaan &laka

anna sen koskettaa kuumia osia.

- Varoitus: Palovammojen vaara on

olemassa. Rungon pinnat, grillauspinnat
ja minipannut kuumenevat k&yton aikana.

- Ala koskaan poistu paikalta laitteen

ollessa toimintakunnossa.

- Kaytdn aikana parilan on oltava

tulenkestavalla, roiskeet ja tahrautumisen
kestavalla tyotasolla. Rasvaista tai
nestepitoista ruokaa valmistettaessa ei
aina ole mahdollista vlttaa roiskumista.

- Ala aseta grillia seinan viereen tai

nurkkaan ja varmista, ettei sen lahelld ole
tulenarkoja materiaaleja.

- Laitetta saa kayttaa vain,

kun kaksipuolinen parilalevy
(ylékuumennuselementin ylapuolella)

ja peitelevy (alakuumennuselementin
ylapuolella) ovat asennettuina paikalleen.

- Turvaohijeita: Ala kéyta laitetta ulkosalla.
- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kéyton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.
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Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,

&la vedi liitdntéjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Laitetta tulee kayttaa vain valmistajan
toimittamien varusteiden kanssa.

Anna laitteen jaahty4 aina riittdvan
pitkaan ennen kaksipuolisen parilalevyn
ja alakuumennuselementin peitelevyn
poistamista paikaltaan ja ennen laitteen
puhdistamista ja séilytykseen laittoa.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
véarinkaytosta tai kayttdohjeiden
[aiminlyémisesta.

Ennen ensimmaisté kayttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Ennen kuin kytket laitteeseen virran
ensimmaista kertaa pyyhi kaksipuolinen
parilalevy, taikinamuotti, puulastat ja
minipannut kostealla liinalla.

Kuumenna laitetta ja pannuja ilman
ruoka-aineita noin 20 minuutin ajan
ennen kayttddnottoa, jotta uuden
laitteen ominaishaju havida (kevytta
savunmuodostusta voi ilmetd). Varmista
riittéva tuuletus avaamalla ikkunat tai
parvekkeen ovet.

Anna grillin jaahtya.

Puhdista grilli Puhdistus ja hoito
-kohdassa kuvatulla tavalla.

Kak5|puoI|nen parilalevy

48

Kaksipuolisen parilalevyn uritettu puoli
soveltuu erityisesti lihojen, kuten pihvien,
makkaroiden grillaukseen.
Kaksipuolisen parilalevyn silea puoli on
tarkoitettu vihannesten ja merenelavien
grillaukseen.

Ennen kuin kytket laitteeseen virran
sijoita parilalevy laitteen ja sen

kuumennuselementin paélle ja varmista,
ettd levyssé olevat syvennykset
kiinnittyvat varmasti vastaavien tukien
paalle.

Alemman kuumennuselementin peitelevy
Peitelevy taytyy kiinnittda kayton ajaksi
alakuumennuselementin paalle siten, etta
kaksi peitelevyssa olevaa kiinnikettd mahtuvat
kuumennuselementin alapuolella oleviin
vastaaviin ruostumattomasta teraksesta oleviin
kiinnikkeisiin.

Ylakytkin lampéatilan merkkivalon ja

termostaatln kera
- Ylé&kytkin aktivoi kuumennuselementin
grillausta ja gratinointia varten.
Séadettava termostaatti valvoo
ylakuumennuselementin toiminta-aikaa.
Séaada termostaatti grillausta ja sulatusta
varten oikealle sen maksimiasentoon.
Sailytat ruoan ldmpimana saatamalla
termostaatin takaisin vasemmalle.
Merkkivalo ndyttda kuumennuselementin
nykyisen toimintatilan.
Kuumennuselementti on kytkettyng paalle
= merkkivalo palaa
Kuumennuselementti ei ole kytkettyna
paélle = merkkivalo ei pala

Alakytkm ja paamerkkivalo
Alakytkin aktivoi kuumennuselementin
pizzataikinan leipomista varten.
Kun kytkin on kytketty paélle,
alakuumennuselementti kuumenee ja
merkkivalo syttyy.



Pizzataikinan valmistaminen
Taikinan resepti (noin 40 minipizzaa
varten)

400g vehndjauhoja

230 ml  vettd

21 suolaa

11l sokeria
21 kuivahiivaa

3k olividljya

Sekoita kaikki ainekset pehmedksi taikinaksi
kasisekoittimella (noin 3 minuutin ajan). Peita
taikina ja jata se nousemaan ldmpimaan
paikkaan (noin 30 minuutiksi).

Kaulitse taikina noin 2-3 mm paksuuteen ja
anna sen nousta vield 10 minuuttia. Leikkaa
minipizzat irti siita taikinamuotilla, laita ne
pannuihin ja lisaé haluamasi kuorrutteet.

Raclette-juuston valmistaminen
Leikkaa 200 - 300 grammaa pehmead
juustoa henkiléa kohti noin 3 - 5 mm

paksuiksi viipaleiksi ja laita ne minipannuihin.

Suosittelemme gouda-, tilsit-, appenzeller-
tai alkuperéisen raclette-juuston kayttoa.

Kaytto
Kiinnita kaksipuolinen parilalevy ja
alakuumennuselementin peitelevy yll&
olevan kuvauksen mukaisesti. Kytke
pistotulppa sopivaan seinépistorasiaan,
kytke laitteeseen virta ja siirré
termostaattisdédin &ariasentoon oikealle.
Laite on valmis kaytettavaksi noin 10
minuutin esildmmityksen jalkeen.

- Aseta valmistettava ruoka kaksipuolisen
parilalevyn paalle. Suosittelemme, etta
levitat parilalevylle ensin ohuen kerroksen
ruokadljya, jotta estetdén ruoka-aineiden
tarttuminen.

SEVERIN

Laita pizza- tai raclette-ainekset
minipannuihin ja aseta minipannut
kuumennuselementin alle. Jta ne sinne,
kunnes juusto on sulanut.

Varoitus: Al aseta tyhjia minipannuja
laitteeseen silloin, kun se on kytkettyna
paélle, vaan jata ne kuumuutta kestavélle
pinnalle.

Saada kayton jalkeen termostaatti takaisin
vasemmalle aériasentoon, katkaise
kummastakin kuumennuselementista virta
ja irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta.

Kaytannon ohjeita

Sulata pakasteet ennen grillaamista.
Kéyta ruoan poistamiseen vain puisia
(tai kuumuudenkestéavia muovisia)
lastoja, jotta valtetd&n minipannujen ja
kaksipuolisen parilalevyn pinnoitteen
vahingoittuminen.

Puhdlstusla hoito

Varmista ennen laitteen puhdistamista,
etté pistotulppa on irrotettu
seindpistorasiasta ja laite on jaahtynyt
taysin.

Séhkdiskun vaaran valttamiseksi ala
puhdista laitetta nesteillé &laka upota sita
nesteisiin.

Ala kéyt4 terévia tai hankaavia
puhdistusvélineita.

Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti kostutetulla
liinalla.

Poista kaksipuolinen parilalevy ja
alakuumennuselementin peitelevy ja pese
ne yhdess& minipannujen ja taikinamuotin
kanssa lampimassé saippuavedessa.
Kuivaa sen jélkeen huolellisesti
pehmeéll3 liinalla.

Pese puulastat juoksevassa hanavedessa
ja kuivaa ne sen jalkeen perusteellisesti.
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Yksittéiset osat eivat ole
astianpesukonepesun kestavia.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteest

erillaan, silla ne sisaltavat
Emm  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittamisella
suojellaan ymparistoa ja ihmisterveytta. Saat
aiheesta lisétietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetéan 2 vuoden takuu,

joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopéivasta lukien yksilditya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kaytetédan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvisté esine- ja henkilévahingoista
lankeaa laitteen kayttéjalle. Taméa takuu

ei vaikuta lakim&araisiin oikeuksiin eika
mihink&&n muihin kansallisen lainsa&dannén
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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PL

Grill ,Raclette”

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdrg nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w

UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Odwracana plyta grillowa

2. Mini-patelnia

3. Foremka do ciasta na pizz¢

4. Drewniana topatka

5. Regulowany termostat gérnego

elementu grzejnego
6. Wiacznik On/Off dolnego elementu
grzejnego z gtéwng lampka kontrolng

().

7. Wiacznik On/Off gérnego elementu
grzejnego z lampka kontrolng,
temperatury (i).

8. Gorna ptyta dolnego elementu
grzejnego

9. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

10. Przewdd zasilajacy z wtyczkq

SEVERIN

Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby zachowac¢
bezpieczenstwo, wszelkie
naprawy tego elektrycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajgcego musza by¢
wykonywane przez nasz
serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy
wystac je do naszego dziatu
obstugi klienta (zob. zatacznik).

+ Przed przystapieniem do
czyszczenia, nalezy sprawdzi¢,
czy urzadzenie zupetnie
ostygto i jest wytaczone z sieci
elektrycznej.

* Aby nie dopusci¢ do
porazenia pradem, nie czysci¢
urzadzenia cieczami ani nie
zanurzac go.

- Odwracana ptyte grillowa,
mini-patelnie, drewniang
topatke oraz foremke do ciasta
mozna my¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem detergentu.
Szczegétowe informacje na
temat czyszczenia urzadzenia
znajduja sie w punkcie

Czyszczenie i konserwacja.
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+ Urzadzenie nie jest

przystosowane do
uruchamiania go przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub
odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

- Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowar domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub
innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz
innych podobnych lokalach
(przez klientow);

- pensjonatach.

+ Osoby o ograniczonych
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zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych
albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia
lub wiedzy, a takze dzieci (w
wieku co najmniej 8 lat), moga
korzystac z urzadzenia, pod
warunkiem Ze znajduja sie
pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sq w petni

Swiadome wszelkich zagrozen
i wymaganych $rodkéw
0stroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

- Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac zwigzanych
bezposrednio z konserwacjg
lub czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mieC¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

* Nie dopuszcza¢ do urzadzenia

i jego przewodu zasilajacego
dzieci ponizej 8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz mogg one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy

dokfadnie sprawdzi¢, czy korpus, przewdd
zasilajacy oraz inne elementy sa sprawne
i wolne od wad. Jezeli urzadzenie np.
spadto na twarda powierzchnig albo
przewod zasilajacy zostat narazony na
zbyt silne szarpniecie, nie nadaje sig ono
do dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo



uzytkownika.

Przewdd zasilajgcy nie powinien

zwisa¢ swobodnie i nalezy uwazac¢, aby

znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od

goracych elementéw urzadzenia.

Ostrzezenie: Dotkniecie grozi

oparzeniem. W trakcie pracy urzadzenia

jego obudowa, powierzchnie grillowania i

mini-patelnie rozgrzewaja sie do wysokiej

temperatury.

Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia

bez nadzoru.

W czasie pracy urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej na

wysokie temperatury, plamy i rozgrzany

tluszcz. Podczas opiekania zywno$ci z

duzq zawarto$cig tuszczu nie zawsze

mozna unikng¢ odpryskow.

Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opiera¢

go o Sciane. Upewnic sie, czy w poblizu

nie znajduja sie zadne materiaty

tatwopalne.

Urzadzenie mozna wigcza¢ tylko z

zatozong odwracana_plyta grillowa (nad

gbrnym elementem grzejnym) oraz gorng,

ptyta (nad dolnym elementem grzejnym).

Ostrzezenie: Urzadzenie nie nadaje sie

do uzytku na zewnafrz.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka

elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewdd.

Urzadzenie mozna uzywac wytgcznie w

potaczeniu z akcesoriami producenta,

zgodnie z ich przeznaczeniem.

Przed zdjeciem odwracanej piyty grillowej

SEVERIN

oraz gérnej ptyty dolnego elementu
grzejnego, a takze przed przystapieniem
do czyszczenia urzadzenia lub

przed odstawieniem go na miejsce
przechowywania, zawsze nalezy
odczekaé, az urzadzenie odpowiednio
ostygnie.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wing
ponosi wytgcznie uzytkownik.

Przed pierwszym uzyciem

- Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia
przetrze¢ wilgotng Sciereczka plyte grillowa,
foremke do ciasta, drewniane fopatki i mini-
patelnie.

Rozgrza¢ urzadzenie z wiozonymi mini-
patelniami i zostawi¢ wigczone na okoto

20 minut bez zywnoéci w celu pozbycia sie
specyficznego zapachu, jaki pojawia sie
przy pierwszym wigczeniu grilla (moze sig
tez pojawic nieco dymu). Nalezy zapewni¢
w pomieszczeniu odpowiednia wentylacje,
otwierajac okna lub drzwi balkonowe.

- Zostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.

Nastepnie wyczyscic, postepujac zgodnie
zinstrukcjg w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Odwracana plyta grillowa

Strona zeberkowana piyty grillowej
zalecana jest szczegdlnie do
przyrzadzania migsa, np. stekow,
kietbasek itp.

Strona gtadka piyty grillowej zalecana jest
do grillowania warzyw i owocow morza.
Przed wigczeniem urzadzenia

umiescic plyte grillowa na gorze, nad
elementem grzejnym w taki sposob,
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aby wneki w ptycie pewnie oparly sig na
odpowiadajacych im wspornikach.

Goérna plyta dolnego elementu grzejnego
W czasie pracy urzadzenia ptyta musi by¢
zalozona nad dolnym elementem grzejnym w
taki sposob, aby dwa wsporniki ptyty oparty
sie na odpowiadajacych im podporach ze stali
nierdzewnej pod elementem grzejnym.

Gorny wiacznik z lampka kontrolng
temperatury i termostatem
Gorny wiacznik stuzy do uruchamiania
elementu grzejnego do grillowania oraz
gotowania au gratin.
Regulowany termostat steruje czasem
pracy gérnego elementu grzejnego. W
celu grillowania lub topienia przekreci¢
termostat do kofica w prawo, na
maksymalne ustawienie. W celu
utrzymania temperatury dania, przekreci¢
termostat z powrotem w lewo.
Lampka kontrolna pokazuje aktualny stan
roboczy elementu grzejnego.
Element grzejny pracuje = lampka
kontrolna wiaczona
Element grzejny nie pracuje = lampka
kontrolna wytaczona

Dolny wiacznik z gtéwng lampka kontroing

Dolny wiacznik stuzy do wigczania
elementu grzejnego w celu upieczenia
pizzy.

Po wigczeniu dolny element grzejny
nagrzewa sie i wigcza sie lampka
kontrolna.
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Przygotowywanie ciasta do pizzy
Przepis na ciasto (na okoto 40 kawatkow
mini-pizzy)

4009 maki pszennej
230 ml wody
2 lyzeczki soli

1 lyzeczka cukru
2 lyzeczki suchych drozdzy
3 tyzki stotowe  oliwy z oliwek

Za pomoca miksera recznego potaczy¢
wszystkie sktadniki w gladkie ciasto (ok. 3
minuty miksowania). Przykry¢ ciasto i odstawi¢
je w cieptym miejscu do wyro$niecia (na okoto
30 minut).

Rozwatkowac ciasto do grubosci okoto 2-3 mm
i zostawi¢ do wyro$niecia na kolejne 10 minut.
Za pomoca foremki wycig¢ kawatki mini-pizzy,
whozy¢ je do mini-patelni i natozy¢ zadane
sktadniki.

Jak przyrzadzi¢ ser raclette

Ukroic okoto 200-300 g miekkiego sera

na osobe, w plasterki o grubosci 3-5 mm

i wiozy¢ je do mini-patelni. Zaleca sie
uzycie sera Gouda, Tilsit, Appenzeller albo
oryginalnego sera raclette.

Obsluga
Zatozy¢ odwracang plyte grillowa oraz
gérna plyte dolnego elementu grzejnego
zgodnie z instrukcjg powyzej. Wiozy¢
wtyczke do kontaktu elektrycznego,
wiaczy¢ urzadzenie i przekreci¢ termostat
maksymalnie w prawo.
Po okoto 10 minutach rozgrzewania
urzadzenie jest gotowe do pracy.
Umiesci¢ przygotowywane danie na
odwracanej ptycie grillowej. Zaleca
sie natozy¢ cienkg warstwe oleju na



odwracana ptyte grillowa, aby zapobiec
przywarciu dania.

Wiozy¢ sktadniki pizzy lub raclette do
mini-patelni i ustawic je pod elementem
grzejnym. Piec tak dtugo, az ser
stopnieje.

Uwaga: Nie wktadac pustych mini-patelni
(z powrotem) do wigczonego urzadzenia
- nalezy je postawi¢ na zaroodpornej
powierzchni.

Po zakonczeniu pracy przekreci¢
termostat z powrotem do kofca w lewo,
wytaczy¢ obydwa elementy grzejne i
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

Kllka praktycznych rad
Przed przystapieniem do smazenia
lub grillowania zamrozonej wcze$niej
zywnosci, nalezy ja catkowicie rozmrozic.
- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej
mini-patelni oraz odwracanej
ptyty grillowej, do zdejmowania
przygotowanego dania nalezy uzywac
wytacznie topatek drewnianych lub
wykonanych z zaroodpornego tworzywa
sztucznego.

Czyszczenie i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ czy wtyczka
jest wyjeta z gniazdka, a urzadzenie juz
catkowicie ostygfo.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czySci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurza¢ go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, ani srodkow
Scierajacych.

Wytrze¢ powierzchnig zewnetrzng grilla
czysta, wilgotng Sciereczka.

Zdja¢ odwracang plyte grillowa oraz

SEVERIN

gorna ptyte dolnego elementu grzejnego

i umy¢ je, wraz z mini-patelniami i
foremka do ciasta, w cieptej wodzie z
detergentem. Nastepnie wytrze¢ do sucha
delikatng Sciereczka,

Umy¢ drewniane fopatki pod biezacq
woda i nastepnie doktadnie wysuszy¢.
Poszczegoine czesci nie nadajq sie do
mycia w zmywarce.

Utylizacja

E Urzadzenia oznaczone

powyzszym symbolem nalezy
utylizowac osobno, a nie wraz
mmmm  ze zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie Srodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacii na ten

temat udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
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uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szkfo, elementy z tworzyw sztucznych,
zarowki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore
dotycza zakupu przedmiotéw uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je doktadnie zapakowa¢ i dotaczy¢ imie,
nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancii, prosze takze dotgczy¢ paragon
zakupu, lub fakture zakupowa,
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Wnotopid pakAér

Ayatrnroi meAdreg,

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
diaBaaTe TPOaEKTIKA TIG akdAouBeg 0dnyieg
XPAONG Kal QUAGETE TO TIaPOV eYXEIPIDIO

yia peMovTIkA xpAon. H cuokeun TpéTel
Va XPNOIHOTIOIETal HOVO OTTO ATOWA TTOU
yvwpifouv KaAA TIG 0dnyieg.

Z0vdean pe TNV KEVTPIKNA Tapoxn
peupaTog

H ouokeun aut TTpETel va ouvOEETal HOVO
E YEIWWEVN TIPICa, EyKATEOTNEVN GUUPUVA
e TiG 10%Uouaeg diatddels. BeBaiwbeite

OTI 1) TAOM TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TIOU
XPnoiyotoleite cuppadiler e auTh TTou
avaypdgetal oTn auokeur]. To TPoidv autd
GUHHOPQWVETAI PE OAEG TIG 10X U0OUCES
0dnyieg g EE axeTiké pe v avaypagn
OTOIXEIWV.

Ta pépn TNG CUGKEUNG

AvTioTpéyiun TAGKA ynaipaTog

Mikpd Tawyi

Komng {uung yia Titoa

=UAivn aTraTouha

MeTaBAnTog BeppoaTdmng yia 10 Avw

BepuavTikd aToixeio

6.  AlakoTng Asimoupyiag — kaTw
Bepuavikd aToixeio, e KUpia
evOEIKTIKA Auyvial (rm)

7. Aiok6TIING A€itoupyiag yia 1o avw
BeppavTikd aToiyeio kar Auyvia
Beppokpaciag ()

8. TAdka KaAUppaTog Tou KATWw
BepuavTikoU aToIxEiou

9. TMivakiéa ovouacTIKWV TIHWY (0TO KATW
U€POG TNG GUTKEUNA)

10. HAexTpIKd KaAWBIO PE QI

a0 =
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ZNHAVTIKOi KAVOVEG AoPAAEIng

+ [0 va amo@euyeTe Kivauvoug,
KOl VOl GUPHOPQWVEQDTE LU
TIC amaITOEIS A0QAAEIQC,

0l ETTIOKEVES O€ QUTA TV
NAEKTPIKI) GUOKEUN 1} GTO
NAEKTPIKO KAAWDIO TNG TTPETTEN
va digayovTal amo Ty
eguTTnPETNON TIEATWY O,

€ TIEPITITWON TTOU ATTQITEITA
ETMIOKEUN, TTAPAKOAOUE,
OTEIATE TN GUOKEUN OTO KEVTPO
€GUTTNPETNONG TIEAQTWV HOG
(Geite TapapTUQ).

* TMpiv kaBapioete T CUOKEUN,
BePaiwbeite 6T givan
amoouvdedepévn Ao 10
NAEKTPIKO PEUHA KOl OTI EXEI
WuyBei evreAwg.

+ [a va amo@uyeTte Tov Kivouvo
TPOKANoNG nAekTpoTANEiag,
NV kaBapilete T GUOKEUR e
uypa kai unv T BuBilete o€
uypd.

« H avrioTpéyiun mAdka,

Ta PIKPA TaWIE, of E0NIVES
OTIATOUAES Kall 0 KOTITNG {UpNG
WTopolv 6Aa va kabapioTouv

He (eaTé oamouvovepo. la
57



avaAuTikéG TTANPOQOpiES yia
ToV KaBapIoué TG CUTKEUNC,
avaTpéCte aTnV TapAypago
«KaBapioude kai gpovrioay.

* H guokeur dev rpoopideTal

yia AEIToupyia e ECTEPIKO
XpovodIakOTITN A EeXwPIoTO
TAEXEIPICOPEVO GUOTNA.

* H guokeur) aut rpoopiletal

Y10 OIKIOKN XPAoN 1
TIOPOUOIES XPNTEIC, OTTWG yIa
Tapadelyya:

- 0€ KOUCiVEG ETAIPEIWY, OF
ypageia kar GAa epyaaiakd
mepIBaMovTa,

- € YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- amo meAdTeC o€ Levodoyeia,
Tavdoyeia KTA. kal
TIOPOLOIES EYKATAOTATEI,

- 0¢€ EEVWVEC TToU OEpPipouv
TPWIVO.

* H guokeur auth pmmopei va
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XpnoiyotoinBei amé maidié
(TouhayiaTov 8 xpovwv) kai
amo AToua ME PEIWWEVES
QUOIKES, aloBNTAPIES 1
dlavonTIKES IKAVOTNTEC )
XWPI¢ TIEipa Kal YVWOEIS, av

ETMTNPOUVTAI ) TOUG £XOUV
d0B€i 0dnyieg OXETIKA e

™ XpAon TS GUOKEUNG Kal
KaTavoouv TTAfpws GAoug
TOUG EMTTAEKOLEVOUC KivOUVOUC
Kal TPOQUAGEEIS yia TV
acQaAeia.

+ Tamaudid dev TpEmel va

EMITPETIETAI VA TTQICOUV HE TN
OUOKEUN.

« DAev rpémel va emTpETIETaN

oTa TaidId va ekteAouv
otoladATToTE EpyaTia
KaBapiouoU A ouvTHPNONG
0T GUOKEUN EKTOC €AV
ETMTNPOUVTAI Kl Eival
TOUAQYIOTOV 8 ETWV.

+ KpariaTe TavTa T CUOKEUN

Kl TO NAEKTPIKO KOAWSIO TG
HakpIG atmd TaudId KATw Twv 8
ETWV.

- MNpoooxn! Ta maidid mpémel va

TTOPAPEVOUV HOKPIA aTTd Ta UAIKG
guokeuaaiag, EMEIdA eival duvnTIKWG
€mIKivduva, T.X. Kivduvog ao@ugiag.

- KdBe popd ou xpnaipoToieite T

QUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIal povada, T
NAEKTPIKG KaAwSI0, KaBwg kal KaBe
e&aptnua yia Tux6v PAABES i eAarTwpara
Av n GUOKeUR, yIa TTAPAdEIYHA, EXEI
el o€ OKANPN EMIQAVEID f £Xel



aoknBei utrepPoAikr} dUvapn yia 10
TPARNYMa TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev
Ba Tpémel va xpnaoipotoinBei Lavd,
aKoun K1 av n ¢nuid dev aiveral 611
pTopei va TTpokaAéael TpoPAfpaTa TNV
aoQaA AeIToupyia TG GUOKEUNG.

Mnv a@rivete To NAEKTPIKG KaAwSIO val
ayyidel otolodrToTe BepuO PEPOG TG
OUOKEUNAG.

Mpogoxn! Ymapxer kivduvog yia
TPoKANON eykaupdmwy. O1 EM@aveieg
ToU TIEPIBARUATOG, OI TIEPIOKEG WNaiUaTog
Kal T0 JIKPG Tawid BepuaivovTal katd
Xenon.

Mnv a@riveTe TN CUCKEUR AQUAAKTN, EVW
TN XPNOIHOTIOIEITE.

Karé  Aermoupyia, n cuakeun] Ba
TIpémel va BpiokeTal TOTTOBETEVN OE
EMIPAvEID TTOU aVTEXEI OTN BEpUATNTA Kall
dev Ba kataoTpagei amd mTGIAEG Kal
Aekédeg. OTav yrivete TPOQES pe uwnAn
TIEPIEKTIKOTNTA AiTTOUG A UYpaGiag, dev
eival mavra duvaré va amopelyeTe Ta
mToINiopaTa.

Mnv ToTroBeTteite TV YnoTapid diTAa o€
TOiX0 ) ywvia kai va @povTieTe va un
QuAadoaovTal EUPAEKTA UNIKG KOVTa OF
auTh.

H ouokeun TTpETTEl va XpNCIPOTIOIEITAN
p6vo 6Tav eival TOTToBETNUEVN N
QVTIOTPEWIMN TTAGKQ WnaipaTog (emavw
amd 10 Avw BepuavTikd aTolyeio) Kai n
TAGKO KaAUPPATOG (ETTAVW OTTo TO KATW
BepuavTikG aTOIYEID).

Mpoooxn! Mn Bétete TN CUOKEUN OE
AeiToupyia g §wTepikoUg XWPOUg.
®povridere wavToTe va ByadeTe T0 QIg
TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou aTrd TNV
mpila

- PETa TN XPAOM,

- o€ mepimTwon BAGRNG, kai
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- TIPIV TO KOBAPIOPO TG OUTKEUNAS.

- Orav Byadere 10 @Ig amd v mpida, ToTé

pnv Tpapdre 1o nAekTPIKG KaAWwSI0. Na

TTIAVETE TTAVTA TO iB10 TO PIG.

H ouokeun autr Ba Tpémel va
XPNOIHOTIOIEITE POVO WE Ta EEapTARATA
TTOU TIAIPEXOVTAl OTTO TOV KATAOKEUATTH).
Na agrvere TavTa apketd Xpovo va
TapEABEI TIPOKEIPEVOU VOl KPUWTEI

N GUOKEUN TTPIV OQQIPETETE TV
avTioTpéwipn TAGka YnaipaTtog Kal
NV TAGKA KAAUPPATOG YIa TO KATW
BeppavTikd aToixeio, Kabwg Kal TpIv
amé Tov kaBapiopd kai T eUAagn Tng
OUOKeUng.

- Aev gépoupe Kapia ublvn yia gnuigg

Trou TipokaAolvTal Adyw AavBacpévng
xprnong i emeidr dev €xouv pnBei ol
TapoUaeg odnyieg.

Mpiv amré TRV TPWTN XpHRon

BydAte 6Aa Ta UAIKG oUOKEUaTTaG.

[TpIv XpNOIMOTIOIACETE T GUCKEUR Yid
TIPWTN Qopd, KaBapiaTe TNV AVTICTEEWIUN
TAGKa Ynaiparog, Tov kAT Jupng, Tig
E0NIveg OTTATOUAEG Kall TO PIKPG TaWIG pE
£va uypo TTavi.

OepudveTe T GUOKEUN Kal Ta TagId yia
20 Trepitrou AETTTA Xwpig TPOPILA YIat

va amoBAMETE TV oar| TIou GuvriBuwg
guvavtaral 6rav avapete Ty ynaoTapia
yia pwtn @opd (Mmopei va uédpyel kal
Niyog kammvég). Avoiére Ta TrapaBupa f Tig
UTTOAKOVOTTOPTES VIO VO UTTAPXE! ETTOPKAG
QEPIOHOG.

+ A@NOTE TNV YNOTaPIA VA KPUWAEI Eavdl.

KabapioTe Tn guokeun 6Twg
TIEPIYPAPETAI OTNV TTAPAYPAPO
«KaBapiouds kai ppovridanr.
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Avncrpsqupn oxdpa ynoTapiag
H mheupd pe Tig paBdwoeig Tng
avTIoTpEWIPNG TTAGKAG YnaiuaTog givail
1510iTepa KAtGAANAN yia To WAoo
kpéaTog, OTTWG PTTPICOAES, AOUKAVIKD KTA.
H opaAi TAeupd TG avTiIoTpEWIUNG
TAAKAG YNnoipaTog XpnoIWOTIoIETal YO
T0 WAGIUO Aaxavikwy kail BaAagaivay.
[TpIv EVEPYOTIOINTETE TN GUOKEUN),
TOTIOBETATTE TNV QVTIOTPEWIUN TTAGKA
YnaoigaTog aTrn GUOKEUN £TAVW OTTO TO
Bepuavtikd oToixeio, kal Befaiwbeite 6TI
01 yKOTIEG 0NV TTAGKa TIpocappdlovTal
HE AOPAAEIQ ETTAVW OTA AVTIOTOIXA
oTmpiyuara.

MAdka kaAUppATOG TOU KATW BEPpOVTIKOU
oTolxeiou

Kard m Aermoupyia, n TAéka kaAUppaTog
TIPETTEI VAl €ivall TOTTOBETNEVN ETTAVW ATTO

T0 KATW BEPUAVTIKG TTOIXEIO LE TPOTIO WATE
o1 duo Bpayioveg oTnv TTAGKa KaAUppaTOG

Vv TIPOGAPUGoVTal ETTAVW ATTO TOUG
avTioToIxoug Bpayioveg amoé avotgidwro
atoGAI KaTw a6 To BEppavTIKG OTOIXEO.

Avw B10KOTITNG HE EVBEIKTIKNA AuXvia
Bspuoxpuclag Kol BeppoaTarng
O Gvw B1aKOTITNG EVEPYOTTOIET TO
BeppavTik aToIyEio yia YRGIUO Kal
payeipepa «oykpaTévy.
O petaAnTog BepuoaTdmng eAéyxel To
XPOvo Aerroupyiag Tou dvw BepuavTikod
oTolxeiou. MNa wRaiyo 1 Aiwaiyo, B¢aTe
Tov BeppoaTam Tépua de§id oTn PéyIoTn
pUBuion. MNa va diatnpAaETE T0 PaynTd
(eaT6, BéaTe TO BepUoaTaT {ava TTPOG Ta
aploTepa.
H evdeikTikA Auvia epgavider Tnv
TpEXOUOT KATAGTOON TNG A€ITOUPYiag TOu
BepuavTIKOU OTOIKEIOU.
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OepavTIKO OTOIXEID AVAPUEVO =
€VOEIKTIKA Auxvia avappévn
Oeppavtikd aToixeio ofnaTo =
evOelkTIKA Augvia ofnoTi

Katw S10k4TITNG pe KUpIa EVBEIKTIKA
Auxwu
O kdTw BIaKOTITNG EVEPYOTTOIET TO
BeppavTikd aToixeio yia 10 YRaiuo Upng
yla mitoa.
MaAig evepyotroinei o diakdng, 10
KaTw Bepuavtikd oTolxeio Bepuaiveral Kal
avaper n evoEIKTIKA Auyvia.

Mpoeroipacia Tng {uung yia mitoa
Tuvtayn yia JOpn (yia mepitou 40 pikpég
MTOEQG)

400g  omdAeupo
230ml  vepd

2KY.  aAdm

1xy.  (axapn
2Ky §phpayia
3k0.  ehaidAado

Avaigre 6Aa Ta UMK XPNOIHOTIOILVTOG

éva Hitep xelpdg (repimmou 3 Aetrtd) péxpl va
oXnuaTioTei pia pakakr ¢opn. KaAoyte
{0un kai agriaTe MV o€ npepia (mepiTou 30
Aetrd) o€ éva {eaTO PEPOG VIO VO GOUCKWOEI.

Avoigre T {Uun o€ Tayog mepiTou 2-3
XINOOTG KOl a@rOTE T VO OUCKWOE YIa
akdpn 10 Aetrré mepiTou. XpnaipotoinoTe
TOV KOTTTN {UUNG Y10 VOl KOWETE WIKPEG TTITOEG,
TOTTOBETAOTE TI OTA TAWAKIA KAl TTPOCBEDTE
0l UNIKG TTOU ETTIOUEITE.

MpoeTolpacia Tou TUPIOU PaKAET
Kowre mepimou 200 £wg 300 ypapudpia
€vag paAakou TupioU yia KABe dropo.
Kowre 10 TUpi O€ PETEG PE TTAK0G 3 Ewg



5 Tepitou XIMOOTWY Kal TOTTOBETAOTE
10 OTa pIKpd TawId. Eivar TpoTip6Tepo
VOl XPNOIMOTIOIAOTE TUpi YKoUVTa, TIAGIT,
appenzeller f} T0 AUBeVTIKG TUPT POKAET.

I\snoupvlu
MpocapudaTe TNV QVTIOTPEWIUN
TAAKA Wnoiparog kai 1o KGAuppa Tou
kétw BeppavTikod aToiyeiou, OTTwg
TEpIypageTal avwrépw BaATe 10 @Ig TOU
NAEKTPIKOU kaAwdiou € pial katdAAnAn
TIPICa, EVEPYOTIOIATTE TN CUCKEUN KAl
B¢aTe 10 ¥eIpIOTAPIO BEPUOTTATN TEPUA
Oegid.

MeTé amé xpdvo TpoBEpuavang TepiTou
10 AeTrTwov, n ouokeun gival £To1un yia
xpnon.

- TomoBeThOTE Ta TPOYIMA TIOU BEAETE va
HOYEIPEWETE OTNV QVTIOTPEWIUN TTAGKA
YnaoigaTog. ZuVIOTATAI VO ATTAWCETE {Ia
Aetrm) aTpwon Aadiol aTnV avTIOTPEWINN
TAAKa aXApag yia va amo@euyBei To
kOMnua.

TomobBetiaTe TV TiTOA ) TO TUPT PAKAET
OTa PIKPA TaYIA Kal TOTTOBETATTE Ta KATW
amé 1o BepuavTikd oToixeio. AQAaTE Ta
¢wg 6Tou Aithael To TUpi.
Mpogidotroinon: Mnv TomobetioeTe
Gdela pIKpG TaWIG OTN GUOKEUN

evw AeiToupyei, aANG aroTe Ta o€
BeppoavBexTIKn EMQAveia.

Metd ) xpnon, 8€aTe 10 BeppoaTd
TEPUQ OPICTEPA, OTTEVEPYOTIOINOTE

kai Ta 600 BeppavTikd oToIxEia Kal
QTmoCUVOETTE TN CUCKEUR O TNV
KEVTPIKI) NAEKTPIKA TTapoxn.

NpakTikég oupPoulég
Mpémel mavTa va Eemaywvete KaAG
TA KATEYUYUEVA TPO@IUA TTPIV TA
MOYEIPEVETE.
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la va amo@uyete v TPokAnan ¢nuidg
TNV EMKAAUYN TWV JIKPWY TAYIWV KAl
NG avtioTpewiung TAdkag wnaiuarog, 6a
TIPETIEN VO XPNOILOTIOIEITE POVO UAIVEG (1
BeppoavBexTIkéG TTAAOTIKEG) OTTATOUAEG
otav Byadete 1o TPOPIMO.

Kueaplcruog Kol @povTida
Mpiv kaBapioete T GuoKeur, va
@povTilete avta va Byadete 10 QIg ToU
nAekTpIkoU kaAwdiou amé Tnv Tpida
KOl VOl AQIVETE Tr) GUCKEUN VO KPUWOEI
TeA€iwG.
[ va ammo@uyeTte Tov Kivduvo TTPOKANoNgG
nAektpomrAngiag, pnv kaBapidete T
OuGoKeun pe uypd kai unv  BuBilete o€
uypa.
Mn xpnoiporoiite diaBpwrikd r akAnpd
kaBapIaTIKG SlaAUpaTa.
ZKOUTTIOTE TIG EGWTEPIKEG ETIPAVEIEG TG
ynaoTapidg pe éva kabapd, uypd mavi.
ByaAte v avrioTpéwiun TAGka
YnaipaTog Kai T0 KAAUpHa Tou KaTw
BepuavTikoU aTolxeiou kal kaBapioTe
10 Madi Pe Ta JIKPG TaWIA Kal ToV KOTIT
{0png o€ Ceaté oamouvovepo. Katomv
OKOUTTIOTE TOl KOAG pe éva pahakd Tavi
PEXPI VO OTEYVWOOUV.
KabapioTe Tig {UAIVEG OTIATOUAEG KATW
amé TpeXOULEVO vepd BPUaNG Kal KATOTIV
OTEYVWOTE TIG KaAd.

+ Ta gexwpioTa pépn Oev TPETEl val
TAEvOvTaI O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Amoppiyn

O1 ouoKeugg Pe autd To aUPBoAo
E TIPETTEN va aTTopPIPBOUV
EexwplaTd amd Ta oIKIaKA
m amoBAnTa, ETEIdR TEPIEXOUV
TOAUTIMA UAIKG TTOU pTTopolV va
avakukAwBouv. H owaTr di16Bean
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TpoaTaTeVEl TO TEPIBAAOV kal TV
avBpwmivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIPEVO BEpO aTTd TNV TOTTIKA
oag apuddia apyr r EuTopo AIAVIKAG.

Eyyonon

To poidv auTd €ival eyyunuévo yia pia
TEPiod0 dUO ETWV aTO TNV NUEPA TNG
ayopdg yia EAATTWATA OTA UAIKG Kal
TNV Kataokeun Tou. H eyyinan 1ox0er av
Kal JOVO av N GUCKEUN XPnaIuoTroIneei
GUPQWVA PE TIG 08NYieg XPROEWS

Kal epooov Bev Exel TpoTToTroInbei 1
ETMIOKEVAOTEN ATTd N EIBIKEUMEVA ATOMA
1} dev €xel KATOOTPAPET EGAITIOG KOKAG
XpARong. H mapouoa eyyunan dev emnpeddel
10 VOpoBeTNUEVa dikaIWPaATd g, oUTe
OTT0I081TTOTE VOMIMO BIKAIWHA EXETE WG
KATaVOAWTAG CUPPWVA PE TV I0KU0UCT
€BvIKn vopoBeaia rou dimel v ayopd
ayadwv.

H eyylnon autr dev KOAUTITEI QUOTIKEG
@Bopég oUTe Ta EUBPaUCTA PEPN TNG
OUOKEUNG.
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Mpunb-pakneTHuua

YBaxaeMmbIil nokynartens!

Mepen ncnonb3oBaxem 31oro npudopa
npoyuTaiiTe, NOXanyicTa, BHUMaTeNbHO
AaHHOE PYKOBOACTBO W AEPXUTE

€ro Nnog, PYKoWA, TaK kak OHO MOXeT
noHagobutscs Bam B byayluem. ItoT
npubop MOryT UCMONb30BaTh TONMBKO NULa,
03HaKOMMBLLMECS C AaHHBIM PYKOBOACTBOM.

BkntoueHue B ceTb

Bkntovaitte npubop TONbKO B 3a3eMMEHHY0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B COOTBETCTBUM
C AeiCTBYtOLMMIN HopMamm. HanpsixeHve
B CETW JOMKHO COOTBETCTBOBATL
HanpsHKEHWHO, ykazaHHOMY Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke. [laHHOe n3genue COOTBETCTBYET
TpeboBaHuAM AMPEKTVB, 00s3aTENbHbIX
ANs NOMyYeHUs NpaBa Ha UCToNb30BaHMe
mapkuposku CE.

YcTpoiicTBO

1. [IBYCTOPOHHSS XapoyHas nnuTta

2. MuHuckosopoaka

3. Hox ans Hape3ku TecTa ans nuuubl
4,  [lepeBsiHHAs nonartoyka

5. Pyuka perynupoBku TepmocTaTa ans

BEPXHEro HarpeBaTenbHOM areMeHTa

6. [Mepekmioyatens Bkn./Boikn. ans
HWKHEro HarpeBaTeNbHOMo areMeHTa ¢
VHANKATOPHON NaMMOYKON CeTw (rmxm)

7. Mepeknioyatens Bkn./Bbikn. ans
BEPXHEro HarpeBaTeNbHOro aneMeHTa ¢
VHAMKATOPHOM NaMMOYKoM Harpesa
(=)

8.  KpblLka HXHEro HarpesaTenbHOro
3nemeHTa

9. 3aBopckas Tabnnuka (Ha HUKHEN
CTOpOHe npubopa)

SEVERIN

10. LIHyp nuTaHus ¢ ceTesoi BANKOM

lMNpaBuna 6e3onacHocTu

* Y700bI N30eXaTh HECHACTHBIX
cnyyaes 1 obecneumnTs
cobntofieHme NpaBu TEXHUKM
6e30nacHOCTH, PEMOHT
[aHHOrO0 3nekTponpubopa
WIW €10 LUHYPa N TaHNS
[I0MKEH NPOU3BOAMTLCS
HaLLein cnyx60oi cepBiUCHOrO
obcnyxusaHus. Ecnmn
HEODXOMMM PEMOHT,
0TNpaBbTe, NOXaNymeTa,
npubop B Haw oTAeN
CepBUCHOrO 0BCMyXMBaHMA
(cm. npunoxenue).

+ [lepes Tem Kak NpUCTynnTb K
ymMCTKe Npubopa, OTKMoYMTE
ero OT CeTH U fjaiTe emy
NOMHOCTBIO OCTITh.

+ Bo nsbexaHue nopaxeHus
ANEKTPUYECKAM TOKOM He
MoiTe anekTponpubop
XUOKOCTSMM 11 HE NOrpyxanTe
€ro B X1aKoCTH.

+ [IBYCTOPOHHIOK NNunTY,
MUHWUCKOBOPOAKM,
[iepeBSAHHbIE NONATOYKN U HOX
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[N HAPE3Ku TeCTa MOXHO
MbITb B TEMNON MbIfbHON
Boge. Ytobbl nonyunts bonee
noapo6HyI0 MHGOPMALWIO N0
umctke npubopa, obpaTutecs,
noxanyucra, k pasgeny
«Yucmka u yxo0».

+ dkennyataums npudopa ¢

MCMONb30BAHNEM BHELLHEro
TanMepa unn oTLemNbHOro

YCTPOWCTBA AMCTAHLMOHHOIO
yNpaBneHs He JOMyCKaeTes.

+ JT0T 3nekTponpudop
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npeaHasHa4eH ans

UCMONb30BaHMs B JOMALLHMX

Uy NoaoBHbIX YCNoBMSAX, Kak,

Hanpumep:

- B KyXHSIX 4nsi nepcoHana,
PacnonoXeHHbIX B
MarasuHax, oucax v B
fpyroi nogo6Hoi paboyeit
cpege;

- B CENbCKOX03ANCTBEHHOM
pabouen cpege;

- NOCTOSMbLAMM B OTENSIX,
MOTENSX U B APYIuX
noAobHbIX MecTax
NPOXMBAHNS;

- B FOCTEBbIX AOMAX C
NpeaocTaBreHneM Hounera u
3aBTpaKa.

+ O10T Npubop MoxeT

MCMONb30BATLCS AETHMM (HE
Mnaglue 8-neTHero Bopacta)
W NNLL@MM C OrPaHNYEHHbIMM
(U3NYECKNMM, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHbIMMN
CMOCOBHOCTSIMM UMK He
obnagarLLMmM LOCTATOYHBIM
OMbITOM Y YMEHIEM TONBKO
MPY YCTIOBMM, YTO OHM
HaX0[ATCA NOA NPUCMOTPOM
WNW NONYYMIN UHCTPYKTaX
N0 NOMb30BaHNIO AAHHBIM
NpubOPOM, NONHOCTbHIO
0CO3HAKT BCE OMacHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT MU 3TOM
BO3HMUKHYTb, 1 03HaKOMNEHb!
C COOTBETCTBYIOLMMM
NpaBUnamn TeXHNKM
be3onacHocTm.

* Hukorga He ponyckaitte

K npubopy M K ero WHypy
NUTaHUS geten Mnagie 8 ner.

* He paspeLuanTe geTam urpatb

¢ npubopom.



+ [leTM MOXHO paspeLaTb
4MCTKY W 0BCnyxXMBaHMe
npubopa ToMbKO oA
MPUCMOTPOM W ECTIN UM He

MeHee 8 rer.

Mpepynpexnenue. [lepxute
yNaKkoBOYHbIE MaTepuars| B
He[OCTYNHOM ANs ieTell MecTe, TaK Kak
OHW MPELCTaBNSAIOT ONACHOCTb YAYLUIbS.
lMepen ncnonb3oBaH1eM anekTponpubop
HY)XHO TLLATemNbHO NPOBEPUTH Ha
Hanuume NOBPEXAEHUA N [edhekToB
kaK Ha OCHOBHOM YCTPOWACTBE,

BKIIIOYAs M LUHYP NUTaHWS, Tak U Ha
nio6oM ONONHNTENBHOM, ECTI OHO
ycTaHoBneHo. Ecnm Bbl poHsinu npubop
Ha TBepayto MOBEPXHOCTb UMK Npunarani
4pe3MepHOE ycunue Ans BbITArMBaHNS
LUHypa nUTaHWs, aToT Npnbop He cneayet
Bonblue 1Cronb3oBaTh: Aaxe HeBUAMMOe
MOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENbHO
CKa3aTbCs Ha AKCTyaTaLOHHOM
6esonacHocTv npubopa.

Cnepute 3a TeM, 4T0ObI LUHYP

NUTaHUS He NPOBMCAN W Haxoauncs

Ha AOCTaTO4HOM yfaneHum ot
HarpeBatoLLuxcs Yacten npubopa.
ByabTe ocTopoxHbl! MoxHo nonyunTts
oxor. MoBepXHOCTb Kopryca, 30Hbl
TPUNMPOBAHHS 1 MUHUCKOBOPOLKM MpK
pabote npubopa cunbHO HarpeBakTCs.
He ocTasnsiiTe BKMo4eHHbI npubop 6e3
npucmoTpa.

[Mpu ncnonb3oBaHnM npubop

[IOIKEH CTOATb Ha TEMNOCTONKOM
He3arpsAsHSIoLLENCs NOBEPXHOCTY.

[pu NPUrOTOBNEHNN NULLY C BbICOKAM
COfiePXaHNEM XVpa Unu Bofibl BOIMOXHO
nosiBNeHueE BpbIar.

SEVERIN

He ycTaHasnusaiite npubop y camoit
CTeHbl Unu B yriy 1 06s13aTenbHO
npoBepsiiTe, 4TobbI PAAOM He Bbino
NerkoBoCNaMeHsIOLNXCH MaTepuarnos.
[MpnBop MOXHO MCNONb30BaTh TONMLKO

C YCTaHOBNEHHbIMW [1BYCTOPOHHEI
XapOYHOW NANUTON (Had BEPXHUM
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTOM) 1
KPBILLKOI (HaA HWKHUM HarpeBaTenbHbIM
3NEMEHTOM).

Mpepynpexnenne! He ncnonbayite
npnbop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

Bceraa BbIHUMaNTe WTENCENbHYHO
BUNKY W3 PO3ETKH:

- nocne UCnonb30BaHus;

- npu n6on Henonagke;

- nepep YucTKOW npudopa.

Hukorza He TAHUTE 3a LHYP, YTODbI
BbIHYTb LUTENCEMbHYIO BUMKY U3 PO3ETKY,
BepuTech TONbKO 3a BUIKY.

[laHHbIi npubop AOMKEH 1CMoNb3oBaTLHCS
TOMBKO C NPUHAAMEKHOCTAMM U3
KoMnmeKTa nocTaBKku.

Bcerna nasaitte npubopy ocTbITh B
TeYeHne AOCTaTO4YHO BPEMEHM Nepeq
CHATUEM ABYCTOPOHHEN XapOUHO NNTbI
W KPbILLKM HUXHEro HarpeBaTenbHoro
3MeMeHTa, a TaKke nepes YnCTKom

1NV nepeq NocTaHOBKOW Npubopa Ha
XpaHeHue.

V3roToBITENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNS, NPON3oLLEALLne
BCMEACTBIE HENPaBUILHOTO
1ucnons30BaHMa npubopa v
HEecobNtoAeHNs NONOXeHMIA AaHHOrO
PYKOBOACTBA.

lMepen nepBbIM BKNOYEHUEM

[MonHocTblo yAanuTe BCe ynakoBOYHbIE
matepuans!.
[Mepen nepebIM BKIOYEHNEM
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npubopa NpoTpuTE ABYCTOPOHHIOK
KAPOYHYIO NNUTY, HOX NS HAPE3Ku

TECTa, /EPEBSIHHbIE NONATOYKW 1
MMHICKOBOPOZK BNaXHON TKaHbIO.

Yr00bI yCTpaHUTL 3anax, KoTopblit 06bI4HO
NOSIBNSIETCS MPU NEPBOM BKITHOYEHIN
npuBopa (BO3MOXHO Takke NosiBneHue
HebonbLLOro AbiMa), nporpeiTe npubop 1
MMHICKOBOPOLKY 63 NPOAYKTOB B TEYEHNE
NpUMEPHO 20 MUHYT.

CHoBa paitte npubopy oCTbITb.
Ouunctute Npubop, Kak ykasaHo B
paspene «Yucmka u yxod».

J]BycTopommn XapoyHas nnuTa
Pudbnenas ctopoHa BYCTOPOHHeN
KapOYHOW NAMUTLI NpeaHasHaveHa B
OCHOBHOM Afsi MPUroTOBNEHNs 6o 13
Msica, TaKuX KaK CTeNKM, Konbacku u T. n.
'napkasi CTOpoHa ABYCTOPOHHEN
KapOYHOW NAMTbI UCONL3yeTCs Ans
TPUNPOBaHMS OBOLLIEV 1 MOPENPOLYKTOB.
Mepen BkmtoyeHvem npubopa ycTaHoBuUTe
Xapo4HyIo NNMTY Ha Bepx npubopa
Ha[l HarpeBaTeNbHbIM MIEMEHTOM
1 ybeauTech, YTo XapoyHas nnuTta
HafeXHO 3achukcupoBanach BbleMKaMm
Ha COOTBETCTBYIOLLMX AepKaTensix.

Kpbiwka HUkHero HarpeBaTenbHOro
anemeHTa

Bo Bpemst cnons3osaHms npubopa Hag
HWXKHWAM HarpeBaTesbHbIM 31IEMEHTOM
AOMKHa ObITb YCTaHOBMEHA KPbILLKA, NPUYEM
TaK, 4Tobbl 06a KPOHLLTENHA KPbILLKM
pacnonaranchb Hag CooTBETCTBYHOLLIMMA
KPOHLLTEtHaMV 13 HepxaBetoLLeil CTanu nog
HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTOM.
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BepxHuit nepeknioyarens ¢

MHAWKaTOPHOW NamMNOYKO! HarpeBa

pyqxow perynupoBku TepmocTara
BepxHuit nepekntoyatens akTueupyet
HarpeBaTenbHbIi ANeMeHT Ans
rPUNMPOBAHNSA 1 ANA FOTOBKN B
naHupoBKe.
Perynupyemslit TepmocTat nossonset
yCTaHaBn1eaTb BpeMs paboTbl BEPXHETO
HarpeBaTenbHoro anemenTa. fins
PUNMPOBaHNA M ANS pacnnaBneHns
Cblpa NOBEPHUTE py4ky TepmMocTaTa
BMPaBO A0 OTka3a Ha MaKCUMasnbHyIO
ycTaBKy. [lns nofaepkanna nuwy
TOpPSYEM COCTOSHUM MOBEPHUTE PYHKY
TepMocTata 0bpaTHO BreBo.
ViHAarkaTopHas namnoyka nokasbiBaeT
TekyLee COCTOSHNE HarpeBaTenbHoro
anemeHTa.
HarpeBaTenbHblit 3NEMEHT BKITHOYEH:
MHANKATOPHas NaMnoyka roput.
HarpeBaTtenbHblilt 3NEMEHT BbIKIIOYEH:
MHANKATOPHAs NaMnoyka He ropuT.

HwxHun nepeknioyarens ¢ MHAMKaTOPHON
NamMnoyKoi ceTn
HwxkHmit nepeknioyaTent akTueupyet
HarpesaTenbHbIA ANEMeHT AN
BbiNeKaH1s MNLILbI.
locne BkMloYeHNs NepekmnoyaTens
HarpeBaeTCs HIKHUIA HarpeBaTenbHbIi
3MEMEHT W 3aropaeTcs MHANKaTopHas
namnoyka.



MpuroToBnexue Tecta Ans Nuuubl
Peuent Tecta (npumepHo Ha 40
MaseHbKUX NuLL)

4001 MLUEHUYHOM MyKN
230 mn BO/bI

2 YaiHbIX NOXKM conm

1 vailHbIX NOXKM  caxapa

2 YalHbIX NOXKN CYXUX APOXOKEN

3 CTONOBbIX TOXKA ~ ONMBKOBOTO Macna

MepemeLuaitte py4YHbIM MUKCEPOM
(NpumepHO B TeyeHne 3 MUHYT) BCe
VHTPEAMeHTBI, Y4TOBbI MONY4MTb OAHOPOLHOE
TecTo. HakpoiTe TECTO 1 NOCTaBbTe €ro Ans
nogbema B Tennoe MecTo (npumepHo Ha 30
MUHYT).

PackaraiiTe TeCTO A0 TOMLLUMHbI OKOMO 2-3
MM 11 OCTaBbTe NoAHUMaThCA ele Ha 10
MUHYT. HapexbTe ManeHbk1e N1LLbl HOXOM
ANs TeCTa, NOMOXMTE X B MUHUCKOBOPOLIKM
1 [[o6aBbTe HY)XHblE NOCHIMKY.

MpuroToBneHne pakneTHOro cbipa
HapesxbTe MArkuit Cbip NoMTUKaMu
TONLUMHOM NPUMEPHO 3-5 MM 13 pacyeTa
01 200 g0 300 r Ha YenoBeka 1 NONOXuTe
X B MUHICKOBOPOLKM. XenaTtensHo
1CMoNb30BaTh ChIp rayaa, TUNb3nTTep,
anneHLennep Ui opuUrMHanbHbIiA Cbip
pakner.

3KcnnyaTauun
YcTaHoBUTE ABYCTOPOHHIOK
KaPOUHYH NAUTY U KPBILLKY HXHEro
HarpeBaTemnbHOrO 3NeMeHTa, Kak ykasaHo
BbllLe. BcTaBbTe ceTeByto BUMKY B
CTEHHYIO PO3eTKY, BKIKOYMTE NpUbop 1
NOBEPHUTE PyYKy TepMocTaTa [0 0Tkasa
BMPago.
lMocne npegBapuUTeNbHOTO pasorpesa B

SEVERIN

TeyeHne npumepHo 10 MUHYT xapoyHas
nnuTa byaeT rotoa k NPMMEHEHMIO.
[MonoxwTe NULLY ANS rOTOBKW Ha
[ABYCTOPOHHIOI0 XapouHyto NanTy. YTobb
He AONYCTUTb NPUNMNAHNS ML, Mbl
peKoMeHfyeM CHayana HaHecT! Ha
NOBEPXHOCTb ABYCTOPOHHEN XapPO4HON
NANUTbI TOHKUIA CMON PacTUTEMLHOTO
macna.

[MonoxvTe MHrpeAneHTbI NNLLLI MK
PaKNeTHBIN Cbip B MUHUCKOBOPOAKH 1
nocTaBbTe WX MO, HarpeBaTenbHbIN
anemeHT. OcTaBbTe CKOBOPOAKM Ha
MecTe A0 pacnnaBneHns coipa.
Mpepynpexnenue. He ycraHaenuaiiTe
NyCTble MUHUCKOBOPOLKI BO BKMIOYEHHIN
npubop, a cTaBbTe MX Ha TENMOCTOMKON
MOBEPXHOCTH.

[Mocne ucnons3osanms npubopa
MoBepHHTe PyyKy TepMocTaTa Ao OTkasa
BIEBO, BbIKMIOuMTE 063 HarpeBaTenbHbIX
arnemMeHTa 1 oTKIouKTe Npubop oT ceTw.

I'Ionesuble COBETbI
- 3amopoxeHHble NpoayKTbl nepes
NPUrOTOBNEHWEM NyYLLE OTTasATb.
YroBbl He AONYCTUTL NOBPEXAEHNS
MOKPBITMS MUHUCKOBOPOAOK 1
[BYCTOPOHHEI XapO4HOM NAuTbI,
NONb3yNTECh ANA CHATUS ML TONBKO
[AEPeBSHHbIMI (UMW TENOCTONKUMM
NnacT1koBbIMM) nonatkamy.

HMcTKa nyxon
- [Npexae yem NpUCTYMUTL K O4UCTKE
npvbopa, Bcerfa NpoBepsiTe, YTO
ceTeBas BUIKa BblHyTa 13 PO3ETKN 1
npvBOp NOMHOCTbIO OCTHIN.
Bo nsbexanue nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM He MOWTe
3NEKTPONPUBOP KMAKOCTAMN U HE
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norpyxanTe ero B XMOKOCTH.

He ncnonb3ayiite ans yuctkn npubopa
cunbHopencTBytoLLme Ui abpasmneHble
MOOLLMe CPeaCTBa.

[MpoTpuTe npubop cHapyw YnucTon
BNaXHOMW TKaHbI0.

CHUMUMTE ABYCTOPOHHIOK XapOUHYi0
MAKTY N HWKHUIA HarpeBaTenbHbIN
3NEMEHT 1 BbIMOWTE UX BMECTE C
MWHWUCKOBOPOZKAMU 1 HOXOM [Nst
Hapesku TecTa B TENOMN MblMbHO
Bofe. 3aTeM BbITPUTE UX HACYXO MAKOW
TKaHbHO.

BbimMoiTe iepeBsiHHbIE NONATOYKM NOA
NPOTO4HOI BOAONPOBOAHOM BOAOI 1
3aTeM TLLATenbHO WX BbICYLLUTE.
KomnnekTyiowwme aetanu npubopa He
MPUrOAHbI ANSt MbITbS! B NOCYAOMOEYHON
MalluHe.

Yrunusaums

YcTpoiicTBa, NOMeYeHHble
E 3TWUM CUMBOMOM, JOIMKHbI

YTUNN3MPOBATLCS OTAEMBHO OT
EEEE  [OMalUHEro Mycopa, Tak Kak OHu
cofiepXxat noresHble MaTepuarbl, KOTopble
moryT bbITb HanpasneHb! Ha nepepaboTky.
MpaBunbHas yTunusaums obecneunsaet
3aLUNTY OKpYXKaKOLLen Cpedbl U 300POBbS
yenoseka. WHdopmauyio no aTomy Bonpocy

Bbl MOXETE MOMY4NTh Y MECTHbIX BriacTel
WM y NpoAaBLa YCTPOHCTBa.

[apaHTus

["apaHTUitHbIi CPOK Ha MpMBOPBI hKpMbI
,Severin“ - 2 roga co gHs X npoaaxu. B
TEYEHNe 3TOro BpeMeHU Mbl becnnaTHo
yCTpaHUM Bce edeKTbl, BO3HUKLLME B
pesynbTaTe NPOM3BOLACTBEHHOTO Bpaka 1num
NPUMEHEHMSI HEeKAYECTBEHHBIX MaTepnaros.
['apaHTWs He pacnpoCTpaHseTcs Ha
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AedekTbl, BO3HUKLLME 13-3a HECOOMIOAEHUS
PYKOBOACTBA MO SKCMMyaTaLm, rpyboro
obpalueHus ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLLMecst (CTEKNSHHbIE U KepamMUJeckie)
yacTu. [laHHasi rapaHTus He HapyLuaeT
BaLLKX 3aKOHHbIX MPaB, a Takke Mobbix
ApYrux npas notpebuTens, ycTaHoBNEHHbIX
HaLoHaNbHbIM 3aKOHOLATENLCTBOM,
PErYNMPYIOLLMM OTHOLLEHMS, BOSHUKAKOLLME
mexay notpebutensmu v NpoaasLi @M1 npu
npoaaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHynupyeTcs,
ecnu nprubop peMOHTUpOBancs He B
YKa3aHHbIX HaMW NMyHKTaX CEPBMCHOTO
obcnyxusaHns. Bbl MoxeTe no noyte
0TNpaBuTL NPMBOP C NepeyHem
HencnpaBHOCTEN U NPUOXKEHHBIM
KacCOBbIM YEKOM Ha Hall 6rivkaiLuni NyHKT
cepBuCHOro obcnyxmeaHus. Kakve-nnbo
HOMNOMHUTENbHBIE rapaHTW NpoAaBLa
3aBOJJOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.



Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.: +43 (0) 62467358 10

Fax:. +43 (0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: +3256 715451
Fax: 4325670 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275 614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment
(Shenzhen) Ltd.

2/F,, Block A, Dong He Industrial Building
Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao
Shenzhen

Tel.: 486 755 25551458 or 25550852

Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p.618
(725067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 55 9474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
SIN. CC."Las Higueras’

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34925 513405

Fax: +34 925541940

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 9222058 00

Fax: +34 9222059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9.867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

SEVERIN

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX
Tel.:+33388476208

Fax: +33 388476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong

Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,
Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Zansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100ft Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +91 80 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
WWw.iranseverin.com
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Iraq

AlJOUD Home Appliances Manufacturing

Co. Ltd

PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi

AlJoud Building Karadat Kharej

Baghdad - Iraq

Tel.: 4964782270 2727
+964770 003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
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Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d Eau
3364 Leudelange

Tel.: +35237 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax:+38922463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta

Crosscraft .Co .Ltd.

Valletta Road

Paola, Malta

Tel.  +356 21804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812

eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +312631933 52
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trolldsen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman
Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING

BUILDING NO: 1906, WAY NO:6424
GHALA 112, P.0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

(0LOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park

Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

eMail: severinconsumercare@colombophils.
com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.
UL.WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +4877 453 86 42

Fax: +4877 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73



Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladové 1

91701 Trmava

Tel: +42133 55 45 007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

ALLCD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.: +27 21674 0294

Fax: +27 21674 0295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Méllevéngsgatan 34

21420 Malmo

Tel.: +46 40 1207 70

Fax: +46 4061103 35

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

SEVERIN

Syria
Joud Industries Domestic Appliances Co.
P.0.Box 199 or 219
Motorway entrance
Lattakia - Syria
Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591
Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P0. Box 156

Dubai UAE.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04 262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +441204 558161
eMail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn
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