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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hochste Anspriiche an Qualitat, Funktiona-
litat und Design zu erflllen. Wir wiinschen
Ihnen mit Ihrem neuen Braun Gerét viel
Freude.

Vorsicht!

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgféltig und vollstindig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Lagern des Ge-
rates, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.
Kinder oder Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten durfen dieses
Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie
werden durch eine flr ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt. Wir
empfehlen auBerdem, das Gerat auBer
Reichweite von Kindern aufzubewahren
sowie sicherzustellen, dass Kinder nicht
mit dem Gerat spielen.

Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die
auf dem Geréat angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung Ubereinstimmt.
Um Verletzungen zu verhindern, missen
Hénde, Haar, Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegensténde bei Betrieb unbe-
dingt von den Rihrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Vermeiden Sie
Kontakt mit den rotierenden Einsé&tzen.
Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer
nicht eingeschaltet ist, wenn Sie ihn

— insbesondere in heiBe - Flussigkeiten
eintauchen oder aus solchen heraus-
nehmen.

. Nur bei den Modellen
M 1030/1050/1070:

Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen konstruiert.
Mix-/Messbecher (10) und Arbeitsbe-
hélter (11c) sind nicht mikrowellenge-
eignet.

Braun Haushaltsgeréte entsprechen
den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen. Reparaturen und das Aus-
wechseln der Anschlussleitung dirfen
nur autorisierte Fachkrafte vornehmen.
Durch unsachgemaBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

1 Auswurftaste

2 Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)

3 Geschwindigkeitsregler
(Geschwindigkeiten 1-15, turbo)

4 Motorteil

5 Buchse fir Rihrbesen / Knethaken

6 Buchse flr Plrierstab / Zerkleinerer /
Multifunktions-Zubehor

7 Knethaken

8 Ruhrbesen

Nur bei Modellen M 1030/1050/1070:
9 Pdrierstab
10 Mix-/Messbecher

Nur bei Modell M 1050:

11 Zerkleinerer

11a Deckel (mit Getriebe)
11b Messer

11c Arbeitsbehalter

11d Rutschfester Stiitzdeckel

Nur bei Modell M 1070:

12 Multifunktions-Zubehor (bitte
separate Bedienungsanleitung
beachten)

Maximale Verarbeitungszeit:

Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Mirbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-
fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Ruhrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Bisquitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB (ab 1 EiweiB) und
cremigen Massen.

e Knethaken (7) oder Ruhrbesen (8) wie
dargestellt einsetzen.

e Zutaten in eine Schissel geben.

e Je nach Anwendung die entsprechen-
de Geschwindigkeitsstufe wahlen
(1 ... turbo). Um Spritzen zu ver-
meiden, empfehlen wir, immer auf der
niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu beginnen
und die Geschwindigkeit wéhrend des
Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.

e Gerat mit dem Schalter (2) ein- und
ausschalten.

e Nach Gebrauch das Gerat ausschalten,
den Netzstecker ziehen und die einge-



setzten Knethaken oder Rihrbesen
durch Driicken der Auswurftaste (1)
entfernen.

Tips.:

— Fur optimale Ergebnisse bei Ruhrteigen
usw. Zutaten mit méglichst einheit-
lichen Temperaturen verwenden. Butter,
Eier usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumindser, wenn
sie vor dem Aufschlagen sehr gut
geklhlt wird.

— Kartoffelplree wird lockerer, wenn alle
Zutaten mdoglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Anwendung des Stabmixers (B)

Verwenden Sie den Stabmixer zum
schnellen Mixen und PUrieren z.B. fUr die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.

e Zum Einsetzen des Purierstabs (9) in
das Motorteil die Abdeckung der
Buchse (6) zuriickziehen. Den Plrier-
stab so in die Buchse einsetzen, dass
seine Markierung mit der Markierung
auf dem Motorteil Ubereinstimmt. Dann
den Purierstab 90° im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

Den Stabmixer senkrecht in das zu
verarbeitende Gut eintauchen (PUrier-
stab nicht mehr als 2/3 in das Gut ein-
tauchen), bevor Sie ihn einschalten.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position I) gedriickt solange der Stab-
mixer benutzt wird.

Wenn beim Kochen direkt im Kochtopf
gearbeitet werden soll, den Topf vom
Herd nehmen, um den Plrierstab
nicht zu Uberhitzen. Verwenden Sie
den Stabmixer nie flr sehr heiBe oder
kochende Zutaten.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen, den Stabmixer aus dem
GeféaB nehmen und den Netzstecker
ziehen.

Zum Abnehmen den Purierstab 90°
gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abziehen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher (10) ist nur
in Verbindung mit dem Stabmixer zur
Verarbeitung kleinerer Mengen zu ver-

wenden; nicht mit dem Rihrbesen
verwenden.

Anwendung des Zerkleinerers (C)

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnlsse, Haselnlsse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.

e \or dem Zerkleinern: GroBes Gut in
Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5),
Krauterstiele und Nuss-Schalen ent-
fernen, bei Fleisch alle Knochen,
Sehnen und Knorpelanteile entfernen.
Arbeitsbehalter (11c) auf den Stitz-
deckel (11d) setzen.
Vorsicht: Vor dem Einsetzen des
Messers (11b) die Kunststoffhlle
vorsichtig entfernen. Das Messer ist
sehr scharf! Messer immer nur am
Kunststoffschaft anfassen.
Das Messer auf die Achse im Arbeits-
behalter setzen und herunterdriicken,
bis es einrastet.
Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter fullen.
Den Deckel (11a) auf den Arbeitsbe-
halter stecken und sicherstellen, dass
der Deckel fest geschlossen ist.
Zum Aufsetzen des Motorteils die Ab-
deckung der Buchse (6) zurlickziehen.
Die Buchse so auf den Zerkleinerer
setzen, dass die Markierung auf dem
Deckel (11a) mit der Markierung auf
dem Motorteil Ubereinstimmt. Dann das
Motorteil 90° im Uhrzeigersinn drehen,
bis es einrastet.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position I) wahrend der Verarbeitung
gedrickt. Mit der anderen Hand halten
Sie den Arbeitsbehalter (11c) fest.
Wahlen Sie fur das Zerkleinern harter
Guter (z.B. harter Kase) die Hochstge-
schwindigkeit (turbo).
Gekochte Zutaten vor dem Zerkleinern
erst abkthlen lassen.
Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen und den Netzstecker ziehen.
Um das Motorteil zu entfernen, Zer-
kleinerer mit einer Hand festhalten und
das Motorteil 90° gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abheben.
® Messer vorsichtig herausnehmen, erst
dann das Gut entfernen.

Wichtig: Kein extrem hartes Gut (z.B.
Eiswurfel, Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide) mit diesem Gerét verarbeiten.



Der Stiitzdeckel dient auch zum luftdich-
ten VerschlieBen des Arbeitsbehalters.

Rezeptbeispiel:

Trockenfriichte in Vanille-Honig

(geeignet als Fllung fir Bratapfel oder
Brotaufstrich)

(Verwenden Sie das Zerkleinerer-Zubehor
(11), Geschwindigkeit «turbo»)

Fullen Sie 300 g cremigen Honig, 150 g
Trockenpflaumen und 150 g Trockenfei-
gen in den Arbeitsbehalter und mixen Sie
alles 10 Sekunden lang. Fligen Sie dann
100 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu
und mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.

Reinigung des Gerates (D)

Vor jeder Reinigung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Das Motorteil (4) und den Deckel (11c)
des Zerkleinerers nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Diese Teile dirfen
weder ins Wasser getaucht noch unter
flieBendes Wasser gehalten werden.

Knethaken, Rihrbesen, Mix-/Mess-
becher, Arbeitsbehélter des Zerkleinerers,
Stitzdeckel und Messer sind splilma-
schinengeeignet.

Den Pdrierstab (9) nur unter flieBendem
Wasser reinigen. Er darf nicht ins Wasser
getaucht werden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten),
koénnen sich verwendete Kunststoffteile
verfarben. Diese Teile vor dem Spuilen mit
Speisedl abwischen.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhéltlich,
jedoch nicht in allen Landern)

HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer,
ideal fur Krauter, Zwiebeln, Knoblauch,
Chili, NUsse etc.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem K
Hausmull entsorgt werden. Die —
Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions
carefully before using this appliance.

¢ Always unplug the appliance when it is
left unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storage.
e This appliance is not intended for use
by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
unless they are given supervision by a
person responsible for their safety. In
general, we recommend that you keep
the appliance out of reach of children.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Before operating, check whether your
voltage corresponds to the voltage
indicated on the motor part.
Keep hands, hair, clothing, as well
as spatulas and other utensils away
from whisks and dough hooks during
operation to prevent personal injury.
Do not contact moving parts during
operation.
Especially when operating the
handblender attachment in hot liquids,
do not immerse the blender shaft into -
or remove it from the liquid while the
appliance is switched on.

Only with the models
M 1030/1050/1070:

The blades are very sharp!
To avoid injuries, please handle blades
with utmost care.
This appliance is constructed to
process normal household quantities.
Neither the beaker (10) nor the chopper
bowl (11c¢) is microwave-proof.
Braun electric appliances meet
applicable safety standards. Repairs
or the replacement of the mains cord
must only be done by authorized
service personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause considerable
hazards to the user.

Description

1 Ejection key
2 On/off switch (I = on, 0 = off)
3 Speed selector (speeds 1-15, turbo)



4 Motor part

5 Openings for whisks / dough hooks

6 Opening for handblender / chopper /
food preparation attachment

7 Dough hooks

8 Whisks

Model M 1030/1050/1070 only:
9 Handblender attachment
10 Beaker

Model M 1050 only:
11 Chopper attachment

11a Chopper lid (with gear box)
11b Blade

11c Chopper bowl

11d Anti-slip base

Model M 1070 only:
12 Food preparation (FP) attachment

(please see separate use
instructions)

Maximum operating time:
with the dough hooks 5 minutes
with the whisks 15 minutes

Using the handmixer (A)

The dough hooks are perfectly suited

for kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks

for mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites (minimum 1 egg white), and
creamy ingredients.

e Insert the dough hooks (7) or whisks (8)

as illustrated.

Put the ingredients into a bowl.

Depending on the application, select

speeds (1 ... turbo). To avoid splashing,

always start with a low speed setting,

and then slowly increase the speed

while operating.

Press the on/off switch to turn the

appliance on and off.

e After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection key (1).

N.B.:

— To obtain optimum results when
making cake mixtures, etc. all
ingredients should have the same
temperature. Butter, eggs, etc. should

be removed from the refrigerator some
time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if

the cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more

creamy, if all ingredients are being used
as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Using the handblender
attachment (B)

The handblender attachment blends and

mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, mayonnaise, dietary and
baby food.

¢ To insert the handblender attachment
(9) into the motor part, slide up the
cover of the opening (6). Insert the
handblender attachment (9) into the
opening so that the marking on the
handblender attachment aligns with the
marking on the motor part. Then turn
the handblender 90° clockwise, until it
locks.

Insert the handblender attachment
vertically into the vessel, before
switching on the appliance. The
handblender may not be immersed
more than 2/3 of the shaft.

Press and hold the on/off switch as
long as you operate your handblender
attachment.

Should you want to blend directly in the
saucepan while cooking, take the pan
from the stove first and allow cooling
down to protect your handblender
attachment from overheating. Never
use the handblender attachment in very
hot or boiling ingredients.

To turn off the appliance, release the
on/off switch, before taking the shaft
out of the vessel, then unplug.

To remove the handblender attach-
ment, turn it 90° anti-clockwise and
pull it off.

Important: The beaker (10) may be used
only with the handblender attachment for
processing smaller quantities. It should
not be used with a whisk.

Using the chopper
attachment (C)

The chopper attachment is perfectly
suited for chopping meat, cheese,



onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

e Before chopping: Pre-cut meat,
cheese, onions, garlic, carrots (see
table on page 5), remove stalks from
herbs, un-shell nuts and remove bones,
tendons and gristle from meat.

Place the chopper bowl (11c) on the
anti-slip base (11d).

Caution: Carefully remove the plastic
cover from the blade (11b). The blade
is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part.

Place the blade insert on the centre pin
of the chopper bowl and press it down
until it locks.

Fill the food into the chopper bowl.

Put the chopper lid (11a) on the
chopper bowl and make sure it is
properly fitted.

To attach the motor part, slide up the
cover of the opening (6) and insert the
pin of the chopper lid into it, so that the
marking on the chopper lid aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the motor part 90° clockwise, until
it locks.

Keep the on/off switch pressed down
as long as you operate your chopper
attachment and always hold the motor
part with your hand. For chopping hard
goods (e.g. hard cheese), use the turbo
speed setting.

When chopping cooked food, allow it
to cool down for a few minutes before
putting it into the chopper bowl.

Turn the appliance off by releasing the
switch and unplug it, before you start
disassembling.

To remove the motor part, hold the
chopper attachment with one hand,
turn the motor part 90° anti-clockwise
and lift it off.

Remove the blade insert, before you
remove the processed food from the
chopper bowl.

Important: Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans or grains.

The anti-slip base also serves as air-tight
lid for the chopper bowl.

Recipe example:

Dried Fruit in Vanilla-Honey

(as a pancake stuffing or spread)
(Use the chopper attachment (11),
speed: turbo)
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Fill 300 g creamy honey, 150 g prunes
and 150 g dried figs into the chopper
bowl and chop 10 seconds, then add
100 ml water and 3 drops vanilla aroma
and resume chopping for 3 seconds.

Cleaning the appliance (D)

Always unplug the appliance before
cleaning.

The motor part and the chopper lid
should be cleaned with a damp cloth
only. Do not immerse these parts in water
or hold them under running water.

N.B.: When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance can become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil,
before placing them in the dishwasher.

The dough hooks, whisks, the beaker,
the chopper bowl, anti-slip base and the
blade can be cleaned in the dishwasher.
The handblender attachment can only be
cleaned under running water. Do not
immerse it in water.

Accessories

(available at Braun Service Centres;
however not in every country)

HC: High-speed chopper, ideal for herbs,
onions, garlic, chilis, nuts etc.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the

product in the household waste at

the end of its useful life. Disposal

can take place at a Braun Service

Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous esperons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiere satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.



e Débranchez systématiquement
I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas,
et avant de monter ou de démonter les
accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

Cet appareil n’est pas destiné a des
enfants ou a des personnes aux
capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles ne
soient sous la surveillance d’un adulte
responsable de leur sécurité.

Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I’appareil. Conserver hors de portée
des enfants.

Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sur I'appareil.

Tenir mains, cheveux, vétements,
spatules et autres ustensiles loin des
fouets et crochets durant I'utilisation
pour éviter tout dommage physique.
Ne pas toucher les éléments pendant
leur fonctionnement.

Durant Iutilisation des accessoires du
mixeur dans des liquides chauds, ne
pas immerger le pied mixeur ou le
retirer du liquide lorsque I'appareil est
en marche.

o Seulement pour les models
M 1030/1050/1070 :

Les lames sont trés tran-
chantes ! Pour ne pas vous blesser,
manipulez les lames avec précaution.
Cet appareil a été concu pour la
préparation de quantités domestiques
classiques.

Ne pas mettre le bol mesureur (10) ni le
bol hachoir (11¢) au micro-ondes.

Les appareils électriques Braun sont
conformes aux normes de sécurité en
vigueur. Les réparations des appareils
électriques (remplacement du cordon
d’alimentation compris) ne doivent étre
confiées qu’a des Centres de Services
Agréés Braun. Une mauvaise réparation
effectuée par un personnel non qualifié
risque d’entrainer des accidents
matériels ou corporels pour I'utilisateur.

Description

1 Bouton eject

2 Bouton marche/arrét
(I = marche, 0 = arrét)

3 Variateur de vitesses (vitesse 1 a 15,
turbo)

4 Bloc moteur

5 Quverture pour fouets / crochets

6 Ouverture pour accessoires mixeur /
hachoir / kit d’accessoires de
préparation

7 Crochets

8 Fouets

Seulement pour les modéles M 1030/
1050/1070 :

9 Pied mixeur
10 Bol mesureur

Seulement pour le modéle M 1050 :

11 Kit hachoir

11a Couvercle du hachoir (avec systéeme
d’entrainement)

11b Lames

11¢c Bol hachoir

11d Base anti-dérapante (sert de
couvercle)

Seulement pour le M 1070 :

12 Kit d’accessoires de preparation (FP)
(Merci de vous referrer a la notice
spéciale)

Temps d’utilisation maximum :
Avec les crochets : 5 minutes
Avec les fouets : 15 minutes

Utilsation du mixeur (A)

Les crochets sont parfaits pour pétrir

les pates a levure, pates maison, des
pates a gateaux et pour mixer avec des
morceaux de viande. Utiliser les fouets
pour les préparations de pates a gateaux,
pour réduire en purée les pommes de
terreou autres légumes, la créeme fouettée
(100 ml de creme minimum), pour monter
les oeufs en neige (un blanc d’oeuf
minimum) et autres préparations
crémeuses.

e Insérer les crochets (7) ou les fouets (8)

comme sur le dessin.

Mettre les ingrédients dans le bol.

Suivant I'utilisation, sélectionner les

vitesses (de 1 a turbo). Pour éviter les

éclaboussures, toujours commencer

par une vitesse lente et ensuite

augmenter la vitesse petit a petit

pendant le fonctionnement.

e Appuyer sur le bouton marche/arrét
pour allumer ou éteindre I'appareil.

e Apres utilisation, débrancher I'appareil
et éjecter les crochets ou les fouets en
appuyant sur le bouton eject (1).
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Remarques :

— Pour obtenir de meilleurs résultats
dans la préparation de pates a gateaux,
etc. Tous les ingrédients doivent étre
a la méme température. Enlever le
beurre, les oeufs, etc du réfrigérateur
peu de temps avant de les utiliser.

— La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la créme est bien froide avant
d’étre fouettée.

— La purée de pomme de terre sera
beaucoup plus crémeuse, si tous les
ingrédients sont utilisés lorsqu’ils sont
chauds (ex : prendre les pommes de
terre directement apres les avoir fait
bouillir).

Utilisation de ’accessoire
mixeur (B)

L’accessoire mixeur mélange et hache
rapidement et facilement. Vous pouvez
I'utiliser pour faire des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des prépara-
tions diététiques et des préparations
pour les bébés.

e Pour insérer le pied mixeur (9) dans le
bloc moteur, faire glisser le couvercle
de I'ouverture pour les accessoires (6).
Insérer le pied mixeur dans I'ouverture
de fagon a ce que la marque sur le
mixeur soit alignée a celle sur le pied
moteur. Tourner ensuite le pied mixeur
a 90° dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
Insérer le pied mixeur verticalement
dans le récipient, avant d’allumer
I’appareil. Le mixeur ne doit pas étre
immergé a plus de 2/3 dans la prépara-
tion.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét

tant que vous utilisez le pied mixeur.

Pour mélanger directement dans une

casserole pendant la cuisson, retirer

d’abord la casserole du feu et faire
refroidir un peu pour éviter que le pied
mixeur ne brdle. Ne jamais utiliser le
pied mixeur dans des préparations trés
chaudes ou bouillantes.

Pour éteindre I’appareil, relacher le

bouton marche/arrét avant de retirer

I’appareil du récipient. Ensuite,

éteindre.

e Pour retirer le pied mixeur, le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre a 90° et le pousser vers
I’extérieur.
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Important : Le bol mesureur (10) ne doit
étre utilisé qu’avec le pied mixeur pour
préparer de plus petites quantités. Il ne
doit pas étre utilisé avec le fouet.

Utilisation de bol hachoir (C)

Le bol hachoir est fait pour hacher la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes, les carottes, les noix, les
noisettes, les amandes, etc.

e Avant de hacher : Pré découper la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes et les carottes, retirer la tige des
herbes, décortiquer les noix et retirer
les os, les tendons et les nerfs de la
viande (voir tableau page 5).

Placer le bol hachoir (11c) sur la base
anti-dérapante (11d).

Attention : Enlever avec précaution le
plastique des lames (11b). Les lames
sont trés tranchantes ! Toujours les
tenir par la partie supérieure en
plastique.

Placer les lames sur I’'axe central du bol
hachoir et faites-les pivoter jusqu’a ce
qu’elles s’enclenchent.

Placer la nourriture dans le bol hachoir.
Mettre le couvercle du bol hachoir (11a)
sur le bol et s’assurer qu’il s’y adapte
bien.

Pour attacher le bloc moteur, faire
glisser le couvercle de I'ouverture pour
les accessoires (6). Insérer le centre du
bol hachoir dans I'ouverture de fagon a
ce que la marque sur le bol hachoir soit
alignée a celle du bloc moteur. Tourner
ensuite le bloc moteur a 90° dans le
sens des aiguilles d’une montre jusqu’a
ce qu’il s’enclenche.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét
tant que vous utilisez le bol hachoir et
que vous tenez toujours le bloc moteur
avec votre main. Pour hacher des
aliments durs (ex : fromage a pate dure)
utiliser la vitesse turbo.

Quand vous hachez des aliments cuits,
faire refroidir la nourriture pendant
quelques minutes avant de la verser
dans le bol hachoir.

Eteindre I'appareil en relachant le
bouton marche/arrét et le débrancher,
avant de séparer les accessoires.

Pour retirer le bloc moteur, tenir le bol
hachoir d’'une main, tourner le bloc
moteur a 90° dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre et I'enlever.



® Retirer les lames avant de verser la
preparation hors du bol hachoir.

Important : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que glagons, noix
de muscade, grains de café et autres
grains.

La base anti-dérapante sert aussi de
couvercle hermétique pour le bol hachoir.

Exemple de recette:

Fruits secs au miel-vanille

(garniture pour crépe ou a tartiner)
(Utilisez la rubrique sur le hachoir (11),
vitesse : turbo)

Mettez 300 g de miel crémeux, 150 g de
prunes et 150 g de figues séchées dans

le bol du hachoir, et hachez pendant

10 secondes. Ajoutez ensuite 100 ml d’eau
et 3 gouttes d’extrait de vanille et reprenez
le hachage pendant 3 secondes.

Nettoyer I’appareil (D)

Toujours débrancher I'appareil avant de
le nettoyer.

Nettoyer le bloc moteur et le couvercle
du bol hachoir uniquement avec un tissu
humide. Ne pas mettre ces éléments
dans I'eau ou ne pas les rincer sous I’'eau
du robinet.

Remarque: Si vous utilisez I'appareil pour
la préparation de légumes colorés (ex :
les carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent s’étre colorées. Dans
ce cas, enduisez ces parties avec de
I’huile végétale avant de les mettre dans
le lave-vaisselle.

Les crochets, les fouets, le bol mesureur,
le bol hachoir, la base anti-dérapante et
les lames peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Le pied mixeur peut étre seulement
nettoyé sous I’eau courante. Ne pas
’immerger dans I'eau.

Accessoires

(disponibles aupres des Centres de
service Braun, mais pas dans tous les
pays)

HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal
pour les herbes, les oignons, Iail, les
piments, les noix etc...

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil,

veuillez ne pas le jeter avec vos E
déchets ménager_s. Remgtltez-le - R ——
votre Centre Service agréé Braun

ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément
aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.

Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Precaucion

Antes de usar este aparato lea
cuidadosamente todas las instruc-
ciones.

e Desconecte siempre el aparato cuando
éste se encuentre desatendido y antes
de montarlo, desmontarlo, limpiarlo y
almacenarlo.

e Este aparato no es para uso de nifios

ni personas con minusvalias fisicas,

sensorias o mentales, salvo que se
utilicen bajo la supervisién de una
persona responsable de su seguridad.

En general, recomendamos mantener

este aparato fuera del alcance de los

nifos. Los nifios deben ser super-
visados para asegurarse de que no
juegan con el aparato.iento, asegurese
de que el voltaje de su red se
corresponde con el indicado en el
motor.

Mantenga manos, cabello, ropa, y

también espatulas y otros utensilios,

alejados de accesorios montadores y

accesorios amasadores para prevenir

dafos personales. No se ponga en
contacto con las piezas de movimiento
mientras estén en funcionamiento.

Especialmente cuando los accesorios

de la batidora estén funcionando den-

tro de liquidos calientes, no sumerja

la cuchilla batidora dentro — ni la retiré

del liquido mientras el aparato esta

encendido.
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o Sélo en modelos M 1030/

1050/1070:

jLas cuchillas estan muy

afiladas! Para evitar dafios, por favor,
maneje las hojas con sumo cuidado.
Este aparato ha sido fabricado para
procesar las cantidades normales de
un hogar.
Ni el vaso medidor (10) ni el recipiente
picador (11c) son aptos para lava-
vajillas.
Los electrodomésticos Braun cumplen
con las normas de seguridad vigentes.
La reparacion de electrodomésticos,
incluyendo la sustitucion del cable,
debe llevarse a cabo exclusivamente
en los servicios técnicos autorizados
de Braun. Las reparaciones defectuo-
sas llevadas a cabo por técnicos no
cualificados podrian causar danos
considerables a los usuarios.

Descripcion

1 Botoén de extraccién de accesorios
Botén encendido/apagado
(I = encendido, 0 = apagado)

3 Selector de velocidad
(1-15 velocidades, turbo)

4 Motor

5 Aperturas para accesorios
montadores / amasadores

6 Apertura para accesorios de prepa-
racion de alimentos batidor / picador

7 Accesorios amasadores

8 Accesorios montadores

Solamente en Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Accesorio batidor
10 Vaso medidor

Soélamente en el Modelo M 1050:
11 Accesorio picador

11a Tapa del recipiente picador
11b Cuchilla

11¢c Recipiente picador

11d Base antideslizante

Solamente en el Modelo M 1070:

12 Accesorio de preparacion de
alimentos (PA) (por favor, consulte
las instrucciones de uso en seccion
aparte)

Tiempo maximo de funcionamiento:
5 minutos con los accesorios
amasadores
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15 minutos con los accesorios
montadores

Usando la mezcladora de
mano (A)

Los accesorios amasadores estan
perfectamente indicados para amasar
masas para pan, pasta, pasteleria,
ademas de mezclar gruesas masas de
carne picada. Use el accesorio montador
para mezclar preparados para pasteles,
bizcochos y puré de patatas, ademas de
nata montada (minimo 100 ml. de nata),
claras de huevo (minimo 1 clara), y otros
ingredientes cremosos.

¢ Introduzca el accesorio amasador (7) o
accesorios montadores (8) como se
muestra en el dibujo.

Ponga los ingredientes dentro de un
recipiente.

Dependiendo del uso, seleccione la
velocidad (1 ... turbo). Para evitar
salpicaduras, siempre comience con el
programa de velocidad mas bajo, y
luego lentamente aumente la velocidad
mientras esté funcionando.

Presione el botén encendido/apagado
para encender y apagar el aparato.
Cuando haya acabado de usar el
aparato, desconecte el aparato y
extraiga los accesorios amasadores o
montadores presionando el botén de
extraccion de accesorios (1).

NOTA.:

— Para obtener unos resultados 6ptimos
en la preparacion de pasteleria, etc.
todos los ingredientes deberan estar a
la misma temperatura. Mantequilla,
huevos, etc. deberan ser sacados del
frigorifico previamente antes de ser
usados.

— La nata montada tendra mas volumen,
si antes de ser montada esta muy fria.

— El puré de patata serd mas cremoso
si todos los ingredientes utilizados
estan tan calientes como sea posible
(e.j. patatas recién cocidas).

Usando los accesorios
batidores (B)

Los accesorios batidores baten y
mezclan facil y rapidamente. Uselos para
hacer salsas, sopas, mayonesa, alimen-
tos dietéticos y papillas.



e Para acoplar el accesorio batidor (9) al
motor, deslice la cubierta de la apertura
(6). Introduzca el accesorio batidor (9)
dentro de la apertura de modo que la
marca del accesorio batidor se alinee
con la marca del motor. Luego gire el
accesorio batidor 90° en la direccién
de las agujas del reloj hasta que se
cierre.

¢ Antes de encender el aparato,

introduzca el accesorio batidor

verticalmente dentro del recipiente.

La cuchilla del accesorio batidor no

puede sumergirse mas de 2/3.

Presione el boton de encendido/

apagado y manténgalo presionado

durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio batidor.

e Si desea batir directamente en la

cacerola mientras cocina, retirela antes

del fuego y deje que se enfrie para
proteger su accesorio batidor de un
recalentamiento. Nunca use el acceso-
rio batidor dentro de ingredientes
hirviendo o muy calientes.

Para apagar el aparato, suelte el botén

de encendido/apagado, antes de

retirar la cuchilla del recipiente y

desenchufelo.

e Para desmontar el accesorio batidor,
gire 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.

Importante: el medidor (10) puede
ser usado con el accesorio batidor
Unicamente para procesar pequenas
cantidades. Este no debera ser usado
con el accesorio montador.

Usando el accesorio picador (C)

El accesorio picador esta perfectamente
indicado para triturar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajos, nueces, avella-
nas, almendras, etc.

* Antes de comenzar a picar: corte
previamente la carne, queso, cebollas,
ajos, zanahorias (ver tabla en pagina 5),
eliminar los tallos de las hierbas, quitar
las céscaras a los frutos secos, y
eliminar los huesos, tendones y
cartilagos de la carne.
Situar el recipiente picador (11c) en la
base antideslizante (11d).
e Precaucion: desmonte con cuidado la
cubierta de plastico de la cuchilla (11b).
iLa cuchilla estéd muy afilada!

Sosténgala siempre por la parte
superior de plastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente picador y presione hacia
abajo hasta que se cierre.

Ponga los alimentos en el recipiente
picador.

Ponga la tapa al recipiente picador
(11a) y asegurese de que encaja
correctamente.

Para acoplarlo al motor, deslice la
cubierta de la apertura (6) e introduzca
la clavija de la tapa del accesorio
picador, de modo que la marca de la
tapa se alinee con la marca en el motor.
Luego gire el accesorio batidor 90° en
la direccion de las agujas del reloj
hasta que se cierre.

Presione el botén de encendido/
apagado y manténgalo presionado
durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio picador y
siempre sujete el motor con la mano.
Para picar alimentos duros (e.j. queso
duro), use el programa de velocidad
turbo.

Cuando vaya a picar alimentos ya
cocinados, deje que se enfrien antes
de ponerlos dentro del recipiente
picador.

Apague el aparato soltando el botén

y desenchufandolo, antes de
desmontarlo.

Para desmontarlo del motor, sujete el
accesorio picador con una mano, gire
el motor 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.
Retire la cuchilla del recipiente picador
antes de sacar los alimentos
procesados.

Importante: No pique alimentos
extremadamente duros, como cubitos de
hielo, nuez moscada, granos de café o
cereales.

La base antideslizante también sirve
como tapa hermética para el recipiente
picador.

Ejemplos de recetas:

Fruta deshidratada con vainilla y miel
(como relleno o para untar en crepes)
(Utilizar el accesorio picador (11).
Velocidad: turbo)

Agregar 300 g de miel cremosa, 150 g de
pasas y 150 g de higos deshidratados al
bol y picarlo durante 10 segundos.
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Después afiadir 100 ml de agua y 3 gotas
de aroma de vainilla, y terminar de
picarlo durante 3 segundos.

Limpiando el aparato (D)

Desenchufe siempre el aparato antes de
limpiarlo.

El motor y la tapa del accesorio picador
deberan limpiarse Unicamente con un
pafio humedo. No sumerja estas piezas
en agua o bajo el grifo de agua.

NOTA: cuando procese alimentos con
color (e.j zanahorias), las piezas de
plastico del aparato pueden decolorarse.
Limpielas con aceite vegetal antes de
ponerlas en el lavavajillas.

Los accesorios amasadores, monta-
dores, el vaso medidor, el recipiente
picador, la base antideslizante y la
cuchilla son aptos para lavavaijillas.

Los accesorios batidores solo pueden
lavarse bajo el grifo. No los sumerja en
agua.

Accesorios

(disponibles a través de Servicio Técnico
de Braun; sin embargo, no en todos los
paises).

HC: Accesorio picador de alta velocidad,
ideal para picar condimentos, cebollas,
ajos, chiles, nueces, etc.

Sujeto a cambios sin previo aviso

No tire este producto a la basura
al final de su vida util. LIévelo a un
Centro de Asistencia Técnica
Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrées de qualidade, funcionalidade e
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design. Esperamos que aprecie em pleno
este seu novo aparelho Braun.

Precaucao

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

e Desligue sempre o aparelho da cor-
rente quando o deixar sem vigilancia e
antes da montagem, desmontagem,
limpeza e armazenamento.
Este aparelho ndo deve ser usado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas ou mentais reduzidas, excepto
quando estejam sob a supervisdo
de alguém responsavel pela sua
seguranga. Em geral, recomendamos
que mantenha o aparelho fora do
alcance de criangas. As criangas dever
ser supervisionadas para garantir que
ndo brincam com o aparelho.
Antes do funcionamento, assegure-se
de que a voltagem existente na sua
casa corresponde a voltagem indicada
no motor.
Mantenha as méaos, o cabelo, o
vestudrio, bem como espéatulas e
outros utensilios, afastados das varas
de bater e amassar, para evitar danos
pessoais. Nao toque nas partes moveis
durante o funcionamento.
Nao submergir nem retirar do liquido
os acessorios da varinha méagica, com
o aparelho ligado, especialmente em
liquidos quentes.
S6 nos modelos M 1030/
1050/1070: As laminas
encontram-se muito afiadas!
Para evitar ferimentos, por favor
manipule as laminas com o maximo
cuidado.
Este aparelho foi fabricado de forma a
processar quantidades domésticas
normais.
Nem o copo medidor (10), nem o
recipiente da picadora (11c) estao
aptos para levar a maquina de lavar
loica.
Os electrodomésticos Braun cumprem
as regras de seguranca em vigor. A
reparagéo ou substituicdo do cabo de
alimentagéo sé podem ser levadas
a cabo por pessoal autorizado.
Reparacgdes defeituosas efectuadas
por pessoal ndo qualificado podem
causar danos consideraveis aos utili-
zadores.



Descricao

1 Botao de extraccdo de acessorios
Botao ligado/desligado
(I = ligado, 0 = desligado)

3 Selector de velocidade (velocidades
de 1 a 15, turbo)

4  Motor

5 Orificios para varas de bater /
amassar

6 Orificios para os acessorios da
varinha magica / picadora / prepara-
cao de alimentos

7 Varas para amassar

8 Varas para bater

Apenas para os Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Acessorio da varinha magica
10 Copo medidor

Apenas para o Modelo M 1050:

11 Acessoério para picar

11a Tampa do recipiente da picadora
11b Lamina

11c Recipiente do picador

11d Base anti-derrapante

Apenas para o Modelo M 1070:

12 Acessorio de preparacao de
alimentos (PA) (por favor consulte as
instrugdes fornecidas em separado)

Tempo maximo de funcionamento:
5 minutos com as varas para amassar
15 minutos com as varas para bater

Como utilizar a misturadora
manual (A)

As varas para amassar séo perfeitamente
adequadas para amassar pao, pasta,
pastelaria, bem como para misturar
massas pesadas a base de carne picada.
Utilize as varas para bater preparados
para pastéis, bolos fofos e puré de
batata, bem como chantilly (minimo

100 ml. de nata), claras de ovos (minimo
1 clara), e ingredientes cremosos.

e Introduza a vara para amassar (7) ou a
vara para montar (8) conforme ilustrado
na figura.

e Coloque os ingredientes num
recipiente.

* Dependendo da utilizacdo, seleccione
a velocidade (de 1 a turbo). Para evitar
salpicos, inicie sempre com uma
velocidade baixa, e aumente posterior-
mente durante o funcionamento.

e Prima o botdo ligado/desligado para
ligar e desligar o aparelho.

® Apos a utilizagéo, desligue o aparelho
da tomada e retire as varas de bater ou
amassar premindo o bot&o de extrac-
¢éo de acessorios (1).

NOTA:

— Para optimizar os resultados na
preparacao de bolos, etc., todos os
ingredientes deverao estar a mesma
temperatura. Manteiga, ovos, etc.
deverao ser retirados do frigorifico
algum tempo antes da sua utilizagao.

— As natas terao mais volume, se
estiverem bem refrigeradas antes de
bater.

— O puré de batata sera mais cremoso
se todos os ingredientes utilizados
estiverem o mais quentes possivel (por
exemplo, batatas acabadas de cozer).

Como utilizar o acessoério da
varinha magica (B)

O acessorio da varinha magica envolve
e mistura rapidamente e com facilidade.
Utilize-o para confeccionar molhos,
sopas, maionese, alimentos dietéticos
e papas.

e Para introduzir o acessoério da varinha
magica (9) no motor, deslize a
cobertura do orificio (6) no sentido
ascendente. Insira o acessorio (9) no
orificio de modo a que a marcagéo
figue alinhada com a marcagéao
existente no motor. Depois, rode a
varinha magica 90° no sentido dos
ponteiros do relégio para fechar.

Insira a varinha mégica verticalmente
no recipiente antes de ligar o aparelho.
Nao submergir (no liquido) mais de

2/3 do pé da varinha magica.
Pressione e mantenha pressionado o
botéo ligar/desligar enquanto a varinha
magica estiver em funcionamento.

Se desejar bater directamente dentro
da panela enquanto cozinha, retire
primeiro a panela do fogéo e deixe
arrefecer um pouco, para proteger o
acessorio do sobreaquecimento.
Nunca utilize o acessorio em ingredien-
tes muitos quentes ou a ferver.

Para desligar o aparelho, solte o botéao
ligado/desligado, antes de retirar o pé
de dentro do recipiente e, de seguida,
desligue-o da tomada.
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e Para desmontar o acessorio da varinha
magica, rode 90° no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e puxe-o.

Importante: o copo medidor (10) s6 pode
ser usado com o acessorio batedor para
processar pequenas quantidades. O
copo ndo devera ser utilizado com uma
vara.

Como utilizar o acessério para
picar (C)

O acessorio para picar é perfeitamente
adequado para triturar carne, queijo,
cebolas, ervas aromaticas, alho, cenou-
ras, nozes, avelas, améndoas, etc.

* Antes de comecar a picar: corte previa-
mente carne, queijo, cebolas, alhos,
cenouras (ver tabela na pagina 5),
elimine os talos das ervas arométicas,
descasque os frutos secos e elimine
ossos, tenddes e cartilagem da carne.
Colocar o recipiente do picador (11c)
sobre a base anti-derrapante (11d).
Cuidado: desmonte cuidadosamente a
cobertura plastica da lamina (11b).
A lamina esta extremamente afiadal
Segure-a sempre pela parte superior
de plastico.
Coloque a lamina no pino central do
recipiente do picador e empurre para
baixo até fechar.
Coloque os alimentos no recipiente do
picador.
Coloque a tampa no recipiente do
picador (11a) e assegure-se de que
esta correctamente encaixada.
Para encaixar o motor, deslize primeiro
a cobertura do orificio (6) e insira o pino
da tampa da picadora l& dentro, de
forma que a marcacao da tampa esteja
alinhada com a marcagéo do motor.
Seguidamente rode o motor 90° no
sentido dos ponteiros do reldgio, até
fechar.
Pressione e mantenha pressionado
o botéo ligado/desligado enquanto
trabalha com o acessorio para picar,
segurando sempre o motor com a mao.
Para picar alimentos duros (por
exemplo queijo duro), use a velocidade
turbo.
Quando picar alimentos cozinhados,
deixe arrefecer antes de os colocar no
recipiente da picadora.
e Para desligar o aparelho, solte o botao
ligado/desligado e desligue-o da toma-

18

da, antes de iniciar a desmontagem
do mesmo.

Para remover o motor, segure no
acessorio picador com uma mao, rode
o motor 90° no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e levante.
Remova a lamina do recipiente da
picadora antes de retirar os alimentos
processados.

Importante: ndo pique alimentos
extremamente duros como cubos de
gelo, noz moscada, graos de café ou
cereais.

A base anti-derrapante também serve
como tampa hermética para o recipiente
do picador.

Exemplos de receitas:

Frutos Secos em Baunilha-Mel

(como recheio ou cobertura de
panquecas)

(Use o acessoério picador (11),
velocidade: turbo)

Coloque no recipiente do picador 300 g
de mel cremoso, 150 g de ameixas e
150 g de figos secos. Pique durante
10 segundos, e junte 100 ml de agua
e 3 gotas de aroma de baunilha. Pique
durante mais 3 segundos.

Como limpar o aparelho (D)

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o limpar.

O motor e a tampa do picador devem
ser limpos unicamente com um pano
humido. Nao mergulhe estas pegas em
agua nem as mantenha debaixo de agua
corrente.

NOTA: as pecas de plastico do aparelho
podem ficar descoloradas ao processar
alimentos com pigmentagéo (cenouras,
por exemplo). Limpe estas pecas com
Oleo vegetal antes de as lavar.

As varas para amassar e montar, 0 copo
medidor, o recipiente do picador, a base
anti-derrapante e as laminas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga.

O acessorio da varinha magica s6 pode
ser limpo sob agua corrente. Ndo o
submerja na agua.



Acessorios

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

HC: Acessorio picador de alta
velocidade, ideal para picar
condimentos, cebolas, alhos, pimentdes,
nozes, etc.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Por favor ndo deite o produto no

lixo doméstico, no final da sua

vida util. Entregue-o num dos
Servicos de Assisténcia Técnica

da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposi¢do no seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti
perseguiamo sempre tre obiettivi: qualita,
funzionalita e design. Ci auguriamo che

il prodotto Braun che avete acquistato
soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione
Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente le istruzioni.

® Togliere sempre la spina prima di
lasciare I'apparecchio incustodito e
prima di montarlo, smontarlo, pulirlo
o riporlo.

¢ Questo elettrodomestico non &

progettato per essere utilizzato da

bambini o da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsa-
bile della loro sicurezza. In generale,
noi raccomandiamo di tenerlo fuori
dalla portata dei bambini. | bambini
dovrebbero essere controllati per

accertarsi che non giochino con il

dispositivo.

Assicurarsi che il voltaggio dell’impianto

elettrico corrisponda a quello stampato

sul fondo del prodotto.

Tenere mani, capelli, abiti e utensili da

cucina lontano dalle fruste per montare

e da quelle per impastare durante

I’utilizzo per evitare lesioni. Non toccare
le parti in movimento durante I'utilizzo.
Non immergere il gambo frullatore in
liquidi bollenti e non toglierlo dal liquido
quando I'apparecchio & ancora acceso.
Solo per i modelli M 1030/
1050/1070: Le lame sono
molto affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame con la
massima prudenza.
Questo apparecchio & costruito per
lavorare normali quantita di cibo.
Il bicchiere graduato (10) e la ciotola
(11c) non possono essere utilizzati nel
forno a micro-onde.
Gli elettrodomestici Braun corrispon-
dono ai parametri di sicurezza vigenti.
Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettere di usarlo e portarlo ad un
Centro Assistenza Braun per le
riparazioni. Riparazioni errate o
eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni
agli utilizzatori.

Descrizione

1 Tasto di esplusione
Interruttore acceso/spento
(I = acceso, 0 = spento)

3 Selettore di velocita (velocita 1-15,
turbo)

4 Corpo motore

5 Aggancio per fruste per montare /
impastare

6 Aggancio per gambo frullatore /
tritatutto / accessorio preparazione
del cibo

7 Fruste per impastare

8 Fruste per montare

Solo per i modelli M 1030/1050/1070:
9 Gambo frullatore
10 Bicchiere graduato

Solo per modello M 1050:

11 Accessorio tritatutto

11a Coperchio per accessorio tritatutto
11b Lame

11c Ciotola per accessorio tritatutto
11d Base anti-scivolo

Solo per modello M 1070:
12 Accessorio preparzione del cibo
(vedere istruzioni d’uso separate)

Tempi massimi di utilizzo:
con le fruste per impastare 5 minuti
con le fruste per montare 15 minuti
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Come utilizzare lo sbattitore (A)

Le fruste per impastare sono perfette

per lavorare impasti con lievito, pasta,
impasti per dolci e per amalgamare
impasti di carne tritata. Utilizzare le fruste
per lavorare impasti per torte, pan di
spagna e pure e per montare la panna
(minimo 100 ml di panna), gli albumi
(minimo 1 albume), e ingredienti cremosi.

Inserire le fruste per impastare (7) o per
montare (8) come illustrato.

Mettere gli ingredienti in una ciotola.

In base all’utilizzo, selezionare la
velocita (1 ... turbo). Per evitare schizzi,
iniziare sempre a velocita basse e poi
aumentare lentamente la velocita
durante I'utilizzo.

Premere I'interruttore acceso/spento per
accendere e spegnere I’apparecchio.
Dopo I'utilizzo, togliere la spina dalla
corrente e rimuovere le fruste per
impastare o per montare, premendo il
tasto di espulsione (1).

NB:
— Per ottenere i migliori risultati

nell’impastare le torte, ecc., tutti gli
ingredienti devono essere alla stessa
temperatura. Burro, uova, ecc.. vanno
tolti dal frigorifero prima di iniziare ad
usarli.

- La panna montata diventa piu soffice

se la panna viene utilizzata fredda.

— Il puré diventa piu morbido, se tutti gli

ingredienti vengono utilizzati caldi
(ad es. le patate appena bollite).

Come utilizzare il gambo
frullatore (B)

Il gambo frullatore frulla e amalgama in
maniera facile e veloce. Ideale per
preparare sughi, zuppe, maionese, cibi
dietetici e per bambini.

Per inserire il gambo frullatore (9) nel
corpo motore, sollevare il coperchio
dell’aggancio (6). Inserire il gambo
frullatore (9) nell’apposito innesto in
modo che il segno sul gambo frullatore
sia allineato al segno sul corpo motore.
Quindi ruotare il corpo motore per 90°
in senso orario, fino a quando si
aggancia.

Inserire il gambo frullatore vertical-
mente nel recipiente, prima di
accendere I'apparecchio. Il frullatore
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non deve essere immerso per piu di
2/3 del gambo.

Tener premuto I'interruttore acceso/
spento per tutta la durata della
lavorazione con il frullatore.

Se si vuole frullare direttamente nella
pentola durante la cottura, per prima
cosa spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal surriscalda-
mento. Non utilizzare mai il gambo
frullatore con ingredienti molto caldi o
in ebollizione.

Per spegnere I'apparecchio, lasciare
I’interruttore (2) prima di rimuovere il
gambo dal recipiente, poi staccare la
spina.

Per rimuovere il gambo frullatore,
ruotarlo di 90° in senso anti-orario e
sganciarlo.

Importante: il bicchiere graduato (10)
deve essere usato solo con il gambo
frullatore per lavorare piccole quantita di
cibo. Non deve mai essere utilizzato con
la frusta per montare.

Come utilizzare ’accessorio
tritatutto (C)

L’accessorio tritatutto & ideale per tritare
carne, formaggio, cipolle, erbe, aglio,
carote, noci, mandorle, prugne, ecc..

* Prima di tritare, tagliare a pezzi carne,
formaggio,cipolle, aglio, carote (vedi
tavola a pag 5), rimuovere il gambo
dalle erbe, sgusciare le noci e rimuo-
vere ossa, tendini e cartilagini dalla
carne.

Inserire la ciotola tritatutto (11c) sulla
base anti-scivolo (11d).

Attenzione: Rimuovere con attenzione
la copertura di plastica dalle lame
(11b). Le lame sono molto affilate!
Prenderle sempre dalla parte superiore
in plastica.

Posizionare le lame sul perno al centro
della ciotola premendo verso il basso
finché si bloccano.

Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.
Agganciare il coperchio (11a) alla
ciotola e assicurarsi che sia nella
posizione corretta.

Per agganciare il corpo motore,
sollevare il coperchio dell’aggancio (6)
e inserire il perno del coperchio



nell’apposito innesto in modo che il
segno sul tritatutto sia allineato al
segno sul corpo motore. Quindi ruotare
il corpo motore per 90° in senso orario,
fino a quando si aggancia.
Tenere premuto I'interruttore acceso/
spento (2) per tutta la durata della
lavorazione e tenere sempre il corpo
motore. Per tritare cibi duri (ad es,
formaggio duro), usare la velocita turbo.
Quando si lavora cibo gia cotto,
lasciarlo raffreddare per qualche minuto
prima di metterlo nella ciotola tritatutto.
Prima di iniziare a smontare 'apparec-
chio, spegnerlo lasciando I'interruttore
e staccando la spina.
Per rimuovere il corpo motore, tenere
I’accessorio tritatutto con una mano e
con I'altra ruotare il corpo motore di
90° in senso anti-orario e sganciarlo.
e Rimuovere l'inserto con le lame, prima
di togliere il cibo dalla ciotola.

Importante: Non tritare cibi estremamente
duri, come noci-moscate, chicchi di caffé
o granaglie.

La base anti-scivolo serve anche da
coperchio sottovuoto per la ciotola.

Esempio di ricetta:

Frutta secca con Miele alla Vaniglia
(come ripieno o crema per pancakes)
(Usare I'accessorio tritatutto (11),
velocita: turbo)

Riempire la ciotola del tritatutto con
300 g di miele cremoso, 150 g di prugne
e 150 g di fichi secchi e tritare per

10 secondi, poi aggiungere 100 ml
d’acqua e 3 gocce di aroma di vaniglia
e riprendere a tritare per 3 secondi.

Pulire I’apparecchio (D)

Staccare sempre la corrente, prima di
pulire I’'apparecchio.

Il corpo motore e il coperchio della
ciotola devono essere puliti utilizzando
solo un panno umido. Non immergere
queste parti in acqua o risciacquarle
sotto 'acqua corrente.

NB: Quando si lavora cibo pigmentato
(ad esempio le carote), le parti in plastica
dell’apparecchio possono perdere il
colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Le fruste per impastare e per montare, il
bicchiere graduato, la ciotola tritatutto, la
base anti-scivolo e le lame possono
essere lavate in lavastoviglie.

Solo il gambo frullatore pud essere lavato
sotto I'acqua corrente. Non immergerlo
nell’acqua.

Accessori

(disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi)

HC: Tritatutto ad alta velocita, ideale per
lavorare odori, cipolla, aglio, peperon-
cino, nocciole, etc.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile. Per

lo smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun
0 ad un centro specifico.

)z

Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om

te kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Waarschuwing:

Lees eerst zorgvuldig en volledig de

gebruiksaanwijzing voordat u dit

apparaat gaat gebruiken.

e Haal altijd de stekker uit het stop-
contact als u het apparaat zonder
toezicht achterlaat, het uit elkaar haalt
of weer in elkaar zet of voordat u het
apparaat opbergt.

e Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door kinderen of personen
met verminderde fysieke of mentale
capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een
persoon verantwoordelijk voor hun
veiligheid. Houd toezicht op kinderen
om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen. Buiten bereik
van kinderen bewaren.
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e Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van
het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op het motor-
huis.
Hou, om persoonlijk letsel te voor-
komen, handen, haar en kleren alsook
spatels en andere materialen uit de
buurt van gardes en deeghaken als het
apparaat is ingeschakeld.
Vooral als u de staafmixervoet in hete
vloeistoffen zet, zorg er dan voor dat u
de staafmixervoet niet in de vloeistof
plaatst of deze er uit haalt terwijl het
apparaat aan is.

Alleen voor modellen M 1030/
1050/1070: De messen zijn

zeer scherp! Ga zeer
voorzichtig om met de messen om
verwondingen te voorkomen.
Dit apparaat is bedoeld voor normale
huishoudelijke hoeveelheden.
De maatbeker (10) en de hakmolen
(11c) zijn niet geschikt voor in de
magnetron.
De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de veiligheidsvoor-
schriften. Reparaties aan de elektrische
apparaten mogen alleen worden uit-
gevoerd door deskundig service-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroor-
zaken of de gebruiker verwonden.

Beschrijving

1 Eject-knop

2 Aan/uit-schakelaar (I = aan, 0 = uit)

3 Snelheidsregelaar (snelheden 1-15,
turbo)

4 Motorgedeelte

5 Openingen voor gardes / deeghaken

6 Opening voor staafmixervoet /
hakmolen / grote voedselbereidings-
kom

7 Deeghaken

8 Gardes

Alleen modellen M 1030/1050/1070:
9 Steel van de staafmixer
10 Maatbeker

Alleen model M 1050:

11 Hakmolen

11a Deksel van de hakmolen (met
tandwielen)

11b Mes

11c Hakmolen

11d Anti-slip bodem
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Alleen model M 1070:
12 Grote voedselbereidingskom
(zie aparte gebruiksaanwijzing)

Maximale gebruikstijd
Met de deeghaken 5 minuten
Met de gardes 15 minuten

Gebruik van de handmixer (A)

De deeghaken zijn uiterst geschikt

voor het kneden van zowel brooddeeg,
pastadeeg, taartdeeg als voor het
mengen van zwaar gehakt. Gebruik de
gardes voor het mixen van cakebeslag,
biscuitdeeg en aardappelpuree. Voor het
kloppen van slagroom (minimaal 100 ml.
room), eiwit (minimaal 1 eiwit) en romige
ingrediénten.

¢ Plaats de deeghaken (7) of gardes (8)
zoals afgebeeld.

e Doe de ingrediénten in een kom.

¢ Afhankelijk van de toepassing,
selecteer stand 1 ... turbo. Begin, om
spatten te voorkomen, altijd op een
lage snelheid en voer dit vervolgens op.

e Druk op de aan/uit-schakelaar (2) om
het apparaat aan en uit te schakelen.

e Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact en werp de deeghaken of
gardes uit door op de eject-knop te
drukken.

Tips:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren etc. moeten
enige tijd van te voren uit de koelkast
worden gehaald voordat ze worden
gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden
als alle ingrediénten zo heet mogelijk
worden gebruikt (bijv. aardappelen
direct na het koken).

Gebruik van het staafmixer-
hulpstuk (B)

Het staafmixer-hulpstuk mengt en mixt
snel en gemakkelijk. Gebruik het om
sauzen, soepen, mayonaise, dieet- en
babyvoedsel mee te maken.



e Om het staafmixer-hulpstuk (9) in het
motorhuis te bevestigen, schuift u het
beschermklepje (6) van de opening
voor het staafmixer-hulpstuk weg.

Zet het staafmixer-hulpstuk (9) op de
opening zodat de markering op het
staafmixerhulpstuk tegenover de
markering op het motorhuis ligt. Draai
vervolgens de staafmixer 90° met de
klok mee tot u het sluit.

Plaats het Staafmixer-hulpstuk verticaal
in het motorhuis, voordat u het appa-
raat aanzet. De staafmixer mag niet
verder dan tot 2/3 van de steel van de
staafmixer ondergedompeld worden.
Druk en hou de aan/uit-schakelaar
ingedrukt, zo lang als u het apparaat
gebruikt.

Wanneer u de staafmixer direct in de
pan wilt gebruiken terwijl u aan het
koken bent, haal dan eerst de pan van
het vuur en laat het even afkoelen om
uw staafmixer te beschermen tegen
oververhitting. Gebruik uw staafmixer
nooit in zeer hete of kokende ingre-
diénten.

Hou de schakelaar ingedrukt zolang u
de staafmixer in gebruik heeft. Schakel
het apparaat uit door de schakelaar los
te laten wanneer u klaar bent.

Trek vervolgens de stekker uit het stop-
contact.

Om het staafmixer-hulpstuk te verwij-
deren, draait u het 90° tegen de klok in
en tilt u het er van af.

Belangrijk: De maat-/mengbeker (10) kan
alleen worden gebruikt voor het staaf-
mixer-hulpstuk bij het bewerken van
kleinere hoeveelheden. Het kan niet
worden gebruikt met de gardes.

Gebruik van de hakmolen (C)

De hakmolen is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen, etc.

e Voordat u de hakmolen gebruikt: snij
vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen
grof (zie tabel op pagina 5), verwijder
steeltjes van kruiden, haal de doppen
van noten af en verwijder botjes, pezen
en kraakbeen uit viees.

e Plaats de hakmolen (11c) op de anti-
slip bodem (11d).

e Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (11b). Het

mes is zeer scherp! Pak het altijd vast
bij het plastic uiteinde.
Plaats het mes op de pen in het
midden van de hakmolen en druk deze
naar beneden totdat het vastklikt.
e Doe de ingrediénten in de hakmolen.
Plaats het deksel (11a) op de hakmolen
en zorg ervoor dat deze goed op zijn
plaats zit.
Om het aan het motorhuis te bevesti-
gen, schuift u het beschermklepje
van de opening voor het staafmixer-
hulpstuk (6) weg. Plaats de pin van de
hakmolen op de opening zodat de
markering op het staafmixerhulpstuk
tegenover de markering op het
motorhuis ligt. Draai vervolgens de
staafmixer 90° met de klok mee tot
u het sluit.
Om het apparaat te bedienen, drukt u
op de aan/uit-schakelaar. Hou met uw
hand altijd het motorhuis vast. Indien
u harde ingredienten (bijv. harde kaas)
hakt, gebruik dan de turbo stand.
Wanneer u gekookt voedsel wilt
hakken, laat het dan eerst een paar
minuten afkoelen alvorens het in de
hakmolen te doen.
Schakel de motor uit door de schake-
laar los te laten en de stekker te
verwijderen voordat u de hakmolen
van het motorhuis verwijdert.
Om het motorhuis van de hakmolen te
verwijderen, houdt u de hakmolen met
één hand vast en draait u het motorhuis
90° tegen de klok in en tilt u het er van
af.
e Neem de messen uit de kom voordat u
het bereide voedsel er uit haalt.

Belangrijk: Hak geen extreem hard
voedsel, zoals nootmuskaat, koffiebonen
en granen.

De anti-slip bodem dient ook als
luchtdicht deksel voor de hakkom.

Voorbeeldrecept:

Gedroogd fruit in vanille-honing

(als pannenkoek-strooisel of spread)
(Gebruik het hak-opzetstuk (11), snelheid:
Turbo)

Doe 300 gram honing, 150 gram pruimen
en 150 gram gedroogde vijgen in the
hak-kom en hak 10 seconden lang. Voeg
vervolgens 100 ml water en 3 druppels
vanille aroma toe en hak nog 3 seconden.
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Schoonmaken van het
apparaat (D)

Trek altijd voor het schoonmaken de
stekker uit het stopcontact.

Het motorgedeelte en deksel van de
hakmolen mogen alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd. Hou ze niet
onder stromend water of dompel ze
onder in water.

N.B. Wanneer sterk gekleurd voedsel
(bijv. wortel) wordt bereid kunnen de
plastic onderdelen verkleuren. Deze kleur
kunt u verwijderen met plantaardige olie
voordat u het schoonmaakt.

De deeghaken, gardes, maatbeker,
hakmolen, anti-slip bodem en mes
kunnen in de afwasmachine worden
schoongemaakt.

Het staafmixer-hulpstuk kan worden
schoongemaakt door het onder de kraan
af te spoelen. Dompel deze niet onder in
water.

Accessoires

(verkrijgbaar bij de servicecentra van
Braun; dit geldt echter niet in alle landen)

HC: Kleine hakmolen met hoge snelheid,
ideaal voor kruiden, uien, knoflook,
Spaanse pepers, noten, etc.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het
huisafval. Lever deze in bij een
Braun Service Centre of bij de
door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

Dansk

Vores produkter er skabit til at opfylde
de hgjeste krav, hvad angar kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil
fa stor gleede af dit nye apparat fra
Braun.

Advarsel

Lzes denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.
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e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar
du forlader apparatet, og for du samler
det, skiller det ad, renger og opbevarer
det.
Dette produkt er ikke beregnet til at
bruges af bern eller svagelige personer
uden overvagning af en person der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Generelt
anbefaler vi at produktet opbevares
utilgeengeligt for bern. Bern ber
overvages for at sikre at de ikke leger
med apparatet.
For apparatet tages i brug, kontrolleres
det, om netspaendingen svarer til
spaendingsangivelsen pa motordelen.
Hold haender, har, toj samt dejskrabere
og andre redskaber veek fra piskeris og
dejkroge under brugen for at undga
personskade. Bevaegelige dele ma ikke
bergres under driften.
Iseer nér handblenderens tilbeher
anvendes i varm veeske, ma blender-
skaftet ikke fores ned i eller fiernes fra
vaesken, mens apparatet er teendt.
. Kun for modellerne M 1030/
1050/1070: Knivene er meget
skarpe! Handter bladene meget
forsigtigt for at undga skader.
Apparatet er konstrueret til maengder,
som normalt indgér i en husholdning.
e Hverken malebaeger (10) eller hakke-
skal (11c) kan ga i mikrobglgeovnen.
Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af el-
ledning mé& kun udferes af autoriseret
personale. Fejlbehaeftede, ukvalificerede
reparationer kan udsaette brugeren for
stor risiko.

Beskrivelse

1 Frigorelsesnggle

2 Teend-/slukkontakt

(I = teend, 0 = sluk)
Hastighedsveelger
(hastighed 1-15, turbo)
Motordel

Abninger til piskeris/dejkroge
Abning til handblender/hakker/
blenderglastilbehor

Dejkroge

Piskeris

o oA w
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Kun modellerne M 1030/1050/1070:

9 Stavblendertilbehor
10 Beeger



Kun model M 1050:

11 Hakketilbeheor

11a L&g til hakketilbehor
(med gearkasse)

11b Blad

11c Hakkeskal

11d Skridsikkert underlag

Kun model M 1070:
12 Blenderglastilbeheor (se separat
brugsvejledning)

Maksimal anvendelsestid:
5 minutter med dejkroge
15 minutter med piskeris

Brug af handmikseren (A)

Dejkrogene er yderst velegnede til at lte
geerdej, pastadej og smakagedej samt til
at rore kodfars. Piskerisene anvendes til
at rore let dej som f.eks. sandkagedej
eller kartoffelmos samt til at piske
floedeskum (minimum 1 dl flede),
aeggehvider (mindst 1 aeggehvide) og
cremede ingredienser.

e |saet dejkrogene (7) eller piskerisene (8),
som vist pa tegningen.

e Heeld ingredienserne i en skal.

e Afhzengig af anvendelsen veelges
hastighed 1-turbo. Start altid med en
lav hastighed for at undga at sprojte
og @g derefter langsomt hastigheden,
mens apparatet korer.

e Tryk pa teend-/slukkontakten for at
taende og slukke for apparatet.

e Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og friger dejkrogene eller
piskerisene ved at trykke pa
frigerelsesnaglen (1).

N.B.:

— For at fa det bedste resultat, nar du
rorer kagedej etc., skal alle ingredienser
have samme temperatur. Smer, eeg,
etc. bor tages ud af keleskabet i god
tid inden brug.

— Fledeskum bliver mere fyldigt, hvis
floden er afkolet, nar den piskes.

— Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienserne er s& varme som
muligt (dvs. kartoflerne moses umiddel-
bart efter kogning).

Brug af stavblendertilbehoret (B)

Stavblendertilbeharet blender og mikser
hurtigt og nemt. Brug det til at lave

sovser, supper, mayonnaise, disetkost og
babymad.

e For at seette stavblendertilbehoret (9)
pa motordelen skal deekslet over
abningen (6) skubbes op. Seet stav-
blendertilbeheret (9) i &bningen, s&
markeringen pa blendertilbeheret er pa
linje med markeringen pa motordelen.
Drej derefter stavblenderen 90° med
uret, indtil den laser.
For stavblenderen lodret ned i
beholderen, for apparatet startes.
Hoijst 2/3 af stavblenderens skaft
ma veere daekket.
Tryk og hold taend-/slukkontakten
nede, mens stavblenderen er i brug.
Hvis du vil blende direkte i en gryde
under madlavningen, skal gryden forst
tages af varmen og kgle af for at
beskytte stavblenderen mod over-
ophedning. Brug aldrig stavblender-
tilbehoret i meget varme eller kogende
ingredienser.
Apparatet slukkes ved at slippe teend-/
slukkontakten, for skaftet tages op af
beholderen. Tag derefter stikket ud af
stikkontakten.
e Stavblendertilbehoret fiernes ved at

drejes det 90° mod uret og traekke

det af.

Vigtigt: Baegeret (10) ma kun anvendes
sammen med stavblendertilbehgret til
mindre maengder. Det ber ikke anvendes
sammen med piskeriset.

Brug af hakketilbehgret (C)

Hakketilbeharet er meget velegnet til at
hakke kod, ost, lag, krydderurter, hvidlag,
gulergdder, valnedder, hasselngdder,
mandler, etc.

e For du hakker: Skeer ked, ost, lag,
hvidleg og guleradder i mindre stykker
(se tabel pa side 5), fiern stilke fra urter,
knaek ngdder og fjern skallerne, og
fiern knogler, sener og brusk fra ked.

¢ Placer hakkeskalen (11c) pa det
skridsikre underlag (11d).

e Advarsel: Fjern forsigtigt plastdaekslet
fra bladet (11b). Bladet er meget
skarpt! Hold altid i den overste plastdel.

¢ Placer bladet pa tappen i midten af
skalen, og tryk den ned, til den laser.

¢ | eeg madvarerne i hakkeskalen.

e Sezet laget (11a) pa hakkeskalen og
kontroller, at det sidder godt fast.
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e Saet motordelen pa ved at skubbe
daekslet over dbningen (6) op og fere
tappen pé hakkerens lag ind i den, sa
markeringerne pa laget er pa linje med
markeringerne pa motordelen. Drej
derefter motordelen 90° med uret, indtil
den laser.

Tryk og hold taend-/slukkontakten
nede, mens hakketilbehgret er i brug,
og holdt altid fast pa motordelen med
handen. Brug turboindstillingen, nar du
hakker harde ting (fx hard ost).

Nar du hakker tilberedt mad, skal du
lade det kole ned nogle minutter, for du
leegger det i hakkeskalen.

Sluk for apparatet ved at slippe
kontakten og tage stikket ud af
stikkontakten, for du begynder at skille
apparatet ad.

Motordelen fiernes ved at holde pa
hakketilbehgret med den ene hand,
mens motordelen drejes 90° mod uret.
Herefter kan den loftes af.

Fjern bladet, for du fjerner de tilberedte
madvarer fra hakkeskalen.

Vigtigt: Hak ikke ekstremt harde
madvarer som isterninger, muskatned,
kaffebenner og korn.

Det skridsikre underlag fungerer ogsa
som luftteet 1&g til hakkeskalen.

Eksempler pa opskrifter:

Tarret frugt med vanilje-honning

(som pandekagefyld eller smorelse)
(Brug hakketilbeharet (11), hastighed:
turbo)

Kom 300 g cremet honning, 150 g
svesker og 150 g terrede figner i
hakkeskalen, hak i 10 sekunder. Tilsaet
derefter 100 ml vand og 3 draber vanilje-
aroma, og hak i yderligere 3 sekunder.

Rengering af apparatet (D)

Traek altid stikket ud af stikkontakten, for
apparatet rengores.

Motordelen og hakketilbehgrets lag ber
kun rengeres med en fugtig klud. Disse
dele ma ikke nedsaenkes i vand eller
holdes under rindende vand.

N.B.: Hvis der hakkes steerkt farvede
fodevarer (fx guleradder), kan apparatets
plastikdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de
placeres i opvaskemaskinen.

26

Dejkroge, piskeris, baeger, hakkeskal,
skridsikkert underlag og blad kan ga i
opvaskemaskinen.

Stavblendertilbeheret ma kun rengeres
under rindende vand. Det ma ikke
nedsaenkes i vand.

Tilbehor

(fés hos Braun Kundeservice; dog ikke i
alle lande)

HC: «High-speed» hakketilbeher, ideel til
urter, lag, hvidlag, chilli, nedder o. lign.

Oplysningerne heri kan eendres uden
varsel.

Apparatet bor efter endt levetid

ikke kasseres sammen med hus-
holdningsaffaldet. Bortskaffelse

kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er designet for &
imgtekomme de hgyeste standarder nar
det gjelder kvalitet, funksjon og design. Vi
haper du blir forngyd med ditt nye Braun-
produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du
tar apparatet i bruk.

o Trekk ut kontakten nar apparatet er
uten tilsyn og fer montering, demon-
tering, rengjering og oppbevaring.

¢ Dette produktet er ikke ment & brukes

av barn eller personer med redusert

fysisk eller mental kapasitet, med
mindre en person ansvarlig for barnets
eller den andre personens sikkerhet har
kontroll over situasjonen. Generelt
anbefaler vi at produktet oppbevares
utilgjengelig for barn. Barn ber fa
instruksjon slik at de ikke leker med
apparatet.

For bruk, ma du undersgke om

spenningen i stromnettet stemmer med

den voltspenningen som er anvist pa
motordelen.



¢ For & unngéa skader, ma du holde
hender, har, kleer og kjokkenredskaper
unna vispen og deigkrokene nar appa-
ratet er i bruk. Ikke kom i kontakt med
apparatets bevegelige deler nar det er
paslatt.

e Nar du bruker mikserredskapene i
varme vaesker, ma du ikke senke
motordelen i veesken, eller fierne
stavmikseren fra vaesken mens
apparatet er paslatt.

o Gijelder kun modellene M 1030/
1050/1070: Knivbladene er

meget skarpe! For & unnga
skader, m& du behandle bladene med
stor forsiktighet.

¢ Dette apparatet er beregnet pa mengder
som er normale i en privathusholdning.

¢ VVerken malebegeret (10) eller hakke-
bollen (11c) er mikrobelgesikre.

¢ Elektriske apparater fra Braun tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning ma
kun foretas av autorisert serviceper-
sonell. Mangelfulle, ukvalifiserte repa-
rasjoner kan fore til skader eller ulykker.

Beskrivelse

1 Utleserknapp

2 Pad/av-bryter (I = pa, 0 = av)

3  Hastighetsvelger (hastigheter 1-15,
turbo)

Motordel

Festedpning for visp/deigkroker
Festedpning for handmikser/hakker/
mattilberedningsredskaper

7  Deigkroker

8  Visper

oo

Kun for modellene M 1030/1050/1070:
9 Handmiksertilbehor
10 Beger

Kun for modell M 1050:

11 Hakketilbeheor

11a Lokk til hakker (med girkopling)
11b Knivinnsats

11c Hakkebolle

11d Anti-gli-base

Kun for modell M 1070:
12 Mattilberedningsredskap (se egen
veiledning)

Maksimal brukstid:
med deigkroker — 5 minutter
med visper — 15 minutter

Slik bruker du hadndmikseren (A)

Deigkrokene er velegnet til & elte
gjeerdeig, pastadeig og butterdeig, samt
til & blande kjottdeig. Bruk vispene for

& blande kakedeiger, mikse sukkerbrgd
og potetmos, og til visping av krem
(minimum 100 ml flate), eggehviter
(minimum 1 eggehvite) og kremete
ingredienser.

e Sett i deigkrokene (7) eller vispene (8)
som vist.

e Ha ingrediensene i en bolle.

e Avhengig av redskap, velger du
hastighetsinnstilling (1 ... turbo). For &
unnga sprut, ma du alltid starte pa
laveste hastighetsinnstilling og deretter
oke farten gradvis.

e Trykk pa p&/av-knappen for & sla
apparatet pa og av.

e Etter bruk, trekkes kontakten ut og
deigkrokene eller vispene lgsnes ved a
trykke pa utleserknappen (1).

NB:

— For & oppna et optimalt resultat ved
miksing av kakedeiger og lignende, bor
alle ingrediensene ha samme tempe-
ratur. Smer, egg osv. ber tas ut av
kjoleskapet en stund for de skal
brukes.

— Krem far mer volum hvis flaten er godt
avkjolt for den vispes.

— Moste poteter vil bli mer kremete hvis
alle ingrediensene er s varme som
mulig (for eksempel poteter
umiddelbart etter at de er kokte).

Slik bruker du hdndmikser-
tilbehoret (B)

Med handmiksertilbehgret kan du raskt
og enkelt bade blande og mikse. Du kan
bruke det til & lage sauser, supper,
majones, diett- og babymat.

® For du fester handmiksertilbeharet (9)
til motordelen, mé du skyve bort
dekslet fra festedpningen (6). Sett
tilbeheret (9) i &pningen slik at
markeringen pa handmiksertilbeheret
samsvarer med markeringen pa
motordelen. Drei s& handmikseren 90°
med urviseren til den lases.

Sett handmiksertilbehoret vertikalt i
beholderen for du slar apparatet pa.
Blandestaven pa handmikseren bor
ikke senkes mer enn 2/3 ned i
beholderen.
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¢ Trykk ned og hold inne p&/av-bryteren
mens du betjener handmiksertilbeharet.

e Hvis du ensker a blande direkte i
kasserollen ved koking, mé& du trekke
kasserollen bort fra platen og la den
kjole seg litt ned for & beskytte hand-
miksertilbeheret fra overoppheting.
Bruk aldri hdndmiksertilbeheret i sveert
varme eller kokende ingredienser.

e Sl& av apparatet ved & slippe opp pd/
av-bryteren, ta blandestaven ut av
beholderen og trekk ut kontakten.

e Fjern handmiksertilbehoret ved & dreie
det 90° mot urviseren og trekke det av.

Viktig: Begeret (10) er beregnet for bruk
sammen med handmiksertilbeheret for
bearbeiding av mindre mengder. Det bor
ikke brukes med en visp.

Slik bruker du hakke-
tilbehgret (C)

Hakketilbehgret er velegnet til kutting av
kjott, ost, lok, urter, hvitlok, gulretter,
valngtter, hasselngtter, mandler osv.

® For hakking: Kutt opp kjott, ost, lok,
hvitlek, gulretter (se tabellen pa side 5),
fiern stilker fra urter, og skall fra natter,
og ta bort ben, sener og brusk fra kjett.
Sett hakkebollen (11c) pa anti-gli-basen
(11d).

Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyt-
telsen pa kniven (11b). Kniven er meget
skarp! Hold alltid i den evre plastdelen.
Plasser knivinnsatsen pa midtstaven i
hakkebollen og trykk den ned til den
l&ses.

e | egg ingrediensene i hakkebollen.

Sett lokket til hakkeren (11a) pa
hakkebollen og serg for at det sitter
godt fast.

Fest motordelen ved & skyve bort
dekslet fra festedpningen (6) og sett i
lasepinnen til hakkelokket slik at
markeringen pa hakkelokket samsvarer
med markeringen pa motordelen. Drei
s& motordelen 90° med urviseren til
den lases.

Hold nede pé/av-bryteren mens du
betjener hakketilbehgret og hold fast
motordelen med en hand. Bruk
turboinnstillingen nar du hakker harde
matvarer (for eksempel hard ost).

Nar du hakker kokt mat, ma du la den
avkjoles i noen minutter for du legger
den i hakkebollen.
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¢ Sl3 av apparatet ved 4 slippe opp pad/
av-bryteren og ta ut kontakten for du
lesner motordelen og tilbeheret fra
apparatet.

e For & ta av motordelen, holder du i
hakketilbehgret med en hand, dreier
motordelen 90° mot urviseren og lofter
den opp.

e Fjern knivinnsatsen for du tar ut
ingrediensene fra hakkebollen.

Viktig: Ikke hakk ekstremt harde
ingredienser, som for eksempel isbiter,
muskatnetter, kaffebonner og korn.

Anti-gli-basen fungerer ogsa som et
lufttett lokk til hakkebollen.

Oppskrifter:

Torket frukt i vaniliehonning

(som pannekakefyll eller bredbart palegg)
(Bruk hakketilbeheret (11), hastighet:
turbo)

Ha 300 g fast honning, 150 g svisker og
150 og terket fiken i hakkeskalen, hakk i
10 sekunder. Tillsett 1dl vann og 3 draper
vaniljearoma og hakk i ytterligere

3 sekunder.

Rengjoring av apparatet (D)

Trekk alltid ut stopslet for rengjoring.
Motordelen og hakkelokket ber kun
rengjores med en fuktig klut. Disse
delene ma ikke senkes ned i vann eller
holdes under rennende vann.

NB: Ved tilberedning av mat som
inneholder mye farge (for eksempel
gulrgtter), kan apparatets plastdeler
bli misfarget. Smor disse delene med
vegetabilsk olje, for du setter dem i
oppvaskmaskinen.

Deigkrokene, vispene, hakkebollen, anti-
gli-basen og kniven kan vaskes i opp-
vaskmaskin.

Handmiksertilbehgret kan kun vaskes
under rennende vann. Senk det ikke ned i
vann.

Tilbehor

(tilgjengelig hos Braun service senter;
merk, gjelder ikke i alle land)

HC: Hakketilbehor med hoy hastighet,
ideell til hakking av urter, lok, hvitlok,
paprika, notter etc.



Med forbehold om endringer.

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det
skal kasseres. Det kan leveres hos
et Braun servicesenter eller en
miljostasjon.

Svenska

Vara produkter ar konstruerade for att
uppfylla de strangaste krav pa saval
kvalitet som funktionalitet och
formgivning. Vi hoppas att du kommer att
fa mycket nytta och gladje av din nya
apparat fran Braun.

Varning!
Las bruksanvisningen noga innan du
anvander produkten.

e Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nar
apparaten lamnas obevakad samt fore
montering, demontering, rengdring eller
férvaring av apparaten.

Denna produkt &r inte menad att
anvandas av barn eller personer med
reducerad fyskisk eller mental kapacitet
utan dvervakning av en person som ar
ansvarig for deras sékerhet. Generellt
rekommenderar vi att produkten
forvaras utom réckhall for barn. Barn
bor héallas under uppsikt for att
sékerstélla att de inte leker med
apparaten.

Kontrollera att ndtspénningen motsvarar
den spanning som anges pa motordelen
innan du anvander apparaten.

Hall hander, har, klader och husgerad
borta fran vispar och degkrokar under
drift for att undvika personskador.
Vidror inte rorliga delar under drift.

Nar du anvander mixerstaven i het
vatska, maste du vara forsiktig och
ténka pa att inte doppa mixerskaftet i
den heta vatskan eller lyfta upp det
medan mixerstaven ar paslagen.

Géller bara modellerna
M 1030/1050/1070:

Observera att bladen ar mycket
vassa! Hantera knivbladen med yttersta
forsiktighet for att undvika skador.

e Apparaten &r utformad for att kunna
hantera sddana mangder av

ingredienser som &r normala i ett
hushall.

Varken bégaren (10) eller hackskalen
(11c) kan anvéandas i mikrovagsugn.
Brauns elapparater uppfyller kraven i
tillampliga sakerhetsnormer. Repara-
tioner eller byte av nétsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman.
Felaktiga och icke fackmannamassigt
utférda reparationsarbeten kan inne-
bara avsevard risk for personskador for
anvandaren.

Beskrivning

1 Utskjutningsknapp

2 Strombrytare (I=pa, 0=av)

3 Hastighetsvéljare
(hastigheter 1-15, turbo)

4 Motordel

5 Oppningar fér vispar och degkrokar

6 Oppning fér handmixer / hackkniv /
matberedningstillbehor

7 Degkrokar

8 Vispar

Endast modellerna M 1030/1050/1070:
9 Stavmixertillbehor
10 Bégare

Endast modell M 1050:

11 Hackkniv

11a Lock till hackkniv (med véxelhus)
11b Knivblad

11c Skal for hackkniv

11d Antiglidbehandlad bottenplatta

Endast modell M 1070:
12 Matberedningstillbehor (se separata
anvisningar)

Maximal drifttid:
5 minuter med degkrokarna
15 minuter med visparna

Anvanda handmixern (A)

Degkrokarna lampar sig utmarkt for att
knada degar med jast, pastadeg och
kaksmeteroch aven for att blanda tyngre
pajfyliningar. Anvand visparna till att
blanda kaksmeter och géra potatismos,
vispa gradde (minst 100 ml gradde),
aggvitor (minst 1 &ggvita) och kramiga
ingedienser.

e Satt i degkrokarna (7) eller visparna (8)
enligt bilden.
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e L&gg ingredienserna i en skal.

e Valj hastighet mellan 1 och turbo,
beroende pa hur du ska anvanda
mixern. Borja alltid med en lag
hastighet och 6ka sedan hastigheten
langsamt under drift for att undvika
stank.

e Stang av apparaten genom att trycka
pa strombrytaren.

e Dra ur kontakten och skjut ut
degkrokarna eller visparna genom att
trycka pa utskjutningsknappen, nar du
har anvant apparaten fardigt.

Obs!

— For basta méjliga resultat néar du
blandar kakmixar och liknande, bér alla
ingredienser ha samma temperatur.
Smor, &gg etc. bor plockas fram ur
kylskapet en stund innan de ska
anvandas.

— Vispad gradde far stérre volym om
gradden éar val kyld innan den vispas.

— Potatismos blir kramigare om alla
ingredienser ar sa varma som mojligt
(exempelvis potatis direkt nar de kokat
fardigt).

Anvanda stavmixer-
tillbehoret (B)

Stavmixertillbehoéret blandar och mixar
snabbt och enkelt. Anvand det for att
gOra saser, soppor, majonas, smalmat
och barnmat.

e Skjut upp locket till 5ppningen (6) for
att sétta in stavmixertillbehoret (9) i
motordelen. Sétt in stavmixertillbehdret
(9) i 6ppningen sa att markeringen pa
stavmixertillbehdret sitter mitt for
markeringen pa motordelen. Vrid sedan
stavmixern 90° medurs till den lases
fast.

Sétt in stavmixertillbehdret vertikalt i
kérlet innan du slér pa apparaten.
Stavmixern far inte sénkas ned i vatska
till mer an 2/3 av skaftets langd.

Tryck ned on/off-knappen och hall den
nedtryckt sa lange du anvander
stavmixertillbehoret.

Om du vill mixa direkt i kastrullen under
kokning maste du forst ta av kastrullen
fran spisen och lata sasen kallna nagot
sa att stavmixern inte blir Overhettad.
Anvéand aldrig stavmixertillbehoret i
mycket heta eller kokande ingredienser.
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e For att stdnga av apparaten slapper du
forst upp strombrytaren, innan du lyfter
upp skaftet ur karlet och drar ur
kontakten.

e For att ta bort stavmixertillbehéret
vrider du det 90° moturs och drar ut
det.

Viktigt! Bagaren (10) far bara anvandas
med stavmixertillbehoret for att blanda
mindre mangder ingredienser. Den bor
inte anvandas med visp.

Anvanda hackknivarna (C)

Hackningstillbehoret passar utmarkt till
att hacka koétt, ost, 16k, orter, vitlok,
morot, valndtter, hasselnétter, mandlar
mm.

e Innan du hackar: Skar kétt, ost, 16k,
vitlok och mordétter (se tabell pa

sidan 5) i mindre bitar, ta bort stjélkar
fran farska Orter, skala notter och ta
bort ben, senor och brosk fran kott.
Stall skalen (11c) pa antiglidplattan
(11d).

Varning! Ta forsiktigt bort plastskyddet
fran knivbladen (11b). Knivbladen ar
mycket vassa! Hall alltid i den 6vre
plastdelen.

Placera knivbladsinsatsen pa skalens
mittapp och tryck ned den tills den
sitter pa plats.

L&gg ingrediensen som ska hackas i
skélen.

Satt pa locket (11a) pa skélen och
kontrollera att det sitter fast ordentligt.
For att satta fast motordelen skjuter du
upp locket pa 6ppningen (6) och satter
i tappen till hacktillsatsens lock i den,
s& att markeringen pa locket till hack-
tillsatsen sitter mitt for markeringen pa
motordelen. Vrid sedan motordelen 90°
medsols till den lases fast.

Hall strombrytaren nedtryckt sa lange
du anvénder hackknivarna och hall
alltid i motordelen med handen.
Anvand turboinstaliningen for att hacka
harda livsmedel (exempelvis hard ost).
Nar du hackar kokta ingredienser bor
du I&ta dem svalna nagra minuter innan
du lagger dem i hackskalen.

Nar du har anvéant maskinen fardigt
sténger du av den genom att sldppa
upp strémbrytaren och dra ur
kontakten innan du bérjar plocka isar
den.



e For att ta bort motordelen haller du
matberedningstillbehdret med en hand,
vrider motordelen 90° moturs och lyfter
bort den.

e Ta bort knivbladen innan du tar ur de
mixade ingredienserna ur skéalen.

Viktigt! Hacka inte ingredienser med
mycket hard konsistens, som iskuber,
muskotndt, kaffebdnor eller gryn.

Den antiglidbehandlade mattan kan
ocksa anvandas som ett lufttatt lock till
skalen.

Receptexempel:

Torr frukt i vaniljhonung

(som pannkaksfyllning eller bredbart
palagg)

(Anvand hackningstillbehéret (11),
hastighet: turbo)

L&gg i 300 g krdmig honung, 150 g
katrinplommon och 150 g torkade fikon

i hackskalen, hacka i 10 sekunder. Tillsatt
sedan 100 ml vatten och 3 droppar vanilj-
arom och hacka i ytterligare 3 sekunder.

Rengéra apparaten (D)

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget fére
rengdring.

Motordelen och locket till hackskéalen
rengdrs endast med en fuktad trasa.
Séank inte ned dessa delar i vatten eller
hall dem under rinnande vatten.

Obs! Vid tillredning av ingredienser med
starka fargdmnen (t.ex. morétter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Stryk
vegetabilisk olja pa dessa delar innan du
stéller in dem i diskmaskinen.

Degkrokarna, visparna, bagaren,
hackskalen, den antiglidbehandlade
mattan och knivbladen kan diskas i
diskmaskin.

Stavmixertillbehéret far bara rengoras
under rinnande vatten. Sank inte ned det
i vatten.

Tillbehor

(finns hos auktoriserade Braun verksta-
der; dock inte tillganglig i alla lander)

HC: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk for
kryddor, 16K, vitlok, chili, ndtter etc.

Kan andras utan féregdende
meddelande.

Nér produkten ar férbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushaéllssoporna. Avfallshantering —
kan ombesdrjas av Braun

servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Varoitus
Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa.

* |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
jattédessasi laitteen vartioimatta seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista,
puhdistusta ja sailytysta.
Taté laitetta ei ole tarkoitettu lasten
kayttdéon. Tata laitetta ei ole mydskaan
tarkoitettu henkildiden, joilla on
alentunut fyysinen tai psyykkinen tila,
kaytettavaksi. Poikkeuksena, jos lapsi
tai henkilé on hanen turvallisuudestaan
vastaavan henkilén valvonnan alaisena.
Suosittelemme, etti laitteen tulee olla
lasten ulottumattomissa. Lapsia pitaa
valvoa eiké heidén saa antaa leikkia
laitteella.
Tarkista ennen kayttoa, etta jannite
vastaa moottoriosassa nékyvaa
merkintaa.
Pida kadet, hiukset, vaatteet seka
lastat ja muut vélineet poissa vispildista
ja taikinakoukusta kaytén aikana
vahinkojen estamiseksi. Ala koske
liikkuviin osiin kaytdn aikana.
Erityisesti kdytettdessa pikasekoitinta
kuumissa nesteissa sekoitinvartta
ei saa upottaa nesteeseen eikd
poistaa nesteesté laitteen ollessa
kaynnissa.

Koskee vain malleja M 1030/

1050/1070: Terat ovat
hyvin teravial Vammojen

ehkaisemiseksi terid tulee kasitella

varoen.
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e Tama laite on suunniteltu tavalliseen
kotitalouskayttoon.

e Mittakulho (10) ja leikkurikulho (11c)
eivat ole mikroaaltouunin kestavia.

® Braun-sdhkdlaitteet tayttavat niité
koskevien turvallisuussaadosten
maaraykset. Verkkojohto voidaan
korjata tai vaihtaa ainoastaan
valtuutetussa huoltoliikkeessa.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd
voi aiheuttaa vakavia vaaratilanteita
kayttgjalle.

Laitteen osat

1 Irrotuspainike

2 Virtakytkin

(I = paalla, 0 = pois paaltd)
Nopeusvalitsin (nopeudet 1-15, turbo)
Moottoriosa
Vispildiden/taikinakoukkujen aukot
Pikasekoittimen/leikkurin/
ruoanvalmistusosan aukko
Taikinakoukut

Vispilat

ook W

o N

Vain mallit M 1030/1050/1070:
9 Pikasekoitin
10 Mittakulho

Vain M 1050 -malli:

11 Leikkuri

11a Leikkurin kansi (vaihteisto-osalla)
11b Tera

11c Leikkurikulho

11d Liukumaton pohja

Vain M 1070 -malli:
12 Ruoanvalmistusosa (katso erilliset
kayttéohjeet)

Enimmaiskayttdaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispildilla 15 minuuttia

Kasivatkaimen kaytto (A)

Taikinakoukut soveltuvat erinomaisesti
hiiva-, pasta- ja voitaikinoiden
vaivaamiseen seka lihamureketaikinoiden
sekoittamiseen. Kayta vispildité
kakkutaikinoiden, vanukkaiden ja
perunamuusin sekoittamiseen seka
kermavaahdon (v&hinta&n 100 ml
kermaa), munanvalkuaisten (vahintaan

1 munanvalkuainen) ja kermaisten
seosten vatkaamiseen.

e Asenna taikinakoukut (7) tai vispilat (8)
kuvassa osoitetulla tavalla.
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¢ |aita raaka-aineet kulhoon.

e Valitse nopeus (1 ... turbo) kayttotar-
koituksesta riippuen. Valta roiskeita
aloittamalla alhaisella nopeudella ja
lisddmalla nopeutta hitaasti kdyton
aikana.

e Kaynnistd ja sammuta laite painamalla
virtakytkinta.

e |rrota kdyton jélkeen laitteen pistoke
pistorasiasta. Irrota taikinakoukut tai
vispilat painamalla irrotuspainiketta (1).

HUOM.:

— Ihanteellinen lopputulos esimerkiksi
kakkutaikinoita sekoittaessa saadaan,
kun kaikki aineet ovat saman l1ampdisia.
Voi, kananmunat jne. tulee ottaa pois
jaékaapista jonkin aikaa ennen kayttoa.

— Kermavaahdosta tulee kuohkeampaa,
jos vatkaamiseen kaytetaadn kylmaa
kermaa.

— Perunamuusista tulee kermaisempaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esim. perunat lisataan
valittémasti keittdmisen jalkeen).

Pikasekoittimen kaytto (B)

Pikasekoitin sekoittaa nopeasti ja
helposti. Kéyta sita kastikkeiden,
keittojen, majoneesin, dieetti- ja
vauvanruokien valmistukseen.

e Kiinnita pikasekoitin (9) moottoriosaan
tyontamalla aukon (6) suojus auki.
Aseta pikasekoitin (9) aukkoon siten,
ettd pikasekoittimessa oleva merkinta
on moottoriosan merkinnan kohdalla.
K&anna sen jalkeen pikasekoitinta 90°
mydtapaivaan, kunnes se lukkiutuu.
Aseta pikasekoitin pystysuorassa
astiaan ennen laitteen kdynnistamista.
Vain 2/3 pikasekoittimen varresta saa
olla upotettuna ruoka-aineeseen.
Paina virtakytkinta ja pida sita alhaalla
niin kauan, kun kaytat pikasekoitinta.
Jos haluat kéayttéda pikasekoitinta
kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levyltd ja anna
jaahtya suojataksesi pikasekoitinta
ylikuumenemiselta. Ala kayta
pikasekoitinta koskaan erittain
kuumissa tai kiehuvissa ruoka-aineissa.
Sammuta laite vapauttamalla
virtakytkin ennen varren poistamista
astiasta. Irrota sen jalkeen pistoke
pistorasiasta.

Irrota pikasekoitin kd&ntamalla sita 90°
vastapaivaan ja vetamalla irti.



Téarkeda: Mittakulhoa (10) tulee kayttaa
ainoastaan pikasekoittimen kanssa
pienien maarien valmistamiseen. Sita ei
tule kayttaa vispilan kanssa.

Leikkurin kaytté (C)

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi
lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpahkindiden,
hasselpéhkindiden ja manteleiden
hienontamiseen.

Ennen hienontamista: Paloittele liha,
juusto, sipuli, valkosipuli, porkkana
(katso taulukko sivulla 5), poista yrteista
varret, kuori pahkinat ja poista lihasta
luut, jénteet ja rustot.

Aseta leikkurikulho (11c) liukumat-
tomalle pohjalle (11d).

Varoitus: Poista varovasti teran (11b)
muovisuojus. Tera on erittéin teraval
Pid& aina kiinni terdn muovisesta
ylaosasta.

Aseta terd leikkurikulhon keskitappiin ja
paina alas, kunnes se lukkiutuu.

Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.
Aseta leikkurin kansi (11a)
leikkurikulhoon ja varmista, etta se on
kunnolla paikallaan.

Kiinnitd moottoriosa tydntamalla aukon
(6) suojus auki ja asettamalla leikkurin
kannen tappi aukkoon siten, etta
leikkurin kannen merkinta on
moottoriosan merkinnan kohdalla.
Kaanna sen jalkeen moottoriosaa 90°
my&tapaivaan, kunnes se lukkiutuu.
Paina virtakytkinta niin kauan, kun
kaytéat lisdosaa. Pida moottoriosasta
aina kadella kiinni.

Kayté turbonopeusasetusta kovien
ruoka-aineiden (esim. kovan juuston)
hienontamiseen.

Kun hienonnat keitettya ruokaa, anna
ruoan jadhtyd muutaman minuutin ajan
ennen sen laittamista leikkurikulhoon.
Sammuta laite paastamalld irti kytki-
mesta ja irrottamalla laitteen pistoke
pistorasiasta ennen purkamista.

Pida toisella k&delld kiinni leikkurista ja
irrota moottoriosa kdantamalla sita 90°
vastapéivaan ja nostamalla se irti.
Poista teré ennen hienonnetun ruoan
poistamista leikkurikulhosta.

Tarke&s: Ala hienonna erittain kovia
elintarvikkeita, kuten jadkuutioita,
muskottipéhkinda, kahvipapuja tai jyvia.

Liukumaton pohja toimii myés
leikkurikulhon ilmatiiviind kantena.

Resepteja:

Kuivattuja hedelmia vaniljahunajassa
(ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi)
(Kayta leikkuriosaa, nopeus: turbo)
Lisaa leikkurikulhoon 300 g paksua
hunajaa, 150 g kuivattuja luumuja ja
150 g kuivattuja viikunoita. Hienonna
10 sekuntia. Lisda sen jalkeen 100 ml
vetta ja 3 tippaa vanilja-aromia. Jatka
hienontamista vield 3 sekuntia.

Laitteen puhdistaminen (D)

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

Moottoriosa ja leikkurin kansi
puhdistetaan ainoastaan kostealla liinalla.
Al upota néit osia veteen tai pidé niitéa
juoksevassa vedessa.

HUOM.: Laitteen muoviosat voivat
varjaéntya varillisia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita) kasiteltdessa. Pyyhi
muoviosat kasvidljylla ennen
astianpesukoneeseen laittamista.

Taikinakoukut, vispilat, mittakulho,
leikkurikulho, liukumaton pohja ja tera
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Pikasekoitin voidaan pesta ainoastaan
juoksevassa vedessa. Ald upota sita
veteen.

Lisavarusteet

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
likkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)

HC: Tehokkaasti hienontava leikkuri
erityisesti yrttien, sipulin, valkosipulin,
chilipippureiden, péhkindiden yms.
hienontamiseen.

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa
paahan, saasta ymparistoa alaka
havité sité kotitalousjatteiden
mukana. Havita tuote viemalla

se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.

E
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane
i wyprodukowane tak, aby spetnia¢
wszelkie wymagania dotyczace jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki. Gratulujemy
udanego zakupu i zyczymy duzo
zadowolenia z uzytkowania nowego
urzgdzenia.

Uwaga

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

e Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci w
momencie, gdy nie jest uzywane, gdy
jest montowane lub demontowane,
czyszczone lub przechowywane.
Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane
przez dzieci lub osoby fizycznie lub
umystowo uposledzone, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Zalecamy przechowywac urzadzenie
w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane
podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego
bezpieczenstwa.
Przed wigczeniem do sieci nalezy
sprawdzi¢, czy podane na urzgdzeniu
napiecie znamionowe jest zgodne z
napieciem w sieci.
Dtonie, wtosy, odziez, jak rowniez inne
rzeczy trzymaj z dala od koncowek
ubijajgcych oraz koncéwek do
wyrabiania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranieniem. Nie
dotykac¢ czesci ruchomych podczas
pracy z urzadzeniem.
Gdy urzadzenie jest wiaczone, nie
wprowadzaj i nie wyjmuj przystawek
miksera z ptynéw, szczegdlnie, gdy ptyn
jest goracy.

Tylko dla modeli M 1030/1050/
1070: N6z siekajacy jest

bardzo ostry! Aby unikng¢
obrazen, prosze obchodzi¢ sie z nimi
uwaznie.
To urzadzenie zostato stworzone wyta-
cznie do uzytku domowego.
Ani pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg (10),
ani pojemnik przystawki siekajacej
(11c) nie sa przystosowane do uzytku
w kuchenkach mikrofalowych.
Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
standardy zwigzane z bezpieczenstwem.
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Naprawianie lub wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ przeprowadzona
jedynie przez autoryzowany serwis.
Naprawa wykonana przez niewykwali-
fikowane osoby moze doprowadzi¢ do
porazenia prgdem uzytkownika.

Opis
1 Przycisk zwalniajgcy
2 Przycisk wigczone/wytagczone
(I = wigczone, 0 = wytgczone)
3 Pokretto regulaciji predkosci
(predkosci 1-5, turbo)
Blok silnika
Otwory do koncéwek ubijajacych i do
mieszania ciasta
6 Otwor do przystawki miksujacej/
siekajacej
7 Koncoéwki do mieszania ciasta
8 Koncowki ubijajace

4
5

Tylko w modelach M 1030/1050/1070:
9 Przystawka miksujgca
10 Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg

Tylko w modelu M 1050:

11 Przystawka siekajgca

11a Pokrywa pojemnika przystawki
siekajacej (z przektadnia)

11b Ostrze

11c Pojemnik przystawki siekajgcej

11d Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajgcej

Tylko w modelu M 1070:
12 Przystawka siekajgca (sprawdz
osobng instrukcje obstugi)

Maksymalny czas pracy bez przerwy:
z koncowkami do mieszania ciasta

5 minut

z koncowkami ubijajgcymi 15 minut

Uzywanie miksera (A)

Koncéwki do mieszania ciasta sg idealnie
przystosowane do mieszania ciasta
drozdzowego, ciasta na pizze jak rowniez
do miksowania potraw migsnych o matym
rozdrobnieniu. Koncowek ubijajgcych
mozesz uzywac przy przygotowywaniu
ciast, puree jak rowniez do ubijania piany
(minimalnie 100ml), kogla-mogla (z mini-
mum jednego biatka), czy innych sktadni-
koéw réznorakich kremow.



e Umies¢ w otworach koncowki do
mieszania ciasta (7) lub ubijajgce (8)
w sposéb pokazany na rysunku.
Umies¢ sktadniki w misce.

W zaleznosci od zastosowania, ustaw
predkosé w zakresie (od 1 do turbo).
Celem unikniecia rozpryskiwania
zZawsze rozpoczynaj prace na nizszej
predkosci, stopniowo zwiekszajac jg do
wymagane;j.

Wecisnij przycisk wtaczone/wytgczone,
celem wigczenia lub wytgczenia
urzgdzenia.

Po zakonczeniu pracy, odtgcz
urzadzenie z sieci i zdejmij koncowki
poprzez nacisniecie przycisku zwalnia-
jacego (1).

N.B.:

— Celem osiagnigcia najlepszych
rezultatow podczas przygotowywania
np. ciasta upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki posiadajg podobng
temperature. Masto, jajka oraz inne
sktadniki przechowywane w lodéwce,
powinny by¢ wyjete z lodowki
odpowiednio wczes$niej przed ich
uzyciem.

— Krem ma wigkszg puszystosé¢, jezeli
przed ubijaniem, jego sktadniki zostang
doktadnie wymieszane.

— Puree bedzie bardziej kremowe, jezeli
wszystkie jego sktadniki zostang uzyte,
gdy sg jeszcze goragce (np. ziemniaki
zaraz po wyjeciu z gotowania).

Uzywanie koncowki miksujacej
(B)

Przystawka miksujgca doskonale nadaje
sie do przygotowywania positkdw
dietetycznych, dipow, soséw, zup,
majonezu i pokarmu dla dzieci jak
réwniez do mieszania napojow i koktajli
mlecznych.

e Aby zatozy¢ przystawke miksujgca (9)
na blok silnika, otworz pokrywe otworu
(6). Umiesc przystawke w otworze w
ten sposoéb, aby wskaznik widoczny na
przystawce byt na jednej wysokosci
ze wskaznikiem widocznym na bloku
silnika. Nastepnie obré¢ przystawke
miksujgca o 90° zgodnie ze
wskazdwkami zegara, do ustyszenia
klikniecia.

e Umies$¢ przystawke pionowo w naczyniu,
przed wtgczeniem urzgdzenia.

Przystawka nie moze by¢ gtebiej
zanurzana niz do 2/3 jej wysokosci.
Wecisnij i przytrzymaj przycisk wtaczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo chcesz
miksowac.

Jezeli zamierzasz miksowac
bezposrednio w garnku podczas
gotowania, najpierw zdejmij garnek

z pola grzejnego i pozwdl zawartosci
ostygna¢. Uchronisz w ten sposob
urzadzenie od wysokiej temperatury.
Nigdy nie uzywaj przystawki miksujace;j
z bardzo gorgcymi lub gotujacymi sie
sktadnikami.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, pusé przycisk
wigczone/wytgczone, przed wyjeciem
przystawki z naczynia, a nastepnie
wytgcz urzadzenie z sieci.

Aby zdja¢ przystawke, obrdc¢ jg o0 90°
w kierunku przeciwnym do wskazéwek
zegara i pociagnij ja.

Wazne: Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg (10)
moze by¢ uzywany wytacznie z przysta-
wkag miksujgcg do przygotowywania
niewielkich iloéci pokarmu. Nie powinien
by¢ uzywany razem z koncoéwkami
ubijajgcymi.

Uzywanie przystawki
siekajacej (C)

Przystawka siekajgca doskonale nadaje
sie do siekania miesa, sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchwi, orzechéw ziemnych,
orzechdw laskowych, migdatow etc.

® Przed siekaniem podziel na mniejsze
kawatki mieso, ser, cebule, czosnek,
marchew, chili, (sprawdz tabele na
stronie 5), usun todygi z ziot, skorupki
orzechdw, usun kosci, Sciegna i
chrzastki z migsa.

Umies$c¢ pojemnik przystawki siekajacej
(11c) na gumowanej podstawie
pojemnika (11d).

Uwaga: Ostroznie zdejmij plastikowag
ostone z ostrzy (11b). Ostrze jest
bardzo ostre! Zawsze trzymaj ostrze za
plastikowg czesc.

Umiesc¢ ostrze na bolcu w centralnej
czesci pojemnika i docisnij je, az
zaskoczy.

Umiesc¢ sktadniki w pojemniku.

Umiesc¢ pokrywe pojemnika (11a) na
pojemniku i upewnij sig, ze jest popra-
wnie zatozona.
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e Aby zatozy¢ blok silnika, otwérz
pokrywe otworu (6) i umies¢ bolec
pokrywy przystawki siekajgcej w bloku,
tak, aby wskaznik umieszczony na
pokrywie byt na jednej wysokosci ze
wskaznikiem na bloku silnika.
Nastepnie obro¢ blok silnika o 90°
zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara,
do ustyszenia kliknigcia.

Trzymaj wcisniety przycisk wigczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo
zamierzasz uzywac przystawki
siekajgcej i zawsze trzymaj blok silnika
reka. Chcac siekac twarde produkty
(np. twardy ser), uzywaj ustawienia
turbo.

Gdy siekasz gorace sktadniki, pozwol
im ostygna¢ przez kilka minut, zanim
umiescisz je w przystawce.

Wytacz urzadzenie zwalniajgc przycisk
Witgczone/Wytgczone i odtgczajac je z
sieci, przed rozpoczeciem demontazu
urzgdzenia.

Aby zdja¢ blok silnika, przytrzymaj
przystawke siekajgca jedng reka,
obrd¢ blok silnika 0 90° w kierunku
przeciwnym do wskazowek zegara i
pociagnij.

Wyijatkowo ostroznie wyjmij ostrze
(chwytajac za plastikowg czes¢) przed
usunigciem przetworzonego pokarmu.

Wazne: Nie siekaj bardzo twardych
sktadnikéw, jak kostek lodu, gatki
muszkatotowej, ziaren kawy, czy ziaren
zboz.

Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajgcej moze takze
stuzy¢ jako przykrywka przystawki
siekajacej.

Przyktady przepiséw:

Suszone owoce w waniliowym miodzie
(jako nadzienie do ciast lub krem)

(Uzyj naktadki siekajgcej (11), predkos¢:
turbo)

Do misy wrzu¢ 300 g miodu o kremowej
konsystencji, 150 g suszonych S$liwek,
150 g suszonych fig i siekaj je przez

10 sekund, nastepnie dodaj 100ml wody
oraz 3 krople aromatu waniliowego i
wznow siekanie na 3 sekundy.

Czyszczenie urzadzenia (D)

Zawsze wytgczaj urzadzenie z sieci
zanim przystapisz do czyszczenia.
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Blok silnika oraz pokrywa pojemnika
przystawki siekajgcej powinny by¢
czyszczone tylko wilgotng Sciereczka.
Nie zanurza¢ tych czesci w wodzie lub
trzymac ich pod strumieniem wody.

N.B.: Gdy przygotowujesz positek
uzywajgc sktadnikow barwigcych

(np. marchwi), plastikowe elementy
urzadzenia moga sie odbarwi¢. Przetrzyj
te miejsca Sciereczkg nasgczong olejem
roslinnym przed przystgpieniem do
procesu czyszczenia.

Koncowki do mieszania ciasta, ubijajgce,
pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywa, przystawka siekajaca,
gumowana podstawa oraz ostrza moga
by¢ myte w zmywarce.

Przystawka miksujgca moze by¢ myta
wytgcznie pod strumieniem wody. Nie
zanurzaj jej w wodzie.

Akcesoria
(dost’pne w serwisowych Braun)

HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz,
idealny do zidl, cebuli, czosnku, chili,
orzechow itp.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucaé
facznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawi¢

w jednym z punktéw zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na srodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajgcym z
obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych
W sprzecie.

Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkénost a design. Pfejeme Vam hodné



potéSeni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Upozornéni

Pred pouzitim pfistroje si prosim
prectéte peclivé cely tento navod
k pouziti.

¢ Vzdy odpojte pfistroj od sité, pokud jej
budete nechavat bez dozoru a pred tim,
nez jej budete sestavovat, rozebirat,
Cistit nebo ukladat.

PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby
se snizenymi fyzickymi nebo
psychickymi schopnostmi bez dohledu
osoby, kterd je zodpovédna za jejich
bezpecnost. Obecné je doporuc¢eno
uchovavat pfistroj mimo dosah déti.
Déti by mély byt pod dozorem, aby se
zajistilo, Ze nebudou spotrebic
pouzivat na hrani.

Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda sitové napéti uvedené na motoro-
vém dilu souhlasi s napétim v mistni siti.
Drzte ruce, vlasy, oblec€eni, stejné

jako varecku ¢i jiné kuchyrské nacini

v dostate¢né vzdalenosti od metel

a hnétacich haku, kdyz je pfistroj v
provozu, aby nedoSlo k poranéni ¢i jiné
nehodé. Kdyz pfistroj bézi, nedotykeijte
se pohyblivych ¢asti.

Obzvlasté kdyz pouzivate ruéni mixér
v horkych tekutinach, neponotujte ani
nevyjimejte nastavec mixéru z tekutiny
béhem doby, kdy je pfistroj zapnuty.

Pouze u modell M 1030/
1050/1070 M: Noze jsou
velmi ostré! Aby nedos$lo
k poranéni, zachazejte s nimi, prosim,
mimoradné opatrné.
Pristroj je konstruovan pro zpraco-
vavani bézného mnozstvi potravin
v domécnosti.
Odmérna nadobka (10) ani nadoba
fezaciho strojku (11c) neni vhodna do
mikrovinné trouby.
Elektropfistroje zna¢ky Braun
odpovidaji pfislusSnym bezpecnostnim
standardim. Opravu nebo vyménu
sitového pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisu.
Neodbornou opravou mohou uzivateli
vzniknout zavazné Skody.
Pfed prvnim pouzitim je nutné vSechny
¢asti pristroje a pfislusenstvi,
pfichazejici do styku potravinami,
ddkladné omyt horkou vodou s
kuchyriskym saponatem a oplachnout
pitnou vodou.

Popis

1 Uvoliovaci tlacitko

2 Spinag zapnuti/vypnuti
(I = zapnuto, 0 = vypnuto)

3 Voli¢ rychlosti (rychlosti 1-15, turbo)

4 Motorova jednotka

5 Otvory pro Slehaci metly / hnétaci
haky

6 Otvor pro ponorny mixér / fezaci
strojek / strojek pro zpracovani
potravin

7 Hnétaci haky

8 Metly

Pouze model M 1030/1050/1070:
9 Nastavec mixéru
10 Odmérna nadoba

Pouze model M 1050:

11 Rezaci strojek

11a Vicko fezaciho strojku
(s pfevodovkou)

11b Nuz

11c Nadoba fezaciho strojku

11d Protiskluzna zakladna

Pouze model M 1070:
12 Strojek pro zpracovani potravin
(viz samostatny navod k pouZiti)

Maximalni doba provozu:
s hnétacimi haky 5 minut
se Slehacimi metlami 15 minut

Pouziti Slehacich a hnétacich
nastavct (A)

Hnétaci haky se perfektné hodi pro
hnéteni kynutého tésta, tésta na vyrobu
téstovin a peciva, stejné jako pro
promichani mletého masa. Metly
pouzivejte pro Slehani piskotovych tést,
pfipravu bramborového pyré, Slehacky
(minimalné 100 ml smetany), snéhu

z bilkd (minimalné z 1 vejce) a riznych
kréma.

e Nasadte hnétaci haky (7) nebo metly
(8), jak je znazornéno na obrazku.

e Vlozte prisady do nadoby.

e Podle potfeby zvolte rychlost (1 ... turbo).
Abyste predesli vystfikovani, vzdy
zacinejte pfi nastaveni na nizsi rychlost
a pak postupné béhem provozu rychlost
zvySujte.

e Stisknutim spinace zapnuti/vypnuti
pristroj zapnete a vypnete.
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e Po pouziti odpojte pristroj od sité a po
stisknutim uvolfiovaciho tla¢itka (1)
uvolnéte hnétaci haky nebo metly.

Napf.:

— Abyste dosabhli pfi pfipravé piSkotového
tésta apod. optimalni vysledky, meély by
mit vSechny prisady stejnou teplotu.
Maslo, vejce atd. byste na néjakou
dobu méli vyjmout z chladni¢ky pfedtim,
nez je pouZijete.

— Slehacka ziska vétsi objem, pokud je
smetana pred Slehanim dobfe
vychlazena.

— Bramborova kase bude vice krémovita,
pokud v§echny pouzité ingredience
budou co nejvice horké (napf. brambory
ihned po uvareni).

Pouziti ponorného mixéru (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychle a
snadno. Slouzi k pfipravé omacek,
polévek, majonézy a dietnich a détskych
jidel.

* Pro vlozeni Slehaciho nastavce do ¢asti
s motorem je zapottebi odebrat viko

z otvoru pro ponorny mixér. Vlozte
mixovaci nastavec do otvoru tak, ze
oznaceni na mixovacim nastavci je

v zakrytu s ozna¢enim na ¢asti s
motorem. Potom otoéte mixérem 90°
po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezapadnou zapadky.

Pfedtim nez zapnete pfistroj, vsurite
mixovaci nastavec vertikalné do
nadoby. Mixovaci noha by neméla byt
ponofena v nadobé vice nez ze 2/3.
Stisknéte a drzte zapnuti/vypnuti spina¢
po celou dobu prace Slehaciho
néastavce.

Pokud chcete michat potraviny pfimo
v hrnci béhem vareni, tak nejprve
premistéte hrnec ze sporaku, po té
potraviny nechte zchladnout, tim
ochranite mixovaci nastavec proti
prehrati. Nikdy nepouzivejte mixovaci
nastavec k upravé velmi horkych nebo
vaficich se potravin/ingredienci.

K vypnuti pfistroje uvolnéte spina¢
zap./vyp., pfedtim nez vyjmete
mixovaci nohu z nadoby, odpojte
pristroj ze zasuvky.

K odstranéni nastavce mixéru otocte
90° proti sméru hodinovych ruci¢ek a
vytahnéte ho.

Dulezité: odmérna nadoba se ma
pouzivat pouze s mixovacim nastavcem
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pro zpracovani mensiho mnozstvi.
Nemélo by to byt pouzito se Slehaci
metlou.

Pouziti fezaciho strojku (C)

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
karotky, vlagskych i liskovych ofiska,
mandli atd.

e Pfed sekanim: Rozkrajejte maso, syr,
cibuli, Gesnek, karotku (viz tabulka na
strané 5), z bylinek odstrante silné
stonky, ofechy vyloupejte a z masa
odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.
Postavte pracovni nadobku (11c) na
protiskluznou podlozku (11d).
Pozor: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noze (11b). NUz je velmi ostry!
Vzdy jej drzte za horni umélohmotnou
cast.
NGz nasadte na osu v pracovni
nadobce a zatlacte jej doll, az
zaklapne.
Do pracovni nadobky vloZte potraviny.
Nasadte viko (11a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku a ujistéte se,
Ze spravné sedi.
Abyste pfipojili motorovou jednotku,
posurnite kryt otvoru (6) a nasadte do
néj ¢ep vika pracovni nadobky tak, aby
znacka na viku souhlasila se znackou
na motorové jednotce. Pak otocte
motorovou jednotku o 90° ve sméru
hodinovych rucicek, az se zajisti.
Drzte stisknuté tlacitko zapnuti/vypnuti
po celou dobu, kdy fezaci strojek bézi a
vzdy drzte motorovou jednotku v ruce.
Pro sekani tvrdych potravin (napf.
tvrdého syru) pouzijte nastaveni
rychlosti turbo.
Chcete-li zpracovavat varené potraviny,
nechejte je nékolik minut vychladnout,
nez je vlozite do pracovni nadobky
fezaciho strojku.
Vypnéte pfistroj uvolnénim spinace
zapnuti/vypnuti a odpojte jej od sité,
nez za€nete zafizeni rozebirat.
Abyste sejmuli motorovou jednotku,
drzte fezaci strojek jednou rukou, otocte
motorovou jednotku o 90° proti sméru
hodinovych ru€i¢ek a vytahnéte ji.
e Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
z pracovni nadobky sejméte nliz.

Ddlezité: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. kostky ledu, muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.



Protiskluzna zakladna také slouzi jako
vzduchotésné vicko na pracovni
nadobku.

Priklad receptu:

Susené ovoce v medu s vanilkou

(jako napln do palacinek nebo
pomazanka)

(Pouzijte nadobu a sekaci nastavec (11),
rychlost: turbo)

Do nadoby na sekani viozte 300 g
tekutého medu, 150 g suSenych Svestek
a 150 g susenych fik(i a motor zapnéte
na 10 sekund. Poté pfidejte 100 ml vody
a 3 kapky vanilkového aroma a motor
opét na 3 sekundy zapnéte.

Cisténi pristroje (D)
Pred ¢isténim vzdy odpojte pristroj ze
sité.

Motorovou jednotku a viko fezaciho
strojku pouze otirejte vihkym hadfikem.
Neponofuijte tyto dily do vody ani je
neoplachujte pod tekouci vodou.

Pozn.: P¥i zpracovani potravin, které
obsahuiji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné &asti strojku
zabarvit. Otfete je pred tim, nez je vlozite
do my¢€ky nadobi, rostlinnym jedlym
olejem.

Hnétaci haky, metly, odmérnou nadobku,
nadobu fezaciho strojku, protiskluznou
zékladnu a ndz mazete umyvat v mycce
nadobi.

Mixovaci nastavec se smi myt pouze pod
tekouci vodou. Neponofujte jej do vody.

Pfislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)

HC: Vysokorychlostni fezaci strojek,
idealni na bylinky, cibuli, esnek, chilli,
ofechy apod.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 68 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem
na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez predchoziho
upozornéni.

prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Muzete jej
odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném

sbérném misté zfizeném dle mistnich
predpisQ.

Po skonceni zivotnosti neodhazujteﬁ

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabane tak, aby
spliali najvyssie naroky na kvalitu,
funkénost’ a dizajn. Zelame Vam vela
potesSenia pri pouzivani nového
zariadenia znacky Braun.

Upozornenie

Pred uvedenim zariadenia do
prevadzky si pozorne precitajte cely
navod na pouzitie.

e Zariadenie vzdy odpojte od elektrickej
siete, ak ho budete zostavovat,
rozoberat), Cistit, odkladat' alebo pokial
ho budete nechavat' bez dozoru.
Tento pristroj nie je uréeny pre deti a
osoby so znizenymi fyzickymi a
mentalnymi schopnostami, ak pri jeho
pouzivani nie su pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich
bezpecnost. Vo vSeobecnosti
odporucame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte
pozor, aby deti pristroj nepouzivali na
hranie.
Pred uvedenim zariadenia do
prevadzky skontrolujte, i sietové
napatie uvedené na motorovom diele
suhlasi s napatim v miestnej sieti.
Pocas prevadzky zariadenia drzte ruky,
vlasy, oblecenie, rovnako ako varesku
¢i iné kuchynské naradie v dostato€nej
vzdialenosti od metli¢iek a hakov na
miesenie, aby nedoslo k poraneniu Gi
inej nehode. Ked’ je zariadenie v
prevadzke, nedotykajte sa pohyblivych
Casti.
Zvlast, ked pouzivate ruény mixér v
horucich tekutinach, neponarajte ani
nevyberajte nastavec mixéru z tekutiny
v Case, ked’ je zariadenie zapnuté.

Iba u modelov M 1030/1050/
1070: NozZe su velmi ostré!

Narabajte s nimi mimoriadne
opatrne, aby ste zabranili poraneniam.
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e Zariadenie je skonstruované na
spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domacnosti.

Odmernu nadobku (10) ani nadobu
rezacieho zariadenia (11c) nepouzivajte
v mikrovinnej rare.

Elektrozariadenia znacky Braun
vyhovuju prislusnym bezpeénostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietovej Snury mozu vykonavat iba
odbornici v autorizovanom servise.
Neodbornou opravou mézu uzivatelovi
vzniknut zavazné Skody.

Pred prvym pouzitim zariadenia je
nutné vSetky Casti zariadenia a
prisluSenstvo, ktoré prichadza do
styku s potravinami, dékladne umyt
teplou vodou s obsahom saponatu

a nasledne dékladne oplachnut’ Cistou
vodou.

Popis

1 Uvolnovacie tlagidlo
Tlagidlo zapnutia/vypnutia
(I = zapnuté, 0 = vypnuté)

3 Ovladac¢ rychlosti (rychlosti 1-15,
turbo)

4 Motorova jednotka

5 Otvory pre $lahacie metlicky /
miesiace haky

6 Otvor pre ponorny mixér / rezacie
zariadenie / zariadenie na
spracovanie potravin

7 Haky na miesenie

8 Metlicky

Iba model M 1030/1050/1070:
9 Nastavec mixéra
10 Odmerna nadobka

Iba model M 1050:
11 Rezacie zariadenie
11a Kryt rezacieho zariadenia
(s prevodovkou)
11b N6z
11c¢ Nadoba rezacieho zariadenia
11d ProtiSmykové podlozka

Iba model M 1070:
12 Zariadenie na spracovanie potravin
(vid’ samostatny navod na pouzitie)

Maximalna doba prevadzky:
s hakmi na miesenie 5 minut
so $lahacimi metliCkami 15 minut
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Pouzitie Slahacich a
miesiacich nastavcov (A)

Haky na miesenie sa perfektne hodia na
miesenie kysnutého cesta, cesta na
vyrobu cestovin a peciva a taktiez na
premieSanie mletého méasa. Metlicky
pouzivajte na $lahanie piSkotového cesta,
pripravu zemiakového pyré, Sfahacky
(minimalne 100 ml smotany), snehu z
bielkov (minimalne z 1 vajca) a réznych
krémov.

¢ Nasadte haky na miesenie (7) alebo
metli¢ky (8) ako je znazornené na
obrazku.

Vlozte prisady do nadoby.

Podla potreby zvolte rychlost (1 ... turbo).
Aby ste zabranili vystrekovaniu tekutého
obsahu z nadobky, vzdy zac¢inajte
nastavenim na nizsiu rychlost a potom
postupne poc¢as prevadzky rychlost
zvySujte.

Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia
zariadenie zapnete a vypnete.

Po pouziti zariadenia odpojte
zariadenie od elektrickej siete a
stlaéenim uvolfiovacieho tlagidla (1)
uvolnite metli¢ky alebo haky na
miesenie.

Napr.:

— Pri priprave piskotového cesta
dosiahnete optimalne vysledky, ak
vSetky prisady budu mat rovnaku
teplotu. Preto je potrebné maslo, vajcia,
atd’, vybrat' z chladni¢ky skér, aby
dosiahli uréitu teplotu.

— Slahacka ziska vac¢si objem, pokial je
smotana pred Slahanim dobre
vychladena.

— Zemiakova kasa bude krémovitejSia,
pokial vSetky pouzité ingrediencie budu
¢o najhorucejsie (napr. zemiaky ihned’
po uvareni).

Pouzitie ponorného mixéra (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychlo a
lahko. Sluzi na pripravu omacok,
polievok, majonézy a diétnych a detskych
jedal.

e Aby ste mohli nasadit’ nastavec mixéra
(9) na motorovu €ast, posunte kryt
otvoru (6). Nastavec mixéra (9) nasadte
do otvoru tak, ze zarovnate oznacenie
na nastavci s oznacenim na motorove;j
Casti. Potom otocte nastavec o 90°
doprava tak, aby zacvakol.



¢ Nastavec mixéra ponorte vo vertikalnej
polohe do nadoby este pred zapnutim
zariadenia. Mixér neponarajte viac nez
do 2/3 hriadele.

Drzte zatlacené tlacidlo zapnutia/
vypnutia tak dlho, pokial potrebujete
nastavec mixéra pouzivat.

Ak chcete mixovat priamo vo varnej
nédobe pocas varenia, najskor nadobu
odlozte z vyhrevnej platne sporaka

a nechajte ju vychladnut, aby sa
nastavec mixéra neposkodil teplom.
Nastavec mixéra nikdy nepouzivajte
vo velmi horucich alebo vriacich
pokrmoch.

Zariadenie vypnete uvolnenim tla¢idla
zapnutia/vypnutia eSte pred vybratim
hriadele mixéra z nadoby. Potom
zariadenie odpojte od elektrickej siete.
Nastavec mixéra demontujte tak, ze ho
otoCite 0 90° dolava a vytiahnete ho.

Délezité: Odmerna nadobka (10) sa moze
s nastavcom mixéra pouzivat' len pri
spracuvani malych mnozstiev potraviny.
Nie je ju mozné pouzivat na $fahanie.

Pouzitie rezacieho zariadenia (C)

Rezacie zariadenie je vynikajlice na
sekanie masa, syra, cibule, byliniek,
cesnaku, mrkvy, vlasskych aj lieskovych
orieSkov, mandli, atd’.

¢ Pred sekanim: Rozkrajajte méso, syr,
cibulu, cesnak, mrkvu (vid’ tabulka na
str. 5), z byliniek odstrarite silné stonky,
orechy vyluskajte a z masa odstrarnte
kosti, Sfachy a chrupavky.

Postavte pracovnu nadobku (11c¢) na
protiSmykovu podlozku (11d).

Pozor: Opatrne odoberte umelohmotny
kryt noza (11b). N6z je velmi ostry!
Vzdy ho drzte za hornd umelohmotnu
Cast.

N6z nasadte na os v pracovnej
nadobke a zatla¢te ho dolu, az
zaklapne.

Do pracovnej nadobky vlozte potraviny.
Nasadte kryt (11a) na pracovnu
nadobku rezacieho zariadenia a uistite
sa, Ci spravne sedi.

Pred pripojenim motorovej jednotky
najskor odoberte kryt otvoru (6)

a zalozte zvoleny nastavec pre
spracovanie potravin. Pri pripajani
motorovej jednotky nasmerujte
motorovu jednotku tak, aby znacka na

kryte bola orientovana rovnako, ako
znacka na motorovej jednotke. Potom
oto¢te motorovu jednotku 0 90° v smere
hodinovych ruéiciek, az sa zaisti.
Stlatenim a drzanim tladidla zapnutia/
vypnutia uvediete zariadenie do
prevadzky. PoCas spracovavania
pokrmu drzte motorovu €ast’ rukou. Na
sekanie tvrdych potravin (napr. tvrdého
syra) pouzite nastavenie rychlosti na
turbo.

Ak chcete spracovavat varené
potraviny, nechajte ich niekolko minut
vychladnut, kym ich vlozite do
pracovnej nadobky rezacieho
zariadenia.

Zariadenie vypnite uvolnenim tlacidla
zapnutia/vypnutia a odpojte motorovu
jednotku od elektrickej siete skér, ako
zacnete zariadenie rozoberat.

Aby ste odobrali motorovu jednotku,
drzte rezacie zariadenie jednou rukou,
oto¢te motorovu jednotku o 90° proti
smeru hodinovych ruciiek a vytiahnite
ju.

Pred vybratim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte z pracovnej nadobky
noz.

Délezité: Nespracovavajte extrémne tvrdé
potraviny, ako napr. kocky l'adu,
muskatovy orech, kavové zrna a obilie.

ProtiSmykova podlozka sluzi tiez ako
vzduchotesny kryt na pracovnu nadobku.

Priklad receptu:

Sus$ené ovocie v mede s vanilkovou
aromou

(ako plnka do palaciniek alebo natierka)
(Pouzite nadobu s nadstavcom na
sekanie, rychlost: turbo)

Do nadoby na sekanie vlozte 300 g
tekutého medu, 150 g suSenych sliviek a
150 g suSenych fig a motor na 10 sekund
zapnite. Potom pridajte 100 ml vody a

3 kvapky vanilkovej esencie a motor opat’
na 3 sekundy zapnite.

Cistenie zariadenia (D)

Pred ¢Cistenim vzdy odpojte zariadenie od
elektrickej siete.

Motorovu jednotku a kryt rezacieho
zariadenia poutierajte vihkou handri¢kou.
Neponarajte tieto diely do vody, ani ich
neoplachujte pod te¢ucou vodou.
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Pozn.: Pri spracovani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkvy), sa mézu
umelohmotné Casti zariadenia zafarbit..
Predtym, ako ich viozite do umyvacky

riadu, ich potrite jedlym rastlinnym olejom.

Haky na miesenie, metlicky, odmernu
nadobku, nadobu rezacieho zariadenia,
protiSmykovu podlozku a n6z mézete
umyvat' v umyvacke riadu.

Mixovaci nastavec mozete umyvat iba
pod te¢ucou vodou. Neponarajte ho do
vody.

Prislusenstvo

(toto prislusenstvo v servisnom centre
firmy Braun, av$ak nie je vo vSetkych
krajinach)

HC: Vysoko-rychlostny sekac, idealny
pre byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy,
atd.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 68 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhfadom
na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.

Po skonéeni zivotnosti neodh-
adzujte zariadenie do bezného
domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prislusnom
zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljlk, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Figyelem!

Keérjlk, hogy a késziilék hasznalata
el6tt alaposan olvassa el a hasznalati
utasitast.
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¢ Mindig huzza ki a vezetéket a konnek-
torbol a késziilék 6sszeszerelésekor,
szétszerelésekor, tisztitasakor vagy
tarolasakor.
A késziléket mozgassériltek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban
szenvedd gyermekek vagy személyek,
— kizardlag a biztonsagukért felelés
feligyelet mellett hasznaljak!
Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsa! Altalaban
javasoljuk, hogy a késziléket tartsa
gyermekek &ltal nem hozzaférhetd
helyen!
Hasznalat elétt ellendrizze, hogy a
halézati feszultség megfelel-e a motor-
részen jelzett értéknek.
Sajat biztonsaga érdekében a habveré-
és a dagasztéegység hasznalata
kézben lgyeljen arra, hogy a keze,
haja, ruhazata vagy barmely konyhai
eszkdz ne érjen a feldolgozdegységhez,
mert az mikoédése kézben elkaphatja
azokat.
Amennyiben a készUlléket a botmixer
kiegészitével hasznalja, tgyeljen arra,
hogy a forré folyadékba (pl.: levesek)
merités és kiemelés kdzben a készulék
ki legyen kapcsolva.

Csak az M 1030/1050/1070
A modellekhez: A kés nagyon

éles, ne fogja meg! A sérilések
elkerulése érdekében kérjlk, hogy
ezeket az éles szerszamokat rendkivili
Ovatossaggal kezelje!
A készilék kizardlag haztartasban
szokasos mennyiségek feldolgozasara
alkalmas.
Sem a mérépohar (10), sem a mianyag
munkatartaly (11c) mikrohullamu
sutében nem hasznalhato.
A Braun elektromos készulékek
megfelelnek a biztonsagi eléirasoknak.
A készilékek javitasat biztonsagtechni-
kai okokbdl kizarélag Braun markaszer-
viz végezheti. A hibas, szakszer(tlen
javitas balesetet vagy a felhasznalo
sérilését okozhatja.

Leiras

1 Kioldé gomb

2 Be-/kikapcsold (bekapcsolas = |,
kikapcsolas = 0)

3 Sebesség szabdlyz6 (1-15
sebességfokozat, turbd sebesség)

4 Motor

5 Csatlakozonyilas a habverék /
dagasztokarok csatlakoztatasahoz



6 Csatlakozonyilds a mixelérud /
apritéegység / feldolgozdegység
csatlakoztatasahoz

7 Dagasztokarok

8 Habverdk

Csak a M 1030/1050/1070
készlilékekhez:

9 Mixel6rud
10 Mérépohar

Csak a M 1050 készilékhez:

11 Apritéegység

11a Apritdegység fedele (meghajtoval)
11b Kés

11c Apritotartaly

11d Csuszasgatlé alj

Csak a M 1070 készllékhez:
12 Feldolgozéegység (leiras a kulén
hasznalati utasitasban)

Maximalis hasznalati id&:
dagasztokarokkal 5 perc
habverékkel 15 perc

A késziilék kézi robotgépként
térténé hasznalata (A)

A dagasztokarokat kelt, omlés,
nudlitésztak keveréséhez és pastétomok
vagott hus készitéséhez hasznaljuk.

A habveréket kevert és piskétatésztak,
krumpliplré elkészitéséhez, valamint
tejszin felverésére (a legkisebb felverhet6
mennyiség 100 ml tejszin), tojasfehérje
felverésére (legkisebb felverhetd
mennyiség 1 tojasfehérje) és krémek
kikeverésére hasznalhatjuk.

¢ A dagasztokarokat (7), vagy a
habveroéket (8) csatlakoztassa a
készUllékhez az abra szerint.

e A hozzavaldkat helyezze egy talba.

¢ A hasznalattél fliggéen vélassza ki
a megfelelé sebességfokozatot.

A kifréccsenés elkerilésére mindig
alacsony beallitasi fokozattal kezdje a
miveletet, majd fokozatosan miikodés
kdzben novelje a sebességet.

¢ Be és kikapcsoldshoz nyomja meg a
be-/kikapcsol6 gombot.

e Hasznalat utan huzza ki a csatlakozé-
dugot a halozati csatlakozdaljzatbol és
a kioldé gomb (1) segitségével vegye ki
a dagasztokarokat vagy a habveréket.

Néhany jo6 odtlet:
— Kevert tésztak készitésekor a
hozzavaldk lehetéleg azonos

hémérsékletliek legyenek az optimalis
eredmény elérése érdekében. A tojast,
a vajat és hasonl6 élelmiszereket
lehetéleg feldolgozas elétt mar vegyuk
ki a hlitégépbdl.

— A tejszinhab tovabb tartja meg eredeti
allagat, ha a tejszint felverés el6tt jol
lehGtottik.

— A krumpliplré lagyabb lesz, ha a
burgonyat azonnal a kif6zés utan
hasznaljuk fel.

A botmixer hasznalata (B)

A Braun botmixer segitségével
martasokat, leveseket, plréket,
sz6szokat, majonézt és bébi ételeket
készithet.

e A mixelérud (9) motorrészhez torténé
csatlakoztatasahoz csusztassa el
csatlakozonyilast takaré fedelet (6).
Ezutan a mixel6rudat (9) helyezze ugy
a csatlakozonyilasba, hogy a rajta Iévd
nyil egy vonalba ker(ljén a motorrészen
1évé nyillal. Forditsa el a mixelérudat
az ora jarasaval megegyezd iranyba
90°-al, amig az a helyére nem kattan.
Helyezze a botmixert fliggblegesen a
mixel6poharba mielétt bekapcsolna a
készuléket. A mixel6rudat legfeljebb
annak 2/3-ad részéig meritse a
feldolgozandé anyagba.
Bekapcsolashoz nyomja meg, majd

a folyamat végéig tartsa lenyomva a
be-/kikapcsol6 gombot.

Amikor kdzvetlen labasban/
serpeny8ben szeretné hasznalni a
botmixert {6zés kdzben, el6szér vegye
le a labast/serpeny6t a tlizrél, s azutan
hasznalja a készlléket, hogy megovja a
mixel6érudat tulmelegedéstél. Soha ne
hasznalja a botmixert nagyon forro,
vagy forrasban lévé ételben.
Kikapcsolashoz engedje el a be-/
kikapcsol6 gombot és csak uténa
emelje ki a mixerrudat az edénybdl,
majd huzza ki a csatlakoz6dugét a
halézati csatlakozoaljzatbdl.

Ahhoz, hogy hasznalat utén
leszedhesse a mixel6rudat a motorrdl,
az 6ra jarasaval ellentétes iranyba
90°-al forgassa el, majd huzza ki azt.

Megjegyzés: A mérépoharat (10) csak a
mixel6rud hasznalatakor, és csak kisebb
mennyiségek feldolgozasahoz
alkalmazza. Habverésre ne hasznalja!
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Az apritéegység hasznalata (C)

Az apritbegység segitségével
tokéletesen aprithaté hus, sajt, hagyma,
gyogynoveény, fiszerndvény, fokhagyma,
répa, dié, mogyoro, mandula, stb...

e Apritas el6tt: vagja fel a hust, sajtot,
hagymat, fokhagymat, sargarépat (lasd
az 5. oldalon Iévé tablazatot), tavolitsa
el a névényeknek szarat, pucolja meg a
di6 héjat, tavolitsa el a csontokat,
inakat és mdcsingot a husokrol.

Az apritotartalyt (11c) helyezze a
csuszasgatlo aljra (11d).
Figyelmeztetés: Ovatosan tavolitsa el
a kés (11b) mianyag boritasat. A kés
nagyon éles! Mindig a felsé, miianyag
részénél fogva tartsa.

Helyezze a kést az apritétartaly
kdzepén lévé tengelyre, és nyomja
lefelé, amig az a helyére nem kattan.
Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat
az apritétartalyba.

Helyezze a fedelet (11a) az
apritétartalyra, és ellenérizze, hogy
megfeleléen rogziilt.

A motorrészhez torténd
csatlakoztatashoz csusztassa el
csatlakozonyilast takaré fedelet (6)
majd csatlakoztassa az apritétartalyt
ugy, hogy a tartalyon és a motorrészen
lévé jelek egy vonalba kerljenek.
Forditsa el a motorrészt az 6ra
jarasaval megegyezd iranyba 90°-al,
amig az a helyére nem kattan.
Hasznalat kbzben folyamatosan tartsa
lenyomva a be-/kikapcsolé gombot.

A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a
munkatartalyt. Keményebb élelmiszerek
(pl.: kemény sajtok) apritasanal
hasznalja a turbé fokozatot.

Fétt ételek feldolgozasanal, f6zés utan
par percig hagyja azokat lehdlni és csak
ezutan legye az apritotartalyba.
Hasznélat utan a be/kikapcsolé gomb
elengedésével kapcsolja ki a
készuléket, huzza ki a csatlakoz6dugét
a halozati csatlakozéaljzatbol, és csak
ezutan szedje szét a készuléket.

A motorrész leemeléséhez egyik
kezével tartsa er6sen az apritétartalyt,
a masikkal forditsa el a motorrészt az
oOra jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,
és emelje felfelé.

Elészér 6vatosan vegye ki a kést, és
csak ezutan szedje ki a feldolgozott
ételt a tartalybol.
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Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiot,
kavébabot és gabonaszemeket.

A csuszéasgatlo alj az apritétartaly
légmentesen zarodo fedeleként is
hasznélhat6.

Recept ajanlatok:

Aszalt gyiimélcs mézes-vanilias szészban
(palacsintatélteléknek vagy kenhetd
édességnek)

(Hasznélja az aprit6 kiegészitét (11)
turbéfokozaton)

Helyezzen 300 g krémes allagu mézet,
150 g aszalt szilvat, és 150 g aszalt fugét
az apritéedénybe, majd 10 masodpercen
keresztil apritsa az alapanyagokat. Ezt
kévetden adjon hozza 100 ml vizet és

3 csepp vanilia aromat, majd folytassa az
apritast tovabbi 3 masodpercig.

A késziilék tisztitasa (D)

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a
készlléket a halozatbal.

A motort és az apritdegység fedelét
csak nedves ruhaval térélje at. Ezeket
a részeket ne meritse vizbe, vagy ne
Oblitse el folyoviz alatt.

Megjegyzés: Amikor nagyon intenziv
szinl ételeket készit (pl. sargarépa),
a mlanyag részek elszinez6dhetnek.
Torolje at ezeket a részeket ndvényi
olajjal, miel6tt elmosogatna vagy a
mosogatégépbe tenné.

A dagasztokarok, a habverok, a
mérépohar, az apritbegység tartalya,
a csuszasgatlo alj és a kés mosogato-
gépben tisztithato.

A mixel6rud folyéviz alatt eldblithetd, de
ne meritse vizbe.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

érdekében arra kérjik, hogy a
készulék hasznos élettartalma

végén ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A mikddésképtelen
késziléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabdlyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgyjtbe.

A kérnyezetszennyezés elkerilése E



Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete i Vi uzivati u koriStenju svog novog
Braun uredaja.

Upozorenje
Prije koriStenja aparata, molimo pomno
procitajte uputstva za koristenje.

¢ Uvijek izvadite utika¢ ured’aja kad niste
kraj ured’aja te prije sastavljanja,
rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.
Nije predvideno da ovaj uredaj koriste
djeca ili osobe smanjenih fizickih ili
mentalnih sposobnosti, osim ako ih ne
nadgleda osoba odgovorna za njihovu
sigurnost. Opcenito, preporuc¢ujemo da
ovaj uredaj drzite van dosega djece, a
kada ga koriste pripazite da se ne
igraju s njime.

Prije uklju€enja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li Va§ napon naponu
ispisanom na dnu uredaja.

Kako biste sprijecili ozljede pazite da
nastavci za mijeSanje tijesta i mla¢enje
ne zahvate ruke, kosu, odjecu, spatule
ni druga kuhinjska pomagala. Ne
dodirujte pokretne dijelove dok uredaj
radi.

Ne uranjajte osovinu miksera u tekucinu
niti ga vadite iz nje dok ured’aj radi,
posebno ne kad radite s vruéim
tekuéinama..

. Samo za modele M 1030/

1050/1070: NozZevi su vrlo
ostril Kako biste izbjegli

ozljede molimo noZevima rukuijte

s najvecom paznjom.

Uredaj je konstruiran za preradu

normalnih koli€¢ina u kuéanstvu.

Ni mjerna posuda (10), ni zdjela za

sjeckanje (11c) nisu otporne na

mikrovalove.

Braun elektri¢ki uredaji zadovoljavaju

primjenljive sigurnosne standarde.

Popravak ili zamjenu mreznog kabela

smije vrsiti samo ovlasteno servisno

osoblje. Neispravan, nekvalificirani

popravak moze uzrokovati znacajne

opasnosti za korisnika.

Opis
1 Tipka za otpustanje radnih dijelova
2 Prekida¢ za ukljuéenje/iskljuenje
promijenljive brzine (I = uklju¢eno,
0 = iskljuceno)

Regulator brzine (brzine 1-15, turbo)

Motorni dio

Otvori za nastavke za mla¢enje/

mijeSanje tijesta

6 Otvor za Stapni nastavak/nastavak
za sjeckanje/dodatak za usitnjavanje
hrane

7 Nastavaci za mijeSanje tijesta

8 Nastavci za mlac¢enje

b w

Samo M 1030/1050/1070:

9 Stapni mikser
10 Mijerna posuda

Samo M 1050:

11 Nastavak za sjeckanje

11a Poklopac zdjele za sjeckanje
(s mjenjackom kutijom)

11b Ostrice

11c Zdjela za sjeckanje

11d Protuklizna podloga

Samo M 1070:

12 Dodatak za usitnjavanje hrane (FP)
(molimo pogledajte odvojene upute
za upotrebu)

Maksimalno vrijeme upotrebe:
s nastavcima za mijeSanje tijesta 5 minuta
s nastavcima za mla¢enje 15 minuta

Rad s ruénim mikserom (A)

Nastavci za mijeSanje tijesta savr§eno su
prikladni za mijeSanje dizanog tijesta,
tijesta za tjesteninu i kolace kao i za
mijeSanje mljevenog mesa. Koristite
nastavke za mlacenje za mjeSanje lak$ih
tijesta, biskvita, pirea od krompira kao

i za vrhnje (minimalno 100 ml vrhnja),
bjelanjaka (najmanje 1 bjelance i ostalih
krema.

e Umetnite nastavke za mijeSanje tijesta
(7) ili mlaéenje (8) kao Sto je pokazano
na slici.

e Stavite namirnice u zdjelu.

e QOvisno o primjeni, odaberite brzinu
1 ... turbo. Izbjegnite prskanje tako Sto
Cete uvijek poceti s malom brzinom i
postupno povecéavati brzinu tijekom
koristenja.

e Pritisnite dugme ukljuci/iskljuci kako
biste ukljucili ili isklju¢ili uredaj.

e Nakon upotrebe izvucite utika¢ iz
uti€nice i pritiskom na dugme za
otpustanje radnih dijelova otpustite
nastavke za mlacenje ili mijeSanje (1).
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Napomene:

— Kako biste postigli najbolje rezultate
kod pripreme kolaca sve namirnice
trebale bi biti iste temperature. Izvadite
maslac, jaja i sl. ranije iz hladnjaka kako
bi se zagrijali na sobnu temperaturu.

— Tucgeno vrhnje biti ée bolje ako je vrhnje
hladno.

— Pire od krumpira biti ¢e kremastiji ako
se svi sastojci koriste vruci (npr.
krumpiri odmah nakon kuhanja).

Rad sa stapnim nastavkom (B)

Stapni nastavak mije$a brzo i lako.
Koristite ga kod pripreme umaka, juha,
majoneze, dijetne i dje¢je hrane.

e Kako bi umetnuli Stapni nastavak (9) u
motorni dio pomaknite poklopac otvora
za (6). Umetnite Stapni nastavak (9) u
otvor tako da se poklapaju uznake na
Stapnom nastavku i motornom dijelu.
Zatim zaokrenite Stapni nastavak u
smjeru kazaljke na satu za 90° dok ne
sjedne na mjesto.

Umetnite Stapni nastavak u posudu
prije nego ukljucite uredaj. Stapni
nastavak ne bi smio biti uronjen za vise
od 2/3 svoje duzine.

Pritisnite i drzite prekida¢ za ukljucenje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
Stapnog nastavka.

Koristite li Stapni nastavak u posudi za
kuhanje za vrijeme kuhanja prvo
maknite posudu sa Stednjaka dok se
jelo malo ne ohladi kako biste izbjegli
pregrijavanje uredaja. Nikad ne koristite
Stapni nastavak kod vrucih ili kipuéih
namirnica.

Kod isklju¢ivanja uredaja prvo pustite
prekidac¢ za uklju€enje/iskljuenje, zatim
izvadite nastavak iz posude, a zatim i
izvadite utikac iz uti¢nice.

Izvadite Stapni nastavak tako Sto ¢ete
ga zakrenuti za 90° u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu i povuéi.

Vazno: Posuda za mjerenje (10) smije se
koristiti sa Stapnim nastavkom samo za
manije koli¢ine. Ne bi je se smjelo koristiti
s nastavcima za mlacenje.

Rad s nastavkom za
sjeckanje (C)

Nastavak za sjeckanje sarseno je
prikladan za sjeckanje mesa, sira, luka,
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trava, ¢e$njaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka,
Sljiva itd.

e Prije usitnjavanja narezite meso, sir,
luk, ¢ednjak, mrkvu (vidite tablicu na
stranici 5), uklonite peteljke aroma-
ti€nog biljka, ljuske od oraha, a s mesa
uklonite kosti, Zile i hrskavicu.
Postavite zdjelu za sjeckanje (11c) na
protukliznu podlogu (11d).

PaZnja: Pazljivo odstranite plasti¢nu
zastitu s noza (11b). NoZevi su vrlo
ostril Uvijek ih drzite za gornji, plasti¢ni
dio.

Postavite noz na sredidnju osovinu
zdjele i pritisnite ga dok ne sjedne na
mjesto.

Stavite namirnice u zdjelu.

Stavite poklopac zdjele za sjeckanje
(11a) na zdjelu za sjeckanje i provjerite
da je dobro uévrscen.

Pri¢vrstite motorni dio tako Sto Cete
pomaknuti poklopac otvora i umetniti
osovinu poklopca zdjele za sjeckanje

u motorni dio tako da se oznaka na
poklopcu zdjele za sjeckanje poklapa
s oznakom na motornom dijelu. Zatim
zakrenite motorni dio u smjeru kazaljke
na satu za 90° dok ne sjedne na
mjesto.

Pritisnite i drzite prekida¢ za uklju¢enje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
nastavka za sjeckanje i uvijek rukom
pridrzavajte motorni dio. Kod usitnjava-
nja tvrde hrane (na primjer tvrdi sir)
rabite turbo brzinu.

Kad sjeckate kuhane namirnice prvo

ih pustite nekoliko minuta dok se ne
ohlade, a tek ih onda stavite u zdjelu
za sjeckanje.

Isklju¢ite ured’aj tako Sto ¢ete pustiti
prekidac i izvaditi utika¢ iz utinice, a
tek onda rastavljati dijelove.

Uklonite motorni dio tako Sto ¢ete ga
okrenuti za 90° u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu dok drugom rukom
pridrzavate nastavak za sjeckanje.
Prije nego $to izvadite hranu pazljivo
izvadite noz.

Vazno: Ne sjeckajte vrlo tvrdu hranu,
poput kockica leda, muskatnih oras¢i¢a,
zrna kave i zitarica.

Protuklizna podloga koristi se i kao
nepropusni poklopac za zdjelu za
sjeckanje.



Primjer recepta:

Suho voée u medu s vanilijom

(kao namaz za palacinke ili kolace)
(Koristite nastavak za usitnjavanje (11),
brzina: turbo)

U posudu nastavka stavite 300 g gustog
meda, 150 g suhih $ljiva i 150 g suhih
smokava i usitnjavajte 10 sekundi, a
zatim dodajte 100 ml vode i 3 kapljice
esencije vanilije te nastavite usitnjavati
jos 3 sekunde.

Ciséenje urediaja (D)
Prije ¢iS¢enja uvijek iskljucite utikac
uredaja iz uti¢nice.

Motorni dio i poklopac zdjele za sjeckanje
Cistite samo vlaznom krpom. Ove dijelove
ne uranjajte u vodu niti ih drzite pod
teku¢om vodom.

Napomena: Kad pripremate neke
namirnice s jakom bojom plasti¢ni dijelovi
uredaja mogu se obojati. Takve dijelove
premazite biljnim uljem prije nego $to ih
stavite u perilicu suda.

Nastavci za mijeSanje tijesta i mlacenje,
mjerna posuda, zdjela za sjeckanje,
protuklizna podloga i noZevi mogu se
Gistiti u perilici suda.

Stapni nastavak moze se &istiti samo pod
teku¢éom vodom. Ne uranjajte ga u vodu.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj
u kuéni otpad nakon prestanka
njegovog radnog vijeka. Ostaviti
ga mozete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuc¢im
odlagalistima u Vasoj zemlji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo natanéno preberite
navodila za uporabo.

¢ Napravo morate vedno izkljuditi iz
elektricnega omrezja, preden jo pustite
brez nadzora oziroma preden jo sesta-
vite, razstavite, o€istite ali pospravite.
Ta naprava ni namenjena, da bi jo
uporabljali otroci ali osebe z zmanj$ano
fiziéno in umsko sposobnostjo, razen pod
nadzorom osebe odgovorne za njihovo
varnost. Priporo€amo vam, da napravo
hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.
Pred uporabo naprave preverite, ¢e
napetost vasega omrezja ustreza tisti,
ki je navedena na enoti z motorjem.
Pazite, da se med delovanjem naprave
z rokami, lasmi, oblacilom, lopatico ali
drugimi pripomocki preve¢ ne priblizate
metlicama ali nastavkoma za testo, ker
se lahko poskodujete. Med delovanjem
naprave se ne smete dotakniti njenih
gibljivih delov.

Ko s paliénim nastavkom obdelujete
vroCe tekocCine, nastavka za meSanje
ne smete potopiti v tekocino ali ga
odstraniti iz teko€ine, medtem ko je
naprava vklopljena.

. Samo modeli M 1030/1050/

1070: Rezila so zelo ostra!
V izogib poskodbam jih
uporabljajte zelo previdno.
Naprava je namenjena obdelavi
obi¢ajnih koli¢in hrane za namene
gospodinjstva.
Mesalna posoda (10) in posoda
sekljalnika (11c) nista primerni za
pomivanje v pomivalnem stroju.
Braunove elektriéne naprave so
skladne z veljavnimi varnostnimi
predpisi. Popravila ali zamenjavo
prikljuéne vrvice sme opraviti le
pooblasceni serviser. Nepravilno ali
nestrokovno popravilo lahko ogrozi
varnost uporabnika.

Opis

1 Tipka za sprostitev nastavkov

2 Stikalo za vklop/izklop

(I = vklopljeno, 0 = izklopljeno)

3 Gumb za nastavitev hitrosti
(stopnje 1-15, turbo)
Enota z motorjem
Odprtini za metlici/nastavka za testo
Odprtina za pali¢ni nastavek /
sekljalnik / nastavek za pripravo zivil
7 Nastavka za testo
8 Metlici

o oA
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Samo modeli M 1030/1050/1070:
9 Pali¢ni nastavek
10 Mesalna posoda

Samo pri modelu M 1050:

11 Sekljalnik

11a Pokrov sekljalnika (s pogonskim
nastavkom)

11b Rezilo

11c Posoda sekljalnika

11d Nedrse¢ podstavek

Samo pri modelu M 1070:
12 Nastavek za pripravo Zivil (FP)
(glejte posebna navodila)

Maksimalni ¢as delovanja:
z nastavki za testo 5 minut
z metlicama 15 minut

Uporaba roénega mesalnika (A)

Nastavka za testo sta primerna za gnete-
nje vzhajanega testa, testa za testenine,
testa za pecivo ter za meSanje mase iz
zmletega mesa. Metlici sta namenjeni
mesanju mas za torte in biskvitnega
testa, za pripravo pire krompirja ter
stepanju smetane (najmanj 100 ml),
beljakov (najmanj 1 beljak) in kremastih
sestavin.

¢ Vstavite nastavka za testo (7) ali metlici
(8), kot je prikazano na sliki.

e Sestavine dajte v posodo.

e Glede na vrsto zivil, ki jih obdelujete,
izberite ustrezno hitrost, od 1 do turbo.
Vedno najprej zacnite z nizjo nasta-
vitvijo in nato hitrost postopoma pove-
Cujte, sicer se lahko poskropite.

e Napravo vkljucite in izkljuCite s
pritiskom na stikalo za vklop/izklop.

e Po uporabi napravo izkljucite iz
elektricnega omrezja in s pritiskom na
tipko za sprostitev nastavkov (1)
odstranite nastavka za testo oz. metlici.

OPOZORILO:

— Ce zelite doseci optimalne rezultate
pri pripravi mas za torte in podobnih
mesanic, morajo imeti vse sestavine
enako temperaturo. Maslo, jajca in
druge sestavine vzemite iz hladilnika
nekoliko prej, preden jih boste uporabili.

— Ce je smetana dobro ohlajena, preden
jo zagnete stepati, bo imela vedji
volumen.

— Pire krompir bo bolj kremast, ¢e boste
uporabili kar se da vroce sestavine
(npr. krompir, takoj ko je kuhan).
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Uporaba paliénega nastavka (B)

Pali¢ni nastavek omogoc¢a hitro in
enostavno mesanje. Z njim lahko
pripravite omake, juhe, majoneze ter
dietno in otrosko hrano.

e Preden pali¢ni nastavek (9) vstavite v
enoto z motorjem, pokrov odprtine (6)
potisnite navzgor. Nastavek (9) vstavite
v odprtino, tako da so oznake na njem
poravnane z oznakami na enoti z
motorjem. Nato ga obrnite za 90° v
smeri urinega kazalca, da se zaskoci.
Pali¢ni nastavek postavite navpi¢no

v posodo, Sele nato vkljucite napravo.
Palicnega nastavka ne smete potopiti v
tekocino oziroma Zivilo za ve¢ kot 2/3.
Pritisnite na stikalo za vklop/izklop in ga
drzite ves Cas, dokler uporabljate pali¢ni
nastavek.

Ce Zelite nastavek uporabiti med
kuhanjem, posodo najprej odstavite

s Stedilnika in poCakajte, da se ohladi,
da se nastavek ne bo prevec segrel.

S pali¢nim nastavkom ne smete mesati
zelo vrocih ali vrelih sestavin.

Napravo izklopite tako, da spustite
stikalo za vklop/izklop; nato nastavek
izvlecite iz posode in izklju€ite mesalnik
iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da ga zavrtite
za 90° v nasprotni smeri urinega
kazalca in ga izvleCete.

Pomembno: Mesalno posodo (10) lahko
uporabljate samo skupaj s pali¢nim
nastavkom za obdelavo manijsih koli¢in
zivil. MeSalne posode ne smete
uporabljati skupaj z metlicama.

Uporaba sekljalnika (C)

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zelis¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev itn.

e Pred uporabo sekljalnika: meso, sir,
Cebulo, ¢esen, korenje najprej narezite
(glejte tabelo na strani 5), zelisS¢em
odstranite stebla, orehom odstranite
lupino, mesu odstranite kosti, kite in
hrustanec.

e Posodo sekljalnika (11c) postavite na
nedrse¢ podstavek (11d).

e Opozorilo: Z rezila (11b) previdno
odstranite plasti¢no zas¢ito. Rezilo je
zelo ostro! Vedno ga primite za zgornji
plastiéni del.



¢ Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika in ga pritisnite
navzdol, da se zaskoci na svoje mesto.
V posodo sekljalnika dajte Zivilo.
Posodo sekljalnika pokrijte s pokrovom
(11a) in preverite, Ce je pravilno
namescen.
Enoto z motorjem vstavite tako, da
pokrov odprtine (6) potisnete navzgor
in v odprtino vstavite sredinski zati¢
pokrova sekljalnika, tako da je oznaka
na pokrovu sekljalnika poravnana z
oznako na enoti z motorjem. Nato enoto
z motorjem obrnite za 90° v smeri
urinega kazalca, da se zaskoci.
Med delovanjem sekljalnika ves ¢as
pritiskajte na stikalo za vklop/izklop;
enoto z motorjem morate vedno drzati z
roko. Pri sekljanju trdih Zivil (npr. trdega
sira) uporabite nastavitev hitrosti turbo.
Ce Zelite sesekljati kuhano Zivilo,
pocakajte nekaj minut, da se ohladi,
preden ga daste v posodo sekljalnika.
Preden zacnete razstavljati sestavne
dele, izklopite napravo, tako da spustite
stikalo, in jo izkljuGite iz elektricnega
omrezja.
Enoto z motorjem odstranite tako, da
z eno roko drzite sekljalnik, z drugo pa
enoto z motorjem obrnete za 90° v
nasprotni smeri urinega kazalca ter jo
odstranite.
¢ Preden sesekljano Zivilo vzamete iz
posode sekljalnika, odstranite rezilo.

Pomembno: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer
ledenih kock, muskatnega orescka,
kavnih ali zitnih zrn.

Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot
neprodusen pokrov za posodo sekljalnika.

Recepti:

Suho sadje v medu z vanilijo

(kot nadev za palacinke ali namaz)
(Uporabite nastavek za sekljanje (11),
hitrost: turbo)

V posodo sekljalnika vstavite 300 g
kremnega medu, 150 g suhih slivin 150 g
suhih fig ter sekljajte 10 sekund, nato
dodajte 100 ml vode in 3 kaplje vanilijeve
arome ter nato sekljajte Se 3 sekunde.

Ciscenje naprave (D)

Pred ¢€iS¢enjem napravo vedno izkljucite
iz elektricnega omrezja.

Enoto z motorjem in pokrov sekljalnika
lahko o€istite samo z vlazno krpo. Teh
delov ne smete potopiti v vodo ali jih Cistiti
pod tekoc€o vodo.

OPOZORILO: Ce obdelujete Zivila inten-
zivnih barv (npr. korenje), se plasti¢ni deli
naprave lahko obarvajo.

V tem primeru plasti¢ne dele pred
pomivanjem v pomivalnem stroju obriSite
s krpo, na katero ste nanesli rastlinsko
olje.

Nastavka za testo, metlici, meSalno

posodo, posodo sekljalnika, nedsre¢
podstavek in rezilo lahko pomivate v
pomivalnem stroju.

Pali¢ni nastavek lahko ocistite samo pod
teko€o vodo. Ne smete ga potopiti v vodo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinjskimi
odpadki. Odnesite jo v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.

Tarkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagabilmek Gizere
tasarlanmistir. Yeni Braun Grlnlniizden
memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baslamadan énce
liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

e Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda
ve parcalari birlestirip ayirmadan énce,
temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten gekiniz.

e Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde
olmaksizin gocuklarin ve fiziksel yada
ruhsal engelli kisilerin kullanmasina
uygun degildir. Aygitinizi cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi
Oneririz. Gocuklarin cihazla oynamasini
engellemek icin gdzetim altinda
tutunuz.
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e Cihazinizi ¢alistirmadan énce sebeke
voltajinin motor kismin lzerinde yazan
voltaj ile uygunlugunu control ediniz.
Islem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, sacinizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger kaplarinizi
¢irpicidan ve hamur yogurma
atagcmanindan uzak tutunuz. Kullanim
sirasinda caligan parcalara
dokunmayiniz.

El blenderinizi 6zellikle sicak sivilar
icerisinde kullanirken, el blenderinizin
saftini cihaz agikken sivinin igine
batirmayin ya da sividan ¢cikarmayin.

. Sadece M 1030/1050/ 1070

modellerinde:

El blenderinizin bicagi ¢cok
keskindir! Yaralanmalara karsi, litfen
bicaklar ¢ok dikkatli bir sekilde tutun.
Cihaz normal ev kullanim miktarlarina
uygun olarak Uretilmistir.

Ne 6lciim kabi (10) ne de dograma kabi
(11c) mikro dalgada kullanima uygun
degildir.

Braun elektrikli ev aletleri uygun
glvenlik standartlarina gére Uretilmistir.
Elektrikli cihazlar ile ilgili her tirli
tamirat ve deg@isim mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapiimalidir.
Yanlis ve kalitesiz onarimlar kazalara
veya kullanicinin yaralanmasina sebep
olabilir.

Tanimlama

1 Cikarma digmesi

Acma/kapama digmesi

(I = acik, 0 = kapali)

Hiz secici (1-15 arasi hiz, turbo)

Motor kismi

Cirpici / hamur yogurma atagmani

girigi

6 El blenderi / dograyici / yemek
hazirlama atagmani girisi

7 Hamur yogurma atagmani

8 Cirpici

Sadece M 1030/1050/1070 Modelleri
9 El blenderi atagmani
10 Olglim kabi

(628 S ¢S]

Sadece M 1050 Model:

11 Dograyici atagman

11a Dograyici kapagi (disli kutusu ile)
11b Bigak

11c Dograyici kabi

11d Kaymaz taban
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Sadece M 1070 Model:

12 Yemek hazirlama (FP) atagmani
(Lutfen ayrica kullanim kilavuzuna
bakiniz.)

Maksimum calistirma zamani:
Hamur yogurma atagmani ile 5 dakika
Cirpici ile 15 dakika

El mikseri kullanimi (A)

Hamur yogurma atagmani mayalanmig
hamur, pasta hamuru ve de iyice kiyiimig
eti yogurmak icin son derece uygundur.
Kek karigimlarini, dinlenmeye birakilmig
hamuru, patates puresini, kremay:i (en
az 100 ml krema), yumurta aki (en az

1 yumurta aki), ve krema tarzi
malzemeleri karistirmak icin cirpiciyi
kullaniniz.

e Hamur yogurma atagmanini (7) ya da
cirpicyi (8) resimde gosterildigi gibi
yerlestiriniz.

* Malzemeleri islem kabina koyunuz.

e Uygulamaya bagl olarak, 1 ... turbo
arasindaki hiz ayarlarindan birini
seciniz. Sigramayi 6nlemek igin her
zaman dusik hiz ayari ile baglayin ve
sonrasinda galistirirken hizi yavasca
artirin.

e Cihazi agmak / kapatmakicin agma/
kapama digmesine basin.

e Kullandiktan sonra, cihazi fisten ¢ikartin
ve hamur yogurma atagmanini ya da
cirpiclyi ¢ikarma digmesine (1)
basarak cihazdan ¢ikartin.

Not.:

— Kek karigimi, vb. hazirlarken en iyi
sonucu elde etmek igin tim malzemeler
ayni sicaklikta olmalidir. Yag, yumurta,
vb. kullanimdan biraz zaman 6nce
dolaptan ¢ikariimalidir.

— Eger krema cirpilmadan énce iyi bir
sekilde dondurulmus ise ¢irpilmis
kremanin hacmi daha fazla olur.

— Eger tim malzemeler olabildigi kadar
sicak kullanilirsa pure daha kremsi olur
(6rnegin, patatesler haslanir haglanmaz
kullanilirsa).

El blenderi atacmaninin
kullanimi (B)

El blenderi atagmani hizli ve kolay bir
sekilde karistirir. Sos yapmak, ¢orba
hazirlamak, mayonez yapmak, perhiz
yemekleri ve bebek mamasi hazirlamak
icin kullanin.



e El blenderi atagmanini (9) motor
kismina yerlestirmek icin yuva
girisindeki (6) koruyucuyu kaldirin. El
blenderi atagmanini (9), atagmanin
Uzerindeki isaretler ile motor kisminin
Uzerindeki isaretler denk gelecek
sekilde yuvaya yerlestirin. Sonrasinda
blenderi saat yéniinde 90° ddndurerek
kilitleyin.
Cihazi ¢alistirmadan once el blenderini
kaba dik olarak yerlestirin. El blenderi
saftin 2/3’Unden fazla batirilmamalidir.
El blenderi atagmaninizi kullandiginiz
stirece agma/kapama digmesini
basiniz ve basil tutunuz.
Pisirme sirasinda tencere icerisinde
karistirmak isterseniz eger, el blenderi
atacmaninizi fazla isidan korumak igin
tencereyi ocaktan indirin ve biraz
sogumaya birakin. El blenderinizi asla
cok sicak ya da kaynayan malzemelerin
icerisinde kullanmayin.
¢ Cihazi kapatmak icin, safti kaptan
ctkarmadan 6nce agma/kapama
digmesini serbest birakin ve sonra
fisten cikartin.
e El blenderi atagmanini ¢ikarmak igin el
blenderinizi saatin tersi yéninde 90°
donddrun ve gekin.

Onemli: Olglim kabi (10) daha kuglk
miktarlardaki islemleri yapmakiizere
sadece el blenderi ile kullanilabilir. Cirpici
ile kullanilmamalidir.

Dograma atagmani kullanimi (C)

Dograma atagmani et, peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, havug, ceviz, findik,
badem, vb. yiyecekleri dogramak icin son
derece uygundur.

¢ Dogramadan once eti, peyniri, sogani,
sarimsagl, havucu (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz) 6nceden kesiniz. Bitkilerin
saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz. Kemikleri, sinirleri ve kikirda-
klari etten ayiriniz.

e Dograyici kabini (11c) kaymaz taban
(11d) Gzerine yerlestiriniz.

e Uyari: Bigagin Uzerinden plastic
koruyucuyu (11b) dikkatlice ¢ikariniz.
Bigak cok keskindir! Bicag her zaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.

* Bigagi islem kabinin ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilittenene kadar
bastiriniz.

e Dograma kabinin icerisine malzemeleri
koyunuz.

e Dograyici kapagini (11a) dograma
kasesinin Uzerine koyunuz ve uygun bir
sekilde yerlestiginden emin olunuz.

e Motor kismini eklemek icin, yuva

girisindeki koruyucuyu kaldiriniz ve

dograyici kapaginin milini dograyicinin

Gzerindeki isaretler ile motor kismin

Uzerindeki isaretler denk gelecek

sekilde igine yerlestiriniz. Daha sonra

motor kismini 90° saat yéniinde cevirip
kilitleyiniz.

Dograma atagmaninizi kullandiginiz

strece agma/kapama digmesini

basiniz ve basil tutunuz, ve herzaman
elinizle motor bélimind tutunuz. Sert
yiyecekleri dograrken (6rnek: sert
peynir), turbo hiz ayarlarini kullaniniz.

Pismis yemekleri dogramak icin,

dograma kabina koymadan 6nce

yemegin birka¢ dakika sogumasina izin
verin.

Parcalari ayirmadan énce dugmeyi

birakarak cihazi kapatiniz ve fisten

cekiniz.

Motor kismini ayirmak igin, dograma

atagcmanini bir elinizle tutunuz, ve saat

yéninun tersi ydnde 90° gevirip gekiniz.

e Islenmis yemegi dograma kabindan
cikarmadan énce icerisindeki bicagi
cikariniz.

Onemli: Buz kupleri, hindistan cevizi,
kahve cekirdegi ya da tanesi gibi cok sert
yiyecekleri dogramayin.

Kaymaz taban ayni zamanda dograma
kabr icin hava gecirmez kapak olarak da
kullanilabilir.

Tarif Ornekleri:

Kuru Meyveli Vanilya-Bal

(krep harci veya Ustiine stirmek icin)
(Dograma atagmanini (11) kullanin,

hiz: turbo)

Dograma kabini 300 g sivi bal, 150 g kuru
erik ve 150 g kuru incir ile doldurup,

10 saniye dograyin. Sonra 100 ml su ve

3 dlcek vanilya aromasi ekleyip 3 saniye
daha dograyin.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(D)

Temizlemeden dnce her zaman cihazinizi
fisten cekiniz.

Motor kismi ve dograyici kapagdi sadece

nemli bir bezle temizlenmeli. Bu pargalari
suya batirmayin ya da akan suyun altina
tutmayin.
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Not: Renk iceren yiyecekler (6rnegin
havug), plastik parcalarin renklerini
degistirebilirler. Bu parcalari, temizleme-
den once bitkisel yag ile siliniz.

Hamur yogurma atagmani, cirpici, élgiim
kabi, dograyici kabi, kaymaz taban ve
bicak bulasik makinasinda yikanabilir.

El blenderi atagmani sadece akan suyun
altinda temizlenebilir. Suyun icerisine
batirmayin.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her llkede
bulunmayabilir.)

HC: Yuksek hizda kiyici; sogan,
sarimsak, ve baharat ¢cirpmada idealdir.
Bilgiler haber verilmeden degistirilebilir.

hi4

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim
omrd 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk CE

degerlendirme kurulusu:
Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145
61476 Kronberg / Germany
= (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

P & G Sat. ve Dag. Ltd. Sti.

Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/
Istanbul

tarafindan ithal edilmistir.

P & G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers@custhelp.com
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katL oxedlaopou. EAmiCoupe O0TL Ba
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IKavorowmeBeite andAuta and m vea oag
ouokeur| Braun.

Mpoooxn

MapakaAoUpe, diaBaote TIg 0dnyieg
XPAONG TIPOCEKTIKA TIPIV XPNOIUOTIOIN-
OETE T GUOKEUN.

e Byalete navta Tn OUoKeun and
mpi¢a 6tav dev BpiokeTal oe
AelToupyia, mpLv T cuVapUOASGYNoN,
TOV KaBaplopod Kal TV anobnkeuon.
AuTt n ouokeun dev poopiletal yia
xprion and nadid 1§ dtopa ue
MELWHEVEG OWHATIKEG 1] SLAVONTIKEG
IKavOTNTEG, EKTOG KAl av emTnEouvTal
and dropa unelBuva yla Tnv
aopdAeld Toug. Mevikd, ouviotolpe
va KpATdTe TNV OUOKeUT| HakpLd
and nadid. Ta nadid npénet va
ernortredovral yla va eEaopaliletal
OTL dev aifouv pe TN CUOKEUN).
Mplv BEoeTe TN OUCKeUN OE AetToupyia,
eAEYETE €AV 1 TAON TOU PEUPATOG
QAVTIOTOLXEL JE EKElVN TTOU avaypaPeTal
OTO HOTEP.
KpatoTe xepla, HaAALd, pouxa, KaBwg
€TTIONG OTIATOUAEG KAl AAAQ epyaAeia
HaKpLd aréd Tov avadeutnpa Kat Toug
YAavtCoug CUUNG KaTtd T dLapKela NG
A€lTOUpPYIaG Yia TNV anopuyn
TPAUPATIONOU. MnV €pXeOTE OE MAPN)
UE Ta Klvoupeva PEPN Katd tn dlapkela
m™mg Aettoupyiag.
‘Otav xpnototoleite To MiEep XEPOG
oe (e0TA UYPAQ, UnVv Balete 1) apalpeite
m pdpd0 avauelEng arnd 1o uypo eV
n OuoKeun eival og Aeltoupyia.
o Moévo yia Toug turoug M 1030/
1050/1070: Ot Aemideg eival
TIOAU KOPTEPEG]!
[Ma va anoguyete TPAUATIONOUG,
napakahoUpe va Xelpileote Tiq
Aenideq pe peydAn npoooxn.
AUTI 1 CUOKEUN KATAOKEUAOTNKE Yla
va eTeEEPYALETAL KAVOVIKEG OIKIAKEG
TOCOTNTEG.
Oute 10 doxeio peCoupa (10) oute TO
doxeio kommg (11¢) eivat KaTAAANAa
YL GOUPVO UIKPOKUPATWV.
OLNAEKTPIKEG OUCKEUEG Braun mAnpouv
TIG LOXUOUOEG TIPOdLAYPAPES A0PA-
Aelag. Kabe emiokeun 1 aviikatdotaon
Tou KaAwdiou Tpopodoaciag Ba mpemel
va dlevepyeital povo arnd ouclodoTnue-
VOUG TeXVIKOUG. AavBaouévn emokeun
anod avappodla dtopa Propei va
TIPOKAAEDEL LEYAAOUG KLVOUVOUG Yia
TOV Xpnotm.



Mepiypapn

1 AwkomIng aneAeubepwong

2 Awkommng (I = avolxto, 0 = KAELOTO)

3 EmAoyéag taxumTag (taxumTteqg
1-15, turbo)

4 Motep

5 Ormnég yla Toug avadeutnpeg /
yavtgoug gupng

6 Orm yia 1o UMAEvTep / KOPT /
eEApTNUA TIPOETOACIAG TPOPILWY

7 TavtCoL Cuung

8 Avadeumpeq

Turot M 1030/1050/1070 povo:
9 E&Gpmua prAévtep
10 Aoxeio peCoupa

Turog M 1050 pévo:

11 E&Gpmnua KOPTN

11a Karmnakt doxeiou Kkotmg
11b Aenida

11c Aoxeio Kotmng

11d AvTioAloBnTIKY) Baon

Turog M 1070 poévo:

12 EE&apmua npoeToaciag Tpodiuwyv
(FP) (mapakaA® deite EeXwPLOTEG
odnyieqg)

MEy1oTog XpoVvog Xprong:
Me toug yavtfoug CUung 5 Aerttéd
Me Toug avadeutripeg 15 Aemtd

XpnoipomoliwvTtag To Higep
Xeipog (A)

Ot yavtgol ¢uung eivatr katdAAnAotl yua
CUUN Haylag, CUMAPLIKWY, CUUN Ya TAPTEG,
KaBwg emiong Kat yla peiypata arno Kud.
XPNOWOTIOEIOTE TOUG AVADEUTNPEG YA
KEIK, TIAVTECTIAVL, TTOUPE TATATAG, KABWG
ertiong Kat yla cavtyi (EAdyioto 100 ml
KPEUA), HapeYKa (eAaxloTo 1 aompadt
auyou), Kat KpEP®AN UAKA.

e TomoBeoTE TOUG YAVTLoUG CUuNg (7)
N Toug avadeuTrpeg (8).

e BAATE Ta UAIKA OTO doXeio.

e AvAAoya e TNV EQAPHOYT, ETUAEETE
Taxumteg (1 ... turbo). MNa va anopu-
YeTE TO TUTOIAIONA, apXioTe TTAvTa e
XAUNAA TaxuTa, Kat £Telta auénoTte
OTAdIAKA TV TaxUTNTa Kata
AelToupyia.

e Mi&oTe TO JLAKOTITN AVOLXTO/KAELOTO
yla va BE0ETE TN OUOKEUN O€ 1] EKTOG
Aeltoupyiag.

e MeTd amnd mn xpnrion, BydAte ) ouo-
Keun aro T mpida kat areAeubepwoTe
TOUG YAVTCoug CUUNG 1) TOUG avadeu-
mPEeQ TLECOVTAG TO JLOKOTITN ATIEAEU-
B¢pwong (1).

2 UUPBOUAEG:

— lNa va meTuxeTe KAAUTEPQA
aroTeAEOUATA OTAV PTIAXVETE Piypa
Yla KEK, K.ATL. Ba TPETEL OAQ TA UAKA
va £€xouv v dla Beppokpacia. To
BouTtupo, Ta auyd, K.ATL. Ba mpémnet va
Byouv ano to Yuyeio vwpitepa arod m
xeron.

— H oavtwyi Ba €xel eploodTEPO OYKO,
av n KpEpa eivat apkeTa Kpua TpLv
XTUTAOETE.

— O moupég matdTag Ba yivel o
KPEPWONG, av OAA Ta UAIKA eival 600
o CeoTa yiveTal. (M.x. mataTteq
ApEOWG PETA aTtd TO BPAGIUO).

XpnoigormoiwvTag To
umAévTep (B)

To eEdpmua UMAEVTEP aVapLyVUEL
YPHYopa Kat eUKOAA. Xpnouoroleiote
TO VIO VA KAvETE OAATOEG, OOUTIEG,
Haylovela, Kat MadIKEG TPOPEG.

e [la va TomoBemoeTe 1O €GP TNUA
UTAEVTEP (9) OTO HOTEP, TPARNETE TO
KGAuUPpa g ormg (6). Elcdyete 10
eEapTnua UrAEvTep (9) 0NV o1
£TOL WOTE TO ONUADdL 0TO EApTNUA
UTAEVTEP Va euBuypappideTal ue 1o
Oonuadl Tou Hotep. MeTd yupiote TO
UMAEVTEP 90° deELOOTPOPA, HEXPL VA
aopaAioel.

TornoBeteiote 1O eEAPTNUA UTTAEVTED
K@Beta peoa oto doxeio, TPLv va
B€oeTe TN OUOKeUN og Aettoupyia. To
UTAEVTEP OEV TIPETIEL VA UTEl JEOA OE
uypo ndvw armo Ta 2/3 G paRdou.
MEOTE KAl KPATAOTE TO OLAKOTITN
AVOLXTO/KAELOTO eV XPNOWOoTIoLE(TE
TO e€ApTNUA UTTAEVTEP.

Mropeite va evepyOTIOINOETE TO
UTAEVTEP KaTeuBeiav péoa o Katoa-
POAA VW PayelPEUETE, ATTIOCUPETE
OUWG TPWTA TNV KATOapOAa and

MV €0Tid, YO VA TIPOOTATEVUCETE TN
OUOKeUr and Tnv urepbepuavon.

Mn xpnolorioleite MOTE TO £EAPTNUA
UTAEVTEP OE TIOAU {e0TA UAIKA ) OE
UAIKA 10U Bpddouv.

Ma va B€oeTe T OUOKEUN €KTOQ
AelTOoUpYIiag aProTe TO JLAKOTITN
QAVOLYXTO/KAELOTO, TIpLV BYAAETE T
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paBRdo avaulEng and to doxelo, yeta
ByaATe ™ ano ) npica.

e [l va apalpéoeTe TO £EAPTNUA
UTAEVTEP, YUpioTE TO 90° aploTEPO-
OTPOPA Kal TPAPNETE TO.

2nuavTiko: To doxeio peCoupa (10)
uropel va xpnouioromBei pévo pe 1o
eEApTnUa HMAEVTEP Yla eneEepyaoia
MIKPWV TIOOOTATWV. AgV TIPETIEL VA
Xpnoluorole{Tal pe avadeuTnpa.

Xpnoigormoiwvrtag Tov K6¢pTn (C)

To eEapmua KO6P givat KaTAAANAo
Yla va KOBETE KPEAG, TUPL, KpEUUUDLA,
MHUPWAIKA XOpTa, okOpdO, KapoTa,
Enpoug KapTIoug K.ATT.

e [plv TO KOYIWO: KOYTE O UIKPOTEPA
KOMMATLA TO KPEQG, TO Tupl, Ta
KPEUMUALA, TO OKOPDO, Ta KApOTA
(d¢eite Tov Mivaka ot oeA. 5),
apaPECTE TA KOTOAVIA ATTO TA
HUPWAIKA XOPTA, KAl TA TIEPIKAPTILA
and Toug Enpoug Kaproug, Kat
aQalPECTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEQ
Kal Toug X6vOpOoUGg arod TO KPEAG.
TomoBemoTe 10 doyeio kotmg (11¢)
navw oTnv avtioAlodntikn Baon (11d).
[Mpoocoxn: NPOCEKTIKA aPpAPECTE TO
TMAAOTIKO KAAUPMA artd mn Aertida
(11b). H Aemida eival oAU kKopTeEEN!
Oa mpéTel MavTa va T Kpatate and
TO ETAVW TIAACTIKO TUAMA.
TornoBemote ToV AEova Pe TIq
AETIOEG OTOV KEVTPIKO AEova Tou
doXelou KOTMG Kal TILEOTE TO PEXPL VA
aopaAioel.

BdAATe T UAIKA 0TO BOXEIO KOTIAG.
TomnoBemoTte 1O Kamdkl (11a) emavw
o010 doxelo KoTmG Kat Befawbeite OTL
EKAELOE KAAQ.

[la va ouvdEoeTe TO HOTEP, TPARNETE
TO KGAUPPA TNG OTAG (6) katL BaATe
Tov dEova ToU Karaklou Tou doxeiou
KOTING O€ auTh, £TOL WOTE TO ONUAdL
O0TO KamdkL va eubuypaypideTal pe 1o
Oonuadl oto poteP. MeTd yupioTe 1O
HoTEP 90° BEELOOTPOPA, HEXPL VA
aopaAioel.

[MEoTe Kal KPATAOTE TO OLOKOTITN
QAVOLYXTO/KAELOTO KATA TN JlApKELa
XPNong Tou eEAPTANATOG KOTIG KAl
KPATNOTE TO HOTEP e TO XEPL 0ag. [Na
va KOYeTe OKANPA UAKA (TT.X. OKANPO
TUpli), xpnoworoleiote Vv TaxuIa
turbo.
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® ‘OTav KOBETE HAYEIPEUEVES TPOPEG,
aQr)OTE TEG VA KPUWOOUV Afya AemTd
TpLV TIG BAAETE 0TO OOXEIO KOTIAG.
©E0TE TN OUCKEU €KTOG AelToupyiag
APAHVOVTAG TO JLAKOTITN Kal BYAATE ™)
arod m npica, npvy apxioeTe va v
QATTOCUVAPHOAOYEITE.
Ma va apaipeoeTe TO POTEP, KPATNOTE
TO eEAPTNUA KOPTN e TO EVa XEPL,
yYupioTe TO poteP 90° aploTEPOOTPOPA
Kal avuymoTe TO.
e ApalpgéoTe T AeTtida, TPV aPalpECETE
Ta enegepyaopéva TpOPa arnod Tto
doxeio KOTING.

2NUAVTIKO: Mnv KOBeTE eEAPETIKA
OKANPA TPpOPIUA, OTIWG HOOXOKAPUDO,
KOKKOUG KAPE Kal dnunTplaka.

H avTioAloOnTikr) Baon xpnoyeust
£MMONG KAl WG AEPOOTEYEG KATIAKL YA TO
doxelo KoTmNG.

Mapadeiypara cuvtayng:
Anto&npauéva Ppouta e Bavihia-MeEAL
(oav yéuon ya myaviteg i yua
emndAewn)

(XpnowotooTe To €EAPTNUA KOTING
(11), Taxumrta: turbo)

["epioTe TO UMOA KOTNG pe 300 ypap.
KpeUWOEG PEAL, 150 ypap. aro&npauéva
dapdoknva kat 150 ypap. arognpapeva
OoUKa Kat PAokoWTe yla 10 deute-
POAETITA, OTN CUVEXELQ TIPOCBEDTE

100 ml vepo Kat 3 otayoveg dpwpa
Bavihlag kat Eavapyxiote va WPNOKOBeTE
yla 3 deUTEPOAETITA.

KaBapiop6g Tng cuokeung (D)

Mavta va anoouvdEETe TN OUCKEUN and
™ mpica rpv ) KabapioeTe.

To HOTEP KAl TO KATIAKL TOU dOoXElOU
KOTMG MPETIEL Va kaBapifovTtal HOvo Pe
uypo avi. Mnv Balete autd ta pépn
pEoa og vepd 1 KATW arnod TPEXOUUEVO
vepo.

2nueiwon: Katd v enegepyaocia
TPOPUWV PE XPWOTIKES ouoieq (TT.X.
KapdTa), TA MAACTIKA PEPN TNG CUOKEUNG
UTTopoUV Va aroXpwHATIOTOUV.
2KOUTHOTE QUTA TA PEPN HE PUTIKO AGdL
TPV Ta TOTIOBETNOETE OTO TIAUVTNPLO
MAaTwv.

Ot yavtgol Cuung, oL avadeuTnpeg, To
doxeio pegoupa, To d0XEI0 KOTING, N
QAVTIOALOONTIKY) BAON Kal oL AeTideq



MTTOpOUV va KabaploTouv 0TO TIAUVTPLO
TAaTwV.

To eEapmua UMAEVTEP Unopei va
kaBaploTtel HOVO KATW Ao TPEXOUNEVO
vepo. Mnv 1o BubileTe oe vepod.

Eaptipara

(dlaBeoua ota eEoualodotnueva
ouvepyela g Braun, éx1 Opwg oe dAeg
TIG XWPEQ)

HC: Kégptng uynAng taxumnrag,
1davikég yla xépta, kpeppudia, oképdo,
TUMEPLEG, KaPUdLa, KATT.

To mpoldV UTOKELTAL O TPOTIOTIOINON

XWPIG Tpoeldorioinon.
MapakaAoUuE PNV METAEETE E
|

TN OUOKEUN OTA OIKIaKA
arnoppiupata étav eTaoel To
TENOG TNG XPNoNG Cwrig ™g.
H d1d6eom} Tng pnopei va
npaypatornonBel oe €va and ta
eEoualodoTtnuéva ouvepyeia Tng Braun
1 ota katd\\nAa onpeia cuNoYrg TTou
napéyovral ot xwpea oag.

Pycckui

Halla npoaykuma oTBeyaeT cambimM
BbICOKUM CTaHAapTamMm KayecTBa,
(PYHKLIMOHASIBHOCTU U An3anHa.
Hapeemcs, Bbl B NonHon Mepe byaete
Z0BOJbHbI BALLMM HOBbLIM NpuobpeTe-
Huem — mmkcepom Braun.

BHuMaHue

Mepep ucnonb3oBaHWEM INEKTPO-
npubopa BHUMATENBHO U NMOJIHOCTbLIO
NMPOYTUTE faHHYI UHCTPYKLUIO.

e Bcerpa otkntoyanTe npnbop ot
UCTOYHUKA 3NIEKTPONUTAHKUA NPU ero
cbopke, pa3bopke, YNCTKE U XPaHEHWU.

e OTOT Npmbop He NpegHa3HayeH ons
MCMONb30BaHUA OETbMWU UK OPYrUMK
nuamu 6e3 NoOMOLLM U NPUCMOTPa,
€Cnn X hU3nYecKme, CEHCOpHbIE
WIX YMCTBEHHbIE CMOCOOHOCTH He
no3BonsAT MM 6e3onacHo ero
MCMNoJb30BaTh. YCTPOMUCTBO OOHKHO
XpaHUTbCH B HEOOCTYMHbIX O7A
peten mectax. Heobxogumo

KOHTPONMpoBaTh, 4TOObI eTH He
MCnonb30Banu aHHoe YyCTPOMCTBO B
KayecTBe UrpyLUKM.
Mepep skcnnyaTaumen anekTponpu-
60pa cnepyeT yAOCTOBEPUTLCA, YTO
Hanpf>xeHue, ykasaHHoe Ha npubope,
COOTBETCTBYET HarpsaeHuto Baluelt
9MEeKTPOCETH.
[lep>xuTe pyku, BONOCHI, Mefikue
JeTanv ofiexnbl, a Takxxe flonaTku
W Opyryto nocyay nogansiue ot
paboTatoLLero BeHUMKa, YTobbl
npeaoTBPaTUTL UX NoBpexaeHue. He
npukacamTecb K paboTIOLLMM YacTbIM
npubopa.
He norpyxaiTte Hacanky-6neHzep B
ropAYne XMUAKOCTU Ha A0Nroe BpeEMA.
. Tonbko ana mogenen M. 1030/
1050/1070: PexyLime nessus
OCTPO HaTOY€eHbI!
Bo n3bexxaHue TpaBm, noxxanymncra,
obpalyantechb C Ne3BUsMU OYEHb
OCTOPOXXHO.
Mpunbop paccumTaH Ha 06paboTky
HebonbLUMX 06EMOB NPOAYKTOB,
TUMWYHBLIX ON1A AOMallHero X03ANCTBa.
MepHbIi cTakaH 1 Yally- U3Menbym-
Tesb Henb3A UCMOoNb30BaTh B
MWKPOBOJTHOBOM NeYu.
OnekTpuyeckre Npubopbl KOMNaHUK
Braun otBevatoT TpeboBaHUAM
COOTBETCTBYIOLLMX CTAHAAPTOB B
OTHOLLIEHUM TEXHWKM 6€30MacHOCTY.
PeMOHT nnu 3amena LwHypa
3MeKTPOMNUTaHWA AOJKHA BbINOJHATLCA
CepBUCHbIM PabOTHUKOM U3 uncna
CMeLman1cToB Nno TEXHUYECKOMY
06CNy>KMBAHUIO U PEMOHTY.
HekBanuhuLMpoBaHHO BbINOMHEHHbIN,
PEMOHT MOXET ABUTbLCA ﬂpVILWIHOVI
HecuacTHbIX Clly4aeB U TpaBM
nonb3osarenen.

OnucaHue npubopa

1 KHonka BbICBO60XKAEHWA paboumnx
vacTten

2 Tlepekntovartens pexumos Bkn./
Bbikn. (I = Bkn., 0 = Bbikn.)

3 KHorka Bblbopa CKOPOCTHOrO

pexwuma (ckopoctn 1-15, Typbo-

pexxum)

MoTopHaA vacTb

OTBepcTHe ANA BEHUYNKOB

OTBepcTuA AnA Hacagku-6neHaepa,

Yalun-u3MenbyMTeNA, Hacaakv AnA

HapesKu ¥ LUIMHKOBKM

7 Hacagku anA samelunBaHuA Tecta

8 BeHuuku

[ )¢ I8N
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Tonbko anAa mogenei M 1030/1050/1070:

9 Hacapgka-6bneHgep
10 MepHbI cTakaH

Tonbko ana mogenu M 1050:

11 Yawa-namenbuntesne

11a Kpbllka Yalum-uamensunTens

11b Hox

11c Yawa

11d Heckonb3aAwanA nogctaeka anq
yalumn-u3menbunTena

Tonbko ana mogenvu M 1070:
12 Hacapka AnA HapesKu U LUMHKOBKK

OnTtumansHoe BpemA paboThl:
— C Hacaakon- 6neHaepom 5 MUHYT
— C BEHYMKOM 15 MUHYT

Kak nonb3oBaTtbcA
MuKcepom (A)

Hacapkv ana samelunBaHua TecTa
NoAXoAAT ANA 3aMeLuMBaHUA
ZPOXOKEBOro TecTa, Tecta AnA nacThbl,
KOHAUTEPCKUX U3Lenuii, a Takxke AnA
CMeLLnBaH1A MACHOT O chapLua.
Vcnonb3yinTe BEHYMK TOSbKO B36MBaHMA
CcnMBOK (MUHUMYM 100 M), AMYHOTO
6enka (MuHUMYM 1 ANLO), MOPUCTBIX
cybcTaHLMA 1 roToBbIX K yNOTpebneHuto
fecepToB.

e BctaBbTe Hacaakv ana B3bneaHuA
TecTa (7) unu BeHYMK (8) kak nokasaHo
Ha PUCYHKe.

[omecTTE KOMMOHEHTHI B Yallly.
BsasuncumocTn oT cybeTanLmmn
BblOEpPUTE CKOPOCTb B36MBAHMA OT
MWHUManbHOM [o Typbopexuma. YTobbl
n3bexkaTb pacnnecknuBaHuA XXMAKOCTH,
HaYHMTE C MUHWUMAIIbHOW CKOPOCTU K
MoCTENeHHO yBENUUMBANTE €ee.
Beikntounte npnbop Ha)kae KHOMKY
nepeknoYeHn pexxmumos Bkn./Bbikn.
Mocne ncnoneb3osaHuA npubopa
HaXXKMUTE KHOMKY BbICBOOOXAEHUA
pabounx yacten (1), 4Tobbl CHATb
Hacafku AnA B3busaHuA TecTa /
BEHYMK.

[lnAa nonyyeHna onTumarnbHbIX
pes3ynbTaToB Npu NPUroTOBIEHNUU

TecTa, BCe KOMMOHEHTbI JOMMKHbI UMETb
oAunHakoBylo TemnepaTypy. Macno, aiua
W Opyrve KOMMOHEHTbI criefyeT BbIHYTb
3apaHee 13 xonogunbHuka. benku xe
Haob0pOoT, HYXKHO NpeABapUTENBHO
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oxnaauTb nepen B3busaHuem. [nA
MPUroTOBMEHMIO NIOPE BCE KOMMOHEHTbI
HanpoTWB JOMKHbI OCTaBaTbCA ropA-
YmK.

Kak nonb3oBaTbcA HacagKou-
6neHpgepom (B)

Hacapka-6neHgep nerko n 6eicTpo
CMeLuMBaeT COyChl, Cyrbl, ManloHe3,
[MeTUYecKoe 1 AeTCKoe NuTaHue.

® YT106bI BCTABUTb Hacaaky-6nenaep

(9) B MOTOpPHYIO YacTb NoBepHUTE

KpbILLEYKy AfA OTBEPCTUA HacaaKu-

6nexpepa (6) n BCTaBbTe Hacaaky

6neHaep B OTBEPCTHE TakuM 06pasom,
4YTOObI OTMETKA Ha Hacafke coBna-

Aana ¢ OTMETKON Ha MOTOPHOM YacTu.

3aTtem nosepHUTE Hacaaky-6neHaep

Ha 90 rpaZycoB Nno YacoBOW CTPENKH

[0 Wwenyka.

Morpy>xxante Hacagky-6neHaep B yally

He 6onee yem Ha 2/3.

HaxmuTte 1 fepxute nepeknovarens

pexxumoB Bkn./Bbikn (2) Bo Bpema

paboTbl.

Hacapaky-6neHaep MO>XXHO UCnosnb-

30BaTh Kak B MEPHOM CTakaHe, Tak 1 B

OTAENbHOM eMKOCTH. Ecnn Bbl XoTUTE

Mcnonb3oBaTh Hacaaky-6neHaep

HernocpeACTBEHHO B EMKOCTU rae npw-

roTosnAeTcA nuwa, Bam Hapo cHATL

ee C NMnuTbl U AaTb HEMHOrO OCTbITb,
4YTO6bI MPEAOXPaHUTb HacalKy OT
neperpesa. Hukoraa He norpyxawTe

HacaKy-6neHzep B ropayme XMaHo-

CTW Ha AONroe Bpems.

e [locne oKoHYaHuA paboTbl, cHavana
OTMyCTUTE NepeksoYaTeslb PeXXMMOB
Bkn./BbIkn (2), TONbKO MOTOM BbIHU-
ManTe U3 EMKOCTMU.

e YT106bI CHATBL Hacaaky-6neHaep
noeepHuTe ee Ha 90 rpagycos NpPOTuB
YacoBOW CTPENKU U NOTAHUTE BBEPX.

Ba)kHO: MepHbI CTakaH MOXXHO
ucnosnb3oBaTh Npu obpaboTke
HebOosbLLMX KOSIMYECTB NPOAYKTOB.
He ucnonb3yviTe MepHbIi cTakaH npu
paboTe C BEHYMKOM.

Kak nonb3oBaTbcA Yalueu-
usmenbyutenem (C)
Yalua nsmenbnumTenb no3sonaeT

M3MeJibYnUTb MACO, CbIp, JTYK, 3efeHb,
MOpPKOBb, OPEXU U TA.



e [Nepea namenbyeHnem npegsapu-
TeNbHO HapeXbTe MACO, Cbip, JTyK Ha
Kycouku (Tabnuua Ha cTp. 5) yaanute
TONCTblE CTE6MMN 3eMeHn, OUnUCTUTE
Oopexu OT CKOpnymbl U yAANUTE KOCTU U
XPALLM M3 MAca.

e [NocTaBbTe Yally-u3menbunTens (11c)
Ha Heckonb3ALLyo nofcTaeky (11d).

e CHUMUTE NNacTUKOBbIE YEXON C HOXa
(11b). ByabTe OCTOPOXKHbI: HOX O4€Hb
ocTpbivi! Bceraa gepxute ero 3a Bepx-
HIOIO NIACTMHOBYIO YacTb.

e [lomecTuTe HOX Ha fepxaTenb B
LileHTpe HacaZKu 1 HaXXKMuUTe o ynopa.

e [lomecTuTe NPOAYKTbI ANA U3MeNb-

YeHuA B valLly.

HakpownTe KpbILLKOM YaLly namesnbum-

Tenb (11a) n ybeamrech, 4TO OHa

NMoTHO npuneraert.

BcTaBnTb MOTOPHYIO YacTb NPUMOXMB

OTBEPCTMEM ANA YaLLUM-U3MEeNbUnUTENA

(6) k yawe Takum obpa3om, 4TOObI

OTMEeTKa Ha MOTOPHOM YacTu

coBnagana ¢ 0TMEeTKOMN Ha KpblLLKe

Yalum-u3menbyuTena. 3aTem

NOBEPHUTE MOTOPHYIO YacTb Ha 90

rpagycoB N0 YacoBOW CTPENKU A0

LienuyKa.

® HaxxmuTe n fiepxxuTe nepeknovatenb
pexwumoB Bkn./Bbikn (2) Bo Bpemsa
paboTbl.

e [pu paboTe ¢ 6onee NNOTHLIMK
npoaykTamu (Hanp. TeepAbli Cbip)
ncrnonb3ynTe Typ6o-pexxmm.

e [p1 NPUroTOBNEHUN FOPAYMNX
NpPOAYKTOB, AavTe UM OCTbITb Nnepea
M3MesibYeHneM B Yalle.

e [locne okoH4YaHuA paboTel, CHaYana

OTMyCTUTE NepeksoYaTeslb PEXXMMOB

Bkn./BbIlkn (2), TONIbKO MOTOM

CHUMaMnTe MOTOPHYIO YacTb.

YT106bI CHATE MOTOPHYIO YacTb C YaLlK-

M3MenbynTenA noBepHUTe ee Ha 90

rpafycoB NpOTMB YaCOBOW CTPENKU U

NOTAHUTE BBEPX.

e CHavana CHUMWUTE HOX, @ MOTOM
n3BneKavite M3MesibY4eHHbIe NPOAYKTbI.

BaxxHO: He n3yenbyanTe B Yalle Kyomku
nbAa W1 YpesBblYaiHO TBepAble
NPOAYKTbI, HANP. MyCKaTHbIN OpeX Unu
KOhenHbIe 3epHa.

HeCKOJ'Ib3F|LL|yIO noAcTaBKy MOXHO
MCNOJIb30BaTh B Ka4eCTBE KPbILWKK ANA
Yalwu namenb4mnTena.

PeuenTbl:
CyLueHble pyKThl B MeAy C BaHUIIbIO
(&nAa TonnuHra K 65IMHaM UM HauUMHKM)

(Mcnonb3yinTe HacafKy-u3mMenbumTenb
(11), ckopocTb — TypbO.)

MomecTtuTe B Yawy namensumntens 300 r
MeAa BA3KOW KoHcUcTeHumu, 150 r
YepHocnmea 1 150 I cyLLEeHOro nHxupa
n namenbyavite B TeyeHne 10 cekyHA.
3aTtem gobaebTe 100 Mn BoAbI, 3 Kanm
BaHWMbHOrO apomaTusaropa u
npoAoKanTe n3mMesib4yeHune eLle B
TeyeHune 3 CekyHA.

OuucTka npubopa (D)

Bcerga oTkntoyanTe npubop nepen
OUUCTKOMN.

[MpoTrpainTe MOTOPHYIO YacTb U KPbILLIKY
Yalun-M3menbUMTena TONbKO BMaXHOM
TKaHbto. He norpyxxante ux B BoAy.

Mpu paboTe ¢ NpoAyKTamu, UMeIoLLUMH
HaCbILLIEHHbIN LBET, Hanpumep,
MOPKOBbIO, NNacTMaccoBble geTanu
MOTYT OKpaLUMBaTLCA, MOATOMY MPej
MOWKOI Npubopa B NOCYLOMOEYHOM
MalLMHe NpoTUpanTe aeTanu ¢
fobasneHMeM pacTUTENbHOro Macna.

Hacapkv ana 3amelunBaHuA TecTa,
BEHUMK, YaLly-U3MenbymTenb,
HeCKOb3ALLYIO NOACTABKY U HOX MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUMHe Npu
Temreparype He Bbille 60 rpagycos.
Hacapnky-6neHzaep npombiBaeTi noa
NPOTOYHOW BOAOW, HE MOrpyxante ee

B BOAY.

OdonornHuTenbHbIE
NPpUHaOIEXHOCTH

(MOXXHO KynuTb B CepBUCHBIX LieHTpax
KomnaHuu Braun; Ho He BO Bcex CTpaHax)

HC: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep,
noeanbHO NOOXOOALLMI ANA Tpas, Nyka,
YecHoKa, nepLia OpPexoB 1 T.0.

Bo3moxxHble Mogugmkauum 6e3
npenBapuUTensHOrO YBEAOMEHHUS.

7
AS46
Nspenuve ucnonb3ooBaThb Mo

Ha3Ha4YeHUI0 B COOTBETCTBUH
C UHCTPYKLIMEH No aKcryaTaLum
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Mwukcep, 400-500 BartT,

MarotoeneHo B lNMonbLie ana bpayH
m6X, Nepmanuns/Braun GmbH,
Frankfurter Strasse 145, 61476,
Kronberg, Germany.

RU: NmnopTtep/Cny>x6a notpebutenen:
00O «[MpokTep aHg Mambn
[OunctpubbroTopckaa KomnaHus»,
Poccua, 125171, Mockea,
JleHnHrpagckoe wocce, 16A, cTp.2.
Ten. 8-800-200-20-20.

BY: NmnopTtep: OO0 «3nekTpocepsuc 1
Ko», Benapycsk, 220012, r. MUHCK, yn.
YepHbiwesckoro, 10A, k. 412A3.
CepsucHbii LeHTp: OO0 «KaTtpuke»,
Benapycb, 220012, r. MuHCK, yn.
YepHbiwesckoro, 10A, k.409.

YkpaiHCcbKa

Hawa npogykuia po3pobneHa y
BiANOBIAHOCTI 4O BUMOI HAMBULLIMX
cTaHAapTiB AKOCTI, PYHKLiOHANbHUX
MOXX/IMBOCTEN Ta AU3aNHY.

Mwu crnogiBaemocs, Wo B bynete gyxe
3a[0BOJIEHVMM BaLLMM HOBMM MpUC-
Tpoem Braun.

3acTepe)xxeHHA

MNepen TMM, AK KOPUCTYBaATUCA NpPHUC-
TPOEM, NPOCUMO YBaXKHO NPOYUTaTH
iHCTPYKLUitO 3 ekcnnyaTauii.

e 3aBXAu BUMUKAWTE NPUCTPIN 3 enek-
TpOMepeXi, Konu 3anuiiaeTe noro 6e3
Harnagy, a Takox nepeg 36upaHHAM,
po36upaHHAM, YuLLLEHHAM Ta 36epiraH-
HAM.

Lle# npunag He Npu3HayeHuin ons
BMKOPWUCTaHHSA OiTbMW UM NOObMU

3 06MexXeHnMHU hisnYHMMK abo
pO3yMOBUMMU 3ai6HOCTAMM 63
Harnsgy NioguHuW, Wo Bignosigae 3a ix
6e3neky. 3aranom, peKoMeHO0BaHO
36epiraTi npunag nogani Big giten.
HeobxigHO KOHTpontoBaTw, Wob fitu
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He BUKOPUCTOBYBaNM [aHUN NPUCTPIN
AK irpaLLKy.
Mepen poboToto nepesipTe, UM BiAMOBI-
Aae Hanpyra y Ballii enekTpomMmepexi
Hanpysi, 3a3HayeHiv Ha 611oLi ABUryHa.
LL{o6 yHMKHYTH TpaBMyBaHHA Mif vac
poboTu, TpUManTe pyKu, BOJIOCCH,
OAAr, a TAKOX fonaTtku Ta iHwwe
npunagaa nodani Bif BiHYMKIB i rakis
ana Ticta. He TopkanTeca pyxomux
YacTWH nig vac poboTu.
OcobnMBO NpY BUKOPUCTaHHI Hacaaku
py4Horo 6nexaepa B rapAumx pignMHax:
He 3aHypto1Te Ban 6neHaepa B pianHy,
ab0o He BUIManTe MOro 3 piAvHM NOKK
He BUMKHETE MPUCTPIN.
. Tinekun ana moaenen M 1030/
1050/1070: Pixxyui nesa roctpo
HaToueHi!
LLlo6 yHMKHYTK Tpasm, byab nacka,
noBoAbTECA 3 le3amu gyxe
06epexHo.
[aHui npucTpii cTBOpEeHUn aAnA
06p06KM 3BUYAMHMX KiNbKOCTEN IXKi
ANA AOMALLHBOrO CMOXXMBAHHA.
Yawa (10) Ta emHicTb AnA noApibHio-
Baya (11c) € HenpugaTHUMKU AnA
BMKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUITLOBIM Meui.
EnekTpuuHi npuctpoi Braun
BiANOBIAAIOTb YMHHUM CTaHAapTam
6e3nekn. Pob6oTn 3 pemMoHTy Ta
3aMiHM MepPEeXXHOro LLUHypa MatTb
3/iMCHIOBATMCA BUKITIOYHO NpaLiBHU-
Kamu aBTOPM30BaHOrO LIEHTPY
TEXHIYHOro 06CnyroByBaHHA.
HenpasunbHi, HekBanicikoBaHi
PEMOHTHI po60TU MOXYTb 6yTH
Hebe3neYyHuMK anA 3[0poB’A
KopucTyBauva.

Onuc

1 KHonka cknpaHHa

2 T[lepemunkay yBiMKHEHO/BUMKHEHO
(I = yBiMKHEHO, 0 = BUMKHEHO)

3 Tllepemukay LWBMAKOCTEN

(wenakocTi 1-15, Typ60)

Bnok asuryHa

OTBOpPY ANA BIHYMKIB / rakiB ana

TicTa

6 OTBip ANA Hacagku: pyYHoro
6neHpepa / noapibHioBayva /
Hacagku AnA NPUroTyBaHHA iXi

7 Taku gna Ticta

8 BiHuMKK

(68N

Tinbkn gna mogeni M 1030/1050/1070:
9 Hacapgka py4yHoro 6neHzepa
10 Yawa




Tinbkn ana mogeni M 1050:

11 Hacagka-nogpi6HioBau

11a Kpuwka gna nogpibHioBaya
(3 peaykTopom)

11b Hix

11c €mHicTb AnA nogpibHeHHA

11d HekoB3Ha ocHoBa

Tinbkn ana mogeni M 1070:

12 Hacapgka AonA npuroTyBaHHA iXXi
(AuB. OKpemy iHCTpYKLito 3
ekcnnyaTadii)

MakcrmanbHuin Yac poboTH NPUCTPOID:
3 rakamu gnAa Ticta — 5 XBunuH
3 BiHYMKaMu — 15 XBUNUH

BukopucTaHHA py4YHOro
Mikcepa (A)

[akun gnAa Ticta igeanbHoO NigxoaaTb
ANA 3amillyBaHHA APiKAXKOBOro TicTa,
TicTa AnA MakapoHHUX BUPOOIB,
KOHAUTEPCbKUX BMPOBIB, a TakoxX

ONA NpUroTyBaHHA caplly 3 rpy6o
noapibHeHoro m’Aca. BukopuctosyiTe
BiHYMKM ANA NPUroTyBaHHA CyMilLen ana
TopTiB, BICKBITIB i KAPTOMMAHOrO MOpe,
a TakoX AnA 36MBaHHA BEPLLKIB (He
MeHLe 100 MmN BepLLKIB), AEYHMX BinkiB
(He meHLe 1 AeyHoro 6inka) Ta
BEPLUKOBOMNOAIOHUX iHrpeaieHTIB.

e YcTaBTe raku ana Ticta (7) abo
BiHUYMKM (8) AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY.
[MoMICTiTb iHrpeaieHTH B vaLly.

B 3anexHocTi Bi 3acTocyBaHHA,
06epiTb wemnakocTi (1 ... Typbo). AnA
YHUKHEHHA pO36pU3KyBaHHA, 3aBXAM
noynHanTe poboTy Ha Maniwn
LLIBUIKOCTI, @ NOTiM MOBiNIbHO
36inbLUyNTE LWBUAKICTL Mig Yac
pob6oTu.

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NMPUCTPOLO
HaTuckanTe nepemmkay yBiMKHeHo/
BUMMKHEHO.

[icnA BUKOPUCTaHHA, BUTATHITb
LiTencenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM i
3HIMITb Fakn Ana Ticta abo BiHYMKM,
HaTUCHYBLUW KHOMKY CKuAaHHA (1).

3BepHiTb yBary:

— [1nA oaep>kaHHA HanKpaLLmx
pesynbTatiB Npy NPUroTyBaHHi
CyMmilLien ana TopTiB, TOLO, BCi
iHrpeAieHT NOBUHHI MaTu 0gHaKoBY
Temnepatypy. Macno, AnuAa, ToLo,
cnif BUMHATK 3 XONoAuNbHUKa 3a
eAKUI Yac [0 BUKOPUCTaHHSA.

— 36uTi BEPLUKM MaTUMYTb GinbLUWiA
06’em, AKLLO nepes 36MBaHHAM ixX
nobpe oxonoauTu.

— KapTtonnaHe ntope matume 6inbLu
BEPLUKOBOMOAIGHY KOHCUCTEHLI0,
AKLLLO BCi BUKOPUCTOBYBAHI iHFPeaieHTn
6yAyTb MakcMmMarnbHO rapaYMMmu
(Hanpvknag, WOoMHO 3BapeHa
KapTonna).

BukopucTaHHA HacagKu
py4Horo 6neHgepa (B)

Hacapka py4Horo 6neHzepa nofpibHoe i
3MiLlye LWBUAKO i nerko. Kopuctywrteca
Liieto HacaKo ANA NPUroTyBaHHA
COYCiB, MaloOHe3y, AIETUYHUX Ta ANTAYMX
cTpas.

e [1nA Toro, Wob BCTaBUTU HacaaKy
py4Horo 6nengepa (9) B 6110k ABUIyHa,
nepecyHbTe Bropy KpuLLKY oTBopy (6).
YcTaBTe HacaZKy pyyHoro 6neHaepa
(9) B OTBip TAaKUM YMHOM, LLLOO
nosHavka Ha HacaaLi py4YHoro
6neHpepa cnienana 3 No3Ha4Koo Ha
6noui auryHa. licna Lboro NOBEpHITb
py4Huii 6neHpaep Ha 90° 3a
rOANHHUKOBOIO CTPINKOIO, MOKM BiH He
3aMKHETbCA.

Mepepn TMM, AK YBIMKHYTH NPUCTPIN,
ycTaBTe HacafaKy py4Horo 6neHaepa
BEPTUKANLHO B MOCYAMHY. PyyHuin
6neHfep He MOXXHa 3aHypioBaTH binbLu
AK Ha 2/3 NOBXWHK Bany.

HaTucHiTb | TpmanTe nepemmkay
YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb Yac, NOKK
BM MpaLloeTe BaLLUOIO HacaaKowo
pyuHoro 6nexaepa.

AKLLO BM XO4ueTe 3millyBaTh
6e3nocepeaHbO y KacTpyni nif yac
NPUroTyBaHHA iXi, cnovaTky 3HiMITb
KaCTPYmo 3 KYXOHHOI NNUTH | fanTe in
OXOJOHYTH, L0 3aXMCTUTH BaLly
HacafKy py4Horo 6neHaepa Bij
neperpisaHHaA. Hikonu He
BMKOPUCTOBYWTE HacaAKy py4HOro
6neHfepa ANA 3MilLyBaHHA AyXe
rapAyYux iHrpegieHTiB, abo nia vac
IXHBOrO KMMiHHA.

[na Toro, wob BUMKHYTHU NPUCTPIW,
BiANYCTITb NepemMmnKkay yBiMKHeHo/
BMMKHEHO nepej TUM, AK BUMHATK Ban
3 MOCYAMHK, NOTIM BUTArHITb LUTENCENb
MPUCTPOIO 3 POIETKM.

[nA Toro, Wwob 3HATW Hacagky py4Horo
6neHaepa, NoBepHiTh ii Ha 90° NpoTu
rOAWHHUKOBOT CTPINKK | BUTArHITB il

3 MPUCTPOIO.
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Baxxnuea iHhopmauia: Yawwy (10) moxHa
BMKOPUCTOBYBATM fI1LLE 3 HACAAKOIO
pyuHoro 6nexaepa anA 06pobku Hese-
NMKMX KinbkocTern npoAykTis. |i He cnig
BMKOPUCTOBYBATM 3 BIHYMKAMMU.

BukopucTaHHA HacagKu-
nogpi6HioBaya (C)

Hacapka-nogpibHioBay igeansHo
niaxoguTb AnA noApibHeHHA M'Aca,
cvpy, Unbyni, 3eneHi, YaCHWKY, MOPKBM,
BOJIOCbKMX, NICOBMX ropixiB, apaxicy,
ToLLO.

e Mepen noapibHeHHAM: MopixTe M’Aco,
cup, unbyrnio, YacHWK, MOPKBY (AMB.
Tabnuuto Ha cTopiHui 5), BUAanitb
cTebna Bif 3efeHi, 3HIMITb LIKapanyny
3 ropixie Ta BUAANITb KIiCTKM,
CYXOXWNNA Ta XpALLi 3 M'Aca.

e YCTaHOBITb EMHICTb ANA noApibHoBava
(11c) Ha HekoB3Hy ocHoBy (11d).

e YBara: Ob6epexxHO 3HiMiTb NNacTUKoBy
HakpuBKy 3 Hoxa (11b). Hix gyxe
roctpui! 3aBxan TpumanTe 1oro 3a
BEPXHIO MNacTUKOBY YaCTUHY.

e [MomicCTiTb BTYNKY HOXa Ha
LleHTparnbHWM LUTUP EMHOCTI ANA
NoApi6bHEHHA | HATUCHITb BHU3, MOKK
BiH HE 3aMKHeTbCHA.

e 3anoBHiTb EMHICTb ANA NOAPIGHEHHA
Keto.

® Hakpuiite emHiCTb AnA noapibHEHHA
KpuLKoto (11a) i BNEBHITLCA B TOMY,
LLIO BOHa BCTAHOBIIEHA HANEXHUM
YMHOM.

e [1nA Toro, WwWob npueaHaTv 650K

[BUrYHa, NepecyHbTe KPHULLIKY OTBOPY

(6) i BCTABTE B HEI LUTUP KPULLIKK

noApibHOBaya Takum YMHOM, LLL06

nosHavka Ha KpuLiLi nogpibHoBava
cnienana 3 No3Ha4kot Ha 6noui
asuryHa. Micna uboro noBepHiTb 610K

AsuryHa Ha 90° 3a roAMHHWKOBOIO

CTPISIKOIO, MOKM BiH HE 3aMKHETbLCA.

TpumanTe HaTUCHYTUM NepemuKkay

YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb 4ac,

MOKW B NpaLoeTe 3 HacaaKoto-

noApibHIOBaYeM i 3aBXAN TPUManTe

6nok aBuryHa y ceoiv pyui. Ana
noApibHeHHA TBEPAWX NPOAYKTIB

(Hanpuknag, TBEPAOro c1py), BUKOPU-

CTOBYMITE LWBUAKICTb «TypbO».

Y pasi noapibHeHHA 3BapeHmX

NPOAYKTIB, Nepes TUM AK MOMICTUTH iX

Yy EMHICTb AnA NoApiGHEeHHA, cnoYaTky

3anuLWiTh X Ha AeKinbka XBUMWH AnA

OXOMNOAKEHHA.
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® BUMKHITb NpUCTpIN, BiAMNYCTUBLLK
nepemwukad. lMNepea TMm, AK NoyaTn
po36upaTtu NpUCTpIK, BUAMITb
LiTencenb 3 PO3ETKM.

e [1nA TOro, Wob 3HATU 650K ABUrYHA,
TpUmanTe HacagKy-noapibHoBay
OJIHIEIO PYKOIO, MOBEPHITL 6110K
AsuryHa Ha 90° npoTu roAUHHUKOBOI
CTPISIKM | BUTATHITb MOr0O 3 HacaaKu.

e [Nepen TMM AK BUMHATM 06pO6NEHy Xy
3 eMHOCTi AnA NoAPIGHEHHA, 3HIMITb
BTYJIKY HOXa.

Baxxnuea iHdopmauia: He noapibHioviTe
fyxe TBepAi NPOAYKTH, Taki AK KyOuku
nboAy, MyCKaTHWI ropix, kaBosi 606m
abo Kpynu.

HekoB3Ha O0CHOBa TaKOX CIyXWTb
MOBITPOHEMPOHWUKHOIO KPULLKOK EMHOCTI
AnA NoAPIGHEHHS.

PeuenT:

CylueHi hpyKTM B Mey 3 BaHinNo

(anA ToniHry 1o MnMHLiB abo HaYMHKK)
(BvkopucToBYIMTE Hacaaky-noapibHoBaY
(11), wenakicte — TypbO.)

MomicTiTb B Yawy nofpibHioBaya 300 r
MeZy B‘A3KOI KOHCUCTeHUii i 150 r
yopHocnmey i 150 I CyLLEHOro iHXuUpy

i nogpi6bHonTe npotarom 10 cekyHA.
MoTim gopavite 100 mn BoAw i 3 Kpanni
BaHinbHOro apomarunsaropa i
NpoLOBXYy1Te NoApiGHEHHA Le B nepebir
3 CekyHA.

YuweHHA npucTtpoto (D)

[Mepea uvLeHHAM 3aBXAM BUUManNTe
LTencenb NPUCTPOLO 3 PO3ETKM.

Brok aBuryHa Ta KpuLLKy nofpibHioBaya
cnig nuwe NnpoTupaTu BOSIOroto
TKaHuHow. He 3aHypioviTe Ui getani'y
BOAY i He TpUMawTe iX nig NPOTOYHO
BOJOI0.

3BepHiTb yBary: Y pasi 06pobku
KONbOPOBMX NPOAYKTIB (Hanpuknag,
MOPKBW), NNacTUKOBI AeTani NpucTpoio
MOXYTb 3MiHUTK Konip. Mepea TM AK
NOMICTUTH Ui AeTani y nocyJOMUAHY
MaLLUKUHY, MPOTPITh X POCIIMHHOIO OfliEt0.
[aku onA TicTa, BiIHYMKK, Yally, EMHICTb
AnA noApi6bHEHHA, HEKOB3HY OCHOBY Ta
HI>K MOXXHa MWUTU Y NMOCYAOMUMHIN
MaLLMHi.



Hacapnky pyuHoro 6neHaepa MoxHa
MWTU NULLIE NiJ NPOTOYHO BOAo. He
3aHyptonTe ii y Boay.

OdopnaTtkoBi NpUHaNeXHocCTi

(MoXxxHa KynuTu B CepBiCHMX LleHTpax
KkomnaHii Braun; ane He B ycix kpaiHax)

HC: BucokoLLBMAOKICHUIA Yonnep, KU
ineanbHo NigxoauTb ONa Tpas, LMbyni,
YacHWKY, NepLo, ropixis TOLLO.

KomnaHisa 3anuwae 3a coboro npaBo
BHOCWTU 3MiHM B KOHCTPYKLIitO NPUCTPOIO
6e3 cneuianibHOro OrosioLLEHHs.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu cipmu Braun pekomeHgoBaHo
36epiratv y XMTNOBOMY MPUMILLIEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOi TemnepaTtypu Ta
HOpPMarsbHOT BOJIOTrOCTi.

Y BUpi6 MoXyTb 6yTH BHECEHI 3MiHM 6e3
nonepeaHLOro NMoBiJOMIIEHHSA.

Toeap CepTudhikoBaHo

VpTECT - 003

[ata BupobHuLTBa NpoaykLuii Braun
BKa3aHa 6eanocepefHbo Ha BUPOOI

(B micui MmapkyBaHHA) i CKnagaeTbcA 3
TPbOX Lndp: nepLua Lmdpa € 0CTaHHbO
LIMEpOIo POKY BUPOOHWULTBA, iHLLi ABi
LMdpu € NOPALKOBUM HOMEPOM THXKHA

y poui.

BuroTtosneHo B lNonbLi ons

BpayH M'mM6X, HimeuunHa

Braun GmbH, Frankfurter Strasse 145,
61476, Kronberg, Germany.

Anpeca B YkpaiHi:

TOB «[NpokTep eHp frembn TpengiHr
YKpaiHa», Ykpaina, 04070, m.Kuis, Byn.
HabepexHo-XpeluaTtuubka, 5/13, kopnyc
nit. A. Ten. (0-800) 505-000.
www.pg.com.ua

Tosap BMKOpWCTOBYBaTH 3a
NPU3HaYeHHAM, BIONOBIOAHO OO IHCTPYKUi
3 ekcnnyarauii.

[ata BurotoBneHHs npoAykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHb0 Ha BMPOOGi

(B micLi MmapKyBaHHS)

i cKnagaeTbCA 3 TPLOX Lmdp: nepLua
Luupa € OCTaHHLOIO LUPOIO POKY
BUIrOTOBSEHHS, iHLWI OBi Lndpu €
NopsAKOBUM HOMEPOM TUMXKHSA Y POLi.
[apaHTia — 2 poku. ¥ pasi HeobxigHOCTi
rapaHTiHOro Yv NocTrapaHTiHOro
obcnyroByBaHHs, 3BepTanTecs Ao
rONOBHOMO OChiCy CEPBICHOr0 LIEHTPY
Braun B YkpaiHi: MMM «|.6.C.», Byn.
Mubounubka 53, m. Kuis.

Ten. (044) 4286505.
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Country of origin: Poland

3..\3)(\93 ‘;ﬁ tua
Year of manufacture
To determine the year of manufacture, refer
to the 3-digit production code indicated on
the type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of ma-
nufacture. The next two digits refer to the ca-
lendar week in the year of the manufacture.
Example: “622” - The product was manu-
factured in week 22 of 2006.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fir dieses
Gerat — nach Wahl des Kéufers zusatzlich
zu den gesetzlichen Gewahrleistungs-
ansprlichen gegen den Verk&ufer — eine
Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen
wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Geréates unent-
geltlich alle Mangel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen.

Die Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Gerat von uns autorisiert
verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéaden durch unsachgeméaBen
Gebrauch, normaler Verschlei3 und
Verbrauch sowie Méangel, die den Wert
oder die Gebrauchstauglichkeit des
Gerates nur unerheblich beeinflussen.
Bei Eingriffen durch nicht von uns autori-
sierte Braun Kundendienstpartner sowie
bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten
Braun Kundendienstpartner. Die Anschrift
finden Sie unter www.service.braun.com
oder kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the
product commencing on the date of
purchase. Within the guarantee period
we will eliminate any defects in the
appliance resulting from faults in
materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the
complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun
or its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use
as well as defects that have a negligible
effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void
if repairs are undertaken by unauthorised
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persons and if original Braun parts are
not used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service
Centre (address information available
online at www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your
rights under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans
sur ce produit, a partir de la date d‘achat.
Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou

de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre
réparées ou si I‘appareil lui-méme doit
étre échangeé.

Cette garantie s‘étend a tous les pays ou
cet appareil est commercialisé par Braun
ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas :

les dommages occasionnés par une
utilisation inadéquate et I‘usure normale.
Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si
des pieces de rechange ne provenant
pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie, retournez
ou rapportez I‘appareil ainsi que
I‘attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Se référez a www.service.braun.com ou
appelez 08.10.30.97.80 pour connaitre le
Centre Service Agrée Braun le plus
proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée
ci-dessus, nos clients bénéficient de la
garantie légale des vices cachés prévue
aux articles 1641 et suivants du Code
civil.



Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afos
de garantia a partir de la fecha de
compra.

Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno,
cualquier defecto del aparato imputable
tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un
aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto
voltaje del indicado, conexién a un
enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos
o una disminucion en el valor o
funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso
de ser efectuadas reparaciones por
personas no autorizadas, o si no son
utilizados recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante
la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos
los paises donde este producto sea
distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de Asistencia
Técnica de Braun mas cercano: www.
service.braun.com.

Solo para Espaia

Servicio al consumidor: Para localizar a
su Servicio Braun mas cercano o en el
caso de que tenga Vd. alguna duda
referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el
teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma
garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar,

substituir pegas ou trocar de aparelho
dentro de periodo de garantia ndo tera
custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por
utilizagéo indevida, funcionamento a
voltagem diferente da indicada, ligagcao
a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por
utilizagdo que causem defeitos ou
diminuicéo da qualidade de funciona-
mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso
de serem efectuadas reparagoes por
pessoas ndo autorizadas ou se ndo
forem utilizados acessorios originais
Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de
compra for confirmada pela apresen-
tagéo da factura ou documento de
compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os
paises onde este produto seja distribuido
pela Braun ou por um distribuidor Braun
autorizado.

No caso de reclamagao ao abrigo de
garantia, dirija-se ao Servigo de
Assisténcia Técnica Oficial Braun mais
préximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o
seu Servigo Braun mais préoximo, no caso
de surgir alguma duvida relativamente ao
funcionamento deste produto, contacte-
nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per
la durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno
eliminati, gratuitamente, i guasti
dell’apparecchio conseguenti a difetti di
fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario,
I’intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’uso improprio del prodotto, la
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normale usura conseguente al funzio-
namento dello stesso, i difetti che hanno
un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono
effettuate riparazioni da soggetti non

autorizzati o con parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il
periodo di garanzia, € necessario
consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di
acquisto, ad un centro di assistenza
autorizzato Braun.

Contattare www.service.braun.com o il
numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza
autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie
van 2 jaar geldend vanaf datum van
aankoop. Binnen de garantieperiode
zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie,
vervanging van onderdelen of omruilen
van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk
land waar dit apparaat wordt geleverd
door Braun of een officieel aangestelde
vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale
slijtage en gebreken die de werking

of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvioeden vallen niet
onder de garantie. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoop-
bewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer
Service Centre: www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun

Customer Service Centre bij u in de buurt.
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Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen
regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem
reparation eller ombytning af apparatet.
Denne garanti gaelder i alle lande, hvor
Braun er repreesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader
opstaet ved fejlbetjening, normalt slid
eller fejl som har ringe effekt pa veerdien
eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun
reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kgbsbeuvis til et autoriseret
Braun Service Center: www.service.
braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om
nzermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet
gjeldende fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten
ved reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der
Braun eller Brauns distributer selger
produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa
grunn av feil bruk, normal slitasje eller
skader som har ubetydelig effekt pa
produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utferes av
ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes sammen
med kopi av kjgpskvittering til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted:
www.service.braun.com.



Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til
naermeste autoriserte Braun Service-
verksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti
i henhold til NEL's Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar
fran och med inképsdatum. Under
garantitiden kommer vi utan kostnad,
att avhjalpa alla brister i apparaten som
ar hanforbara till fel i material eller
utférande, genom att antingen reparera
eller byta ut hela apparaten efter eget
gottfinnande.

Denna garanti géller i alla 1ander dar
denna apparat levereras av Braun eller
deras auktoriserade aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av
felaktig anvandning eller normalt slitage,
liksom brister som har en férsumbar
inverkan pa apparatens véarde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om
reparationer utférs av icke behorig
person eller om Brauns originaldelar inte
anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten Idmnas in
tillsammans med inkdpskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad: www.
service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 f6r information om
narmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Talle tuotteelle myénndmme 2 vuoden
takuun ostopaivasta lukien Suomessa
voimassa olevien alan takuuehtojen
TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan

korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on
voimassa kaikkialla maailmassa silla
edellytyksella, etta laitetta myydaéan ko.
maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisestd kaytdsta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
véhainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa,
jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa

tai jos laitteessa kaytetddn muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittaa takuun
voimassaolon osoittamiseksi: www.
service.braun.com.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista
saa asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska
sp. z.0.0. z siedziba w Warszawie przy
ul. Zabranieckiej 20, gwarantuje
sprawne dzia[Janie sprz'tu w okresie
24 miesi’cy od daty jego wydania
Kupujacemu. Ujawnione w tym okresie
wady b’da usuwane bezp]]atnie,
przez wymieniony przez firm” Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia
sprz’tu do autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujacy moze wystac¢ sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego
wymienionego przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzysta¢ z posrednictwa sklepu, w
ktérym dokonat zakupu sprzetu. W
takim wypadku termin naprawy
ulegnie wydtuzeniu o czas niezbedny
do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet
w oryginalnym opakowaniu
fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
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Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem
sprzetu nie podlegajg naprawom
gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskie;.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas
od zgtoszenia wady lub uszkodzenia
do naprawy sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji,
do wykonania ktérych Kupujacy
zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujacego
wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu serwisowego i
nie bedzie traktowane jako naprawa
gwarancyjna.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie
dostarczania sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na
skutek:

— uzywania sprzetu do celow
innych niz osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego
z instrukcjg uzytkowania,
konserwaciji, przechowywania
lub instalaciji;

— uzywania niewtasciwych
materiatéw eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby;
stwierdzenie faktu takiej naprawy
lub samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerdbek, zmian
konstrukcyjnych lub uzywania do
napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zarowki
oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz
materiaty eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatkg i
podpisem sprzedawcy karta
gwarancyjna jest niewazna.

10.Niniejsza gwarancja na sprzedany
towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien

Kupujgcego wynikajgcych z

niezgodnos$ci towaru z umowa.
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Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotfebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné
odstranime zavady na vyrobku,
zplsobené vadami materialu nebo
chybou vyroby. Oprava bude provedena
podle naseho rozhodnuti bud opravou
nebo vyménou

celého vyrobku. Tato zaruka plati pro
vSechny zemé, kam je tento vyrobek
dodavan firmou Braun nebo jejim
autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na
poskozeni, vznikla nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty, majici
zanedbatelny vliv na hodnotu a
pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy
provedeny neautorizovanymi osobami
nebo pokud nejsou pouzity originalni dily
Braun. Pfistroj je uréen vyhradné pro
domaci pouziti. Pfi pouziti jinym
zplsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou doté¢ena
prava spotrebitele, ktera se ke koupi véci
vazi podle zvlastnich pravnich predpist.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list
fadné vyplnén (datum prodeje, razitko
prodejny a podpis prodavace) a je-li
soucasné s nim predlozen prodejni
doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v
zarucéni dobé, predejte nebo poslete
kompletni pfistroj spolu s doklady o
koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam
servisnich stfedisek je k dispozici v
prodejnach vyrobkl Braun. Volejte
zakaznickou infolinku 221 804 335 pro
informace o vyrobcich a nejbliz8im
servisnim stfedisku Braun.

O pfipadné vyméne pristroje nebo
zruSeni kupni smlouvy plati pfislusna
zakonna ustanoveni. Zaruéni doba se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek
podle zaznamu z opravny v zarucéni
opravé.



Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku
po dobu 2 rokov odo dnia predaja
spotrebitefovi. Pocas tejto zaruénej

doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spésobené vadami materialu
alebo chybou vyroby a to podfa nasho
rozhodnutia bud opravou alebo vymenou
celého vyrobku. Tato zaruka plati pre
vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava
firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na
poskodenia, ktoré vzniknd nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bezné
opotrebenie ako aj na defekty, ktoré
maju zanedbatelny vplyv na hodnotu a
pouzitie pristroja. Zaruka straca platnost
v pripade, Ze vyrobok bol mechanicky
poskodeny, alebo sa uskutoénili opravy
neautorizovanymi osobami, alebo sa
nepouzili originalne diely Braun. Pristroj
je vyhradne uréeny na domace pouzitie.
Pri pouziti inym spdsobom nie je mozné
zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kupe
predmetu viazu podfa zvlastnych
predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény
list riadne vyplneny (datum predaja,
peciatka predajne a podpis predavaca)
a zaroven s nim predlozeny doklad o
predaji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v
zarucnej dobe, kompletny pristroj spolu
s dokladmi o zakupeni odovzdajte alebo
zaslite do autorizovaného servisného
strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v
predajniach vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja
alebo na zruSenie kupnej zmluvy platia
prislusné zakonné ustanovenia. Zaruéna
doba sa predizuje o dobu, pocas ktorej
bol vyrobok podfa zdznamu z opravovne
v zaruénej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei
megbizhatésagat, készllékeire két év
garanciat vallal, azzal a megkotéssel,
hogy a jotallasi igényt a késziilék
csomagolasaban talalhat6 Joétallasi
Nyilatkozatban feltlintetett Braun
markaszervizekben lehet érvényesiteni.

A garancia hatalya alol kivételt képeznek
azok a meghibasodasok, amelyek a
készllék szakszer(itlen, vagy nem
rendeltetésszer(i hasznalatara vezetheték
vissza, valamint azok az aprébb hibak,
amelyek a készllek értékét, vagy
hasznalhat6sagat nem befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan
kopo, rendszeresen cserélendd
tartozékokra (pl. Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére
vonatkozé részletes tajékoztato a
készilék csomagolasaban talalhaté.

Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za o$tecenja nastala
neispravnom uporabom, normalnu
istroSenost (npr. mreZice ili bloka noza) i
nedostatke koji samo neznatno utje€u na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje
su proizvodi distribuirani od strane
Brauna ili sluzbenog distributera.

Jamstvo ne vrijedi za o$tecenja nastala
neispravnom uporabom, normalnu
istroSenost i nedostatke koji samo
neznatno utjecu na vrijednost ili valjanost
uporabe aparata. Jamstvo prestaje kod
popravka od strane neovlastene osobe ili
uporabe neoriginalnih dijelova umjesto
Braun rezervnih dijelova.

Jamstvo vrijedi samo uz predoc¢enje
raéuna i pravilno ispunjenog jamstvenog
lista.

Braunov servis mozete kontaktirati na
broj telefona 0038516601 777.
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Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki
zacne veljati z datumom nakupa. V ¢asu
trajanja garancije bomo brezplaéno
odpravili vse napake, ki so posledica
slabega materiala ali izdelave, bodisi s
popravilom bodisi z zamenjavo celega
izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je
izdelek dobavljen od BRAUN ali
njegovega pooblaséenega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so
posledica nepravilne uporabe, normalne
obrabe ali uporabe in tudi ne napak, ki v
zanemarljivi meri vplivajo na vrednost ali
delovanje aparata. Garancija preneha
veljati, Ce popravilo izvr$i nepooblas¢ena
oseba oziroma, ¢e pri popravilu niso
uporabljeni originalni Braunovi
nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku
izrocCite ali posljite kompleten izdelek z
racunom pooblaséenemu Braunovemu
servisu.

Za informacije poklicite pooblas¢eni
servis ISKRA PRINS
tel. + 386 1 476 98 00.

EAANvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe dUo xpdvia eyyunan, oto
TPOIGV, EEKIVAOVTAG ard TNV NUEPOUNvia
ayopds.

MEoa otnv nepiodo eyyunong
KOAUTTTOUE, XWPIG Xpéwan,
oroladnnoTe EAATTWHA TPOEPXOUEVO
and KAk Kataokeur| 1§ KAkAg motdtnTog
UNIKO, elte erokeudlovtag eite
avTIKaBLoTwvTag oAOKANEN T CUOKEUN
oUudwva pe v Kpion pag.

Aut n eyyunon loxUel oe OAeg TIQ
XWPEG TIOU TIwAOUVTAL TA TIPOIGVTA
Braun.

H eyyunon dev KaAUTITEL: KATAOTPODT
and Kakn xeron, pualohoyikr) eopd 1y
ehattwpara Adyw apélelag Tou xprotn.
H eyyunon akupwvetat av €xouv Yivel

72

€MIOKEUEG amd [N eEouctodoTtnuéva
dtopa 1y dev €xouv Xpnotuornoineel
yvriola avtaAAakTIKA Braun.

MNa va ertuxete o€pBig p€oa oty
nepiodo g eyyunong, mapadwoTe 1
otelATe TNV OUOKEUN e TNV anddelgn
ayopdg oe éva EEouctodotnuévo
Katdompua Z€pBig g Braun.

Kahéote oto 01-9478700 yla va
MAnpodopnBeiTe yla TO MANCLECTEPO
E&ouolodotnuévo Katdotnua Z€pBig
g Braun.

Pycckuu

FapaHTUiHbIe o6A3aTenscTBa BRAUN
[lnsa BCex U3penui Mol faem rapaHTuio
Ha ABa roga, HaunHasa ¢ MoOMeHTa
npuobpeTeHns nspenms.

B TeueHve rapaHTUMHOro nepuoga Mbl
6ecnnatHo yCTpaHUM NnyTeM PEMOHTA,
3ameHbl feTanemn unu 3aMmeHbl BCero
n3genus niobble 3aBOACKME OedeKThbl,
BbI3BAHHbIE HE[OCTAaTOUYHBLIM Ka4eCcTBOM
mMaTepuanos Un cOopKM.

B cnyyae HEBO3MOXKHOCTM PEMOHTA B
rapaHTUMHBLIN Nepuoa U3nenne MoxxeT
6bITb 3aMEHEHO Ha HOBOE WM
aHanornyHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM
“O 3awmTe npas noTpebutenen”.
lapaHTUA obpeTaeT cuny, TONbLKO ecnu
paTa noKynkv noaTBep)xnaeTcs
neyaTbio U NOANUCLIO aunepa
(MarasuHa) Ha nocnegHew cTpaHvle
OpUrMHaNbLHOroO pykoBoACTBa Mo
akcnnyataumn BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHBIM TarlOHOM.

OTa rapaHTus gevcTeuTeNbHA B Nob6on
CcTpaHe, B KOTOPYIO 3TO U3genue
noctaenseTca upmor BRAUN wnu
Ha3Ha4YeHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM, U rae
HUKakune orpaHWyeHns no UMNopTy Um
Opyrve npaBoBble MOJNIOXEHUA HE
npenaTCTBYIOT NPeAOCTaBNEHNIO
rapaHTUMHOro 06CNyXXMBaHMS.

[apaHTUA He NOKpbIBAET NOBPEXAEHNUS,
BbI3BaHHbIE HEMpaBWIbHbIM
Mcnonb3oBaHMEM (CM. TaKkKe CrMCcoK
HWXXe) M HOPMarbHbIN U3HOC BPUTBEHHBIX
CeTOK U HOXeW, AedeKThl,
OKasblBaloLLMe He3HaUYMTeNbHbIN AdeKT
Ha KayecTBo paboTkl Npubopa.

OTa rapaHTua TepseT cuny, ecnm
PEMOHT MPOU3BOANICH HE



YNOSTHOMOYEHHbBIM Ha TO NIULIOM, M €CIn
MCMONb30BaHbl HE OPUrMHaNbHbIE
petanv BRAUN.

B cnyvae npeabaBneHuns peknamauum
no yCNOBUAM OaHHOW rapaHTuu,
nepeganTe n3genve Lennkom BMecTe ¢
rapaHTUIHBLIM TanoHOM B No6oK 13
LLEHTPOB CEPBUCHOIO 0BCY>XMBaHUSA
BRAUN.

Bce gpyrue tpebosanus, Bkoyas
TpeboBaHUA BO3MELLLEHNs YObITKOB,
MCKNOYaloTCA, eCnv Hawa
OTBETCTBEHHOCTb He yCTaHOBIIeHa B
3aKOHHOM MopsAaKe.

Peknamauuu, cBazaHHble ¢
KOMMEPYECKUM KOHTPaKTOM C
npoAasLOM He nonafatoT nog, aTy
rapaHTuio.

B cooTBeTcTBMM € 3akoHOM P® N° 2300-
1017.02.1992 r. «O 3awmre npas
notpebutenew» cupma BRAUN
yCTaHaBnMBaeT CPOK CyXObl Ha CBOM
13aenuna pasHbIM OBYM rogam ¢
MOMEHTa Np1obpeTeHna nmn ¢ MOMeHTa
NpoM3BOACTBA, €CNM AaTy NpoAaxwu
YyCTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.

M3penua BRAUN mnsrotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKUMMU
TpeboBaHUAMM €BPOMENCKOro KayecTsa.
Mpn 6epexxHOM MCMONb30BaHNU U NpKU
cobnoeHnn Npaeun No aKcnnyartauuu,
npuobpeTterHHoe Bamu nsgenne BRAUN,
MOXXET UMETb 3HaUNTENbHO 60MNbLUNIA
CPOK CNy>06bl, YeM CPOK YCTaHOBEHHbIN
B COOTBETCTBUM C POCCUICKUM 3aKOHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He

pacnpocTpaHAeTcA:

— fedeKTbl, Bbi3BaHHbIE hopc-
Ma>KOpHbIMM 06CTOATENLCTBAMMY;

— MCMoNb30BaHWe B NpodeccnoHarnbHbIX
Lensx;

— HapyLlueHune TpeboBaHWi pyKOBOACTBA
no aKcnyaTtaumu;

— HenpasuIibHaa yCTaHOBKa
Hanps>KeHus nuTatoLLen cetu (ecnu
310 TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX U3MEHEHWI;

— MexaHW4ecKue NoBpexXaeHus;

— MOBPEXAEHUS MO BUHE XKMBOTHBIX,
rPbI3yHOB U HACEKOMbIX (B TOM 4MCne
crnyyav HaxoXOeHWs rPbI3YHOB U
HacekoMbIX BHYTpW Npubopos);

— Ona npubopos., paboTaroLmux ot
b6aTapeek, — paboTa c
HenoaxXoOALLMMU UMW UCTOLLEHHBLIMU
6aTaperkamu, nobble NOBPEXOEHUS,
BbI3BAHHbIE UCTOLLIEHHLIMW UMK
TekyLumMmu baTaperikamm (CoBeTyem

MoJib30BaTLCHA TOJLKO
npenoxpaHeHHbLIMU 0T BbITEKaHUSA
6aTaperkamu);

— Ons 6puTB — CMSATaa UM NopBaHHas
ceTka.

BHumanune! OpuruHaneHbiv MapaHTUiHbIA
TanoH NOANeXUT U3BATHIO NPU
obpalleHnn B CEPBUCHBIN LIEHTP AN1A
rapaHTMMHOro pemoHTa. lNMocne
npoBefeHusi peMoHTa MapaHTUiHLIM
TanoHom 6ygeT ABNATLCA 3aNOSIHEHHbIN
opuruHan Jlucta BbINONHEHU peEMOHTa
CO LUTaMMOM CEPBMCHOrO LieHTpa u
noAnuUcaHHbIM NoTpebuTenem no
MonyYeHnn M3nenusa 3 pemMoHTa.
TpebyiTe npocTasreHns gatel Bo3BpaTa
13 PeMOHTa, CPOK rapaHTum
npoasieBaeTcs Ha BPEMS HAX0XXAEHUA
U3[envs B CEPBUCHOM LIEHTpe.

B crnyyae BO3HUKHOBEHMWA CHOXXHOCTEN
C BbINOSIHEHWEM FrapaHTUIHOrO UNn
nocnerapaHTUMHOro 06CyXXMBaHUA
npocbba coobLiaTte 06 3TOM B
MHopmavmoHHyto Cnyxby Cepsuca
BRAUN no TenedoHy 8 800 200 20 20
(3BOHOK M3 Poccuu becnnaTtHo).

YkpaiHCcbKa

FapaHTilHi 3060B’A3aHHA Braun

[nsa BCix BUpobiB MM faeMO rapaHTito Ha
[Ba POKM, NOYMHAIOUM 3 MOMEHTY
npuabdaHH:A BUpOOY.

MMpoTarom rapaHTiMHOrO nepiogy Mu
6€3KOLUTOBHOZ YCYBAEMO LLIAXOM
PEMOHTY, 3aMiHu geTanen abo 3amiHu
BCbOro BUpoby byab-AKi 3aBOACHKI
OedeKTH, BUKNMKaHi HegoCTaTHbO
AKIiCTIO MaTepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXITMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiiHui nepiof BMpi6 moxe 6yTn
3aMiHEHUI Ha HOBWI abo aHanorivYHUM
BiQNOBIOHO 0O 3aKOHY NPO 3axuUCT Npas
CrnoXxueauis.

lapaHTia HabyBae cvnu nuie, AKLLO
pata Kynisni nigTBepoXyeTbes
neyaTkoto Ta nignMcom auvnepa
(marasuHy) Ha opuriHansHOMy
rapaHTiiHomy TanoHi Braun abo Ha
OCTaHHIiV CTOPIHLi OpUriHanLHoI
iHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii Braun, sika
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TakoXX Moxxe 6yTu rapaHTiiHUM
TasloHOM.

Lis rapaHTis givicHa y 6yab-akiv kpaiHi, B
AIKy Lien Bupib noctaeBnseTbca Braun abo
NpuU3Ha4YeHnM AUcTpmbtoTopoMm, Ta ae
XKOOHI 06MeXeHHsA 3 iMnopTy abo iHLi
NpaBOBi MOMOXXEHHA He NepeLLKOfXalTb
HafaHHIO rapaHTiHOro 06CnyroByBaHHs.

3niMCHeHHSs rapaHTiiHOro
obcnyroByBaHHsA He BNAMBAE Ha Aaty
3aKiHYeHHA TepMiHy rapaHTii. FapaHTis
Ha 3aMiHeHi YaCTUHU 3aKiHYYETLCA B
MOMEHT 3aKiHYEHHs rapaHTii Ha faHun
BUpIO.

[apaHTis He NOKPMBAE MOLLKOMAXKEHHS,
BVKITMKaHi HEBIPHUM BMKOPUCTaHHAM
(OuB. TakoX Neperik HXYe) HopmarnbHe
3HOLLYBaHHA CITOK Ta HOXIB A7 FONIHHSA,
nedeKTH, WO HE3HAYHUM YMHOM
BMMMBAIOTb Ha AKiCTb poboTH Npunagy.
Lis rapaHTia BTpavae cuny, AKLO PEeMOHT
30iACHIOETLCS HE BMOBHOBaXKEHOO AR
LbOoro ocoboto Ta, AKLWOo
BMKOPUCTOBYIOTLCSA HE OpUriHaNbHI
petani Braun.

Y Bunagky npen’ABneHHsA peknamaumii
3a ymoBaMu [aHoi rapaHTii, nepegavte
BMPIO Y KOMMMEKTi pa3om 3 rapaHTiiHUM
TanoHom y 6yfb-fKuW i3 LeHTpIB
cepBicHoro obcnyrosyBaHHA Braun.

Bci iHWwi B1moru, pasom 3 BumMoramu
BigLIKOOYyBaHHA 36UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BiANOBiAanbHICTb He BCTaHOBMEHA
3aKOHHUM YMHOM.

Bunapku, Ha siki He po3MoBCIOKYETHCSA
rapaHTis:

— AedeKTu, BUKNMKaHi opc-
Ma>kOpHUMK 0bCTaBUHaMMK;

— BWMKOPUCTAHHSA 3 NPOMECINHOIO METOI0;

— MOPYLUEHHSI BUMOT IHCTPYKLT 3
ekcnnyaTauii;

— HeBipHEe BCTAHOBMIEHHA Hanpyru
MepexXi XXMBMEHHS (AKLLO Lie
BMMaraeTbCcs);

— 3[INCHEHHA TEXHIYHMUX 3MiH;

— MexaHiYHi MOLLKOIXKEHHS;

— Ans npunagis, Lo NpauioTb Ha
6aTtapeikax — poboTa 3
HesignosigHMMKM abo cnpalboBaHUMK
6aTapeirkamu, Oyabsiki NOLLKOOXEHHS,
BMKINMKaHi crnpaLboBaHMK abo
nigTikatoummn batapenkamu;

74

— OnAa 6puTe — 3im’AiTa abo nopsaHa
ciTKa.

Y BUNagKy BUHUKHEHHS TPYAHOLLIB

3 BUKOHaHHAM rapaHTinHoro abo
nicnarapaHTiiHoro obcnyrosyBaHHsA
NMPOXaHHA 3BepTaT1Cb [0 CepBiCHOro
ueHTpy Braun B YkpaiHi.

MM «I.6.C.», Byn. MMunbouunubka 53,
M. Kuis. Ten. (044) 4286505.
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