Kiichenmaschine Impasto

Gratulation!

Mit dieser Klchenmaschine haben Sie ein Quali-
tatsprodukt erworben, welches mit grésster Sorgfalt
hergestellt wurde. Es wird Ihnen bei richtiger Pflege
wahrend Jahren gute Dienste erweisen.

Vor der ersten Inbetriebnahme bitten wir Sie jedoch,
die vorliegende Bedienungsanleitung gut durchzu-
lesen und vor allem die Sicherheitshinweise genau
zu beachten.
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Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Hinweise aufmerksam
durch, bevor Sie Ihr Gerét an das Netz anschlies-
sen. Sie enthalten wichtige Sicherheits- und Be-
triebshinweise.

Bedienungsanleitung vollstdndig durchlesen und flr

Nachbenutzer aufbewahren

Personen, die mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut

sind, Personen unter Alkohol-, Medikamenten- oder

Drogeneinfluss sowie Kinder dirfen das Gerat nicht oder

nur unter Aufsicht bedienen

Motoreinheit/Grundgerat und Kabel nie in Wasser oder

andere Flussigkeiten tauchen (Gefahr durch Strom-

schlag)

Darauf achten, dass Kinder keine Gelegenheit erhal-

ten, mit dem Geréat zu spielen. Gerét an einem fiir

Kinder unzugénglichen Ort aufbewahren

Das Gerdt darf nur an einer geerdeten Steckdose

(220-240 V / 50 Hz) mit einer Absicherung von 6 A be-

trieben werden

Den Netzstecker unbedingt ziehen:

- vor jeder Umplatzierung des Gerates

- vor jedem Auswechseln der Arbeitswerkzeuge

bei Stérungen wahrend des Betriebs

- nach Stromunterbrechung

nach jedem Gebrauch

- vor jeder Reinigung

Das Netzkabel darf nie Uber Ecken oder Kanten

herunterhdngen oder gar eingeklemmt werden. Netzka-

bel nicht tiber heisse Gegensténde legen oder hangen

sowie vor Ol schitzen

Netzkabel regelméssig auf Beschadigungen untersu-

chen. Zur Vermeidung von Gefahren darf ein besché-

digtes Netzkabel nur vom MIGROS-Service ersetzt wer-

den

Netzstecker/-kabel und Gerat nicht mit feuchten oder

nassen Handen bertihren. Immer am Stecker und nicht

am Kabel ziehen

Geréat niemals am Netzkabel tragen oder ziehen

Wir empfehlen, das Gerét Uber einen FI-Schutzschalter

anzuschliessen. Im Zweifelsfalle fragen Sie eine Fachper-

son

Gerat nicht verwenden bei:

- Geratestorung

- beschadigtem Netzkabel

- wenn das Gerét heruntergefallen ist oder wenn sons-
tige Beschédigungen vorliegen

In solchen Féllen das Gerdt sofort durch den

MIGROS-Service Uberprifen und reparieren lassen

Bei der Wahl des Anwendungsortes mussen folgende

Punkte bertcksichtigt werden:

- Gerat auf eine trockene, stabile und ebene Stand-
flache und nicht direkt unter eine Steckdose stellen.
Mindestabstand von 60 cm zu Spiilbecken und Was-
serhahnen einhalten

— Gerét und Netzkabel nicht auf heisse Oberflachen
oder in der Nahe von offenen Flammen abstellen. Min-
destabstand von 50 cm einhalten

- Nur in trockenen Réumen und ohne Verlangerungs-
kabel verwenden

— Kabel nicht herunterhdngen lassen (Stolpergefahr)

Das Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt be-

stimmt

Das Gerat darf nur unter Aufsicht bedient werden

Gerét niemals ohne Arbeitswerkzeuge betreiben

Gerét niemals ohne Arbeitsgut betreiben!

Wahrend des Betriebs niemals mit der Hand oder mit

Besteck in die Rihrschiissel greifen; Verletzungsge-

fahr durch rotierende Arbeitswerkzeuge!

Nach dem Ausschalten lauft das Gerat noch kurze

Zeit nach; nie mit Gegenstanden oder von Hand an-

halten (Verletzungsgefahr)

Arbeitswerkzeuge nur bei Stillstand des Antriebs

und bei gezogenem Netzstecker wechseln

Klichenmaschine nur im zusammengesetzten Zustand

und mit aufgesetztem Deckel betreiben

Deckel nie bei laufendem Gerét abnehmen

Rihrschissel nie dberfiillen; Uberlastungsgefahr

(die max. Fiillmenge nicht iiberschreiten)

Netzstecker ziehen und die Rihrschissel erst bei kom-

plettem Stillstand des Antriebs abnehmen (Drehknopf

auf Pos. «O» stellen)

Vorsicht: Gerat lauft nach Stromunterbrechung wieder an;

Netzstecker ziehen und Drehkknopf in Posttion «O» stellen

Eindringen in das Gehéuse des Grundgerétes mit ir-

gendwelchen Gegenstanden sowie das Offnen des

Gehauses ist strengstens verboten

Nur Original-Ersatzteile verwenden



Hinweise zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden
denkbaren Einsatz beriicksichtigen. Fir weitere
Informationen oder bei Problemen, die in dieser
Bedienungsanleitung nicht oder nicht ausfuhrlich
genug behandelt werden, wenden Sie sich an die
M-Infoline (Telefonnummer auf der Riickseite dieser
Anleitung).

Auspacken

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorg-
faltig auf und geben Sie diese allenfalls an Nach-
benutzer weiter.

- Kiichenmaschine und Zubehdr aus der Verpa-
ckung nehmen

- Bitte Gberpriifen Sie nach dem Auspacken, ob
folgende Teile vorhanden sind:
1. Kichenmaschine
2. Rihrschiissel
3. Staub- und Spritzschutzdeckel mit abnehm-
barer Einflllhilfe
4. Knethaken
5. Rihrbesen
6. Schwingbesen

— Samtliche Teile, ausser Grundgerét sorgféltig
mit einem handelsiiblichen Reinigungsmittel
reinigen. Grundgerat mit feuchtem Tuch abwi-
schen und trockenreiben

- Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung
(220-240 V) mit der Gerétespannung Uberein-
stimmt (siehe Leistungsschild des Gerétes)

- Vernichten Sie sémtliche Plastikbeutel, denn
diese konnten flr Kinder zu einem geféhrlichen
Spielzeug werden!

Tipp:
Bewahren Sie die Verpackung flr spétere Trans-
porte auf (z.B. flir Umzlige, Service usw.).



4 Ubersicht der Gerate- und Bedienteile

Kiichenmaschine:

1. Grundgerét/Motoreinheit

2. Antriebsarm

3. Antrieb flr Arbeitswerkzeuge
(mit Bajonettverschluss)

4. Edelstahl-Ruhrschussel mit
Traggriffen (Fassungsvermé-
gen: 4.5 Liter)

5. Aussparung zum Einsetzen
und Fixieren der Rihrschis-
sel

6. Saugnépfe flr gute Standfes-
tigkeit

7. Entriegelungshebel zum
Offnen und Schliessen von
Antriebsarm

8. Ein-/Aus-Drehknopf mit 6
Geschwindigkeitsstufen und
Impulssteuerung (<PULSE»)

Zubehor:

9. Abnehmbare Einflllhilfe

10. Transparenter Staub- und
Spritzschutzdeckel

11. Knethaken

12. Rihrbesen

13. Schwingbesen




Inbetriebnahme

AAO

Vor der ersten Inbetriebnahme

Bitte beachten Sie, dass unsachgemésser Umgang mit Strom t6d-

lich sein kann. Bitte lesen Sie daher die Sicherheitshinweise auf

Seite 2 und die nachfolgenden Sicherheitsmassnahmen:

e Gerét nur in trockenen Radumen und unter Aufsicht verwenden

e Gerét darf nicht von Kindern verwendet werden

e Arbeitswerkzeuge nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezo-
genem Netzstecker wechseln

¢ Gerét niemals ohne Arbeitsgut betreiben

¢ Nach dem Ausschalten lauft das Gerat noch kurze Zeit nach; nie
mit Gegensténden oder von Hand anhalten (Verletzungsgefahr)

¢ Netzstecker ziehen und die Riihrschiissel erst bei komplettem
Stillstand des Antriebs abnehmen (Drehknopf auf Pos. «O» stel-
len)

Vor dem ersten Gebrauch die Rihrschissel und die Zubehorteile mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel griindlich reinigen. Das Grund-
gerét nur mit einem angefeuchteten Tuch abwischen (siehe «Reinigung»
Seite 13).

Verwendungszweck

Die «Impasto» ist eine sehr praktische und vielseitige Kiichenhilfe! Mit
dieser Kiichenmaschine kénnen Sie zeit- und kraftesparend Arbeiten
ausfuhren.

Das umfangreiche Zubehdr und dessen Funktion wird auf der néchsten
Seite beschrieben.

Wichtig!
- Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt
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Inbetriebnahme

Knethaken

— Der Knethaken eignet sich zum Kneten von Hefe- und Brotteigen (z.B.

flr Pizza, Zopf, Panettone, Gugelhopf) sowie anderen schweren Tei-
gen (z.B. Pastateig). Der Knethaken knetet sicher, rasch und griind-
lich. Den Teig bei kleinster Geschwindigkeit zu einem glatten und ge-
schmeidigen Teig kneten

Schwingbesen

- Mit dem Schwingbesen werden Eiweiss, Rahm und Salatsaucen

schaumig geschlagen, Butter oder Eigelb mit Zucker schaumig ge-
rihrt und leichte Teige fir Omeletten und Soufflés geschwungen. Der
Schwingbesen eignet sich auch vorzlglich zum Anriihren von Sau-
cen- oder Puddingpulver.

Riihrbesen

- Fir die Zubereitung von Brotteigen mit wenig oder ohne Hefe (z.B.

flr Vorteig/Sauerteig), Kuchen- und Mirbeteigen oder anderen zéh-
flissigen Teigen (z.B. Ruhr-, Biskuit- und Donutteigen) eignet sich der
Rihrbesen hervorragend. Die Teige zu einem dickfliissigen Teig mi-
schen, zusammenfligen oder verriihren

Anwendungstipps:

- Beim Zubereiten von Strudelteig oder Guetzli die Zutaten mit dem
Ruhrbesen gut verriihren. Dann Mehl beigeben und mit dem Knetha-
ken zu einem glatten, geschmeidigen Teig kneten

- Kartoffelstock zuerst durchs Passevite driicken und dann mit Schwing-
besen unter Zugabe von Flissigkeit (z.B. Milch) luftig schwingen



Inbetriebnahme
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Aussparung

1. Aufstellen

Bei der Wahl des Anwendungsortes missen folgende Punkte berlick-

sichtigt werden:

- Netzstecker ziehen

- Kiichenmaschine auf einer trockenen, stabilen und ebenen Arbeitsfla-
che und nicht direkt unter einer Steckdose anwenden

— Gerét und Netzkabel nicht auf oder neben heissen Oberflachen (Herd-
platte etc.) oder in der Nahe von offenen Flammen abstellen. Mindest-
abstand von 50 c¢m einhalten

— Darauf achten, dass Netzkabel und Grundgerét nicht mit Wasser in
Bertihrung gelangen

- Nur in trockenen Raumen und ohne Verléngerungskabel verwenden

- Netzkabel nicht herunterhangen lassen (Stolpergefahr!)

— Gerét ausser Reichweite von Kindern anwenden

2. Zusammensetzen

- Netzstecker ziehen

2.1. Riihrschissel auffillen

- Nach Rezept die zu verarbeitenden Zutaten in die Rihrschissel fillen.
Max. Teigmenge 2 kg.
Wichtig: Riihrschiissel nie tberfiillen; Uberlastungsgefahr! (siche
Anwendungstabelle auf Seite 12)

2.2. Riihrschiissel einsetzen

- Entriegelungshebel im Uhrzeigersinn drehen (1.), den Antriebsarm
[6sen und nach oben aufschwenken (2.)

- Entriegelungshebel loslassen und Antriebsarm leicht bewegen, bis er
einrastet (Hebel 16st sich)

- Ruhrschiissel in die Aussparung am Boden der Maschine einsetzen
und im Uhrzeigersinn zudrehen, bis sie einrastet
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Inbetriebnahme

Werkzeug in Antriebsoffnung
einstecken und festmachen

1. Deckel aufsetzen
2. Einfulihilfe einhdngen

2.3. Arbeitswerkzeuge einsetzen

- Knethaken, Riihrbesen oder Schwingbesen in die Antriebséffnung
einstecken und im Gegenuhrzeigersinn bis zum Anschlag fest eindre-
hen (=Bajonettverschluss)

- Entriegelungshebel mit einer Hand im Uhrzeigersinn drehen und mit
der anderen Hand den Antriebsarm nach unten schwenken (Arm ras-
tet ein und Hebel 16st sich)

Hinweis: Nur wenn der Antriebsarm ganz eingerastet ist, kann die
Maschine in Betrieb genommen werden

2.4. Staub- und Spritzschutzdeckel aufsetzen
— Den Staub- und Spritzschutzdeckel fest auf die Rihrschiissel auf-
setzen (Aussparung flr Einfllhilfe nach vorne)

— Einflillhilfe (mit Trichter nach oben gerichtet) am Deckel einhdngen (Hal-
terungen passen genau unter die zwei Querstege links und rechts)

Hinweise:

— Der Deckel dient der Sicherheit und verhindert wirkungsvoll das Auf-
stauben pulvriger Substanzen (z.B. Mehl, Kakaopulver) oder das Ver-
spritzen von Flussigkeiten

— Uber die Einflillnilfe kénnen wahrend des Betriebs weitere Zutaten bei-
gemischt werden

Hinweis:
- Gerét niemals ohne Arbeitsgut laufen lassen!



Inbetriebnahme

3. Anwendung

A - Vor dem Einschalten des Gerétes unbedingt darauf achten, dass
die Ruhrschissel, Deckel und das Arbeitswerkzeug korrekt und sicher
befestigt sind
— Drehknopf auf «<O» (=Aus) stellen
‘g}: - Das Gerét ist durch Einstecken des Netzsteckers (220-240 V /
50 Hz) betriebsbereit

— Mit dem Drehknopf die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe wéah-
len. Die Einstellungen:
- «O» Aus
- «PULSE>» Impulssteuerung (Motor lauft solange, bis Drehknopf
losgelassen wird):
- «1-6» Geschwindigkeitsstufen
«1-3» = Anwendung mit Knethaken
«4-6» = Anwendung mit Schwingbesen
«1-6» = Anwendung mit Rihrbesen
Hinweis: Anwendungstabelle auf Seite 12 beachten

Drehknopf

Wichtig!

— Der Motor darf niemals eingeschaltet werden, wenn der Antriebsarm
nicht nach unten ins Arbeitsgefdss geschwenkt ist: Verletzungsge-
fahr!

A @ - Staub- und Spritzschutzdeckel nie bei laufendem Gerét abnehmen

— Niemals wéhrend des Betriebs mit der Hand oder mit Besteck in die
Ruhrschissel greifen (Verletzungsgefahr durch rotierende Arbeits-
werkzeuge!)

- Arbeitswerkzeuge nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezogenem
Netzstecker auswechseln

- Ruhrschlssel nur bei Stillstand der Arbeitswerkzeuge und bei gezo-
genem Netzstecker abnehmen

- Wichtig: Riihrschiissel nie tiberfilllen; Uberlastungsgefahr!



10 Inbetriebnahme

Einflillhilfe

Tipps:
- Feste Bestandteile (z.B. Mehl, Eier) vor dem Verarbeiten direkt in die
Ruhrschissel geben. Flissigkeit durch die Einflllhilfe beiftigen
— Falls der Arbeitsvorgang zu langsam vonstatten geht:
- Maschine abschalten und Drehknopf kurz mehrmals auf Stellung
«PULSE> stellen
- oder bei ausgeschaltetem Gerat (Drehknopf auf «O») die Zutaten
mit einem Spachtel durchriihren und von den Innenwénden der
Ruhrschussel schaben
— einen Teil der Zutaten aus der Rihrschussel entfernen
- Jelanger der Arbeitsvorgang dauert, desto feinere Ergebnisse werden
erzielt

3.1. Zutaten nachfiillen

- FlUssige oder feste Zutaten kdnnen direkt durch die Einfillhilfe in die
Ruhrschiissel gegeben werden (auf die rotierenden Arbeitswerkzeuge
fallen lassen)

Wichtig!
- Wéhrend des Betriebs keine festen Gegenstdnde wie Léffel,
Spachtel etc. durch die Einfiillhilfe schieben: Verletzungsgefahr



Inbetriebnahme
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4. Nach der Anwendung

- Nach Erreichen des gewdinschten Ergebnisses, Maschine ausschal-
ten (Drehknopf auf Position «O» stellen)
— Netzstecker ziehen

- Nach Stillstand der Arbeitswerkzeuge zuerst den Deckel mit Einflill-
hilfe vorsichtig abnehmen

— Ruhrschissel an den Traggriffen im Gegenuhrzeigersinn drehen und
abnehmen

- Ruhrschussel sorgféltig entleeren

- Restliches Arbeitsgut, das noch am Boden und an Innenwénden fest-
klebt, mit einem Spachtel ausschaben

Wichtig!

- Maschine, Rihrschssel sowie das Zubehér aus hygienischen Griin-
den immer direkt nach jedem Gebrauch reinigen. Dies verhindert
auch das Festkleben von Lebensmittelresten (siehe «Reinigung» Seite
13)

- Keine Lebensmittel in der Rihrschissel aufoewahren

11
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Inbetriebnahme

5. Anwendungstabelle

Geschwin-  Funktion Anwendung max.Dauer/
digkeitsstufe Fillmenge
0 Aus
1-3 mischen, - Teig zubereiten: Mehl max. 6 Min.
(Knethaken)  rlhren, und Wasser im Ver-
kneten héltnis 1:0.6 mischen
— Nur auf Geschwindig-

keitsstufe 1-3 arbeiten

(2 Minuten je Stufe)
4-6 schwin- - Eiweiss schlagen: auf max.
(Schwing- gen, luftig  Stufe «4» beginnen. Auf 16 Eiweiss,
besen) schlagen  «6» weiter schlagen, bis  max. 5 Min.

Eiweiss glénzt und fest ist
1-6 mischen, - Zubereiten von Uber-
(Ruhrbesen)  rlhren wiegend fllissigem,

zahflissigem Arbeitsgut

— Schssel nicht Uberfllen

(max. Flllmenge von 4.5 )
PULSE flr kurzen 2-10 Sek.
(Impuls- Betrieb

steuerung)




Reinigung

Grundgerat/Motoreinheit

- Vor jeder Reinigung des Gerétes den Drehknopf auf «O» stellen und
den Netzstecker ziehen

- Grundgerat niemals ins Wasser tauchen oder unter fliessendem
Wasser reinigen

- Keine scheuernden Reinigungs- oder Reinigungshilfsmittel verwen-
den

- Nur mit einem weichen, leicht feuchten Tuch reinigen und danach
trocknen lassen. Den Netzstecker dabei nicht berlihren bzw. nie
feucht reinigen

Riihrschiissel

- Schussel mit warmem Wasser und einem handelstiblichen Reini-
gungsmittel reinigen und gut abtrocknen. Die Rihrschiissel kann auch
im Geschirrspuler gereinigt werden

Staub- und Spritzschutzdeckel und Arbeitswerk-

zZeuge

— Alle Teile mit warmem Wasser und einem handelsublichen Reini-
gungsmittel reinigen und gut abtrocknen. Diese Teile kdnnen auch im
Geschirrspliler gereinigt werden.
Wichtig: Teile nur im oberen Korb des Geschirrspllers einordnen

13



14 Aufbewahrung / Wartung

AALOC

Stérungen

Aufbewahrung

- Bei Nichtgebrauch das Gerat ausschalten und den Netzstecker zie-
hen

- Bewahren Sie die Kiichenmaschine an einem trockenen, staubfreien
und fir Kinder unzugénglichen Ort auf. Wird das Gerat langere Zeit
nicht benltzt, sollte es vor Ubermassigem Staub, Schmutz oder
Feuchtigkeit geschiitzt werden. Wir empfehlen lhnen, das Gerét in der
Verpackung aufzubewahren.

Wartung

Die Kuchenmaschine ist wartungsfrei und braucht nicht geschmiert oder
gedlt zu werden. Kabel und Stecker regelméssig auf Beschadigungen
untersuchen.

Reparaturen am Gerét durfen nur durch den MIGROS-Service durchge-
fuhrt werden. Durch nicht fachgerechte Reparaturen kénnen Gefahren
fur den Benutzer entstehen.

Bei unfachgerechten Reparaturen kann keine Haftung fir eventuelle
Schéden Ubernommen werden. In diesem Fall erlischt auch der Garan-
tieanspruch.



Entsorgung

b - Ausgediente Geréte bei einer Verkaufsstelle zur kostenlosen, fachge-
rechten Entsorgung abgeben

- Gerate mit geféhrlichem Defekt sofort entsorgen und sicherstellen,
dass sie nicht mehr verwendet werden kénnen

- Gerate nicht mit dem Hauskehricht entsorgen (Umweltschutz!)

Technische Daten

Nennspannung 220-240 Volt / 50 Hz
Nennleistung 600 Watt
Motor Universalmotor
Schaltung 6 Stufen und Impulssteuerung
Masse ca. 472 x 454 x 314 mm (BxHxT)
Lange Netzkabel ca.0.8m
Gewicht Grundgerat (ohne Zubehdr) ca. 7.5 kg
Materialien - Grundgerét (Gehéuse) Kunststoff

- Ruhrschissel Edelstahl

- Staub- und Spritzschutzdeckel mit Kunststoff

Einflllhilfe N .

- Knethaken, Schwing- und Rilhrbesen  Aluminium vernickelt
Funkentstort Nach EU-Norm
Zulassung CE/ S+
Produkte-Garantie 2 Jahre
Service-Garantie 5 Jahre

Im Interesse der technischen Weiterentwicklung sind Konstruktions- oder Ausflihrungsanderungen am Gerat vorbehalten.

M I G ROS MIGROS-GENOSSENSCHAFTS-BUND, CH-8031 Zurich



