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VORBEREITUNG DER KAFFEEMASCHINE IS el 1VAV @
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Waschen und Setzen Sie die Fiillen Sie den

trocknen Sie die Abtropfschale Wasserfank. Die Kaffeetasten blinken, um Setzen Sie das Kaffeesieb in Rasten Sie den Siebtréiger
Zubehérteile susammen mit dem anzuzeigen, dass die Kaffe- den Siebtrager ein. an der Kaffeemaschine ein,
einschlieBlicPI] Rost ein. emaschine sich aufheizt. indem Sie den Griff auf ,IN-
Wassertank SERT” ausrichten und bis zu

’ ,CLOSE” nach rechts drehen.

Setzten Sie den SchlieBen Sie die  Die Kaffeemaschi-

Wassertank ein. Kaffeemaschine ne fiihrt einen Di- =
an das Stromnetz  agnosetest durch, Stellen Sie einen Behdlter Driscken Sie die Taste 52 Drehen Sie den Ausgabeknopf fir
d driicken der durch das mit einem Fassungsver- pehen > ag e P g f/Heif tdh/0
(Sjinelg]en Haupt: aufeinanderfol mégen von 500m| unter Wf21irelcn o el e GCTP b e'SWO\;\jer b go d
- - und geben Sie Wasser aus, bis der
schalter. PRGNSO die Dampflanze und den gang 5 Mal. Wassertank leer ist; stellen Sie ihn
Kontrolllampen Auslauf. dann wieder auf ,0”. Auf diese
angezeigt wird. Weise ist der gesamte Dampfkreis-

lauf sauber und entliftet.



Die perfekte Menge

nLee

Setzen Sie das Kaffeesieb in
den Siebtrager ein. Wahlen
Sie, ob Sie das 1- oder
2-Tassen-Sieb verwenden
mochten, je nachdem, wie
viele Kaffees zubereitet
werden sollen.
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TIPP VOM BARISTA:
Drehen Sie den Tamper
beim Anpressen

des Kaffees, um die
Oberfléche des Kaffees
zu gldtten.

Fillen Sie das Sieb. Vergewis-
sern Sie sich, dass der Kaffee
fein gemahlen und speziell fir
Espresso ist.
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TIPP VOM BARISTA:
Nach dem Anpressen auf den

Réndern des Siebs verbliebener
Kaffee beeintréchtigt keineswegs

die Brishqualitét und somit das
Endresultat.

Verteilen Sie den Kaffee
gleichmaBig und verwenden
Sie den Tamper zum Anpres-
sen, um die perfekte Menge
zv erhalten.

FOKUS AUF DIE PERFEKTE MENGE:

Perfekte Menge
g

Die Kaffeesiebe haben innen eine Markierung fir die
Anzeige der perfekten Fillmenge.

Die perfekte Menge entspricht der erhabenen Linie.

)

TIPP VOM BARISTA:
Wenn der ausgegebene Kaffee iber- oder unterextrahiert
ist und die Menge mit der Linie der perfekten Menge

bereinstimmt, muss ein Kaffee mit einem anderen
Maeakl | ot ol L o alaxl

| UBEREXTRAHIERTER KAFFEE

\ (langsame Ausgabe)
\ es ist ein gréberer Mahlgrad
notwendig

UNTEREXTRAHIERTER KAFFEE

(zu schnelle Ausgabe) es ist ein
feinerer Mahlgrad notwendig.




Ausgabe

Entfernen Sie Kaffeeriick-
stéinde von den Randern
des Siebtragers und rasten
Sie den Siebtrager an der
Kaffeemaschine ein.
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Entfernen Sie den Siebtréger.
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Drehen Sie den Siebtrager
auf Position ,CLOSE”, um
ihn sicher zu verriegeln.

HINWEIS:

Stellen Sie die Tasse oder die

Tassen unter die Ausgisse
des Siebtragers

Vergewissern Sie sich, dass
die Kontrolllampen der
Tasten fir die Kaffeeausgabe
eingeschaltet sind, driicken
Sie dann die Ausgabetaste

©--O

von 3 Sekunden): die Ausgabe wird nach einigen Sekunden automatisch abgebrochen.

Sekunden.

Das Gerdt beginnt mit der
Ausgabe und bricht sie dann
automatisch ab.

Wahrend der Kaffeezubereitung kann die Kaffeeausgabe jederzeit durch Driicken der zuvor gedriickten Ausgabetaste abgebrochen werden.
Wenn Sie nach abgeschlossener Kaffeeausgabe mehr Kaffee in der Tasse machten, einfach die zuvor gedriickte Ausgabetaste gedriickt halten (innerhalb

Um Spritzer zu vermeiden, rasten Sie den Siebtréiger nie aus, wéhrend die Maschine Kaffee ausgibt, und warten Sie nach der Ausgabe immer einige



Verwendung von Kaffeepads

Setzen Sie das Pad-Sieb in Setzen Sie das Kaffeepad Rasten Sie den Siebtrager an

den Siebtrager ein. méglichst genau in die der Kaffeemaschine ein und
Mitte des Siebs. Zum richtigen stellen Sie die Tasse unter die
Einsetzen der Kaffeepads in Ausgiisse des Siebtragers.

das Sieb die Angaben auf den
Packungen der Kaffeepads
stets genau beachten.

HINWEIS:

«  Bei Verwendung von Kaffeepads besteht die Maglich-
keit zu jeweils nur einer Ausgabe.

Vergewissern Sie sich, dass Entfernen Sie den Siebtrager.
die Kontrolllampen der

Tasten fir die Kaffeeausgabe

eingeschalfet sind, driicken

Sie dann die Ausgabetaste



Milch aufschaumen

/((
Um hohe Kaffeebecher zu Bereiten Sie den Espresso, Fillen Sie das Milchkann- . o Wenn die Kontrolllampe
verwenden, muss die Ab- wie in den vorherigen chen mit frischer Milch mit Drucken Sie die TGST? @ permanent eingeschaltet bleibt,
tropfschale entfernt und der Abschnitten beschrieben, zu Kihlschranktemperatur. Das Die Kontrollampe blink. ist die Kaffeemaschine fir die
Becher auf den entsprechen- und verwenden Sie ausrei- Milchvolumen verdoppelt Dampfausgabe bereit. Tauchen
den Rost gestellt werden chend groBe Tassen. bis verdreifacht sich Sie die Dampflanze ein und

&ffnen Sie den Ausgabeknopf.

EMPFEHLUNGEN FUR EINEN OPTIMALEN GEBRAUCH:

Empfohlene Milchmenge pro Cappuccino: 100 ml.

Unm einen festen und gleichméBigen Schaum zu erhalten, verwenden Sie immer Milch mit Kihlschranktemperatur (etwa 5°C).

Wenn die Kaffeemaschine fir die Dampfausgabe bereit ist, stellen Sie einen leeren Behdilter unter die Dampflanze und 6ffnen Sie
den Ausgabeknopf fiir einige Sekunden, damit der Kreislauf vollstéindig entliftet wird. SchlieBen Sie den Ausgabeknopf wieder
und fahren Sie fort.



Milch aufschaumen

-
'
Um die Milch aufzu- Halten Sie das Domchusgc Tauchen Sie das Dampfaus- ~ Sobald die gewiinschte Temperatur - Die aufgeschéumte Milch
schéumen, legen Sie das berohr auf der Oberfléche gaberohr unter die Milcho-  erreicht ist, schlieBen Sie den Aus-  in die Tassen mit dem zuvor
Dampfausgaberohr auf die und achten Sie darauf, dass berflache: auf diese Weise  gabeknopf fir Dampf wieder und  zubereiteten Espresso gieBen.
Milchoberfléche: so ver- nicht zu viel Luft aufgenom- entsteht ein Wirbel. warten, bis die Dampfausgabe Der Cappuccino ist fertig.
mischt sich die Luft mit der men wird und sich nicht zu vollstdndig beendet ist, bevor Sie
Milch und dem Dampf. groBe Blasen bilden. das Milchkannchen entnehmen.
ABKUHLZYKLUS: Nachdem die Dampffunktion benutzt wurde, muss der Kessel abgekihlt werden: *REINIGUNG:
Reinigen Sie die Lanze mit einem
77 ] stellen Sie einen Behdlter unter den Milchaufschéumer; sauberen Tuch und lassen Sie
|+ offnen Sie den Ausgabeknopf fir Dampf, um Dampf und HeiBwasser einen kurzen Dampfstol ab, um
k A ) ) Milchriickstéinde zu beseitigen.
- | auszugeben; die Kontrolllampe blinkt; T
@ ‘ L\fﬁﬁ/ * wenn die beiden Kontrolllampe fir Kaffee blinken, hat sich der Kessel 3
;: abgekihlt: schlieBen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf wieder (wenn der
\C\t & H Kessel abgekihlt ist, funktioniert die Pumpe nicht mehr und die Kaffeemaschine
) |, =l | Tl i
% =1 gibt kein Wasser mehr aus).
m i Die Kaffeemaschine ist nun betriebsbereit.
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