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CE 0345/06 BENUTZERHANDBUCH

PATIO ENTERTAINER 3 & 4 SUPREME
MODELLE 98349 & 98352

PATIO ENTERTAINER 3 & 4 DELUXE
MODELLE 98348 & 98351

PATIO ENTERTAINER 3 & 4 CLASSIC

MODELLE 98339, 98347 & 98350
PATIO COMPANION 3 CLASSIC & DELUXE

MODELLE 98345 & 98346

WICHTIG
LESEN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUFMERKSAM DURCH UM SICH VOR GEBRAUCH MIT DEM GERAT VERTRAUT ZU MACHEN.
BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN FUR KUNFTIGEN GEBRAUCH AUF.
NUR FUR GEBRAUCH IM FREIEN GEEIGNET!
(DIE ZUSAMMENBAUANWEISUNGEN SIND IN EINER EIGENEN BROSCHURE ENTHALTEN)

Allgemeines

Dieses Gerét entspricht BS EN 498, 1998.

Dieses Gerat darf nur mit einem genehmigten Schiauch und Regler verwendet werden.

Der Gaszylinder muB in aufrechter Lage betrieben werden.

Gasgeréate bendtigen ausreichende Ventilation um effizienten Betrieb und die Sicherheit der Benutzer und von Personen in der Umgebung Jes Geréts
zu garantieren.

¢ Nur fir Gebrauch im Freien geeignet.

o o o o

BE, ES, FR, IE, IT,
Gebrauchsland oL R e S5 BT 85, Ch DE, AT
Gerateklassen |3B,P @0) |3+ (28-30/37) I3B/P (50)
Butan @ 28-30mBar Butan @ 50mBar
Zugelassene Gase Propan @ 28-30mBar Butan @ 28-30mBar Propan @ 50mBar
und Betriebsdrucke | Butan/Propan Gemische Propan @ 37mBar | Butan/Propan Gemische
@ 28-30mBar @ 50mBar

Grillgerit - Haupteinheit
(Modelle 98339, 98345, 98346, 98347, 98348 & 98349))

Dilsennummer 1,00 0,85
Nominalverbrauch Butan - 270 g/h pro Bremner | Butan - 270 g/h proBrenner | Butan - 270 g/hr pro Brenner
Brutto-Heizleistung 3.7KW pro Brenner 3.7 kW pro Brenner 3.7 KW pro Brenner

Grillgerat - Haupteinheit
{Modelle 98350, 98351 & 98352))

Diisennummer 1,00 0,85

Nominalverbrauch Butan - 270 g/h proBrenner | Butan - 270 g/h pro Brenner | Buytan - 270 g/h pro Brenner

Brutto-Heizleistung 3.7 KW pro Brenner 3.7 kW pro Brenner 3.7 kW pro Brenner

Seitenbrenner (Relevant fiir die Modelle 98339, 98349 & 98352))

Diisennummer 1,05 0,89
Nominalverbrauch Butane - 325 g/h Butane - 325 g/h Butane - 325 g/
Brutto-Heizleistung 4.5 kW 4.5 kW 4.5 kW

Ein zugelassener Schlauch und Regler werden an einem nachfiilibaren
Gasversorgung Gaszylinder angeschlossen, welcher 11 kg nicht Uberschreitet und den
lokalen Regelungen entspricht

Abklirzungen der Ldndernamen

AT = Osterreich ES = Spanien IT = ltalien

BE = Belgien Fl = Finnland NL = Niederlande
CH = Schweiz FR = Frankreich NO = Norwegen
DE = Deutschland GB = GroRbritannien PT = Portugal
DK = Danemark IE = Irland SE = Schweden




Einleitung

Das CADAC Patio Grillgerat wurde zum Garen im Freien entworfen und ist daher ideal fur Gartenparties.

Das Gerat ist einfach zu verwenden und die Flexibilitdt der austauschbaren Grilleinsatze ermdglicht eine Vielfalt von Garungsmethoden, sei es fiir groRe
Gruppen oder flr zwei.

Das Grillgerat ist ideal zum Grillen von Fleischstlicken, Spief3en, Gemise, Huhn oder Fisch.

Die umdrehbare Grillplatte ist ideal fiir englisches Frilhstiick, Anbraten, Pfannkuchen, usw.

Das Aufwarmgestell erweitert den Kochbereich und ist sehr niitzlich um Brot aufzuwérmen und Kartoffel oder gefiilites Gemise zu backen (Nicht
relevant fir die Modelle 98345 & 98346).

Der Seitenbrenner ist ideal zum Kochen oder zubereiten von Saucen wahrend dem Grillen (Nur fiir die Modelle 98339, 98349 & 98352 veriiigbar).

Sicherheitsinformation

Der Schlauch und die Dichtung am Regler missen vor jedem Gebrauch und vor Anschlud an den Gaszylinder auf Abnutzung geprift werd:n (siehe
Abbildung 1).

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie sicher, daR das Gerat in ausreichender Entfernung zu flammbarem Material betrieben wird. Der minimale Sicherheitsabstand is! 1.2 m (iber
dem Gerat und 0.6 auf der Riickseite und an den Seiten des Geréates (siehe Abbildung 2).

Verwenden Sie keine Gerate die beschadigt oder undicht sind oder nicht ordnungsgeman arbeiten.

Stellen Sie sicher, dal der Gaszylinder in ausreichend bellifteter Umgebung angeschlossen oder ausgetauscht wird, am besten im Freien und entfernt
von Zlindquellen wie offene Feuer und von anderen Personen.

Halten Sie Gaszylinder von Hitzequellen und Flammen fern. Nicht auf Herde oder andere heifle Oberflachen stellen.

Stellen Sie sicher, dal das aufgebaute Gerat stabi! ist und nicht wackelt.

Die primaren Luftzufuhréffnungen der Brenner drfen nicht abgedeckt oder verandert werden, da dies die Leistung des Produkts beeinflufii und zu einer
instabilen Flamme fGhren kann.

Bei einer Flammen-Riickziindung, in dem die Flamme zurlickschlagt und sich an der Dise entzlindet, sofort die Gasversorgung unterbrectizn.
Schiieen Sie zuerst das Ventil am Gaszylinder und dann das Gerateventil. Nachdem die Flamme erloschen ist, entfernen Sie den Regler .ind prifen
Sie den Zustand der Dichtung. Im Zweifelsfall, Dichtung austauschen. Priifen Sie auch, ob die Dise verstopft ist. In Zweifelsfall austauschen. Zlinden
Sie das Gerat wieder an, wie in Abschnitt 6 beschrieben. Sollte das Gerat weiterhin riickzlinden, senden Sie es zu lhrer zugelassenen CAL AC-
Reparaturstelle.

Wenn Ihr Gerét ein Leck hat (Gasgeruch), drehen sie die Gaszufuhr ab. Schiieen Sie zuerst das Ventil am Gaszylinder und dann das Ger: iteventil,
indem Sie den Regelknopf im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Wenn Sie |hr Gerat auf Dichtheit prifen wollen, tun Sie dies bitte im Freien.

Versuche Sie nicht, undichte Stellen mit einer Flamme zu finden. Die richtige Methode ist, die Verbindungsstelle mit Seifenwasser zu iberz ehen. Wenn
sich Blasen formen, ist die Stelle undicht. Gaszufuhr sofort abstellen. SchlieRen Sie zuerst das Ventil am Gaszylinder und dann die Gerate entile.
Prifen Sie, ob alle Verbindungen ordnungsgemaR angeschlossen sind. Priifen Sie wiederum mit Seifenwasser. Wenn weiterhin Gas leckt senden Sie
das Gerat zu lhrer zugelassenen CADAC-Reparaturstelle.

Es ist nicht zuldssig, das Gerat zu modifizieren oder fir einen Zweck zu verwenden, fur den es nicht bestimmt ist. Jede Veranderung des Cisrétes kann
gefahrlich sein.

Wahrend des Gebrauchs werden Teile des Gerates sehr heil?, besonders die Kochbereiche und der Deckel. Vermeiden Sie die Beruhrung lieser Teile
mit der bloRen Hand. Es wird empfohlen, Ofenhandschuhe zu tragen.

Halten Sie kleine Kinder stets von dem Gerat fern.

Dieses Gerat verbraucht Sauerstoff und benétigt Ventilation fir optimale Leistung und zur Sicherheit der Personen in unmittelbarer Nahe.

Bitte beachten!

Den Schlauch nicht verdrehen oder knicken. Vergewissern Sie sich, dass er nicht zu dicht an den Grillkérper gerét, um Verschleil? oder Be schadigung
durch Hitze vorzubeugen.

Fiigen Sie ein Ende des Tiefdruckschlauches an das Offnungsstiick des Reglerventils und das andere Ende an das Offnungsstiick des Ter assengrills,
indem Sie es so weit wie moglich darauf schieben. Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring vorhanden ist, sich in gutem Zustand befindet & | orrekt
angebracht ist. Benutzen Sie das Gerat nicht ohne den Dichtungsring. Verbinden Sie den Schlauch mit einer Schlauchklemme fest an beilen Enden
des Schlauches (Siehe Abb. 1 & 3).

Uberpriifen Sie, ob alles ordnungsgeman und sicher angeschlossen wurde, so dass es zu keinem Gasaustritt kommt. Prifen Sie den Terr:ssengrill auf
Gastaustritt vor dem Gebrauch. Vergewissern Sie sich, dass sich die Kontrollkndpfe in der ,Off-Position befinden. Drehen Sie sie hierfiirin
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Siehe Abb. 4).
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AnschlieBen und Wechseln des Gaszylinders

Stellen Sie sicher, dal die Gummidichtung am Regler in der richtigen Position und in gutem Zustand ist, bevor Sie das Geréat an den Gasz: linder
anschlieRen. Fuhren Sie diese Prifung jedesmal durch, ehe Sie das Gerat an den Gaszylinder anschlieften (siehe Abbildung 1).

Blasen Sie Staub aus der Zylinderéffnung, um mogliche Verstopfung der Diise zu vermeiden.

Hangen Sie den Zylinder auf die Zylinderhalterung an der Seite des Wagens.

Stellen Sie sicher, daR der Gaszylinder an einer gut belifteten Stelle im Freien ausgetauscht wird, in sicherer Entfernung von Ziindquellen wie offene
Flammen und von anderen Personen.



Stellen Sie sicher, dak der Gaszylinder immer in aufrechter Position bleibt. Schrauben Sie den Regler auf den Gaszylinder, bis er fest verb. nden ist. Nur
handfest andrehen.

Wenn Ihr Gerét ein Leck hat (Gasgeruch), [éschen Sie alle Zindquellen in der Nahe des Geréts. Wenn Sie Ihr Gerat auf undichte Stellen untersuchen
wollen, verwenden Sie Seifenwasser an den Verbindungsstellen. Blasenbildung zeigt ein Leck an. Priifen Sie, ob alle Verbindungen ordnurigsgeman
angeschlossen sind und priifen Sie nochmals mit Seifenwasser. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn Sie das Gasleck nicht beheben kdnien. Fragen
Sie lhrem CADAC-Handler um Rat.

Wenn Sie einen Gaszylinder austauschen, schlieRen Sie zuerst das Ventil des Gaszylinders ab und dann das Geréteventil. Stellen Sie sicher, daB die
Flamme erloschen ist und schrauben Sie den Regler ab. Schrauben Sie den Regler nach den oben beschriebenen Vorsichtsmalnahmen «n einen
vollen Gaszylinder.

Verwendung des Gerates

Stellen Sie den Zylinder nicht auf den Boden wenn das Gerat in Gebrauch ist oder wenn der Zylinder an das Gerat angeschlossen ist. Der Zylinder muR

in der Zylinderhalterung an der Seite des Grillgerats aufgehangt sein.

Verwenden Sie das Gerat nur auf einer festen, ebenen Oberflache.

Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dal die Abtropfwanne in Position ist. Wenn Sie Wasser oder Sand in die Wanne filllen, tropft das Fett hinein und

Aufflammen wird unterdriickt. Nach Gebrauch ist das Fett dann auch leichter aus der Abtropfwanne zu entfernen.

Fiillen Sie niemals Sagespane oder anderes, brennbares Material in die Abtropfwanne.

Stellen Sie sicher, dal der Zylinder ordnungsgema am Gerat installiert ist, und dal das Zylinderventil offen ist.

Verwenden Sie den automatischen Ziinder um das Gerat anzuziinden. Driicken Sie den Stellknopf ein und drehen Sie ihn gegen den Uhrz :igersinn bis

Sie Federspannung fiihlen. Halten Sie den Knopf fiir 3-5 Sekunden in dieser Position damit das Gas flieBen kann und drehen Sie dann der Knopf

gegen den Uhrzeigersinn bis zur Position AN. Dabei ziindet der automatische Zinder den Brenner. Solite der Brenner nicht zlinden, dreher Sie den

Stellknopf zur Position AUS und wiederholen Sie den Vorgang, bis der Brenner ziindet.

Achtung! Alle Brenner sind mit einem automatischen Ziinder ausgestattet.

Serienziindung: Um die Brenner mit Serienziindung anzuziinden, ziinden Sie den Brenner an der linken Seite wie oben beschrieben.

Um die anderen Brenner anzuziinden, drehen Sie ihre Stellknépfe einfach auf die Position HOCH. Die Zindfolge muR so gestaltet werden, daB jeder zu

ziindende Brenner direkt neben einem Brenner liegt der schon brennt.

Manuelle Ziindung: Um alle Brenner manuell zu ziinden, entfernen Sie zuerst die guBeiserne Grillplatte und die Ablenkplatte, welche clirekt darunter

liegt. Ziinden Sie ein Streichholz an und halten Sie es neben den Brenner an der linken Seite. Stellen Sie die Gasversorgung zu dem Breniier an,

indem Sie den zugehorigen Stellknopf eindriicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen. Dadurch wird der Brenner geziindet. Wenn der Brenner brennt,

legen Sie die Ablenkplatte und die guBeiserne Grillplatte vorsichtig wieder ein. Danach kénnen Sie die restlichen Brenner durch Serienzlinidung ziinden.

Verwenden Sie die Stellknépfe um die Flammenstarke der einzelnen Brenner auf den gewlinschten Wert zu stellen. Drehen gegen den Uh zeigersinn

vergréRert die Flamme und Drehen im Uhrzeigersinn verkleinert sie. Wenn ein Brenner aufflammt, prifen Sie, dafk die primaren

Luftversorgungséffnungen im Mischrohr des Brenners nicht verstopft sind.

SchlieRen Sie nach Gebrauch zuerst das Ventil am Gaszylinder. Wenn die Flammen erloschen sind, schlieRen sie die Kontrollventile der | renner am

Gerat, indem Sie die Stellkndpfe am Gerat im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Verwendung des Lufteinlal3reglers: (Siehe Abbildung 5)

Eine normale Flamme brennt blau und kann eine gelbe Spitze haben. Wenn die ganze Flamme gelb ist, kann der LufteinlaBregler falsch e 1gestellt sein.

Der Lufteinlairegler wird wie folgt eingestellt:

«  Die ideale Einstellung hangt von dem Ort ab, an dem das Gerét betrieben wird.

«  Um eine blaue Flamme zu erhalten, lésen Sie die Halteschraube und stellen Sie den Lufteinlalregler ein, indem Sie ihn im oder gege den
Uhrzeigersinn drehen bis die gewlinschte Flammenfarbe erzielt wird.

«  Dieser Vorgang muf fur alle Brenner wiederholt werden.

i LUFTEINLASSREGLER
|
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Nutzung des Grills

Die Grilloberflachen und —roste erhitzen sich gleichmaRig, wahrend sie das Fleisch schnell garen und den natirlichen Saft und Geschmacl:
einschlielen.

Bei der ersten Grillbenutzung bestreichen sie die Grilloberflache/n mit Ol vor dem Erhitzen. Dies sollte nach jeder Reinigung wiederholt we:rden.

Vor dem Benutzen die Grilloberflichen vorheizen. Das Essen mit etwas Ol bestreichen, um ein Festkleben an den Rosten zu vermeiden.

Fiir das besondere Gelingen lassen Sie den Deckel wéhrend des Grillvorgangs geschlossen, und stellen Sie nur 2 Brenner hoch ein. Die fitze unter
dem Deckel sollte 250 Grad nicht {iberschreiten. (bezieht sich nicht auf Modelle 98345 & 98346)

Direktes oder indirektes Garen

Direktes Garen wird fiir Gerichte empfohlen, die in weniger als einer halben Stunde gegart werden kdnnen (Steaks, Fischfilets, Koteletts, I rikadellen,
etc.).

Die Nahrungsmittel wird direkt Gber die Hitzequelle gelegt. Wenn der Saft aus den Nahrungsmitteln auf die Ablenkplatte tropft, wird Rauch zrzeugt, der
den Nahrungsmitteln den unwiderstehlichen Grillgeschmack gibt (Fir ALLE Modelle relevant).

Indirektes Garen ist ahnlich wie Braten und wird fiir ganze Fleischstiicke verwendet, die langsam garen missen (z.B. Braten, ganze Hihnor, Gemise
und sogar Brot backen). (Nicht relevant fiir die Modelle 98345 & 98346).

Dies wird erreicht, indem entweder die Hitzequelle auf NIEDRIG gestellt wird oder indem nur die zwei Seitenbrenner angestellt werden uni| die
Nahrungsmittel Gber den mittleren Brenner gelegt werden (Nicht relevant fur die Modelle 98345 & 98346).

Alles Garen mit dieser Methode erfordert, dai der Deckel geschlossen bleibt. Wenn der Deckel geschlossen ist, werden alle Nahrungsmiti sl durch die
zirkulierende Hitze gleichmaRig erwarmt wie in einem Konvektionsofen. (Nicht relevant fir die Modelle 98345 & 98346).

Im Deckel ist ein Thermometer eingebaut, dal die Garungstemperatur im Grill anzeigt. Es hilft Ihnen bei der Einstellung der Hitze und beii Erreichen
ausgezeichneter Kochergebnisse (Nicht relevant fir die Modelle 98345 & 98346).

Pflege der Grillplatten

Die Grillplatten sind mit Glasemaille beschichtet. Glasemaille ist sehr besténdig. Sie konnen jedoch seine Lebensdauer um Jahre verlangem, wenn Sie
Kochgeréite aus Plastik oder Holz zum Kochen verwenden.

Die Grillplatte soll nicht liberhitzt werden. Benetzen Sie die Oberfléche vor Gebrauch stets mit etwas Kochdl.

Lassen Sie die Grillplatte stets abkihlen, ehe Sie diese in Wasser tauchen.

Glasemaille ist vllig geschirrspiilerfest. Die Oberflache ist jedoch so einfach zu reinigen, daft eine einfache Handw&sche normalerweise ¢ enligt. Die
Verwendung von scheuernden Reinigungsmitteln wird nicht empfohlen, da diese bleibende Kratzer oder Flecken an der Oberflache verursachen,



Wenn sich durch unsachgemaBen Gebrauch verbranntes Fett oder Essensreste an der Oberflache ansammeln, kénnen diese normalerweise mit
warmen Wasser und einem sanften Reinigungsmitte! entfernt werden. In extremen Fallen hilft eine Mischung von 3 EfI6ffeln Bleichmittel, *© ERI6ffel
fliissiges Reinigungsmittel und 1 Schale Wasser. Tragen Sie die Mischung auf der Garungsoberfldche mit einem Schwamm oder Plastiksc! euerkissen
auf. Reiben Sie nach der Reinigung die Oberflache leicht mit Ol ein, ehe Sie die Grillplatte wiederverwenden.

Generelle Wartung

Das Gerat hat keine festgelegten Wartungsintervalie.

Es ist gefahrlich das Gerat zu betreiben, wenn die Dichtung und/oder der Schlauch briichig oder beschédigt sind. Priifen Sie beide Dichturijen und den
Schlauch regelmaBig, und ersetzen Sie diese, wenn sie nicht in Ordnung sind, ehe Sie das Gerét betreiben.

Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3, Lassen Sie es abkiihlen, ehe Sie Wartungsarbeiten durchfiihren.

Das CADAC Patio Grillgerat ist mit einer CADAC Dise ausgestattet um den GasfluR zu regeln. Sollte das Loch in der Diise blockiert werden, kann die
Flamme kleiner werden oder gar nicht brennen. Versuchen Sie nicht, die Diise mit einer Nadel oder dhnlichem zu reinigen, da dies die Offi ung
beschadigen kann. Dies kénnte die Sicherheit des Gerats beeintréchtigen.

Austausch einer blockierten Diise

Stellen Sie sicher, dal das Zylinderventil geschlossen ist und trennen Sie das Gerat vom Gaszylinder.

Entfernen Sie die guReisernen Grillplatten. Entfernen Sie die emaillierten Ablenkplatten um die Brenner freizulegen. Entfernen Sie die Abti opfwanne
und die Halteschrauben der betroffenen Brenner.

Entfernen Sie die betroffenen Brenner, indem Sie diese aus ihrer Position heben. Achten Sie darauf, dal’ die Regelventile dabei nicht bescladigt
werden. Danach ist die Diise freigelegt.

Schrauben Sie die blockierte Diise mit einem passenden Schraubenschliissel heraus und ersetzen Sie diese. Verwenden Sie keine Zange um die Dise
zu entfernen. Dies kdnnte die Diise beschidigen und unbrauchbar machen oder es unméglich machen, die Dlise zu entfernen,

Ziehen Sie die Dise nicht zu fest an. Sie kénnte dabei beschadigt werden. Fir den Zusammenbau, fiihren Sie die beschriebenen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge aus.

Austausch des Schlauchs

Die Lange des Schlauchs sollte nicht weniger als 800 mm sein, aber 1.2 m nicht Gberschreiten. Prifen Sie das Verfallsdatum am Schlauch und ersetzen
Sie ihn, falls nétig. Der Einbau eines Schlauchs ist in Abschnitt 3 beschrieben. Mit diesem Gerét diirfen nur LPG-Schléuche entsprechend 138 3212
verwendet werden.

Ersetzen des Reglers

Es ist wichtig, daR die Verbindung zwischen dem Reglerausgang und dem Niederdruckschlauch dicht ist, und mit einer metallenen Schlau: hklemme
gesichert ist. Priifen Sie die Verbindung vor jedem Gebrauch auf Gaslecks, wie in Abschnitt 3 beschrieben.

Fehlersuche

Eine normale Flamme ist blau und kann eine orange oder gelbe Spitze haben. Wenn die ganze Flamme gelb ist, kann es sein, daR die Di- e nicht
ordnungsgemalk montiert ist. Ziehen Sie die Diise fest, um eine gasdichte Verbindung herzustellen. Auch ein Uberfiiliter Gaszylinder kann <rofie, gelbe
Flammen verursachen. Der Zylinder solite zur Fillstelle zuriickgebracht werden um das Flillgewicht zu priifen.

Priifen Sie, ob die primaren Luftzufuhréffnungen im Brenner sauber und frei von Fremdstoffen sind. Priifen Sie weiters, ob das Venturirohr Fremdkérper
enthilt. Entfernen Sie den betroffenen Brenner aus seiner Position (siche oben ,Austausch einer blockierten Dlise”). Entfernen Sie alle Bl ckierungen
im Venturirohr, wie etwa Insektennester.

Wenn die Kraft der Flamme sinkt oder das Gas sich nicht entzlinden 18R, priifen Sie, ob der Gaszylinder noch Gas enthalt (Schitteln Sie il in, um das
Spritzen des fliissigen Gases zu héren). Wenn er noch Gas enthélt, kdnnte die Dise ganz oder teilweise blockiert sein.

Wenn Sie vermuten, daf die Diise blockiert ist, folgen Sie den obigen Anweisungen.

. Reinigung

Die verchromte Warmhalteablage |asst sich vom Gehé&use abheben und in einer Reinigungsfliissigkeit sdubern. (bezieht sich nicht auf Mc lelle

98345 & 98346)

um die emaillierten Abschirmbleche zu sdubern, waschen Sie sie in Seifenwasser oder einer anderen milden Reinigungsfllssigkeit.

um Blech, Grilloberfliche und Fettauffangwanne zu séubern, weichen Sie sie zunéchst in einer Seifenlauge ein, um Kochriicksténde zu Ié=en und

benutzen Sie eine harte Blrste, um sie abzubirsten. Dann mit klarem Wasser abspllen.

reinigen Sie das Gehause mit einem feuchten Lappen und etwas Reinigungsmittel, wenn nétig.

Verwenden Sie keine scheuernden Mittel oder Topfreiniger, da diese bleibende Beschadigungen an der Grilloberflache verursachen kénne .

Obwohl Edelstahl besonders rost- und anlaufbesténdig ist, im Gegensatz zu gewdhnlichem Stahl, bendtigt es dennoch die richtige Pflege.

Folgendes kénnen wir empfehlen:

«  Nach Gebrauch reiben Sie Edelstahloberflachen mit klarem Wasser und einem weichen Lappen ab.

«  Bei leichter Beschmutzung kann ein im Handel erhéltliches Edelstahlreinigungsmittel mit einem weichen Lappen verwendet werden.

»  Leichte Verfarbungen und Beschédigungen behandeln Sie mit einem weichen, nichtmetallenen Topfkratzer. Wichtig ist, dass Sie in Richtung des
natirlichen Faserlaufs der Edelstahloberflache reiben, um keine sichtbaren Verkratzungen zu hinterlassen.

«  Wenn unbenutzt ist es von Vorteil, den Grill abzudecken, um Staub und Flugsalz ab zu halten, da diese eine Rostbildung begiinstiger kénnten.

«  Mit nur wenig Pflegeaufwand kénnen Sie die natlrliche Schénheit von Qualitatsedelstahl fiir lange Zeit erhalten.

Lagerung

Das Gerat mit Vorsicht behandein. Nicht fallen lassen.

Nach dem Gebrauch warten, bis es ausgekihlt ist. Dann vom Gaszylinder trennen und an einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren.

Wenn unbenutzt, die Haube geschlossen halten, da dies das Eindringen von Schmutz oder Insekten, weiche den Gasfluss beeintrachtigen kénnen,
verhindert.

Es wird empfohlen, den Barbecue-Grill mit der mitgelieferten Schutzhiille abzudecken, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist.

. Ersatzteile und Zubehor

Verwenden Sie stets originale CADAC-Ersatzteile, da diese flr optimale
Leistung entworfen wurden

Ersatzteile und Zubehdr |

Beschreibung Teilenummer Beschrejbung Teilenummer
Diise (Grillgerat) 1,05 _GufSeiserner Rost - grofy | 98356
Dise {Griligerat - 50 mbar) 0,91 | Drehgrill - 3 Brenner 98354
Surefire Anzlinder 601 | Dreggrill - 4 Brenner 98357
Diise {Seitenbrenner) 1,00 GuBeiserne Braipfanne 98358
| Umdrehbare Grillplatte ' 98353 | Flammenverteiler 98359__
~ GuReiserner Rost - klein 98355




14. Zuriickgeben des Gerétes zur Reparatur oder Wartung

«  Gerat nicht verandern! Es kénnte dadurch unsicher werden.

«  Alle Anderungen machen die CADAC-Garantie ungliltig.

«  Wenn Sie einen Fehler durch Befolgen dieser Anweisungen nicht beheben kénnen, setzen Sie Sich mit lhrem lokalen CADAC-Handler fir ¢ ine
Inspektion oder Reparatur in Verbindung.

15. Garantieinhaber i
CADAC (Pty) Ltd garantiert hiermit dem ORIGINALEN KAUFER dieses CADAC Gas Barbecue Grills, dass dieser vom Verkaufsdatum ab frei von Materialfehlern un
Verarbeitungsmangeln ist, wie folgt:

Ventile: 5 Jahre
Plastikteile: Keine Garantie
Emailleteile: 5 Jahre
Gusseisen: 5 Jahre
Lackierte Rahmen: 1 Jahr

Edelstahl-Brenner: 1 Jahr
Die Garantie trifft nur zu, bei Zusammenbau des Geréats und Gebrauch geméf} den Anweisungen in der Anleitung.
CADAG benétigt einen aussagekraftigen Beweis des Kaufdatums. DAHER BEWAHREN SIE BITTE DEN BON ODER DIE RECHNUNG SORGFALTIG AUF:

Diese eingeschrankte Garantie beschréankt sich auf Reparatur oder Austausch von Teilen, die sich bei normalem Gebrauch und Untersuchung durch CADAC als def:kt erweisen.
Bevor Sie jegliche Teile zurlick senden, kontaktieren Sie bitte den Berater unseres Kundendienstes lhrer Region, indem Sie die Kontaktdaten in Ihrer Gebrauchsanle tung
verwenden oder die Nummer 0860 223 220 (nur RSA) wéhlen.

Im Falle, dass CADAC einen Defekt bestatigt und lhrem Anliegen zustimmt, wird CADAC lhnen die relevanten Teile kostenfrei ersetzen. CADAC wird dem Kaufer E'atzteile
portofrei zuschicken.

Diese eingeschrénkte Garantie umfasst keine Fehler oder Nutzungsschwierigkeiten, die aufgrund von Unfall, Fahrldssigkeit, Umbau, falscher Anwendung, Vandalisnus, inkorretem
Zusammenbau oder unsachgeméRer Wartung, sowie Unterlassung von normaler regelméRiger Wartung geméR dem Benutzerhandbuch, Beschadigung durch Insek en innerhalb
der Brennerleitung eingeschlossen, entstehen.

Beschadigung oder Zerstérung durch extreme Witterungsverhaltnisse wie Hagel, Orkan, Erdbeben oder Tornados, sowie Verfarbung durch Kontakt mit Chemikalien direkt oder
aus der Luft, wird durch diese eingeschrénkte Garantie nicht gedeckt.

Es bestehen keine weiteren Express-Garantien als hierin festgesetzt und jegliche zutreffende Gewahrleistung der Eignung und allgemeinen Gebrauchstauglichkeit it:| begrenzt fir
den Zeitraum der Gliltigkeit dieser schriftlichen Express-Garantie.
Einige Regionen erlauben keine zeitliche Einschrankung der Eignungsgewahrleistung, daher trifft diese Einschrénkung gegebenenfalls nicht auf Sie zu.

CADAC ist nicht zustandig fiir ungewshnliche, indirekte oder Folgebeschadigungen. Einige Regionen erlauben den Ausschluss oder die Einschrénkung von indirekt :n oder
Folgebeschadigungen nicht, daher trifft diese Einschrénkung oder der Ausschluss gegebenenfalls nicht auf Sie zu.

CADAC berechtigt weder Personen noch Firmen jegliche Verpflichtung oder Verantwortlichkeit im Zusammenhang mit dem Verkauf, Installation, Nutzung, Beseitigurj, Riickgabe
des Gerates oder Ersatz seiner Ausstattung voraus zu setzen; und keine solcher Darstellungen sind fiir CADAC bindend.

Diese Garantie betrifft nur Produkte aus dem Einzelhandel.

Fiir die Langlebigkeit Inres CADAC-Produkts beziehen Sie sich bitte auf den Reinigungs- und Wartungsabsatz des Benutzerhandbuches mit besonderer Aufmerksar keit auf die
Pflege von Edelstahl.

CADAC (Pty, Ltd
www.cadac. z0.za



