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Mikrowellengerdt MGC 2010GA 1
Gratulation!

Mit diesem Gerét haben Sie ein Qualittsprodukt Personen, die mit der Bedienungsanleitung nicht
erworben, welches mit grosster Sorgfalt hergestellt vertraut sind, diirfen das Mikrowellengerat nicht
wurde. Es wird Ihnen bei richtiger Pflege wéhrend benutzen.

Jahren gute Dienste erweisen.

Vor der ersten Inbetriebnahme bitten wir Sie jedoch,
die vorliegende Bedienungsanleitung gut durchzu-
lesen und vor allem die Sicherheitshinweise genau
zuU beachten.
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Sicherheitshinweise

AALAO

Bitte lesen Sie diese Hinweise aufmerksam
durch, bevor Sie Ihr Gerat an das Netz an-
schliessen. Sie enthalten wichtige Sicherheits-
und Betriebshinweise.

- Bedienungsanleitung vollstdndig durchlesen und fir
Nachbenutzer aufbewahren

- Grundgerat und Kabel nie in Wasser oder andere Fliis-
sigkeiten tauchen (Gefahr durch Stromschlag)

- Darauf achten, dass Kinder keine Gelegenheit erhal-
ten, mit dem Geréat zu spielen. Gerat an einem fiir
Kinder unzugénglichen Ort aufbewahren

- Das Gerét darf nur an einer geerdeten Steckdose
(230 V /50 Hz) mit einer Absicherung von 10 A betrieben
werden

- Den Netzstecker unbedingt ziehen:

- vor jeder Umplatzierung des Gerétes
- vor jeder Reinigung

- nach Stromunterbrechung

- wenn Lebensmittel brennen

- Das Netzkabel darf nie Uber Ecken oder Kanten herun-
terhdngen oder gar eingeklemmt werden. Netzkabel
nicht tber heisse Gegensténde legen oder héngen so-
wie vor Ol schiitzen

- Netzkabel regelmassig auf Beschédigungen untersu-
chen. Zur Vermeidung von Gefahren darf ein besché-
digtes Netzkabel nur vom MIGROS-Service ersetzt wer-
den

- Netzstecker/-kabel und Gerét nicht mit feuchten oder
nassen Handen bertihren. Immer am Stecker und nicht
am Kabel ziehen

- Geréat niemals am Netzkabel tragen oder ziehen

- Ist ein Verldngerungskabel nétig, darauf achten, dass
dieses flr das Gerat geeignet ist (3-polig mit Erde und
1.5 mm2 Ader-Querschnitt). Darauf achten, dass das Ka-
bel nicht zur Stolperfalle wird

— Wir empfehlen, das Gerat (iber einen FI-Schutzschalter an-
zuschliessen. Im Zweifelsfalle fragen Sie eine Fachperson

- Gerét wahrend des Betriebs niemals verrlicken (Verbren-
nungsgefahr)

- Waéhrend des Betriebs werden Gehause und Glasti-
re sehr heiss: Nicht beriihren!

- Gerét vor dem Wegrdumen vollstandig abkihlen lassen
(Verbrennungsgefahr)

- Keine Gegenstande auf das Gerét stellen (Brandgefahr!)

— Gerat nicht verwenden bei:

- Gerétestorung
- beschadigtem Netzkabel
- wenn das Geréat heruntergefallen ist oder wenn son-
stige Beschédigungen vorliegen
In solchen Féllen das Gerdt sofort durch den
MIGROS-Service Uberpriifen und reparieren lassen
- Das Gerét ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt
- Nur Original-Zubehdrteile verwenden

- Bei der Wahl des Anwendungsortes mussen folgende

Punkte berticksichtigt werden:

- Gerét auf eine trockene, stabile und ebene Stand-
flache und nicht direkt unter eine Steckdose stellen.
Mindestabstand von 60 cm zu Spillbecken und Was-
serhahnen einhalten

- Stellen Sie das Gerat nicht auf oder unter entflamm-
bare, schmelzbare Vorrichtungen und Klchenvor-
bauten oder in die Nahe von Vorhéngen. Mindestab-
stand von 70 cm einhalten

- Mindestabstand von 10 cm zur Wand und zu an-
deren Gegenstanden einhalten. Nach oben 30 cm

- Gerét nicht abdecken. Die Luftschlitze oben und
seitlich freihalten

- Mikrowellengerét nicht in eine Klchenkombination
einbauen (Brandgefahr)

- Gerét und Netzkabel nicht auf heisse Oberflachen
oder in der Néhe von offenen Flammen abstellen. Min-
destabstand von 50 cm einhalten

- Nur in trockenen Raumen verwenden

- Mikrowellengerat so weit wie moglich von TV- und
Radiogeréaten aufstellen (Empfangsstérungen)

— Kabel nicht herunterhéngen lassen (Stolpergefahr)
Das Mikrowellengerét ist ausschliesslich zum Zube-
reiten von Lebensmitteln bestimmt (keine Chemikalien
oder andere Materialien erhitzen)
Das Gerét darf nur unter Aufsicht bedient werden
Nur mikrowellenfeste Behélter verwenden. Niemals
«normales» Geschirr aus Plastik, Aluminium oder Papier
brauchen und keine grossfléchigen Metallgegensténde
verwenden (Brand- und Stromschlaggefahr)
Niemals Gerédt ohne Drehunterlage und Drehteller
betreiben
Wichtig! Niemals verschlossene Gléser, Biichsen
oder ganze Eier erhitzen (Explosionsgefahr!)
Sicherheitstlire ganz verschliessen. Nur dann und
bei eingestellter Mikrowellenleistung und bei einge-
stellter Garzeit startet das Gerat den Betrieb
Nie am Sicherheitsverschluss manipulieren. Sicher-
stellen, dass Tire sowie die Tirdichtungen immer
intakt sind
Gerét nie leer laufen lassen (Gefahr von Geréte-
schaden)
Keine Lebewesen in den Garraum stellen
Der Kochvorgang muss liberwacht werden!
Lebensmittel kénnen brennen oder Rauch erzeu-
gen. Wenn Lebensmittel brennen, sofort Netzste-
cker ziehen. Tire nicht 6ffnen, das Metallgehéduse
ist feuersicher!
Personen, einschliesslich Kinder, die aufgrund ihrer phy-
sischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage
sind, das Gerat sicher zu benutzen, durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine verant-
wortliche Person benutzen
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Hinweise zu dieser Anleitung 3
Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorg-
denkbaren Einsatz bericksichtigen. Fir weitere faltig auf und geben Sie diese allenfalls an Nach-
Informationen oder bei Problemen, die in dieser benutzer weiter.

Bedienungsanleitung nicht oder nicht ausfihrlich
genug behandelt werden, wenden Sie sich an die
M-Infoline (Telefonnummer auf der Riickseite dieser
Anleitung).

Auspacken

1 - Mikrowellengerat und Zubehér aus der Verpa-
(== ckung nehmen

- Bitte Uberpriifen Sie nach dem Auspacken, ob
folgende Teile vorhanden sind:
1. Mikrowellengerét

Glasdrehteller

Drehunterlage

Grilhatter
Grillteller @

SIEYSNEN)

- Glasdrehteller und Grillteller sorgféltig mit
einem handelsiblichen Reinigungsmittel rei-
nigen. Grundgerat mit feuchtem Tuch abwischen
und trockenreiben

- Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung (230 V)
mit der Gerétespannung Ubereinstimmt (siche
Leistungsschild des Gerétes)

- Vernichten Sie samtliche Plastikbeutel, denn
diese konnten fir Kinder zu einem gefahrlichen
Spielzeug werden!

Tipp:

— Bewahren Sie die Verpackung (Karton, Styropor)
fur spatere Transporte auf (z.B. fir Umzlige, Ser-
vice Usw.).
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4 Ubersicht der Gerate- und Bedienteile

Mikrowellengeréat:

1, 1. Gehduse (Oberseite wahrend Grillbetrieb heiss)
2. Abgedichtete Sicherheitstlre mit Sichtfenster
3. Tuirgriff zum Offnen (ziehen)
4. Luftungsschlitze nicht abdecken
(Vorsicht, heisser Dampfaustritt!)
5. Flisse (Gerat nicht direkt auf kratz- oder
warmeempfindliche Oberflache stellen)
6. Bedienteil

I T

Garraum:

7. Verschlusshaken von Ture

8. Tlre

9. Integriertes Grillelement (1200 W)
10. Grillteller
11. Garraumbeleuchtung
12. Drehteller aus speziellem Glas
13. Drehunterlage @
14. Antrieb fur Drehunterlage und Drehteller
15. Hellbraune Schutzabdeckung des Magnetrons

(nicht entfernen und nicht beschédigen!)

7. 8. 9. 10 11,
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12. 138, 14, 15

(
K

Ty Bedienteil:

Clock (B
23, 16. Microwave: Mikrowellenleistung einstellen

17. Grill: Grillbetrieb (Seite 22)
o4 18. Ubersicht «Auto Menu» (Seite 16)
19. Multifunktionsanzeige (Uhr, Kochdauer, Gewicht
etc.)
20. Convection: Heissluft-Betrieb (Seite 20)
21. Start/Quick Start: Kochvorgang starten /
Schnellstart-Funktion
22. Auto Menu, Time: Drehknopf zum Einstellen
von Garzeit und «Auto Menu» (Voreinstellung
flr 9 verschiedene Menus)
6. 23. Weight (g) / Clock: Gewicht oder Uhr einstellen
24, Combi: Mikrowelle mit Grill (Seite 23)
25. Combi: Mikrowelle mit Heissluft (Seite 21)
26. Stop/Clear: Stop-, Pause- und Léschfunktion




Kurzanleitung

Diese Kurzanleitung beinhaltet nur die wich-
tigsten Bedienungsschritte. Aus Sicherheits-
griinden empfehlen wir lhnen die detaillierte Be-
dienungsanleitung (s. nichste Seite) zu lesen, in
der alle wichtigen Funktionen beschrieben sind.
Beachten Sie auch die Sicherheitsvorschriften
auf den Seiten 2 und 6.

1. Aufstellen

Bei der Wahl des Anwendungsortes bitte die
wichtigen Hinweise auf Seite 7 beachten.

2. Zusammensetzen

— Netzstecker ziehen

- Tre 6ffnen (@m Griff ziehen)

— Drehunterlage im Garraum auf den Drehmecha-
nismus stellen. Dann Drehteller eingemittet auf die
Drehunterlage legen

Hinweise:

— Gerat nie ohne Drehunterlage und Drehteller
betreiben

— Fir Grillfunktion den Grillteller auf den Drehteller
stellen

3. Mikrowelle, was Sie wissen sollten

- Beachten Sie bitte die Tipps und Hinweise Uber
Mikrowelle auf Seite 8

4. Anschliessen und Uhr einstellen

- Netzstecker einstecken
- Uhr einstellen, siehe Seite 10

5. Inbetriebnahme

- Flussigkeit/Speise in mikrowellenfesten Behalter
mittig auf den Drehteller stellen

— Sicherheitstlre schliessen

Wichtig!

- Niemals verschlossene Glaser, Blichsen oder
ganze Eier erhitzen (Explosionsgefahrl)

- Nur mikrowellenfeste Gefasse verwenden (spezi-
el bei Glas, da dieses sonst brechen kann)

5.1 Schnellstart-Funktion
- Siehe Seite 12

@

5.2 Garen

- Funktionstaste «Microwave» drticken. In der An-
zeige leuchtet P 100 (ein Piepston ertont)

— Durch wiederholtes Driicken von «Microwave»
die gewlnschte Leistung einstellen:

- P 180 bis P- 12 fUr 100 % bis 10 % Mikrowel-
lenleistung

- Mit Drehknopf die gewlinschte Garzeit einstel-
len (10 Sek. bis 95 Min.)

- Mit «Start/Quick Start»-Taste Garvorgang starten

- Speisen von Zeit zu Zeit umriihren: «Stop/
Clear»-Taste drlicken und Tir 6ffnen. Vorsicht!
Entweichender Dampf! Nach dem Umrlhren
Tire schliessen und mit «Start/Quick Start»-
Taste Garvorgang fortsetzen (das Gerét fahrt au-
tomatisch mit der gleichen Zeiteinstellung fort)

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit erscheint
«END» in der Anzeige, es ertonen finf Piepsto-
ne und das Gerat schaltet komplett aus. Durch
Offnen der Tire oder durch Driicken von «Stop/
Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

- Standzeit: Nach dem Garen muss sich die Tem-
peratur im Gericht noch gleichmassig verteilen,
daher Gericht noch einige Minuten zum Nachzie-
hen stehen lassen

Auftauen
- Siehe Seite 26

Erwérmen
- Siehe Anwendungstabelle Seite 19

Heissluft-Betrieb

- Siehe Anwendungstabelle Seite 21
Grillieren

- Siehe Seite 22

6. Nach dem Gebrauch

- Tlre 6ffnen

— Behaélter mit Speisen vorsichtig entnehmen.
Vorsicht: heiss!

- Gerat komplett abkuhlen lassen

— Gerat aus hygienischen Grlinden nach jedem Ge-
brauch reinigen (siehe «Reinigung» Seite 28)
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6 Inbetriecbnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

Bitte beachten Sie, dass unsachgemésser Umgang mit Strom t6d-
lich sein kann. Bitte lesen Sie daher die Sicherheitshinweise auf
Seite 2 und die nachfolgenden Sicherheitsmassnahmen:

* Keine Gegenstande auf das Gerat stellen (Uberhitzungs- und
Brandgefahr)

e Gerat nicht abdecken. Die Luftschlitze oben und seitlich immer
freihalten

e Mindestabstand von 10 cm zur Wand und zu anderen Gegen-
stéanden einhalten

e Wahrend des Betriebs Gerat niemals verriicken (Verbrennungs-
gefahr)

e Gehause und Glastiire werden wéhrend des Betriebs sehr heiss:
Nicht beriihren!

e Darauf achten, dass Kinder keine Gelegenheit erhalten, mit dem
Gerét zu spielen

e Die Reinigung darf nur nach Ziehen des Netzsteckers und nach
kompletter Abkiihlung des Gerates erfolgen

e Gerét nur in trockenen Radumen verwenden

@ Vor dem ersten Gebrauch Drehteller und Grillteller sorgféltig mit @
warmem Wasser und etwas Splimittel abwaschen und gut abtrocknen.
Das Grundgerét darf nur mit einem angefeuchteten Tuch abgewischt
und getrocknet werden (siehe «Reinigung» Seite 28).

Verwendungszweck

Die Mikrowelle ist eine ideale Ergénzung zu herkémmlichen Garmetho-
den und eignet sich ausgezeichnet zur zeitsparenden Speisezuberei-
tung.

Das Gerét ist sofort einsatzbereit, braucht keine Vorwérmphase und
kann sekundenschnell Temperaturen um den Siedepunkt erreichen. Auf-
grund der kurzen Kochzeit bleibt der Eigengeschmack der Lebensmittel
erhalten und es findet kein Verkochen statt.

Das Mikrowellengerat ist mit einer Grill- und Heissluft-Funktion ausge-
stattet. So kénnen die schnellen Eigenschaften der Mikrowelle mit der
Funktion eines Grills verbunden werden, z.B. fir knusprige oder ge-
braunte Oberflachen. An Guete!

Wichtig!
A - Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt
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Inbetriebnahme 7
1. Aufstellen
A & Bei der Wahl des Anwendungsortes missen folgende Punkte bertick-
sichtigt werden:
(@ p="= - Netzstecker ziehen

- Gerét auf eine trockene, stabile und ebene Standfldche und nicht
direkt unter eine Steckdose stellen. Mindestabstand von 60 c¢cm zu
Spulbecken und Wasserhahnen einhalten

— Gerat und Netzkabel nicht auf oder neben heisse Oberflachen (Herd-
platte etc.) oder in der Nahe von offenen Flammen abstellen. Mindest-
abstand von 50 cm einhalten

- Gerét nicht auf empfindliche Unterlagen (z.B. lackierte Mdbel), auf
oder unter entflammbare, schmelzbare Vorrichtungen und Kichen-
vorbauten oder in die Néhe von Vorhé@ngen stellen. Mindestabstand
von 70 cm einhalten

- Das Gerdét ist nicht fiir einen Einbau geeignet: Brandgefahr!

- Die hellbraune Schutzabdeckung des Magnetrons (im Garinnen-
raum) darf nicht entfernt oder beschédigt werden!

— Ger8t nicht abdecken und keine Gegenstande darauf stellen. Die Luft-
schlitze oben und seitlich freihalten!

- Mindestabstand von 10 cm zur Wand und zu anderen Gegenstanden

[0} einhalten. Nach oben mindestens 30 cm freihalten @

- Mikrowellengerat so weit wie mdglich von TV- und Radiogeréten auf-
stellen (Empfangsstorungen)

- Netzkabel nicht herunterhdngen lassen (Stolpergefahr!)

— Geréat ausser Reichweite von Kindern anwenden. Kinder erkennen die
Verletzungsgefahren nicht, die von einem Haushaltsgerat ausgehen
konnen!

2. Zusammensetzen
(@) - Netzstecker ziehen

— Geratettre 6ffnen (an Griff ziehen)

- Drehunterlage im Garraum auf den Drehmechanismus stellen (in die
vorgesehene runde Ausbuchtung legen)

- Dann Drehteller eingemittet auf die Drehunterlage legen (Kerben auf
der Drehteller-Unterseite passen auf die Drehmotornabe)

— Fir Grillfunktion resp. Garen von kleinen Speisen Grillteller auf den
Drehteller stellen

Hinweise:
— Drehteller niemals umgekehrt einlegen
A - Das Gerét funktioniert nur, wenn Drehunterlage und Drehteller korrekt
eingesetzt sind
- Gerét nie ohne Drehunterlage und Drehteller betreiben

| ® |
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8 Inbetriebnahme

3. Mikrowelle, was Sie wissen sollten

Das Mikrowellengerét ist ein praktisches Haushaltsgerét, mit dem Spei-
sen und Getranke einfach und schnell aufgetaut oder erwarmt werden
konnen. Nachfolgend erhalten Sie einige Informationen und Tipps im
Umgang mit dem Mikrowellengerat:

Grill (Warme)

Funktionsweise

Im Gerateinneren werden aus Strom mit einem so genannten Magnet-
ron Mikrowellen erzeugt. Diese bringen die in allen Speisen vorhandenen
Wassermolekdile in Schwingung, was zu einer Erwarmung der Speisen
fuhrt. Im Gegensatz zu herkdmmlichen Kochmethoden, werden bei der
Mikrowelle die Speisen von innen nach aussen erwarmt. Wichtig ist eine
optimale Verteilung der Mikrowellen im Garraum. Diese erfolgt hier durch
einen Drehteller. Die ersten Mikrowellengeréte wurden bereits 1950 her-
gestellt.

Mikrowellen Austritt
Magnetron Was sind Mikrowellen?
Mikrowellen sind hochfrequente, elektromagnetische Wellen. Sie sind
unsichtbar, dhnlich wie bei Radio-, Fernseh-, Natel- und Radarwellen.
Sie durchdringen Papier, Glas, Porzellan und Kunststoffe, ohne dass
@ diese erhitzt werden. Von Metall werden sie jedoch, wie Licht an einem @

Spiegel, reflektiert. Deshalb dirfen keine Metallgefédsse zum Kochen ver-
wendet werden. Die Speisen kdnnen direkt auf einem mikrowellenfesten
Teller oder in speziellen Mikrowellengefdssen (erhaltlich in hrer MIGROS:
2.B. «Micro Clever» von MIGROS TOPLINE) gegart werden. Pfannen und
Topfe sind also unndtig und ungeeignet.

Vorteile der Mikrowelle

Die Mikrowelle ist eine gute und moderne Ergdnzung zu traditionellen
Kochmethoden. Speisen kdnnen mit der Mikrowelle auf einfache und vor
allem zeitsparende Weise erwarmt werden. Warum ist das Kochen mit
Mikrowellen schneller als das konventionelle Kochen? Die Mikrowellen
durchdringen das Kochgut sofort nach dem Einschalten und erwarmen
alle Wassermolekile im Innern der Lebensmittel. Beim konventionellen
Kochen muss die Warme von der Oberflache her eindringen, das dauert
langer und die Oberflache wird stérker gegart (verbrannt) als das Innere.
Weil es langer dauert werden auch mehr wertvolle Inhaltsstoffe zerstort
(verkocht).

Die Gerate mlssen auch nicht vorgeheizt werden und sind sofort ein-
satzbereit. Dank der kurzen Garzeit bleiben die Vitamine, Nahrwerte und
Mineralien im Gargut und werden nicht mit dem Kochwasser ausge-
schwemmt. Das urspriingliche Aroma und die natlrliche Farbe des Gar-
gutes bleiben erhalten. Bei Gerdten mit eingebautem Grill kann zusétzlich
noch eine Braunung und eine Kruste erreicht werden.
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Inbetriebnahme 9

Kann ich alles garen?
Bis auf wenige Ausnahmen, kénnen Sie alle Speisen in der Mikrowelle

/ erwdrmen. Erwérmen Sie jedoch niemals ganze Eier, verschlossene

Gléaser oder Blichsen, denn diese kénnen durch die Hitze im Innern ex-
plodieren.

O Wichtig: <Umschlossene» Lebensmittel wie z.B. Wirste, Eidotter (z.B.
bei Spiegelei) oder Kartoffeln (Gschwellti) usw. vor dem Erwérmen immer
zuerst mehrfach mit einer Gabel einstechen. Der Dampf im Innern kann

/ Einstechen

so problemlos entweichen und das Kochgut platzt nicht.

Was muss ich beachten?

Bei Flussigkeiten: Wenn Flussigkeiten wie Wasser erwarmt werden,
kann es vorkommen, dass der Siedepunkt von 100 °C in einzelnen
Wasserschichten bereits erreicht wurde, aber dennoch keine typische
Dampfblasen auftreten. Wird nun das Wasserglas/-tasse entnommen
oder verschoben, kann es sein, dass sofort eine Dampfblasenbildung
eintritt und somit ein plétzliches Uberkochen stattfindet (Verbriihungsge-
fahrl). Dieser Effekt wird Siedeverzug genannt und ist normal. Sie kénnen
diesen verhindern, indem Sie z.B. einen Teel6ffel in die Tasse/Glas legen
und die Tasse/Glas nach dem Erhitzen noch einige Sekunden im Gerat
stehen lassen.

@ Allgemein: Verwenden Sie das Gerat nie ohne Drehteller oder ohne Gar- @
_— gut, da dies zu Gerteschaden durch Uberlastung filhren kann. Achten
Sie immer darauf, dass das Gargut einen Mindestabstand von ca. 3 cm
—F— von der Gehdusewand hat, da sonst eine Funkenbildung entstehen kann.

Nahrungsmittel mit grossem Wasser- oder Fettgehalt garen schneller als
trockene Produkte. Tipp: Trockene Lebensmittel anfeuchten. Die Mikro-
wellen durchdringen das Kochgut nicht regelméssig, weil sie abgelenkt
werden, oder weil das Wasser unregelmassig verteilt ist. Dadurch kann
das Kochgut unregelméssig erhitzt sein. Tipp: Kochgut periodisch um-
rihren oder drehen. Speziell Kleinkindernahrung gut umrthren/schiitteln
und ausgiebig vorkosten.

Die Mikrowelle erwdrmt zwar nur Wasser, das sich in Speisen oder im
Gefass befindet. Durch dessen Erwarmung wird aber auch das Koch-
geschirr erhitzt. Nehmen Sie daher das Kochgeschirr immer mit einem
Topflappen aus dem Gerat.

Sicherheit

Mikrowellen kénnen das Geh&use nicht verlassen und sind daher flr den

Benutzer unbedenklich. Auch die Ture hat eine Abschirmung in Form ei-

nes Lochbleches (ist durch die Scheibe sichtbar). Die Tire hat zusétzlich
A einen integrierten Sicherheitsschalter, der beim Offnen automatisch die

Mikrowellenerzeugung abschaltet. Wichtig: Achten Sie darauf, dass die

Tlrinnenseite und die Kontaktflache zum Garraum immer sauber sind.
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10 Inbetriebnahme

4. Anschliessen und Uhr einstellen

‘g}t - Das Gerét ist durch Einstecken des Netzsteckers (230 V / 50 Hz) be-
triebsbereit. Es ertént ein Piepston und in der Anzeige erscheint 1:00

- Taste «Weight/Clock» driicken; ein Pigpston ertont, die Stundenan-
zeige leuchtet ( 1:00) und <ENTER», «TIME» und «CLOCK» leuchten

P Weight (g) / - Dr?”h_!(nopf Q) drehen, um die gewlinschte Stunde einzustellen (z.B.

Microwave Clock Q }B:L"")

- Taste «Weight/Clock» driicken; ein Piepston ertént und die Minuten-
anzeige leuchtet (z.B.15:00)

- Mit dem Drehknopf Q die Minutenanzeige einstellen (z.B 18:15)

- Taste «Weight/Clock» drlicken, um die Einstellung zu bestétigen

(<ENTER» und «TIME>» erléschen und in der Anzeige blinkt «:»)

Coffee Reheat

Ak Baheat |09 Jet Hinweise:

=il ~ Die Uhrstellfunktion kann durch Driicken der «Stop/Clear»-Taste je-
derzeit beendet werden

- Nach Stromunterbruch oder bei Sommer-/Winterzeitumstellung Uhr

wie beschrieben neu einstellen

® D+®

Convection Combi

ap @& 5. Kindersicherung

— Das Gerat ist mit einer Kindersicherung ausgestattet. Diese bei Abwe-
senheit aktivieren

Quick Start

- Taste «Stop/Clear» im ausgeschalteten Zustand gedrtickt halten. Es
ertont ein Piepston und in der Anzeige erscheint «L0CK» (= gesperrt)

- Kindersicherung durch erneutes gedriickt Halten der Taste «Stop/
Clear» ausschalten. Es ertont ein Piepston und in der Anzeige erlischt
«L 0K

Weight (g) / Drehknopf
Clock
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6. Funktionen der Bedienelemente (Ubersicht)

FUr eine sehr einfache Bedienung ist das Mikrowellengerat mit einer elek-
tronischen Steuerung ausgestattet. Nachfolgend finden Sie eine Kurz-
Ubersicht der Tastenfunktionen:

«Microwave»

H H { wmm . ol i
Weight (g) / - Mikrowellen-Leistungsstufe einstellen (P 105 = 100%; siehe Seite 13)

Clock (B «Weight (g) /Clock»
- Gewicht einstellen
— Uhr stellen

«Grill»
— Girillbetrieb (siehe Seite 22)

«Combi»
- Kombibetrieb Mikrowelle mit Grill («<b» und «2» = Combi 1 und 2;
siehe Seite 23)

Auto Menu

e «Convection»
| .'" { L - FUr Heissluftbetrieb. Taste so oft driicken, bis gewlinschte Tem-
‘ L ’Ll -l ook peratur angezeigt wird (110 - 200 °C), mit Drehknopf @ Backzeit
@ — einstellen. Mit «Start/Quick Start» Backvorgang starten @

«Combi»

® D+® L L ) .
Convection Combi - Kombibetrieb mit Mikrowelle und Heissluft. Taste so oft drlicken,

. bis gewlinschte Temperatur angezeigt wird (110 - 200 °C), mit Dreh-
knopf @5 Garzeit einstellen. Mit «Start/Quick Start» Garvorgang
starten (siehe Seite 21)

«Start/Quick Start»
- Garvorgang starten
— Flr Schnell-Start Taste (aus der Stopp-Stellung) drlicken und das
Gerét gart wahrend 30 Sekunden (Anzeige: 0:30) mit 100%-Mikro-
wellenleistung

«Stop/Clear»

- Taste einmal drlicken: Der Garvorgang wird unterbrochen (= Pause)
und die Speisen kénnen umgerihrt werden. Durch erneutes Dri-
cken der Taste «Start/Quick Start» Garvorgang fortsetzen

— Taste zweimal driicken: Der Garvorgang wird gestoppt und alle Ein-
stellungen werden geldscht

«Auto Menu, Time»
— Drehknopf Q zum Einstellen der gewiinschten Garzeit
— Aus der Stopp-Stellung (= vorgéngig keine Tasten gedrickt) im Ge-
genuhrzeigersinn drehen: Wahl von Auto Menu 1-9 (siehe Seite 16)
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7. Schnellstart-Funktion

FUr besonders schnelles Garen, kann die Schnellstart-Funktion gewahlt

werden. Bei dieser wird mit 100% Mikrowellenleistung (= 800 W) wah-

rend 30 Sekunden gegart. Verwenden Sie diese Funktion erst, wenn Sie

schon Erfahrung mit Mikrowelle haben.

Weight (g) /

Clock (B - «Start/Quick Start»-Taste drlicken, um den Garvorgang zu starten

— Durch wiederholtes Driicken der Taste «Start/Quick Start» kann die
Garzeit in 30-Sekunden-Schritten erhéht werden

- Mit der «Stop/Clear»-Taste kann der Garvorgang jederzeit unterbro-
chen werden (= Pause), um z.B. das Gargut umzur(ihren

— Durch erneutes Drticken der «Start/Quick Start»-Taste wird der Gar-
vorgang wieder fortgesetzt, bis

Potato iz - die Garzeit abgelaufen ist, oder bis

Popeon g Cak - die «Stop/Clear»-Taste zweimal gedriickt wird (die Einstellungen

Spahanr et werden dabei gelscht)

Wichtig!

- Gerét nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!

- Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire

- Gerat wéhrend des Garvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen

- Schnellstart nicht fiir Brot verwenden (Brandgefahr!) @

Convection Combi

ap Eé
8. Garen

Dank der schnellen Garzeit ermdglicht die Mikrowelle eine ausserordent-
lich schonende Zubereitung von z.B. Gemise. Die Speisen werden im
eigenen Saft oder unter Zusatz von nur wenig Fliissigkeit gegart und die
natlrlichen Aromastoffe, Vitamine, Spurenelemente und Mineralstoffe
bleiben so erhalten.

Die Temperatur erreicht beim Garen mit der Mikrowelle (ohne Grill) kaum
mehr als 100 °C. So entstehen keine Roststoffe und die Speisen werden
nicht gebréaunt - ideal fir Didt- und Schonkostgerichte!

Quick Start Clear

Mit der Funktionstaste «Microwave» werden 10 verschiedene Mikrowel-
lenleistungsstufen (80-800 Watt) eingestellt.

- GeréatetUre 6ffnen

- Speise in mikrowellenfesten Behélter geben und zudecken

- Behalter mittig auf den Drehteller stellen

—Schnellstart  unterbrechen/ - Sicherheitstire schliessen

~Garzeitin stoppen - Funktionstaste «Microwave» driicken. In der Anzeige leuchtet P 100
30-Sekunden- (= 100 % Leistung) und ein Piepston ertont
Schritten — Durch wiederholtes Driicken von «<Microwave» die gewinschte Lei-
erhohen stung (in 10er Schritten) einstellen
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Typische Anwendungsbeispiele:

Mikrowellenlgistung Anzeige/  Leistung von Anwendung (siehe auch
Einstellung - Mikrowelle - Grill  néchste Seite)
P00 Y 100 % 0 Schnelles Erwarmen,
: (800 W) Wasser oder Tee
V\gf:kt g/ kochen, frisches Gem(i-
se kochen, Geflugel
P- 80 80 % 0 Fir Reis, Fisch, Fleisch,
(640°W) Eier, Nudelgerichte,
Suppen oder Saucen
P- 50 50 % 0 FUr schonendes Garen
(400 W) von Fisch oder Fleisch
P- 30 30 % 0 Zum Auftauen aller Le-
(240W) bensmittel, Schokolade
schmelzen
P-10 10 % 0 Warm halten, Glace
8OW) cremiger und Butter

weicher machen

*) Bedeutung der Zeichen:
P Power (= Leistung in Prozent, z.B. P- 82 = 80 % Leistung) @

Convection Combi

- Mit dem Drehknopf Q die gewlinschte Garzeit einstellen. Die
Einstellmdglichkeiten: 10 Sekunden (Anzeige: :i0) bis 95 Minuten
(85:00). Typische Garzeiten finden Sie auf der Seite 15

— Durch Driicken der Taste «Start/Quick Start» Garvorgang starten.
Wéhrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
rotiert

- Speisen von Zeit zu Zeit umriihren. Dazu «Stop/Clear»-Taste drii-
cken und Ture 6ffnen. Vorsicht! Entweichender Dampf!

Nach dem Umruhren Ture wieder schliessen und durch Driicken der
Taste «Start/Quick Start> Kochvorgang fortsetzen (das Gerét fahrt
automatisch mit der gleichen Zeiteinstellung fort)

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertnen fiinf Piepstone, es er-
scheint «EN3» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus
(ie nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kihigeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tiire oder durch
Driicken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

Quick Start Clear

Start Drehknopf
— Der Kochvorgang kann vor Ablauf der eingegebenen Garzeit beendet
werden, indem die «Stop/Clear»-Taste zweimal gedriickt wird (es er-
tont dabei ein Piepston und das Gerat schaltet komplett aus)

Fortsetzung ...
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- Standzeit: Nach dem Garen muss sich die Temperatur im Gericht (je
nach Rezept) noch gleichmassig verteilen, daher Gericht noch kurz
stehen lassen.

Vorsicht beim Abnehmen des Deckels/Abdeckung kann heisser
A Dampf entweichen! Die Speisen sind sehr heiss und erhitzen den Be-
hélter; Topflappen verwenden!

Hinweise:

- Speisen in der Mikrowelle erhitzen sich von innen nach aussen. Um
lokale Uberhitzung zu vermeiden, Gargut entsprechend mit geniigend
Flussigkeit garen und gelegentlich umrthren

- Erwdrmen Sie niemals ganze Eier, verschlossene Gldser oder
Biichsen, denn diese kénnen durch die Hitze im Innern explodieren

/ - Wichtig: <Umschlossene» Lebensmittel wie z.B. Wirste, Eidotter (z.B.

bei Spiegelei) oder Kartoffeln (Gschwellti) usw. vor dem Erwérmen im-
mer zuerst mehrfach mit einer Gabel einstechen. Der Dampf im In-

Q nern kann so problemlos entweichen und das Kochgut platzt nicht
- Erwérmen von Kleinkindernahrung oder Schoppen: Vorsicht, die Le-
) bensmittel kdnnen im Inneren ungleich heiss sein. Sicherheitstipp: Das
/ Einstechen Kochgut mehrmals gut umriihren/schiitteln und nach dem Erwérmen

eine Zeitlang stehen lassen

@ / - Kileine Portionen benétigen weniger Kochzeit als grosse (doppelte @

Menge = fast doppelte Zeit). Grossere oder dichtere Speisen (z.B. Kar-
:3 toffel, Steak) am Rand des Behalters platzieren

- Beim Garen werden in der Regel die Gerichte immer zugedeckt, da-
mit sie nicht austrocknen. Es gelten hier wie beim Kochen auf dem
Herd die gleichen Regeln

- Zum Abdecken Mikrowellen-Folie oder mikrowellenfeste Be-
hélter, Deckel sowie Abdeckhauben verwenden (erhéltlich in Ihrer
MIGROS: z.B. «Micro Clever» von MIGROS TOPLINE)

- Zubereiten von Fertiggerichten (erhéltlich in Ihrer MIGROS): Karton
entfernen und die Deckelfolie der Schale mit einem spitzen Messer
mehrmals einstechen

- Popcorn-Kérner fur die Mikrowelle dirfen NUR in Originalpa-
ckung zubereitet werden; TUte in das Gerét stellen (erhaltlich in Ihrer
MIGROS)

Wichtig!

- Gerét nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!
A - Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire

- Gerat wéhrend des Garvorgang nie unbeaufsichtigt lassen
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8.1 Typische Garzeiten:

Bei den nachfolgenden Gar-Beispielen handelt es sich um Richtwerte.
Die Beispiele gehen von einer Zimmertemperatur des GemUses aus. Bei
Speisen direkt aus dem Kiihischrank gelten langere Garzeiten.

Lebensmittel Menge *) Garzeit **) Hinweis

Artischocken 1 Stk. 10-12  ganz garen, 5 EL Wasser
(400 g) beifligen

Auberginen 1100 g 22 in Scheiben schneiden, mit
Zitrone betréufelt

Blumenkohl 1300 g 26 teilen, 5 EL Wasser beifligen

Broccoli 1500 g 30 5 EL Wasser beifiigen

Karotten 500¢g 4 in Scheiben schneiden, mit
Wasser bedecken

Kartoffeln 1 Stk. 4 halbieren, 5 EL Wasser beifligen

(geschalt) (175 9)

Schalenkar- 1 Stk. 1% mehrfach einstechen, 4 EL

toffeln (759) Wasser beifligen

Kohlrabi 1009 11 in Scheiben oder Streifen
schneiden, 5 EL Wasser
beifligen

[0} Lauch 759 1 in Ringe schneiden, 4 EL @
(Porree) Wasser beifligen
Maiskolben ganze 7 ganz garen, 5 EL Wasser
(1400 g) beifligen

Peperoni 1 Stk. % in Streifen schneiden, 4 EL

(grtin) (90 9) Wasser beifligen

Rotkohl 5009 8-12  in Streifen schneiden, 5 EL
Briihe beifligen

Zucchini in Scheiben schneiden, 1 EL
Wasser beifligen

*) pro Durchgang

) in Stellung «P 183 = 100%> Mikrowellenleistung; Angaben in
Minuten
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9. Auto-Menu-Funktion

Die Auto-Menu-Funktion hat eine Voreinstellung fir neun Standard-
Anwendungen und vereinfacht so die Bedienung. Uber der Anzeige ist

o Weight (g) / eine Ubersicht der zur Verfiigung stehenden Programme aufgedruckt.

Microwave Clock O
- - Geratetlre 6ffnen
- Speise in mikrowellenfesten Behalter geben und zudecken
- Behélter mittig auf den Drehteller stellen
- Sicherheitsttire schliessen
- Drehknopf @ im Gegenuhrzeigersinn drehen (ein Pigpston ertoént
: und «Z%» erscheint). Dann mit Drehknopf das gewtinschte «Auto Menu»
Coffes Reheat i wahlen, z.B. «04 fr Aufwérmen (= Auto Reheat) oder «0 flir Poulet
Auko eheat D (=Chicken)
SprgiE - Durch wiederholtes Driicken der Taste «Weight/Clock» das Gewicht
oder die Anzahl der Speisen wahlen, z.B. «300» fir 300 Gramm oder
«0e» flr zwei Stlick

— Durch Driicken der «Start/Quick Start»-Taste Garvorgang starten.
In der Anzeige erscheint die Garzett, z.B. «2:00» flr zwei Minuten.

Convection Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
@ - rotiert @

- Speisen von Zeit zu Zeit umriihren. Dazu «Stop/Clear»-Taste drii-
cken und Ture 6ffnen. Vorsicht! Entweichender Dampf!

Nach dem Umrthren Tire wieder schliessen und durch Drlicken der
«Start/Quick Start»-Taste Kochvorgang fortsetzen (das Gerat fahrt
automatisch mit der gleichen Zeiteinstellung fort)

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen fiinf Piepstone, es er-
scheint «EN3» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus
(e nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kihlgeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tire oder durch
Dricken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

Quick Start Clear

Hinweise:

- Mit der «Stop/Clear»-Taste kann der Garvorgang jederzeit unterbro-
chen werden, um z.B. das Gargut umzurlihren

— Durch erneutes Driicken der «Start/Quick Start»-Taste wird der Gar-

Auto Menu: vorgang wieder fortgesetzt
- Drehknopf im Gegegen-
uhrzeigersinn drehen

Wichtig!

— Gerat nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!
A - Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire

- Gerat wahrend des Garvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen
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9.1 Ubersicht der Auto-Menu-Funktionsprogramme:

Bei den nachfolgenden Gar-Beispielen handelt es sich um Richtwerte.
Die Beispiele gehen von einer Zimmertemperatur der Speisen aus. Bei
Speisen direkt aus dem Kuhlischrank gelten langere Garzeiten.

2|81 Potato ' Menu Gewicht/ Garzeit 2 Leistung 3)
=
2/ 64 Auto Reheat Anzahl 7)
< [P 01 Potato 122309 5:00 100 %
(Kartoffeln) 22230g 9:00 100 %
32230g 13:00 100 %
02 Coffee Reheat 1a2d 1:30 100 %
(Kaffeetasse 2a2dl 2:40 100 %
aufwérmen) 3az2d 3:50 100 %
03 Popcorn Mg 3:20 100 %
04 Auto Reheat 2009 1:30 100 %
(Aufwarmen) bis bis 100 %
800 g 4:30 100 %
05 Spaghetti 4) 100 g 22:00 80 %
2009 27:00 80 %
3009 32:00 80 %
06 Pizza %) 150 ¢ 5:30 170 °C abwech-
300 g 7:00 selnd: 15 Sek.
450 g 8:30 100% Mikrowelle
@ und 18 Sek. @
Heissluft
07 Chicken 9) 800 g 33:00 COMB 3,170 °C
(Poulet) 1000 g 36:00 abwechselnd:
1200 g 39:00 15 Sek. 100 %
1400 g 42:00 Mikrowelle und
18 Sek. Heissluft
08 Cake 7) 475¢g 55:00 Heissluft 140 °C
(Kuchen)
09 Jet Defrost 500 g Poulet  9:30-10:30 400 W, 240 W
(Auftauen) 500 g Gemise 7:00 - 9:00 und
500 g Fleisch 8:00 160 W §)
(Wurstwaren,
Rind)
) pro Durchgang

Angaben in Minuten

Wenn nicht anderst erwadhnt Mikrowellenleistung (in % der Garzeit)

Etwas kochendes Wasser beigeben

Pizza auf Grillteller legen

Nach 2/3 der Garzeit erténen Piepstone: Gargut fir gleichmassiges

Garen wenden. Poulet auf Grillteller oder in einen mikrowellenfesten

Behalter geben (kocht dann im eigenen Grillsaft). Oder direkt auf Glas-

teller legen

7). MenU st flr Biscuitkuchen geeignet. Gewicht, Temperatur und Back-
zeit kénnen nicht verandert werden. Kuchenblech auf Glasdrehteller
stellen und TUre wieder schliessen. Rezept auf Seite 30

8) Leistung wahrend jeweils 1/3 der Garzeit (1/3 = 400 W, 2/3 = 240 W

und 3/3 =160 W)

[

RS2 BN

)

et
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10. Erwérmen von fertigen Gerichten und Getranken

Mikrowellenleistung Portionengerecht vorbereitet und in den Kihischrank gestellt, sind Ge-
richte in der Mikrowelle in kurzer Zeit erwdrmt und schmecken wie frisch
zubereitet.

— Gerdtetlre 6ffnen

- Speise in mikrowellenfesten Behalter geben und zudecken. Vorsicht:
Getrénke nicht zudecken (z.B. Kaffee, Tee, Milch, Kakao etc.)!

- Behalter mittig auf den Drehteller stellen

- Sicherheitstire schliessen

- Funktionstaste «Microwave» driicken. In der Anzeige leuchtet «P 100>

Grill i und ein Pigpston ertont

- Durch wiederholtes Drlicken von «Microwave» die gewiinschte Lei-

Potato — stung einstellen (siehe auch Ubersicht auf Seite 13)

offee Reheat. | 31 Chi - Mit dem Drehknopf @5 die Garzeit, z.B. «4:00 flr 4 Minuten einstellen

Au?o Reheat Hinweise:

Spaghetti — Typische Garzeiten finden Sie in der nebenstehenden Tabelle
- Beachten Sie die Hinweise auf den Verpackungen von Fertigpro-

dukten

- Durch Driicken der «Start/Quick Start»-Taste Garvorgang starten.
In der Anzeige erscheint die Garzeit, z.B. «4:00» flr vier Minuten.
Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
rotiert @

- Speisen von Zeit zu Zeit umriihren. Dazu «Stop/Clear»-Taste dri-
cken und Ture 6ffnen. Vorsicht! Entweichender Dampf!

Nach dem Umrthren Tire wieder schliessen und durch Driicken der
Taste «Start/Quick Start» Kochvorgang fortsetzen (das Gerat fahrt
automatisch mit der gleichen Zeiteinstellung fort)

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnen flinf Piepstone, es er-
scheint «EN3» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus
(e nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kiihigeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tiire oder durch
Driicken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

- Standzeit: Nach dem Garen muss sich die Temperatur im Gericht (je
nach Rezept) noch gleichmassig verteilen, daher Gericht noch einige
Minuten stehen lassen.

Vorsicht, beim Abnehmen des Deckels/Abdeckung kann heisser
Dampf entweichen! Die Speisen sind sehr heiss und erhitzen den Be-
halter; Topflappen verwenden!

Weight (g) /

Clock (B

- Speisen in der Mikrowelle erhitzen sich von innen nach aussen. Um
lokale Uberhitzung, d.h. Temperaturen tber 180 °C (Grill zu vermei-
den, Kochgut entsprechend mit gentigend Flissigkeit erwarmen (mit
Wasser, Bouillon) und gelegentlich umriihren

— Gerichte mit Fleisch-, Fisch- oder Gemisesauce flach verteilen. Dann
mit etwas Sauce begiessen (fir schnelles, gleichmassiges Erwarmen,
ohne auszutrocknen)

Drehknopf

| ® |
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- Kleinkindernahrung oder Schoppen: Vorsicht, die Lebensmittel kon-
A nen im Inneren ungleich heiss sein. Sicherheitstipps: Schoppendeckel

nur leicht auflegen und nicht zudrticken. Kochgut mehrmals gut umrih-
ren/schitteln und nach Erwarmen eine Zeit lang stehen lassen

- Lebensmitteln, die mit einer Haut Uberzogen sind, z.B. Tomaten oder
Auberginen, mit einer Gabel einstechen (Lebensmittel kénnen durch
den entstehenden Innendruck aufplatzen)

- GemlUse-, Kartoffel-, Reis-, Nudel- oder Eintopfgerichte vor dem Er-
warmen mit etwas Wasser, Bouillon oder Ol betraufen

— Damit weder Flissigkeit noch Aromastoffe entweichen kénnen und
die Speisen sich gleichméssig erwérmen, sollten sie zugedeckt wer-
den (mit Deckel oder Mikrowellen-Folie oder -Abdeckhaube)

- Gebratenes Fleisch jeweils mit Ol bestreichen (Oberflachen bleiben
frisch und trocknen nicht aus)

- Kalt gewordene Getranke in hohen und schmalen mikrowellenfesten
Gefassen erwarmen. Nicht zudecken und nur 2/3 fillen

- Mikrowellen-Folie oder mikrowellenfeste Behélter, Deckel sowie Ab-
deckhauben sind in Ihrer MIGROS erhéltlich

10.1 Typische Garzeiten von fertigen Gerichten/Getranken:

Lebensmittel Menge *) Garzeit **) Hinweis

@ Tellergericht z.B. 400 g 2-3 mit Abdeckung garen @
Schnitzel mit Reis,
Bohnen)
Kartoffeln 150 g 2 mit Wasser betréufeln,
mit Abdeckung garen
Langkornreis 150 g 2 mit Ol betraufeln,
mit Abdeckung garen
Nudeln 150 g 1-2 mit Wasser betraufeln,

mit Abdeckung garen

Gemdiise 150 g 1-2 mit Abdeckung garen
Fischfilet 200 g 12 mit Ol bestreichen,
mit Abdeckung garen
Schweineschnit- 200 g 1-2 ohne Abdeckung garen
zel (paniert)
Y Poulet 3509 2-3  mit Ol bestreichen,
ohne Abdeckung garen
Kaffee, Tee 150 ml 1
Wasser, Glihwein 150 ml 1
Milch, Kakao 150 ml Yo
Klare Briihe 250 ml 2
Gebundene 250 ml 2-3 mit Abdeckung garen,
Suppe 1x umrlhren
Milch 100 ml o1 Kuhlschranktemperatur,
ohne Abdeckung garen
Baby-Friichtebrei 200 ml Vo1 Zimmertemperatur,

ohne Abdeckung garen

*) pro Durchgang “) in Stellung «100%>; Angaben in Minuten
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11. Heissluft-Betrieb

Bei der Anwendung der integrierten Heissluft-Funktion erhalten alle nicht
zugedeckten Gerichte eine Braunung und knusprige Aussenschicht.

Ofen vorheizen (Heissluft-Betrieb)

Weight (g) / - Sicherheitstlre schliessen
- Funktionstaste «Convection» driicken. In der Anzeige erscheint <113 0»

fur 110 °C (= Temperatur der Heissluft (=Convection)) und ein Pieps-
ton ertdnt

— Durch wiederholtes Driicken der Taste «Convection» die gewlinschte
Temperatur einstellen.

- Folgende Temperaturen konnen gewahlt werden: 110, 120, 130, 140,
150, 160, 170, 180, 190 und 200 °C.

ESLEIC -, iz Verwenden Sie zum Auftauen 110 °C, zum Backen 140 oder 180 °C

Popcorn 8 Cak und 180 bis 200 °C fir Grill-Gefligel

ki — Durch Driicken der «Start/Quick Start»-Taste Ofen starten (in der
e Anzeige erscheint «30:00), Wahrend des Betriebs ist der Garraum
- - beleuchtet und der Drehteller rotiert. In der Anzeige leuchtet «PREH»
“'. ] ' ] (= Preheat) fir Vorheizen und es leuchtet «CONV» (= Convection) fur
oo Heissluft-Betrieb
@ ® S - Sobald der Ofen vorgeheizt ist, ertonen Piepstone. Jetzt Gargut mittig @
conecton Combi auf Drehteller oder Grillteller stellen und Tire schliessen.
. . Vorsicht: Teile des Gerdtes sind jetzt sehr heiss!
Backvorgang starten
Quick Start Clear - Mit dem Drehknopf Q die Garzett, z.B. «45:00» fir 45 Minuten ein-
stellen
Hinweise:

- Typische Garzeiten finden Sie in der nebenstehenden Tabelle
- Beachten Sie die Hinweise auf den Verpackungen von Fertigpro-
dukten
— Durch Driicken der «Start/Quick Start»-Taste Heissluft-Anwendung
starten. In der Anzeige erscheint die Garzeit, z.B. «45:80 flr 45 Mi-
nuten. Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der
Drehteller rotiert. In der Anzeige leuchtet «<CONV» (= Convection) flr
Heissluftbetrieb
- Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen fiinf Piepstone, es er-
scheint «EN3» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus
(e nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kihlgeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tiire oder durch
- Temperatur Drehknopf Drticken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen
einstellen Hinweise:
- Mit der «Stop/Clear»-Taste kann der Garvorgang jederzeit unterbro-
chen werden, um z.B. das Gargut umzurihren
— Durch erneutes Drticken der «Start/Quick Start»-Taste wird der Gar-
vorgang wieder fortgesetzt

= . |
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- Es st auch mdglich, den Ofen ohne Vorheizen in Betrieb zu nehmen:
1. Durch wiederholtes Driicken von «Convection» Temperatur wahlen
2. Mit Drehknopf Garzeit einstellen
3. Garvorgang durch Driicken von «Start/Quick Start» starten

- Die eingestellte Temperatur kann wéhrend des Betriebs durch Dri-
cken von «Convection» Uberpr(ift werden

Wichtig!
A - Gerét nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!
- Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire
- Gerat wéhrend des Garvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen
- Der Kochvorgang kann vor Ablauf der eingegebenen Garzeit beendet
werden, indem die «Stop/Clear»-Taste zweimal gedriickt wird (es er-
tont dabei ein Piepston und das Gerat schaltet komplett aus)

Typische Heissluft-Garzeiten

Gargut Gewicht Temperatur Garzeit
Grilliertes Geflugel 1.5 kg Poulet 200°C 45 Min.
Kuchen backen 20 cm Durchmesser 180 °C 45 Min.
Gebéack backen 25 Stlick 180 °C 20 Min.
Pizza backen 15 mm Dicke 200 °C 30 Min.

12. Kombibetrieb Mikrowelle mit Heissluft

Es ist auch ein Kombibetrieb mit Mikrowelle und Heissluft maglich.

"',"' "' - Sicherheitstiire schliessen
|'|.| ” ' - Durch wiederholtes Driicken der unteren Taste «Combi» die ge-
o e wiinschte Temperatur (110, 140, 170 oder 200 °C) einstellen
- Mit dem Drehknopf Q) die Garzeit, z.B. «45:00» fir 45 Minuten ein-
® @ stellen ) _
Convection Combi — Durch Driicken der «Start/Quick Start»-Taste Anwendung starten.

In der Anzeige erscheint die Garzeit, z.B. «45:00» fir 45 Minuten.
Wéhrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
rotiert. In der Anzeige leuchtet <CONV» (= Convection) flr Heissluftbe-
trieb und «MICRO» flir Mikrowelle
Quick Start - Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertonen finf Piepstdne, es er-
. scheint «EN»in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus (je
nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kiihigeblase noch bis
2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tlre oder durch Dr-
cken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

Typische Mikrowellen-Heissluft-Garzeiten

Gargut Gewicht Temperatur Garzeit
Hot Dog 300g 200°C 10 Min.
Poulet Fligeli 400 g 200°C 18 Min.
Pizza (gefroren) 300¢g 140°C 8 Min.
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13. Grillieren

Gril Bei der Anwendung des integrierten Grills erhalten alle nicht zugedeckten
Gerichte eine Braunung und eine knusprige Aussenschicht. Die Funktion
erlaubt pure Grillanwendungen (100 % / 1200 Watt) oder Kombinationen
mit der Mikrowelle.

- Gerétetlre 6ffnen
- Fur Grillfunktion den Grillteller auf den Drehteller stellen (oder Behéal-
ter mittig auf den Drehteller stellen)

- Gargut auf Grillteller oder Drehteller legen
— Sicherheitstlre schliessen
- Funktionstaste «Grill» driicken. In der Anzeige blinkt «» und ein Pieps-

) Weight (g) /
Microwave (NG

ton ertdnt
Potato
Coffee Reheat
Popcorn
Auto Reh_eat
badiel - Mit dem Drehknopf @ die gewinschte Garzeit einstellen. Die
L Einstellmaglichkeiten: 10 Sekunden (Anzeige: 5: 1) bis 95 Minuten
(1 3500
.!.T °L' L' — Durch Drucken der «Start/Quick Start»-Taste Garvorgang starten.
Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
rotiert
® T ®
. }
e i - Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen funf Piepstone, es er-
- scheint «END» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus

(e nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kihlgeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tiire oder durch
Quick Start Driicken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

— Der Grillvorgang kann vor Ablauf der eingegebenen Garzeit beendet
werden, indem die «Stop/Clear»-Taste zweimal gedriickt wird (es er-
tont dabei ein Piepston und das Gerat schaltet komplett aus)

- Standzeit: Nach dem Garen muss sich die Temperatur im Gericht (je
nach Rezept) noch gleichmassig verteilen, daher Gericht noch einige
Minuten stehen lassen.

Vorsicht! Die Speisen sind sehr heiss und erhitzen den Behalter/Grill-
teller; Topflappen / Grillzange verwenden!

Start Drehknopf

- Der Grillteller kann mit dem Grillhalter entnommen werden
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Wichtig!

A - Gerét nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!
- Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire
- Gerét wéhrend Grillvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen

14. Kombibetrieb Mikrowelle mit Grill

Der Kombibetrieb Grill/Mikrowelle empfiehlt sich beispielweise flir panierte

Schnitzel, gegrilte Poulets, Pizza oder Uberbackene Zwiebelsuppe. Die

Speisen vorher mit Butter, Ol oder Honig einpinseln.

— Gerétetlre 6ffnen

- Gargut auf Drehteller oder Grillteller stellen und Sicherheitstre schlies-
sen

- Die obere «Combi»-Taste driicken. In der Anzeige leuchtet «i» und ein
Piepston ertont. Durch wiederholtes Driicken der Taste eine der beiden
Kombistufen wéhlen:

- «}» fur z.B. Fischgratin (30 % Garzeit mit Mikrowelle und 70 % mit

Grill
[0} 5 e - «» fiir z.B. Omeletten, Baked Potatoes, Gefliigel, Pudding (55 % @
5 Spaghetti Garzeit mit Mikrowelle und mit 45 % Grill)

- Mit dem Drehknopf Q, die gewlinschte Garzeit einstellen

— Durch Dricken der «Start/Quick Start»-Taste Garvorgang starten.
Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller
rotiert. In der Anzeige leuchtet «GRILL» (= Grill) fir Grillbetrieb und
«MICRO» fir Mikrowelle

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen fiinf Piepstone, es er-
scheint «EN3» in der Anzeige und das Gerét schaltet komplett aus
(e nach Anwendungszeit und Temperatur kann das Kihlgeblase noch
bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Durch Offnen der Tiire oder durch
Driicken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen

GRILL MICRO

Hinweis:
A - Niemals Brot in den Kombi- oder Grill-Positionen auftauen/er-
warmen: Brandgefahr!
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15. Programm-Funktion

Mit der Programm-Funktion kénnen drei verschiedene Kochvorgange
gespeichert und durchgeflihrt werden. Sie mdchten z.B. ein Gericht zu-
erst 4 Minuten erwérmen und dann mit der Grillfunktion (oder der Heiss-
luftfunktion) 3 Minuten bréunen lassen. Beachten Sie auch die Angaben
Weight (g) / auf Fertig-Mikrowellengerichten.

— Gerdtetlre 6ffnen

- Speise in mikrowellenfesten Behalter geben

- Behalter mittig auf den Drehteller stellen

— Sicherheitstre schliessen

- Funktionstaste «Microwave» driicken. In der Anzeige erscheint

. «P100» und ein Piepston ertont

Cofios Reheat = — Durch wiederholtes Driicken der Taste <Microwave» die gewtinschte

At e Defr Leistung wahlen z.B. «P- B0 flir 80 % Leistung

Spaghett - Mit dem Drehknopf Q die gewlinschte Garzeit einstellen, z.B.
4 Minuten. Die Einstellmdglichkeiten: 10 Sekunden (Anzeige G:10) bis
95 Minuten (35:00). Typische Garzeiten finden Sie auf der Seite 15

- «Grill>- (oder «Convection»)-Taste drlicken und die Garzeit mit Grill
einstellen, z.B. 3 Minuten (bei Heissluft zuerst durch wiederholtes Dr-
cken der Taste «Convection» die Temperatur einstellen und anschlies-
send mit dem Drehknopf Q, die Garzeit einstellen) @

Grill

Convection

- Durch Drlicken der Taste «Start/Quick Start» Garvorgang starten.
Wahrend des Betriebs ist der Garraum beleuchtet und der Drehteller

Quick Start Clear rotiert

- Speisen von Zeit zu Zeit umriihren. Dazu «Stop/Clear»-Taste dri-
cken und Ture 6ffnen. Vorsicht! Entweichender Dampf!
Nach dem Umrihren Ture wieder schliessen und durch Driicken der
Taste «Start/Quick Start» Kochvorgang fortsetzen (das Gerat fahrt
automatisch mit der gleichen Zeiteinstellung for)

- Nach Ablauf der ersten eingestellten Garzeit (im Beispiel nach 4 Min.),
ertdnt ein Piepston und das Gerat schaltet automatisch auf die zweite
Funktion und deren Garzeit um. Nach Ablauf der zweiten Garzeit (im
Beispiel nach 3 Minuten) leuchtet «ENZ» in der Anzeige und der Garvor-
gang ist beendet (je nach Anwendungszeit und Temperatur kann das
Kiihigeblase noch bis 2-3 Minuten Zeit weiterlaufen). Anschliessend

Start Drehknopf ertdnen Piepsténe und das Gerét schaltet aus. Durch Offnen der Tire

oder durch Driicken von «Stop/Clear» Uhrzeit wieder anzeigen
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- Standzeit: Nach dem Garen muss sich die Temperatur im Gericht (je
nach Rezept) noch gleichmassig verteilen, daher Gericht noch einige
Minuten stehen lassen

Hinweise:

A - Gerét wéhrend des Garvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen

- Mit der «Stop/Clear»-Taste kann der Garvorgang jederzeit unterbro-
chen werden, um z.B. das Gargut umzurihren

— Durch erneutes Drticken der «Start/Quick Start»-Taste wird der Gar-
vorgang wieder fortgesetzt
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16. Auftauen

Die Auftaufunktion ist auf Seite 16/17 beschrieben (<Auto Menu 09;
Jet Defrost»).

Hinweise:

- Nach dem Auftauen Speisen ausserhalb der Mikrowelle noch nachtau-
en lassen («Nachtauzeit»)

- Gerét wéhrend des Auftauvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen

- Lebensmittel kdnnen brennen oder Rauch erzeugen. Wenn Lebens-
mittel brennen, sofort Netzstecker ziehen. Tre nicht 6ffnen, das Me-
tallgehéuse ist feuersicher!

16.1 Wichtige Hinweise zum Auftauen

- Auftaugut in Kleinere Stticke teilen

- Flache Lebensmittel tauen schneller auf als blockférmige

- Backwaren (Brot, Brétchen, Kuchen etc.) immer ohne Abdeckung
auftauen, da sie sonst weich werden. Haushaltpapier unter Backgut le-

@ gen (saugt Fllssigkeit auf). Nach dem Auftauprozess Papier entfernen, @

damit es nicht am Backgut anklebt

- Brotimmer nur mit der Auftaufunktion und nie mit mit der Kombi- oder
gar Grill-Funktion auftauen: Brandgefahr!

- Dem Tiefkuhigut stets etwas Flissigkeit beifligen

- Beim Auftauen von ungleich dicken Lebensmitteln (z.B. ganzen Fi-
schen oder Geflligel), die diinnen Teile (Schwanzstlick oder Flligel) auf
der Oberflache mit etwas Alufolie abdecken.
Vorsicht! Alufolie mind. 3 cm von den Innenwanden entfernt halten,
da sich sonst Funken bilden kénnen

- Darauf achten, dass das Auftaugut nicht angegart wird

- Mikrowellen-Folie, mikrowellenfeste Behélter, Deckel sowie Abdeck-
hauben sind in |hrer MIGROS erhdltlich (z.B. «Micro Clever» von
MIGROS TOPLINE)

A Wichtig!
— Gerét nie ohne Drehunterlage und ohne Drehteller betreiben!
- Das Gerat startet den Betrieb nur bei ganz verschlossener Tiire
- Aufgetaute Lebensmittel unmittelbar weiterverarbeiten, verzeh-
ren oder in den Kiihlschrank stellen
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17. Nach dem Gebrauch

- Nach Ablauf der eingesteliten Zeit erténen flinf Piepsténe und das Ge-
rét schaltet komplett aus
»éjt - Netzstecker ziehen
- Gerét komplett abkuhlen lassen (vor allem Grillaggregat)
- Gerét aus hygienischen Griinden nach jedem Gebrauch reinigen (sie-
he «Reinigung» auf Seite 28)

Aufbewahrung / Wartung
Aufbewahrung
»5} Bei Nichtgebrauch des Gerétes immer den Netzstecker ziehen.
@ Bewahren Sie das Mikrowellengerét an einem trockenen und fir Kin- @

der unzugénglichen Ort auf. Wird das Gerat langere Zeit nicht benutzt,

A sollte das Gerat vor Uberméssigem Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit
geschtzt werden.
Wartung

Das Mikrowellengerét ist wartungsfrei und braucht nicht geschmiert oder
gedlt zu werden. TUrdichtungen sauber halten und regelméssig reinigen.
Kabel und Stecker regelmassig auf Beschadigungen untersuchen.
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Gehause und Bedienteil

- Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das
»@ﬁ Gerat komplett abkiihlen

- Das Grundgerét und Netzkabel niemals ins Wasser tauchen oder un-
ter fliessendem Wasser reinigen

- Keine scheuernden Reinigungs- oder Reinigungshilfsmittel verwen-
den. Nur mit einem weichen, leicht feuchten Tuch reinigen und danach
gut trocknen lassen. Den Netzstecker dabei nicht berthren bzw. nie
feucht reinigen.

Wichtig!

— Es darf dabei kein Wasser in die Luftschlitze laufen!

Garraum und Sicherheitstiire

- Garraum und Sicherheitstlire samt Dichtungen und Sichtfenster nur
mit einem feuchten Tuch oder nichtkratzendem Schwamm griindlich
reinigen (nicht mit griiner Schwammeseite) und gut trocknen
- Nur bei starker Verschmutzung Reinigungsmittel verwenden. Darauf
achten, dass keine Seifenrlickstande im Garraum zurlickbleiben (ga-
rende Speisen kdnnen sonst verderben) @

frei halten

Grillteller

- Grillteller mit warmem Wasser und einem handelslblichen Reini-
gungsmittel reinigen und dann gut abtrocknen

Achtung:

- Keine scheuernden Reinigungs- oder Reinigungshilfsmittel anwenden

Hinweis:
A - Den Garraum nach der Reinigung vollkommen trocken und geruchs-

Drehunterlage und Glasdrehteller

e - Glasdrehteller mit warmem Wasser und einem handelstblichen Reini-
gungsmittel reinigen und dann gut abtrocknen. Drehteller kann auch
in den Geschirrspller gegeben werden

- Drehunterlage mit warmem Wasser sorgféltig abspulen und gut ab-
o—%—o trocknen. Die Drehrollen sollen leichtgéngig bleiben, damit eine gleich-
méssige Rotation gewéhrleistet ist
- Soliten Drehunterlage oder -teller angerissen/gebrochen sein, kénnen
Sie Ersatz beim néchsten MIGROS-Kundendienst bestellen
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tieanspruch.

29

Reparaturen am Gerat dirfen nur durch den MIGROS-Service durchge-
fuhrt werden. Durch nicht fachgerechte Reparaturen und nicht verwenden
von QOriginal-Ersatzteilen kénnen Gefahren flir den Benutzer entstehen.

Bei unfachgerechten Reparaturen kann keine Haftung flr eventuelle
Schéden Gibernommen werden. In diesem Fall erlischt auch der Garan-

Falls Sie eine Stérung mit Hilfe der folgenden Ubersicht nicht selber behe-
ben kénnen, wenden Sie sich an den néchsten MIGROS-Kundendienst
oder an die M-Infoline (Telefonnummer auf Rickseite dieser Anleitung).

Wichtig: Bei Stérungen, defektem Gerét oder Verdacht auf Defekt nach
einem Sturz sofort Netzstecker ziehen.

Storung mégliche Ursache Fehlerbehebung Seite
Gerét startet nicht - Netzstecker nicht - Ausstecken. Nach 10
richtig eingesteckt 10 Sekunden wieder
einstecken
- Sicherung durchgebrannt - Sicherung durch MIGROS- 29
und der Leigtungsschutz— Service auswechseln @
schalter spricht an lassen
- Steckdose fehlerhaft - Steckdose mit anderen
Geréten testen
- Tdre nicht richtig geschlossen  — Tre richtig schliessen
- Garzeit nicht gewahlt - Garzeit wahlen 13
Funkenbildung - Verwenden Sie ungeeignetes - Mikrowellenfeste Behalter 2,8
Kochgeschirr? verwenden
- Ist kein Gargut im Geréat? - Immer mit Gargut 2
betreiben

- Wird Alufolie verwendet?

- Abstand von mindestens 26
3 cm zwischen Alufolie
und Innenwéanden ein-

halten
Drehunterlage macht Stérgerdu- - Die Rollen oder Garraum- - Drehunterlage reinigen 28
sche wéhrend des Betriebs boden sind verschmutzt
Mikrowellengerat stért TV-und - Radio- und TV-Empfang - Gerate mit genligend 2,7
Radioempfang kann gestort werden, das ist grossem Abstand
normal und nicht gefahrlich aufstellen

Beleuchtung im Garraum ist
schwach

ist dies normal

- Wahrend des Betriebs mit
Kleiner Mikrowellenleistung

Fortsetzung ...



30 Stoérungen

¢ [N T

Stérung magliche Ursache Fehlerbehebung Seite
Heisser Dampf sammelt sichan - Wéahrend des Betriebs tritt - Ist kein Fehler
der Tiire an oder tritt aus den Dampf aus dem Gargut, jedoch
Laftungsschlitzen noch starker aus den Liftungs-

schlitzen. Dampf kann sich

aber auch an der TUre, wo es

kihl ist, ansammeln. Das ist

normal und nicht geféhrlich
Gerit wurde unabsichtlich ohne - 2x Taste «Stop/ 11,
Gargut gestartet Clear» drlicken 13

Geblése lauft nach Ende der
Garzeit weiter

- Kein Fehler; das Geblase kihlt

das Gerét noch wahrend einiger
Zeit ab und schaltet dann ab

Rezept

2

3

4

5

6

7

Biskuitkuchen
Zutaten

120 g Mehl

120 g Zucker

4 Eier (Eiweiss und Eigelb trennen)
1 Prise Salz

1 Bio-Zitrone (Saft)

2 EL Zucker

. Eier trennen. Eiweiss salzen und mit dem Handrihrgerét steif schla-
gen, bis der Eischnee fest wird. 1. EL Zucker beigeben und weiter-
schlagen. Dann 2. EL Zucker beigeben und kurz weiterschlagen

.In einem zweiten Gefass Eigelb und Zucker mit dem Handriihrgerat
aufschadumen. Zitronensaft darunter riihren

. Mit einem Spachtel Eischnee und Mehl in Lagen unter die Eigelomasse
heben und behutsam darunter ziehen, um die Luftigkeit zu bewahren

. Die Masse auf ein mit Backpapier belegtes rundes Backblech geben
und ausstreichen (Durchmesser 22-24 c¢cm)

.Nach dem Backen Kuchen auf einem Gitter abkihlen lassen und
Formrand vorsichtig entfernen

. Wenn gewtnscht, den oberen Deckel mit einem grossen Brotmesser
wegschneiden (ergibt eine flache Oberflache zum Belegen)

.Nach Belieben mit Friichten, z.B. Erdbeeren, belegen und mit Erd-
beerguss Gelee bestreichen. Kann mit Schlagrahm serviert werden

®
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- Ausgediente Geréte bei einer Verkaufsstelle zur kostenlosen, fachge-

—d rechten Entsorgung abgeben
- Gerate mit geféhrlichem Defekt sofort entsorgen und sicherstellen,

dass sie nicht mehr verwendet werden kdnnen
- Geréte nicht mit dem Hauskehricht entsorgen (Umweltschutz)

Technische Daten

Nennspannung 230 Volt / 50 Hz
Nennleistung 1200 Watt
Mikrowellenleistung min. 80 Watt
Mikrowellenleistung max. 800 Watt
Grill-Leistung max. 1200 Watt
Heissluft max. 2200 Watt
Garrauminhalt 20 Liter
Glasdrehteller 024.5¢cm @
Masse Breite x Hohe x Tiefe ca. 4562 x 262 x 395 mm
Lange Netzkabel ca.1m
Gewicht Grundgerat ca. 14.4 kg
Materialien - Mikrowellengerat (Gehause) Metall / Kunststoff
- Sicherheitstire mit Griff Metall / Glas / Kunststoff
— Drehteller Glas
— Drehunterlage Kunststoff
- Grillteller Metall
Funkentstort Nach EU-Norm
Zulassung CE/S+
M-Garantie 2 Jahre
Zubehor Glasdrehteller, Drehunterlage,
(im Preis inbegriffen) Grillteller und Grillhalter

Im Interesse der technischen Weiterentwicklung sind Konstruktions- oder Ausflihrungsanderungen am Gerét vorbehalten.

MIGROS MIGROS-GENOSSENSCHAFTS-BUND, CH-8031 Zirich
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Garantie

&

Die MIGROS (bernimmt wahrend zwei Jahren seit
Kaufabschluss die Garantie fur Méngelfreiheit und
Funktionsfahigkeit des von lhnen erworbenen Ge-
genstandes.

Die MIGROS kann die Garantieleistung wahlweise
durch kostenlose Reparatur, gleichwertigen Ersatz
oder durch Rickerstattung des Kaufpreises erbrin-
gen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

2 Jahre M-Garantie
2 ans M-garantie
2 anni M-garanzia

MIGROS

Reparatur- oder pflegebedirftige Geréte werden in
jeder Verkaufsstelle entgegengenommen.

(6' M-INFOLINE

0848 84 0848

s, www.migros.ch

Haben Sie weitere Fragen? Die M-Infoline hilft Ihnen
gerne weiter unter der Tel.-Nr.: 0848 84 0848:

Montag bis Freitag 08.00 - 18.30 Uhr
Samstag 08.30 - 17.30

(8 Rp./Min. 08.00 - 17.00 Uhr, 4 Rp./Min von 17.00 -
18.30 Uhr und Samstag).

www.migros.ch/kontakt

@

Nicht unter die Garantie fallen normale Abnitzung
sowie die Folgen unsachgemésser Behandlung oder
Beschédigung durch den Kéufer oder Drittpersonen
sowie Mangel, die auf dussere Umsténde zuriickzu-
flhren sind.

Die Garantieverpflichtung erlischt bei Reparaturen
durch nicht MIGROS-autorisierte Servicestellen. Ga-
rantieschein oder Kaufnachweis (Kassabon, Rech-
nung) bitte sorgféltig aufbewahren. Bei Fehlen des-
selben wird jeder Garantieanspruch hinfallig.
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