MC28A5185™*

Microwave Q\/@ﬂ magine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

Owner’s instructions & Cooking guide

e advised that the Samsung warranty does NOT cover service

plain product operation, correct improper installation, or s ’\ M s U N G
normal cleaning or maintenance.
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safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired
by a competent person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave
enerqy.

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the oven in
a safe way and understands the hazards of improper
use.

This appliance is intended to be used in household
only and it is not intended to be used such as:

e staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

e farm houses;

¢ by clients in hotels, motels and other residential
environments;

¢ bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave

ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep

an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pads, slippers, sponges, damp cloth and

similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle

any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed

eruptive boiling, therefore care must be taken when

handling the container.

English - 3
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The contents of feeding bottles and baby food

jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.
Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.
The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The microwave oven is intended to be used on the
counter top (freestanding) use only, the microwave
oven shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not
allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable
when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam
Cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.
The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.
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If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control
area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then
used.

If the oven generates a strange noise, a burning

smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.
The microwave oven has to be positioned so that plug
is accessible.

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be

taken to avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the
glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use. '
The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user '
maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.
Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.
Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to
clean the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that
are humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas
may leak; or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national
codes.

Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch
the power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not tumn it off by unplugging the power cord.
Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the
oven, unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.
Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug
adapters, extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is
between objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For
damaged power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.
Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours
can contact hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks
containing alcohol.

Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When
opening/closing the door, keep children away.

English - 6
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Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling;
always use caution when handling the container. Always allow beverages to
stand at least 20 seconds before handling. If necessary, stir during heating.
Always stir after heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water
shortly after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot
be controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or
silver trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or
burning.

Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.
To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled
eggs. Do not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes,
etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard.
The oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it
cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid
stand at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut
down for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass
of water inside the oven at all times to absorb microwave energy in case the
oven is started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See
Installing your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near
the oven.

English - 7
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Microwave operation precautions

Limited warranty

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful
exposure to microwave energy.

e Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the
safety interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety
interlock holes.

e Do not place any object between the oven door and front face or allow
food or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the
door and door sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and
then with a soft, dry cloth after each use.

e Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be
bent; the door hinges must not be broken or loose; the door seals and
sealing surfaces must not be damaged.

e All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a
cosmetic defect if the damage to the unit or accessory was caused by the
customer. ltems this stipulation covers include:

e Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

e A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction
manual. Warnings and Important Safety Instructions in this manual do

not cover all possible conditions and situations that may occur. It is your
responsibility to use common sense, caution, and care when installing,
maintaining, and operating your oven.

Because these following operating instructions cover various models,

the characteristics of your microwave oven may differ slightly from those
described in this manual and not all warning signs may be applicable. If you
have any questions or concerns, contact a local Samsung service centre or
find help and information online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do
not heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect use of
the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always
keep the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group
2 which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is
intentionally generated and/or used in the form of electromagnetic radiation
for the treatment of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic
establishments and in establishments directly connected to a low voltage
power supply network which supplies buildings used for domestic
purposes.

English - 8
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Correct Disposal of This Product | i
(Waste Electrical & Electronic Equipment) \ﬁSTaHaJUQﬂ

(Applicable in countries with separate collection ACCESSORIES
systems) Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

This marking on the product, accessories or literature

indicates that the product and its electronic accessories 1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
(e.9. charger, headset, USB cable) should not be disposed © Purpose: The roller ring supports the turntable.
[ ] of with other household waste at the end of their working

life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate I 2. Turntable, to be placed on the roller ring with the centre
these items from other types of waste and recycle them fitting on to the coupler.

responsibly to promote the sustainable reuse of material Purpose: The tumtable serves as the main cooking
resources. surface; it can be easily removed for cleaning.
Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check
the terms and conditions of the purchase contract. This
product and its electronic accessories should not be mixed
with other commercial wastes for disposal.

NOILVTIVLSNI 20

3. High rack, Low rack, to be placed on the turntable.
Purpose: The metal racks can be used to cook two dishes
at the same time. A small dish may be placed
on the turntable and a second dish on the
rack. The metal racks can be used in grill,
convection and combination cooking.

4. Crusty plate, see page 24.
For information on Samsung’s environmental commitments and product- Purpose: The crusty plate is used to brown food better
specific regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : in the microwave or grill combination cooking
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our- modes. It helps keep pastry and pizza dough

commitment/data/ crisp.

English - 9
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INSTALLATION SITE

e Select a flat, level surface approx. 85 cm above the
floor. The surface must support the weight of the oven.

e Secure room for ventilation, at least 10 cm from the rear
wall and both sides, and 20 cm from above.

>

20cmA 10cm
above ) '“behw\md/

10 om on
the side

¢ Do not install the oven in hot or damp surroundings, such as next to other microwave

ovens or radiators.

e Conform to the power supply specifications of this oven. Use only approved

extension cables if you need to use.

*  Wipe the interior and the door seal with a damp cloth before using your oven for the

first time.

TURNTABLE

Remove all packing materials inside the oven. Install the
roller ring and turntable. Check that the turntable rotates
freely.

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 10

maintenance

CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the oven. Also
pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller ring (applicable
models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides of the
oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven
1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the tumntable.
2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door and
clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking chamber, lower the

top heating element by 45° as shown. This will help clean sl
the upper area. When done, reposition the top heating
element. —

/\ CAUTION

*  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

¢ Take caution not to spill water into the oven vents.
¢ Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

o After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber after
waiting for the oven to cool down.

English - 10
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REPLACEMENT (REPAIR) oven features

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the oven OVEN

yourself.

e |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a qualified @ @ @ @ @

technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

e If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do not
replace it yourself. —]

e |fyou encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the power
cord from the power source, and then contact a local Samsung service centre. e

CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE

If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power cord and
move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up inside the k=
oven may affect the performance of the oven.

S34HN1VI4 NIAO / IONVNILNIVIN €0

| —

O © @
1. DOOR HANDLE 7. TURNTABLE
2. DOOR 8. COUPLER
3. VENTILATION HOLES 9. ROLLERRING
4. HEATING ELEMENT 10. SAFETY INTERLOCK HOLES
5. LIGHT 11. CONTROL PANEL

' 6. DOOR LATCHES

English - 11

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 11 2021-02-08 2% 8250|14



CONTROL PANEL

oven use

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

SLIM FRY BUTTON

SENSOR BUTTON

HEALTHY COOKING BUTTON
DOUGH PROOF/YOGURT BUTTON
POWER DEFROST BUTTON

AUTO REHEAT/COOK BUTTON
CONVECTION BUTTON

GRILL BUTTON

e

9. MICROWAVE BUTTON

10. COMBI BUTTON

11. TURNTABLE ON/OFF BUTTON

12. MULTI FUNCTION SELECTOR DIAL
13. CHILD LOCK BUTTON

14, STOP/ECO BUTTON

15. START/+30s BUTTON

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables
food to be cooked or reheated without changing either the form or the colour.
You can use your microwave oven to:

e Defrost

e Reheat

e Cook

Cooking principle.

1. The microwaves generated by the magnetron reflected at
cavity and are distributed uniformly as the food rotates on
the turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to a depth of
about 1 inch (2.5 cm). Cooking then continues as the heat is
dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the container used and the
properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e |nitial temperature (refrigerated or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes
and in this booklet must therefore be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre.
® The same temperature throughout the food.

English - 12
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is working correctly
at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled “Troubleshooting” on the
pages 37-38.

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be

in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 900 W) is
used, the water takes longer to boil.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door.

Press the START/+30s button and set the time to 4 or
5 minutes, by pressing the START/+30s button the appropriate
number of times.

D/+30s

START

I:J Result:  The oven heats the water for 4 or 5 minutes.
The water should then be boiling.
SETTING THE TIME
When power is supplied, “88:88” and then “12:00” is automatically displayed on the

display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-hour
notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven
o After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter

time.
. /”“\:@ N 1. Press the Multi Function Selector Dial.
. /““%+ 2. Turn the Multi Function Selector Dial to set time display
Q type. (12H or 24H)
} /““%+ 3. Press the Multi Function Selector Dial to complete the
( ) setup.

4. Turn the Multi Function Selector Dial to set the hour.

5. Press the Multi Function Selector Dial.

. Turn the Multi Function Selector Dial to set the minute.

7. When the right time is displayed, press the Multi Function

Selector Dial to start the clock.

Result:  The time is displayed whenever you are not
using the microwave oven.

/@
=
7@
/@
N
_O
LI 6
O
n/©
@

COOKING/REHEATING

1 The following procedure explains how to cook or reheat food.
@ ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. Never switch
the microwave oven on when it is empty.

1. Press the Microwave button.
Result:  The following indications are displayed:
(microwave mode)

R
Microwave

A

2. Tumn the Multi Function Selector Dial until the appropriate
) power level is displayed.

N At that time, press the Multi Function Selector Dial to set
Q the power level.

e |f don't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

} /”“i@\+ 3. Set the cooking time by turning the Multi Function
Selector Dial.
Result:  The cooking time is displayed.

English - 13
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4. Press the START/+30s button.
<D>/+30s Result:  The oven light comes on and the tumtable starts
START rotating. Cooking starts and when it has finished.
: e The oven beep and flash “End” 4 times.
The oven will then beep one time per minute.

POWER LEVELS AND TIME VARIATIONS

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated and thus
the time required to cook or reheat your food, according to its type and quantity.
You can choose between six power levels.

Power level Percentage Output
HIGH 100 % 900 W
MEDIUM HIGH 67 % 600 W
MEDIUM 50 % 450 W
MEDIUM LOW 33 % 300 W
DEFROST 20 % 180 W
LOW 1% 100W

The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific power
level indicated.

If you select a... Then the cooking time must be...

Decreased
Increased

Higher power level
Lower power level

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the START/+30s button once for each
30 seconds to be added.

e Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door

e Increase the remaining cooking time

To increase the cooking time of your food during cooking, press

<D /+30s the START/+30s button once for each 30 seconds that you

START wish to add.

e Example: To add three minutes, press the START/+30s
button six times.

) Just turning Multi Function Selector Dial to adjust cooking

y + time.
Q e Toincrease cooking time, turn to right and to decrease
cooking time, turn to left.

STOPPING THE COOKING

You can stop cooking at any time so that you can:
e Check the food
e Turn the food over or stir it
e |eaveittostand

To stop the cooking... | Then...

Temporarily Temporarily : Open the door or press the STOP/ECO
button once.

Result:  Cooking stops.
To resume cooking, close the door again and press the

START/+30s button.

Completely Completely : Press the STOP/ECO button once.
Result:  Cooking stops.

If you wish to cancel the cooking settings, press the

STOP/ECO button again.

English - 14
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SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode.

e Press the STOP/ECO button.

/o2 Result:  Display off.

RICEREed To remove energy save mode, open the door or press the
[:I STOP/ECO button and then display shows current time.

The oven is ready for use.
Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

USING THE SLIM FRY COOK FEATURES

The 12 Slim Fry cook features include/provide pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the slim fry cook category by press the Slim Fry button.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly. ALWAYS use
oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be very hot.

@ 1. Press the Slim Fry button.
Slim Fry

2. Select the category of food by turning the Multi Function
Selector Dial and press the Multi Function Selector Dial.
1) Potatoes/Vegetables
2) Seafood
3) Chicken

®

3. Select the type of food that you are cooking by turning the
) Multi Function Selector Dial.

Refer to the table on the following page for a description of
the various pre-programmed settings.

At that time, press the Multi Function Selector Dial to
select the type of food.

e 4. Select the size of the serving by turning the Multi Function
Selector Dial.

D/+30s 5. Press the START/+30s button.

START

]

The following table presents the 12 Slim Fry auto programmes for frying. It contains its
quantities and appropriate instructions.

You will use less oil compared to frying with il fryer, while you will get tasty results.
Programmes are running with a combination of convection, top heater and microwave
energy.

English - 15
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1. Potatoes/Vegetables 2, Seafood
Code/Food Serving Size Instructions Code/Food Serving Size Instructions
1-1 300-350¢g Distribute frozen oven chips evenly on the 2-1 200-250¢g Distribute frozen breaded prawns evenly on
Frozen Oven 450-500 g crusty plate. Set plate on low rack. Frozen Prawns 300-350¢g the crusty plate. Set plate on low rack.
Chips Turnover after beep sounds. Press start to Stand for 1-2 minutes.
continue. (The oven keeps operating f you do 2-2 200-250g | Distribute breaded fish cutlets evenly on the
not turn over). Stand for 1-2 minutes. Fish Cutlets 300-350g | crusty plate. Set plate on low rack.
1-2 200-250¢g Distribute frozen potato croquettes evenly on Stand for 1-2 minutes.
Frozen Potato 300-350g | the crusty plate. Set plate on low rack. 2-3 100-150g | Distribute breaded squid rings evenly on the
Croquettes Stand for 1-2 minutes. Fried Squid 200-250g | crusty plate. Set plate on low rack.
1-3 300-350g | Use hard to medium type of potatoes and wash Stand for 1-2 minutes.
Homemade 450-500¢g them. Peel potatoes and cut into sticks with a .
French Fries thickness of 10 x 10 mm. 3. Chicken
Soak in cold water (for 30 min.). Code/Food | Serving Size Instructions
D.ry hem th atowel, weigh them and brush 3-1 200-250¢g Distribute frozen chicken nuggets evenly on
with 5 g olive ol Fi Chick 300-350 the crusty plate. Set plate on low rack
Distribute homemade fries evenly on the crusty rozen Lhicken e y piate. P '
Nuggets Turnover after beep sounds. Press start to
plate. Set plate on low rack. ) S
continue. (The oven keeps operating if you do
Turnover after beep sounds. Press start to :
) o not turn over). Stand for 1-2 minutes.
continue. (The oven keeps operating if you do - - —
not tum over). Stand for 1-2 minutes. 3-2' 200-250 g nggh dFr)Tmstlf]ks and b‘rush v;!thh0|l a;d
1-4 200-250 g | Wash normal sized potatoes and cut them into Chicken 288228 g iﬁlrii?/.er gff:rtbss i\:)inn\ésnovgn \;TIT <o
Potato Wedges | 300-350g | wedges. Brush with olive oil and spices. Drumsticks g o5, Procs sta?‘r o continue, Stand fori
400-450 g Put them with the cut side on the crusty plate. ?_3 min .t ue-
Set plate on high rack. Stand for 1-3 minutes. a3 200250 Wei hl L:fei‘ - T brush wih ol ard
; - — - -250 g eigh chicken wings and brush with oil an
1-5 . 100-150 g Put frozen brgaqed onion rings or frozen Chicken Wings 300-350 g spices. Place ther evenly on high rack
Frozen Onion 200-250 g breaded squid rings evenly on the crusty plate. .
Ri Set plate on low rack. Stand for 1-2 minutes Tumover atter beep sounds, oven will stop
ing ’ ’ process. Press start to continue. Stand for
1-6 100-150 g Rinse and slice courgettes. Brush with 5 g 1-2 minutes.
Sliced 200-250¢g olive oil and add spices. Put slices evenly on
Courgettes the crusty plate and set plate on high rack.
Turnover after beep sounds. Press start to
continue. (The oven keeps operating if you do
not turn over). Stand for 1-2 minutes.
English - 16

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 16

2021-02-08

8 8150{1 7



USING THE SENSOR COOK FEATURES

The 8 Sensor Cook features include/provide pre-programmed cooking times.

) o Code/Food Serving Size Instructions
You do not need to set either the cooking times or the power level. — .
You can adjust the Sensor Cook category by turning the Multi Function Selector Dial. 1 150-250g | Pour the liquid (room-temperature) into
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. Drinks ceramic cup or mug. Reneat uncovered.
‘ . Place in the centre of turntable. Leave them
Use only dishes that are microwave-safe. to stand in the oven. Stir drinks before and
after standing time. Be careful while taking
= 1. Press the Sensor button. the cup out (see safety instructions for
& liquids). Stand for 1-2 minutes.
2 200-500 g Rinse and clean fresh vegetables, such as
2. Select the type of food that you are cooking by tuming , | Broccoli Florets broceoli and prepare florets. Put them evenly
A2 the Multi Function Selector Dial. Refer to the table into a glass bow! with lid. Add 30-45 ml water
on the following page for a description of the various (2-3 tbsp).
pre-programmed settings. At that time, press the Multi Put bowl in the centre of turntable.
Function Selector Dial to select the type of food. Cook covered. Stir after cooking.
This programme is suitable for broccoli as
3. Press the START/+30s button. » well as sliced courgette, egg plant, pumpkin
Oros Result:  Cooking starts. When \t. has finished. or pepper. Stand for 1-2 minutes.
STRRT 1) The oven beeps 4 times. -
) ’ . . 3 200-500¢g Rinse and clean fresh vegetables, such as
2) The end reminder signal will beep 3 times 1 . . :
. Sliced Carrots carrots and cut into round slices evenly. Put
(once every minute). : o
3) The current time is displayed again them into a glass bowl with lid. Add 30-45 ml
’ water (2-3 tbsp).
Use only recipients that are microwave-safe. Put bowl in the centre of turntable.
. ) ' ‘ ' Cook covered. Stir after cooking.
7 o
If tgi |nS|d§ timpf[)at?trenli %/er :hﬁl 60n tﬁ (\:/ogllngtfan \?/\tll opgrati(re f(;)rt Smmlnruttesr. \;o;,l This programme is suitable for sliced carrots
::nsoL:Zifeenge tton temporarty untir oven get cool 1o a desired temperature fo as well as cauliflower ﬂorer or turnip
' cabbage. Stand for 1-2 minutes.
The following table presents 8 Sensor Cook programmes. It contains its recommended ' | 4 200-500¢g Rinse and clean fresh vegetables, such as
weight range per item after cooking and appropriate instructions. In the beginning of the Cauliflower cauliflower florets and prepare florets. Put
programme the display shows the sensor period. After this period the cooking time and Florets them evenly into a glass bow! with lid. Add
power level is calculated automatically and the remaining cooking time will be displayed. 30-45 ml water (2-3 tbsp).
The cooking process is controlled by the sensor system for your convenience. Put bowl in the centre of turntable.
(@) Use oven gloves while taking out! Cook covered. Stir after cooking.
This programme is suitable for broccoli as
well as sliced courgette, egg plant, pumpkin
or pepper. Stand for 1-2 minutes.
English - 17
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Code/Food Serving Size Instructions

5 200-800 g
Jacket Potatoes

Rinse and clean potatoes, each 200 g.
Brush with olive oil and pierce skin with a
knife. Put in a circle on the turntable. Stand
for 2-3 minutes.

6 100-300 g Use alarge glass ovenware dish with lid.

Boiling Pasta Add hot boiling water of 4 times, a pinch
of salt and stir well. Cook uncovered. Stir
before standing time and drain thoroughly
afterwards. Stand for 1-3 minutes.

7 200-400 g Put mini ravioli in a deep ceramic plate.

Mini Ravioli Put plate in the centre of turntable. Cover
with plastic lid. Stand for 2-3 minutes.

8 200-500 g Brush chilled chicken pieces with oil and

spices. Put skin-side down on the low rack.
Turnover, as soon as the oven beeps. Push
start button to continue process. Stand for
2-3 minutes.

Chicken Pieces

Auto sensor cooking instructions

The Auto Sensor allows you to cook your food automatically by detecting the amount of

gases generated from the food while cooking.

e \When cooking food, many kinds of gases are generated.

The Auto Sensor determines the proper time and power level by detecting these
gases from the food, eliminating the need to set the cooking time and power level.

e When you cover a container with its lid or plastic wrap during Sensor Cooking, the
Auto Sensor will detect the gases generated after the container has been saturated
with steam.

e Shortly before cooking ends, the remaining cooking time will begin its count down.
This will be a good time for you to rotate or stir the food for even cooking if it is
necessary.

e Before auto sensor cooking food may be seasoned with herbs, spices or browning
sauces. A word of caution though, salt or sugar may cause burn spots on food so
these ingredients should be added after cooking.

Utensils & Cover for sensor cooking

e To obtain good cooking results with this function, follow the directions for selecting
appropriate containers and covers in the charts in this book.

e Always use microwave-safe containers and cover them with their lids or with plastic
wrap. When using plastic wrap, turn back one corner to allow steam to escape at the
proper rate.

e Always cover with the lid intended for the utensil being used. If the utensil does not
have its own lid, use plastic wrap.

e Fill containers at least half full.

e Foods that require stirring or rotating should be stirred or turned toward the end of
the Sensor Cook cycle, after the time has started to count down on the display.

Important

e After installing the oven and plugging into an electrical outlet, do not unplug the
power cord. The gas sensor needs time to stabilize in order to cook satisfactorily.

e |tis not advisable to use the auto sensor cooking feature on a continuous cooking
operation, i.e. one cooking operation immediately after another.

e |nstall the oven in a well ventilated location for proper cooling and airflow and to
ensure the sensor will operate accurately.

e Toavoid poor results, do not use the Auto sensor when the room ambient
temperature is too high or too low.

e Do not use volatile detergent to clean your oven. Gas resulting from this detergent
may affect the sensor.

e Avoid placing the oven near high moisture or gas emitting appliances, since this will
interfere with the proper performance of the Auto Sensor.

o Always keep the inside of the oven clean. Wipe all spills with a damp cloth. This oven
is designed for household use only.

English - 18
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USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

The 15 Healthy Cooking features provide pre-programmed cooking times.

The following table presents quantities and appropriate instructions about 15 Healthy

You do not need to set either the cooking times or the power level. Cooking programmes. This is composed of Grain/Pasta(1), Vegetables(2) and Poultry/
You can adjust the size of the serving by turning the Multi Function Selector Dial. Fish(3).
(@) Use only recipients that are microwave-safe. Use oven gloves when taking out food.
Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. 1. Grain/Pasta
1. Press the Healthy Cooking button. Code/Food Serving Size Instructions
fieathyiCooking 1-1 160-200g | Use alarge glass ovenware dish with lid.
Brown Rice 200-250g | Add cold water of double quantity. Cook
covered.
2. Select the category of food by turning the Multi Function . R
A2 Selector Dial and press the Multi Function Selector Dial Stir before standing tlmg and add salt and
= + 1) Grain/Pasta ' herbs. Stand for 5-10 minutes.
2) Vegetables 1-2 150-200g | Use alarge glass ovenware dish with
3) Poultry/Fish Quinoa 200-250g | lid. Add cold water of double quantity.
Cook covered. Stir before standing time and
o 3. Select thfe type gf food that you _are cooking by turning add salt and herbs. Stand for 1-3 minutes.
7N\ e Ir:IquItlllFupctlon S?Iectgr Dial. lRefefr t;) the table 1-3 100-150g | Use alarge glass ovenware dish with lid.
on the following page for a description of the various Macaroni 200-250g | Add hot boling water of 4 times, a pinch
pre-programmed settings. At that time, press the Multi of salt and stir well. Cook uncovered
Function Selector Dial to select the type of food. Stir before standing time and drain thoroughly
e 4. Select the size of the serving by turning the Multi Function afterwards. Stand for 1-3 minutes.
O Selector Dial.
5. Press the START/+30s button.
Do Result:  The food is cooked according to the pre-
START g programmed setting selected.
e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.
English - 19
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2. Vegetables

3. Poultry/Fish

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 20

Code/Food Serving Size Instructions Code/Food Serving Size Instructions
21 200-250g | Rinse and clean green beans. Put them 3-1 300-350g | Rinse chicken breast and put on a ceramic
Green Beans 300-350g | evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml Chicken Breasts 400-450g | plate. Cover with microwave cling film
(2 tbsp) water when cooking for 200-250 g and pierce film. Put dish on the turntable.
and add 45 ml (3 tbsp) for 300-350 g. Stand for 2 minutes.
Put bowl in the centre of tumtable. Cook 3-2 300-350g | Rinse turkey breast and put on deep glass
covered. St after cooking. Stand for Turkey Breasts 400-450g | ovenware dish. Cover with microwave cling
1-2 minutes. film and pierce film. Put dish on the tumtable.
2-2 100-150g | Rinse and clean spinach. Put into a glass Stand for 2 minutes.
Spinach 200-250g | bowl with lid. Do not add water. Put bowl 3-3 300-350g | Rinse chicken breast, marinate and put them
in the centre of tumtable. Cook covered. Grilled Chicken 400-450 g | on the high rack. Turnover as soon as the
Stir after COOklng. Stand for 1-2 minutes. Breasts beep sounds. Stand for 2 minutes.
2-3 800-350 | Wash and peel potatoss, cutinto halves and 34 200-300 | Put fish flets evenly on the high rack.
Peeled Potatoes 400-450g | putinto a glass bowl with lid. Add 15-30 ml Grilled Fish Fillets 400-500g | Turnover as soon as the beep sounds.
500-550g | of water (1-2 tbsp). Stir after cooking. When Stand for 1-2 minutes.
cook!ng higher quantmes.snr once dufing 3-5 200-250g | Put fish steaks evenly on the high rack.
cooking. Stand for 3-5 minutes. -
— Grilled Salmon 300-350g | Turnover as soon as the beep sounds.
2-4 400-450 g Put the fresh potato gratin into a glass pyrex Steaks Stand for 2 minutes.
Potatoes Gratin 800-850g | dish. Put the dish on the low rack. Stand for - - -
2.3 minutes. 3-6 200-300g | Brush skin of whole fish (trout or gilthead)
2-5 100-150g | Rinse and slice eggplants. Brush with oil and Roast Fish 400-5009 W'th ol aﬂd add herbs gnd SpIces. Put fish
Grilled Eggplants 200-250 g spices. Put slices evenly on the high rack side by side, head to tail on the high rack.
99p : ) Turnover as soon as the beep sounds.
Turnover after beep sounds. Press start to .
) L Stand for 3 minutes.
continue (The oven keeps operating if you do
not turnover). Stand for 1-2 minutes.
2-6 400-450g | Rinse and clean tomatoes. Cut them
Grilled Tomatoes 600-650 g into halves and put in an ovenware dish.
Add grated cheese on top. Put dish on the
high rack. Stand for 1-2 minutes.
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USING THE DOUGH PROOF/YOGURT FEATURES

The 5 Dough Proof/Yogurt features include/provide pre-programmed cooking times.

The following table presents how to use the auto programmes for rising yeast dough or

You do not need to set either the cooking times or the power level. homemade yogurt.
You can adjust the dough proof/yogurt category by turning the Multi Function Selector 1. Dough Proof
Dial after press the Dough Proof/Yogurt button. ’ 9
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. Code/Food Serving Size Instructions
1-1 300-500g | Put dough in suitable sized bowl and set on
& 1. Press the Dough Proof/Yogurt bution. Pizza Dough the low rack. Cover with aluminium foil
Dough Proof/Yogurt
1-2 500-800g | Put dough in suitable sized bowl and set on
Cake Dough the low rack. Cover with aluminium foil.
In/© 2. Select the Dough Proof or Yogurt and press the Multi 1-3 600-900g | Put dough in suitable sized bowl and set on
7N Function Selector Dial - A,
' Bread Dough the low rack. Cover with aluminium foil.
1) Dough proof
2) Yogurt 2. Homemade Yogurt
3. Select the type of food that you are cooking by turning the Code/Food Serving Size Instructions
Multi Function Selector Dial. You have to choose the — - -
PN number that you want to use for cooking by turing the 21 500g Distrioute 150 g natural yogurt into 5 ceramic
¥ \ Multi Function Selector Dial. Small Cups cups or small glags jars evenly (30 g each)..
Refer to the table on the following page for a description of Add 100 ml milk into each oup. Use long-life
the various pre-programmed settings. At that time, press the milk (room-temperature; 3,5 % fat). Cover
Multi Function Selector Dial to select the type of food. each with cling film and set in a circle on
turntable. After finish, keep 6 hours in a
<D/+30s 4. Press the START/+30s button. refrigerator.
&} For the first time we recommend to use dried
yoghurt bacteria ferment.
Turntable is not operating during yogurt cooking. 2-2 500 ¢ M@x 150 g natural yogurt with 500 ml long-life
Large Bowl milk (room-temperature; 3,5 % fat). Pour
evenly into large glass bowl. Cover with cling
film and set on turntable. After finish, keep 6
hours in a refrigerator.
For the first time we recommend to use dried
yoghurt bacteria ferment.
English - 21
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USING THE POWER DEFROST FEATURES

The Power Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, bread/cake and

fruit. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only containers that are microwave-safe.

Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable.
Close the door.

55 1. Press the Power Defrost button.
Power Defrost

2. Select the type of food that you are cooking by turning
the Multi Function Selector Dial. Refer to the table
on the following page for a description of the various
pre-programmed settings. At that time, press the Multi
Function Selector Dial to select the type of food.

o

Selector Dial.

[779)
@

3. Select the size of the serving by turning the Multi Function

4. Press the START/+30s button.
Result:
e Defrosting begins.
S e The oven beeps through defrosting to
remind you to turn the food over.

D/+30s

START

O 5. Press the START/+30s button again to finish defrosting.
— * Result:

L]

one time per minute.

When cooking has finished, the oven will beep
and flash “End” 4 times. The oven will then beep

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 22

The following table presents the various Power Defrost programmes, quantities and
appropriate instructions. Remove all kind of package material before defrosting.

Place meat, poultry and fish on a flat glass plate or on a ceramic plate, arrange bread,
cake and fruit on kitchen paper.

Code/Food | Serving Size Instructions

1 200-1500 g | Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat

Meat over, when the oven beeps. This programme is
suitable for beef, lamb, pork, steaks, chops, minced
meat. Stand for 20-90 minutes.

2 200-1500 g | Shield the leg and wing tips with aluminium foil.

Poultry Turn the poultry over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole chicken as well as
for chicken portions. Stand for 20-90 minutes.

3 200-1500 g | Shield the tail of a whole fish with aluminium foil.

Fish Turn the fish over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole fishes as well as for
fish fillets. Stand for 20-80 minutes.

4 125-1000 g
Bread/Cake

Put bread horizontally on a piece of kitchen

paper and turn over, as soon as the oven beeps.
Place cake on a ceramic plate and if possible, turn
over, as soon as the oven beeps. (Oven keeps
operating and is stopped, when you open the door.)
This programme is suitable for all kinds of bread,
sliced or whole, as well as for bread rolls and
baguettes. Arrange bread rolls in a circle.

This programme is suitable for all kinds of yeast
cake, biscuit, cheese cake and puff pastry. It is not
suitable for short/crust pastry, fruit and cream cakes
as well as for cake with chocolate topping.

Stand for 10-60 minutes.

5 100-600 g | Spread fruits evenly into a flat glass dish.
Fruit This programme is suitable for all kind of fruits.
Stand for 5-20 minutes.
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USING THE AUTO REHEAT/COOK FEATURES

The 5 Auto Reheat/Cook features include/provide pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the size of the serving by turning the Multi Function Selector Dial.

@ Use only recipients that are microwave-safe.
Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door.

The following table presents quantities and appropriate instructions for auto reheat and

cook.

E-] Use oven gloves when taking out food.

1. Auto Reheat

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 23

9 1. Press the Auto Reheat/Cook button. Code/Food Serving Size Instructions
Auto Reheat/Cook 1-1 300-350 g Put on a ceramic plate and cover with
Ready Meal (Chilled) | 400-450g | microwave cling fim. This programme
e . . ) is suitable for meals consisting of
A 2. Tumn the Multi Function Selector Dial to select Cook 3 components (e.g. meat with sauce,
Q category. (Auto Reneat or Auto Cook) vegetables and a side dish like potatoes,
rice or pasta). Stand for 2-3 minutes.
. /““-’®\+ 3. Select the Auto Reheat or Auto Cook by pressing the Multi 1-2 300-350g | Put frozen pizza on the low rack.
Q Function Selector Dial. Frozen Pizza 400-450 g
1-3 400-450g | Put frozen lasagne into a suitable sized
4. Select the type of food that you are cooking by turning Frozen Lasagne 600-650¢g | ovenproof dish. Put dish on low rack.
A2 the Multi Function Selector Dial. Refer to the table Stand for 3-4 minutes.
on the following page for a description of the various
Q pre-programmed settings. At that time, press the Multi 2. Auto Cook
Function Selector Dial to select the type of food. Code/Food Serving Size Instructions
Py 5. Select the size of the serving by turning the Multi Function 21 1100-1150 g | Brush chilled chicken with oil and spices.
| Y Selector Dial. Roast Chicken 1200-1250 g | Put breast-side-down, in the middle of
the low rack. Turnover, as soon as the
oven beeps. Push start button to continue
6. ;resslre S';ﬁR;I’/ +§95 butlioré. o toth process. Stand for 5 minutes.
<D /+30s nesult: ¢ lo0d § cooxed according fo the pre 2-2 250-300 g Pour dough into 6-8 paper or silicone
i programmed setting selected. ) ‘ p ha5 o set
: e When cooking has finished, the oven will Muffins Cugl)s or m; |Sntsr(1eac g) and se .
beep and flash “End” 4 times. The oven will on r? W trlaC ' Aﬂa t? rogrammg (qven r,['s K
then beep one time per minute. p(e eating). After beep sounds insert rac
with food.
English - 23
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USING THE CRUSTY PLATE

CONVECTION

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill, but also the
bottom of the food turns crispy and brown due to the high temperature of the crusty
plate. Several items which you can prepare on the crusty plate can be found in the chart
(see next page). The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and preheat it
with highest Microwave-Grill-Combination [450 W + Grill] by
following the times and instructions in the chart.

The convection mode enables you to cook food in the same way as in a traditional oven.
The microwave mode is not used. You can set the temperature, as required, in a range
varying from 40 °C to 200 °C. The maximum cooking time is 60 minutes.

e Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be

very hot.

e You can get better cooking and browning, if you use the low rack.
Check that the heating element is in the horizontal position. Open the door and place the
recipient on the low rack and set on turntable.

2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as
bacon and eggs, in order to brown the food nicely.

3. Place the food on the crusty plate.

4. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable) in the
microwave.

. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

@ Always use oven gloves to take out the crusty plate, as will become very hot.

Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch-resistant. Do
not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty plate.

@ Do not place any objects on the crusty plate that are not heat-resistant.
E] Never place the crusty plate in the oven without turntable.
Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer will be
damaged.

Please note that the crust plate is not dish washer-safe.

1. Press the Convection button.
Result:  The following indications are displayed:
Convection .
® (convection mode)

180°C  (temperature)

2. Set the temperature by tuming the Multi Function
Selector Dial.
(Temperature : 40~200 °C, 10 °C interval)
e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

/@

CJ

22 3. Press the Multi Function Selector Dial.

CJ

PN 4, Set the cooking time by turning the Multi Function
Selector Dial.

(If you want to preheat the oven, select “ : 0”)

|
48

5. Press the START/+30s button.
Result:  Cooking starts:
e \When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven wil
then beep one time per minute.

>
w
?

START

!
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.
e Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
® You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

1. Open the door and place the food on the rack.

2. Press the Grill button.
Crill Result:  The following indications are displayed:

l:] UU  (grill mode)

e You cannot set the temperature of the gril.

Set the grilling time by turning the Multi Function Selector

W -
Dial.
e The maximum griling time is 60 minutes.
4. Press the START/+30s button.
<D/+30s Result:  Grilling starts.

START

[ ]

®  When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Traditional convection cooking does require cookware.
You should, however, use only cookware that you would use in
your normal oven.

Microwave-safe containers are not usually suitable for
convection cooking; don't use plastic containers, dishes, paper
cups, towels, etc.

If you wish to select a combined cooking mode (microwave and grill or convection), use
only recipients that are microwave-safe and oven-proof.

E] For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware Guide
on pages 27-28.

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown at the

same time.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.

Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be cooked.

Place the rack on the turntable. Close the door.

1. Press the Combi button.

“'l&Jm‘n‘.'Ed% Result:  The following indications are displayed:
Cb-1  (Microwave + Grill
2. Make the display indicating Cb-1, and then press the Multi
o Function Selector Dial.
y 4 Result:  The following indications are displayed:
YU (microwave & grill combi mode)

450 W (output power)

3. Select the appropriate power level by turning the Multi

Function Selector Dial until the corresponding output

power is displayed (450, 300 W). At that time, press the

Multi Function Selector Dial to set the power level.

e You cannot set the temperature of the grill.

e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

Set the cooking time by tumning the Multi Function
Selector Dial.
e The maximum cooking time is 60 minutes.

/@
O
) /”“\:@ X 4,
5. Press the START/+30s button.
Result:
sﬁ%{”"s e Combination cooking starts.

I:] e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven wil

then beep one time per minute.
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COMBINING MICROWAVES AND CONVECTION

Combination cooking uses both microwave energy and convection heating. No
preheating is required as the microwave energy is immediately available.
Many foods can be cooked in combination mode, particularly:

e Roast meats and poultry

® Pies and cakes

e Eggand cheese dishes

@ ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.
ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can get better cooking and browning, if you use the low rack.

Open the door. Place the food on the turntable or on the low rack which should then be
placed on the turntable. Close the door. The heating element must be in the horizontal
position.

B e 1. Press the Combi button.

Combi Result:  The following indications are displayed:
Cb-1  (Microwave + Gril)
B 2. Make the display indicating Cb-2 (Microwave + Convection)

by turning the Multi Function Selector Dial, and then
press the Multi Function Selector Dial.

3. Select the appropriate power level by tumning the Multi
Function Selector Dial until the corresponding output
m® power is displayed (450, 300, 180, 100 W). At that time,
@ press the Multi Function Selector Dial to set the power
level.

e [fdon't set the power level within 5 seconds,

Automatically changes to the cooking time setting stage.

4. Select the appropriate temperature by tuming the Multi
Function Selector Dial (Temperature : 200~40 °C). At that
time, press the Multi Function Selector Dial to set the
power level.

S e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
@ Automatically changes to the cooking time setting stage.

Result:  The following indications are displayed:
&e (microwave & convection combi
mode)
450 W (output power)
180°C  (temperature)
PN 5. Set the cooking time by turning the Multi Function
7 N Selector Dial.
e The maximum cooking time is 60 minutes.
6. Press the START/+30s button.
Result:
e Combination cooking starts.
<Dr+30s ® The oven is heated to the required

START

L]

temperature and then microwave cooking
continues until the cooking time is over.

e \When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can switch the beeper off whenever you want.

(Default : 180 °C) 1. Press the START/+30s and STOP/ECO button at the same
sg/gﬁ 5327/*305 tlme
Result:  The oven does not beep to indicate the end of a
function.
©/m%  Oraes | 2 Toswitch the beeper back on, press the START/+30s and
sron co B TART STOP/ECO button again at the same time.
Result:  The oven operates normally.
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USING THE CHILD LOCK FEATURES

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot operate it
accidentally.

1. Press the Child Lock button for 3 second.
Result:
El e The ovenis locked (no functions can be
selected).
D e The display shows “L".

|
[

El 2. To unlock the oven, press the Child Lock button for
3 second.

] Result

The oven can be used normally.

USING THE TURNTABLE ON/OFF FEATURES

The Turntable On/Off button enables you to use large dishes which fill the whole oven
by stopping the turntable from rotating (only manual cooking mode).

E] The results will be less satisfactory in this case as the cooking is less even.
We recommend that you turn the dish by hand halfway through the cooking
process.

/\  Never operate the tumtable without food in the oven.
warninG - Reason: This may cause fire or damage to the unit.

% 1. Press the Turntable On/Off button.
D Result:  The turntable will not rotate.

% 2. To switch the turntable rotating back on, press the
Turntable On/Off button again.
D Result:  The turntable will rotate.

This Turntable On/Off button is available only during cooking.

Cookware quide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate the food,

without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is marked
microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how they
should be used in a microwave oven.

Cookware ek Comments
safe
Aluminum foil X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can occur
if the foil is too close to the oven wall or if
too much foil is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.
China and v/ Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable v/ Some frozen foods are packaged in these
polyester dishes.
cardboard dishes
Fast-food
packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper X May cause arcing.
or metal trims
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COOKING quide

Cookware Mlczz\:;ave- Comments MICROWAVES
Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water, fat and
Glassware sugar content.
e QOven-to- v Can be used, unless decorated with a metal The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid movement of
tableware trim. these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.
e Fine glassware v Cap be used to warm foods or quqids. COOKING
Delicate glass may break or crack if heated
suddenly. Cookware for microwave cooking:
e Glass jars v/ Must remove the lid. Suitable for warming Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum efficiency.
only. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium and copper, but
Metal they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as well as paper and
. . ) wood. So food must never be cooked in metal containers.
e Dishes X May cause arcing or fire. . . .
. F bag twist Food suitable for microwave cooking:
tlreezer ag wis X Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
Ies vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
Paper steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven.
e Plates, cups, V4 For short cooking times and warming. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would normally be
napkins and Also to absorb excess moisture. prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the chapter with tips,
kitchen paper techniques and hints).
® Recycled paper X May cause arcing. Covering during cooking
Plastic To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises as
e Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic. stgam and cgntributes to gooking process. Food can be cqvergd in different ways: e.g.
Some other plastics may warp or discolour with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.
at high temperatures. Do not use Melamine Standing times
plastic. After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature to even
¢ Cling film v/ Can be used to retain moisture. Should not out within the food.
touch the food. Take care when removing
the film as hot steam will escape.
e Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not be
airtight. Prick with a fork, if necessary.
Wax or grease- v Can be used to retain moisture and prevent
proof paper spattering.
v/ :Recommended v/ X :Use caution X :Unsafe
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Cooking Guide for frozen vegetables

Cooking Guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time - see table.

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp) for every

Continue cooking to get the result you prefer. 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook covered for the
Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. minimum time - see table. Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
Cover during standing time. and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during a standing
Food Porti P Ti N time of 3 minutes.
50 ortion LT ime (min.) Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut,
Spinach 150 g 600 W 5-6 the quicker they will cook.
Instructions . N .
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Foc->d L SO UL L)
Broccoli 3009 [ eoow ] 89 Broceoli e 900 W N
Instructions 1 Instructioni
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.
P 3 OO( 2] ‘ 600 W ‘ 78 g Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre. Serve
eas Instructi 9 . after 3 minutes standing.
nstructions
. . 250 900 W 6-6!
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Brussels - g ”
Green B 300 \ 600 W \ 71481 Sprouts Instructions
reen beans Instructi el 2on Add 60-75 ml (5-6 tbsp) water. Serve after 3 minutes standing.
nstructions
. . 250 900 W 41-5
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Carrots - 9 i
Mixed 300 ‘ 600 W ‘ 7.8 1 Instructions
Vi |xet bl Instruct 9 - Cut carrots into even sized slices. Serve after 3 minutes standing.
egetables nstructions : 51
(Carrots/Peas/ | Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Caulifiower égg g 00 W 7?/2?8/‘2/2
Corn)
- Instructions
Mixed 3_00 9 ‘ 600 W ‘ -8l Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. Arrange
Vegetables Instructions . . stems to the centre. Serve after 3 minutes standing.
(Chinese style) | Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Courgettes 2509 900 W 4415
! Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp) water or a knob of
butter. Cook until just tender. Serve after 3 minutes standing.
Egg plants 2509 900 W 3Ye-4
Instructions
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp lemon
juice. Serve after 3 minutes standing.
English - 29

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 29

2021-02-08

3dIND DNIMOO0D 90

8 8250{22



MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 30

Cooking Guide for rice and pasta

Food Portion Power Time (min.) Rice: gggk?nlgrggog\sisosg:gé bowl with lid - rice doubles in volume during
Leeks 2509 900 W 4-4% After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
Instructions herbs and butter.
Cut leeks into thick slices. Serve after 3 minutes standing. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time
Mushrooms 125¢ 900 W 175-2 is finished.
250 g 2%-3 Pasta:  Use alarge glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir
Instructions well. Cook uncovered.
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any water. Stir occgsmnal\y during and after cooking. Cover during standing time
Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper. Drain before and drain thoroughly afterwards.
serving. Serve after 3 minutes standing. Food Portion Power Time (min.)
Onions %09 | 0w | 557 White Rice 250 900 W 1516
Instructions (Parboiled) 3759 17%2-1812
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp) water. Instructions
Serve after 3 minutes standing. 1 Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
Pepper 2509 900 W 45 Brown Rice 250 900 W 2021
Instructions (Parboiled) 375¢ 2223
Cut pepper into small slices. Instructions
Potatoes 2509 900 W 4-5 Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
| 500g 78 Mixed Rice 260g [ oow [ 167
nstructions Rice + Wild | Instruction
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized halves |('ice) :;drgoour)nlidd water. Serve after 5 minutes standing
or quarters. Serve after 3 minutes standing. Mixed Corn 250 ‘ : 00W ‘ 1'7 8
. 15|
'(I':l:'g:);; . _ i50 9 900w 5%-6 (Rice + Grain) | Instructions
g nstructions , , Add 400 ml cold water. Serve after 5 minutes standing.
Cut turnip cabbage into small cubes. Serve after 3 minutes Pasta 2509 ‘ 900 W ‘ 1011
standing. .
Instructions
Add 1000 ml hot water. Serve after 5 minutes standing.
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REHEATING

REHEATING BABY FOOD

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional ovens
hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The times in
the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C or a chilled
food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering
Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry out
before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 900 W power while others should be reheated using
600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance.

In general, it is better to reheat food using a lower power level, if the food is delicate, in
large quantities, or if it is likely to heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again
before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive boiling

of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating. Keep them in the
microwave oven during standing time. We recommend putting a plastic spoon or glass
stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore spoiling) the food. It is preferable to
underestimate cooking time and add extra heating time, if necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken - for
future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another time is
recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with the
safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir
after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding, you should put a spoon
or glass stick into the beverages and stir before, during and after heating.

BABY FOOD:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating! Let stand
for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature. Recommended
serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s bottle with
teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before standing time and
again before serving ! Always carefully check the temperature of baby milk or food before
giving it to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent burns.
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating.

Reheating Liquids and Food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Portion Power Time (min.)
Drinks (Coffee, 150 ml (1 cup) 900 W 1-1%
Tea and Water) 300 ml (2 cups) 2-2%

450 ml (3 cups) 3-3%
600 ml (4 cups) 31e-4
Instructions

Pour into cups and reheat uncovered: 1 cup in the centre, 2 cups
opposite of each other, 3 cups in a circle. Keep in microwave
oven during standing time and stir well. Serve after 1-2 minutes

standing.
Soup (Chilled) 2509 900 W 212-3
350¢ 3-31
4509 3Ve-4
5509 415-5

Instructions

Pour into a deep ceramic plate or deep ceramic bowl. Cover with
plastic lid. Stir well after reheating. Stir again before serving.
Serve after 2-3 minutes standing.
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Reheating Baby Food and Milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food Portion Power Time (min.)
Stew (Chilled) 3509 600 W 415-5Y5 Food Portion Power Time
Instructions Baby Food 190¢g 600 W 30 sec.
Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir (Vegetables + | Instructions
occasionally during reheating and again before standing and Meat) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 2-3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Pasta with 3509 \ 600 W S Baby Porridge 190 600 W 20 sec.
Sauce (Chilled) | Instructions (Grain + Milk + | Instructions
Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic plate. Fruit) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Gover with microwave cling film. Stir before serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Filled Pasta 3509 | 600 W \ 45 Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec.
with Sauce Instructions 200 ml 1 min. to 1 min.
(Chilled) Put filed pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate. 10 sec.
Cover with plastic lid. Stir occasionally during reheating and again Instructions
before standing and serving. Serve after 3 minutes standing. Stir or shake well and pour into a sterlized glass bottle. Place into
Plated Meal 3509 600 W 472-5 the centre of tumtable. Cook uncovered. Before serving, shake
(Chilled) 4509 5%2-6" well and check the temperature carefully. Serve after 2-3 minutes
Instructions standing.

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. Cover
with microwave cling-film. Serve after 3 minutes standing.

Cheese Fondue
Ready-To-Serve
(Chilled)

400 g 600 W 6-7

Instructions

Put the ready-to-serve cheese fondue in a suitable sized glass
pyrex bowl with lid. Stir occasionally during and after reheating.
Stir well before serving. Serve after 1-2 minutes standing.
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost q - .
frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if unexpected d orten Rovel U ([0
guests suddenly show up. Poultry
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and Chicken Pieces 5009 (2 pcs) 180 W 14-15
take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away. Whole Chicken 1200g 180 W 30.34
Put the frozen food on a dish without cover. Tum over half way, drain off any liquid and Instructions
remove any giblets as soon as possible. Check the food occasionally to make sure that it First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
does not feel warm. ' first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
If smal.ler and thinner pgrts of the frqzen fopd start to warm up, they can be shield by thinner parts like wings and ends with aluminium fol. Turn
wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting. over after half of defrosting timel
Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to stand Serve after 15-60 minutes standing.
for 20 minutes before continuing. Fish
Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The standing Fish Fillets 2009 180 W 6-7
time for complete defrosting will vary depending on the quantity defrosted. Please refer to )
the table below. Whole Fish 4009 180 W 11-13
Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time |“5t"“°ti°'?5 . . '
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food. Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
: of fillets and tail of whole fish with aluminium foil. Turn over
table as a guide. e
after half of defrosting time!
Food Portion Power Time (min.) Serve after 10-25 minutes standing.
Meat Fruits
Minced Meat 250 ¢ 180 W 6-7 Berries 3009 180 W 6-7
500¢g 8-13 Instructions
Spread fruit on a flat, round glass dish (with a large diameter).
Pork Steaks 2509 180 W -8 f Serve after 5-10 minutes standing.
Instructions Bread
Place the meat on turntable. Shield thinner edges with p 180W 111
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time! Bread Rolls pes 80 1 e
Serve after 15-30 minutes standing. (Each ca. 50 g) 4 pes 23
Toast/Sandwich 250 ¢ 180 W 4-4Ys
Instructions
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper
in the middle of turntable. Turn over after half of defrosting
time! Serve after 5-20 minutes standing.
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GRILL

Grill Guide for Fresh Food

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It operates while
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food
brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes will make the food brown more

Preheat the grill with the grill-function for 2-3 minutes.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Use oven gloves when taking out.

gmcl:(ly. tor aril Fresh food Portion Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
ookware for grilling: - -
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware, Toast Slices 4hpgz Grill only 3-4 28
as it can melt. (eac 9
Food suitable f ilina: Instructions
000 suPav'e for gniing: L . Put toast slices side by side on the high rack.
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions, - -
sandwiches and all kinds of toast with toppings. 'Ic';n"ectj 4009 (2_ pes) ‘ 300 W + Gl 5-6
Important remark: ometoes I(l; stt:uctl?ns into halves. Put h top. A i
Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed on the Ut ToMAOes Into nales. FUL some cheese on top. Arrange In a
high rack, unless another instruction is recommended. circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the high rack. Stand for
' 2-3 minutes.
MICROWAVE + GRILL Tomato- 4pcs(300g) | 300W +Gril | 45 \
This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed Cheese Toast | Instructions

of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly.

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
rack. Stand for 2-3 minutes.

Two combination modes are available with this model: 450 W + Grill and 300 W + Girill. Toast Hawaii 4 pes (500 g) ‘ 300 W + Girill ‘ 5-6 ‘
Cookware for cooking with microwave + grill: (Ham, Instructions
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be Pineapple, Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of Cheese slices) | rack. Stand for 2-3 minutes.
plastic cookware, as it can melt. Baked 500 g ‘ 450 W + Girill ‘ 7-8 ‘
Food suitable for microwave + grill cooking: Potatoes Instructions
Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the high rack with
need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short the cut side to the grill.
cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food Gratin 450 g ‘ 450 W + Grill ‘ 9-11 ‘
portions that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them Potatoes/ Instructions
over half way through cooking). Please refer to the grill table for further details. Vegetables Put the fresh gratin into a small glass pyrex dish. Put the dish on
Important remark: (Chilled) the high rack. After cooking stand for 2-3 minutes.
Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be placed (continued)
on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to the
instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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CONVECTION

Cooking with convection is the traditional and well known method of cooking food in a

Fresh food Portion Power 1 step (min.) | 2 step (min.) . ) )
traditional oven with hot air.
Baked Apples 2 apples 300 W + Grill 7-8 - The heating element and the fan position is at the back-wall, so that the hot air is
(ca. 400 g) circulating. This mode is supported by the top heating element.
Instructions . o , Cookware for convection cooking:
Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some All conventional ovenproof cookware, baking tins and shests — anything you would
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish. Place normally use in a traditional convection oven - can be used.
the dish directly on th low rack. Food suitable for convection cooking:
Chlcken 5009 (2_ pes) ‘ 300 W + Gl ‘ 810 ‘ 68 All biscuits, individual scones, rolls and cakes should be made by this mode as well as
Pieces Instructions rich fruit cakes, choux pastry and soufflés.
Brush chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle on
the high rack. After grilling stand for 2-3 minutes. MICROWAVE + CONVECTION
Roast Chicken 12009 ‘ 450 W + Girill ‘ 18-19 ‘ 17 This mode combines the microwave energy with the hot air and is therefore reducing the
Instructions cooking time while giving the food a brown and crispy surface.
Brush the chicken oil and spices. Put the chicken on the low rack. Cooking with convection is the traditional and well known method of cooking food in an
After grilling stand for 5 minutes. oven with hot air circulated by a fan on the back-wall.
Roast Fish 400-500 g ‘ 300 W + Grill ‘ 5-7 ‘ 515-6% Cookware for cooking with microwaves + convection:
Instructions Should be able to let the microwaves pass through. Should be ovenproof (like glass,

Brush skin of whole fish with oil and add herbs and spices. Put two
fishes side by side (head to tail) on the high rack. After grilling stand
for 2-3 minutes.

pottery or china without metal trims); similar to the cookware described under Microwave
+ Grill.

Food suitable for Microwave + Convection cooking:
All kinds of meats and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones and breads.
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Convection Guide for fresh and frozen food

Preheat the convection with the auto pre-heat function to the desired temperature. Use
the power levels and times in this table as guide lines for convection cooking. Use oven
gloves when taking out.

Fresh food Portion Power L s_tep 2 s_tep
(min.) (min.)
PIZZA
Frozen Pizza 3009 1step300W+200°C | 11-12 2-3
(Ready baked) 2 step Gil
Instructions
Place the pizza on the low rack.
After baking stand for 2-3 minutes.
PASTA
Frozen Lasagne 400 g 1step 450 W +200°C | 15-16 5-6
2 step Convt. 200 °C
Instructions

Put into a suitable sized glass pyrex dish or leave in the original
packaging (take care that this is suitable for microwaves and oven
heat). Put frozen pasta gratin on the low rack. After cooking stand
for 2-3 minutes.

MEAT

Roast Beef/
Roast Lamb
(Medium)

Roast Chicken

450 W +180 °C 20-23 10-13

1200-1300 g

Instructions

Brush beef/ lamb with oil and spice it with pepper, salt and
paprika. Put it on the low rack, first with the fat side down. After
cooking wrap in aluminium foil and stand for 10-15 minutes.

1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Instructions

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast side
down, second side breast side up on the low rack. Stand for
5 minutes.

Fresh food Portion Power L s_tep & s_tep
(min.) (min.)
BREAD
Fresh Bread 6 pcs (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Rolls Instructions
Put bread rolls in a circle on the low rack. Stand for 2-3 minutes.
Garlic Bread 200 g (1 pe) \ 180 W + 200 °C 8-10
(Chilled, Instructions
Prebaked) Put the chilled baguette on baking paper on the low rack. After
baking stand for 2-3 minutes.
CAKE
Marble Cake 500g Only 180 °C 38-43

(Fresh Dough)

Small Cakes
(Fresh Dough)

Cookies
(Fresh Dough)

Frozen Cake

Instructions

Put the fresh dough in a small rectangular black metal baking dish
(length 25 cm). Put the cake on the low rack. After baking stand
for 5-10 minutes.

10x28¢ ‘ Only 160 °C 26-28

Instructions

Fill the fresh dough evenly in paper cups and set on baking tray
on the low rack.

After baking stand for 5 minutes.

2002509 | Ony200°C | 1520 |
Instructions
Put the chilled croissants on baking paper on the low rack.
1000g | 180W+180°C [ 1820 |
Instructions

Put the frozen cake directly on the low rack. After defrost and
warming stand for 15-20 minutes.
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TIPS AND TRICKS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 900 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water. Cook
uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 4% minutes using 900 W, until glaze/icing is
transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bow! with lid.
Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 900 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-off lids.
Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bowl with lid. Cook covered for
672 to 7% minutes using 900 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.

Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

TROUBLESHOOTING

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the START/+30s button.

e |sthe door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the START/+30s button?

e s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a breaker to be
triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons. Please contact
nearest authorised Samsung customer care centre to arrange for a qualified engineer
to replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven
is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven away from
televisions, radios and aerials.

e [finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset.
To solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.

English - 37

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 37

3d0O0 HOHY3 ANV ODNILOOHS3T1aN0o4dLl L0

2021-02-08 2% 8250|23



Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal timmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?
e |s aluminum foil too close to the inside walls?

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell will
disappear completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then contact your
local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.

ERROR CODE

“SE” message indicates.

e Clean the keys and check if there is water on the surface around key. Turn off the
microwave oven and try setting again. If it occurs again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.

“E-12” message indicates.

e The “E-12” message is Gas Sensor Short. This error may occur because of the high
humidity in the cavity when you operate the microwave oven once again shortly
after the previous operation of microwave oven for some food is finished. In this
case, because there is a possibility that the Gas Sensor is not out of order turn off
the microwave oven and try setting again. If this error occurs again, call your local
SAMSUNG Customer Care Centre.

“E-24” message indicates.

e Before the microwave can overheat, the “E-24” message appears on the display.
If the “E-24" message appears, press the STOP/ECO key to utilize the initialization
mode. After the oven cools, try operating the oven. If the “E-24” message appears
again, contact your local Samsung Customer Care Centre.

For any codes not listed above, or if the suggested solution does not solve the
problem, contact your local SAMSUNG Customer Care Centre.

English - 38

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 38

2021-02-08 2% 8250|23



technical specifications Memo

SAMSUNG strives to improve its products at all times.
Both the design specifications and these user instructions are thus subject to change

without notice.

Model MC28A5185**
Power source 230V ~50Hz AC
Power consumption
Maximum power 2100 W
Microwave 1400 W
Grill (heating element) 1500 W
Convection (heating element) Max. 2100 W

Output power 100 W /900 W - 6 levels (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Dimensions (W x H x D)
Outside 517 x 310 x 475.6 mm
Oven cavity 358 x 235.5 x 327 mm
Volume 28 liter
Weight
Net 17.8 kg approx.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning

or maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
— 02-201-24-18 o Samaung somibe.subpor (rena)
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWww.samsung.com/gr/support
CREECE 201" 2301210 8897601 from moble and and ng. i samSIg com/grisupport

LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support

PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support

SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 Www.samsung.com/se/support

SuTzERLAD e e e
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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MC28A5185™*

M | KFQW@\ \@ﬂg@r{ﬂ imagine the possibilities

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Gerat von
Samsung entschieden haben.

Bedienungsanleitung mit Zubereitungshinweisen

ten Sie, dass die Garantie von Samsung keine Inanspruchnahme des

enstes flr Erlduterungen zum Gerétebetrieb, die Behebung einer unsachgeméaBen
oder die Durchflihrung normaler Reinigung oder Wartung des Gerats abdeckt. s ’\ M S U N G
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Sicherheitshinwelse

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIE FOLGENDEN HINWEISE
AUFMERKSAM DURCH, UND BEWAHREN SIE

SIE SO AUF, DASS SIE SIE SPATER SCHNELL
WIEDERFINDEN.

WARNUNG: Wenn die Gerétetlr oder die
Turscharniere beschadigt sind, darf das Gerét bis zur
Reparatur durch sachkundiges Fachpersonal nicht
verwendet werden.

WARNUNG: Wartungs- oder Reparaturarbeiten,

flr die der Schutz gegen Mikrowellenstrahlung
entfernt werden muss, durfen nur von sachkundigem
Fachpersonal ausgeflhrt werden.

WARNUNG: Flussigkeiten und feste Lebensmittel
durfen nicht in luftdicht verschlossenen Behéltnissen
erhitzt werden, da diese explodieren konnen.
WARNUNG: Kinder dirfen das Gerat nur dann
ohne Aufsicht verwenden, wenn sie die Risiken eines
unsachgemafen Gebrauchs kennen und genaue
Anweisungen zum sicheren Umgang mit dem Gerét
erhalten haben.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch im

Haushalt bestimmt und nicht fur die Verwendung:

¢ in Klchen oder Kantinen in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen;

¢ in Gasthausern;

¢ in Hotels, Raststatten, Herbergen und anderen
Wohnumgebungen;

¢ in Frihstlckspensionen und ahnlichen Umgebungen.

Verwenden Sie nur Kochzubehdr, das flr den Einsatz
im Innern von Mikrowellengeraten geeignet ist.

Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt, wenn

Sie Speisen in Kunststoff- oder Papierbehaltern
erhitzen, da die Gefahr besteht, dass sich die Behalter
entzinden.

Das Mikrowellengerét ist zum Erwarmen von Speisen
und Getrénken vorgesehen. Das Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung und das Aufheizen von
Warmepolstern, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Tuchern usw. kann zu Verletzungen, einer Entziindung
oder einem Brand fuhren.

Halten Sie die Geréatetur bei Rauchentwicklung im und
am Gerat geschlossen, und schalten Sie das Gerat
aus bzw. unterbrechen Sie die Stromversorgung.

Deutsch - 3
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Beim Erhitzen von Getranken im Mikrowellengeréat
kann es zu verzogertem Sieden und damit
verbundenem Spritzen kommen. Das Behaltnis muss
deshalb vorsichtig herausgenommen werden.
Babynahrung in Flaschen und Glasern muss vor

dem FUttern gut geschuttelt bzw. durchgerthrt und
auf Temperaturvertraglichkeit kontrolliert werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Kochen Sie Eier nie in der Schale, und warmen Sie
hart gekochte Eier niemals in der Schale auf. Sie
konnten anderenfalls explodieren, selbst nachdem das
Erhitzen im Mikrowellengerat abgeschlossen ist.

Wir empfehlen, das Geréat regelméBig zu reinigen und
dabei eventuelle Essensriickstande zu entfernen.
Wenn das Gerat nicht sauber gehalten wird, kann die
Oberflache beschadigt werden. Dies wirkt sich unter
Umsténden nachteilig auf die Lebensdauer des Gerats
aus und verursacht moglicherweise Gefahren.

Das Gerét ist zur Aufstellung auf der Arbeitsplatte
bestimmt und darf nicht im Innermn eines Schranks
aufgestellt werden.

Verwenden Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Behalter
aus Metall, um Lebensmittel und Getranke zu erhitzen.

Achten Sie beim Entnehmen von Behaltern aus dem
Gerat darauf, dass der Drehteller nicht verschoben
wird.

Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger
gesaubert werden.

Das Gerat darf nicht mit einem Hochdruckreiniger
gesaubert werden.

Das Gerat ist nicht zur Aufstellung in
StraBenfahrzeugen, Wohnwagen und ahnlichen
Fahrzeugen bestimmt und nicht fir die Nutzung in
AuBenbereichen geeignet.

Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit verringerten kdrperlichen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und Wissen bestimmt, sofern
sie nicht von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen
Person im Umgang mit dem Gerat unterwiesen
wurden und von dieser beaufsichtigt werden.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um zu
verhindern, dass sie mit dem Gerét spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit verminderten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
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Erfahrung und Wissen nur dann bedient werden, wenn
sie unter Aufsicht stehen oder eine Unterweisung zum
sicheren Umgang mit dem Gerat erhalten haben und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder dirfen bei
Reinigung und Wartung nur dann helfen, wenn sie
dabei beaufsichtigt werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder vom Kundendienst bzw. von einer
entsprechend qualifizierten Fachkraft ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen auszuschlieBen.

Dieses Gerat muss ordnungsgemaR ausgerichtet und
in der richtigen Hohe aufgestellt werden, damit der
Garraum und der Bedienbereich leicht zugénglich sind.
Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden,
sollten Sie 10 Minuten lang etwas Wasser darin
erhitzen.

Wenn das Gerat ungewéhnliche Gerdusche,
Brandgeruch oder Rauch entwickelt, trennen Sie sofort
die Stromversorgung und wenden Sie sich an Ihr
nachstgelegenes Kundendienstzentrum.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass sich in
Reichweite des Kabels eine Steckdose befindet.

WARNUNG: Wenn das Geréat im Kombinationsmodus
verwendet wird, entstehen hohe Temperaturen. Kinder
dirfen das Gerat daher nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen bedienen.

Das Gerat erhitzt sich im Betrieb. Es ist Vorsicht
geboten, damit Sie die Heizelemente im Innern des
Geréts nicht berthren.

WARNUNG: Zugangliche Teile kénnen sich im Betrieb
erwarmen. Halten Sie Kinder deshalb fern.

Benutzen Sie keine scharfen Scheuermittel oder
Metallschaber, um den Glaseinsatz der Geratetlr zu
reinigen. Sie kdnnten die Oberflache zerkratzen und
damit das Glas zerbrechen lassen.

Zur Reinigung des Geréts durfen keine Dampfreiniger
verwendet werden.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor
einem Austausch der Glihlampe vom Stromnetz
getrennt wird, da sonst die Gefahr eines Stromschlags
bestent.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf die Tur des
Geréats nicht mit einer Zierblende versehen werden.
WARNUNG: Das Gerét und seine zuganglichen Teile
konnen wahrend des Betriebs heil3 werden.
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Es ist Vorsicht geboten, damit Sie die Heizelemente
des Gerats nicht berthren.

Wenn sie nicht unter standiger Aufsicht stehen,
mussen Kinder unter 8 Jahren von dem Gerét
ferngehalten werden.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt
werden. Ein kurzer Garprozess muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden.

Die Geratetur und die AuBenflache kdnnen im Betrieb
heil3 werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kdnnen fur Sie
zugéangliche Flachen heiB sein.

Die Oberflachen kénnen wéhrend des Gebrauchs heil3
werden.

Haushaltsgerate durfen nicht mit einem externen
Zeitschalter oder einer separaten Fernbedienung
bedient werden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrung und Wissen nur dann bedient werden, wenn
sie unter Aufsicht stehen oder eine Unterweisung zum
sicheren Umgang mit dem Gerét erhalten haben und

die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder ddrfen bei
Reinigung und Pflege nur dann helfen, wenn sie alter
als 8 Jahre sind und dabei beaufsichtigt werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Jegliche Modifikationen oder Reparaturen dirfen ausschlieBlich von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefuhrt werden.

Erhitzen Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Lebensmittel oder Fliissigkeiten in
luftdicht verschlossenen Behaltern.

Verwenden Sie niemals Waschbenzin, Verdinner, Alkohol, Dampf- oder
Hochdruckreiniger, um das Gerét zu reinigen.

Stellen Sie das Gerat weder auf unebenem Untergrund noch in der Nahe

von Heizkdrpern oder entflammbaren Materialien, an einem feuchten, dligen
oder staubigen Ort oder an einem Platz auf, der direktem Sonnenlicht oder
Wassereinwirkungen ausgesetzt ist oder an dem Gas austreten konnte.

Dieses Gerat muss entsprechend den Ortlichen und nationalen Vorschriften
ordnungsgeman geerdet werden.

Entfernen Sie mit einem trockenen Tuch in regelmaBigen Abstanden eventuelle
Fremdkadrper vom Netzstecker und von den Kontakten.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, knicken Sie es nicht, und stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf das Netzkabel.

Luften Sie im Fall eines Gaslecks (z. B. durch Propangas, Erdgas usw.) unverztiglich
den Raum, Ber(ihren Sie nicht das Netzkabel.

Bertihren Sie das Netzkabel nicht mit nassen Handen.

Schalten Sie das Gerat im Betrieb niemals aus, indem Sie den Netzstecker
herausziehen.

Flihren Sie weder ihre Finger noch irgendwelche Fremdkorper in das Gerét ein.
Wenn Fremdkdrper in das Gerét gelangen, ziehen den Netzstecker heraus und
wenden Sie sich an das nachstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum.

Uben Sie keinen (ibermaBigen Druck und keine Gewalt auf das Gerat aus.
Stellen Sie das Gerat nicht auf zerbrechlichen Objekten oder Flachen auf.
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Kontrollieren Sie, dass die Netzspannung, die Frequenz und die Stromstérke den
Angaben in den technischen Daten des Gerats entsprechen.

Stecken Sie den Netzstecker fest in die Steckdose. Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen, Verlangerungskabel oder Trafos.

Héngen Sie das Netzkabel nicht Uber metallische Gegenstande. Verlegen Sie das
Netzkabel stets zwischen Gegensténden oder hinter dem Gerat entlang.
Verwenden Sie niemals beschédigte Netzstecker und Netzkabel oder eine lose
Steckdose. Wenden Sie sich bei Beschédigungen am Netzstecker oder dem
Netzkabel an das nachstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum.

GieBen oder spriihen Sie kein Wasser direkt auf das Gerat.

Stellen Sie Gegenstande weder auf oder in das Gerat noch auf die Geratet(r.
Spriihen Sie keine fliichtigen Stoffe, wie z. B. Insektizide, auf das Gerat.

Lagern Sie kein entflammbares Material im Gerat. Gehen Sie beim Erhitzen von
alkoholhaltigen Gerichten oder Getranken vorsichtig vor, da der Alkoholdampf in
Kontakt mit heiBen Teilen des Geréts kommen konnte.

Kinder kdnnen versehentlich gegen die Gerétetur laufen oder ihre Finger
einklemmen. Achten Sie beim Offnen oder SchlieBen der Geratettir deshalb darauf,
dass sich keine Kinder in der Néhe aufhalten.

Warnhinweis zur Mikrowellenfunktion

Beim Erhitzen von Getréanken im Mikrowellengerat kann es zu verzégertem Sieden
und damit verbundenem Spritzen kommen. Entnehmen Sie das Behaltnis daher
stets mit duBerster Vorsicht. Lassen Sie Getréanke nach dem Erhitzen immer
mindestens 20 Sekunden lang ruhen, ehe Sie sie servieren. Ruhren Sie bei Bedarf
wahrend des Erhitzens um. Rihren Sie immer nach dem Erhitzen um.

Befolgen Sie bei Verbriihungen die nachstehenden Erste-Hilfe-Anweisungen:

1. Halten Sie die verbriihte Korperstelle mindestens 10 Minuten unter kaltes
Wasser.

2. Bedecken Sie die Wunde mit einem sauberen, trockenen Verband.

3. Tragen Sie keine Cremes, Ole oder Lotionen auf.

Geben Sie Bleche oder Roste niemals unmittelbar nach der Verwendung im Gerét in
Wasser, da sie andernfalls beschédigt werden kénnten.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Frittieren, da die Temperatur des heiBen Ols
nicht ausreichend kontrolliert werden kann. Dadurch kann es zu einem plétzlichen
Uberkochen des heiBen Fetts oder Ols kommen.

Sicherheitshinweise zur Verwendung des Mikrowellengerats

Verwenden Sie ausschlieBlich mikrowellengeeignete Behéltnisse und Zubehdrteile.
Verwenden Sie niemals Behalter aus Metall, Geschirr mit Gold- oder Silberrand,
SchaschlikspieBe usw.

Entfernen Sie eventuelle Drahtverschllisse. Andernfalls kénnen Lichtbdgen auftreten.
Verwenden Sie das Gerat nicht zum Trocknen von Zeitungen oder Kleidung.

Stellen Sie bei kleinen Mengen geringere Garzeiten ein, um ein Uberhitzen und
Verbrennen der Speisen zu verhindern.

Halten Sie Netzstecker und Netzkabel fern von Wasser oder Warmequellen.
Kochen Sie Eier nie in der Schale und wéarmen Sie hart gekochte Eier niemals in
der Schale auf, da sie andernfalls explodieren kénnten. Erhitzen Sie auch keine
luftdichten oder vakuumverschlossenen Behélter oder Niisse, Tomaten usw.
Decken Sie die Beluftungsschlitze nicht mit Tlichern oder Papier ab. Andernfalls
besteht Brandgefahr. Das Gerat kann sich aufgrund von Uberhitzung automatisch
selbst abschalten, bis es ausreichend abgekuhlt ist.

Verwenden Sie zum Entnehmen von Behaltern aus dem Gerét immer
Ofenhandschuhe.

Ruhren Sie Flissigkeiten nach der Halfte oder nach Ablauf der Garzeit um, und
lassen Sie sie mindestens 20 Sekunden lang stehen, um ein Uberkochen zu
vermeiden.

Stehen Sie beim Offnen des Gerdts eine Armlange entfernt, um Verbriihungen durch
aus dem Innenraum entweichenden Dampf oder heiBe Luft zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist. Das Gerét schaltet sich aus
Sicherheitsgriinden fur 30 Minuten automatisch ab. Wir empfehlen, stets ein Glas
Wasser in das Gerat zu stellen, damit die Mikrowellen absorbiert werden, falls das
Gerét versehentlich eingeschaltet wird.

Halten Sie beim Aufstellen des Geréts die in dieser Bedienungsanleitung
angegebenen Abstande ein. (Siehe ,Aufstellen des Mikrowellengerats*)

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie weitere elektrische Gerate an Steckdosen in der
Nahe dieses Haushaltsgerats anschlieBen.
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Sicherheitshinweise zum Betrieb des Mikrowellengeréts

Die Nichtbeachtung der folgenden Sicherheitshinweise flihrt moglicherweise dazu,
dass Sie schadlicher Mikrowellenstrahlung ausgesetzt sind.

* Verwenden Sie das Gerat niemals mit gedfineter Gerétettir. Nehmen Sie keine
eigenméchtigen Anderungen an der Siche[heitsverriegelung (oder den Turriegeln)
vor. Flihren Sie keine Gegenstande in die Offnungen der Sicherheitsverriegelung
ein.

e Sorgen Sie daflr, dass sich keine Gegenstande zwischen Geratevorderseite
und Geréatetr befinden. Die Dichtungsflachen der Geréatetdr dirfen nicht mit
Essensresten oder Reinigungsmittelriickstanden verschmutzt sein. Halten Sie die
GeratetUr und die entsprechenden Dichtungsflachen sauber, indem Sie sie nach
jeder Verwendung des Gerats zuerst mit einem feuchten und anschlieBend mit
einem trockenen, weichen Tuch abwischen.

e Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn es beschédigt ist. Das Gerét darf
erst wieder verwendet werden, nachdem es von einer qualifizierten Fachkraft
repariert wurde.
Wichtig: Die Geratetlr muss stets ordnungsgemaB schlieBen. Stellen Sie sicher,
dass die Gerétetur nicht verbogen ist uns die Turscharniere, Turverriegelungen
und Dichtungsflachen nicht beschédigt oder locker sind.

o Jegliche Anderungen oder Reparaturen diirfen ausschlieBlich von einer
qualifizierter Fachkraft durchgefuhrt werden.

Eingeschrankte Garantie

Samsung erhebt Geblhren fir den Austausch eines Zubehdrteils oder das Beheben
kosmetischer Fehler, wenn der Schaden am Gerat und/oder am Zubehdrteil auf

ein Verschulden des Kunden zurtickzuflihren ist. Zu den von dieser Bestimmung
betroffenen Teilen gehdren:

o Geratetlren, Griffe, &uBere Verkleidungen oder Gehause, die beschadigt,
zerkratzt oder gerissen sind.

e Zerbrochene oder fehlende Drehteller, Fuhrungsringe, Drehaufsétze oder
Gitterroste.

Verwenden Sie das Gerat nur zu den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Zwecken. Die Warnungen und wichtigen Sicherheitshinweise in diesem
Benutzerhandbuch decken nicht alle denkbaren Umsténde und Situationen ab.
Lassen Sie den gesunden Menschenverstand, Vorsicht und die notwendige Sorgfalt
nicht auBer Acht, wenn Sie Ihr Gerat aufstellen, warten und einsetzen.

Da die folgenden Hinweise zum Betrieb fir verschiedene Modelle gelten,

konnen die Eigenschaften des Mikrowellengeréts sich leicht von den in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen unterscheiden, und es kann sein, dass nicht
alle Warnhinweise zutreffen. Bei Fragen oder Problemen wenden Sie sich an das
néchstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum, oder holen Sie sich Hilfe und
Informationen online unter www.samsung.com.

Verwenden Sie dieses Geréat ausschlieBlich zum Erhitzen von Lebensmitteln. Das
Gerét ist ausschlieBlich flr die Verwendung in Privathaushalten geeignet. Erwarmen
Sie keine Textilien oder mit Kdrnern geflillte Kissen. Der Hersteller haftet flr keinerlei
Schaden, die durch unsachgeméBe oder falsche Nutzung des Geréts entstehen.
Halten Sie das Gerét stets sauber und instand, um Beschédigungen an den
Geréteflachen und unsichere Betriebsbedingungen zu verhindern.

Produktklassifizierung

Dieses ist ein ISM-Geréat der Gruppe 2 Klasse B. Die Definition von Gruppe

2 umfasst alle ISM-Geréte, in denen Hochfrequenzenergie entsteht und/oder

in Form elektromagnetischer Strahlung zur Bearbeitung von Werkstoffen, flr
Funkenerosions- und ElektroschweiBgerate verwendet wird.

Gerate der Klasse B sind zum Einsatz in Wohnbereichen und in Anlagen bestimmt,
die direkt an eine Niederspannungsversorgung angeschlossen sind, mit der
Wohngebéude versorgt werden.
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Korrekte Entsorgung von Altgeréten (Elektroschrott)

(Gilt fur Lander mit Abfalltrennsystemen)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt, Zubehdrteilen bzw. auf der
dazugehdrigen Dokumentation gibt an, dass das Produkt und
Zubehorteile (z. B. Ladegerat, Kopfhérer, USB-Kabel) nach ihrer
Lebensdauer nicht zusammen mit dem normalen Haushaltsmulll
entsorgt werden dirfen. Entsorgen Sie dieses Gerat und
Zubehorteile bitte getrennt von anderen Abfallen, um der Umwelt
bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch unkontrollierte
Muillbeseitigung zu schaden. Helfen Sie mit, das Altgerat und
Zubehorteile fachgerecht zu entsorgen, um die nachhaltige
Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu férdern.

Private Nutzer wenden sich an den Héndler, bei dem das Produkt
gekauft wurde, oder kontaktieren die zustandigen Behdrden, um
in Erfahrung zu bringen, wo Sie das Altgerat bzw. Zubehorteile flr
eine umweltfreundliche Entsorgung abgeben kénnen.
Gewerbliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten und gehen
nach den Bedingungen des Verkaufsvertrags vor. Dieses Produkt
und elektronische Zubehdrteile durfen nicht zusammen mit
anderem Gewerbemdll entsorgt werden.

Weitere Informationen zum Engagement von Samsung flr die Umwelt und zu
produktspezifischen Auflagen wie z. B. REACH, WEEE, Batterien finden Sie unter
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/

data/

\ e

ZUBEHOR

Je nach Modell wird das Gerat mit unterschiedlichen Zubehdrteilen flr verschiedenste
Verwendungszwecke geliefert.

1.

Drehring: Muss in die Mitte des Gerats gelegt werden.
Zweck:  Der Drehring dient als Unterlage flr den
Drehteller.

Drehteller: Muss so auf den Drehring gestellt werden, dass

die Tellermitte auf den Drehaufsatz passt.

Zweck:  Der Drehteller ist die meistgebrauchte Kochflache
und kann zum Reinigen leicht entfernt werden.

Hoher und niedriger Rost: Mussen auf den Drehteller

gestellt werden.

Zweck:  Mit Hilfe der Roste kdnnen Nahrungsmittel
gleichzeitig in zwei GefaBen zubereitet
werden. Ein kleines GefaB kann auf den
Drehteller gestellt werden und ein weiteres
auf einen Rost. Die Roste kdnnen mit der
Grillfunktion, der HeiBluftfunktion und in den
Kombinationsmodi verwendet werden.

Backunterlage: Siehe Seite 24.

Zweck:  Mit der Backunterlage kénnen Nahrungsmittel
in den kombinierten Mikrowellen- und Grillmodi
schéner gebraunt werden. AuBerdem bleibt der
Teig von Backwaren und Pizza knusprig.

Deutsch - 9
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AUFSTELLORT Fﬁk%]@

e Stellen Sie das Gerat auf einer glatten und ebenen 20 om A10 om Abstand
Flache in einer Hohe von ca. 85 cm (iber dem Boden Aosiand, > ragh WV REINIGUNG
auf. Die Fldche muss das Gewicht des Gerts tragen e Reinigen Sie das Gerat in regelméBigen Absténden, damit sich am und im Gerét
konnen. o5 o ibe R ‘C—m’ keine Verschmutzungen ansammeln. Kontrollieren Sie auch stets die Geratet(r, die
e Halten Sie nach hinten und an den Seiten einen Abstand dem Boden W Sefenabstand Turdichtungen sowie den Drehring und den Drehteller (nur bestimmte Modelle).

Wenn sich die GerétetUr nicht reibungslos ¢ffnen und schlieBen Iasst, Uberprifen Sie, ob
sich an den Turdichtungen Verschmutzungen abgelagert haben. Reinigen Sie die Innen-
und AuBenflachen des Geréts mit einem weichen Tuch und Seifenwasser. Wischen Sie
mehrmals feucht nach und dann trocken.

von mindestens 10 cm sowie oberhalb des Geréts
einen Abstand von 20 cm ein, um eine ausreichende
Beluftung zu gewéhrleisten.

o Stellen Sie das Gerét nicht in heiBen oder feuchten Umgebungen auf, wie z. B. in der ) o
N&he eines herkdmmlichen Herds oder eines Heizkdrpers. , So entfernen Sie hartnéckige Verschmutzungen und schlechte

Geriiche aus dem Geréat
e Beachten Sie die flir die Stromversorgung lhres Geréts geltenden Nennwerte.

Verwenden Sie, sofern erforderlich, ausschlieBlich zugelassene Verlangerungskabel. 1. Stellen Sie eine Tasse verdinnten Zitronensaft mittig auf den Drehteller in den leeren

¢ Reinigen Sie den Garraum und die Turdichtung des Geréts vor der ersten Benutzung Garraum.

mit einem feuchten Tuch. 2. Lassen Sie das Gerat bei hochster Leistungsstufe 10 Minuten lang laufen.
3. Warten Sie anschlieBend, bis das Gerat abgekuihtt ist. Offnen Sie dann die Geratetiir
und reinigen Sie den Garraum.

DREHTELLER

' So reinigen Sie den Garraum von Modellen mit klappbarem

Entnehmen Sie das Verpackungsmaterial aus dem Inneren Heizelement
des Geréts. Setzen Sie den Drehring und den Drehteller
ein. Vergewissern Sie sich, dass der Drehteller problemlos Klappen Sie das Heizelement zum Reinigen der .
gedreht werden kann. / \ Garraumdecke um 45° nach unten (siehe Abbildung). So ‘5;
: ) kénnen Sie die Decke des Garraums einfacher reinigen.
Klappen Sie das Heizelement anschlieBend wieder nach S—
oben.
' /N VORSICHT

* Halten Sie die Geratetur und ihre Dichtungen stets sauber, um das reibungslose
Offnen und SchlieBen der Geratetlr zu gewahrleisten. Andemnfalls verringert sich
maglicherweise die Lebensdauer des Geréts.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Belliftungsschlitze des Geréts eindringt.
e \erwenden Sie zum Reinigen des Geréts keine Scheuermittel oder Chemikalien.

¢ Warten Sie nach jeder Verwendung des Geréts, bis das Gerat abgekuhlt ist, und
reinigen Sie den Garraum anschlieBend mit einem milden Reinigungsmittel.
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AUSTAUSCH (REPARATUR)

A\ WARNUNG

Dieses Gerat verfligt tiber keine vom Benutzer abnehmbaren Teile. Versuchen Sie
niemals, Teile des Gerats selbst auszutauschen oder zu reparieren.

e Wenn Sie Probleme an den Scharnieren, Turdichtungen und/oder der Geratettr
selbst bemerken, wenden Sie sich fur technische Hilfe an eine qualifizierte Fachkratft
oder ein Samsung-Kundendienstzentrum in Ihrer Nahe.

¢ Kontaktieren Sie flr den Austausch der Glihlampe das Samsung-
Kundendienstzentrum in Ihrer Nahe. Tauschen Sie sie nicht selbst aus.

e Ziehen Sie bei Problemen mit dem Geh&use des Geréats zuerst den Netzstecker aus

der Steckdose und wenden Sie sich dann an ein Kundendienstzentrum in Ihrer Nahe.

VORGEHENSWEISE BEI LANGEREM NICHTGEBRAUCH

Wenn Sie das Geréat langere Zeit nicht verwenden, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, staubfreien Ort auf. Staub
und Feuchtigkeit, die sich im Innem des Geréats ansammeln, kdnnen die Gerételeistung
beeintréchtigen.

@
GRIFF DER GERATETUR
GERATETUR
BELUFTUNGSSCHLITZE
HEIZELEMENT
BELEUCHTUNG
TURRIEGEL

AN
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BEDIENFELD

o

SO FUNKTIONIERT EIN MIKROWELLENGERAT

FRITTIERPROGRAMME
SENSORGARPROGRAMME
GESUNDES GAREN

ZUBEREITEN VON TEIG/JOGHURT
AUFTAUPROGRAMME
SCHNELLPROGRAMME
HEISSLUFT

GRILL

e A

10.
11.
12,
13.
14.
15.

MIKROWELLE
KOMBINATIONSMODUS
DREHTELLER EIN/AUS
FUNKTIONSWAHLER
KINDERSICHERUNG
STOPP/OKO

START/+30s

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 12

Bei Mikrowellen handelt es sich um elektromagnetische Hochfrequenzwellen.
Mit der abgegebenen Energie kdnnen Nahrungsmittel erhitzt oder aufgewérmt werden,
wobei sich Konsistenz oder Farbe nicht &ndern.
Mikrowellengerate kdnnen fur Folgendes verwendet werden:
e Auftauen
e Aufwérmen
e FErhitzen

Garprinzip

1. Die vom Magnetron erzeugten Mikrowellen werden im Innern
des Garraums reflektiert und gleichméBig verteilt, wahrend
sich die Nahrungsmittel auf dem Drehteller drehen.

So werden die Nahrungsmittel gleichmaBig erhitzt.

2. Die Mikrowellen dringen bis etwa 2,5 cm tief in die
Nahrungsmittel ein. Der Garvorgang setzt sich dann durch
das Ausbreiten der Hitze in den Nahrungsmitteln fort.

3. Die Garzeiten variieren je nach verwendetem Behéltnis und
folgenden Nahrungsmitteleigenschaften:

e Menge und Dichte
e Wassergehalt
e Anféngliche Temperatur (tiefgefroren oder nicht)

@ Da das Innere der Nahrungsmittel durch die Warmeausbreitung erhitzt wird, lauft der
Erhitzungsvorgang auch nach der Entnahme aus dem Geréat weiter.
Daher mlssen die in den Rezepten und in dieser Bedienungsanleitung angegebenen
Ruhezeiten eingehalten werden, um Folgendes sicherzustellen:
e GleichméaBiger Garzustand der Nahrungsmittel
e GleichméaBige Temperaturverteilung in den Nahrungsmitteln

Deutsch - 12
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UBERPRUFEN AUF ORDNUNGSGEMASSE FUNKTIONSWEISE

Mit Hilfe des folgenden einfachen Verfahrens kdnnen Sie jederzeit Uberpriifen, ob
Ihr Gerat ordnungsgemaB funktioniert. Schlagen Sie im Zweifelsfall im Abschnitt
LFehlerbehebung* auf den Seiten 37-38 nach.

Das Gerat muss in eine dafirr geeignete Steckdose eingesteckt werden.
Setzen Sie den Drehteller in das Gerét ein. Wenn Sie nicht die héchste
Leistungsstufe (100 %-900 W) verwenden, dauert es l&nger, bis das Wasser kocht.
Offnen Sie die Geratettr, indem Sie am Tiirgriff an der rechten Seite der Tiir ziehen.
Stellen Sie ein Glas Wasser auf den Drehteller. SchlieBen Sie die Geréatetr.

4. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die Stunde ein.

5. Drlcken Sie den Funktionswéhler, um die Einstellung zu
bestéatigen.

Driicken Sie die Taste START/+30s, und stellen Sie durch
mehrmaliges Driicken der Taste START/+30s eine Zeit zwischen
4 und 5 Minuten ein.
Ergebnis: Das Wasser wird im Gerat 4 bzw.
5 Minuten erhitzt. Das Wasser sollte dann kochen.

®/+305

START

]

EINSTELLEN DER UHRZEIT

Ihr Mikrowellengerat ist mit einer eingebauten Uhr ausgestattet. Wenn das Gerat an das
Stromnetz angeschlossen ist, erscheint im Display automatisch die Anzeige ,88:88" oder
,12:00%
Bitte stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein. Die Zeit kann in 24-Stunden- oder 12-Stunden-
Notation angezeigt werden. Sie missen die Uhrzeit einstellen:

* beim erstmaligen Aufstellen des Mikrowellengerats

® nach einem Stromausfall

Vergessen Sie nicht, die Uhrzeit beim Wechsel zwischen Sommer- und Winterzeit

umzustellen.
. /P“g+ 1. Drlicken Sie den Funktionswéhler.
Py 2. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswéhler die Art der
O Zeitanzeige aus (12 oder 24 Stunden)
PriON 3. Drlicken Sie den Funktionswéhler, um die Einstellung zu
O bestatigen.

6. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die Minuten ein.

/@
=
7@
/@
N
_O
/©
@

) 7. Wenn die richtige Uhrzeit angezeigt wird, drlicken Sie zum
7N Einschalten der Uhr den Funktionswahler.
Ergebnis: Die Uhrzeit wird immer angezeigt, wenn das
Mikrowellengerét nicht benutzt wird.
ERHITZEN/AUFWARMEN

S1v4d3O S3Ad NIANIMY3IA ¥0

Im Folgenden finden Sie Hinweise zum Erhitzen oder Aufwéarmen von Nahrungsmitteln.

Uberprtifen Sie STETS die vorgenommenen Einstellungen, bevor Sie das Gerét
unbeaufsichtigt lassen.

Offnen Sie die Gerétetir. Legen Sie die Nahrungsmittel in die Mitte des Drehtellers.

SchlieBen Sie die Gerétettir. Schalten Sie das Mikrowellengerat niemals ein, wenn es leer ist.

1. Driicken Sie die Taste Microwave (Mikrowelle).

Mic?'ﬁ'/ave Ergebnis: Im Display wird Folgendes angezeigt:
% (Mikrowellenmodus)

2. Funktionswahler drehen, bis die entsprechende
Leistungsstufe angezeigt wird.
B . Driicken Sie dann den Funktionswahler, um die
ausgewahlte Leistungsstufe zu Ubemehmen.
Q e \Wenn Sie die Leistung nicht innerhalb von 5 Sekunden
einstellen, wechselt das Gerat automatisch wieder zu
dem Wert, der beim Einstellen der Garzeit festgelegt war.

/@
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oy 3. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die
¥ \ gewlinschte Garzeit ein.
Ergebnis: Die ausgewéhlte Garzeit wird angezeigt.

4. Drucken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis: Die Innenbeleuchtung des Geréts schaltet sich
ein, und der Drehteller beginnt sich zu drehen.
<D /+30s Der Garvorgang wird gestartet, und wenn er
START abgeschlossen ist:
: e st ein Signalton zu héren, und in der Anzeige
blinkt viermal das Wort ,End (Ende)".
Der Signalton wird anschlieBend alle 60
Sekunden wiederholt.

LEISTUNGSSTUFEN UND UNTERSCHIEDLICHE GARZEITEN

Mit Hilfe der Leistungsstufen kdnnen Sie die abgegebene Energiemenge einstellen,
anhand derer die bendtigten Gar- oder Aufwérmzeiten entsprechend der Art und Menge
der Nahrungsmittel berechnet werden.

Sie kdnnen zwischen sechs Leistungsstufen auswahlen.

REGULIEREN

DER GARZEIT

Sie kénnen die Garzeit verlangern, indem Sie fir jeweils 30 Sekunden zusatzlicher Garzeit
einmal die Taste START/+30s driicken.
e Sie kdnnen den Garzustand der Nahrungsmittel jederzeit Uberprtfen, indem Sie
einfach die Geratetirr 6ffnen.
e Sie kdnnen zudem die Garzeit verlangern.

®/+305

START

L]

Driicken Sie zum Verléngern der Garzeit um jeweils

30 Sekunden einmal die Taste START/+30s.

¢ Beispiel: Driicken Sie sechs Mal die Taste START/+30s, um
die Garzeit um drei Minuten zu verlangern.

/@

O

Sie mUssen einfach nur den Funktionswahler drehen, um die
Garzeit anzupassen.
¢ Um die Kochzeit zu verldngern, drehen Sie ihn nach rechts,

um sie zu verringern, drehen Sie ihn nach links.

BEENDEN/UNTERBRECHEN DES GARVORGANGS

Sie kénnen die Garvorgang jederzeit unterbrechen, um:
e den Garzustand der Nahrungsmittel zu iberpriifen
e die Nahrungsmittel zu wenden oder umzurlhren

Leistungsstufe Prozentsatz Ausgangsleistung *  die Nafungsmittelrufien 2u fassen.
HOCH 100 % 900 W Unterbrechen des | Dann...
MITTELHOCH 67% S \?:r(rj‘é::g:hne?wz: Voriibergehend: Offnen Sie entweder die Gerétetir, oder
MITTEL 50% 0 ’ drticken Se el die Taste STOP/ECO (STOPP/GKO)
MITTEL REDUZIERT 33 % 300 W Ergebnis: Der Garvorgang wird unterbrochen.
AUFTAUEN 20 % 180 W Zum Fortsetzen des Garvorgangs schiieBen Sie wieder die
NIEDRIG 1% 100W GerétetUr, und driicken erneut die Taste START/+30s.
Vollstandig Volistandig: Driicken Sie einmal die Taste STOP/ECO
Die in den Rezepten und in dieser Bedienungsanleitung angegebenen Garzeiten (STOPP/OKO).
entsprechen den jeweils aufgeflihrten Leistungsstufen. Ergebnis: Der Garvorgang wird unterbrochen.
Wenn Sie die Gareinstellungen stornieren méchten, driicken Sie
Bei Auswahl einer Muss die Garzeit erneut die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO).
Hoheren Leistungsstufe Verkirzt werden.
Niedrigeren Leistungsstufe | Verléngert werden.
Deutsch - 14
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EINSTELLEN DES ENERGIESPARMODUS

Das Gerat verfligt iber einen Energiesparmodus.

o Driicken Sie die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO).
e Ergebnis: Das Display wird ausgeschaltet.

s% ECO e Wenn Sie den Energiesparmodus beenden mdchten, 6ffnen
:| Sie entweder die Gerétetiir oder drlicken Sie die Taste
STOP/ECO (STOPP/OKO). Im Display wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt. Sie kdnnen das Gerat nun verwenden.

Automatische Energiesparfunktion
Wenn Sie das Gerét einstellen oder voriibergehend anhalten und keine weiteren
Eingaben machen, wird die aktuelle Funktion nach 25 Minuten abgebrochen, und
die Uhrzeit wird im Display angezeigt.
Die Innenbeleuchtung wird bei gedffneter Geratetlr nach 5 Minuten ausgeschaltet.

FRITTIERPROGRAMME

Sie kdnnen zwischen 12 automatischen Frittierprogrammen mit vorprogrammierten
Garzeiten wahlen.

Sie brauchen dabei weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einzustellen.

Durch ggf. mehrmaliges Driicken der Taste Slim Fry (Frittierprogramme) wahlen Sie
die gewlinschte Programmnummer aus.

Legen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers, und schlieBen Sie die Gerétetr.

Verwenden Sie STETS mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr.
Glas- oder Keramikgeschirr ist ideal, da die Nahrungsmittel von den Mikrowellen
gleichmaBig durchdrungen werden. Verwenden Sie zum Bertihren der Behéalter im
Gerat STETS Ofenhandschuhe, da sie sehr heif sind.

Driicken Sie die Taste Slim Fry (Frittierprogramme).

1.
@Slim Fry
]

2. Wahlen Sie die Kategorie der Lebensmittel, indem Sie den
/o Funktionswahler zuerst auf die gewlinschte Position drehen
7N und ihn dann Funktionswahler.
Q 1) Kartoffeln/GemUse
2) Meeresfriichte
3) Huhn

3. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswahler die Art der
/o Nahrungsmittel aus.

Eine Beschreibung der vorprogrammierten Einstellungen
finden Sie in der Tabelle auf der ndchsten Seite.

Driicken Sie dann den Funktionswahler, um die Auswahl
zu bestétigen.

b/ 4. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die
PortionsgréBe ein.

5. Drlicken Sie die Taste START/+30s.

In der folgenden Tabelle werden die 12 Frittierprogramme beschrieben.

Es sind die entsprechenden Mengen und Zubereitungsempfehlungen angegeben.

Im Vergleich zu einer Fritteuse bendtigen Sie eine kleinere Menge an Ol und erhalten
dennoch die gleichen, wohlschmeckenden Ergebnisse. Die Programme werden mit einer
Kombination aus HeiBluft, Oberhitze und Mikrowellenenergie ausgeflnrt.
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1. Kartoffeln/Gemiise

2. Meeresfriichte

L e’:;:g‘:;:{ el PortionsgroBe Anleitung Ler:)léwgrﬁzel PortionsgroBe Anleitung
1-1 300-350 g Die tiefgefrorenen Backofen-Pommes gleichméBig auf der 2-1 200-250 g Die tiefgefrorenen panierten Garnelen gleichméBig auf der
Tiefgefrorene 450-500g | Backunterlage verteilen. Die Unterlage auf den niedrigen Rost Tiefgefrorene 300-350 g Backunterlage vertellen. Auf den niedrigen Rost stellen.
Backofen- stellen. Nach Erklingen des Signaltons wenden. Zum Fortsetzen Garnelen Nach dem Garvorgang 1-2 Minuten ruhen lassen.
Pommes die Taste ,Start" dri]cken.‘ (\Nem Sie den Garvorgang nicht zum 2.2 200250 g Die panierten Fischkoteletts gleichmaBig auf der
Wenden unterbrech(gn, qu er einfach fortgeselzt Fischkoteletts 300-350 ¢ Backunterlage verteilen. Auf den niedrigen Rost stellen.
Vlor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen. Nach dem Gavorgang 1-2 Minuten ruhen lassen.
Tiege 00520 | Bxdunetage et At in g s sl 24 100:180g | D priten Tnenfshringe ghmafi auf e
lelgetrorene 9 9 ' . g ' Tintenfischringe 200-250 ¢ Backunterlage verteilen. Auf den niedrigen Rost stellen.
Kartoffelkroketten Nach dem Garvorgang 1-2 Minuten ruhen lassen. Nach dem Garvorgang 1-2 Minuten ruhen lassen
1-3 300-350 ¢ Harte bis mittelharte Kartoffeln verwenden und diese waschen. '
Selbstgemachte 450-500 ¢ Die Kartoffeln schalen und in Streifen mit einer Dicke von 3. Huhn
Pommes Frites 10 x 10 mm schneiden. "
In kaltem Wasser ca. 30 Minuten lang einweichen. Nummer, 0 m .
Mit einem Tuch abtrocknen, wiegen und mit 5 g Olivendl Lebensmittel sl el bribsiley
bestreichen. Die selbstgemachten Pommes Frites gleichmébig 3-1 2002509 | Die tiefgefrorenen Chicken Nuggets gleichméBig auf der
auf der Backunterlage verteilen. Die Unterlage auf den niedrigen Tiefgefrorene 300-350g | Backunterlage verteilen. Die Unterlage auf den niedrigen
Rost stellen. Nach Erkingen des Signalfons wenden. Chicken Nuggets Rost stellen. Nach Erkiingen des Signaltons wenden.
Zum Fortsetzen die Taste ,Start" driicken. (Wenn Sie den Zum Fortsetzen die Taste ,Start* drlicken.
Garvorgang nicht zum Wenden unterbrechen, wird er einfach (Wenn Sie den Garvorgang nicht zum Wenden
fortgesetzt.) Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen. unterbrechen, wird er infach fortgesetzt.
1-4 200-250 g Normal groBe Kartoffeln waschen und in Sticke schneiden. Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
Kartoffelecken 300-850g | Mit Olivend bestreichen und it Krauter wirzen. 3-2 200-250 ¢ Hahnchenschenkel wiegen, mit O bestreichen und mit
4004509 M.'t der Schnittseite nach unfen auf die Backunterlage legen. Hahnchenschenkel 300-350¢ Krautern wirzen. GleichmaBig auf dem hohen Rost
Die Backuntertage agf den‘hohen Rost stelln. 400-450 g verteilen. Bei Erklingen des Signaltons wenden.
Vor dem Verzehr 1 bis 3 Minuten lang ruhen lassen. Der Betrieb wird unterbrochen.
1-5 100-150g | Panierte Zwigbelringe oder tiefgefrorenen panierte Zum Fortsetzen die Taste ,Start* driicken.
Gefrorene 200-250g | Tintenfischringe gleichméBig auf der Backunterlage verteilen. Vor dem Verzehr 1 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
Zwiebelringe Dle Unterlage aLf den medngen Fost ster\]\en,l 3-3 200-250 g Hahnchenschenkel wiegen, mit Ol bestreichen und mit
Vgr dem \/lerzehr 1bs2 M‘”“te” '?”9 funen ?Sse”' Hahnchenfliigel 300-350 ¢ Kréutern wirzen. GleichmaBig auf dem hohen Rost
1-6 100-150g | Die Zucchini waschen und in Scheiben schneiden. verteilen. Bei Erklingen des Signaltons wenden.
Zucchinischeiben 200-250g | Mit 5 g Olivend! bestreichen und mit Kréutern wiirzen. Der Betrieb wird unterorochen.
Die Scheiben gleichm&Big auf der Backunterlage verteilen Zum Fortsetzen die Taste ,Start* driicken.
und diese auf den hohen Rost stellen. Nach Erklingen des Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
Signaltons wenden. Zum Fortsetzen die Taste ,Start" driicken.
(Wenn Sie den Garvorgang nicht zum Wenden unterbrechen,
wird er einfach fortgesetzt.)
Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
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SENSORGARPROGRAMME

Es gibt 8 Sensorgarprogramme mit vorprogrammierten Garzeiten.

Sie brauchen daher weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einzustellen. Ler:,lg::]"ﬁgd PortionsgrdBe Anleitung
Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswéhler den Modus zum Erhitzen mit Sensor aus. 1 150250 g Die Getranke (Raumtemperatur) in Keramikbecher oder
Legen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers, und schlieBen Sie die Gerétetir. Getranke -tassen geben. Ohne Abdeckung aufwérmen.
Verwenden Sie nur mikrowellengesignetes Geschirr In die Mitte des Drehtellers stellen. AnschlieBend im Gerét
' stehen lassen. Die Getrénke vor und nach der Ruhezeit
= ( ie di K vorsichtig umrihren. Tasse bzw. Becher vorsichtig
Sg?—';for 1. Driicken Sie die Sensor (Sensorgarprogramme)-Tase. entnehmen (siehe Sicherheitshinweise flr Fllissigkeiten).
l:] Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
2 200-500 ¢ Frisches Gemiise wie Brokkoli waschen, putzen und
2. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswéhler die Brokkoli-Réschen in Roschen schneiden. Diese gleichméBig in einer
e Art der Nahrungsmittel aus. Eine Beschreibung der Glasschissel mit Deckel verteflen.
TN vorprogrammierten Einstellungen finden Sie in der 30-45 ml Wasser (2-3 EL) hinzugeben.
Q Tabelle auf der ndchsten Seite. Drlicken Sie dann Die Sahtissel n die Mitte des Dretellers stelln.
. e . ) Abgedeckt erhitzen. Nach dem Garen umrihren.
den Furlllktlonswahler, um die Art des Lebensmittels Dieses Programm eignet sich fiir Brokkoli sowie Zucchini,
auszuwahlen. Auberginen, Kiirbis oder Paprika.
3. Drucken Sie die Taste START/+30s. Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
Ergebnis: Der Garvorgang wird gestartet. 3 200-500g | Frisches Gemiise wie Mohren waschen, schélen und in
D/+30s Nach Ablauf der eingestellten Zeit: Mohrenscheiben gleich groBe Scheiben schneiden. In eine Glasschlissel
START 1) Es erklingt 4 Mal ein Signalton. mit Deckel geben. 30-45 ml Wasser (2-3 EL) hinzugeben.
2) AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton Die Schiissel in die Mite des Drehtellers stellen.
(einmal pro Minute). Alpgedeckt erh\lzen.. Nach .dem.G.aren umruhren. .
3) Die aktuelle Unrzsit wird wieder angezeigt. DI?SGS Prog(amm enlgnet sich flir n Scheiben geschmtteng
Méhren sowie gewirfelten Kohlrabi. Vor dem Verzehr 1 bis
Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr. 2 Minuten lang ruhen lassen.
Wenn die Temperatur im Innern des Gerats tiber 60 °C liegt, wird der Kiihlungsventilator ‘él cohlésch 200-500g F”ZC.he; ‘Qerguse V;’]‘e E;'“meg.kom \n‘/a.schhepé‘pgtze.n
flir 3 Minuten eingeschaltet. Sie knnen die Sensor (Sensorgarprogramme) erst wieder umenkoniroscnen und In HOSCREN schneioen. UIESe gleichmablg In einer
verwenden, nachdem das Gerét auf die flir den sicheren Sensorbetrieb erforderliche Glasschssel mit Deckel vertefen.
T i ’ baekiiht ist 3Q-45 rrj'l Was'ser‘(Q-S‘ EL) hinzugeben.
emperatur abgekunit Ist. Die Schissel in die Mitte des Drehtellers stellen.
In der folgenden Tabelle wird die Verwendung der 8 Sensorgarprogramme beschrieben. Abgedeckt erhitzen. Nach dem Garen umrihren.
Es sind die entsprechenden Gewichtsangaben, die Ruhezeiten nach dem Garen und Dieses Programm eignet sich fiir Brokkoli sowie Zucchini,
Zubereitungsempfehiungen angegeben. Zu Beginn des Programms wird im Display die Auberginen, Kiirbis oder Paprika.
Anlaufzeit des Sensors angezeigt Nach Ablauf dieser Zeit werden automatisch die Garzeit und Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
die Leistungsstufe berechnet, und die verbleibende Garzeit wird angezeigt. 5 200-800 ¢ Die Kartoffeln (je 200 g) waschen und schalen.
Der Garvorgang wird fur mehr Benutzerfreundlichkeit Uber das Sensorsystem gesteuert. Pellkartoffeln Mit Olivendl bestreichen und die Schale mit einem Messer
(@) Verwenden Sie zum Entnehmen der Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe! einstechen. Kreisformig auf den Dreheller legen.
Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
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Ler‘:al:r?;nn:;{el PortionsgroBe Anleitung
6 100-300 g In eine groBe ofenfeste Glasform mit Deckel geben.
Zubereitung von Die vierfache Menge kochendes Wasser zugeben, mit
Nudeln etwas Salz abschmecken und dann gut umrihren.
Ohne Abdeckung erhitzen. Vor der Ruhezeit umriihren und
dann das Wasser abgieBen.
Vor dem Verzehr 1 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
7 200-400 ¢ Die Miniravioli in einen tiefen Keramikteller geben.
Mini-Ravioli Den Teller in die Mitte des Drehtellers stellen.
Mit einem Kunststoffdeckel abdecken.
Vor dem Veerzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
8 200-500 ¢ Die gekilhiten Hahnchenteile mit O betréufeln und wiirzen.
Hahnchenteile Mit der Haut nach unten auf den niedrigen Rost legen.
Bei Erklingen des Signaltons wenden. Drticken Sie die
Taste ,Start”, um die Zubereitung fortzusetzen.
Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Anweisungen zu den Sensorgarprogrammen

Mit Hilfe der Sensorgarprogramme konnen Sie die Nahrungsmittel automatisch
zubereiten. Der Sensor misst die Mengen an Dampfen, die von den Nahrungsmitteln
wahrend des Garvorgangs aufsteigen.

e Beim Garen von Nahrungsmitteln entstehen eine Vielzahl von Dampfen.

Der Sensor ermittelt anhand der aufsteigenden Dampfe die richtige Garzeit und die
geeignete Leistungsstufe, sodass Sie diese nicht mehr selbst einstellen missen.

e \Wenn Sie die Sensorgarprogramme verwenden und einen Behélter mit dem Deckel
oder mit Frischhaltefolie abdecken, misst der Sensor die entstandenen Démpfe erst,
nachdem der Behélter volistandig mit Dampf gefulllt ist.

e Kurz vor Abschluss des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit heruntergezahlt.
Dieser Moment eignet sich hervorragend, die Nahrungsmittel fiir ein gleichmaBiges
Garergebnis ggf. zu wenden oder umzuriihren.

e Bevor Sie ein Sensorgarprogramm verwenden, kénnen Sie noch Krauter, GewUrze
oder Fond hinzufligen. Beachten Sie dabei jedoch, dass Salz und Zucker braune
Flecken auf den Nahrungsmitteln hinterlassen und deshalb erst nach dem Garen
hinzugefligt werden sollten.

Geschirr und Deckel fiir die Sensorgarprogramme

Beachten Sie die Anweisungen zur Auswahl der geeigneten Behélter und Deckel

in den Tabellen dieser Bedienungsanleitung, um mit dieser Funktion ein optimales
Garergebnis zu erzielen.

Verwenden Sie stets mikrowellengeeignete Behalter und decken Sie sie mit den
dazugehdrigen Deckeln oder mit Frischhaltefolie ab. Wenn Sie Frischhaltefolie zum
Abdecken verwenden, lassen Sie eine Ecke offen, damit der Dampf ausreichend
entweichen kann.

SchlieBen Sie die Behalter stets mit dem daflir vorgesehenen Deckel. Wenn der
Behélter nicht mit einem eigenen Deckel ausgestattet ist, verwenden Sie stattdessen
Frischhaltefolie.

Flllen Sie die Behalter mindestens zur Halfte mit Nahrungsmitteln.

Nahrungsmittel, die gewendet oder umgerUihrt werden mussen, sollten gegen Ende
des Programms gewendet bzw. umger(ihrt werden, sobald die verbleibende Garzeit
im Display heruntergezahlt wird.

Wichtig

Ziehen Sie nicht mehr das Netzkabel aus der Steckdose, nachdem Sie das Gerat
aufgestellt und das Kabel eingesteckt haben. Der Dampfsensor bendtigt einige Zetit,
um sich zu stabilisieren und ein befriedigendes Garergebnis zu erzielen.

Es wird davon abgeraten, die Sensorgarprogramme im Dauerbetrieb zu verwenden,
d. h. einen Garvorgang direkt nach dem anderen zu starten.

Stellen Sie das Gerat an einem Ort mit ausreichender Belliftung auf, um eine
angemessene Kihlung und Luftzirkulation sowie die genaue Funktionsweise des
Sensors zu gewahrleisten.

Verwenden Sie die Sensorgarprogramme nicht bei besonders hoher oder niedriger
Raumtemperatur, da das Garergebnis sonst unbefriedigend ist.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine fllichtigen Reinigungsmittel. Die durch
diese Reinigungsmittel erzeugten Dampfe kénnen die Funktionsweise des Sensors
beeintrachtigen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Geraten auf, die eine hohe
Luftfeuchtigkeit oder viele Dampfe erzeugen, da dies die ordnungsgemaBe Leistung
des Sensors beeintrachtigen kann.

Halten Sie den Garraum stets sauber. Wischen Sie Spritzer mit einem feuchten Tuch
auf. Dieses Geréat ist nur zum Gebrauch im Haushalt bestimmt.
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AUTOMATIKPROGRAMME FUR GESUNDES GAREN

Mit Hilfe der 15 Programme fur Gesundes Garen kdnnen Sie Nahrungsmittel unter

In der folgenden Tabelle werden die Mengen und Anweisungen flr die 15 Programme

S1v4d3O S3Ad NIANIMY3IA ¥0

Verwendung vorprogrammierter Garzeiten zubereiten. von Gesundes Garen gezeigt. Die Anweisungen sind in drei Kategorien gegliedert, in
Sie brauchen dabei weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einzustellen. Getreide/Pasta (1), Gemiise (2) und Gefliigel/Fisch (3).
Durch Drenen am Funktionswahler konnen Sie dii PortionsgroBe angeben. Verwenden Sie zum Entnehmen der Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe.
E] Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr. .
. o o T 1. Getreide/Pasta
Offnen Sie die Geratetur. Legen Sie die Nahrungsmittel in die Mitte des Drehtellers.
SchlieBen Sie die Gerétetlr. Nummer/ PortionsgraBe Anleitung
. — . Lebensmittel
) 1. Driicken Sie die Taste Healthy Cooking (Gesundes Garen). 1-1 150-200 g In eine groBe ofenfeste Glasform mit Deckel geben.
fieathyiCooking Brauner Reis 200-250g | Doppelte Menge kaltes Wasser hinzugeben.
Abgedeckt erhitzen.
2. Wahlen Sie die Kategorie der Lebensmittel, indem Sie den \éor ciermRuhezeE LilmrLéhrrenn\y nd th)Ss\z 1u8dM'n fon
m© Funktionswahler zuerst auf die gewlinschte Position drehen Ia;au riLeﬁvlua::eﬁ or oem Verzenrs bis e
@ und dann durch Dricken Ihre Auswahl bestatigen. 10 150200 | g 36 o 'f o Glagh  Dockal oo
1) Getreide/Pasta - -200 g n eine groBe ofenfeste Glasform mit Deckel geben.
) . Quinoa 200-250 g Doppelte Menge kaltes Wasser hinzugeben.
2) Gemuse ” L
3) Geflligel/Fisch Abgedeckt erhitzen. Vor der Ruhezeit umriihren und
- - - - - mit Salz und Krautern wiirzen.
3. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswahler die Vor dem Verzehr 1 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
PN Art der Nahrupgsmlttgl aus. Eine BGSChrelbgng der 1-3 100-150 g In eine groBe ofenfeste Glasform mit Deckel geben.
7 ¥ vorprogrammierten Einstellungen finden Sie in der Makkaroni 200-250g | Vier Mail kochendes Wasser zugeben, mit etwas
Tabelle auf der nachsten Seite. Drlicken Sie dann Salz abschmecken und dann gut umrtihren.
den Funktionswéhler, um die Art des Lebensmittels Ohne Abdeckung erhitzen. Vor der Ruhezeit
auszuwahlen. umriihren und dann das Wasser abgieBen.
o 4. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswéhler die Vor dem Verzehr 1 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
O PortionsgroBe ein.
5. Drucken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis: Die Nahrungsmittel werden entsprechend der
<D/+30s ausgewahlten Voreinstellung erhitzt.
START ¢ Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton. Im Display blinkt vier Mal die
Anzeige ,End (Ende)". Der Signalton wird
anschlieBend alle 60 Sekunden wiederholt.
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2. Gemiise 3. Gefliigel/Fisch
Nummer/ . . . Nummer/ . . .
Lebensmittel PortionsgroBe Anleitung Lebensmittel PortionsgroBe Anleitung
241 200-250 g Grline Bohnen putzen und waschen. 31 300-350 ¢ Die HuhnerbrUiste abspiilen und auf einen Keramikteller
Griine Bohnen 300-350 g Diese gleichm&Big in einer Glasschiissel mit Deckel Hahnchenbrust 400-450 ¢ geben. Mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie
vertellen. Fr 200-250 g 30 ml (2 Essléffel) Wasser und abdecken und die Folie einstechen.
flir 300-350 g 45 ml (3 Essloffel) Wasser hinzugeben. Den Teller auf den Rost stellen.
Die Schiissel in die Mittel des Drehtellers stellen. Vor dem Veerzehr 2 Minuten lang ruhen lassen.
Abgedeckt erhitzen. Nach dem Garen umrinren. 3-2 300-350g | Die Putenbrust absptilen und in eine tiefe ofenfeste
Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen. Truthahnbrust 400-450 g Form geben. Mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie
2-2 100-150g Spinat putzen und waschen. In eine Glasschliissel mit abdecken und die Folie einstechen.
Spinat 200-250 g Deckel geben. Kein Wasser hinzugeben. Den Teller auf den Rost stellen.
Die Schiissel in die Mitte des Drehtellers stellen. Vor dem Veerzehr 2 Minuten lang ruhen lassen.
Abgedeckt erhitzen. Nach dem Garen umriiren. 3-3 300-350g | Die Hahnchenbrust absptilen, marinieren und auf
Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen. Gegrillte 400-450 g den hohen Rost legen. Bei Erklingen des Signaltons
2-3 300-350 g Die Kartoffeln schélen und waschen, dann halbieren Hahnchenbrust wenden. Vor dem Verzehr 2 Minuten lang ruhen lassen.
Geschiilte Kartoffeln gggégg 9 ggds‘g 6";3\/ G'aSSC?UZSSS”;‘? DWS' gepen. 34 200-300g | Die Fischfilets gleichméBig auf dem hohen Rost
U9 Na-ch drgm Gajrseirérérijhrgn mBZe;%ZreZnQbereitung Tiefgefrorene 400-500 ¢ verteilen. Bei Erklingen des Signaltons wenden.
: ischfi Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten | hen | .
gréBerer Mengen einmal wahrend des Garens umrinren. Fischfilets or dem Yerzenr 1 bis 2 MinuTen ang ruhen assen
Vor dem Verzehr 3 bis 5 Minuten lang ruhen lassen. 3-5 . 200-250 ¢ Die Fjschstegks g\eiohméBig guf dem hohen Rost
2-4 400-450g | Das Kartoffelgratin in eine Kleine ofenteste Glasform Gegrillte Lachssteaks 300-3509 ://eméllen.\? el Errwklgg’\;e]'n dtes lSlgnaIt(;]ns \Tvenden.
Kartoffelgratin 800-850 g geben. Die Form auf den niedrigen Rost stellen. or dem Verzenr 2 Minuten lang runen assen. .
Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen. 3-6 . 200-300 ¢ Die Qberﬂéche dgs Fischs (Forel\:a oder Dorade) mit Ol
2-5 100-150g Die /"\uberginen waschen und in Scheiben schneiden. Bratfisch 400-5009 ggtr?yfe#n un? graut;r Ugd Gg‘wurée hlr%zu?eSen. 0
Gegrillte Auberginen 200-250 ¢ Mit Ol betréufeln und mit Kréutern wirzen. |eht|sc Zm' hﬁmk op gewg\ sa dwec fss " hnahc
Die Scheiben gleichméBig auf dem hohen Rost E%C tIs un nélg Elrlll‘s nel gne\ggn e;tr au endo en
verteilen. Nach Erklingen des Signaltons wenden. VOS q ege\r}‘ e# r3 ’Gger; els lgnz:] on‘s wenen.
Zum Fortsetzen die Taste ,Start" driicken. Or dem Verzenr o Minuten lang ruhen assen.
(Wenn Sie den Garvorgang nicht zum Wenden
unterbrechen, wird er einfach fortgesetzt.)
Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
2-6 400-450 g Die Tomaten waschen und saubern.
Gegrillte Tomaten 600-650 g Tomaten halbieren und in eine ofenfeste Form geben.
Mit geriebenem Kése bestreuen.
Die Form auf den hohen Rost stellen.
Vor dem Verzehr 1 bis 2 Minuten lang ruhen lassen.
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VERWENDEN DES MODUS ZUM ZUBEREITEN VON TEIG/JOGHURT

Es gibt 5 Programme fiir Teig/Joghurt mit vorprogrammierten Garzeiten.

Sie brauchen dabei weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einzustellen.

Kénnen Sie die Einstellung auf Teig/Joghurt vornehmen, indem Sie den
Funktionswahler drehen und anschlieBen auf die Taste Dough Proof/Yogurt (Teig/

In der folgenden Tabelle wird beschrieben, wie Sie mit Hilfe der Automatikprogramme
Hefeteig aufgehen lassen oder Joghurt zubereiten kdnnen.

1. Teig gehen lassen

S1v4d3O S3Ad NIANIMY3IA ¥0

Joghurl driicken. L r:)ummgz | PortionsgroBe Anleitung
Legen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers, und schlieBen Sie die Gerétetir. S0ENSMIE
- — - 11 300-500 g Den Teig in eine Schiissel gesigneter GroBe geben und
; 1. Drilicken Sie die Taste Dough Proof/Yogurt (Teig/Joghurt). Pizzateig diese auf den niedrigen Rost stellen.
Dough Proof/ Yogurt Mit Alufolie bedecken.
1-2 500-800 g Den Teig in eine Schiissel gesigneter GroBe geben und
o 2. Wahlen Sie den zwischen Teig und Joghurt und driicken Sie | | Kuchenteig dlese aLf den niedrigen Rost stelen.
7N auf den Funktionswahler. Mit Aufolie bededken.
1) Teig 1-3 600-900 g Den Teig in eine Schiissel gesigneter GroBe geben und
2) Joghurt Brotteig diese auf den niedrigen Rost stellen.
" ; . = : Mit Alufolie bedecken.
3. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswéhler die Art [ ALTOE bedeeren
der Nahrungsmittel aus. Wahlen Sie die Nummer, die Sie 2. Selbstgemachter Joghurt
mo zum Kochen verwenden méchten, durch Drehen des N y
y N Funktionswahlers. l bumme_rﬂ | PortionsgroBe Anleitung
Eine Beschreibung der vorprogrammierten Einstellungen . EDENSINITIE S— ‘ :
finden Sie in der Tabelle auf der nachsten Seite. 2-1 5009 150 g Neturjoghurt in 5 Keramiktassen oder kleine
Driicken Sie dann den Funktionswahler, um die Art des Kleine Tassen Einmachglaser geben (je 30 .
Lebensmittels auszuwahlen. In jede Tasse 100 ml Milch hinzugeben.
- — Haltbare Milch verwenden (Raumtemperatur, 3,5 % Fett).
D308 4. Dricken Sie die Taste START/+30s. Jewels mit Frischhaltefolie abdecken und kreisformig auf
SR dem Drehteller verteilen.
Nach dem Abschluss 6 Stunden im Kiihlschrank
7 ) ) ) stehen lassen. Beim ersten Versuch empfehlen wir,
Der Drehteller ist beim Herstellen von Joghurt auBer Funktion. . Joghurtfermentpulver zu verwenden.
2-2 5009 150 g Naturjoghurt mit 500 ml haltbarer Milch
GroBe Schiissel (Raumtemperatur, 3,5 % Fett) mischen.
GleichmaBig in eine groBe Glasschissel geben.
Mit Frischhaltefolie abdecken und auf den Drehteller
stellen. Nach dem Abschluss 6 Stunden im Kilhischrank
stehen lassen. Beim ersten Versuch empfehlen wir,
Joghurtfermentpulver zu verwenden.
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AUFTAUPROGRAMME

Mit den Auftauprogramme kénnen Sie Fleisch, Geflligel, Fisch, Brot/Kuchen und
Obst auftauen. Auftauzeit und Leistungsstufe werden automatisch eingestellt.
Sie brauchen nur das Programm und das Gewicht auszuwahlen.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr.

Offnen Sie die Gerétetiir. Stellen Sie die gefrorenen Nahrungsmittel auf einem
Keramikteller in die Mitte des Drehtellers. SchiieBen Sie die Geratetr.

* % 1

00
Power Defrost

. Drlicken Sie die Taste Power Defrost (Auftauprogramme).

2. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswahler die
o Art der Nahrungsmittel aus. Eine Beschreibung der
vorprogrammierten Einstellungen finden Sie in der
Tabelle auf der nachsten Seite. Driicken Sie dann
den Funktionswahler, um die Art des Lebensmittels
auszuwahlen.

. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswaéhler die
PortionsgroBe ein.

4. Drlcken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis:
sr<;\21/ %0 e Der Auftauvorgang wird gestartet.

I:} e Wahrend des Auftauvorgangs werden
Sie durch Signalténe daran erinnert, das

Auftaugut zu wenden.

5. Dricken Sie die Taste START/+30s, um den Auftauvorgang

o fortzusetzen.
e Ergebnis: Nach Ablauf der eingesteliten Zeit erklingt ein

Signalton. Im Display blinkt vier Mal die Anzeige
,End (Ende)". Der Signalton wird anschlieBend
alle 60 Sekunden wiederholt.

In der folgenden Tabelle werden die verschiedenen Auftauprogramme mit den
zugehdrigen Mengen und entsprechenden Anweisungen beschrieben.

Entfernen Sie vor dem Auftauen das gesamte Verpackungsmaterial.

Legen Sie Fleisch, Gefligel und Fisch auf einen flachen Glas- oder Keramikteller bzw.
Brot, Kuchen und Obst auf Kiichenpapier.

Nummer/

Lebensmittel PortionsgroBe Anleitung
1 200-1500g | Die Seiten mit Aluminiumfolie schiitzen. Das Fleisch bei Erklingen
Fleisch des Signaltons wenden. Dieses Programm ist flir Rind, Lamm,
Schwein, Steaks, Schnitzel und Hackfleisch geeignet.
Vor dem Verzehr 20 bis 90 Minuten lang ruhen lassen.
2 200-1500g | Die Enden der Keulen und Flligel mit Aluminiumfolie schitzen.
Geflugel Das Gefliigel bei Erklingen des Signaltons wenden.
Dieses Programm ist sowohl fiir ganze Hahnchen als auch flir
Hahnchenteile gesignet. Vor dem Verzehr 20 bis 90 Minuten lang
ruhen lassen.
3 200-1500g | Bei ganzen Fischen den Schwanz mit Aluminiumfolie schitzen.

Fisch Den Fisch bei Erklingen des Signaltons wenden. Dieses Programm
ist sowohl fiir ganze Fische als auch flir Fischfilets geeignet.
Vor dem Verzehr 20 bis 80 Minuten lang ruhen lassen.

4 125-1000 g
Brot/Kuchen

Das Brot flach auf ein Stiick Kiichenpapier legen und bei Erklingen
des Signaltons wenden. Den Kuchen auf einen Keramikteller legen
und, wenn méglich, bei Erklingen des Signaltons wenden.

(Der Betrieb des Gerats wird beim Offnen der Geratetir
unterbrochen.)

Dieses Programm eignet sich fiir alle Brotsorten (ganz oder
geschnitten) sowie fir Brétchen und Baguettes.

Die Brétchen kreisformig anordnen. Dieses Programm eignet

sich fur alle Sorten von Hefekuchen, Plétzchen, Késekuchen und
Blatterteigsticke. Es ist nicht geeignet fiir Mlrbeteig, Kuchen mit
Friichten, Cremeflllung oder Schokoladenglasur.

Vor dem Verzehr 10 bis 60 Minuten lang ruhen lassen.

5 100-600 g Das Obst gleichmaBig auf einem flachen Glasteller verteilen.
Obst Dieses Programm eignet sich fir alle Obstsorten.

Vor dem Verzehr 5 bis 20 Minuten lang ruhen lassen.
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SCHNELLPROGRAMME

Es gibt 5 Schnellprogramme mit vorprogrammierten Garzeiten.

In der folgenden Tabelle werden die Mengen und Anweisungen flr die Schnellprogramme gezeigt.

Verwenden Sie zum Entnehmen der Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe.

Anleitung

Auf einen Keramikteller geben und mit
mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie abdecken.

Dieses Programm ist fiir Gerichte gesignet, die aus bis

zu drei Komponenten bestehen (z. B. Fleisch mit Sauce,
Gemlise und eine Beilage wie Kartoffeln, Reis oder Nudeln).
\or dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Die Tiefkiihlpizza auf den niedrigen Rost legen.

Die tiefgefrorene Lasagne in ein geeignetes ofenfestes
GefaB geben. Das GefdB auf den niedrigen Rost stellen.
Vor dem Verzehr 3 bis 4 Minuten lang ruhen lassen.

Anleitung

Das kalte Hahnchen mit Ol betraufeln und mit Kréutem
wirzen. Mit der Brust nach unten in die Mitte des
niedrigen Rosts legen. Bei Erklingen des Signaltons
wenden. Driicken Sie die Taste ,Start", um die Zubereitung

fortzusetzen. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen lassen.

Den Teig anschlieBend in 6-8 Muffin-Férmchen (@ 45 g)
aus Papier oder Silikon geben und diese auf den niedrigen
Rost stellen. Programm starten (Ofen wird vorgewarmt).
Den Rost nach Erklingen des Signaltons einsetzen.

S1v4d3O S3Ad NIANIMY3IA ¥0

Sie brauchen dabei weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einzustellen.
Durch Drehen am Funktionswéhler kénnen Sie die PortionsgroBe angeben.
E] Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr. 1. Automatisches Aufwarmen
Offnen Sie die Geratetir. Legen Sie die Nahrungsmittel in die Mitte des Drehtellers.
SchlieBen Sie die Geratet(r. Ler:)l;T:rﬁKel PortionsgroBe
Wie 1. Driicken Sie die Taste Auto Reheat/Cook 4 300350
Auto Reheat/Cook Schnellprogramme). - -
( prog ) Fertiggericht 400-450 g
(gekiihlt)
oy 2. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die '
O Programmnummer ein. (Schnellprogramme)
no 3. Bestatigen Sie durch Dricken des Funktionswahlers die L prop
O gewahite Programmkategorie (Aufwarm- oder Garprogramme). letkuhipizza 9
1-3 400-450 g
x . . « ; Tiefgefrorene 600-650 g
4. Wahlen Sie durch Drehen am Funktionswahler die ' Lasagne
m© Art der Nahrungsmittel aus. Eine Beschreibung der
TN vorprogrammierten Einstellungen finden Sie in der 2. Automatikprogramme
Tabelle auf der ndchsten Seite. Drlicken Sie dann
den Funktionswahler, um die Art des Lebensmittels Nummetr/ i .
auszuwahlen. Lebensmittel PortionsgréBe
) /““g+ 5. Stellgn Sie”durch Drehen am Funktionswahler die 2.4 1100-1150 g
Q PortionsgrBe ein. , | Brathahnchen 1200-1250 g
6. Dricken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis: Die Nahrungsmittel werden entsprechend der
<D/+30s ausgewdhlten Voreinstellung erhitzt. 22 ) 250-3009
START o Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt Muffins
ein Signalton. Im Display blinkt vier Mal die
Anzeige ,End (Ende)“. Der Signalton wird
anschlieBend alle 60 Sekunden wiederholt.
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VERWENDEN DER BACKUNTERLAGE

HEISSLUFT

Auf der Backunterlage werden Ihre Nahrungsmittel durch den Grill nicht nur von oben
gebréaunt. Durch die hohe Temperatur der Backunterlage wird auch die Unterseite der
Nahrungsmittel knusprig und gebraunt. Eine Liste der Nahrungsmittel, die Sie mit Hilfe
der Backunterlage zubereiten kdnnen, finden Sie in der Tabelle auf der néchsten Seite.
Die Backunterlage kann auch flir Schinken, Eier, Wirstchen usw. verwendet werden.

1. Stellen Sie die Backunterlage direkt auf den Drehteller, und
! heizen Sie das Gerét auf hochster Stufe im kombinierten
Mikrowellen- und Grillmodus [450 W + Grill] vor. Richten Sie sich
auBerdem nach den Garzeiten und Anweisungen in der Tabelle.

bestreichen Sie die Backunterlage mit Ol, um eine ansprechende
Brdunung zu erzielen.

B 2. Wenn Sie Lebensmittel wie Schinken oder Eier braten,

. Legen Sie die Nahrungsmittel auf die Backunterlage.

. Stellen Sie die Backunterlage im Mikrowellengerat auf den Rost
(oder den Drehteller).

s 5. Wahlen Sie die entsprechende Garzeit und Leistung aus.
O (Weitere Informationen finden Sie in der Tabelle auf der n&chsten Seite.)

(@) Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe, da die Backunterlage sehr heiB wird.

Bitte beachten Sie, dass die Backunterlage eine Teflonbeschichtung besitzt und
nicht kratzfest ist. Verwenden Sie keine scharfen Werkzeuge wie Messer, um auf der
Backunterlage zu schneiden.

Stellen Sie kein Geschirr auf die Backunterlage, das nicht hitzebestandig ist
(z. B. Plastikschiisseln).

@ Stellen Sie die Backunterlage niemals ohne den Drehteller in das Gerét.

Reinigen Sie die Backunterlage mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, und spiilen
Sie sie mit klarem Wasser ab.

Verwenden Sie keine Biirste und keinen rauen Schwamm, da sonst die Oberflache
beschadigt wird.

E] Bitte beachten Sie, dass die Backunterlage nicht spilmaschinengeeignet ist.

Im HeiBluftmodus kénnen Sie die Nahrungsmittel wie in einem herkémmlichen Backofen
zubereiten. Der Mikrowellenmodus wird nicht verwendet. Sie kdnnen die Temperatur in acht
vorgegebenen Stufen in einem Bereich zwischen 40 °C und 200 °C einstellen.
Die maximale Garzeit betragt 60 Minuten.
e Verwenden Sie zum Bertihren der Behélter im Gerét stets Ofenhandschuhe, da sie sehr
heiB sind.

¢ Auf dem niedrigen Rost kdnnen Sie die Nahrungsmittel noch besser garen und braunen.

Stellen Sie sicher, dass sich das Heizelement in der horizontalen Position befindet.
Offnen Sie die Gerdtetir, und stellen Sie das GefaB auf den niedrigen Rost.
Stellen Sie diesen auf den Drehteller.

1. Drlcken Sie die Taste Convection (HeiBluft).
Ergebnis: Im Display wird Folgendes angezeigt:
) (HeiBluftmodus)
180°C  (Temperatur)

Convection

2. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die
gewlnschte Temperatur ein.
(Temperatur: 40-200 °C, Schritte von 10 °C)
e \Wenn Sie die Temperatur nicht innerhalb von 5 Sekunden
einstellen, wechselt das Gerat automatisch wieder zu
dem Wert, der beim Einstellen der Garzeit festgelegt war.

3. Drlicken Sie den Funktionswahler.

4. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die
gewlnschte Garzeit ein.
(Wenn Sie den Ofen vorheizen mdchtern, wahlen Sie , : 0%)

5. Drlcken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis: Der Garvorgang wird gestartet:

e e Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt
I:] ein Signalton. Im Display blinkt vier Mal die
Anzeige ,End (Ende)“. Der Signalton wird
anschlieBend alle 60 Sekunden wiederholt.

/@
=
7@
/@
X
7@
/@
N
_O
<D/+30s
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GRILLEN

KOMBINIERTER MIKROWELLEN- UND GRILLMODUS

Mit dem Grill kénnen Sie Nahrungsmittel ohne die Verwendung von Mikrowellen schnell
erhitzen und braunen.
e Verwenden Sie zum Beriihren der Behalter im Gerat STETS Ofenhandschuhe, da
sie sehr heiB sind.
e Auf dem hohen Rost erzielen Sie noch bessere Gar- und Grillergebnisse.

1. Offnen Sie die Gerétetiir, und legen Sie die Lebensmittel auf
den Rost.

Die Mikrowellenfunktion kann auch mit der Grillfunktion kombiniert werden, um Nahrungsmittel

schnell zu garen und gleichzeitig zu braunen.

E—] Verwenden Sie STETS mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr.
Glas- oder Keramikgeschirr ist ideal, da die Nahrungsmittel von den Mikrowellen
gleichmaBig durchdrungen werden.

Verwenden Sie zum Berthren der Behalter im Gerat STETS Ofenhandschuhe, da sie sehr
heiB sind. Durch Verwenden des hohen Rosts wird das Grillergebnis verbessert.

Offnen Sie die Geratetirr. Legen Sie die Nahrungsmittel auf den Rost, der sich fiir diese Art von

Lebensmitteln am besten eignet. Den Rost auf den Drehteller stellen. SchlieRen Sie die Gerétetr.

2. Driicken Sie die Taste Grill.

Uy Ergebnis: Im Display wird Folgendes angezeigt:

Gl UU  (Grilmodus)

e Im Grillmodus ist die Temperatur vorprogrammiert und
kann nicht geéndert werden.

. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die

N
7 v gewtinschte Grillzeit ein.
¢ Die maximale Grillzeit betragt 60 Minuten.

4. Drlcken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis: Der Grillvorgang wird gestartet.
¢ Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton. Im Display blinkt vier Mal die
Anzeige ,End (Ende)*. Der Signalton wird
anschlieBend alle 60 Sekunden wiederholt.

D/+30s

START

AUSWAHL DES ZUBEHORS

Sie bendtigen Kochgeschirr zum Garen im HeiBluftmodus. Sie sollten
jedoch nur das Kochgeschirr verwenden, das Sie auch bei lhrem
normalen Backofen benutzen.

Mikrowellengeeignete Behdlter sind flr das Garen mit HeiBluft

ungeeignet. Verwenden Sie keine Kunststoffbehalter, Geschirr,
Pappbecher, Tucher usw.

Wenn Sie einen der Kombinationsmodi (,Mikrowelle + Grill* oder ,Mikrowelle + HeiBluft) verwenden
mdchten, dlrfen Sie nur mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr verwenden.

Weitere Angaben zum geeigneten Kochgeschirr finden Sie im Abschnitt ,Informationen
zum Geschirr* auf Seite 27-28.

1. Drlicken Sie die Taste Combi (Kombinationsmodus).

m m
AN Y S
s puwy

Combi Ergebnis: Im Display wird Folgendes angezeigt:
Cb-1  (Mikrowelle + Grill)
2. Stellen Sie die Anzeige auf Cb-1 ein, und driicken Sie anschlieBend
) den Funktionswéhler.

Im Display wird Folgendes angezeigt:
I UU - (kombinierter Mikrowellen- und Grillmodus)
450 W (Ausgangsleistung)

Ergebnis:

3. Stellen Sie die entsprechende Leistungsstufe ein, indem Sie den
Funktionswahler solange drehen, bis die gewiinschte Leistungsstufe
(450, 300 W) angezeigt wird. Dricken Sie dann den Funktionswéhler,

= um die ausgewahlte Leistungsstufe zu Ubernehmen.
¢ Im Grilmodus ist die Temperatur vorprogrammiert und kann nicht
geéndert werden.

¢ Wenn Sie die Temperatur nicht innerhalb von 5 Sekunden einstellen,
wechselt das Gerat automatisch wieder zu dem Wert, der beim
Einstellen der Garzeit festgelegt war.

R 4, Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die gewinschte
7 N Garzeit ein.
Q o Die maximale Garzeit betragt 60 Minuten.
5. Drlicken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis:
/308 o Die Nahrungsmittel werden im Kombinationsmodus

zubereitet.

¢ Nach Ablauf der eingesteliten Zeit erklingt ein Signalton.
Im Display blinkt vier Mal die Anzeige ,End (Ende)".

Der Signalton wird anschlieBend alle 60 Sekunden
wiederholt.
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KOMBINIERTER MIKROWELLEN- UND HEISSLUFTMODUS

In diesem Kombinationsmodus werden sowohl Mikrowellenenergie als auch HeiBluft
eingesetzt, um die Nahrungsmittel zuzubereiten. Zudem ist kein Vorheizen erforderlich, da die
Mikrowellenenergie unverztiglich verfligbar ist. In diesem Kombinationsmodus kénnen Sie eine
Vielzahl von Nahrungsmitteln zubereiten, insbesondere:
e Fleisch und Gefliigel
e Pasteten und Kuchen
e Fier- und Késegerichte
Verwenden Sie STETS mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr.
Glas- oder Keramikgeschirr ist ideal, da die Nahrungsmittel von den Mikrowellen
gleichméaBig durchdrungen werden.

Verwenden Sie zum Beruhren der Behdlter im Gerat STETS Ofenhandschuhe, da sie sehr
heiB sind. Auf dem niedrigen Rost kénnen Sie die Nahrungsmittel noch besser garen und
bréunen.

Offnen Sie die Gerétetr. Legen Sie die Nahrungsmittel entweder direkt auf den Drehteller oder

zundchst auf den niedrigen Rost, der dann auf den Drehteller gestellt wird. SchlieBen Sie die

GerdtetUr. Das Heizelement muss sich in horizontaler Position befinden.

Y e 1. Driicken Sie die Taste Combi (Kombinationsmodus).
" Combi Ergebnis:  Im Display wird Folgendes angezeigt:

Cb-1 (Mikrowelle + Grill)

e 2. Stellen Sie die Anzeige auf ,Cb-2“ ein, indem Sie den
y N Funktionswahler zuerst auf die gewlinschte Position drehen und ihn
dann zur Bestatigung driicken.

3. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die entsprechende

Leistungsstufe ein, bis die gewlinschte Leistungsstufe (450, 300, 180,
e 100 W) angezeigt wird. Driicken Sie dann den Funktionswahler, um
7 + die ausgewahlte Leistungsstufe zu tibernehmen.
Q o Wenn Sie die Leistung nicht innerhalb von 5 Sekunden einstellen,
wechselt das Gerét automatisch wieder zu dem Wert, der beim

Einstellen der Garzeit festgelegt war.
(Voreinstellung: 180 °C)

4. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die gewinschte
Temperatur ein. (Temperatur: 200-40 °C). Driicken Sie dann den
Funktionswahler, um die ausgewdhlte Temperatur zu tibemehmen.
¢ Wenn Sie die Temperatur nicht innerhalb von 5 Sekunden einstellen,

wechselt das Gerat automatisch wieder zu dem Wert, der beim

O Einstellen der Garzeit festgelegt war.
Ergebnis: Im Display wird Folgendes angezeigt:
&l (kombinierter Mikrowellen- und HeiBluftmodus)

450 W (Ausgangsleistung)
180°C  (Temperatur)

/@

e 5. Stellen Sie durch Drehen am Funktionswahler die gewiinschte
Y \ Garzeit ein.
¢ Die maximale Garzeit betragt 60 Minuten.
6. Driicken Sie die Taste START/+30s.
Ergebnis:
¢ Die Nahrungsmittel werden im Kombinationsmodus
Zubereitet.
D305 o Das Gerdt wird auf die erforderliche Temperatur vorgeheizt.

START

L]

AnschlieBend werden die Nahrungsmittel bis zum Ende der
eingestellten Zeit mit der Mikrowellenfunktion zubereitet.

o Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein Signalton. Im
Display blinkt vier Mal die Anzeige ,End (Ende)”.
Der Signalton wird anschiieBend alle 60 Sekunden
wiederholt.

AUSSCHALTEN DER SIGNALTONE

Sie kdnnen die Signalténe jederzeit ausschalten.

1. Drlicken Sie gleichzeitig die Tasten START/+30s und STOP/ECO

Qei Qi | (STOPPIOKO)
Ergebnis:  Bei Beendigung einer Funktion werden keine Signalténe
ausgegeben.

©m2  Oras | 2. Umdie Signaftine wieder einzuschalten, driicken Sie ermeut
IOC T DA gleichzeitig die Tasten STOP/ECO (STOPP/OKO) und START/+30s.
Ergebnis:  Es werden wieder wie gewohnt Signaltne ausgegeben.
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VERWENDEN DER KINDERSICHERUNG

Das Mikrowellengerét ist mit einer speziellen Kindersicherung ausgestattet.
Die Sperrfunktion sorgt daftir, dass Kinder oder nicht mit dem Gerét vertraute Personen das
Gerat nicht versehentlich in Betrieb nehmen kénnen.

1. Halten Sie die Taste Kindersicherung 3 Sekunden lang gedrtickt.

Ergebnis:
e Das Gerat ist gesperrt (es kdnnen keine

Im Display wird ,L* angezeigt.

|

% Funktionen ausgewéahit werden).
L]

2. Um das Gerat wieder zu entsperren, halten Sie die Taste
Kindersicherung erneut 3 Sekunden lang gedrtickt.
D Ergebnis: Das Gerét kann nun wieder verwendet werden.

EIN-/AUSSCHALTEN DES DREHTELLERS

Mit der Taste Drehteller ein/aus kénnen Sie die Drehung des Drehtellers bei der

Zubereitung groBBer Gerichte, die den gesamten Innenraum einnehmen, unterbrechen.

E-] Die Ergebnisse sind weniger zufriedenstellend, weil die Nahrungsmittel nicht so
gleichmaBig erhitzt werden. Wir empfehlen, das Gericht wahrend der Zubereitung
nach der Hélfte der Zeit von Hand zu drehen.

Verwenden Sie den Drehteller niemals ohne Lebensmittel.

warnune - Grund: Dies kann zu einem Brand oder zu Beschadigungen des Geréts flhren.

Driicken Sie die Taste Drehteller ein/aus noch einmal.
Ergebnis: Der Drehteller bewegt sich nicht.

% 1.

% 2. Um die Drehung des Drehtellers wieder zu starten, driicken
Sie emeut die Taste Drehteller ein/aus.
D Ergebnis: Der Drehteller bewegt sich.

Die Taste Drehteller ein/aus ist nur beim Kochen verflgbar.

: . - .

Um Nahrungsmittel im Mikrowellengerét zubereiten zu kénnen, missen die Mikrowellen die
Nahrungsmittel durchdringen kdnnen, ohne dabei vom verwendeten Geschirr reflektiert oder

absorbiert zu werden.

Deshalb muss das Geschirr sorgfaltig ausgewahit werden. Wenn das Geschirr als
mikrowellengeeignet gekennzeichnet ist, knnen Sie es ohne Bedenken verwenden.

In der folgenden Liste werden verschiedene Arten von Geschirr beschrieben und angegeben,
ob und wie sie in einem Mikrowellengerét verwendet werden kénnen.

Geschirr Mikrowellengeeignet Kommentare

Aluminiumfolie /X Kann in Kleineren Mengen verwendet werden,
um bestimmte Bereiche vor Uberhitzung zu
schitzen. Wenn sich die Aluminiumfolie zu dicht
an den Innenwénden befindet oder zu viel Folie
verwendet wird, kann es zu Lichtbogenbildung
kommen.

Backunterlage / Nicht langer als 8 Minuten vorheizen.

Porzellan und Steingut / Keramik, Topferware, glasiertes Steingut und
feines Porzellan sind in der Regel geeignet, sofern
sie keine Metallverzierungen aufweisen.

Einweggeschirr aus / Einige Tiefkihlgerichte werden in dieser

Kunststoff oder Pappe Verpackung geliefert.

Fastfood-Verpackungen

o Styroporbecher und v/ Geeignet zum Aufwérmen von Nahrungsmitteln.

-behalter Durch Uberhitzung kann das Styropor schmelzen.
o Papiertiten oder X Kann Feuer fangen.
Papier

*  Recyclingpapier oder X Kann zu Funkenbildung flinren.
Metallverzierungen

Glasgeschirr

¢ Kombiniertes Koch- / Kann verwendet werden, sofern es keine
und Anrichtegeschirr Metallverzierungen aufweist.

e Feines Glasgeschirr J/ Kann zum Aufwarmen von Speisen oder
Getrénken verwendet werden. Diinnes Glas kann
bei schnellem Erhitzen springen oder zerbrechen.

o Einmachgléser v/ Der Deckel muss abgenommen werden.

Nur zum Aufwérmen geeignet.
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Upereitunashinwelse

Geschirr Mikrowellengeeignet Kommentare MIKROWELLEN
Metall Mikrowellen durchdringen die Nahrungsmittel. Sie werden von dem darin enthaltenen Wasser-,
o Geschirr X Kann zu Funkenbildung oder Feuer fiihren. Fett- und Zuckeranteil angezogen und absorbiert.
o Verschiussdrahte fir X Die Mikrowellen versetzen die Molekile in den Nahrungsmitteln in schnelle Bewegung.
Tiefkthlbeutel Dies erzeugt Reibung und dadurch Wérme, was zum Erhitzen der Nahrungsmittel flinrt.
Papier ZUBEREITUNG
o Teller, Becher, v/ Bei kurzer Erhitzungszeit und zum Aufwérmen.
Servietten und Ebenso zum Absorbieren tiberschiissiger Mikrowellengeeignetes Geschirr:
Ktichenpapier Feuchtigkeit. Das Geschirr muss durchlassig fiir die Mikrowellen sein, um eine effiziente Erhitzung der
¢ Recyclingpapier X Kann zu Funkenbildung fihren. ' Nahrungsmittel zu gewahrleisten. Mikrowellen werden von Metall, z. B. Edelstahl, Aluminium
Kunststoff oder Kupfer reflektiert. Sie kénnen jedoch Keramik, Glas, Porzellan und Kunststoff sowie Papier
. ‘ oy und Holz durchdringen. Daher dirfen Nahrungsmittel nie in Behaltnissen aus Metall erhitzt
o Behalter / Vor allem hitzebestandiger Thermoplasl.kunslstoff. werden
Andere Kunststoffe verformen oder verfarben '
sich maglicherweise bei hohen Temperaturen. Fiir das Garen mit Mikrowellen geeignete Nahrungsmittel:
Verwenden Sie kein Melamingeschirr. Zahlreiche Nahrungsmittel eignen sich flir das Garen mit Mikrowellen. Hierzu zéhlen frisches
o Frischhaltefolie / Kann verwendet werden, um Lebensmittel oder tiefgefrorenes Gemlise, Obst, Nudeln, Reis, Getreide, Bohnen, Fisch und Fleisch.
feucht zu halten. Sollte die Nahrungsmittel nicht Saucen, Suppen, Pudding und Eingemachtes kdnnen ebenfalls im Mikrowellengerét zubereitet
berihren. Nehmen Sie die Folie vorsichtig ab, da | werden. In der Regel konnen alle Nahrungsmittel im Mikrowellengerét zubereitet werden, die
heiBer Wasserdampf entweicht. sonst auf einer Herdplatte zubereitet werden. So kénnen beispielsweise auch Butter oder
o Gefrierbeutel /X Nur wenn diese koch- oder ofenfest sind. Schokolade zerlassen werden (weitere Informationen im Kapitel mit den Tipps, Techniken und
Soliten nicht luftdicht sein. Hinweisen).
Gegebenentalls mit einer Gabel einstechen. x
: Abdecken wéhrend des Garvorgangs
‘év:tﬁgfl;rgg:arpier / ?jg';ﬁ’:migdgmggezﬁ yerph:;]%tgergsmlttel feucht Es ist sehr wichtig, die Nahrungsmittel wahrend des Garvorgangs abzudecken, da
' verdunstetes Wasser als Dampf nach oben steigt und zum Garprozess beitragt.
~/  :Empfohlen /X :MitVorsicht X :Nicht sicher . Die Nahrungsrqiﬁel kénnen auf unterschiedv\iche Weise abgedepkt werden, z. B. mit leinem
Keramikteller, einer Kunststoffhaube oder einer mikrowellengeeigneten Frischhaltefolie.
Ruhezeit
Nach dem Garen ist es wichtig, die Nahrungsmittel ruhen zu lassen, damit ein
Temperaturausgleich in den Nahrungsmitteln stattfinden kann.
Deutsch - 28

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 28

2021-02-08 2% 8250{32



Zubereitungshinweise fiir tiefgefrorenes Gemiise

Zubereitungshinweise fiir frisches Gemiise

In eine gesignete ofenfeste Glasschliissel mit Deckel geben.

In eine geeignete ofenfeste Glasschllissel mit Deckel geben. Fir jeweils 250 g etwa 30-45 ml

Abgedeckt bei der zum Garen des Gemlises angegebenen Mindestzeit (siehe Tabelle) (2-3 EL) Wasser hinzugeben, sofern keine andere Wassermenge empfohlen wird (sighe
zubereiten. Das Gemiise anschlieBend bis zum gewUinschten Ergebnis weitergaren. Tabelle). Abgedeckt bei der zum Garen des Gemiises angegebenen Mindestzeit (siehe Tabelle)
Zweimal wahrend des Garens und einmal nach dem Garen umrihren. zubereiten. Das Gemiise anschlieBend bis zum gewtinschten Ergebnis weitergaren.
Nach dem Garen Salz, Krauter oder Butter hinzugeben. Abgedeckt ruhen lassen. Einmal wahrend des Garens und einmal nach dem Garen umrihren. Nach dem Garen Salz,
5 7 & z AV Kréauter oder Butter hinzugeben. Das Gemiise 3 Minuten lang abgedeckt ruhen lassen.
- Lebensmittel fiomtonsasEe Leistung L JULLL) Hinweis: Das frische Gemlise in gleich groBe Stiicke schneiden. Je kleiner die Stiicke
Spinat 1509 600 W 56 sind, desto schneller werden sie gar.
Anleitung : - - = T
15 mi (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Lebensmittel PortionsgroBe Leistung Zeit (in Min.)
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Brokkoli 250 g 900 W 4%-5
Brokkoli 3009 \ 600 W 89 ' 5009 78
Anleitung Anleitung
30 ml (2 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Gleich groBe Réschen abschneiden. Mit den Stielen zur Mitte legen.
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Erbsen 3009 ‘ 600 W 7-8 Rosenkonhl 250 g ‘ 900 W ‘ 6-61%
Anleitung Anleitung
15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. 60-75 ml (5-6 EL) Wasser hinzugeben. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Méhren 2509 \ 900 W \ 45
Griine Bohnen 3009 \ 600 W 71-8% ! Anleitung
Anleitung Die Méhren in gleich groBe Scheiben schneiden.
30 ml (2 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Blumenkohl 2509 900w 5-5%
Mischgemiise 300g \ 600 W 7-8 5009 7-8%
(Mdhren/Erbsen/Mais) | Anleitung Anleitung
15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Gleich groBe Rdschen abschneiden. GroBe Rdschen halbieren.
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Mit den Stielen zur Mitte legen. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Mischgemise 300g E 718 | Zucchini __ %09 %00 W | 44t
(chinesisch) Anleitung Anleitung
15 ml (1 EL) kattes Wasser hinzugeben Die Zucchini in Scheiben schneiden. 30 ml (2 EL) Wasser oder etwas Butter
Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren ' hinzugeben. Die Scheiben bissfest kochen.
. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Auberginen 2509 900 W \ 3%-4
Anleitung
Die Auberginen in diinne Scheiben schneiden und mit 1 EL Zitronensaft
betréufeln. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
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Zubereitungshinweise fiir Reis und Nudeln

: ; = : PP Reis: In eine groBe ofenfeste Glasschussel mit Deckel geben. Das Volumen von Reis
Lebensmittel PortionsgroBe Leistun: Zeit (in Min. —— o :
9 9 ( ; ) verdoppelt sich wahrend des Garvorgangs. Abgedeckt erhitzen.
Lauch 2509 goow -4k Nach dem Ende der Garzeit umriinren und Salz oder Krauter und Butter
Anleitung dazugeben.
Den Lauch in dicke Scheiben schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. Hinweis: Es kann sein, dass der Reis nicht das ganze Wasser aufgesaugt hat,
Pilze 1259 900 W 115-2 obwohl die Garzeit beendet ist.
250 g 21-3 Nudeln:  In eine groBe ofenfeste Glasschlissel geben. Kochendes Wasser und etwas
Anleitung Salz zugeben und dann gut umrlihren. Ohne Abdeckung erhitzen.
Die Pize putzen. GroBe Pilze in Scheiben schneiden. Kein Wasser Wahrend des Garvorgangs gelegentlich sowie nach‘ dem Garen umrthren.
hinzugeben. Mit Zitronensaft betrufeln. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Abgedeckt ruen lassen und dann das Wasser abgiefen.
Vor dem Servieren abtropfen lassen. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. Lebensmittel PortionsgroBe Leistung Zeit (in Min,)
Zwiebeln 2509 | 900w | 5-5%k WeiBer Reis 250¢ 900 W 15-16
Anleitung (Parboiled) 3759 17-181
Die Zwiebeln in Scheiben schneiden oder halbieren. Anleitung
Nur 15 ml (1 EL) Wasser hinzugeben. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. Doppelte Menge kaltes Wasser hinzugeben.
Paprika 250 g \ 900 W \ 4%-5 Nach 5 Minuten Ruhezeit servieren.
Anleitung Brauner Reis 250 g 900 W 20-21
Die Paprika in kleine Stlicke schneiden. (Parboiled) 3759 22-23
Kartoffeln 250 g 900 W 4-5 Anleitung
5009 7-8 Doppelte Menge kaltes Wasser hinzugeben.
Anleitung Nach 5 Minuten Ruhezeit servieren.
Die geschalten Kartoffeln wiegen und dann in gleich groBe Halften oder Gemischter Reis 2509 ‘ 900 W ‘ 16-17
Viertel schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. (Reis + Wildreis) Anleitung
Kohlrabi 2509 900 W 52-6 500 ml kaltes Wasser hinzugeben. Nach 5 Minuten Ruhezeit servieren.
Anleitung Gemischtes 2509 \ 900 W \ 17-18
Kohlrabi in kleine Wiirfel schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. Getreide Anleitung
(Reis + Getreide) | 400 m kaltes Wasser hinzugeben. Nach 5 Minuten Ruhezeit servieren.
Nudeln 2509 \ 900 W \ 10-11
Anleitung
1000 ml heiBes Wasser hinzugeben. Nach 5 Minuten Ruhezeit servieren.
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AUFWARMEN

AUFWARMEN VON BABYNAHRUNG

Mit Mikrowellen kdnnen Nahrungsmittel in einem Bruchteil der Zeit aufgewédrmt werden, die zum
herkdmmlichen Aufwérmen auf Kochfeldern oder im Backofen benétigt wird.

Verwenden Sie die in der folgenden Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeitangaben als
Richtlinie flir das Aufwérmen der Nahrungsmittel. Bei den Zeitangaben in der Tabelle wird von
Fllissigkeiten mit einer Zimmertemperatur von +18 bis +20 °C oder gektihtten Lebensmitteln mit einer
Temperatur von etwa +5 bis +7 °C ausgegangen.

Portionierung und Abdeckung

Warmen Sie keine groBen Fleischstiicke (z. B. Braten) auf.

Der Braten zerkocht unter Umsténden und trocknet aus, bevor er innen aufgewarmt ist.
Es empfiehlt sich daher, Kleinere Fleischsticke aufzuwarmen.

Leistungsstufen und Umriihren

Manche Nahrungsmittel kdnnen bei 900 W aufgewarmt werden, wéhrend bei anderen Leistungsstufe
600 W, 450 W oder sogar 300 W verwendet werden sollte. DiesbezUigliche Angaben finden Sie in
den folgenden Tabellen. Grundsétzlich empfiehit es sich, Nahrungsmittel dann mit einer geringeren
Leistungsstufe aufzuwarmen, wenn es sich um empfindliche Speisen oder groBe Mengen handelt
oder diese sich sehr schnell erhitzen (z. B. gefUllte Pasteten).

Ruhren oder drehen Sie die Nahrungsmittel wahrend des Aufwérmens um.

Ruhren Se sie, falls méglich, vor dem Servieren emeut um. Seien Sie besonders vorsichtig beim
Erhitzen von Fliissigkeiten und Babynahrung. Rihren Sie vor, wahrend und nach dem Erhitzen um,
damit ein pl6tzliches Uberkochen von Fliissigkeiten und die damit verbundene Verbriihungsgefahr
vermieden wird. Lassen Sie diese Nahrungsmittel wahrend der Ruhezeit im Mikrowellengerét.

Es empfient sich, einen Kunststoffiéffel oder Glasstab in die Fliissigkeiten zu stellen.

Vermeiden Sie die Uberhitzung (und das damit verbundene Uberkochen) der Nahrungsmittel.

Es ist besser, die Aufwérmzeit niedriger anzusetzen und gegebenenfalls zu verlangern.

Aufwédrm- und Ruhezeit

Beim erstmaligen Aufwarmen von Nahrungsmitteln ist es hilfreich, sich die bendtigte Zeit zu notieren
(zur spateren Verwendung). Vergewissemn Sie sich immer, dass die Nahrungsmittel vollkommen
aufgewarmt sind. Lassen Sie die Nahrungsmittel nach dem Aufwarmen kurze Zeit ruhen, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann. Die empfohlene Ruhezeit nach dem Aufwérmen betrégt 2 bis
4 Minuten, sofern in der Tabelle keine andere Zeitspanne angegeben ist.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Fllissigkeiten und Babynahrung.

Weitere Informationen hierzu finden Sie im Kapitel mit den Sicherheitshinweisen.

AUFWARMEN VON FLUSSIGKEITEN

Halten Sie nach dem Ausschalten des Geréts immer eine Ruhezeit von mindestens 20 Sekunden ein,
damit ein Temperaturausgleich stattfinden kann. Rihren Sie die Nahrungsmittel bei Bedarf wéahrend
des Erhitzens, jedoch IMMER nach dem Erhitzen um. Stellen Sie stets einen Loffel oder einen
Glasstab in die zu erhitzenden Getrénke, und rilhren Sie vor, wahrend und nach dem Erhitzen um,
damit ein plétzliches Uberkochen von Fliissigkeiten und die damit verbundene Verbrihungsgefahr
vermieden wird.

BABYNAHRUNG:

In einen tiefen Keramikteller geben. Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Nach dem Aufwérmen
gut umrihren! Die Babynahrung vor dem Fiittern 2-3 Minuten ruhen lassen. AnschlieBend erneut

umrihren und die Temperatur prifen. Die empfohlene Temperatur betragt ca. 30-40 °C.

BABYMILCH:

Die Milch in eine sterilisierte Glasflasche flillen. Ohne Abdeckung aufwarmen.

Erhitzen Sie eine Babyflasche niemals, solange der Sauger darauf befestigt ist, da die Flasche
sonst bei Uberhitzung explodieren kann. Die Flasche vor und nach der Ruhezeit schitteln, bevor
sie dem Baby geben wird! Uberpriifen Sie immer erst die Temperatur von Babynahrung und
Babymilch, bevor Sie das Baby damit flttern. Die empfohlene Temperatur betragt ca. 37 °C.

HINWEIS:

Die Temperatur von Babynahrung muss vor dem Flttern sorgféltig kontrolliert werden, um
Verbrennungen zu vermeiden. Verwenden Sie die in der folgenden Tabelle angegebenen
Leistungsstufen und Garzeiten als Richtlinie fiir das Aufwarmen von Nahrungsmitteln.

Aufwéarmen von Fliissigkeiten und Nahrungsmitteln

Verwenden Sie die in dieser Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeiten als Richtlinie fur

das Aufwérmen.

Lebensmittel PortionsgroBe Leistung Zeit (in Min.)
Getranke 150 ml (1 Tasse) 900 W 1-1%
(Kaffee, Tee und 300 m (2 Tassen) 2-2%
Wasser) 450 ml (3 Tassen) 3-3%

600 ml (4 Tassen) 314

Anleitung

In Tassen fiillen und ohne Abdeckung aufwérmen. 1 Tasse in die Mitte, 2 Tassen
nebeneinander und 3 Tassen kreisfrmig auf den Drehteller stellen.

Wahrend der Ruhezeit im Mikrowellengerét stehen lassen und gut umrdihren.
Nach 1-2 Minuten Ruhezeit servieren.

Suppe
(gekiihlt)

2509 900 W 2%-3

3509 3-3%

450 g 3%e-4

5509 4-5
Anleitung

In einen tiefen Keramikteller oder eine tiefe KeramikschUssel fullen.
Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Nach dem Aufwérmen gut umrihren.
Vor dem Servieren ermeut umrtinren. Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren.
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Aufwérmen von Babynahrung und -milch

Verwenden Sie die in dieser Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeiten als Richtlinie fur

Lebensmittel PortionsgroBe Leistung Zeit (in Min.) das Aufw

Eintopf 350 600 W 455 a8 Auwarmen.

(gekdihlt) Anleitung Lebensmittel PortionsgroBe Leistung Dauer
Den Eintopf in einen tiefen Keramikteller geben. Babynahrung 190¢ 600 W 30 Sek.
Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Wahrend des Aufwarmens mehrmals (Gemiise + Fleisch) Anleitung
umrtihren und dann vor der Ruhezeit und dem Servieren emneut umrtinren. In einen fiefen Keramikteller geben. Abgedeckt ernitzen.

. Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren. Nach dem Garen umriihren. Vor dem Fiittern gut umrlhren und die

Nudeln mit Sauce 3%0g 600 W ‘ 3-4% Temperatur sorgfaltig kontrollieren. Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren.

(gekuihit) Anleitung Babybrei 190g 600 W 20 Sek.
Die Nudeln (z. B. Spaghetti oder Eiernudeln) auf einen flachen Keramikteller (Getreide + Milch | Anleitung
geben. Mit m\lkrowel\engeelgneter Frlschhaltefohe abdgcken.l + Obst) In einen tiefen Keramikteller geben. Abgedeckt erhitzen.
Vlor dem Servieren umrdihren. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. . ? . .

- Nach dem Garen umrihren. Vor dem Fittern gut umriihren und die
G‘?tf"s'”te Nudeln 3509 ‘ 600 W ‘ 45 Temperatur sorgfaltig kontrollieren. Nach 2-3 Minuten Ruhezeit servieren.
oA Anleitung o , Babymilch 100mi 300W 30-40 Sek,
(gekahlt) Die geflillten Nudeln (z. B. Ravioli, Tortellini) in einen tiefen Keramikteller geben. | Min. bis 1 Mi

Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Wahrend des Aufwarmens mehrmals 200m 1Min. bis 1 Min.
umriihren und dann vor der Ruhezeit und dem Servieren emeut umrinren. 10 Sek.
Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren. Anleitung
Tellergericht 3509 600 W 415 Gut umriifren oder schiitteln und in eine sterilisierte Glasflasche filen. In
(gekhlt) 450 g 515-615 die Mitte dgs Drehtel!grs stellen. the Abdeckung erh\tzen. _
Anleitung Vor dem Flittern schiitteln und die Temperatur sorgfaltig kontrollieren.
Das aus 2 bis 3 gekiihiten Komponenten bestehende Gericht auf einen Nach 2-3 Minuten Ruhezeft servieren.
Keramikteller geben. Mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie abdecken.
Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Servierfertiges 400 g 600 W 6-7
Késefondue Anleitung
(gekantt) Das servierfertige Késefondue in eine ausreichend groBe, hitzebestandige
Schiissel mit Deckel geben. Gelegentlich wahrend des Aufwérmens und nach
dem Aufwérmen umrdhren. Vor dem Servieren gut umriihren.
Nach 1-2 Minuten Ruhezeit servieren.
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AUFTAUEN

Mikrowellen eignen sich hervorragend zum Auftauen tiefgefrorener Nahrungsmittel.

ISIAMNIHSONNLIIHIENZ 90

Tiefgefrorene Speisen werden in kurzer Zeit schonend aufgetaut. "Lebensmlttel Portionsgroe Leistung Zeit (in Min,)
Dies kann sehr vorteilhaft sein, wenn beispielsweise unerwartet Gaste kommen. Gefliigel
Tiefgefrorenes Gefliigel muss vor dem Garen vollstandig aufgetaut werden. Hannchentelle 500 2 Stk) 180W 1415
Entfeen Sie eventuell vorhandene Metallklammern, und nehmen Sie das Gefliigel volisténdig Ganzes Hahnchen 12009 180W 32-34
aus der Verpackung, damit die Auftaufliissigkeit abtropfen kann. Anleitung
Legen Sie die tiefgefrorenen Lebensmittel auf einen Teller, und decken Sie sie nicht ab. Die Hahnchenteile zundchst mit der Hautseite nach unten, das ganze
Wenden Sie das Auftaugut nach der Halfte der Zeit, gieBen Sie die Fliissigkeit ab, und Hahnchen zundchst mit der Brust nach unten auf enen flachen
entfernen Sie eventuell vorhandene Gefliigelinnereien baldméglichst. Eqran‘uktfel\eArl legen. Df\elldunr;sren Te;\\le, \?]”?jng;?eg de/; ﬁeulenl und o
Priifen Sie gelegentlich, ob sich die Nahrungsmittel nicht warm anftihlen. Nuge, it Aurinumolie schitzen. Nach der e der Auftauzeit wendert
: . . . . . u " . lach 15-60 Minuten Ruhezeit servieren.
Wenn sich kleinere und dinnere Teile der tiefgefrorenen Nahrungsmittel erwdrmen, kénnen sie -
wahrend des Auftauvorgangs mittels schmaler Streifen Aluminiumfolie geschtitzt werden. Fisch
Wenn sich Gefliigel von auBen erwérmt, unterbrechen Sie den Auftauvorgang, und lassen Sie Fischfilets 2009 180w 67
das Geflligel 20 Minuten lang ruhen, bevor Sie mit dem Auftauen fortfahren. Gangzer Fisch 4009 180W 11-13
Lassen Sie Fisch, Fleisch und Gefligel anschlieBend noch ruhen, bis es vollstandig aufgetaut Anleitung
ist. Die Ruhezeit bis zum vollstandigen Auftauen ist abhangig von der aufzutauenden Menge. Tiefgefrorenen Fisch in die Mitte eines flachen Keramiktellers legen.
Einzelheiten hierzu finden Sie in der folgenden Tabelle. Die diinneren Teile unter die dicken Teile legen. )
Hinweis: Flache Nahrungsmittelportionen lassen sich besser auftauen als dicke Stiicke De Sphmalsgﬂen dﬂer Fllets und bei ganzen Fischen den Schwanz mit
—— . v ) . T ’ Aluminiumfolie schiitzen. Nach der Hélfte der Auftauzeit wenden!
und kleinere Mengen benétigen weniger Zeit als groBe. Beachten Sie diesen Nach 10-25 Minuten Ruhezsit servieren.
Hinweis beim Einfrieren und Auftauen von Nahrungsmitteln.
Verwenden Sie die Angaben in der folgenden Tabelle als Richtlinie, wenn Sie tiefgefrorene Obst
Nahrungsmittel auftauen, die eine Temperatur von -18 bis -20 °C aufweisen. Beeren 309 1sow 67
Anleitung
Lebensmittel PortionsgréBe Leistung Zeit (in Min.) Das Obst auf einem flachen runden Glasteller (mit groBem Durchmesser)
Fleisch vertellen. Nach 5-10 Minuten Ruhezeit servieren.
Hackfleisch 250 180W 67 Brot
5009 8-13 Brétchen (je ca. 50 g) 2 Stk. 180W 1-1%
Schweinesteaks 250 g 180 W 78 4 Stk. 2/e-3
Anleitung Toast/Sandwich 2509 180 W 4-4%
Das Fleisch auf den Drehteller legen. Die schmaleren Seiten mit Anleitung
Aluminiumfoli schitzen. Nach der Halfte der Auftauzeit wenden! Die Brétchen kreisformig bzw. das Brot horizontal auf Kiichenpapier in die
Nach 15-30 Minuten Ruhezeit servieren. Mitte des Drehtellers legen. Nach der Hélfte der Auftauzeit wenden!
Nach 5-20 Minuten Ruhezeit servieren.
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GRILL

Richtlinien zum Grillen von frischen Nahrungsmitteln

Das Heizelement fur den Grill befindet sich unter der Decke des Garraums.

Es wird bei geschlossener Tur und rotierendem Drehteller betrieben.

Durch die Rotation des Drehtellers werden die Nahrungsmittel gleichmaBiger gebraunt.
Wenn Sie den Grill 3 bis 5 Minuten lang vorheizen, werden die Speisen schneller gebréunt.
Zum Grillen geeignetes Geschirr:

Das Geschirr sollte hitzebestandig sein und kann Metall enthalten.

Verwenden Sie kein Kunststoffgeschirr, es schmilzt moglicherweise.

Zum Grillen geeignete Nahrungsmittel:

Schnitzel, Wiirstchen, Steaks, Hamburger, Speck und dicke Schinkenscheiben, Fischfilets,
Sandwiches und Toast.

Wichtiger Hinweis:
Beachten Sie bei der Zubereitung im reinen Grillbetrieb, dass die Nahrungsmittel auf den
hohen Rost gelegt werden miissen, sofern nicht anders angegeben.

MIKROWELLE + GRILL

Bei diesem Garprozess wird die Strahlungshitze des Grills mit der Geschwindigkeit von
Mikrowellen kombiniert. Der Modus kann nur bei geschlossener Tur und rotierendem Drehteller
verwendet werden. Durch die Rotation des Drehtellers werden die Nahrungsmittel gleichméaBig
gebréunt. Bei diesem Modell stehen zwei Kombinationsmodi zur Verfigung:

450 W + Grill und 300 W + Gril.

Geschirr fiir das Garen im kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus:

Verwenden Sie Geschirr, das fur Mikrowellen durchlassig ist.

Das Geschirr sollte hitzebesténdig sein. Verwenden Sie im Kombinationsmodus kein Geschirr
aus Metall. Verwenden Sie kein Kunststoffgeschirr, es schmilzt méglicherweise.

Fiir das Garen im kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus geeignete Nahrungsmittel:
Flr das Garen im Kombinationsmodus eignen sich sémtliche Nahrungsmittel, die aufgewarmt
und gebrdunt werden sollen (z. B. tberbackene Nudeln), sowie Nahrungsmittel, die nur eine
kurze Garzeit haben und an der Oberflache gebraunt werden sollen.

Weiterhin eignet sich dieser Modus fiir groBe Portionen, bei denen eine gebraunte und
knusprige Oberflache erwlinscht ist (z. B. Hahnchenteile, die nach der Halfte der Garzeit
gewendet werden). Weitere Einzelheiten finden Sie in der folgenden Tabelle.

Heizen Sie den Grill 2-3 Minuten lang mit der Grillfunktion vor. Verwenden Sie die in dieser
Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Garzeiten als Richtlinie fiir das Grillen der
Nahrungsmittel. Verwenden Sie zum Entnehmen der Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe!

worva | Pt amrs | (5 |
Toastscheiben | 4Stk. (259 Nur Gril 3-4 2-3
Anleitung
Die Toastscheiben nebeneinander auf den hohen Rost legen.
Gegrillte wogesk) | sowsei | 56 | .
Tomaten Anleitung

Die Tomaten halbieren. Mit etwas Kése belegen oder bestreuen.
Kreisférmig in eine flache ofenfeste Glasform legen. Auf den hohen Rost stellen.
Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Tomaten-Kéase-
Toast

4stk@00g | sowsGl | 45 | .

Anleitung
Zuerst die Toastscheiben toasten. Den belegten Toast dann auf den hohen
Rost legen. Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

ToastHawaii | 4Sk. (5009 | 0ws+Gil | 56 | :

(Schinken, Anleitung

Ananas, Zuerst die Toastscheiben toasten. Den belegten Toast dann auf den hohen

Késescheiben) | Rost legen. Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Ofenkartoffeln s00g | 4oweail | 78 | :
Anleitung

Die Kartoffeln halbieren. Mit der Schnittseite nach oben kreisformig auf den

Kartoffel- oder

hohen Rost legen.
Anleitung

409 | 0w | o1
Das Gratin in eine kleine ofenfeste Glasform geben. Die Form auf den hohen
Rost stellen. Nach dem Garvorgang 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Gemiisegratin

Wichtiger Hinweis: (gekiihlt)
Bei Arbeit im kombinierten Mikrowellen- und Grilmodus beachten Sie, dass die Nahrungsmittel
auf den hohen Rost gelegt werden missen, sofern nicht anders angegeben.
Diesbezligliche Anweisungen finden Sie in der folgenden Tabelle.
Die Nahrungsmittel mUssen gewendet werden, wenn sie auf beiden Seiten gebréunt werden
sollen.
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Frische . . . 1. Schritt 2. Schritt
Nahrungsmitiel | POrtionsgroBe | Leistung (in Min,) (in Min.)
Backépfel 2 Apfel 300 W + Grill 7-8
(ca. 400 )
Anleitung

Das Kemgehéuse entfernen und die Apfel mit Rosinen und Marmelade fiillen.

Mit Mandelbldttchen bestreuen. Die Apfel in eine flache, ofenfeste Glasform
setzen. Die Form direkt auf den niedrigen Rost stellen.

Héhnchenteile

500 g (2 Stk.) 300 W + Grill 8-10 6-8

Anleitung

Die Hahnchenteile mit Ol betraufeln und mit Krautern wiirzen.
Die Hahnchenteile kreisférmig auf den hohen Rost legen.
Nach dem Grillen 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

Brath&hnchen 12009 450 W + Grill 18-19 17
Anleitung i
Das Hahnchen mit O betrdufeln und mit Kréutern wirzen.
Das Hahnchen auf den niedrigen Rost stellen.
Nach dem Grillen 5 Minuten lang ruhen lassen.

Bratfisch 400500 | sowsGi | 57 | swen
Anleitung

Die Oberfléche des Fischs mit Ol betraufeln und Kréuter und Gewtirze
hinzugeben. Zwei Fische nebeneinander (den Kopf des einen Fisches neben
den Schwanz des anderen) auf den hohen Rost legen.

Nach dem Grillen 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.

HEISSLUFT

Beim Garen mit HeiBluft handelt es sich um die traditionelle und bekannte Methode des Garens
mit heiBer Luft in einem herkdmmlichen Backofen.

Das Heizelement und der Ventilator befinden sich an der hinteren Wand des Garraums,

so dass die heiBe Luft zirkulieren kann. Dieser Modus wird vom oberen Heizelement
unterstitzt.

Geschirr flir das Garen mit HeiBluft:
Ofenfestes Geschirr, Backformen und -bleche sowie alle Utensilien, die Sie normalerweise in
einem herkémmlichen HeiBluftbackofen verwenden, kdnnen benutzt werden.

Fiir das Garen mit HeiBluft geeignete Nahrungsmittel:
Platzchen, Brétchen und Kuchen kénnen in diesem Modus zubereitet werden, ebenso
Obstkuchen, Brandteig und Soufflés.

MIKROWELLE + HEISSLUFT

Bei diesem Modus werden die Mikrowellen mit heiBer Luft kombiniert. Hierdurch verringert sich
die Garzeit, und die Nahrungsmittel erhalten eine gebraunte und knusprige Oberflache.

Beim Garen mit HeiBluft handelt es sich um die herkémmliche und bekannte Methode, bei

der Nahrungsmittel mit heiBer Luft gegart werden, die ein an der Riickseite des Garraums
angebrachter Ventilator zirkulieren I&sst.

Geschirr fiir das Garen im kombinierten Mikrowellen- und HeiBluftmodus

Das Geschirr muss flir Mikrowellen durchléssig sein. Dariber hinaus sollte es ofenfest sein

(z. B. Glas, Steingut oder Porzellan ohne Metallrénder). Es kann &hnliches Geschirr verwendet
werden wie unter ,MIKROWELLE + GRILL" beschrigben.

Fiir das Garen im kombinierten Mikrowellen- und HeiBluftmodus geeignete Nahrungsmittel:
Fleisch und Geflligel, Gratins sowie von Gerichten in Kasserollen, Riihrkuchen und
Obstkuchen, Pasteten und Streuselkuchen, gebratenes GemUse, Brétchen und Brot.
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Richtlinien fiir das Garen von frischen und tiefgefrorenen Nahrungsmitteln mit HeiBluft

Heizen Sie den Herd mit der automatischen Vorheizfunktion auf die gew(inschte Temperatur

fiir HeiBluft vor. Verwenden Sie die in dieser Tabelle angegebenen Leistungsstufen und NahrFl.:I:;::littel PortionsgréBe Leistung 1(ins :n'::t)t 2(InS§II:;|§l
Garzeiten als Richtlinie flir die Zubereitung mit HeiBluft. Verwenden Sie zum Entnehmen der
Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe! BROT
Frisch 1 Sohritt | 2 Sohrit Frische Brétchen 6 Stk. (350 ) 100 W +180°C 8-10
Nahrl:Ins:s;ittel PortionsgroBe Leistung (in Min,) (in Min,) Anleitung o o
: . Die Brétchen kreisformig auf den niedrigen Rost legen.
PIZZA Vor dem Verzehr 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen.
Tiefkhlpizza 3009 1. Schritt: 300 W + 200 °C 11-12 2-3 Knoblauchbrot 2009 (1 Stk) ‘ 180 W + 200 °C 8-10
(gebacken) 2. Schritt: Grill (gekunlt, Anleitung
Anleitung vorgebacken) Das gekiihite Baguette auf Backpapier auf den niedrigen Rost legen.
Die Pizza auf den niedrigen Rost legen. Nach dem Backen 2-3 Minuten lang ruhen lassen.
Nach dem Backen 2-3 Minuten lang ruhen lassen. KUCHEN
NUDELN Marmorkuchen 5009 Nur 180 °C 38-43
Tiefgefrorene 4009 1. Schritt: 450 W + 200 °C 15-16 5-6 (Frischteig) Anleitung
Lasagne 2. Schvit: Heiiuft 200 °C Den Frischteig in eine kleine rechteckige schwarze Metallbackform
Anleitung (Lange: 25 cm) geben. Den Kuchen auf den niedrigen Rost stellen.
Die Nudeln in eine geeignete ofenfeste Glasform geben oder in der Nach dem Backen 5-10 Minuten lang ruhen lassen.
Originalverpackung belassen. (Darauf achten, ob die Verpackung fiir den Kieine Kuchen 10x28g ‘ Nur 160 °C 2698
kombinierten Mikrowellen- und HeiBluftmodus geeignet ist). (Frischteig) Anlet
Die tiefgefrorene Pasta auf dem niedrigen Rost stellen. nletung ‘
Nach dem Garvorgang 2 bis 3 Minuten lang ruhen lassen. Den Frischteig gle\chmaﬁlg in Papierformchen geben und diese auf der
Backunterlage auf den niedrigen Rost stellen.
FLEISCH Nach dem Backen 5 Minuten lang ruhen lassen.
Rind/Lamm 1200-1300 g 450 W + 180 °C 20-23 10-13 Pl4tzchen 200-250 g ‘ Nur 200 °C ‘ 15-20 ‘
(Medium) Anleitung ) (Frischteig) Anleitung
Das Lamm- oder Rindfleisch mit Ol betr&ufeln und mit Salz, Pfeffer und Paprika Die gekiihiten Croissants auf Backpapier auf den niecrigen Rost legen.
wiirzen. Zuerst mit der fetten Seite nach unten auf den niedrigen Rost legen. Tiefoef 1000 ‘ 180 W 180°C ‘ 18:20 ‘
Nach dem Garen in Alufolie einwickeln und 10 bis 15 Minuten ruhen lassen. Iefgetrorener - 9 *
Brathahnchen 1000-1100 g 450 W +200 °C 2022 20 Kuchen Anleitung
Den tiefgefrorenen Kuchen direkt auf den niedrigen Rost legen.
Anleitung Nach dem Auftauen und Aufwéarmen 15 bis 20 Minuten lang ruhen lassen.
Mit Of betréufeln und mit Krdutern wirzen. Das H&hnchen zuerst mit der
Brustseite nach unten und spéter dann mit der Brustseite nach oben auf den
niedrigen Rost legen. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen lassen.
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TIPPS UND TRICKS

BUTTER ZERLASSEN
50 g Butter in ein kleines tiefes GlasgefaB geben. Mit einem Kunststoffdeckel abdecken.
Die Butter 30 bis 40 Sekunden bei 900 W so lange erhitzen, bis sie geschmolzen ist.

SCHOKOLADE ZERLASSEN

100 g Schokolade in ein Kleines, tiefes Glasgefa geben.

Die Schokolade 3 bis 5 Minuten lang bei 450 W erhitzen, bis sie geschmolzen ist.

Wahrend des Schmelzens ein oder zwei Mal umriihren. Verwenden Sie zum Entnehmen der
Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe!

KRISTALLISIERTEN HONIG AUFLOSEN
20 g kristallisierten Honig in ein kleines tiefes GlasgefaB geben.
Den Honig 20 bis 30 Sekunden bei 300 W lang erhitzen, bis er wieder flussig ist.

GELATINE AUFLOSEN

Trockene Gelatineblatter (10 g) 5 Minuten lang in kaltes Wasser legen.
Die ausgedrtickte Gelatine in ein kleines ofenfestes Glasgefa geben.
Bei 300 W 1 Minute lang erhitzen. Nach dem Schmelzen umrhren.

TORTEN-/ZUCKERGUSS ZUBEREITEN (FUR KUCHEN UND TORTEN)

Die Fertigglasur (ca. 14 g) mit 40 g Zucker und 250 ml kaltem Wasser mischen.
Unabgedeckt in einer ofenfesten Glasschiissel bei 900 W erhitzen, bis der Guss klar ist
(ca. 3% bis 4Y> Minuten). Wahrend des Erhitzens zwei Mal umrihren.

MARMELADE KOCHEN

600 g Obst (z. B. gemischte Beeren) in eine ausreichend groB3e ofenfeste Glasschlissel mit
Deckel geben. 300 g Gelierzucker hinzugeben und gut umrihren.

Das Obst abgedeckt 10 bis 12 Minuten bei 900 W erhitzen.

Wahrend des Garvorgangs mehrmals umriihren. Die Marmelade direkt in kleine
Marmeladengldser mit Drehverschluss flllen. 5 Minuten lang unverschlossen ruhen lassen.

PUDDING KOCHEN

Puddingpulver mit Zucker und Milch (500 ml) gemaB den Anleitungen des Herstellers mischen
und gut umrtihren. In eine ausreichend groBe ofenfeste Glasschissel mit Deckel geben.
Abgedeckt 672 bis 7%2 Minuten bei 900 W erhitzen.

Wahrend des Garvorgangs mehrmals gut umrhren.

MANDELBLATTCHEN ROSTEN

30 g Mandelblattchen gleichmaBig auf einem mittelgroBen Keramikteller verteilen.

Die Mandeln 37 bis 4% Minuten bei 600 W r8sten und dabei mehrmals wenden.

Die Mandeln 2 bis 3 Minuten lang im Gerat ruhen lassen.

Verwenden Sie zum Entnehmen der Nahrungsmittel stets Ofenhandschuhe!

Fehlerbehebung und fehlercodes

FEHLERBEHEBUNG

Wenn eins der unten aufgefiihrten Probleme auftritt, versuchen Sie es mit den angegebenen

Vorschlagen zu Iésen.

Normale Erscheinungen.

e Kondenswasser im Garraum des Geréts

e Luftstrdmung an der Gerétetlir und am Gehéuse

e Lichtreflexe an der Geratetlir und am Gehéuse

e Entweichen von Dampf an der GerdtetUr oder den Beliiftungsschlitzen

Bei Betatigen der Taste START/+30s wird das Gerat nicht gestartet.

e |st die Geratetlr vollstandig geschlossen?

Die Nahrungsmittel werden nicht erhitzt.

e Haben Sie den Timer richtig eingestellt und die Taste START/+30s gedriickt?

o |st die Geratetlr geschlossen?

o |st der elektrische Stromkreis (iberlastet, sodass eine Sicherung durchgebrannt ist oder ein
Sicherungsautomat ausgeldst wurde?

Zu sehr oder zu wenig erhitzte Nahrungsmittel.

e Wurde die fiir die Art der Lebensmittel geeignete Garzeit eingestellt?

e Wurde die entsprechende Leistungsstufe eingestellt?

Die Gliihlampe funktioniert nicht.

e Aus Sicherheitsgriinden darf die Gluhlampe nicht selbst ausgetauscht werden.
Wenden Sie sich an das n&chstgelegene autorisierte Samsung-Kundendienstzentrum, um
die Gliihlampe von qualifiziertem Fachpersonal ersetzen zu lassen.

Das Gerat verursacht Storungen bei Radio- oder Fernsehgeréten.

¢ Bei Betrieb des Gerats kann es zu leichten Stérungen des Radio- und Fernsehempfangs
kommen. Dies ist normal. Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Fernseh- oder
Radiogeraten und Antennen auf, um diesen Effekt zu verringem.
Wenn vom Mikroprozessor des Gerats Stérungen festgestellt werden, wird u. U. das
Display zurlickgesetzt. Um dieses Problem zu beheben, ziehen Sie den Netzstecker, und
stecken Sie ihn dann wieder ein. Stellen Sie die Uhrzeit neu ein.

Funkenbildung und Knistern (Lichtbogenbildung) im Garraum

e Haben Sie Geschirr mit Metallréndern verwendet?

e Wurde eine Gabel oder ein anderer Metallgegenstand im Garraum des Geréts vergessen?

e Befindet sich Aluminiumfolie zu nah an den Innenwénden des Geréats?
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Rauch und unangenehme Geriiche bei der ersten Inbetriebnahme.

¢ Dieser Zustand ist nur voriibergehend und auf das erste Erwarmen neuer Komponenten
zurlickzuflihren. Nach 10 Minuten im Betrieb sollten der Rauch und die unangenehmen
Gertiche verschwinden. Wenn Sie die Geriiche schneller entfernen mdchten, legen Sie
ein Stlick Zitrone oder einen Behalter mit Zitronensaft in den Garraum und lassen Sie das
Gerét laufen.

Wenn Sie das Problem nicht mit Hilfe der oben angegebenen Informationen 16sen
kénnen, wenden Sie sich an das n&chstgelegene SAMSUNG-Kundendienstzentrum.
Halten Sie bitte die folgenden Informationen bereit:

* Modell- und Seriennummer des Geréts

(diese finden Sie normalerweise auf der Riickseite des Geréats)
* Gewéhrleistungsinformationen
¢ Fine klare Beschreibung des Problems

Wenden Sie sich anschlieBend an Ihren néchstgelegenen Handler oder den SAMSUNG-
Kundendienst.

FEHLERCODES

Die Meldung ,,SE“ bedeutet Folgendes:

e Reinigen Sie die Tasten, und tiberprifen Sie, ob sich auf der Oberflache rund um die
Tasten Wasser angesammelt hat. Schalten Sie das Mikrowellengerat aus, und versuchen
Sie die Einstellungen erneut zu programmieren. Wenn das Problem erneut auftritt, wenden
Sie sich an das SAMSUNG-Kundendienstzentrum.

Die Meldung ,E-12“ bedeutet Folgendes:

¢ Die Meldung ,E-12" weist auf einen Kurzschluss des Dampfsensors hin. Dieser Fehler
kann auftreten, wenn sich im Garraum zu viel Feuchtigkeit angesammelt hat, weil Sie das
Mikrowellenger&t mehrmals kurz hintereinander verwendet haben. In diesem Fall besteht
die Méglichkeit, dass kein wirkliches Problem mit dem Dampfsensor vorliegt. Schalten Sie
dann das Mikrowellengerat aus, und nehmen Sie die gewinschten Einstellungen erneut

' vor. Wenn der Fehler emeut auftritt, wenden Sie sich an das n&chstgelegene SAMSUNG-

Kundendienstzentrum.

Die Meldung ,,E-24“ bedeutet Folgendes:

¢ Ehe die Mikrowelle Giberhitzen kann, wird die Meldung ,E-24“ auf dem Display angezeigt.
Wenn die Meldung ,E-24" angezeigt wird, drlicken Sie die Taste ,STOP/ECO (STOPP/OKOY)",
um den Initialisierungsmodus aufzurufen. Nachdem der Ofen abgekdihlt ist, versuchen Sie ihn
wieder in Betrieb zu nehmen. Wenn die Meldung ,E-24" wieder erscheint, wenden Sie sich
an Ihr drtliches Samsung-Kundendienstcenter.

1 Wenn eine Fehlermeldung angezeigt wird, die in obiger Liste nicht aufgeflinrt ist, oder

wenn das Problem mit der vorgeschlagenen Lésung nicht behoben werden kann,

wenden Sie sich an das nachstgelegene SAMSUNG-Kundendienstzentrum.
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Technische Daten Nnotizen

SAMSUNG ist sténdig darum bemuht, seine Produkte zu verbessern.
Aus diesem Grunde behélt sich Samsung Anderungen am Design und an
Bedienungsanleitungen vor.

Modell MC28A5185** °
@
Eingangsspannung und Frequenz | 230V - bei 50 Hz =
o
Leistungsaufnahme %
Maximale Leistung 2100 W »
. Q
Mikrowelle 1400 W ' i
Grill (Heizelement) 1500 W o
HeiBluft (Heizelement) Max. 2100 W ﬁ
p4
Ausgangsleistung 100 W /900 W in 6 Leistungsstufen (IEC-705)
Betriebsfrequenz 2450 MHz
Abmessungen (B xH x T)
1
Gehause 517 x 310 x 475,6 mm
Garraum 358 x 235,5 x 327 mm
Fassungsvermdgen 28 Liter
Gewicht
Netto Ca. 17,8 kg
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SAMSUNG

Bitte beachten Sie, dass die Garantie von Samsung keine Inanspruchnahme des Kundendienstes fur Erféauterungen zum Geratebetrieb, die Behebung einer
unsachgemaien Installation oder die Durchfiihrung normaler Reinigungs- oder Wartungsarbeiten am Gerat abdeckt.

FRAGEN ODER HINWEISE?

LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE UNTER
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
BELGIM 02-201-24-18 wmsamsung.somibe. fsupport Fronch)
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support

FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free Www.samsung.com/gr/support
GREECE 20130210 6697601 fom moblle and and ine. i samung comigr/suppor

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WwWw.samsung.com/se/support
SumzERLAND e e v e

UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support

OAC]
Sl

DE68-04699D-00

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 40 2021-02-08 2# 8:50{33



MC28A5185™*

FOU( an inQ . de@g un monde de possibilités

Nous vous remercions d'avoir choisi ce produit

) . 0 0 Samsung.
Mode d’emploi et Guide de cuisson
oter que la garantie Samsung n'inclut pas les déplacements du service
te pour expliquer le fonctionnement de I'appareil, corriger une installation
scte ou exécuter des travaux de nettoyage ou d'entretien réguliers. S ’\ M S U N G
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ ATTENTIVEMENT CE MANUEL ET
CONSERVEZ-LE PRECIEUSEMENT EN VUE D’'UNE
CONSULTATION ULTERIEURE.

AVERTISSEMENT : si la porte ou les joints de la
porte sont endommagés, le four ne doit pas étre utilisé
tant que ces pieces n’ont pas été réparées par une
personne qualifiee.

AVERTISSEMENT : il est tres dangereux pour toute
personne non habilitée d’effectuer des manipulations
ou des réparations impliquant le démontage de
I'habillage de protection contre les micro-ondes.
AVERTISSEMENT : les liquides et autres aliments ne
doivent pas étre réchauffés dans des récipients fermes
car ils risquent d’exploser.

AVERTISSEMENT : n’autorisez un enfant a utiliser le
four sans surveillance que si vous lui avez donné les
instructions appropriées lui permettant de se servir

de I'appareil en toute sécurité et de comprendre les
dangers qu’implique une mauvaise utilisation.

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique
uniquement et il n’est pas destiné a étre utilisé :

* dans I'espace cuisine réservé au personnel de
magasins, bureaux ou autres environnements
professionnels ;

® dans les fermes ;

e par les clients d’hotels, motels et autres lieux
résidentiels ;

e dans les lieux de type chambre d’hotes.

. Utilisez uniquement des ustensiles adaptés a la cuisson

au four micro-ondes.

Lorsque vous faites réchauffer des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, veillez a ce que ces
derniers ne s’enflamment pas.

Ce four micro-ondes est prévu pour faire chauffer des
aliments et des liquides. Le sechage des aliments ou de
vétements et le chauffage de compresses chauffantes,
pantoufles, éponges, chiffon mouille ou similaire peut
entrainer des blessures, des flammes ou un incendie.

Si de la fumée est constatée (s’échappe de I'appareil),
éteignez-le ou débranchez-le de la prise murale et laissez
la porte de celui-ci fermée afin d’étouffer les flammes.

Si vous faites réchauffer des liquides au four a micro-
ondes, I'ébullition peut survenir a retardement. Faites
donc bien attention lorsque vous sortez le récipient du
four.
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Avant de consommer le contenu des biberons et des
petits pots pour bébg, vérifiez-en toujours la température
pour éviter tout risque de brllure ; pour ce faire,
mélangez-en le contenu ou secouez-les.

Ne faites jamais réchauffer d’ceufs (frais ou durs) dans
leur coquille car ils risquent d’éclater, et ce méme une
fois le cycle de cuisson terming.

Le four doit étre nettoye régulierement afin d’en retirer
tout reste de nourriture.

En négligeant la propreté de votre four, vous risquez
d’en détériorer les surfaces et par conséquent, d’en
réduire la durée de vie et de créer des situations
dangereuses.

Le four micro-ondes est desting a étre posé sur

un comptoir ou un plan de travail (non encastrable)
uniquement ; il ne doit pas étre installé dans un meuble.
Les récipients metalliques pour les aliments et les
boissons ne sont pas autorisés pour une cuisson au four
a micro-ondes.

Veillez a ne pas déplacer le plateau tournant lorsque
vous sortez des récipients de I'appareil.

Ne tentez jamais de nettoyer I'appareil avec un nettoyeur
vapeur.

Ne tentez jamais de nettoyer le four au jet d’eau.

L'appareil n'est pas desting a étre installé dans un
véehicule (ex. : caravane ou tout autre véhicule similaire).
Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
ayant une expérience et des connaissances insuffisantes
sur le sujet, sauf si celles-ci sont sous la surveillance

de la personne responsable de leur sécurité ou si cette
derniere leur a expliqué comment utiliser I'appareil.

Les enfants doivent rester sous la surveillance d’un
adulte afin de s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de
8 ans et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, uniquement s'ils
sont assistés ou si vous leur avez donng les instructions
appropriées leur permettant de se servir de I'appareil en
toute sécurité et de comprendre les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre
effectués par un enfant sans surveillance.
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Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son réparateur agréé ou par
toute personne de qualification similaire, afin d’éviter tout
danger.

Ce four doit étre positionné dans une direction
appropriée et a une hauteur permettant un acces facile a
la zone intérieure et aux commandes.

Avant d’utiliser votre four pour la premiere fois, celui-ci
doit fonctionner pendant 10 minutes avec de I'eau.

Si l'appareil génere un bruit anormal, une odeur de brdle
ou de la fumée, débranchez immédiatement la prise et
contactez le service de dépannage le plus proche.
Installez le four & micro-ondes de telle fagon que la prise
reste facilement accessible.

AVERTISSEMENT : en raison des températures
élevées que le four génere, I'appareil ne doit étre utilisé
par des enfants que sous la surveillance d’un adulte
lorsqu’il fonctionne en mode combiné.

Cet appareil devient tres chaud pendant son utilisation.
Prenez garde a ne pas toucher les éléments chauffants
situés a I'intérieur du four.

AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent
devenir tres chaudes pendant I'utilisation. Les enfants
en bas age doivent étre tenus a I'écart.

N’utilisez jamais de produits abrasifs ou de grattoirs
métalliques pour nettoyer la vitre de la porte du four ;
ils pourraient en rayer la surface et, par conséquent,
casser le verre.

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

| AVERTISSEMENT : Afin d'éviter tout risque

d’électrocution, veillez a ce que 'appareil soit hors
tension avant de procéder au remplacement de
I'ampoule.

Lappareil ne doit pas étre installé derriére une porte
décorative, afin d’éviter tout risque de surchauffe.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses pieces
accessibles deviennent tres chauds pendant
I'utilisation.

Prenez garde a ne pas toucher les éléments

« chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas
s'approcher de I'appareil s'ils sont sans surveillance.
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ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
effectué sous surveillance. Un processus de cuisson
rapide doit étre sous surveillance continue.

Lors de I'utilisation du four, la porte ou la surface
extérieure peut devenir chaude.

Lors de I'utilisation du four, les surfaces accessibles
peuvent devenir tres chaudes.

Les surfaces sont susceptibles de devenir chaudes
pendant [utilisation.

Les appareils ne sont pas congus pour étre utilisés
avec une minuterie extérieure ou une télécommande.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de
8 ans et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, uniquement s'ils
sont assistés ou si vous leur avez donng les instructions
appropriées leur permettant de se servir de I'appareil en
toute sécurité et de comprendre les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par I'utilisateur de I'appareil ne
doivent pas étre effectués par un enfant agé de moins
de 8 ans si celui-ci est sans surveillance.

Maintenez I'appareil et son cordon hors de la portée des
enfants &gés de moins de 8 ans.

Consignes de sécurité générales

Toute modification ou réparation doit étre effectuée par du personnel qualifié
uniguement.

Ne faites pas chauffer des aliments ou des liquides fermés dans des récipients pour
la fonction micro-ondes.

N'utilisez pas de benzene, de diluant, d’alcool ou de nettoyeur vapeur ou haute
pression pour nettoyer I'appareil.

N’installez pas le four : prés d’un radiateur ou d’une matiére inflammable ; dans des
lieux humides, huileux, poussiéreux ou exposés a la lumiére directe du soleil ou a
I'eau ; dans des endroits avec risque de fuite de gaz ; ou sur une surface non plane.
Ce four doit étre correctement relié a la terre en conformité aux normes locales et
nationales.

Utilisez régulierement un chiffon sec pour retirer les substances étrangeres
présentes sur les bornes et les points de contact de la fiche d’alimentation.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation et faites en sorte de ne jamais le plier a
I'excés ou de poser des objets lourds dessus.

En cas de fuite de gaz (propane, GPL, etc.), aérez immédiatement. Ne touchez pas
non plus I'appareil.

Ne manipulez pas le cordon d’alimentation avec les mains mouillées.

Lorsque le four est en marche, ne I'éteignez pas en débranchant le cordon
d’alimentation.

N’insérez pas vos doigts ou des substances étrangeres. Si des substances
étrangeres pénétrent dans le four, débranchez le cordon d’alimentation et contactez
un service aprées-vente Samsung local.

N’exercez pas de pression excessive ni de choc sur le four.

Ne placez pas le four sur des objets fragiles.

Veillez & ce que la tension, la fréquence et I'intensité du courant soient conformes
aux caractéristiques de I'appareil.

Branchez fermement la fiche d’alimentation dans la prise murale. N'utilisez pas
d’adaptateurs multiprise, de rallonges ou de transformateurs électriques.
N’accrochez pas le cordon d’alimentation sur des objets métalliques. Assurez-vous
que le cordon passe entre les objets ou derriére le four.

N’utilisez jamais une fiche d’alimentation ou un cordon d’alimentation
endommagé(e) ou une prise murale mal fixée. En cas de fiches ou de cordons
d’alimentation endommagé(e)s, contactez un service apres-vente Samsung local.
Ne versez et ne vaporisez jamais d’eau directement sur le four.
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Ne posez pas d’objets sur le dessus du four, a I'intérieur ou sur la porte. Précautions a prendre pour le four a micro-ondes

Ne vaporisez pas de substances volatiles, telles que de Iinsecticide, sur la surface Utilisez uniquement des ustensiles adaptés a la cuisson aux micro-ondes. N'utilisez
dL,J four. - ) pas de récipients métalliques, de vaisselle comportant des ornements dorés ou
N’entreposez aucun produit inflammable dans le four. Du fait que les vapeurs argentés, de brochettes, etc.

d’alcool peuvent entrer en contact avec les parties chaudes du four, faites attention Retirez les attaches métalliques. Un arc électrique peut se former.

lorsque vous faites chauffer des aliments ou des boissons contenant de I'alcool. N'utilisez pas le four pour sécher des papiers ou des vétements.

Les enfants peuvent se cogner ou se coincer les doigts avec la porte. Lors de Utilisez des temps de cuisson ou de chauffe réduits pour les petites quantités
I'ouverture/fermeture de la porte, tenez les enfants a 'écart. d'aliments afin de leur éviter de surchauffer et de briler.

Tenez le cordon et la fiche d’alimentation a distance de sources d’eau et de chaleur.
Pour éviter le risque d’explosion, ne faites pas chauffer d’ceufs avec leur coquille ou

des ceufs durs. Ne faites pas chauffer de récipients fermés hermétiquement ou sous
vide, des noisettes, des tomates, etc.

Ne couvrez jamais les orifices de ventilation du four avec un torchon ou du papier. Il

existe un risque d’incendie. Le four peut surchauffer et s’éteindre automatiquement

et rester arrété jusqu’a ce qu'il soit suffisamment refroidi.

Utilisez toujours des maniques lorsque vous sortez un plat du four.

1. immergez la zone brllée dans de I'eau froide pendant au moins 10 minutes ; Remuez les liquides & la moitié du temps de chauffe et laissez reposer au moins

20 secondes une fois le temps écoulé pour éviter les projections brllantes.

Lorsque vous ouvrez la porte du four, maintenez une certaine distance entre vous et

Avertissement pour la cuisson au four a micro-ondes

Si vous faites réchauffer des boissons au four a micro-ondes, I'ébullition peut
survenir a retardement ; faites donc toujours bien attention lorsque vous manipulez
le récipient. Laissez toujours reposer les boissons au moins 20 secondes avant de 1
les manipuler. Si nécessaire, mélangez pendant le réchauffage. Remuez toujours
apres le réchauffage.

En cas de brllure, effectuez les gestes de premiers secours suivants :

3114NO3S 3d SINOISNOD 10

2. recouvrez-la d’un tissu propre et sec ;

3. N'appliquez aucune creme, huile ou lotion ; I'appareil pour éviter d'étre brdlé par I'air chaud ou la vapeur sortant du four.

Pour éviter d’endommager le plateau ou la grille, ne le/la plongez pas dans I'eau ' Ne faites jamais fonctionner le four a vide. Le four s’arréte automatiquement
immédiatement apres la cuisson. pendant 30 minutes pour des raisons de sécurité. Nous vous recommandons de
N'utilisez pas le four pour une cuisson a bain d’huile car la température de I'huile laisser en permanence un verre d’eau & I'intérieur du four ; ainsi, si vous le mettez en
ne peut pas étre contrélée. Cela pourrait entrainer un débordement soudain d’huile marche par inadvertance alors qu'il est vide, I'eau absorbera les micro-ondes.
chaude. Installez le four en respectant les dégagements indiqués dans le présent manuel.

(voir Installation du four micro-ondes).
Soyez prudent lorsque vous branchez d’autres appareils électriques sur une prise
située a proximité du four.
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Précautions a prendre pour I'utilisation du four a micro-ondes

LLa non-observation des précautions d’emploi suivantes peut se traduire par une
exposition dangereuse a I'énergie des micro-ondes.

e N'utilisez pas le four avec la porte ouverte. Ne manipulez pas les systemes de
verrouillage (loquets de la porte). N'insérez pas d’objets dans les orifices de
verrouillage de sécurité.

¢ Ne placez aucun objet entre la fagade du four et la porte et ne laissez aucune
tache ni aucun reste de produit d’entretien s’accumuler sur les surfaces
assurant I'étanchéité. Maintenez la porte et les joints d’étanchéité propres en
permanence : aprés chaque utilisation du four, essuyez-les d’abord avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon doux et sec.

e N'utilisez pas le four si celui-ci est endommagé. Utilisez-le uniqguement apres
I'avoir fait réparer par un technicien qualifié.
Important : la porte du four doit fermer correctement. La porte ne doit pas étre
courbée ; les charnieres de la porte ne doivent pas étre cassées ou laches ; les
joints de la porte et les surfaces d’étanchéité ne doivent pas étre endommagé(e)
S.

e Tous les ajustements et réparations doivent étre effectué(e)s par un technicien
qualifié.

Garantie limitée

Samsung facturera les travaux de réparation lorsqu’un accessoire doit étre réparé ou
un défaut esthétique corrigé, si I'endommagement de I'appareil ou de I'accessoire a
été occasionné par le client. Les éléments concernés par cette stipulation sont :

e Une porte, des poignées, un panneau extérieur ou un tableau de commande
bosselé(es), rayé(es) ou cassé(es).

e Un plateau, un guide de plateau roulant, un coupleur, ou une grille métallique
brisé(e) ou manquant(e).

Utilisez ce four uniquement pour I'usage auquel il est destiné (tel que décrit dans
ce manuel). Les avertissements et les consignes de sécurité importantes contenus

dans ce manuel ne sont pas exhaustifs. Il est de votre responsabilité de faire appel a
votre bon sens et de faire preuve de prudence et de minutie lors de I'installation, de

I'entretien et de I'utilisation du four.

Ces consignes d'utilisation couvrant plusieurs modéles, les caractéristiques de votre

four micro-ondes peuvent différer Iégerement de celles décrites dans ce manuel et

certains symboles d’avertissement peuvent ne pas s’appliquer. Pour toute question,

contactez un service apres-vente Samsung local ou recherchez de I'aide et des
informations en ligne sur www.samsung.com.
Utilisez ce four pour faire chauffer des aliments uniquement. Il est uniquement

destiné a un usage domestique. Ne faites jamais chauffer de textiles ou de coussins

remplis de grains. Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages
provoqués par une utilisation non conforme ou incorrecte du four.

Pour éviter de détériorer la surface du four et de générer des situations
dangereuses, assurez-vous que le four soit toujours propre et bien entretenu.

Définition du groupe de produits

Cet appareil est un équipement qui utilise des fréquences ISM de classe B
groupe 2. Le groupe 2 contient tous les équipements ISM dans lesquels I'énergie
radioélectrique est intentionnellement générée et/ou utilisée sous la forme

de radiations électromagnétiques pour le traitement de matiére ainsi que les
équipements d’usinage par électro-érosion et de soudure a I'arc.

Les équipements de classe B sont des équipements adaptés a I'usage dans les
établissements domestiques et ceux directement reliés a un réseau d’alimentation

électrique basse tension qui alimente les batiments utilisés a des fins domestiques.
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Les bons gestes de mise au rebut de ce produit ‘ '
(Déchets d’équipements électriques et électroniques) \ﬁSTaHaJUQﬂ

(Applicable aux pays disposant de systémes de collecte ACCESSOIRES
séparés) Selon le modéle de votre four micro-ondes, vous disposez de plusieurs accessoires a
fonctionnalités multiples.

Ce symbole sur le produit, ses accessoires ou sa documentation

indique que ni le produit, ni ses accessoires électroniques usagés 1. Anneau de guidage : a placer au centre du four.
(chargeur, casque audio, cable USB, etc.) ne peuvent étre jetés @ Fonction : I'anneau de guidage sert de support au plateau.
I avec les autres déchets ménagers. La mise au rebut incontrélée

des déchets présentant des risques environnementaux et de
santé publique, veuillez séparer vos produits et accessoires
usages des autres déchets. Vous favoriserez ainsi le recyclage de
la matiere qui les compose dans le cadre d’un développement

2. Plateau tournant : a placer sur I'anneau de guidage en
emboitant la partie centrale sur le coupleur.
Fonction : Ce plateau constitue la principale surface de
cuisson ; il peut étre facilement retiré pour étre

NOILVTIVLSNI 20

durable. .
_— N . nettoye.
Les particuliers sont invités a contacter le magasin leur ayant
vendu le produit ou a se renseigner auprés des autorités locales 3. Grille supérieure, grille inférieure : a placer sur le

pour connaitre les procédures et les points de collecte de ces
produits en vue de leur recyclage.

Les entreprises et particuliers sont invités a contacter leurs
fournisseurs et a consulter les conditions de leur contrat de vente.
Ce produit et ses accessoires ne peuvent étre jetés avec les
autres déchets.

plateau.

Fonction : Ces grilles métalliques vous permettent de faire
cuire deux plats simultanément. Vous pouvez
par exemple poser un plat de petite taille sur le
plateau et un deuxiéme sur la grille. Les grilles
métalliques peuvent étre utilisées en modes
Gril, Cuisson par convection et Cuisson

Pour obtenir des informations sur les engagements environnementaux de

Samsung et sur les obligations réglementaires spécifiques a 'appareil (par ex. la combinée.
réglementation REACH, la directive DEEE, la norme relative aux batteries), rendez- 4. Plat croustilleur, voir la page 24.
VOus sur : www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our- Fonction : Le plat croustilleur est congu pour faire dorer
commitment/data/ uniformément les aliments en utilisant les
. modes de cuisson combinée gril ou micro-

ondes. Il permet de conserver le croustillant des
pétisseries et de la pate a pizza.
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SITE D’INSTALLATION

e Sélectionnez une surface plane située a environ 85 cm
du sol. La surface doit supporter le poids du four.

e Ménagez de la place pour la ventilation : il doit se

trouver a au moins 10 cm de la paroi arriére et des deux

cotés et a 20 cm du haut.

20cm au%
dessus ¥~

dessus dusol

.
\
85omau- §

10oma
lariére /

10.cm surles
cotés

¢ Ninstallez pas le four dans un environnement chaud ou humide (ex. : a coté d’'un

autre four a micro-ondes ou d’un radiateur).

* Respectez les spécifications électriques de ce four. Utilisez uniquement les cables

d’extension agréés si vous devez en utiliser.

e Avant d'utiliser votre four pour la premiere fois, nettoyez I'intérieur de celui-ci ainsi
que le joint d’étanchéité de la porte a I'aide d’un chiffon humide.

PLATEAU TOURNANT

Retirez tout élément d’emballage de I'intérieur du four.
Installez I'anneau de guidage et le plateau. Veérifiez que le
plateau tourne librement.

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 10
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NETTOYAGE

Nettoyez le four régulierement pour éviter que des impuretés se forment sur ou a
I'intérieur du four. Prétez également une attention particuliere a la porte, aux joints de

la porte, au plateau tournant et a I'anneau de guidage (sur les modeles concernés
uniquement).

Sila porte ne s’ouvre pas ou ne se ferme pas correctement, vérifiez d’abord s'il n'y a pas
d'impuretés qui se sont formées sur les joints de la porte. Utilisez un chiffon doux avec
de I'eau savonneuse pour nettoyer les surfaces intérieures et extérieures du four. Rincez
et séchez minutieusement.

Pour retirer les impuretés incrustées produisant de mauvaises odeurs a
P'intérieur du four

1. Lorsque le four est vide, mettez une tasse de jus de citron dilué sur le centre du
plateau tournant.

2. Faites chauffer le four pendant 10 minutes a puissance maximale.
3. Une fois le cycle terminé, attendez que le four refroidisse. Ensuite, ouvrez la porte et
nettoyez le compartiment de cuisson.

Pour nettoyer I'intérieur des modéles a élément chauffant oscillant

Pour nettoyer la zone supérieure du compartiment de

cuisson, abaissez 'élément chautffant supérieur de 45°, ®
comme indiqué. Cela permettra de nettoyer la zone
supérieure. Une fois cela fait, repositionnez I'élément S

chauffant supérieur.

.« /\ ATTENTION

e \eilez a ce que la porte et les joints de la porte soient toujours propres et assurez-
vous que la porte s’ouvre et se ferme correctement. Si ce n'est pas le cas, le cycle
de vie du four peut en étre réduit.

o Faites attention a ne pas renverser d’eau a I'intérieur des orifices de ventilation du
four.

o N'utilisez aucune substance abrasive ou chimique pour le nettoyage.

e Apres chaque utilisation du four, utilisez un détergent doux pour nettoyer le
compartiment de cuisson, apres avoir attendu que le four refroidisse.
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REMPLACEMENT (REPARATION) fonctions du four

A\ AVERTISSEMENT

Ce four ne posséde pas de pieces remplacables par I'utilisateur a I'intérieur. N'essayez
pas de remplacer ou de réparer le four vous-méme.

e Sivous rencontrez un probléme avec les chamieres, les joints et/ou la porte, @ @ @ @ @

contactez un technicien qualifi€ ou un centre de service Samsung local pour obtenir
de I'assistance technique. M

FOUR

e Sivous souhaitez remplacer I'ampoule, contactez un centre de service Samsung —]
local. Ne la remplacez pas vous-méme.

e Sivous rencontrez un probléme avec la protection extérieure du four, débranchez e
d’abord le cable d’alimentation de la source, puis contactez un centre de service
Samsung local.

PRECAUTIONS CONTRE UNE PERIODE PROLONGEE |
DE NON-UTILISATION
Si vous n'utilisez pas le four pendant une période prolongée, débranchez le cable

d'alimentation et déplacez le four dans un endroit sec et sans poussiere. La poussiere et
I'humidité qui se forment a I'intérieur du four peuvent affecter les performances du four.

HNO4 NA SNOILONOH / NJIL3HIN3 €0

1. POIGNEE 7. PLATEAU TOURNANT
2. PORTE 8. COUPLEUR
3. ORIFICES DE VENTILATION 9. ANNEAU DE GUIDAGE
4. ELEMENT CHAUFFANT 10. ORIFICES DU SYSTEME DE
5. ECLAIRAGE VERROUILLAGE DE SECURITE
' 6. LOQUETS DE LA PORTE 11. TABLEAU DE COMMANDE
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TABLEAU DE COMMANDE

Utlisation du four

FONCTIONNEMENT D'UN FOUR MICRO-ONDES

1. BOUTON FRIRE AVEC PEU DE GRAISSE 8.

2. BOUTON CAPTEUR 9,

3. BOUTON DE REALISATION DE PLATS ~ 10.
SAINS 11.

4. BOUTON PATE LEVEE/YAOURT

5. BOUTON DE DECONGELATION 12,

6. BOUTON RECHAUFFAGE/CUISSON 13.
AUTOMATIQUES 14,

7. BOUTON CONVECTION 15.

BOUTON GRIL
BOUTON MICRO-ONDES
BOUTON CUISSON COMBINEE

BOUTON MARCHE/ARRET DU PLATEAU
TOURNANT

SELECTEUR MULTIFONCTION
BOUTON SECURITE ENFANT
BOUTON ARRET/ECO
BOUTON DEPART/+30s

Les micro-ondes sont des ondes électromagnétiques a haute fréquence. L'énergie
qu'elles dégagent permet de faire cuire ou réchauffer les aliments sans en altérer la forme
ni la couleur.
Vous pouvez utiliser votre four & micro-ondes pour :

e Décongélation

e Faire réchauffer

e cuire.

Principe de cuisson.

1. Les micro-ondes générées par le magnétron sont réfléchies
sur les parois du four et réparties de fagon homogene a
I'intérieur du four pendant la cuisson grace a la rotation du
plateau sur lequel sont placés les produits. Ce procédé
assure donc une cuisson homogene des aliments.

2. Les micro-ondes sont absorbées par les aliments sur une
profondeur d'environ 2,5 cm. La cuisson se poursuit au fur
et a mesure que la chaleur se diffuse dans les aliments.

3. Les temps de cuisson varient en fonction du récipient utilisé
et des propriétés des aliments :
e quantité et densité ;
e tfeneureneau;
e température initiale (aliment réfrigéré ou non)

La chaleur se diffusant a I'intérieur des aliments de fagon progressive, la cuisson se
poursuit en dehors du four. Les temps de repos mentionnés dans les recettes et
dans ce livret doivent donc étre respectés afin d'assurer :
® Une cuisson uniforme et a ceur,
® Uune température homogene.
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VERIFICATION DU BON FONCTIONNEMENT DE
VOTRE FOUR

La procédure suivante vous permet de vérifier a tout moment que votre four fonctionne

correctement. En cas de doute, reportez-vous a la section intitulée « Dépannage » située

en pages 37-38.

Le four doit étre branché sur une prise murale appropriée. Le plateau doit étre
correctement positionné dans le four. Si une puissance autre que la puissance
maximale (100 % - 900 W) est utilisée, I'eau mettra plus longtemps a bouillir.

Ouvrez la porte du four en tirant sur la poignée située sur le coté droit de la porte.
Placez un verre d'eau sur le plateau. Refermez la porte.

Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s) et

<D /+30s réglez la durée sur 4 ou 5 minutes en appuyant sur le bouton
START START/+30s (DEPART/+30s) autant de fois que nécessaire.
I:J Résultat : L'eau est chauffée pendant 4 ou 5 minutes.

|'eau doit entrer en ébullition.

REGLAGE DE L'HORLOGE

Lors de la mise sous tension, « 88:88 » puis « 12:00 » s'affiche automatiquement.
Réglez I'heure actuelle. Vous pouvez afficher I'heure au format 24 ou 12 heures.
Vous devez régler I'horloge :

e al'installation initiale ;
® apres une coupure de courant.

N'oubliez pas de changer I'heure lors du passage a I'heure d'hiver ou a I'neure
d'été.

1. Appuyez sur le Sélecteur multifonction.

Tournez le Sélecteur multifonction pour régler le mode

W .
Q d'affichage de I'heure. (12H ou 24H)

P 3. Appuyez sur le Sélecteur multifonction pour terminer le

X
Q réglage.

4. Tournez le Sélecteur multifonction pour régler I'heure.

5. Appuyez sur le Sélecteur multifonction.

6. Tournez le Sélecteur multifonction pour régler les
minutes.

/@
=
7@
/@
N
_O
n/©
X
O
n/©

7. Lorsque la bonne heure est affichée, appuyez sur le

7N\ Sélecteur multifonction pour démarrer I'horloge.
Résultat : ['heure est affichée méme lorsque le four a

micro-ondes n'est pas en cours d'utilisation.

dN04 NA NOILVSITILN #0

CUISSON/RECHAUFFAGE

Suivez les instructions ci-dessous lorsque vous souhaitez faire cuire ou réchauffer des
aliments.

Vérifiez TOUJOURS les réglages de cuisson avant de laisser le four sans surveillance.

Quvrez la porte. Placez les aliments au centre du plateau. Refermez la porte. Ne mettez
jamais le four en route lorsqu'il est vide.

B 1. Appuyez sur le bouton Microwave (Micro-ondes).
Microwave Résultat : les indications suivantes s'affichent :
(mode micro-ondes)

A

2. Tournez le Sélecteur multifonction jusqu'a ce que la
puissance appropriée soit affichée.
7/”"4@\+ Appuyez ensuite sur le Sélecteur multifonction pour
Q sélectionner la puissance.
e Sila puissance n'est pas sélectionnée dans les
5 secondes, |'affichage passe automatiquement a
I'étape de réglage du temps de cuisson.
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. /““%+ 3. Réglez le temps de cuisson en tournant le Sélecteur
multifonction.
Résultat : le temps de cuisson s'affiche.

4. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat : L'éclairage du four est activé et le plateau
Oros commence a tourner. La cuisson démarre.
e Lorsqu'elle est terminée :
e Un signal sonore retentit et le message
« End (Fin) » clignote a 4 reprises.
Le four émet ensuite un signal sonore toutes
les minutes.

PUISSANCES ET TEMPS DE CUISSON

La fonction Puissance vous permet d'adapter la quantité d'énergie dispersée et par
conséquent, le temps nécessaire a la cuisson ou au réchauffage des aliments en fonction
de leur catégorie et de leur quantité.

Vous pouvez sélectionner six puissances différentes.

REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON

VOL’JS pouvez augmenter le temps de cuisson en appuyant sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s) autant de fois que vous souhaitez ajouter de tranches de 30 secondes.

e Pour surveliller la progression de la cuisson, il vous suffit d'ouvrir la porte ;
e Augmentez le temps de cuisson restant.

Pour augmenter le temps de cuisson des aliments, appuyez

sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s) autant de fois que

vous souhaitez ajouter de tranches de 30 secondes.

e Exemple : pour ajouter trois minutes, appuyez six fois sur le
bouton START/+30s (DEPART/+30s).

<D/+30s

START

) Tournez simplement le Sélecteur multifonction pour régler le

N temps de cuisson.
e Pour augmenter le temps de cuisson, tournez a droite.

Pour diminuer le temps de cuisson, tournez a gauche.

ARRET DE LA CUISSON

Vous pouvez arréter la cuisson a tout moment pour :
e contrdler la cuisson ;

. Puissance en e retourner ou mélanger les aliments ;
Puissance Pourcentage watts o les laisser reposer.
ELEVEE 100 % 900 W Pour arréter | Vous devez...
MOYENNEMENT ELEVEE 67 % 600 W la cuisson...
MOYENNE 50 % 450 W Temporairement | Temporairement : Ouvrez Ig porte ou appuyez une fois sur le
MOYENNEMENT FAIBLE 33% 300 W bouton STOP/ECO (ARRET/ECO).
DECONGELATION 20% 180 W Résultat : La cuisson s'arréte.
P Pour reprendre la cuissor), refermez la porte et appuyez sur le
FAIBLE 1% 100w bouton START/+30s (DEPART/-+30s).
Les temps de cuisson indiqués dans les recettes et dans ce livret correspondent a la Définitivement Deflnltrlvement : Appuy ez surl e tgouton STOP/ECO (ARRET/ECO).
) e Résultat : La cuisson s'arréte.
puissance spécifique indiquée. . " . .
Si vous désirez annuler les réglages de cuisson, appuyez de
Si vous choisissez... | Le temps de cuisson doit étre... nouveau sur le bouton STOP/ECO (ARRET/ECO).
Une puissance élevée Réduit
Une puissance faible Augmenté
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REGLAGE DU MODE D'ECONOMIE D'ENERGIE

Le four posséde un mode d'économie d'énergie.

o Appuyez sur le bouton STOP/ECO (ARRET/ECO).
Résultat : affichage désactivé.

Pour désactiver le mode Economie d'énergie,

ouvrez la porte ou appuyez sur le bouton STOP/ECO
(ARRET/ECO) ; I'écran affiche alors I'heure actuelle.
Le four peut alors étre utilisé.

/R

STOP ECO °

[ |

Fonction d'économie d'énergie automatique
Si vous ne sélectionnez aucune fonction lorsque I'appareil est en cours de réglage
ou de fonctionnement en état d'arrét temporaire, la fonction est annulée et I'horloge
s'affiche apres 25 minutes.
Le voyant Four s'éteint aprés 5 minutes lorsque la porte est ouverte.

UTILISATION DES FONCTIONS DE CUISSON FRIRE
AVEC PEU DE GRAISSE

Les 12 fonctions de cuisson Frire avec peu de graisse comprennent/proposent des
temps de cuisson pré-programmés.

Ainsi, vous n'avez besoin de régler ni les temps de cuisson, ni la puissance.

Vous pouvez sélectionner la catégorie de cuisson Frire avec peu de graisse en appuyant
sur le bouton Slim fry (Frire avec peu de graisse).

Placez le plat au centre du plateau tournant, puis refermez la porte.

Utilisez TOUJOURS des ustensiles adaptés a la cuisson aux micro-ondes et au four
traditionnel. Les plats en verre ou en céramique conviennent parfaitement, car ils
laissent les micro-ondes pénétrer les aliments de fagon uniforme. Les récipients étant
tres chauds, portez TOUJOURS des maniques lorsque vous devez les manipuler.

1. Appuyez sur le bouton Slim Fry (Frire avec peu de graisse).

@Slim Fry
1

2. Sélectionnez la catégorie d'aliment en tournant le Sélecteur
multifonction et appuyez sur le Sélecteur multifonction.
1) Pommes de terre/Légumes
2) Fruits de mer
3) Poulet

®

3. Sélectionnez le type d’aliment & I'aide du Sélecteur

) multifonction.

Reportez-vous au tableau de la page suivante pour obtenir
une description des divers programmes pré-réglés.

A ce stade, appuyez sur le Sélecteur multifonction pour
sélectionner le type d'aliments.

. Sélectionnez la quantité en tournant le Sélecteur
multifonction.

<D /+30s 5. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).

START

]

Le tableau suivant présente les 12 programmes automatiques Frire avec peu de

graisse pour faire frire. Il indique également les quantités et les instructions appropriées.

Vous utiliserez moins d'huile qu'avec une friteuse, mais vous obtiendrez des résultats
savoureux. Les programmes sont exécutés en combinant la convection, I'élément
chauffant et I'énergie des micro-ondes.
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1. Pommes de terre/Légumes

2. Fruits de mer

Code/Aliment | Quantité Consignes Code/Aliment | Quantité Consignes
1-1 30023509 | Répartissez uniformément les frites sur le plat croustileur. 2-1 2002250 g | Répartissez uniformément les crevettes pannées
Frites au four 4502500 g | Posezle plat sur la grille hauteur mini. Crevettes 30043509 | surgelées sur le plat croustilleur.
surgelées Retournez lorsque le signal sonore retentit. Appuyez sur Start surgelées Posez le plat sur la grille hauteur mini.
(Départ) pour continuer. (Le four continue de fonctionner si Laissez reposer pendant 1 & 2 minutes.
- VO,US ng retourr?ez pés)‘ Laissez feposer 1 a 2 minutes. 2-2 2002250 g | Reépartissez uniformément les croquettes de
1-2 200 ? 2509 tReparhsse‘zlunn‘orrrllemlertn les ctr.c‘iquet;es delporlnTeS tlje Croquettes de | 30028509 | poisson pannées sur le plat croustiliur.
Croquette;s de | 300a350¢ ge;l"g E:Lglgjrefﬂ;“” © piat croustilieur. Fosez e plat sur fa poisson Posez le plat sur la grille hauteur mini.
pommes dé . ' - Laissez reposer pendant 1 2 minutes.
terre surgelées Laissez reposer pendant 1a 2 minutes. - — - - -
- — - 2-3 1002150 g | Répartissez uniformément les calamars pannés
1-_3 _ 300 a 350 g | Utiisez des pommes de terre dures & moyennement durfas et Calamars frits | 2004250 | sur le plat croustilleur. Posez le plat sur la grille
Frites maison 4502500 g | lavez-les. Pelez les pommes de terre et coupez-les en batons hauteur mini
d'une épaisseur de 10 x 10 mm. ) ) R .
Trempez-les dans I'eau froide (pendant 30 min). Laissez reposer pendant 1 a 2 minutes.
Séchez-les Fjans une serviette, pesez-les et badigeonnez-les 3. Poulet
de 5 g d'huile d'olive.
Répartissez uniformément les frites maison sur le plat Code/Aliment | Quantité Consignes
oroustileur. Posez o p\lat surla grile hautgur . 3-1 2002250 g | Reépartissez uniformément les beignets de poulet
Retournez orsque e signal sonore retent, Appuyez sur Start Beignets d 300243509 | surgelés sur le plat croustilleur. Posez le plat sur la
(Départ) pour continuer. (Le four continue de fonctionner si eignets de . 9 ,”g h - ’
VOUS ne refournez pas). Laissez reposer 14 2 minutes. poulet surgelés grille hauteur mini. .
: ‘ Retournez lorsque le signal sonore retentit.
1-4 2004250 g | Lavez les pommes de terre de taile normale et coupez-les Appuyez sur Start (Dépar) pour continuer, (Le four
Pommes 30043509 | enmorceaux. Badigeonnez-les d'un mélange d'huile d'olive cc?r?tinyue de fonctionngr i v%us e retourﬁez oas)
de terre en 400244509 | etdépices. . o '
morceaux Placez-les avec la face coupée sur e plat croustileur. Placez Laissez reposer 14 2 minutes.
le plat sur la grile supérieure. Laissez reposer 14 3 minutes. 3-2 2002250 g | Pesez les pilons de poulets et badigeonnez-les
1-5 1004 150 g | Placez les rondelles d'oignon surgelées ou les calamars Pilons de 3002350g | d'hile et d'epices. Placez-les uniformément sur la
Rondelles 2004250 g | panés congelés uniformément sur le plat croustiliur. poulets 40044509 | grille supérieure. ' ,
d'oignon Posez le plat sur la grille hauteur mini. Retournez lorsque le signal sonore retentit et le
surgelées Laissez reposer 1 & 2 minutes. four s'arréte. Appuyez sur Start (Départ) pour
1-6 100 & 150 g | Rincez et émincez les courgettes. Badigeonnez-les de 5 g - continuer. Llalssez reposer 1a3 mlnutes.
Rondelles de 2004250 g | d'hulle d'dlive et ajoutez des épices. Placez les rondelles 3-3 2004250 g | Pesez les alles de poulets et badigeonnez-les
courgettes uniformément sur le plat croustileur et placez e plat sur la Ailes de poulet | 30023509 | d'huile et d'épices. Placez-les uniformément sur la

grile supérieure. Retournez lorsque le signal sonore retentit.
Appuyez sur Start (Départ) pour continuer. (Le four continue
de fonctionner si vous ne retournez pas).

Laissez reposer 1 a 2 minutes.

grille supérieure.

Retournez lorsque le signal sonore retentit et le
four s'arréte. Appuyez sur Start (Départ) pour
continuer. Laissez reposer 1 a 2 minutes.
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UTILISATION DES FONCTIONS DE CUISSON PAR CAPTEUR

Les 8 fonctions de cuisson par capteur comprennent/proposent des temps de cuisson
pré-programmes.
Vous n'avez donc besoin de régler ni le temps de cuisson, ni la puissance.

Vous pouvez régler la catégorie Cuisson par capteur en tournant le Sélecteur multifonction.

Placez le plat au centre du plateau tournant, puis refermez la porte.
Utilisez uniquement de la vaisselle adaptée a la cuisson aux micro-ondes.

Code/Aliment

Quantité

Consignes

1. Appuyez sur le bouton Sensor (Capteur).

(«

7
@
=
@
o
g

1
Boissons

1504250 g

Versez le liquide (& température ambiante) dans une
tasse en céramique ou un mug. Faites réchauffer sans
couvrir.

Placez-la au centre du plateau. Laissez reposer dans le
four. Remuez avant et apres le temps de repos. Sortez
la tasse avec précaution (reportez-vous aux consignes
de sécurité relatives aux liquides).

Laissez reposer 1 a 2 minutes.

2. Sélectionnez le type d'aliment a I'aide du Sélecteur

_/p”%+ multifonction. Reportez-vous au tableau de la page
Q suivante pour obtenir une description des divers programmes
pré-réglés. A ce stade, appuyez sur le Sélecteur
multifonction pour sélectionner le type d'aliment.
3. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Oros Résultat : la cuisson démarre. Une fois la cuisson terminée :

S 1) le signal sonore retentit 4 fois.

2) Le signal de rappel de fin de cuisson retentit
3 fois (une fois toutes les minutes).

3) L'heure s'affiche a nouveau.

2
Brocolis en
morceaux

2004500 g

Lavez des Iégumes frais (ex. : brocolis) et coupez-les
en morceaux. Répartissez-les dans une cocotte en
verre et couvrez. Ajoutez 30 a 45 ml (2 a 3 cuilleres a
soupe) d’eau.

Placez le bol au centre du plateau tournant.

Faites cuire a couvert. Remuez apres cuisson

Ce programme permet de faire cuire le brocoli, la
courgette, I'aubergine, le potiron ou encore le poivron
(coupés en morceaux). Laissez reposer 1 a 2 minutes.

dN04 NA NOILVSITILN #0

Utilisez uniquement de la vaisselle adaptée a la cuisson aux micro-ondes.

Si la température intérieure est supérieure a 60 °C, le ventilateur démarre (fonctionne
pendant 3 minutes). Vous ne pourrez utiliser a nouveau le bouton Sensor (Capteur)
qu'une fois le four suffisamment refroidi.

Le tableau suivant répertorie les 8 programmes de cuisson par capteur. |l indique
également les quantités recommandées ainsi que les instructions relatives a chaque
mode de cuisson. Au début du programme, I'affichage indique la durée du capteur.
Apres cette période, le temps de cuisson et la puissance sont calculés automatiquement
et le temps de cuisson restant est affiché. Le systéme par capteur permet de contréler la
cuisson.

E] Utilisez des maniques pour sortir le plat du four.

3
Carottes en
rondelles

2004500 g

Lavez des légumes frais (ex. : carottes) et coupez-les
en tranches de taille équivalente. Mettez-les dans une
cocotte en verre et couvrez.

Ajoutez 30 a 45 ml (2 a 3 cuilleres a soupe) d’eau.
Placez le bol au centre du plateau tournant.

Faites cuire a couvert. Remuez apres cuisson

Ce programme permet de faire cuire des carottes, du
chou-fleur ou du chou-rave (coupés en morceaux).
Laissez reposer 1 a 2 minutes.

4
Choux-fleurs

2004500 g

Lavez des légumes frais (ex. : choux-fleurs) et coupez-
les en morceaux. Répartissez-les dans une cocotte en
verre et couvrez.

Ajoutez 30 a 45 ml (2 a 3 cuilléres a soupe) d’eau.
Placez le bol au centre du plateau tournant.

Faites cuire & couvert. Remuez apres cuisson

Ce programme permet de faire cuire le brocoli, la
courgette, I'aubergine, le potiron ou encore le poivron
(coupés en morceaux). Laissez reposer 1 a 2 minutes.
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d'épices ou de sauces de brunissage. Veuillez cependant noter que le sel ou le sucre
laissent des traces de br(lé sur les aliments. Nous vous conseillons donc de n’ajouter
ces ingrédients qu’une fois la cuisson terminge.

Ustensiles et couvercles pour la cuisson par capteur

Code/Aliment | Quantité Consignes

5 20048009 | Lavez les pommes de terre (200 g chacune).

Pommes de Badigeonnez-les d'huile d'olive et percez leur peau

terre au four al'aide d'un couteau. Disposez-les en cercle sur le
plateau. Laissez reposer 2 a 3 minutes.

6 10043009 | Utilisez un grand plat en verre équipé d'un couvercle

Cuisson des Ajoutez 4 volumes d'eau bouillante, une pincée de sel et

pates remuez bien. Faites cuire le tout sans couvrir. Remuez
avant de laisser reposer a couvert, puis égouttez
soigneusement. Laissez reposer 1 a 3 minutes.

7 20044009 | Placez les mini ravioli miotées dans une assiette creuse

Mini ravioli en céramique.
Placez le plat au centre du plateau tournant. Recouvrez
le récipient d'un couvercle en plastique. Laissez reposer
2 a 3 minutes.

8 20045009 | Badigeonnez d'huile les morceaux de poulet réfrigérés

Morceaux de et ajoutez des épices. Placez-les sur la grille inférieure,

poulet c6té peau vers le bas. Retournez des que le signal
sonore retentit. Appuyez sur le bouton Départ pour
reprendre la cuisson. Laissez reposer 2 a 3 minutes.

Consignes pour la cuisson automatique par capteur

Le capteur automatique permet de cuire automatiquement les aliments en fonction de
leur teneur en eau.

Lors de la cuisson des aliments, différents types de gaz sont produits.

Le capteur automatique calcule le temps et la puissance de cuisson adéquates en
fonction des types de gaz produits par les aliments, vous évitant ainsi de procéder a
ces réglages.

Lorsque vous recouvrez un récipient a I'aide de son couvercle ou d'un film plastique
au cours de la cuisson par capteur, ce demier calcule automatiquement la quantité
de gaz produite une fois le récipient rempli de vapeur.

Peu de temps avant la fin de la cuisson, le décompte du temps de cuisson restant
démarre. Vous pouvez alors, au besoin, retourner ou mélanger les aliments pour une
cuisson uniforme.

Avant de lancer la cuisson automatique par capteur, parsemez les aliments d’herbes,

Pour obtenir de bons résultats de cuisson a I'aide de cette fonction, suivez les
consignes relatives au choix des récipients et des couvercles dans les tableaux de ce
manuel.

Utilisez toujours des récipients résistants aux micro-ondes et recouvrez-les d’un
couvercle ou d'un film plastique. Lorsque vous utilisez un film plastique, ménagez une
cheminée en retournant I'un des coins pour permettre a la vapeur de s’échapper en
quantité suffisante.

Utilisez toujours le couvercle destiné au récipient utilisé. Si le récipient n'est pas
équipé d'un couvercle, utilisez un film plastique.

Remplissez les récipients au moins jusqu’a la moitié de leur capacité.

Les aliments nécessitant d'étre mélangés ou retournés devront I'étre & la fin du cycle
de cuisson par capteur, lorsque le décompte du temps restant s'affiche.

Important

Evitez dans la mesure du possible de débrancher le four & micro-ondes une fois
celui-ci installé. Le capteur a gaz a besoin de temps pour se stabiliser et fonctionner
correctement.

IIn'est pas conseillé d'utiliser la fonction de cuisson automatique par capteur pour
effectuer plusieurs cycles de cuisson continus.

Installez le four dans un endroit bien ventilé pour garantir un refroidissement adéquat,
une bonne circulation de I'air et un fonctionnement optimal du capteur.

Pour éviter tout mauvais résultat, n'utilisez pas le capteur automatique lorsque la
température ambiante est trop basse ou trop élevée.

N'utilisez pas de détergent volatile pour nettoyer votre four. Le gaz produit suite &
['utilisation de ce type de produit pourrait entraver le bon fonctionnement du capteur.
Ne placez pas le four a proximité d'appareils produisant un taux élevé d'humidité ou
de gaz afin d'éviter tout dysfonctionnement du capteur automatique.

Conservez toujours I'intérieur du four propre. Nettoyez les salissures a I'aide d’'un
chiffon humide. Ce four est destiné & une utilisation domestique uniquement.
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UTILISATION DES FONCTIONS DE REALISATION DE
PLATS SAINS

Le tableau suivant présente les quantités et les instructions appropriées pour environ

Les 15 fonctions Réalisation de plats sains proposent des temps de cuisson pré- 15 programmes Réalisation de plats sains. ll est compose de céréales/pates(1),
programmés. légumes(2) et volailles/poissons(3).
Ainsi, vous n'avez besoin de régler ni les temps de cuisson, ni la puissance. Utilisez des maniques pour sortir votre plat du four.
Vous pouvez sélectionner la quantité en tournant le Sélecteur multifonction. 1. Céréales/Pates
Utilisez uniquement de la vaisselle adaptée a la cuisson aux micro-ondes.
= a g Code/Aliment | Quantité Consignes
Ouvrez la porte. Placez les aliments au centre du plateau. Refermez la porte. . - .
1-1 15022009 | Utiisez un grand plat en verre équipé d’un
1. Appuyez sur le bouton Healthy cooking (Réalisation de Riz complet 20022509 | couvercle Ajoutez deux volumes d'eau froide.
Healthy Cooking plats sains). Faites cuire a couvert.
Remuez avant de laisser reposer puis salez ou
— T . ajoutez des herbes.
o 2. Selec'nonne_z la catégorie d'aliment ’en tournant Ie'SeIec'teur Laissez reposer 5 & 10 minutes.
Y multifonction et appuyez sur le Sélecteur multifonction. - — —
7 Y 1) Céréales/Pates 1-2 15042009 | Utiisez un grand plat en verre équipé d'un
2) Légumes Quinoa 20022509 | couvercle Ajoutez deux volumes d'eau froide.
3) Volaille/Poisson Faites cuirg acouvert. Remuez avant de Iaisser
— - — . reposer puis salez ou ajoutez des herbes. Laissez
3. Sélectionnez le type d'aliment a |'aide du Sélecteur reposer 14 3 minutes.
) multifonction. Reportez-vous au tableau de la page - — —
7N\ suivante pour obtenir une description des divers =3 100a 1509 | Utiisez un grand plat en verre équipé d'un
programmes pré-réglés. A ce stade, appuyez sur le Macaroni 2002250 g couvgrc\g Ajoutez 4 volumes d eau bpulllante,
Sélecteur multifonction pour sélectionner le type une pincee de sel‘et remuez bien. Falteg cure
d'aliment. le tout sans couvrir. Remuez avant de laisser
— — — ” reposer a couvert, puis égouttez soigneusement.
P 4. Selec_honne_z la quantité en tournant le Sélecteur Laissez reposer pendant 1 & 3 minutes.
Q multifonction.
5. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat : Les aliments sont cuits en fonction du
<D/+30s programme pré-réglé sélectionné.
START e Lorsque la cuisson est terminée, un signal
sonore retentit et le message « End (Fin) »
clignote a 4 reprises. Le four émet ensuite un
signal sonore toutes les minutes.
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MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 19

2021-02-08

dN04 NA NOILVSITILN #0

8 8250{39



2. Légumes

3. Volaille/Poisson

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 20

Code/Aliment | Quantité Consignes Code/Aliment | Quantité Consignes
2-1 20022509 | Rincez et nettoyez les haricots verts. Répartissez-les 3-1 300a350g | Rincez les blancs de poulet et placez-les sur une
Haricots verts 300243509 | dans une cocotte en verre et couvrez. Ajoutez 30 ml Blancs de 40024509 | assiette en céramique. Recouvrez avec un film
d'eau (2 cuilleres a soupe) pour la cuisson d'une poulet plastique résistant aux micro-ondes et percez le
portion de 200 a 250 g et ajoutez 45 ml (3 cuilleres film. Posez le plat sur le plateau tournant.
a soupe) pour 300 a 350 g. Placez le bol au centre Laissez reposer 2 minute.
du P'ate?‘“ tourngnt, Faites cuire a couyer‘[. Remuez 3-2 300a350g | Rincez les blancs de dinde et placez-les dans
apres cuisson Laissez reposer 1a 2 minutes. Blancs de 40024509 | un plat profond en verre adapté au micro-ondes.
2-2 1002150 g | Rincez et nettoyez les épinards. Mettez-les dans une dinde Recouvrez avec un film plastique résistant aux
Epinards 20022509 | cocotte en verre et couvrez. N'ajoutez pas d'eau. micro-ondes et percez le film. Posez le plat sur le
Placez le bol au centre du plateau tournant. plateau tournant. Laissez reposer 2 minute.
Fa!tes eure & Couve . Rgmuez apres cuisson 3-3 30043509 | Rincez les blancs de poulet, faites-les mariner
Laissez reposer 1 a2 minutes, Blancs de 40044509 | puis placez-les sur la grille supérieure.
2-3 30023509 | Lavez et épluchez les pommes de terre, coupez-les poulet grillés Retournez des que le signal sonore retentit.
Pommes de 40024509 | en deux et mettez-les dans une cocotte en verre et Laissez reposer 2 minute.
terre épluchées | 5002550 | couwrez. Ajoutez 15 a 30 mi (1 a2 cuiléres a soupe) 34 20043009 | Placez les filets de poisson uniformément sur
gueiéuasssﬁéitagﬁu?ﬁgg H;%ii“?e‘;sﬁzzfab:;e; Filets de 400a500g | lagrille supérieure. Retournez dés que le signal
fois en cours de cLisson. poisson grillés sonore retentit. Laissez reposer 1 a 2 minutes.
Laissez reposer 3 a 5 minutes. 3-5 20022509 | Placez les steaks de poisson uniformément sur la
2-4 40044509 | Mettez le gratin frais dans un plat en Pyrex. Steaks de - 3004350 | grille hauteur max. Retourez dés que le signal
Gratin de 8004850 | Placez le plat surla grille inférieure. saumon grillé sonore retentit. Laissez reposer 2 minute.
pommes de terre Laissez reposer 2 & 3 minutes. 3-6 20043009 | Badigeonnez le poisson (truite ou dorade) d'huile,
2-5 1004150 g | Rincez et émincez les aubergines. Badigeonnez- Poisson grillé | 40025009 | puis ajoutez des herbes et des épices. Placez
Aubergines 20022509 | lesd'huile et d'épices. Placez les tranches :zs fiﬁ::SHZrﬁgéagz;fu(rtﬁ;i Z%Ztreugﬁeei?) r?;\r
grillées uniformément sur la grille supérieure. Retournez 9 P it L : 3 q, 9
lorsque le signal sonore retentit. Appuyez sur sonore retentit. Laissez repaser 3 minuts.
Start (Départ) pour continuer. (Le four continue de
fonctionner si vous ne retournez pas.)
Laissez reposer 1 & 2 minutes.
2-6 40024509 | Rincez et nettoyez les tomates. Coupez-les en deux
Tomates 60026509 | et placez-les dans un plat adapté au micro-ondes.
grillées Parsemez de fromage rapé. Placez le plat sur la grille
supérieure. Laissez reposer 1 a 2 minutes.
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UTILISATION DU MODE PATE LEVEE/YAOURT

Les 5 fonctions Pate levée/Yaourt comprennent/proposent des temps de cuisson
pré-programmeés. Ainsi, vous n'avez besoin de régler ni les temps de cuisson, nila

puissance.

Vous pouvez régler la catégorie de pate levée/yaourt en appuyant sur le

Le tableau suivant indique comment utiliser les programmes automatiques pour le levage

de la pate ou la préparation des yaourts maison.
1. Fermentation de la pate

Sélecteur multifonction apres avoir appuyé sur le bouton Dough Proof/Yogurt Code/Aliment Quantité Consignes
(Péte levée/Yaourt). . 1-1 30025009 | Placez la pate dans un bol de taille appropriée et placez
Placez le plat au centre du plateau tournant, puis refermez la porte. Pate  pizza celui-ci sur la grile inférieure. Recouvrez d'aluminium.
{ 1. Appuyez sur le bouton Dough Proof/Yogurt (Pate levée/ 1-2 50028009 | Placez la pate dans un bol de taille appropriée et placez
Dough Proof/ Yogurt yaourt). Pate pour géteau celui-ci sur la grille inférieure. Recouvrez d'aluminium.
1-3 600a900g | Placez la pate dans un bol de taille appropriée et placez
o 2. Sélectionnez la Pate levée/Yaourt et appuyez sur le Pate a pain celui-ci sur la grille inférieure. Recouvrez d'aluminium.
TN Sélecteur Multifonction. ]
1) Pate levée 2. Yaourt maison
) Yaourt Code/Aliment | Quantité Consignes
3 Selerjnonne_z le type d'aliment a.I ?lde du Selecteur 2-1 5009 Répartissez uniformément 150 g de yaourt nature
multifonction. Vous devez choisir le numéro que vous . o .
: " . " Petites tasses dans 5 tasses en céramique ou dans des petits
o souhaitez utiliser pour la cuisson en tournant le Sélecteur . ; )
= . . ramequins (30 g chacun). Ajoutez 100 ml de lait dans
y & multifonction. o K )
. . chaque tasse. Utilisez du lait longue conservation
Reportez-vous au tableau de la page suivante pour obtenir ) L aEo N
- . A (température ambiante ; 3,5 % de matiére grasse).
une description des divers programmes pré-réglés. ) )
) . . . Couvrez-les de film plastique et placez-les en cercle
A ce stade, appuyez sur le Sélecteur multifonction pour . .
o L sur le plateau tournant. Une fois terminé, placez-les
sélectionner le type d'aliment. e
. 6 heures au réfrigérateur.
<D /+30s 4. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s). Pour la premigre tentative, nous recommandons
&} d'utiliser un ferment sec de yaourt avec des bactéries.
2-2 5009 Mélangez 150 g de yaourt nature avec 500 ml de lait
Grand bol longue conservation (température ambiante ; 3,5 %

Le plateau tournant ne fonctionne pas pendant la cuisson de yaourt.

de matiére grasse). Versez uniformément dans un
grand bol en verre. Couvrez-les avec du film plastique
et placez-les sur le plateau tournant. Une fois terming,
placez-les 6 heures au réfrigérateur.

Pour la premiére tentative, nous recommandons

d'utiliser un ferment sec de yaourt avec des bactéries.
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UTILISATION DES FONCTIONS DE DECONGELATION

Le mode Décongélation permet de faire décongeler de la viande, de la volaille, du
poisson, du pain/gateaux ou des fruits. Le temps de décongélation et la puissance
se reglent automatiquement. Il vous suffit de sélectionner le programme et le poids
correspondant aux aliments a décongeler.

N'utilisez que des plats adaptés a la cuisson aux micro-ondes.

Le tableau suivant répertorie les divers programmes de Décongélation, les quantités et
les instructions appropriées. Eliminez tous les éléments d'emballage des aliments avant

de démarrer la décongélation.

Placez la viande, la volaille ou le poisson sur une assiette plate en verre ou en céramique
et le pain, le gateau ou le fruit sur du papier absorbant.

Ouvrez la porte. Placez I'aliment surgelé dans un plat en céramique au centre du plateau.

Refermez la porte.

5% 1. Appuyez sur le bouton Power Defrost (Décongélation).
Power Defrost

2. Sélectionnez le type d'aliment a I'aide du Sélecteur
h© multifonction. Reportez-vous au tableau de la page
@ suivante pour obtenir une description des divers

3. Sélectionnez la quantité en tournant le Sélecteur

programmes pré-réglés. A ce stade, appuyez sur le
[m @
Ny
Q multifonction.

4. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat :
e | aphase de décongélation commence.
S e Un signal sonore vous rappelant de retourner
I'aliment retentit en cours de décongélation.

Sélecteur multifonction pour sélectionner le type
d'aliment.

D/+30s

START

5. Appuyez de nouveau sur le bouton START/+30s

Driass (DEPART/+30s) pour poursuivre la décongélation.

— Résultat : Lorsque la cuisson est terminée, un signal
S sonore retentit et le message « End (Fin) »
clignote a 4 reprises. Le four émet ensuite un
signal sonore toutes les minutes.

Code/Aliment

Quantité

Consignes

1
Viande

20021500 g

Protégez les extrémités avec de I'aluminium. Retournez la viande
au signal sonore. Ce programme convient a la décongeélation

du beeuf, de I'agneau, du porc, des cotelettes ou des émincés.
Laissez reposer 20 a 90 minutes.

Volaille

20021500 g

Protégez les extrémités des cuisses et des ales avec de
|'aluminium. Retournez la volaille au signal sonore. Ce
programme convient aussi bien a la décongélation d'un poulet
entier qu'a celle de morceaux. Laissez reposer 20 & 90 minutes.

3
Poisson

20041500 ¢

Protégez la queue d'un poisson entier avec du papier
d'aluminium. Retournez le poisson au signal sonore. Ce
programme convient aussi bien & la cuisson des poissons
entiers qu'a celle des filets. Laissez reposer 20 a 80 minutes.

4
Pain/Gateaux

12641000 g

Placez le pain bien a plat sur une feuille de papier absorbant et
retournez-le au signal sonore. Posez le gateau sur une assiette
en céramique e, si possible, retournez-le au signal sonore

(le four continue de fonctionner et s'arréte automatiquement
lorsque vous ouvrez la porte).

Ce programme convient a la décongélation de toutes sortes de
pains, en tranches ou entier, ainsi qu'a celle des petits pains et
des baguettes. Disposez les petits pains en cercle.

Ce programme convient a la décongélation de toutes sortes
de géteaux a base de levure ainsi qu'a celle des biscuits, de la
tarte au fromage et de la pate feuilletée. I n'est pas adapté a la
cuisson des pates brisées, des gateaux a la creme et aux fruits
ou des gateaux nappés de chocolat.

Laissez reposer pendant 10 a 60 minutes.

5
Fruits

1004600 g

Répartissez uniformément les fruits dans un récipient en verre
afond plat.

Ce programme convient a la décongeélation de toutes sortes de
fruits. Laissez reposer 5 a 20 minutes.
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UTILISATION DES FONCTIONS RECHAUFFAGE/
CUISSON AUTOMATIQUES

Les 5 fonctions de Réchauffage/Cuisson automatiques comprennent/proposent des
temps de cuisson pré-programmés.
Vous n'avez donc besoin de régler ni le temps de cuisson, ni la puissance.

Le tableau suivant répertorie les quantités et instructions appropriées pour un réchauffage

et une cuisson auto

matiques.

E-] Utilisez des maniques pour sortir votre plat du four.

Vous pouvez sélectionner la quantité en tournant le Sélecteur multifonction. 1. Réchauffage automatique
E] Utilisez uniquement de la vaisselle adaptée a la cuisson aux micro-ondes. Code/Aliment Quantité Consignes
Ouvrez la porte. Placez les aliments au centre du plateau. Refermez la porte. 11 3002350 | Placez les aliments dans une assiette en céramique
5 1. Appuyez sur le bouton Auto Reheat/Cook Plats préparés | 40044509 | et recouvrez-la d'un film pla§tiqu§ spéclia\ micro-
Auto Reheat/Cook (Réchauffage/Cuisson automatiques). (réfrigérés) ondes. Ce programme copwent a Ig cuisson de
plats composés de trois aliments différents
(ex. : viande en sauce, légumes et
B /““%+ . Tournez le Sélecteur multifonction pour sélectionner la accompagnements tels que pommes de terre, riz ou
Q catégorie de cuisson. pates). Laissez reposer 2 a 3 minutes.
(Réchauffage automatique ou Cuisson automatique) 1-2 30043509 | Placez la pizza surgelée sur la grile inférieure.
) /““-’®\+ . Sélectionnez le Réchauffage automatique ou la Cuisson Pizza surgelée | 40024509
automatique en appuyant sur le Sélecteur multifonction. 1-3 40024509 | Placez les lasagnes surgelées dans un plat adapté
Lasagnes 600a650g | aufour et suffisamment grand. Posez le plat sur la
A . . . 3 rille inférieure. Laissez reposer 3 a 4 minutes.
. Sélectionnez le type d'aliment a I'aide du Sélecteur surgelées 9 i
[m© . .
= mgltlfonctlon. Rep‘ortez—vous gu Itableau o!e la page 2. Cuisson automatique
suivante pour obtenir une description des divers programmes
pré-réglés. A ce stade, appuyez sur le Sélecteur Code/Aliment | Quantité Consignes
multifonction pour sélectionner le type d'aliment 21 110021150 | Badigeonnez le poulet réfrigére d'huile et
PN . Sélectionnez la quantité en tournant le Sélecteur Poulet roti 1200 a 1250 g | saupoudrez d'épices.
| Y multifonction. Tournez le coté poitrine vers le bas, au centre de
la grille inférieure. Retournez dés que le signal
, sonore retentit. Appuyez sur le bouton Départ pour
X Appuyez surle bquton START/+I30$ (DEPART/+30$). reprendre la cuisson. Laissez reposer 5 minute.
& Besultat : L?g ?!Tn?r?és ig?:écﬁjétzéelggggﬁggn du 2-2 250a300g | Versezla pate dans 6 a 8 récipients en papier ou en
START+3OS prog P 'g L . Muffins silicone pour les muffins (45 g chacun) et placez-les
e Lorsque la cuisson est terminée, un signal R 3
: sonore retentit et e message « End (Fin) » sur la grille inférieure. Démarrez le programme
clianote & 4 reprises. Le four émet ensuite un (le four est préchauffé). Lorsque le signal sonore
9 prises. ! urteu retentit, insérez la grille avec la nourriture.
signal sonore toutes les minutes.
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UTILISATION DU PLAT CROUSTILLEUR

CUISSON PAR CONVECTION

Ce plat croustilleur vous permet de faire dorer les aliments en surface en faisant appel a
la puissance du gril ; qui plus est, la température élevée qu'atteint le plat permet de dorer
également le dessous des aliments et de leur donner une consistance croustillante. Les
différents aliments pouvant étre cuisinés dans le plat croustilleur figurent dans le tableau
présenté page suivante. Vous pouvez également I'utiliser pour faire cuire du lard, des
ceufs ou encore des saucisses.

1. Placez le plat croustilleur directement sur le plateau tournant
et faites-le préchauffer a pleine puissance a I'aide de la
combinaison Micro-ondes/Gril 450 W + Gril]. Reportez-vous
au tableau de la page suivante pour connaitre les temps de
chauffe et les instructions s'y rapportant.

2. Pour faire cuire des aliments tels que du bacon ou des ceufs,
badigeonnez le plat d’huile afin de leur donner une jolie
couleur dorée.

3. Disposez les aliments dans le plat croustilleur.

4. Posez le plat croustilleur sur la grille métallique (ou le plateau
tournant) dans le micro-ondes.

5. Sélectionnez le temps de cuisson et la puissance appropriés.
(Reportez-vous au tableau ci-contre.).

E] Utilisez toujours des maniques pour retirer le plat croustilleur du four car celui-ci
chauffe également.

Important : le plat croustilleur est recouvert d'une couche en Téflon non résistante
aux rayures. N'utilisez pas d'objets tranchants (ex. : couteau) lorsque vous
découpez les aliments directement dans le plat.

(@) Ne placez pas d'objets non résistants & la chaleur dans le plat.

@ Ne placez jamais le plat croustilleur dans le four sans le plateau tournant.

Lavez le plat a I'eau chaude savonneuse et rincez-le a |'eau claire.

N'utilisez ni grattoir ni éponge métallique ; ils risqueraient d'endommager le
revétement du plat.

Important : le plat croustilleur ne peut pas étre mis au lave-vaisselle.

LLe mode Cuisson par convection vous permet de faire cuire les aliments comme dans
un four traditionnel. Le mode Micro-ondes n'est pas utilisé. Vous pouvez régler la
température a votre convenance entre 40 °C et 200 °C. Le temps de cuisson maximal
est de 60 minutes.
e |es récipients étant tres chauds, veillez a toujours porter des manigues lorsque
vous devez les manipuler.
e Lacuisson sera plus homogene et I'aliment uniformément doré si vous utilisez la
grille inférieure.
Vérifiez que I'élément chauffant est en position horizontale. Ouvrez la porte, placez le
récipient sur la grille inférieure et réglez le plateau.

1. Appuyez sur le bouton Convection.
Résultat : les indications suivantes s'affichent :

i
180°C

Convection .
(mode convection)

(température)

2. Sélectionnez la température en tournant le
Sélecteur multifonction.
(Température : 40-200 °C, par intervalle de 10 °C)
e Silatempérature n'est pas sélectionnée dans les
5 secondes, I'affichage passe automatiquement a
I'étape de réglage du temps de cuisson.

3. Appuyez sur le Sélecteur multifonction.

4. Sélectionnez le temps de cuisson en tournant le Sélecteur
multifonction.
(Si vous souhaitez préchauffer le four, sélectionnez “ : 0”)

5. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat : la cuisson démarre.

e |orsque la cuisson est terminée, un signal
sonore retentit et le message « End (Fin) »
clignote a 4 reprises. Le four émet ensuite un
signal sonore toutes les minutes.

/@
sy
7@
/@
sy
_O
/©
=
O
®/+30s

START

L]
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FAIRE GRILLER

COMBINAISON MICRO-ONDES ET GRIL

Le gril permet de faire chauffer et dorer des aliments rapidement, sans utiliser la cuisson

par micro-ondes.

e |es récipients étant tres chauds, veillez a toujours porter des maniques lorsque
vous devez les manipuler.
e Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez la grille supérieure.

Vous pouvez également combiner la cuisson par micro-ondes et la cuisson au gril afin de

1. Ouvrez la porte et placez les aliments sur la grille.

2. Appuyez sur le bouton Grill (Gril).

START

]

&l Résultat: les indications suivantes s'affichent :
UU  (mode gril)
e |atempérature du gril n'est pas réglable.
e 3. Réglez le temps de cuisson au gril en tournant le Sélecteur
y + multifonction.
e e temps de cuisson au gril maximal dans ce mode est de
60 minutes.
4. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
05 Résultat: |a cuisson au gril démarre.

e |orsque la cuisson est terminée, un signal sonore
retentit et le message « End (Fin) » clignote a
4 reprises. Le four émet ensuite un signal sonore
toutes les minutes.

CHOIX DES

ACCESSOIRES

La cuisson par convection traditionnelle ne requiert pas d'ustensiles
particuliers. Vous devez néanmoins faire uniquement appel & des

N | ustensiles que vous utiliseriez dans un four normal.
| Les plats adaptés & la cuisson aux micro-ondes ne sont généralement

pas congus pour la cuisson par convection ; n'utilisez pas de récipients
plastique, de plats de service, de gobelets en papier, de serviettes, etc.

Si vous souhaitez sélectionner un mode de cuisson combinée (micro-ondes et gril ou
convection), utilisez uniquement des plats adaptés a la cuisson aux micro-ondes et au

four traditionnel.

E-] Pour de plus amples détails sur les ustensiles les plus adaptés, reportez-vous au
guide des récipients en pages 27-28.

faire cuire et dorer rapidement, en une seule fois.

Utilisez TOUJOURS des ustensiles adaptés a la cuisson aux micro-ondes et au four

traditionnel. Les plats en verre ou en céramique conviennent parfaitement, car ils
laissent les micro-ondes pénétrer les aliments de fagon uniforme.
Les récipients pouvant devenir tres chauds, veillez a TOUJOURS porter des
maniques lorsque vous devez les manipuler.
Pour une cuisson et des grillades optimales, utilisez la grille supérieure.
Quvrez la porte. Placez les aliments sur la grille la mieux adaptée au type d'aliments a
cuire. Placez la grille sur le plateau tournant. Refermez la porte.

Y e 1. Appuyez sur le bouton Gombi (Cuisson combinée).
~ ombr Résultat: Les indications suivantes s'affichent :
Cb-1  (Micro-ondes + Grill
2. Appuyez sur le Sélecteur multifonction jusqu'a ce que I'affichage
ho indique Cb - 1.
y + Résultat: les indications suivantes s'affichent :
YU (mode combiné micro-ondes et gril)
450 W (puissance de sortie)
3. Sélectionnez la puissance appropriée en tounant le Sélecteur multifonction
iy jusqu'a ce que la puissance souhaitée s'affiche (450 ou 300 W). A ce stade,
7/-®\+ appuyez sur le Sélecteur multifonction pour régler la puissance.
e Latempérature du gril n'est pas réglable.
e Silatempérature n'est pas sélectionnée dans les 5 secondes,
I'affichage passe automatiquement & I'étape de réglage du temps
de cuisson.
iy 4. Réglez le temps de cuisson en tournant le Sélecteur multifonction.
O e Le temps de cuisson maximal est de 60 minutes.
5. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat :
<D/+30s ¢ Lacuisson combinée démarre.
START o Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore
D retentit et le message « End (Fin) » clignote &
4 reprises. Le four émet ensuite un signal sonore
toutes les minutes.
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COMBINAISON MICRO-ONDES ET CONVECTION

La cuisson combinée utilise a la fois I'énergie des micro-ondes et la fonction de
convection. Aucun préchauffage n'est requis puisque I'énergie des micro-ondes est
disponible immédiatement.
De nombreux aliments peuvent étre cuits en mode combing, en particulier :

® les viandes roties et les volailles ;

® les tartes et les gateaux ;

e les plats a base d'ceufs et de fromage.

@ Utilisez TOUJOURS des ustensiles adaptés a la cuisson aux micro-ondes et au four
traditionnel. Les plats en verre ou en céramique conviennent parfaitement, car ils
laissent les micro-ondes pénétrer les aliments de fagon uniforme.

@ Les récipients pouvant devenir trés chauds, veillez a TOUJOURS porter des
maniques lorsque vous devez les manipuler.

Pour une cuisson et un brunissage optimaux, utilisez la grille inférieure.
Ouvrez la porte. Placez les aliments sur le plateau ou sur la grille inférieure qui doit ensuite

étre placée sur celui-ci. Refermez la porte. L'élément chauffant doit se trouver en position
horizontale.

1. Appuyez sur le bouton Combi (Cuisson combinée).
Résultat : les indications suivantes s'affichent :

Cb-1

i m
A A %2,
\_rUU puy

Combi

(Micro-ondes + Grill)

B 2. Tournez le Sélecteur Multifonction jusqu'a ce que I'affichage

indique Cb - 2 (Micro-ondes + Convection), puis appuyez sur
le Sélecteur multifonction.

3. Sélectionnez la puissance appropriée en tournant le Sélecteur
multifonction jusqu'a ce que la puissance souhaitée s'affiche
(450, 300, 180 ou 100 W).

/@ A

4. Sélectionnez la température appropriée en tournant le
Sélecteur multifonction (Température : 200-40 °C). A ce
stade, appuyez sur le Sélecteur multifonction pour régler la
puissance.

. o Sila température n'est pas sélectionnée dans les

N 5 secondes, I'affichage passe automatiquement a |'étape

Q de réglage du temps de cuisson.

Résultat : Les indications suivantes s'affichent :

&a (mode combiné Micro-ondes et Convection)
450 W (puissance de sortie)
180°C  (température)
B /”“Q+ 5. Réglez le temps de cuisson en tournant le Sélecteur
multifonction.
O e |etemps de cuisson maximal est de 60 minutes.

6. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat :

e | acuisson combinée démarre.

e |e four est chauffé & la température appropriée,
puis la cuisson aux micro-ondes se poursuit
jusqu'a la fin du temps de cuisson.

e |orsque la cuisson est terminée, un signal
sonore retentit et le message « End (Fin) »
clignote a 4 reprises. Le four émet ensuite un
signal sonore toutes les minutes.

®/+305

START

[ ]

ARRET DU SIGNAL SONORE

Le signal sonore peut étre désactivé a tout moment.

N ﬁéolee rslt:di,i:sp;%yeez surle Sélecteur multifonction pour 1. Appuyez simultanément sur les boutons START/+30s
gler ia pu o o Qrt - Dros (DEPART/+30s) et STOP/ECO (ARRET/ECO).
* Silapuissance nest pas sélectionnée dans les Résultat: Le four n'émet plus de signal sonore a la fin
5 secondes, I'affichage passe automatiquement a I'étape I d'une fonction P 9
de réglage du temps de cuisson. i
(Par défaut : 180 °C) 2. Pour réactiver le signal sonore, appuyez a nouveau
Sk Opas simultanément sur les boutons START/+30s
(DEPART/+30s) et STOP/ECO (ARRET/ECO).
Résultat : Le four fonctionne normalement.
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UTILISATION DES FONCTIONS SECURITE ENFANTS

Votre four micro-ondes est équipé d'une sécurité enfants qui vous permet de verrouiller
les boutons de I'appareil afin d'éviter qu'un enfant ou que toute autre personne non
habituée ne puisse le faire fonctionner accidentellement.

1. Appuyez sur les boutons Sécurité enfants et maintenez-
les enfoncés pendant 3 secondes.
Résultat :
e e four est verrouillé (aucune fonction ne
peut étre sélectionnée).
e | 'écran affiche un « L ».

|

]
]

2. Pour désactiver la fonction de verrouillage, appuyez a nouveau
EI sur le bouton Sécurité enfants pendant trois secondes.
D Résultat : Le four peut a nouveau étre utilisé normalement.

UTILISATION DES FONCTIONS MARCHE/ARRET DU PLATEAU

Le bouton Marche/Arrét du plateau tournant permet d'arréter la rotation de celui-ci
(uniguement en mode de cuisson manuel) afin que vous puissiez utiliser des plats de
grande taille.

@ Les résultats seront en revanche moins satisfaisants, car la cuisson ne sera pas
totalement uniforme. Il est recommandé de faire tourner le plat d'un demi-tour
plusieurs fois en cours de cuisson.

Ne faites jamais tourner le plateau si le four est vide.
nesmssenent - Pourquoi ? Le four pourrait s'enflammer ou étre gravement endommagg.

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét du plateau.
Résultat : Le plateau ne tourne pas.

=
[

2. Pour réenclencher la rotation du plateau, appuyez de
nouveau sur le bouton Marche/Arrét du plateau.
Résultat: Le plateau tourne.

=
[

Le bouton Marche/arrét du plateau est uniquement disponible en cours de
cuisson.

guide des recipients

Pour faire cuire des aliments dans le four micro-ondes, il est nécessaire que les micro-ondes
pénétrent dans les aliments sans étre réfléchies ou absorbées par le plat utilisé.

Le choix du type de récipient est donc essentiel. Pour cela, assurez-vous que celui-ci présente une
mention spécifiant qu'il convient a une cuisson aux micro-ondes (ex. : « adapté aux micro-ondes »).
Le tableau suivant répertorie la liste des divers types de récipient ainsi que leur méthode d'utilisation
dans un four micro-ondes.

Adapté a la cuisson

Récipient . Remarques
aux micro-ondes
Papier /X Peut étre utilisé en petite quantité afin d'empécher toute
aluminium surcuisson de certaines zones peu chamues. Des arcs
électriques peuvent se former siI'aluminium est placé
trop prés des parois du four ou si vous en avez utilisé
en trop grande quantité.
Plat croustilleur v/ Le temps de préchauffage ne doit pas excéder 8 minutes.
Porcelaine et v S'lls ne comportent pas d'orements métalliques, les
terre cuite récipients en céramique, en terre cuite, en faience et en
porcelaine sont généralement adaptés.
Plats jetables v/ Certains aliments surgelés sont embellés dans ce type
en carton ou en de plat.
polyester
Emballages de
fast-food
o Tassesen v/ Peuvent étre utilisés pour faire réchauffer des aliments. Une
polystyréne température trop élevée peut faire fondre le polystyréne.
o 5acs en papier X Peuvent s'enflammer.
ou journal
¢ Papier recyclé X Peuvent créer des arcs électriques.
ou ormements
métalliques
Plats en verre
o Plat allant au Vs Peuvent étre utilisés sauf s'ils sont omés de décorations
four métalliques.
e Pltsen v/ Peuvent étre utilisés pour faire réchauffer des aliments
cristal ou des liquides. Les objets fragiles peuvent se briser ou

se fendre s'ils sont brusquement soumis & une chaleur
excessive.
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quide de cuisson

Récipient | "J2P1¢3 1 cuieson Remarques MICRO-ONDES
« Poisenvere v Refirez-on lo couvercle. Pour aire réchauffer Les micro-ondes sor)t d'abord attirées puis absorbées par I'eau, la graisse et le sucre
uniguement. contgnqs dans les ahments. . o
Métal En pénétrant dans les aliments, les micro-ondes provoquent une excitation des
ca molécules. Cette agitation crée des mouvements de friction qui générent la chaleur

*  Plats X Peuvent provoquer des arcs électriques ou s'enflammer. nécessaire 4 la cuisson des aliments.

e Attaches X
métaliques CUISSON
des sacs de . "y . .
congélation Récipients ytlllsgs pour la cuisson aux mlcro-ondgs o .

Papier Pour une eﬁlcac.lte maximale, les remplgnts doivent laisser I'énergie deg mllcro—ondes les

) ) ‘ traverser. Les micro-ondes sont réfléchies par les métaux, tels que I'acier inoxydable,

* gsssslgges, v Z%%Zﬂ?é;z?péoi? ;g';(f&gfﬁ’;g%:g%imﬁgs Ialuminium et le cuivre, mais peuvent traverser la céramicue, le verre, la porcelaine, le
serviet{es de plastique, le papier ou le bois. Les aliments ne doivent donc jamais étre cuits dans des
table et papier récipients métalliques.
absorbant Aliments convenant a la cuisson par micro-ondes

o Papier recyclé X Peuvent créer des arcs électriques. Une grande variété d'aliments convient a la cuisson par micro-ondes : les légumes frais

Plastique ou surgeles, les fruits, les pates, le riz, le ble, les haricots, le poisson et la viande. Les

* Rédplents Y Tout particulirement s'l s'agit de thermoplastique sauces, Ies‘cremes, Ies,soupes, Ie§ des§ens vqpeur, les conflturgs etles condlmgnts a,

résistant ala chaleur, Certaines matidres plastiques base de fruits peuvent egalement étre réchauffés dans un four micro-ondes. En résume,
peuvent se voiler ou se décolorer lorsqu'elles sont la cuisson par micro-ondes convient & tout aliment habituellement préparé sur une table
soumises a des températures elevées. N'utiisez pas de de cuisson classique (ex. : faire fondre du beurre ou du chocolat - voir le chapitre des
plastioue mélaminé. conseils, techniques et astuces).

o Film étirable v Peut étre utilisé afin de retenir I'hgm\dlte. Ne doit Cuisson & couvert

pas entrer en contact avec les aliments. Soyez o , ) . . . .
particulirement vigitant lorsque vous refrez le fim du Il est tres important de couvrir les aliments pendant la cuisson car I'évaporation de I'eau
récipient ; la vapeur s'échappant & ce moment est trés contribue au processus de cuisson. Vous pouvez les couvrir de différentes manieres :
chaude. avec une assiette en céramique, un couvercle en plastique ou un film plastique spécial

o Sacsde v X Uniquement s'ils supportent la température d'ébulition micro-ondes.
congélation ou sjls sont agaptés é} [a cuisson au four. Ne doivent Temps de repos

pas étre fermés hermétiquement. Perforez-en la surface ) . o
avec une fourchette si nécessaire. Il est important de respecter le temps de repos lorsque la cuisson est terminée afin de

Papier paraffiné v Peut &t utiisé afin de retenir [ humidité et d'empécher laisser la température s'homogénéiser a I'intérieur des aliments.

ou sulfurisé les projections.

v/ :irecommandé /x :autiliser avec précaution x :risqué
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Guide de cuisson pour les légumes surgelés

Guide de cuisson pour les légumes frais

Utilisez une cocotte en Pyrex avec couvercle adaptée a la cuisson au four. Couvrez le
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Utilisez une cocotte en Pyrex avec couvercle adaptée a la cuisson au four.

tout pendant la durée minimale de cuisson (reportez-vous au tableau). Poursuivez la Ajoutez 30 a 45 ml d’eau froide (2 a 3 cuillerées a soupe) par tranche de 250 g sauf
cuisson selon votre golit. contre-indication - voir tableau. Couvrez le tout pendant la durée minimale de cuisson
Remuez deux fois pendant la cuisson et une fois apres. Ajoutez du sel, des herbes ou du (reportez-vous au tableau). Poursuivez la cuisson selon votre goQt. Remuez une fois
beurre apres la cuisson. Laissez reposer a couvert. pendant et une fois apres la cuisson. Ajoutez du sel, des herbes ou du beurre aprés la
Tvoe d'ali . Pui T ’ cuisson. Laissez reposer a couvert pendant 3 minutes.
§ ype d'aliment Quantité RISSance emps (min) Conseil : coupez les légumes frais en morceaux de taille égale. Plus les morceaux
Epinards 150¢g 600 W 5-6 seront petits, plus ils cuiront vite.
Consignes T i s : :
e d'aliment Quantité Puissance Temps (min,
Ajoutez 15 ml (1 cuillere a soupe) d'eau froide. Servez apres B » i 250 900 W f‘/ (5 )
avoir laissé reposer 2 a 3 minutes. rocolis 500 g 728
Brocolis 300g \ 600 W \ 8-9 Consignes
Qonsignes o . ) . Préparez des sommités de taille égale. Disposez les brocolis en
Ajoutez 30 ml (2 cuillere a soupe) d'eau froide. Servez aprés orientant les tiges vers le centre
- . avoir laissé reposer 2 a 3 minutes. Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes.
Petits pois 300 g | eoow | 7-8 Choux de 2504 | 900 W | 5%
Qon5|gnes o . ‘ . Bruxelles Consignes
Ajogtle; 15 mi (1 culllze(e a spupe) d'eau froide. Servez apres Ajoutez 60 2 75 ml (5 2 6 cuilléres & soupe) d'eau.
avoir laissé reposer 2 a 3 minutes. Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes.
Haricots verts 30g | B0OW [ 7%k Carottes 2504 [ oow | 5
Qonsignes o ‘ . Consignes
AJogte; 30 ml (2 cuillere a spupe) d'eau froide. Servez apres Coupez les carottes en rondelles de taille égale.
— avoir laisse reposer 2 a 3 minutes. Servez apres avoir laissé reposer 3 minutes.
Jardiniére de 30g | eoOw | 7-8 Chou-fleur 250 00 W >
légumes (carottes/ | Consignes 5009 7Y-8Y>
petits pois/mais) | Ajoutez 15 ml (1 cuillére & soupe) d'eau froide. Servez aprés Consignes
. avoir aisse reposer 2 a 3 minutes. Préparez des sommités de taille égale. Coupez les plus gros
Légumes variés 3009 ‘ 600 W ‘ 7%-8Y2 morceaux en deux. Orientez les tiges vers le centre.
(ala chinoise) Consignes Servez apres avoir laissé reposer 3 minutes.
Ajoutez 15 ml (1 cuillere a soupe) d'eau froide. Servez apres Courgettes 250 g 900 W ‘ 4-41
avoir laissé reposer 2 a 3 minutes. Consignes
Coupez les courgettes en rondelles. Ajoutez 30 ml (2 cuilleres a
soupe) d’eau ou une noix de beurre. Faites-les cuire jusqu'a ce
qu'elles soient tendres.
Servez apres avoir laissé reposer 3 minutes.
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Guide de cuisson pour le riz et les pates

Riz: Utilisez une grande cocotte en Pyrex avec couvercle car le riz double de

Type d'aliment Quantité Puissance Temps (min) ‘ ) s
Aubergines 250 900 W 354 volume pendant la cuisson. Faites cuire a couvert.
uberg - g Une fois le temps de cuisson écoulé, remuez avant de laisser reposer
Consignes , ‘ o puis salez ou ajoutez des herbes et du beurre.
Coupez les aubergines en fines rondelles et arrosez-les d'un filet Remarque : il est possible que le riz n'ait pas absorbé toute la quantité
de jus de citron. Servez apres avoir laissé reposer 3 minutes. d'eau une fois le temps de cuisson écoulé.
Poireaux 2509 900 W 4-4% Pates:  Utilisez une grande cocotte en Pyrex. Ajoutez de I'eau bouillante, une
Consignes pincée de sel et remuez bien. Faites cuire sans couvrir.
Coupez les poireaux en épaisses rondelles. Remuez de temps en temps pendant et apres la cuisson. Laissez reposer
Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes. a couvert, puis égouttez soigneusement.
Champignons 1259 900 W 115-2 Type
2509 2%-3 d'aliment Quantité Puissance Temps (min)
Consignes -
Coupez les champignons en morceaux ou prenez des petits R,'Z bl’anc g?g 9 90ow 17151 SV
champignons entiers. N'ajoutez pas d'eau. Arrosez de jus de (étuve) 908 21o%
citron. Salez et poivrez. Egouttez avant de servir. Consignes . o
Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes. Ajoutez deux volumes d'eau froide. Servez aprés avoir laissé
Oignons 2509 | 900W 55 : reposer S mintes.
Consignes Riz complet 2509 900 W 20-21
Emincez les oignons ou coupez-les en deux. Ajoutez seulement (étuve) - 8759 2223
16 ml (1 cuillere & café) d'eau. Consignes , o
Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes. Ajoutez deux volumes d'eau froide. Servez aprés avoir laissé
Poivrons 250 [ ooow 445 | reposer S minutes.
Consignes Riz mélangé 2509 \ 00w \ 16-17
Coupez les poivrons en fines lamelles. (riz + iz Consignes . o
Pommes de 250 g 900 W 45 sauvage) Ajoutez 500 ml d'eau froide. Servez aprés avoir laissé reposer
terre 500 g 7.8 _ 5 minutes.
Consignes Céréales 250 g \ 900 W \ 17-18
Pesez les pommes de terre épluchées et coupez-les en deux ou m-elang’egs Clonsignes . . o
quatre morceaux de taile égale. (riz + céréales) | Ajoutez 400 ml d'eau froide. Servez aprés avoir laissé reposer
Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes. 5 minutes.
Chou-rave 250 g 900 W 5/5-6 Pates 250¢ 900 W 10-11
Consignes Consignes
Coupez le chou-rave en petits dés. Ajoutez 1 litre d'eau chaude. Servez aprés avoir laissé reposer
Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes. 5 minutes.
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FAIRE RECHAUFFER

FAIRE RECHAUFFER DES ALIMENTS POUR BEBE

\otre four micro-ondes permet de faire réchauffer les aliments bien plus rapidement que le four traditionnel
ou la table de cuisson.

Reportez-vous aux puissances et temps de cuisson figurant dans le tableau ci-dessous. Le calcul des
temps de réchauffage dans le tableau est basé sur une température ambiante comprise entre +18 et

+20 °C pour les liquides et sur une température comprise entre +5 et +7 °C pour les aliments réfrigérés.
Disposition et cuisson a couvert

Evitez de faire réchauffer de trop grandes quantités d'aliments seul d'un coup (ex. : grosse piéce de viande)
afin de garantir une cuisson uniforme et & ceeur. Il vaut mieux faire réchauffer de petites quantités en
plusieurs fois.

Puissances et mélange

Certains aliments peuvent étre réchauffés a 900 W alors que d'autres doivent I'étre a 600 W, 450 W ou
méme 300 W.

Consultez les tableaux pour plus de renseignements.

Pour faire réchauffer des aliments dglicats, en grande quantité ou se réchauffant tres rapidement

(ex. : tartelettes), il est préférable d'utiiser une puissance faible.

Remuez bien ou retournez les aliments pendant le réchauffage pour obtenir de meilleurs résultats.

Si possible, remuez de nouveau avant de servir.

Soyez particulierement vigilant lorsque vous faites réchauffer des liquides ou des aliments pour bébé. Pour
éviter toute projection bouillante de liquides et donc d'éventuelles briilures, remuez avant, pendant et aprés

ALIMENTS POUR BEBE :

Versez les aliments dans une assiette creuse en céramique. Recouvrez le récipient d'un couvercle en
plastique. Remuez bien aprés le réchauffage ! Laissez reposer pendant 2 a 3 minutes avant de servir.
Remuez de nouveau et vérifiez la température. Température de service recommandée : entre 30 et 40 °C.

LAIT POUR BEBE :

Versez le lait dans un biberon en verre stérilisé. Faites réchauffer sans couvrir. Ne faites jamais chauffer un
biberon encore muni de sa tétine, car il pourrait exploser en cas de surchauffe. Secouez-le bien avant de le
laisser reposer quelques instants, puis secouez-le & nouveau avant de servir. Vérifiez toujours la température
du lait ou des aliments pour bébé avant de les servir. Température de service recommandée : env. 37 °C.

REMARQUE :

Les aliments pour bébé doivent étre soigneusement controlés avant d'étre servis afin d'éviter
toute brdlure. Reportez-vous aux puissances et temps de cuisson figurant dans le tableau
suivant pour connaitre les temps de chauffe adaptés a chaque type d'aliment.

Faire réchauffer des liquides et des aliments

Reportez-vous aux puissances et temps de cuisson figurant dans ce tableau pour connatre les
temps de chauffe adaptés a chaque type d'aliment.

NOSSIND 3a 3dIND 90

la cuisson. Laissez-les reposer dans le four micro-ondes le temps recommandé. Nous vous conseilons Type d'aliment Quantité Puissance Temps (min)
de laisser une cuillére en plastique ou un batonnet en verre dans les liquides. Evitez de faire surchaufferles 1 | Boissons 150 ml (1 tasse) 900 W 1-1%
aliments (au risque de les détériorer). Il vaut mieux sous-estimer le temps de cuisson et rajouter quelques (café, thé et 300 ml (2 tasses) 2-21
minutes supple'mentalres le cas échéant. eau) 450 ml (3 tasses) 3.3%
Temps de réchauffage et de repos

Lorsque vous faites réchauffer un type d'aliment pour la premiére fois, notez le temps nécessaire pour 600 ml (4 tasses) 3%e-4
pouvoir vous y référer ultérieurement. Consignes

Vérifiez toujours que les aliments réchauffés sont uniformément chauds. Versez la boisson dans les tasses et faites réchauffer sans couvrir.
Laissez les aliments reposer pendant un court laps de temps aprés le réchauffage pour que la température POUI’ faire réchauffer une tasse, placez-la au centre, 2 tasses, placez-
shomogénéise. Ieg I'une en face de I'autre et 3 tasses, disposez-les en cerp\e. ‘

Le temps de repos recommandé apres le réchauffage est généralement compris entre 2 et 4 minutes ! Lalssez—lgs reposer dang le foulr a mpro—ondes Ie\temp.s nboessalre ot
o X o remuez bien. Servez apres avoir laissé reposer 1 & 2 minutes.
(&'moins qu'un autre temps ne soit indiqué dans le tableau).

Soyez particulierement vigilant lorsque vous faites réchauffer des liquides ou des aliments pour bébé. Soupe 2504 g0 W 21/2;3
Reportez-vous également au chapitre sur les consignes de sécurité. (réfrigérée) 228 g gyf/j
FAIRE RECHAUFFER DES LIQUIDES 5509 4%-5

Une fois le cycle terminé, laissez toujours reposer les liquides au moins 20 secondes al'intérieur du four afin Consignes

que la température s'homogénéise. Remuez SYSTEMATIQUEMENT le contenu une fois le temps de cuisson Veersez la soupe dans une assiette creuse ou un bol en céramique.

écoulé (et pendant la cuisson si nécessaire). Pour éviter toute projection de liquide bouillant, et donc toute Recouvrez le récipient d'un couvercle en plastique. Remuez bien aprés
brilure, placez une cuillere ou un batonnet en verre dans les boissons et remuez avant, pendant et apres le réchauffage. Remuez & nouveau avant de servir.

le réchauffage. Servez apres avoir laissé reposer 2 a 3 minutes.
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Type d'aliment Quantité Puissance Temps (min)
Plat mijoté 3509 600 W 415-5Y
(réfrigéré) Consignes

Placez le plat mijoté dans une assiette creuse en céramique.
Recouvrez le récipient d'un couvercle en plastique. Remuez de temps
a autre pendant le réchauffage et a nouveau avant de laisser reposer
et servir.

Servez apres avoir laissé reposer 2 a 3 minutes.

Pates en sauce 3509 600 W 315-4%
(réfrigérées) Consignes
Placez les pates (ex. : spaghetti ou pates aux ceufs) dans une assiette
plate en céramique. Recouvrez-les de fim étirable spécial micro-
ondes.
Remuez avant de servir. Servez aprés avoir laissé reposer 3 minutes.
Pates farcies 3509 \ 600 W \ 45
en sauce Consignes
(réfrigérées) Mettez les pates farcies (ex. : ravioli, tortellini) dans une assiette creuse

en céramique. Recouvrez le récipient d'un couvercle en plastique.
Remuez de temps en temps pendant le réchauffage, puis de nouveau
avant de laisser reposer et de servir. Servez aprés avoir laissé reposer
3 minutes.

Plat préparé 350¢g 600 W 4%-5
(réfrigéré) 4509 5%-6%
Consignes
Placez le plat réfrigéré composé de 2 a 3 aliments sur une assiette
en céramique. Recouvrez le tout de film étirable spécial micro-ondes.
Servez apres avoir laissé reposer 3 minutes.
Fondue 400 g 600 W 6-7
savoyarde Consignes
préte & servir Mettez la fondue savoyarde préte & servir dans une cocotte en Pyrex
(réfrigérée) de taille adéquate et couvrez. Remuez de temps en temps pendant et

apres le réchauffage. Remuez bien avant de servir.
Servez apres avoir laissé reposer 1 a 2 minutes.

Faire réchauffer des aliments et du lait pour bébé

Reportez-vous aux puissances et temps de cuisson figurant dans ce tableau pour
connaitre les temps de chauffe adaptés & chaque type d'aliment.

+ lait + fruits)

d';)illf::nt Quantité Puissance Heure

Aliments 1909 600 W 30s.

pour bébé Consignes

(légumes + Versez les aliments dans une assiette creuse en céramique. Faites

viande) cuire a couvert. Remuez apres la cuisson. Avant de servir, remuez
bien et vérifiez la température.
Servez apres avoir laissé reposer 2 a 3 minutes.

Bouillie pour 190g 600 W 20 s.

bébé (céréales | Consignes

Versez les aliments dans une assiette creuse en céramique. Faites
cuire a couvert. Remuez apres la cuisson. Avant de servir, remuez
bien et vérifiez la température.

Servez aprés avoir laissé reposer 2 a 3 minutes.

Lait pour bébé

100 ml 300 W 30a40s.
200 ml 1minatmini0s.
Consignes

Remuez ou agitez bien avant de verser le tout dans un biberon
en verre stérilisé. Placez le récipient au centre du plateau. Faites
cuire le tout sans couvrir. Avant de servir, agitez bien et vérifiez la
température. Servez aprés avoir laissé reposer 2 a 3 minutes.
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FAIRE DECONGELER

Les micro-ondes constituent un excellent moyen de décongeler les aliments. Elles
permettent de faire décongeler progressivement les aliments en un temps record. Cela
peut se révéler fort utile si vous recevez du monde a I'improviste.

La volaille doit étre entierement décongelée avant cuisson. Retirez toute attache
métallique et tout emballage de la volaille afin de permettre au liquide produit pendant la
décongélation de s'écouler.

Placez les aliments congelés dans un plat sans couvrir. Retournez a la moitié du temps
de décongélation, videz le liquide et retirez les abats des que possible. Veérifiez les
aliments de temps a autre afin de vous assurer qu'ils ne chauffent pas.

Si les parties les plus fines des aliments commencent a cuire pendant la décongélation,
protégez-les en les enveloppant de fines bandes d'aluminium.

Si la volaille commence a cuire en surface, arrétez la décongélation et laissez reposer
pendant 20 minutes avant de la poursuivre.

Laissez le poisson, la viande et la volaille reposer afin de compléter la phase de
décongélation. Le temps de repos pour une décongélation compléte dépend du poids
de I'aliment. Reportez-vous au tableau ci-dessous.

Conseil : les aliments fins se décongelent mieux que les aliments plus épais et de
petites quantités se décongélent plus rapidement que des grandes. Tenez
compte de cette différence lors de la congélation et la décongélation de
vos aliments.

Pour faire décongeler des aliments dont la température est comprise entre -18 et -20 °C,
suivez les instructions figurant dans le tableau ci-contre.

Type d'aliment Quantité Puissance Temps (min)
Viande
Viande hachée 2509 180 W 6-7
500 g 8-13

Escalopes de porc 250 g 180 W 7-8

Consignes

Placez la viande sur le plateau tournant.

Protégez les parties les plus fines avec de I'aluminium.

Retournez a la moitié du temps de décongélation.

Servez aprés avoir laissé reposer 15 a 30 minutes.

Type d'aliment Quantité Puissance Temps (min)

Volaille

Morceaux de poulet | 500 g (2 morceaux). 180 W 14-15

Poulet entier 1200 g 180 W 32-34
Consignes
Posez tout d'abord les morceaux de poulet coté peau vers le bas
(ou c6té poitrine vers le bas dans le cas d'un poulet entier) dans une
assiette plate en céramique.
Recouvrez les parties les plus fines (ex. : ailes et extrémités)
d'aluminium. Retournez & la maitié du temps de décongélation.
Servez apres avoir laissé reposer 15 a 60 minutes.

Poisson

Filets de poisson
Poisson entier

200 g 180 W 6-7
400 g 180 W 11-13
Consignes

Placez le poisson surgelé au centre d'une assiette plate en céramique.

Glissez les parties les plus fines sous les plus épaisses. Recouvrez
les extrémités les plus fines des filets et la queue du poisson entier
d'aluminium. Retournez a la moitié du temps de décongélation.
Servez apres avoir laissé reposer 10 a 25 minutes.

Fruits
Baies 300g 180 W 6-7
Consignes
Disposez les fruits dans un récipient rond en verre et a fond plat
(de grand diametre). Servez apres avoir laissé reposer 5 a 10 minutes.
Pain
Petits pains 2 portions 180 W 1-1%
(environ 50 g chacun) 4 portions 21-3
Tartine/Sandwich 2509 180 W 4-4%
Consignes

Disposez les petits pains en cercle (ou le pain entier a plat) sur du
papier absorbant, au centre du plateau tournant.

Retournez a la moitié du temps de décongélation.

Servez apres avoir laissé reposer 5 a 20 minutes.
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GRIL

Guide de cuisson au gril pour aliments frais

L'élément chauffant du gril est situé sous la paroi supérieure du four. Il fonctionne lorsque
la porte est fermée et que le plateau tourne. La rotation du plateau permet de dorer
uniformément les aliments. Le préchauffage du gril pendant 3 a 5 minutes permet de
dorer les aliments plus rapidement.

Ustensiles pour la cuisson au gril :

Les ustensiles doivent résister aux flammes ; ils peuvent donc contenir du métal.
N'utilisez pas d'ustensiles en plastique, car ils pourraient fondre.

Aliments convenant a la cuisson au gril :

Cotelettes, saucisses, steaks, hamburgers, tranches de bacon et de jambon fumé, filets
de poisson, sandwiches et tous types de tartine garnie.

Remarque importante :

Lorsque seul le mode gril est utilisé, rappelez-vous que les aliments doivent étre mis sur
la grille supérieure, sauf indications contraires.

MICRO-ONDES + GRIL

Ce mode associe la chaleur rayonnante du gril a la vitesse de cuisson des micro-ondes.
Il fonctionne uniquement lorsque la porte est fermée et que le plateau tourne.

La rotation du plateau permet de faire dorer les aliments uniformément.

Deux modes de cuisson combinée sont disponibles sur ce modele :

450 W + Gril et 300 W + Giril.

Ustensiles pour la cuisson Micro-ondes + Gril :

Utilisez des ustensiles qui laissent passer les micro-ondes. Les ustensiles doivent résister
aux flammes. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques en mode combiné.

N'utilisez pas d'ustensiles en plastique, car ils pourraient fondre.

Aliments convenant a la cuisson Micro-ondes + Gril :

Les aliments convenant a la cuisson combinée comprennent tous les types d'aliments
cuits devant étre réchauffés et dorés (ex. : pates cuites) ainsi que les aliments devant
dorer en surface et donc nécessitant un temps de cuisson court. Ce mode peut
également étre utilisé pour des aliments plus épais qui gagnent en saveur lorsque leur
surface est croustillante et dorée (ex. : morceaux de poulet a retourner a mi-cuisson).
Reportez-vous au tableau relatif au gril pour de plus amples détails.

Remarque importante :

Lorsque vous utilisez le mode combiné (Micro-ondes + Gril), les aliments doivent étre
placés sur la grille supérieure, sauf indications contraires.

Reportez-vous aux consignes du tableau suivant.

Les aliments doivent étre retournés a mi-cuisson pour étre dorés des deux cotés.

Préchauffez le gril (fonction Gril) pendant 2 & 3 minutes.

Reportez-vous aux puissances et aux temps de cuisson figurant dans ce tableau pour
connaitre les consignes relatives a la cuisson au gril.

Utilisez des maniques pour sortir votre plat du four.

Aliments frais Quantité Puissance ! et_ape & et_ape
(min.) (min.)
Tartines 4 portions Gril seul 3-4 2-3
grillées (25 g/tartine)
Consignes
Placez les tartines cote a cote sur la grille supérieure.
Tomates 400 g 300 W + Gril 5-6 -
grillées (2 morceaux).
Consignes
Coupez les tomates en deux. Parsemez-les d'un peu de fromage.
Disposez-les en cercle dans un plat en Pyrex. Placez-les sur la
grille supérieure. Laissez reposer 2 a 3 minutes.
Tartine tomate- | 4 morceaux 300 W + Gl 4-5 -
fromage (300 g)
Consignes
Faites d'abord griller les tranches de pain. Placez la tartine garnie
sur la grille supérieure. Laissez reposer 2 a 3 minutes.
Tartine Hawai 4 morceaux 300 W + Giril 5-6 -
(jambon, (600 g)
ananas, Consignes
tranches de Faites d'abord griller les tranches de pain. Placez la tartine gamie
fromage) sur la grile supérieure. Laissez reposer 2 & 3 minutes.
Pommes de 500g 450 W + Gril 7-8 -
terre au four Consignes

Coupez les pommes de terre en deux. Disposez-les en cercle sur
la grille supérieure, coté chair tourné vers le gril.
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Aliments frais Quantité Puissance L et.ape & et.a pe
(min.) (min.)
Gratin de 450 g 450 W + Giril 9-11 -
pommes de Consignes
te’rre?/ It’eg’umes Mettez le gratin frais dans un petit plat en Pyrex. Placez le plat
(réfrigéré) sur la grille supérieure. Laissez reposer 2 a 3 minutes une fois la
cuisson terminée.
Pommes au 2 pommes 300 W + Giril 7-8 -
four (environ 400 g)
Consignes

Retirez le coeur des pommes et farcissez-les de raisins secs et de
confiture. Parsemez d'amandes effilées. Disposez les pommes
dans un plat en Pyrex. Placez le plat directement sur la grille
inférieure.

Morceaux de
poulet

500¢ 300 W + Ciril 8-10 6-8

(2 morceaux).

Consignes

Badigeonnez les morceaux de poulet d’huile et d’épices.
Disposez-les en cercle sur la grille supérieure.

Laissez reposer 2 a 3 minutes apres le passage sous le gril.

Poulet réti

1200 g 450 W + Giril 18-19 17

Consignes

Badigeonnez le poulet d’huile et d’épices. Placez le poulet sur la
grille inférieure. Laissez reposer 5 minutes une fois la cuisson au
gril terminée.

Poisson grillé

40025009 300 W + Giril 5-7 5%-672

Consignes

Badigeonnez le poisson d'huile, puis ajoutez des herbes et des
épices. Placez deux poissons cote a cote (téte contre queue)
sur la grille supérieure. Laissez reposer 2 a 3 minutes apres le
passage sous le gril.

CONVECTION

La cuisson par convection est le mode de cuisson employé dans les fours traditionnels
a air chaud.

L'élément chauffant et le ventilateur sont situés sur la paroi du fond afin de permettre a
I'air chaud de circuler. Ce mode est pris en charge par I'élément chauffant supérieur.

Ustensiles pour la cuisson par convection :
Tous les ustensiles, moules et plaques a patisserie que vous utilisez d'habitude dans un
four a convection traditionnel peuvent étre utilisés.

Aliments convenant a la cuisson par convection :
tous les biscuits, les petits pains et les gateaux peuvent étre cuits de cette maniere ainsi
que les gateaux aux fruits, la pate a choux et les soufflés.

MICRO-ONDES + CONVECTION

Ce mode associe I'énergie des micro-ondes a I'air chaud, ce qui réduit le temps de
cuisson tout en donnant aux aliments un aspect doré et une surface croustillante.

La cuisson par convection est le mode de cuisson employé dans les fours traditionnels a
chaleur tournante munis d'un ventilateur sur la paroi du fond.

Ustensiles pour la cuisson micro-ondes + convection :

doivent laisser passer les micro-ondes, doivent étre adaptés a la cuisson au four
traditionnel (ex. : ustensiles en verre, terre cuite ou porcelaine sans ornements métalliques
et décrits dans la cuisson micro-ondes + Gril).

Aliments convenant a la cuisson micro-ondes + convection :
viandes, volailles ainsi que plats en cocotte et gratins, gateaux de Savoie, gateaux aux
fruits, tartes, crumbles, légumes grillés, scones et pains.
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Guide de cuisson par convection pour les aliments frais et surgelés

Faites préchauffer le four a convection & la température désirée a I'aide de la fonction
de préchauffage automatique. Reportez-vous aux puissances et aux temps de cuisson
figurant dans ce tableau pour connaitre les instructions relatives a la cuisson par
convection. Utilisez des maniques pour sortir votre plat du four.

ROt de boeuf/
Roti d'agneau
(a point)

Poulet roti

. . L . 1 étape | 2 étape
Aliments frais | Quantité Puissance (min,) (min))
PIZzA
Pizza surgelée 3009 1 étape 300 W + 200 °C 11-12 2-3
(déja cuite) 2 étapes Gril

Consignes
Placez la pizza sur la grille inférieure.
Laissez reposer 2 a 3 minutes apres la cuisson.
PATES
Lasagnes 4009 1 étape 450 W + 200 °C 15-16 5-6
surgelées 2 étapes Convection 200 °C
Consignes
Placez-les dans un plat en Pyrex de taille adéquate ou laissez-les
dans leur emballage d'origine (si celui-ci est congu pour la cuisson aux
micro-ondes et au four traditionnel). Placez le gratin de pates encore
surgelé sur la grille hauteur mini. Laissez reposer 2 a 3 minutes une fois
la cuisson terminée.
VIANDE

120041300 g 450 W + 180 °C 20-23 10-13

Consignes

Badigeonnez le beeuf/I'agneau d'huile et saupoudrez de poivre, sel et
paprika. Placez la viande sur la grille inférieure, coté gras vers le bas.
Apres la cuisson, recouvrez-la de papier d'aluminium et laissez reposer
10 a 15 minutes.

1000 a 1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Consignes

Badigeonnez le poulet d'huile et saupoudrez d'épices. Placez tout
d'abord le poulet poitrine vers le bas, puis vers le haut sur la grille
inférieure. Laissez reposer 5 minute.

. . " . 1 étape | 2 étape
Aliments frais | Quantité Puissance (min,) (min,)
PAIN
Petits pains 6 morceaux 100 W + 180 °C 8-10 -
frais (350 9)

Consignes
Disposez les petits pains en cercle sur la grille inférieure.
Laissez reposer 2 a 3 minutes.
Pain a I'ail 200g(1) ‘ 180 W + 200 °C 8-10 -
(réfrigére, Consignes
précuit) Placez la baguette surgelée sur du papier sulfurisé sur la grille inférieure.
Laissez reposer 2 a 3 minutes apres la cuisson.
GATEAU
Gateau marbré 500 g 180 °C uniquement 38-43 -
(péte fraiche) | Consignes
Versez la pate fraiche dans un petit moule rectangulaire en métal a
revétement noir de 25 cm. Placez le moule sur la grille inférieure.
Laissez reposer 5 a 10 minutes apres la cuisson.
Gateaux de 10x28¢ 160 °C uniquement 26-28 -
petite taille Consignes
(péate fraiche) Remplissez les tasses en papier de pate fraiche et posez-les sur la

Cookies (pate
fraiche)

Géateau surgelé

plaque a patisserie sur la grille hauteur mini.
Laissez reposer 5 minutes apres la cuisson.

20022509 |  200°Cuniquement | 1520 [ -

Consignes
Placez les croissants surgelés sur du papier sulfurisé sur la grille
inférieure.

1000g | 180w+180°C [ 1820 | -

Consignes

Placez le gateau surgelé directement sur la grille inférieure.

Une fois la décongélation et le préchauffage terminés, laissez reposer
pendant 15 a 20 minutes.
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CONSEILS ET ASTUCES

FAIRE FONDRE DU BEURRE

Mettez 50 g de beurre dans un petit plat creux en verre.

Recouvrez le récipient d'un couvercle en plastique.

Faites chauffer pendant 30 a 40 secondes a 900 W jusqu'a ce que le beurre ait entigrement fondu.

FAIRE FONDRE DU CHOCOLAT

Mettez 100 g de chocolat dans un petit plat creux en verre.

Faites chauffer pendant 3 a 5 minutes a 450 W jusqu'a ce que le chocolat ait entierement fondu.
Remuez une ou deux fois en cours de cuisson. Utilisez des maniques pour sortir le plat du four.

FAIRE FONDRE DU MIEL CRISTALLISE
Mettez 20 g de miel cristallisé dans un petit plat creux en verre.
Faites chauffer pendant 20 a 30 secondes a 300 W jusqu'a ce que le miel ait entierement fondu.

FAIRE FONDRE DE LA GELATINE

Faites tremper des feuilles de gélatine (10 g) pendant 5 minutes dans de I'eau froide.
Placez la gélatine égouttée dans un petit bol en Pyrex.

Faites chauffer pendant 1 minute a 300 W. Remuez une fois fondue.

CONFECTIONNER UN GLAGAGE (POUR GATEAUX)

Meélangez le glagage instantané (environ 14 g) avec 40 g de sucre et 250 ml d'eau froide. Faites
cuire a découvert dans une cocotte en Pyrex pendant 3 minutes 30 a 4 minutes 30 a 900 W,
jusqu'a ce que le glagage devienne transparent. Remuez deux fois en cours de cuisson.

FAIRE DE LA CONFITURE

Mettez 600 g de fruits (ex. : mélange de fruits) dans une cocotte en Pyrex et couvrez. Ajoutez
300 g de sucre spécial confiture et remuez bien.

Faites cuire & couvert pendant 10 a 12 minutes & 900 W.

Remuez plusieurs fois en cours de cuisson. Videz directement dans de petits pots a confiture
munis de couvercles quart de tour. Laissez reposer 5 minutes & couvert.

FAIRE UN PUDDING

Meélangez la préparation pour pudding avec du sucre et du lait (500 ml) en suivant les
instructions du fabricant et remuez bien. Utilisez une cocotte en Pyrex de taille adaptée et
munie d'un couvercle. Couvrez et faites cuire pendant 6 minutes 30 a 7 minutes 30 a 900 W.
Remuez plusieurs fois en cours de cuisson.

FAIRE DORER DES AMANDES EFFILEES

Disposez uniformément 30 g d'amandes effilées sur une assiette en céramique de taille moyenne.
Remuez-les plusieurs fois pendant 3 minutes 30 & 4 minutes 30 a 600 W au cours du brunissage.
Laissez reposer dans le four pendant 2 a 3 minutes. Utilisez des maniques pour sortir le plat du
four.

dépannage et code dereur
DEPANNAGE

Sivous rencontrez I'un des problémes décrits ci-dessous, essayez les solutions
proposees.

Ceci est tout a fait normal.

e De la condensation se forme a I'intérieur du four.

e De l'air circule autour de la porte et du four.

e Un reflet lumineux apparait autour de la porte et du four

e De la vapeur s'échappe du pourtour de la porte ou par les orifices de ventilation.
Le four ne démarre pas lorsque vous appuyez sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s).

e Laporte est-elle bien fermée ?

Les aliments ne sont pas du tout cuits.

o Ave;z—vous réglé le temps de cuisson et/ou appuyé sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s) ?

e Laporte est-elle bien fermée ?

e ['alimentation secteur a-t-elle disjoncté ou le fusible a-t-il fondu a la suite d'une
surcharge électrique ?

Les aliments sont trop ou pas assez cuits.

e Avez-vous indiqué un temps de cuisson adapté au type d'aliment ?

e Avez-vous choisi la puissance appropriée ?

L'ampoule ne fonctionne pas.

e \ous ne devez pas remplacer vous-méme |'ampoule pour des raisons de sécurité.
Veuillez contacter le service d’assistance Samsung le plus proche afin qu’un
ingénieur qualifié remplace I'ampoule.

Le four provoque des interférences sur les radios ou les téléviseurs.

e Ce phénomene, bien que modéré, peut en effet survenir lorsque le four fonctionne.
Ceci est tout & fait normal. Pour remédier & ce probleme, installez le four loin des
téléviseurs, postes de radio ou antennes.

e Sile microprocesseur du four détecte des interférences, I'affichage peut étre
réinitialise.

Pour résoudre ce probleme, débranchez la prise du four et rebranchez-la. Réglez a
nouveau I'horloge.
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Des étincelles et des craquements se produisent a I'intérieur du four (arcs

électriques).

e Avez-vous utilisé un plat comportant des ornements métalliques ?

e Avez-vous laissé une fourchette ou un autre ustensile métallique dans le four ?

e [ 'aluminium que vous avez utilisé se situe-t-il trop pres des parois du four ?

De la fumée et des mauvaises odeurs apparaissent lors du fonctionnement initial.

e C'est une condition temporaire lors du chauffage d'un nouveau composant. La fumée
et les odeurs disparaissent completement au bout de 10 minutes de fonctionnement.
Pour éliminer les mauvaises odeurs plus rapidement, veuillez actionner le four micro-
ondes en insérant un citron ou du jus de citron dans I'enceinte.

Si le probleme ne peut étre résolu a I'aide des instructions ci-dessus, contactez
votre service aprés-vente SAMSUNG.
Munissez-vous des informations suivantes :
e |es numéros de modele et de série figurant normalement & I'arriere du four
e |es détails concernant votre garantie
e Une description claire du dysfonctionnement
Contactez ensuite votre revendeur local ou le service aprés-vente SAMSUNG.

CODE D'ERREUR

Le message « SE » s'affiche.

® Nettoyez les touches et assurez-vous de I'absence d'eau sur la surface entourant la
touche. Eteignez le four & micro-ondes et réessayez. Si ce phénoméne se poursuit,
contactez votre service d'assistance clientele SAMSUNG local.

Le message « E-12 » s'affiche.

® | emessage « E-12 » signifie que le capteur de gaz est court. Cette erreur peut se produire
en raison de I'numidité élevée dans la cavité lorsque vous utilisez le four & micro-ondes une
fois encore, juste apres que le fonctionnement précédent du four a micro-ondes est terming
pour certains aliments. Dans ce cas, étant donné qu'il y a une possibilité que le capteur de
gaz ne soit pas en panne, éteignez le four a micro-ondes et tentez un nouveau réglage. Si
ce phénomene se poursuit, contactez votre service d'assistance clientele SAMSUNG local.

Le message « E-24 » s'affiche.

® Lemessage « E - 24 » s'affiche automatiquement avant que le four a micro-ondes ne surchauffe.

Sile message « E - 24 » s'affiche, appuyez sur la touche STOP/ECO (ARRET/ECO) pour lancer
le mode Initialisation. Une fois le four refroidi, tentez de le faire fonctionner. Si le message
« E-24 » apparalt a nouveau, contactez votre service d'assistance clientéle SAMSUNG local.

Si un code non répertorié ci-dessus s'affiche, ou si les solutions suggérées ne
suffisent pas a résoudre le probleme, contactez votre service d'assistance clientele
SAMSUNG local.
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caracteristioues technioues memo

SAMSUNG s'efforce sans cesse d'améliorer ses produits.
Les caractéristiques et le mode d'emploi de ce produit peuvent étre modifiés sans

préavis.

Modeéle

MC28A5185**

Alimentation

230V -50Hz CA

Consommation d'énergie
Puissance maximale
Micro-ondes
Gril (élément chauffant)
Convection (€lément chauffant)

2100 W
1400 W
1500 W
2100 W maxi.

Puissance de sortie

100 W/ 900 W - 6 niveaux (IEC-705)

Fréquence de fonctionnement 2450 MHz
Dimensions (L x H x P)
Extérieures 517 x 310 x 475,6 mm
Intérieures 358 x 235,5 x 327 mm
Capacité 28 litres
Poids
Net 17,8 kg env.
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SAMSUNG

Veuillez noter que la garantie Samsung nsinclut pas les déplacements du service apres-vente pour expliquer le fonctionnement de happareil, corriger une
installation non correcte ou exécuter des travaux de nettoyage ou d’entretien réguliers.

UNE QUESTION ? UN COMMENTAIRE ?

OU CONTACTEZ-NOUS EN LIGNE SUR

PAYS APPELEZ LE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
e
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free Www.samsung.com/gr/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WwWw.samsung.com/se/support
SuTzERLAND e e e
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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MC28A5185™*

’:OrnQ a m\C’r@Oﬂd@ immagina le possibilita

Grazie per avere acquistato questo prodotto

) 0 Samsung.
Manuale dell'utente e Guida alla cottura
|
i notare che la garanzia Samsung NON copre le richieste di assistenza
re spiegazioni sul funzionamento del prodotto, correggere una
ne non idonea o eseguire la normale pulizia 0 manutenzione del prodotto. s ’\ M S U N G
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Struzioni di sicurezza

ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTA SEZIONE E
CONSERVARLA COME RIFERIMENTO FUTURQ.
AVVERTENZA: Se lo sportello o le sue guarnizioni
sono danneggiate, il forno non deve essere utilizzato
fino ad avvenuta riparazione da parte di personale
qualificato.

AVVERTENZA: Ogni operazione o riparazione che
implichi la rimozione del coperchio che protegge
dall’esposizione all’energia a microonde € pericolosa e
deve essere effettuata da personale specializzato.
AVVERTENZA: Liquidi e alimenti non devono essere
riscaldati all'interno di contenitori sigillati poiché
potrebbero esplodere.

AVVERTENZA: | bambini possono utilizzare il

forno senza la supervisione di un adulto solo se
adeguatamente istruiti sulle procedure di sicurezza € i
rischi connessi ad un uso improprio dell’apparecchio.
Questo apparecchio & progettato unicamente per un
uso domestico e non per applicazioni quali:

¢ aree adibite a cucina per il personale di negozi, uffici
e altri ambiti lavorativi;

* aziende agricole;

* Uso da parte dei clienti in hotel, motel ed altri
ambienti residenziali;

¢ ped and breakfast.

Utilizzare solo utensili e recipienti adatti al microonde.

Qualora si cuociano cibi in contenitori di plastica o

carta, sorvegliare il forno per evitare possibili principi di

incendio.

Utilizzare il forno a microonde solo per la cottura e |l

riscaldamento di cibi e bevande. L'essiccazione di cibo

0 I'asciugatura di capi di abbigliamento, cosi come il

riscaldamento di cuscinetti termici, pantofole, spugne,

panni inumiditi od oggetti simili, puo portare a lesioni 0

a un principio d’incendio.

Qualora si noti I'emissione di fumo, spegnere o

scollegare il prodotto e tenere chiuso lo sportello in

modo da estinguere eventuali fiamme.

Il riscaldamento di bevande nel microonde puo

causare una bollitura ritardata, prestare quindi

attenzione durante la manipolazione del contenitore;
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Per evitare scottature, prima della somministrazione il
contenuto di biberon e vasetti di alimenti per bambini
deve essere agitato 0 mescolato e la temperatura
controllata.

Non cuocere mai le uova con il guscio e non scaldare
mai le uova sode con il guscio; potrebbero esplodere,
perfino al termine del riscaldamento nel microonde.
Pulire il forno regolarmente facendo attenzione a '
rimuovere ogni residuo di cibo.

Se il forno non viene mantenuto in condizioni di pulizia
ottimali, le superfici potrebbero deteriorarsi causando
danni all’apparecchio e possibili situazioni di pericolo;
Il forno a microonde € progettato per 'uso su un piano
di lavoro a installazione libera, non a incasso.

| recipienti metallici per cibi 0 bevande non sono idonei
all’'uso in forni @ microonde.

Prestare attenzione a non spostare il piatto girevole
nell’estrarre i contenitori dall’apparecchio. '
Non pulire I'apparecchio usando un pulitore a vapore.
Non pulire I'apparecchio usando getti d’acqua.
L'apparecchio non e progettato per I'installazione su
veicoli, caravan o simili.

[apparecchio non & progettato per I'uso da parte di
persone (bambini inclusi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, inesperte o prive di una adeguata
conoscenza, @ meno che una persona responsabile
per la loro sicurezza fornisca loro una corretta
supervisione e istruzione all’'uso.

Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
I'apparecchio.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e da persone con

ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali 0 senza
esperienza o conoscenza del prodotto solo sotto la
supervisione di una persona responsabile 0 nel caso
in cui abbiano ricevuto informazioni specifiche sull’'uso
sicuro dell’apparecchio e ne abbiano compreso i rischi
ad esso associati. Non consentire ai bambini di giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non devono essere eseguite da
bambini senza la supervisione di un adulto.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,

richiederne la sostituzione al produttore, a un tecnico
dell'assistenza o un tecnico specializzato al fine di
evitare potenziali pericoli
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Posizionare il forno in una direzione e a un’altezza tali
da permettere un facile accesso alla cavita del forno e
allarea di controllo.

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, attivarlo
per circa 10 minuti collocando all'interno un recipiente
d’acqua.

Se I'apparecchio emette un rumore anomalo, odore di
bruciato o fumo, scollegare immediatamente la spina
di alimentazione e rivolgersi al piu vicino centro di
assistenza autorizzata.

Il forno a microonde deve essere posizionato in modo
che la presa elettrica sia accessibile.

AVVERTENZA: Quando I'apparecchio viene utilizzato
in modalita combinata, consentire ai bambini di
utilizzare il forno solo in presenza di un adulto a causa
delle alte temperature generate.

Durante I'uso questo prodotto diventa bollente.
Prestare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

AVVERTENZA: Le parti accessibili possono diventare
bollenti durante I'uso. Tenere i bambini lontani dal
prodotto.

Per pulire lo sportello del forno non utilizzare prodotti
abrasivi o raschietti di metallo; potrebbero graffiare la
superficie e cio potrebbe mandare in frantumi il vetro.
Non usare un pulitore a vapore.

AVVERTENZA: Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampadina in modo da
evitare possibili scariche elettriche.

["apparecchio non deve essere installato dietro uno

sportello decorativo ad evitare il suo surriscaldamento.

AVVERTENZA: |l prodotto e le sue parti accessibili
possono diventare bollenti durante 'uso.

Prestare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

Tenere i bambini con eta inferiore ad 8 anni lontani
dal prodotto a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

ATTENZIONE: Il programma di cottura deve essere
monitorato. Un programma di cottura breve deve
essere costantemente monitorato.

Lo sportello e la superficie esterna possono diventare
bollenti durante 'uso del prodotto.
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La temperatura delle superfici accessibili potrebbe
essere molto elevata mentre I'apparecchio € in
funzione.

Le superfici possono diventare bollenti durante 'uso.
| prodotti non sono progettati per essere utilizzati
con un timer esterno o con un sistema di controllo a
distanza indipendente.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e da persone con

ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali 0 senza
esperienza o conoscenza del prodotto solo sotto

la supervisione di una persona responsabile o nel
caso in cui abbiano ricevuto informazioni specifiche
sull’'uso sicuro dell’apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi ad esso associati. Non consentire
ai bambini di giocare con I'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell’apparecchio non devono essere
svolte da bambini di eta inferiore agli 8 anni e senza la
supervisione di un adulto.

Tenere il prodotto ed il cavo di alimentazione lontano
dalla portata di bambini con eta inferiore ad 8 anni.

Misure di sicurezza

Eventuali modifiche o riparazioni devono essere eseguite esclusivamente da
personale qualificato.

Non riscaldare cibi o liquidi chiusi ermeticamente in recipienti mediante la funzione
microonde.

Per pulire il forno non utilizzare benzene, diluenti, alcool o pulitori a vapore o ad alta
pressione.

Non installare il forno: vicino a fonti di calore o materiali infiammabili; luoghi esposti
ad umidita, grasso, polvere o alla luce solare diretta o al’acqua; o laddove siano
possibili fughe di gas o sopra superfici irregolari.

Il forno deve prevedere una messa a terra conforme a quanto previsto dalle
normative locali e nazionali.

Usare regolarmente un panno morbido per rimuovere eventuali residui o sporcizia
dai terminali della spina elettrica e dai contatti.

Non tirare, piegare eccessivamente o posizionare oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione.

In caso di una fuga di gas (propano, LP, ecc) ventilare il locale immediatamente. Non

toccare il cavo di alimentazione.

Non toccare il cavo di alimentazione con le mani bagnate.

Durante il funzionamento del forno, non spegnerlo tirandolo per il cavo.

Non inserire dita 0 sostanze estranee. Qualora nel forno penetrino sostanze
estranee, scollegare il cavo di alimentazione e contattare un Centro di assistenza
autorizzato Samsung.

Non applicare eccessiva forza o urtare il forno.

Non posizionare il forno sopra oggetti fragili.

Accertarsi che la tensione, la frequenza e la tipologia di corrente corrisponda alle
specifiche del prodotto.

Inserire saldamente la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente. Non
utilizzare multiprese, prolunghe o trasformatori elettrici.

Non agganciare il cavo di alimentazione ad oggetti metallici. Accertarsi che il cavo
sia posizionato tra oggetti o dietro il forno.

Non usare un cavo o una spina di alimentazione danneggiati o una presa allentata.
Per le prese elettriche o cavi danneggiati, contattare un Centro di assistenza
autorizzata Samsung.

Non versare o spruzzare direttamente acqua sul forno.

Non posizionare oggetti sopra il forno, all'interno o sullo sportello.

Non spruzzare sostanze volatili come per esempio insetticidi sulla superficie del
forno.
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Non riporre materiali infiammabili all’interno del forno Poiché i vapori di alcool
possono entrare a contatto con parti bollenti del forno, prestare la massima
attenzione durante il riscaldamento di cibi o bevande contenenti alcool.

| bambini posso urtare il forno o inserire le dita nelle cerniere dello sportello. Tenere a
distanza i bambini durante I'apertura/chiusura dello sportello del forno.

Avvertenza microonde

Il riscaldamento mediante microonde delle bevande pud comportare una ebollizione
ritardata; prestare attenzione durante la gestione dei recipienti. Lasciare sempre
riposare le bevande per almeno 20 secondi prima di maneggiarle. Se necessario,
mescolare durante il riscaldamento. Dopo il riscaldamento mescolare sempre.

In caso di ustioni, seguire queste istruzioni di Primo soccorso:

1. Immergere la parte ustionata in acqua fredda per almeno 10 minuti.
2. Coprire con un panno pulito e asciutto.

3. Non applicare creme, olio o lozioni.

Al fine di evitare di danneggiare il vassoio o la griglia, non mettere il vassoio o la
griglia sotto I'acqua subito dopo la cottura.

Non utilizzare il forno per friggere in quanto la temperatura dell’olio non &
controllabile. Cid pud portare ad una improvvisa fuoriuscita di olio bollente.

Precauzioni durante I'uso del forno a microonde

Usare solo utensili idonei alla cottura a microonde. Non usare contenitori metallici,
spiedi o posate argentate o placcate in oro, ecc.

Sciogliere eventuali nodi al cavo di alimentazione. Pud innescarsi un arco elettrico.
Non utilizzare il forno per asciugare carta o indumenti.

Usare tempi di utilizzo brevi per piccole quantita di cibo al fine di prevenire eventuali
surriscaldamenti o bruciature.

Mantenere il cavo e la spina di alimentazione lontano da acqua e fonti di calore.

Al fine di evitare rischi di esplosione, non riscaldare uova intere con il guscio sia
crude che cotte. Non riscaldare contenitori a pressione o sottovuoto, nocciole,
pomodori, ecc.

Non coprire le aperture di ventilazione con un panno o della carta. Pericolo di
incendio. Il forno pud surriscaldarsi e spegnersi automaticamente, rimanendo cosi
fino ad avvenuto sufficiente raffreddamento.

Nell'estrarre i piatti usare sempre guanti da forno.

Mescolare i liquidi durante o al termine del riscaldamento, quindi lasciare riposare
per almeno 20 secondi per evitare fuoriuscite causate dalla bollitura.

Quando si apre lo sportello del forno, tenersi alla distanza di un braccio per evitare di
scottarsi a causa della fuoriuscita di aria calda o vapore.

Non accendere il forno a microonde quando & vuoto. Il forno a microonde si
spegnera automaticamente per 30 minuti a scopo di sicurezza. Si consiglia

di lasciare un recipiente con acqua all'interno del forno per assorbire I'energia
proveniente dalle microonde qualora venga azionato accidentalmente.

Installare il forno rispettando le distanze indicate in questo manuale. (Vedere
Installazione del forno a microonde.)

Fare attenzione quando si collegano altre apparecchiature elettriche alle prese vicino
al forno.
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Precauzioni per I'uso delle microonde

Garanzia limitata

La mancata osservanza delle seguenti precauzioni pud comportare un’esposizione
dannosa all’energia a microonde.

e Non azionare il forno con lo sportello aperto. Non manomettere i blocchi di
sicurezza (cerniere dello sportello). Non inserire alcun oggetto nei fori dei blocchi
di sicurezza.

e Non collocare oggetti tra lo sportello e la parte frontale del forno ed evitare
I"accumulo di residui di cibo o detersivo sulle superfici di tenuta. Mantenere
lo sportello e la cornice del vano puliti spolverandoli con un panno umido, ed
asciugandoli con un panno asciutto dopo ogni uso.

e Non azionare il forno qualora sia danneggiato. Azionare solo una volta riparato
da parte di un tecnico qualificato.
Importante: lo sportello del forno deve chiudersi regolarmente. Lo sportello
non deve essere piegato; le cerniere devono essere integre e non allentate; le
guarnizioni dello sportello e le superfici interne devono essere integre.

e Eventuali regolazioni o riparazioni devono essere eseguite da un tecnico
qualificato.

Samsung addebitera eventuali spese di riparazione per la sostituzione di accessori
o per difetti estetici qualora i danni all’apparecchio o all’accessorio siano stati
provocati dall’'utente. Questa garanzia copre i seguenti casi:

e Sportello, manici, pannelli esterni o pannello di controllo con intaccature, graffi o
rotture.

e Rottura 0 mancanza della teglia, dell’anello girevole, dell’accoppiatore o della
griglia.
Utilizzare I'apparecchio solo per lo scopo per il quale € stato prodotto, come
descritto in questo manuale. Le avvertenze e le importanti istruzioni di sicurezza
riportate in questo manuale non coprono tutte le possibili condizioni e situazioni
che possono verificarsi. E’ responsabilita dell’utente utilizzare I'apparecchio con
buonsenso, prestando la massima attenzione e cura in fase di installazione,
manutenzione e funzionamento.
Poiché le istruzioni operative qui descritte coprono i vari modelli disponibili, le
caratteristiche del forno a microonde acquistato possono differire leggermente da
quelle descritte in questo manuale e non tutti i simboli di avvertenza possono essere
applicabili. In caso di dubbi 0 domande rivolgersi al centro assistenza Samsung di
zona o visitare il sito www.samsung.com per reperire le informazioni necessarie.
Usare questo forno solo per riscaldare i cibi. E’ stato progettato solo per un uso
domestico. Non riscaldare tessuti o cuscini riempiti con chicchi. Il costruttore non
potra essere ritenuto responsabile per eventuali danni causati da un uso improprio
del forno.
Al fine di evitare un deterioramento della superficie del forno e conseguenti situazioni
pericolose, mantenere sempre il forno pulito e ben conservato.

Definizione del gruppo di prodotti

Questo prodotto e un apparecchio Gruppo 2 Classe B ISM. La definizione di
Gruppo 2 include tutti gli apparecchi ISM (industriali, scientifici e medicali) all'interno
dei quali viene intenzionalmente generata o usata energia a radio frequenza in forma
di radiazioni elettromagnetiche per il trattamento di materiali, apparecchi a elettro
erosione EDM e apparecchi per saldatura ad arco.

Gli apparecchi di Classe B sono idonei per un uso domestico o direttamente
connesso a una rete elettrica a basso voltaggio in edifici a uso abitativo.
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Corretto smaltimento del prodotto ‘ ‘
(rifiuti elettrici ed elettronici) \DSTaHaZ\Oﬂ@

(Applicabile nei Paesi con sistemi di raccolta ACCESSORI
differenziata) A seconda del modello acquistato, vengono forniti diversi accessori che € possibile
utilizzare in vari modi.

II'simbolo riportato sul prodotto, sugli accessori o sulla

documentazione indica che il prodotto e i relativi accessori 1. Anello girevole, da collocare al centro del forno.
elettronici (quali caricabatterie, cuffia e cavo USB) non devono @ Funzione: L'anello girevole supporta la piastra girevole.
[ ] essere smaltiti con altri rifiuti al termine del ciclo di vita. Per evitare

eventuali danni al’ambiente o alla salute causati dallo smaltimento
dei rifiuti non corretto, si invita I'utente a separare il prodotto e

i suddetti accessori da altri tipi di rifiuti, conferendoli ai soggetti
autorizzati secondo le normative locali.

Gli utenti domestici, in alternativa alla gestione autonoma di cui
sopra, potranno consegnare I'apparecchiatura che si desidera
smaltire al rivenditore, al momento dell'acquisto di una nuova
apparecchiatura di tipo equivalente. Presso i rivenditori di prodotti 3. Ripiano superiore, ripiano inferiore, da collocare sulla
elettronici con superficie di vendita di almeno 400 m? & inoltre piastra girevole.

possibile consegnare gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i Funzione: | ripiani metallici possono essere utilizzati per
prodotti elettronici da smaltire con dimensioni inferiori a 25 cm. cucinare due piatti contemporaneamente.

Gli utenti professionali (imprese e professionisti) sono invitati a Un piatto piccolo puo essere collocato sulla
contattare il proprio fornitore e verificare i termini e le condizioni piastra girevole e un secondo piatto sul ripiano.
del contratto di acquisto. Questo prodotto e i relativi accessori | ripiani metallici possono essere utilizzati
elettronici non devono essere smaltiti unitamente ad altri rifiuti con il grill, in modalita convezione e per la

2. Piastra girevole, da collocare sull'anello girevole.
[elemento di montaggio centrale deve essere posto
sull'accoppiatore.

Funzione: La piastra girevole & la superficie di cottura
principale. Pud essere faciimente smontata per
la pulizia.

INOIZVTIVLSNI 20

commerciali. cottura combinata.
Per maggiori informazioni sull'impegno ecologico di Samsung e gli obblighi normativi 4. Piatto doratore, vedere pagina 24.
specifici del prodotto es. REACH, WEE, Batterie visitare la pagina: www.samsung. Funzione: Nelle modalita di cottura a microonde o combi
com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/ © grill, il piatto doratore consente di dorare piu
! uniformemente i cibi. Inoltre, mantiene croccanti

torte e pizze.
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POSIZIONE DI INSTALLAZIONE

e Scegliere una superficie piana e livellata, a circa 85 cm 20 cm‘ 10 cm
di altezza dal pavimento. La superficie d’appoggio deve sopra’ '\d‘\?}’o‘/
essere in grado di supportare il peso del forno.

) , - T >
e Garantire un’adeguata ventilazione del prodotto AV 10cmdi

lasciando uno spazio libero minimo di 10 cm sul retro e
sui lati e di 20 cm sopra.

e Non installare il forno in ambienti caldi o umidi, ad esempio vicino ad altri forni a
microonde o caloriferi.

e Conformarsi alle specifiche elettriche del forno. Qualora necessarie, utilizzare solo
prolunghe approvate.

¢ Pulire I'interno del forno e le guarnizioni dello sportello con un panno umido prima di
utilizzare il forno per la prima volta.

PIATTO GIREVOLE

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio presenti all'interno
del forno. Installare I'anello e il piatto girevole. Controllare
che il piatto girevole ruoti liberamente.

Mmanutenzione

PULIZIA

girevole.

Riscaldare alla massima potenza per 10 minuti.

3. Altermine della procedura, attendere che il forno si raffreddi. Quindi, aprire lo
sportello e pulire il vano cottura.

Per la pulizia dell'area superiore del vano cottura,
abbassare I'elemento riscaldante superiore di 45° come
mostrato. Gio consentira di pulire |'area superiore in modo
pit agevole. Al termine, riposizionare |'elemento riscaldante

superiore.

1 /\ ATTENZIONE

Pulire regolarmente il forno per evitare I'accumulo di residui e impurita sulle superfici
esterne o all'interno del forno. Prestare particolare attenzione alla pulizia dello sportello
e delle sue guamnizioni cosi come della piastra e dell’anello girevole (solo per specifici
modelli).
Se lo sportello non si apre e chiude in modo agevole, controllare per prima cosa
I'eventuale accumulo di residui sulle guarnizioni dello sportello. Utilizzare un panno
morbido e acqua saponata per pulire le superfici interne ed esterne del forno. Sciacquare
e asciugare.

Per eliminare i residui piu ostinati che rilasciano un odore sgradevole
all'interno del forno

1. Aforno vuoto, collocare una tazza di succo di limone diluito al centro della piastra

Per la pulizia interna dei modelli con elemento riscaldante oscillante

4

ey

Mantenere lo sportello e le guarnizioni pulite e verificare che lo sportello si apra e
chiuda regolarmente. La mancata osservanza di questa precauzione potrebbe

portare a una riduzione della vita utile dell’apparecchio.

Prestare attenzione a non versare acqua nei fori di ventilazione del forno.

Per la pulizia, non utilizzare sostanze chimiche o abrasive.

Dopo ogni utilizzo del forno, attendere che si raffreddi quindi pulire il vano cottura con

un detersivo delicato.
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SOSTITUZIONE (RIPARAZIONE)

A\ AVVERTENZA

Questo forno non contiene al suo interno parti rimovibili dall’'utente. Non tentare di
sostituire o riparare il forno autonomamente.

e In caso di problemi con le cerniere, le guarnizioni e/o lo sportello, contattare un
tecnico qualificato o rivolgersi al Centro assistenza Samsung di zona per richiedere
assistenza tecnica.

e Per sostituire la lampadina, rivolgersi al Centro assistenza Samsung di zona. Non
tentare di sostituirla autonomamente.

¢ |n caso di problemi con il telaio esterno del forno, prima di tutto scollegare la spina di
alimentazione dalla presa di corrente, quindi rivolgersi al Centro assistenza Samsung
di zona.

MANUTENZIONE DOPO UN LUNGO PERIODO DI
INUTILIZZO

Se si prevede di non utilizzare il forno per un lungo periodo di tempo, scollegare
I'alimentazione elettrica e spostare il forno in un luogo asciutto e privo di polvere.
L'eventuale presenza di polvere e/o0 di umidita all'interno del forno pud influenzare il
funzionamento del forno.

- © ® ® ® ® @ ©

ONHO4 134 JHOILSIHILIVHVYD / ANOIZNILNNVIN €0

1. MANIGLIA DELLO SPORTELLO 7. PIASTRA GIREVOLE
2. SPORTELLO 8. ACCOPPIATORE
3. FORI DI VENTILAZIONE 9. ANELLO GIREVOLE
4. ELEMENTO RISCALDANTE 10. FORI DEI CIRCUITI DI SICUREZZA
5. LUCE 11. PANNELLO DI CONTROLLO
' 6. CHIUSURE DELLO SPORTELLO
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USO del fomo
PANNELLO DI CONTROLLO FUNZIONAMENTO DEL FORNO A MICROONDE

Le microonde sono onde elettromagnetiche ad alta frequenza. L'energia da esse
sviluppata consente di riscaldare o cuocere gli alimenti senza modificarne la forma o il
colore.
E’ possibile utilizzare il forno a microonde per:

e Scongelare

e Riscaldare

e Cuocere

Principi di cottura.

1. Le microonde generate dal magnetron vengono riflesse
allinterno della cavita del forno e distribuite uniformemente,
man mano che gli alimenti ruotano sulla piastra girevole.
Cio permette di cuocere gli alimenti in modo uniforme.

2. Le microonde vengono assorbite dagli alimenti fino a una
profondita di circa 2,5 cm. La cottura continua man mano
che il calore si disperde all'interno degli alimenti.

3. lltempo di cottura varia a seconda del contenitore utilizzato
e delle proprieta degli alimenti:
e Quantita e densita
e Contenuto di acqua
e Temperatura iniziale (refrigerato o meno)

Poiché la parte centrale degli alimenti viene cotta per dispersione di calore, la cottura
continua anche quando gli alimenti vengono estratti dal forno. | tempi di riposo
specificati nelle ricette e in questo manuale devono essere quindi osservati al fine di

1. TASTO FRITTURA LEGGERA 9. TASTO MICROONDE ! arantire:

2. TASTO SENSORE 10. TASTO COMB| ? Una c‘ottura uniforme degli alimenti, anche nella parte centrale
3. TASTO COTTURA SALUTARE 11. TASTO PIASTRA GIREVOLE ON/OFF ‘ . . L '
4. TASTO IMPASTOYOGURT 12. SELETTORE MULTIFUNZIONE e Una temperatura uniforme in ogni parte dell’alimento.

5. TASTO SCONGELAMENTO 13. TASTO SICUREZZA BAMBINI

6. TASTO COTTURA AUTOMATICA/ 14, TASTO STOP/ECO

RISCALDAMENTO AUTOMATICO 15. TASTO START/+30s
TASTO CONVEZIONE
8. TASTO GRILL

~N
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VERIFICA DEL FUNZIONAMENTO CORRETTO DEL
FORNO A MICROONDE

La seguente semplice procedura consente di verificare il corretto funzionamento del
fomno. In caso di dubbi, vedere la sezione “Risoluzione dei problemi” a pagina 37-38.

IIforno deve essere collegato a una presa a parete appropriata. La piastra girevole
deve essere collocata correttamente all'interno del forno. Se non si utilizza il livello
massimo di potenza (100 % - 900 W), I'acqua impieghera pit tempo a bollire.

Aprire lo sportello del forno tirando la maniglia dello sportello verso destra.

Collocare un bicchiere d’acqua sulla piastra girevole. Chiudere lo sportello.

Premere il tasto START/+30s e impostare 4 0 5 minuti
premendo il tasto START/+30s per il numero di volte
appropriato.
Risultato: [’acqua verra riscaldata per 4 0 5 minuti fino a
raggiungere la bollitura.

<D>/+30s

START

IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

Quando si collega I'alimentazione, sul display appaiono automaticamente le cifre “88:88”
quindi “12:00".
Impostare I'ora corrente. L'ora puo essere visualizzata nel formato a 12 0 24 ore.
E' necessario impostare I'orologio:
e quando siinstalla per la prima volta il forno a microonde
e dopo una interruzione della corrente elettrica
Ricordarsi di reimpostare I'orologio quando si passa dall'ora solare all'ora legale e
viceversa.

. /“L\:? N 1. Premere Selettore multifunzione.
} /““-’@\+ 2. Ruotare il Selettore multifunzione per impostare il tipo di
Q visualizzazione oraria. (12 ore 0 24 ore)

Premere il Selettore multifunzione per completare
l'impostazione.

4. Ruotare il Selettore multifunzione per impostare I'ora.

5. Premere il Selettore multifunzione.

. Ruotare il Selettore multifunzione per impostare i minuti.

7. Quando appare I'ora esatta, premere il Selettore

multifunzione per awviare I'orologio.

Risultato: L'ora viene visualizzata sul display quando il
forno a microonde non & in uso.

/@
=
7@
/@
N
_O
LI 6
O
/©
@

COTTURA/RISCALDAMENTO

La seguente procedura spiega come cuocere o riscaldare i cibi.
@ Controllare SEMPRE le impostazioni di cottura prima di lasciare il forno incustodito.

Aprire lo sportello. Collocare il cibo al centro della piastra. Chiudere lo sportello. Non
accendere mai il forno a microonde quando & vuoto.

1. Premere il tasto Microwave (Microonde).
Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni:
%, (modalita microonde)

A

R
Microwave

2. Ruotare il Selettore multifunzione fino a visualizzare il
bn/© livello di potenza appropriato.

7N\ Quindi premere il Selettore multifunzione per impostare il
Q livello di potenza.

e Senon siimposta il livello di potenza entro 5 second, il fomo passa

automaticamente alla fase di impostazione del tempo di cottura.

. /”“4@\+ 3. Impostare il tempo di cottura ruotando il Selettore
Q multifunzione.

Risultato: Viene visualizzato il tempo di cottura.
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4. Premere il tasto START/+30s.

Risultato: La spia del forno si accende ¢ la piastra inizia a
Oraaos ruotare. Inizia la cottura del cibo al cui termine:

e \erra emesso un segnale acustico e

i messaggio "End (Fine)" lampeggera
4 volte.
Successivamente, verra emesso un
segnale acustico ogni minuto.

START

]

LIVELLI DI POTENZA E MODIFICHE DEI TEMPI

Iivelli di potenza consentono di modificare la quantita di energia dissipata e quindi il
tempo necessario per il riscaldamento o la cottura del cibo, a seconda del tipo e della
quantita.

E’ possibile scegliere tra sei livelli di potenza.

REGOLAZIONE DEL TEMPO DI COTTURA

Per aumentare il tempo di cottura, premere il tasto START/+30s una volta per ogni
30 secondi aggiuntivi.

e Controllare in qualsiasi momento come procede la cottura aprendo lo sportello.
e Aumento del tempo di cottura restante

Per aumentare il tempo durante la cottura, premere il tasto

Or+30s START/+30s una volta per ogni 30 secondi che si desidera
START aggiungere.
e Esempio: Per aggiungere tre minuti, premere il tasto
START/+30s sei volte.
1 hn/© Per regolare il tempo di cottura ruotare semplicemente il

7N Selettore multifunzione.
e Per aumentare il tempo ruotare il selettore verso destra, per

diminuirlo ruotare il selettore verso sinistra.

Livello di potenza Percentuale Uscita INTERRUZIONE DELLA COTTURA
ALTO 100 % 900 W E' possibile interrompere la cottura in qualsiasi momento per:
MEDIO ALTO 67 % 600 W e Controllare il cibo
MEDIO 50 % 450 W ' e Girare il cibo 0 mescolarlo
MEDIO BASSO 339% 300W e Lasciare il cibo a riposo
SCONGELAMENTO 20 % 180 W Per arrestare la cottura... | Quindi...
BASSO 11 % 100 W Temporaneamente Temporaneamente: Aprire lo sportello o premere una
volta il tasto STOP/ECO.
I tempi di cottura forniti nelle ricette e in questo manuale corrispondono al livello di Risultato: La cottura si interrompe.
potenza indicato. Per riprendere la cottura, chiudere lo sportello e
- - - s . premere il tasto START/+30s.
Se si seleziona... Il tempo di cottura sara... Completamente Completamente: Premere il tasto STOP/ECO.
Livello di potenza piu alto Diminuito Risultato: La cottura si interrompe.
Livello di potenza pit basso | Aumentato Per annullare le impostazioni di cottura, premere
nuovamente il tasto STOP/ECO.
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IMPOSTAZIONE DELLA MODALITA DI RISPARMIO
ENERGETICO

Il forno dispone della modalita di risparmio energetico.

e Premere il tasto STOP/ECO.

© /8 Risultato: |l display si spegne.

STOP ECO e Per disattivare la modalita di risparmio energetico, aprire lo
sportello o premere il tasto STOP/ECO; il display si illumina
€ viene visualizzato I'orario corrente. Il forno € ora pronto per
['uso.

Funzione automatica di risparmio energetico
Se in fase di impostazione non si seleziona alcuna funzione, oppure I'apparecchio
sta funzionando con una impostazione di arresto temporaneo, la funzione viene
annullata e |'orologio verra visualizzato dopo 25 minuti.
Se lo sportello rimane aperto per oltre 5 minuti, la lampada del forno si spegne
automaticamente.

USO DELLA FUNZIONE PER FRITTURA LEGGERA

I 12 programmi della funzione Frittura leggera consentono di utilizzare tempi di frittura
pre-programmati.

Non e necessario impostare tempi di frittura e livelli di potenza.

E' possibile regolare la categoria di frittura leggera desiderata premendo il tasto Slim Fry
(Frittura leggera).

Collocare il cibo al centro della piastra girevole e chiudere lo sportello.

Utilizzare SEMPRE materiali da forno adatti alla cottura a microonde. | piatti in
vetro o ceramica sono ideali in quanto permettono alle microonde di penetrare
uniformemente negli alimenti. Per toccare i recipienti in forno, indossare SEMPRE i
guanti da forno perché potrebbero essere bollenti.

Premere il tasto Slim Fry (Frittura leggera).

1.
@Slim Fry
]

2. Selezionare la categoria di alimento ruotando il Selettore
multifunzione, quindi premere il Selettore multifunzione.
1) Patate/Verdure
2) Pesce/Crostacei
3) Pollo

/©

3. Selezionare il tipo di alimento ruotando il Selettore

) multifunzione.

Per una descrizione delle varie impostazioni pre-
programmate, consultare la tabella alla pagina seguente.
Quindi premere il Selettore multifunzione per selezionare
I'alimento.

2 4, E'possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il
Selettore multifunzione.

<D /+30s 5. Premere il tasto START/+30s.

La tabella seguente illustra 12 programmi Frittura leggera per la frittura dei cibi. La
tabella fornisce quantita e consigli.

Questa funzione consente di utilizzare meno olio rispetto all'uso di una friggitrice,
ottenendo fritti gustosi e croccanti. | programmi utilizzano in combinazione il

riscaldamento per convezione, I'elemento riscaldante superiore e I'energia a microonde.
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1. Patate/Verdure

2. Pesce/Crostacei

le fette di zucchina sul piatto doratore e collocarlo sul ripiano
superiore. Girare dopo il segnale acustico.

Premere Start per continuare.

(Iforno continua a funzionare se non si girano gli alimenti.)
Lasciare riposare per 1-2 minuti.

el SUEE A Istruzioni Codice/Alimento L) Istruzioni
Alimento della portata della portata
1-1 300-350g | Distriouire uniformemente le patatine surgelate sul piatto 2-1 200-250 ¢ Distribuire uniformemente i gamberetti surgelati
Patatine al forno 450-5009 | doratore. Collocare il piatto sul ripiano inferiore. Gamberetti 300-350 g impanati sul piatto doratore. Collocare il piatto sul
surgelate Girare dopo il segnale acustico. Premere Start per continuare. surgelati ripiano inferiore. Lasciare riposare per 1-2 minuti.
(Iformo confinua & funzionare sé non si grano gl alimentt) 2-2 200-250g | Distribuire uniformemente i bocconcini di pesce
Lasciare riposare per 1-2 minut Bocconcini di 300-350 g impanati sul piatto doratore. Collocare il piatto sul
1-2 200-250g | Distribuire uniformemente le crocchette di patate surgelate sul pesce ripiano inferiore. Lasciare riposare per 1-2 minuti.
Crocchette di 300-350 ¢ ﬁmttg dorgtore. Co\loc1ar§ i p\atﬁo sul ripiano inferiore. 23 100150 Distrbuire unformemente i anell i ofano
patate surgelate asclre fiposare per 1-2 minutl Anelli di totano fritti | 200-250g | impanati sul piatto doratore. Collocare il piatto sul
1-3 300-350g | Utilizzare patate a pasta medio dura e lavarle accuratamente. ripiano inferiore. Lasciare riposare per 1-2 minuti.
Patatine fritte 450-5009 | Pelare le patate e tagliarle a forma di bastoncini di 10x10 mm.
fatte in casa Lasciarle in ammollo in acqua fredda per 30 minuti. 3. Pollo
Asciugarle con un canovaccio, pesarle e ungerle con 5 g di Dimensione
olio d'oliva. Codice/Alimento Istruzioni
Distribuire uniformemente le patatine sul piatto doratore. della portata
Collocare il piatto sul ripiano inferiore. 31 200-250 ¢ Distribuire uniformemente i bocconcini di pollo
Girare dopo il segnale acustico. Premere Start per continuare. Bocconcini di pollo 300-350¢ surgelati sul piatto doratore. Collocare il piatto sul
(Iforno continua a funzionare se non si girano gli alimenti.) surgelati ripiano inferiore.
Lasciare riposare per 1-2 minuti. Girare dopo il segnale acustico. Premere Start per
1-4 200250 | Lavare le patate di dimensioni nomali e tagfiarle a spicchi. continuare. {IHformo continua a funzionare se non si
Patate aspicchi | 300-350g | Ungere con olio di dliva e aggiungere gl arom. girano gli alimenti,) Lasciare riposare per 1-2 minuti
400-450g | Collocarle con il lato tagliato rivolto verso il piatto doratore. 3-2 200-250 g Pesare le cosce di pollo, ungerle d'olio e
Collocare il piatto sul ripiano superiore. Lasciare riposare per Cosce di pollo 300-350 ¢ aggiungere gli aromi. Collocarle uniformemente sul
1-3 minuti. 400-450 g ripiano superiore.
1-5 100-150g | Distribuire uniformemente gli anelli i cipolla o di totano impanati Girare dopo il segnale ?CUSﬁCO? ilforno si arresta.
Anelli di cipolla 200-250¢ | sul piatto doratore. Collocare il piatto sul ripiano inferiore. Premere Start per continuare.
Surgelati Lasciare riposare per 1-2 minuti. Lasciare riposare per 1-3 minuti.
1-6 100-150g | Lavare, mondare e tagliare a fette le zucchine. Ungere con 5 g 3',3 ) 200-250¢ Pgsare I.e ali di polo, “f‘ge”e doloe aggngere
Zucchine afette | 200-250g | diolio d'oliva e aggiungere gii aromi. Distribuire uniformemente Ali di pollo 300-3509 | gii aromi. Collocarle uniformemente sul ipiano

superiore.

Girare dopo il segnale acustico; il forno si arresta.
Premere Start per continuare.

Lasciare riposare per 1-2 minuti.
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USO DELLA FUNZIONE COTTURA CON SENSORE

Gli 8 programmi della funzione Cottura con sensore consentono di utilizzare tempi di
cottura pre-programmati.

Non e necessario impostare né il tempo di cottura né il livello di potenza.

E' possibile regolare la categoria Cottura con sensore ruotando il Selettore
multifunzione.

Collocare il cibo al centro della piastra girevole e chiudere lo sportello.
Utilizzare solo piatti adatti al forno a microonde.

Codice/Alimento

Dimensione
della portata

Istruzioni

Premere il tasto Sensor (Sensore).

& 1.

1
Bevande

150-250 g

Versare il liquido (a temperatura ambiente) nella tazza o nella
scodella in ceramica. Scaldare senza coperchio.

Collocare al centro della piastra girevole. Lasciarle riposare nel
forno. Mescolare prima e dopo il periodo di riposo.

Fare attenzione quando si estraggono le tazze dal fomo
(vedere le istruzioni di sicurezza per i fiquidi).

Lasciare riposare per 1-2 minuti.

2. Selezionare il tipo di alimento da cuocere ruotando il
Selettore multifunzione. Per una descrizione delle
varie impostazioni pre-programmate, consultare la
tabella alla pagina seguente. Quindi premere il Selettore
multifunzione per selezionare il tipo di alimento.

3. Premere il tasto START/+30s.

Risultato: Inizia la cottura del cibo. Al termine:
<D/+30s 1) IIforno emette 4 segnali acustici.
START 2) Il segnale di awiso fine cottura viene

L]

ripetuto 3 volte (una al minuto).
3) Viene visualizzata nuovamente I'ora
corrente.

2
Fiori di broccoli

200-500 ¢

Sciacquare e mondare la verdura, per esempio broccoli,
separandone i fiori. Disporli uniformemente in un recipiente
di vetro con coperchio. Aggiungere 30-45 ml d'acqua

(2-3 cucchiai).

Collocare il recipiente al centro della piastra girevole.
Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo la cottura.

Questo programma & adatto alla cottura di broccoli, oltre che
di zucchine, melanzane, zucca o peperoni a fette.

Lasciare riposare per 1-2 minuti.

ONHO4 73a osn 0

Utilizzare solo recipienti adatti al forno a microonde.

Se la temperatura interna supera i 60°C, la ventola si attiva per 3 minuti. Non sara
possibile utilizzare il tasto Sensor (Sensore) finché la temperatura del forno non si
abbassera a sufficienza per consentire un uso del sensore in sicurezza.

La seguente tabella presenta 8 programmi di Cottura con sensore. La tabella fornisce
quantita per alimento, tempi di riposo e consigli. All'inizio del programma sul display
appare il tempo indicato dal sensore. Al termine di questo periodo, tempo di cottura

e livello di potenza vengono calcolati automaticamente e viene visualizzato il tempo
rimanente. Il processo di cottura viene infatti controllato direttamente dal sensore.

E] Utilizzare guanti da forno per estrarre il cibo!

3
Carote a rondelle

200-500 g

Sciacquare e mondare la verdura, come per esempio carote,
tagliandole a rondelle delle stesse dimensioni.

Collocarle in un recipiente di vetro con coperchio.
Aggiungere 30-45 ml d'acqua (2-3 cucchiai).

Collocare il recipiente al centro della piastra girevole.

Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo la cottura.

Questo programma € adatto alla cottura di carote, cavolfiori o
cavolo rapa a fette. Lasciare riposare per 1-2 minuti.

4
Fiori di cavolfiore

200-500 g

Sciacquare e mondare la verdura, ad esempio cavolfiori,
separandone i fiori. Disporli uniformemente in un recipiente
di vetro con coperchio. Aggiungere 30-45 ml d'acqua

(2-3 cucchiai).

Collocare il recipiente al centro della piastra girevole.
Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo la cottura.

Questo programma & adatto alla cottura di broccoli, oltre che
di zucchine, melanzane, zucca o peperoni a fette.

Lasciare riposare per 1-2 minuti.
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Codice/Alimento Sl L) Istruzioni
della portata
5 200-800g | Lavare e mondare le patate, ognuna del peso di circa 200 g.
Patate in camicia Spennellarle con olio di cliva forandone la pelle con un coltelo.
Collocarle in cerchio sulla piastra girevole.
Lasciare riposare per 2-3 minuti.
6 100-300g | Utiizzare un recipiente largo in vetro con coperchio.

Cottura della Aggiungere una quantita d'acqua bollente quattro volte

pasta maggiore alla quantita di pasta da cuocere, un pizzico di sale
e mescolare bene. Cuocere senza coperchio. Mescolare prima
del tempo di riposo e successivamente scolare bene I'acqua.
Lasciare riposare per 1-3 minuti.

7 200-400g | Versare i ravioletti in una fondina di ceramica.

Ravioletti Collocare il piatto al centro della piastra girevole. Coprire con
un coperchio di plastica. Lasciare riposare per 2-3 minuti.

8 200-5009 | Ungere i pezzi di pollo congelati con olio e aggiungere gli

Pezzi di pollo aromi. Collocarli con la pelle rivolta verso il basso sul ripiano

inferiore. Girare non appena il fomo emette un segnale
acustico. Premere il tasto Start per continuare la cottura.
Lasciare riposare per 2-3 minuti.

Istruzioni per la cottura con sensore automatico

La funzione Sensore automatico consente di cucinare i cibi automaticamente mediante la

rilevazione della quantita di gas generati dal cibo durante la cottura.

e Durante la cottura, i cibi rilasciano gas di varia natura.
La funzione Sensore automatico determina il tempo e il livello di potenza idonei alla
cottura dei cibi rilevandone i gas emessi, eliminando cosi la necessita di impostare
tempi di cottura e livelli di potenza.

e Coprendo il recipiente con il coperchio o un foglio di pellicola durante la cottura
con sensore, il sensore automatico rilevera i gas generati dai cibi una volta che il
recipiente sara saturo di vapore.

e Vicino al termine della cottura, il tempo di cottura rimanente verra visualizzato sul
display. In questo breve lasso di tempo, mescolare o girare gli alimenti se necessario.

e Prima di awviare la cottura con sensore, insaporire i cibi con erbe, spezie o salse.
Attenzione: aggiungere sale e zucchero al termine della cottura poiché se aggiunti
prima potrebbero lasciare punti scuri sui cibi.

Recipienti e coperture adatti alla cottura con sensore

e Per ottenere una cottura ottimale utilizzando questa funzione, seguire le istruzioni per
la selezione del recipiente e del coperchio pili adatto come riportato nelle tabelle di
questo manuale.

e Utilizzare sempre recipienti per la cottura al microonde coperti da coperchi o pellicola.
Se si usa la pellicola, lasciare scoperto un angolo del recipiente per consentire al
vapore di fuoriuscire.

e Coprire sempre con il coperchio pili appropriato per il recipiente in uso. Se il
recipiente non dispone di coperchio, utilizzare la pellicola.

e Riempire i recipienti per la meta della loro capacita.

e Se necessario, mescolare o girare gli alimenti quando si awvicina il termine del ciclo di
cottura con sensore, dopo |'inizio del conto alla rovescia sul display.

Importante

e Dopo l'installazione del forno e il collegamento a una presa elettrica, non scollegare
il cavo di alimentazione. Il sensore del gas necessita di tempo per stabilizzarsi e
garantire una cottura ottimale.

e Non e consigliabile utilizzare la funzione di cottura con sensore in modo continuativo,
per esempio cuocendo una pietanza dopo 'altra senza interruzioni.

e |nstallare il forno in una posizione ben ventilata che garantisca un'adeguata
ventilazione per il raffreddamento dell'unita e per assicurare il buon funzionamento del
sensore.

e Per evitare risultati poco soddisfacenti, non utilizzare il sensore automatico nel caso la
temperatura ambiente sia troppo alta o troppo bassa.

o Non utilizzare detersivi volatili per la pulizia del forno. | gas emessi da questi detersivi
possono interferire con il funzionamento del sensore.

e Non installare il forno nei pressi di apparecchi che emettono gas o umidita elevata,
poiché cid potrebbe influire negativamente sulle prestazioni del sensore automatico.

e Mantenere pulito I'interno del forno. Pulire tutti i residui con un panno umido.

Questo forno € progettato per uso domestico.
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USO DELLA FUNZIONE COTTURA SALUTARE

| 15 programmi della funzione Cottura salutare consentono di utilizzare tempi di cottura

Nella tabella seguente sono indicate le quantita e le istruzioni da seguire per i

ONHO4 73a osn 0

pre-programmati. 15 programmi della funzione Cottura salutare.
Non e necessario impostare tempi di cottura e livelli di potenza. Le categorie di alimenti incluse sono Cereali/Pasta(1), Verdure(2) e Pollame/Pesce(3).
E' possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il Selettore multifunzione. Utilizzare guanti da forno per estrarre il cibo.
@ Utilizzare solo recipienti adatti al forno a microonde. 1. Cereali/Pasta
Aprire lo sportello. Collocare il cibo al centro della piastra. Chiudere lo sportello. Dimensione

1. Premere il tasto Healthy Cooking (Cottura salutare). Codice/Alimento della Istruzioni

Healthy Cooking portata
1-1 150-200 g Utilizzare un recipiente largo in vetro con

2. Selezionare la categoria di alimento ruotando il Selettore Riso non brillato: 200-2509 copercplodéAggClungere il doppio :veltpeso d

_/““%+ multifunzione, quindi premere il Selettore multifunzione. i/lcqua | redca. ) uocergz \nccl)perc la (,)' indi
1) Cereali/Pasta | escolare aggiungendo sale e aromi quindi
9) Verdure fscgare a riposo. 610
3) Pollame/Pesce aﬁmare rlposarg ‘per - mmu i

) o ) 1-2 1560-200g | Utilizzare un recipiente largo in vetro con
o 3. Selezionare il t|p_o di a_1||mento da cuocerelrgotando il Quinoa 200-250 g coperchio. Aggiungere il doppio del peso
=\ Selettore multifunzione. Per una descrizione delle : ; :

5 + g o di acqua fredda. Cuocere incoperchiato.
varie impostazioni pre-programmate, consultare la Mescolare aggiungendo sale e aromi quindi
tabell_a alla_ pagina seguente. qungli premere il Selettore lasciare a riposo.
multifunzione per selezionare il tipo di alimento. Lasciare riposare per 1-3 minuti.

B /““%+ 4. E' possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il 1-3 100-150 g Utlizzare un recipiente largo in vetro con

Q Selettore multifunzione. Maccheroni 200-250¢g coperchio. Aggiungere una quantita d'acqua

bollente quattro volte maggiore alla quantita
5. Premere I tasto START/+30s. di pasta da cuocere, un pizzico di sale e .
. L . . . mescolare bene. Cuocere senza coperchio.
Risultato: | cibi verranno cotti in base all'impostazione . . e
lezi Mescolare, lasciare a riposo, quindi scolare.
<D/+30s pre-programmata selezionata. Lasciare riposare per 1-3 minuti
— e Altermine della cottura verra emesso :
un segnale acustico e sul display
lampeggera 4 volte il messaggio "End
(Fine)". Successivamente, verra emesso un
segnale acustico ogni minuto.
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2. Verdure 3. Pollame/Pesce
Codice/Alimento LLAL EED) Istruzioni Codice/Alimento AL EED) Istruzioni
della portata della portata
241 200-250 g Sciacquare e mondare i fagiolini. Disporli 3-1 300-350 ¢ Sciacquare i petti di pollo e collocarli su un
Fagiolini 300-350g | uniformemente in un recipiente di vetro con Petti di pollo 400-450g | piatto di ceramica. Coprire con pellicola per
coperchio. Aggiungere 30 ml d'acqua (2 cucchiai) microonde e forarla. Collocare il piatto sulla
per 200-250 g; aggiungerne 45 ml (3 cucchiai) per piastra girevole. Lasciare riposare per 2 minuti.
300-350 g. Collocare il recipiente al centro della 32 300-350g | Sciacquare i petti di tacchino e collocarliin un
piastra girevole. Cuocere incoperchiato. Mescolare Petti di tacchino 400-450 g recipiente in vetro dai bordii alti
dopo la cottura. Lasciare riposare per 1-2 minuti. Coprire con pelicola per microonde e forarla.
2-2 100-150g Lavare e mondare gli spinaci. Collocarli in un Collocare il piatto sulla piastra girevole.
Spinaci 200-250 ¢ recipiente di vetro con coperchio. Non aggiungere Lasciare riposare per 2 minuti.
acqua. Gollocare il recipiente al centro della piastra 33 300-350g | Sciacquare i petti di pollo, marinarl e disporii
girevole. Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo Petti di pollo 400-450 g | sul ripiano superiore. Girare non appena il forno
la cottura. Lasciare riposare per 1-2 minuti. grigliati emette un segnale acustico.
2-3 300-350 g Lavare e pelare le patate, tagliarle a meta e Lasciare riposare per 2 minuti.
Patate pelate 400-450 g collocarle in un recipiente di vetro con coperchio. 3-4 200-300 ¢ Disporre uniformemente i filetti di pesce sul
500-550g | Aggiungere 15-30 ml d'acqua (1-2 cucchiai). Filetti di pollo 400-500g | ripiano superiore. Girare non appena il forno
Mescolare dopo la cottura. Con quantita maggiori, grlgllatl emette un segnale acustico.
mescolare una volta durante la cottura. Lasciare riposare per 1-2 minuti.
Lasciare riposare per 3-5 minui. 35 200-250 ¢ Disporre uniformemente i tranci di pesce sul
2-4 400-450 g Collocare il gratin di patate su un piatto in Pirex. Tranci di salmone 300-350 g ripiano superiore. Girare non appena il forno
Gratin di patate 800-8509 | Collocare sul ripiano inferiore. grigliati emette un segnale acustico.
Lasciare riposare per 2-3 minuti, Lasciare riposare per 2 minuti.
2-5 100-150 g Lavare, mondare e tagliare a fette le melanzane. 3-6 200-300 g Spennellare il pesce (trota, orata) con olio e
Melanzane 200-250g | Ungere con olio e aggiungere gli aromi. Collocare Pesce arrosto 400-5009 | aggiungere erbe e spezie. Collocare i pesci uno
grigliate le fette uniformemente sul ripiano superiore. accanto allaltro (in posizione testa/coda) sul
Girare dopo il segnale acustico. fipiano superiore. Girare non appena il forno
Premere Start per continuare (Il forno continua a emette un segnale acustico.
funzionare se non si girano gli alimenti). Lasciare riposare per 3 minuti.
Lasciare riposare per 1-2 minuti.
2-6 400-450 g Lavare e mondare i pomodori. Tagliarli a meta
Pomodori 600-650 g e collocarli su un piatto da forno. Ricoprire di
grigliati formaggio grattugiato. Collocare il piatto sul ripiano
superiore. Lasciare riposare per 1-2 minuti.
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USO DELLA FUNZIONE IMPASTO/YOGURT

|5 programmi della funzione Impasto/Yogurt consentono di utilizzare tempi di cottura
pre-programmati. Non & necessario impostare tempi di cottura e livelli di potenza.

E' possibile regolare la categoria Impasto/Yogurt ruotando il Selettore multifunzione
dopo aver premuto il tasto Dough Proof/Yogurt (Impasto/Yogurt).

Collocare il cibo al centro della piastra girevole e chiudere lo sportello.

Dough Proof/Yogurt

1.

Premere il tasto Dough Proof/Yogurt (Impasto/Yogurt).

Selezionare la categoria Impasto o Yogurt, quindi premere il
Selettore multifunzione.

1) Impasto

2) Yogurt

Selezionare il tipo di alimento da cuocere ruotando il
Selettore multifunzione. E' necessario selezionare il
numero del programma che si desidera usare per la cottura
ruotando il Selettore multifunzione.

Per una descrizione delle varie impostazioni pre-
programmate, consultare la tabella alla pagina seguente.
Quindi premere il Selettore multifunzione per selezionare
il tipo di alimento.

<D/+30s

START

Premere il tasto START/+30s.

La piastra girevole non funziona durante la preparazione dello yogurt.

La tabella seguente descrive I'uso dei programmi automatici per la lievitazione di impasto

0 la preparazione di yogurt.

1. Impasto

Codice/ Dimensione Istruzioni

Alimento della portata
1-1 300-500 g Collocare I'impasto in un recipiente di dimensioni
Pasta per pizza appropriate e posizionarlo sul ripiano inferiore.

Coprire con un foglio di alluminio.

1-2 500-800 g Collocare I'impasto in un recipiente di dimensioni
Impasto per appropriate e posizionarlo sul ripiano inferiore.
torte Coprire con un foglio di alluminio.
1-3 600-900 g Collocare I'impasto in un recipiente di dimensioni

Pasta da pane

appropriate e posizionarlo sul ripiano inferiore.
Coprire con un foglio di alluminio.

2. Yogurt fatto in casa

Codice/
Alimento

Dimensione
della portata

Istruzioni

241
Vasetti

5009

Distribuire uniformemente 150 g di yogurt in 5 tazze di
ceramica o in vasetti di vetro (30 gr cad). Aggiungere
100 ml di latte in ogni tazza. Utilizzare latte a lunga
conservazione (a temperatura ambiente; materia grassa
3,5%). Coprire le tazze con pelicola per microonde e
collocarle in cerchio sulla piastra girevole. Al termine,
lasciare in frigo 6 ore prima di consumare.

Per preparare il primo yogurt si consiglia di usare
fermenti in polvere.

2-2
Ciotola di grandi
dimensioni

500

Mescolare 150 g di yogurt naturale con 500 ml di latte a
lunga conservazione (a temperatura ambiente; materia
grassa 3,5%). Versare uniformemente in una ciotola di
grandi dimensioni. Coprire con pellicola per microonde
e collocare sulla piastra girevole. Al termine, lasciare in
frigo 6 ore prima di consumare.

Per preparare il primo yogurt si consiglia di usare
fermenti in polvere.
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USO DELLE FUNZIONI DI SCONGELAMENTO

La funzione Scongelamento consente di scongelare carni, pollame, pesce, pane/dolci
e frutta. Il tempo di scongelamento e il livello di potenza vengono impostati
automaticamente. E' sufficiente selezionare il programma e il peso.

Utilizzare solo recipienti adatti al forno a microonde.

Aprire lo sportello. Posizionare il cibo surgelato su un piatto di ceramica e collocarlo al
centro della piastra girevole. Chiudere lo sportello.

@/1»305

START

58 1. Premere il tasto Power Defrost (Scongelamento).
Power Defrost
2. Selezionare il tipo di alimento da cuocere ruotando il
A2 Selettore multifunzione. Per una descrizione delle
varie impostazioni pre-programmate, consultare la
tabella alla pagina seguente. Quindi premere il Selettore
multifunzione per selezionare il tipo di alimento.
gy 3. E'possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il
O Selettore multifunzione.
4. Premere il tasto START/+30s.
Risultato:
5T<AZT/+305 e |lciboinizia a scongelare.
I:} e Durante lo scongelamento, il forno
emettera un segnale acustico per ricordare
di girare gli alimenti.
5. Premere nuovamente il tasto START/+30s per terminare lo

scongelamento.

Risultato: Al termine della cottura verra emesso un
segnale acustico e sul display lampeggera
4 volte il messaggio "End (Fine)".
Successivamente, verra emesso un segnale
acustico ogni minuto.

La tabella seguente illustra i vari programmi di Scongelamento con quantita e istruzioni
appropriate. Prima dello scongelamento, rimuovere tutti i materiali della confezione.
Collocare la carne, il pollame o il pesce su un piatto piano in vetro o un piatto in
ceramica, disporre pane, dolci e frutta su carta da cucina.

Codice/
Alimento

Dimensione
della portata

Istruzioni

1
Carne

200-1500 g

Proteggere i bordi con un foglio di alluminio. Girare la

came quando il forno emette un segnale acustico. Questo
programma & adatto a manzo, agnello, maiale, bistecche,
costolette e camne tritata. Lasciare riposare per 20-90 minuti.

2
Pollame

200-1500 ¢

Proteggere le zampe e la punta delle ali con un foglio

di alluminio. Girare il pollame quando il fomno emette un
segnale acustico. Questo programma ¢ adatto per polli interi
0 in porzioni. Lasciare riposare per 20-90 minuti.

Pesce

200-1500 ¢

Proteggere la coda del pesce con un foglio di alluminio.
Girare il pesce quando il forno emette un segnale acustico.
Questo programma & adatto per pesci interi o filetti di
pesce. Lasciare riposare per 20-80 minuti.

4
Pane/Dolci

1251000 g

Posizionare il pane orizzontalmente su carta da cucina

e girarlo appena il forno emette un segnale acustico.
Collocare il dolce su un piatto di ceramica € girarlo appena
i forno emette un segnale acustico. (Il forno continua a
funzionare e si arresta quando si apre lo sportello.)

Questo programma & adatto per ogni tipo di pane, affettato
0 intero, oltre che per panini e baguette.

Disporre i panini in cerchio.

Questo programma & adatto per ogni tipo di dolce livitato,
biscotti, cheese cake e pasta sfoglia. Non & adatto per
crostate, pasta frolla, torte di frutta e alla crema, né per dolci
con copertura al cioccolato.

Lasciare riposare per 10-60 minuti.

5
Frutta

100-600 g

Distribuire la frutta uniformemente su un piatto piano in vetro.
Questo programma & adatto per ogni tipo di frutta.
Lasciare riposare per 5-20 minuti.
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USO DELLE FUNZIONI RISCALDAMENTO
AUTOMATICO / COTTURA AUTOMATICA

I'5 programmi della funzione Riscaldamento automatico/Cottura automatica
consentono di utilizzare tempi di cottura pre-programmati.

Non e necessario impostare né il tempo di cottura né il livello di potenza.

E' possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il Selettore multifunzione.
@ Utilizzare solo recipienti adatti al forno a microonde.

Aprire lo sportello. Collocare il cibo al centro della piastra. Chiudere lo sportello.

85, = 1. Premere il tasto Auto Reheat/Cook
Auto Reheat/Cook (Riscaldamento automatico/Cottura automatica).

2. Ruotare il Selettore multifunzione per selezionare la
categoria desiderata.
(Riscaldamento automatico o Cottura automatica)

premendo il Selettore multifunzione.

[m @
@
PN 3. Selezionare Riscaldamento automatico o Cottura automatica
—: :+

4. Selezionare il tipo di alimento da cuocere ruotando il

_/M%+ Selettore multifunzione. Per una descrizione delle
Q varie impostazioni pre-programmate, consultare la
tabella alla pagina seguente. Quindi premere il Selettore
multifunzione per selezionare il tipo di alimento.
28 5. E' possibile regolare le dimensioni della portata ruotando il
O Selettore multifunzione.
6. Premere il tasto START/+30s.
Risultato: | cibi verranno cotti in base all'impostazione
Oresos pre-programmata selezionata.
START e Altermine della cottura verra emesso

un segnale acustico e sul display
lampeggera 4 volte il messaggio "End
(Fine)". Successivamente, verra emesso un
segnale acustico ogni minuto.

La tabella seguente presenta quantita e istruzioni appropriate per le funzioni Cottura

automatica e Riscaldamento automatico.

E-] Utilizzare guanti da forno per estrarre il cibo.

1. Riscaldamento automatico

Codice/Alimento | Dimensione Istruzioni
della portata

1-1 300-350 ¢ Collocare su un piatto di ceramica e coprire con

Piatti pronti (congelati) 400-450 g pellicola per forno a microonde.
Questo programma ¢ adatto a portate
composte da 3 alimenti (ad esempio carne con
salsa, verdure e contorno come patate, riso o
pasta). Lasciare riposare per 2-3 minuti.

1-2 300-350 ¢ Collocare la pizza surgelata sul ripiano inferiore.

Pizza surgelata 400-450g

1-3 400-450 ¢ Collocare le lasagne surgelate su un piatto idoneo

Lasagne surgelate 600-650 g per la cottura in forno. Collocare il piatto sul
ripiano inferiore. Lasclare riposare per 3-4 minuti.

2. Cottura automatica
Codice/Alimento SULCLE G Istruzioni
della portata

2-1 1100-1150g | Ungere il pollo congelato con olio e aggiungere

Pollo arrosto 1200-1250g | gli aromi. Collocare il pollo con il petto rivolto
verso il basso al centro del ripiano inferiore.
Girare non appena il forno emette un segnale
acustico. Premere il tasto Start per continuare la
cottura. Lasciare riposare per 5 minuti.

2-2 250-300 g Versare I'impasto in 6-8 pirottini di carta o

Muffin stampi in silicone (45 gr cad) collocandoli sul
ripiano inferiore. Awiare il programma (il forno
entra in preriscaldamento). Dopo il segnale
acustico inserire il ripiano nel forno.
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USO DEL PIATTO DORATORE

CONVEZIONE

Il piatto doratore permette di dorare il cibo non solo sulla parte superiore grazie al calore del
grill, ma anche la parte inferiore grazie all'elevata temperatura raggiunta dal piatto. E' possibile
trovare maggiori informazioni sull'utilizzo del piatto doratore nella tabella (vedere la pagina
successiva). Il piatto doratore pud essere utilizzato anche per pancetta, uova, salsicce, ecc.

1. Posizionare il piatto doratore direttamente sulla piastra
() ! girevole e preriscaldarlo alla massima combinazione
D . Microonde-Girill [450 W+Girill] facendo riferimento ai tempi e
= alle istruzioni indicati in tabella.

. Se si sta cucinando uova con pancetta, ungere il piatto in
modo da dorare bene gli alimenti.

N
0

L
: I:‘l\'i

3. Collocare gli alimenti sul piatto doratore.

4. Posizionare il piatto doratore sulla griglia metallica
(0 sulla piastra girevole) nel forno.

bLE) 5. Selezionare il tempo di cottura e la potenza appropriati.

W
Q (Fare riferimento alla tabella a lato)

E] Per estrarre il piatto doratore, utilizzare sempre guanti da forno poiché il piatto
diventa molto caldo.

(#) E' bene notare che il piatto doratore presenta un rivestimento in teflon non resistente
ai graffi. Non utilizzare quindi oggetti appuntiti, come per es. un coltello, per tagliare il
cibo direttamente sul piatto doratore.

Non collocare sul piatto doratore alcun oggetto non resistente al calore.

Non collocare mai il piatto doratore nel forno senza la piastra girevole.

(#) Lavare il piatto doratore in acqua calda e detersivo, quindi sciacquarlo.

%

(#) Non utilizzare spazzole o spugne abrasive che potrebbero danneggiare la
superficie.

G

E] Notare che il piatto doratore non & lavabile in lavastoviglie.

LLa modalita convezione consente di cucinare gli alimenti come in un forno tradizionale.
LLa modalita microonde non viene utilizzata. E' possibile impostare una temperatura
compresa tra 40 °C e 200 °C Il tempo di massimo di cottura & 60 minuti.

e Pertoccare i recipienti nel forno usare sempre i guanti da forno.

e E' possibile migliorare la cottura e la rosolatura utilizzando il ripiano inferiore.
Verificare che I'elemento riscaldante sia in posizione orizzontale. Aprire lo sportello e
collocare il recipiente sul ripiano inferiore, quindi attivare la piastra girevole.

1.

Premere il tasto Convection (Convezione).

Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni:

C ti
R L (modalita convezione)
180°C  (temperatura)
2. Impostare la temperatura ruotando il Selettore
) multifunzione.
N (Temperatura: 40-200 °C, con intervalli di 10 °C)

e Se non siimposta la temperatura entro 5 secondi, il
forno passa automaticamente alla fase di impostazione
del tempo di cottura.

. /"“\j@ N 3. Premere il Selettore multifunzione.
} ﬂ®\+ 4. Impostare il tempo di cottura ruotando il Selettore
multifunzione.

(Se si desidera preriscaldare il forno, selezionare " : 0")

5. Premere il tasto START/+30s.

Risultato: Inizia la cottura del cibo:

e Altermine della cottura verra emesso
un segnale acustico e sul display
lampeggera 4 volte il messaggio "End
(Fine)". Successivamente, verra emesso un
segnale acustico ogni minuto.
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GRIGLIATURA

USO COMBINATO DI MICROONDE E GRILL

II'grill consente di scaldare e dorare gli alimenti con rapidita, senza utilizzare il microonde.

e Pertoccare i recipienti nel forno usare sempre i guanti da forno.
e E'possibile migliorare la cottura e la grigliatura utilizzando il ripiano superiore.

1. Aprire lo sportello e collocare il cibo sul ripiano.

2. Premere il tasto Grill.

Crill Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni:
UU (modalita grill

e Non & possibile impostare la temperatura del grill.

. Impostare il tempo di grigliatura ruotando il Selettore

W
multifunzione.
e |ltempo di grigliatura massimo & 60 minuti.

4. Premere il tasto START/+30s.
Risultato: Inizia la grigliatura del cibo.
<D/+30s e Altermine della cottura verra emesso
START un segnale acustico e sul display
D lampeggera 4 volte il messaggio "End
(Fine)". Successivamente, verra emesso un
segnale acustico ogni minuto.

SCELTA DEGLI ACCESSORI

La cottura in modalita convezione richiede I'uso di accessori
adatti. Vanno scelti solo quei materiali che si utilizzerebbero con
un normale forno.

| contenitori per forno a microonde non sono generalmente adatti
per la cottura in modalita Convezione; in particolare, non utilizzare
contenitori o piatti in plastica, tazze o tovaglioli di carta, ecc.

Se si utilizza una modalita combinata (microonde e grill o convezione), scegliere solo
recipienti adatti sia ai forni a microonde sia ai forni tradizionali.

E] Per informazioni dettagliate sui recipienti e gli utensili adatti, consultare la Guida ai
materiali per la cottura alle pagine 27-28.

Per cuocere rapidamente e rosolare allo stesso tempo & possibile combinare la cottura a
microonde con il grill.
@ Utilizzare SEMPRE materiali da forno adatti alla cottura a microonde. | piatti in vetro o ceramica
sono ideali in quanto permettono alle microonde di penetrare uniformemente negli alimenti.
@ Per toccare i recipienti all’interno del forno, indossare SEMPRE guanti da forno a
causa dell’elevata temperatura che possono raggiungere.
E' possibile migliorare la cottura e la grigliatura utilizzando il ripiano superiore.
Aprire lo sportello. Collocare il cibo sul ripiano pit adatto al tipo di alimento da cuocere.
Collocare il ripiano sulla piastra girevole. Chiudere lo sportello.

1. Premere il tasto Combi.

Combi *® Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni:
Cb-1 (Microonde + Girill)
2. Quando sul display compare la sigla Cb-1, premere il
/@ Selettore multifunzione.
7 N Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni:
HUU (modalita combinata microonde e grill

450 W (potenza generata)

3. Selezionare il livello di potenza appropriato ruotando il
Selettore multifunzione fino a quando viene visualizzata
- . la potenza desiderata (450, 300 W). Quindi premere il
Selettore multifunzione per impostare il livello di potenza.
Q e Non e possibile impostare la temperatura del grill.
e Senon siimposta la temperatura entro 5 secondi, il forno passa
automaticamente alla fase di impostazione del tempo di cottura.

In/®
N

R 4. Impostare il tempo di cottura ruotando il Selettore
| \ multifunzione.
e |ltempo di cottura massimo & 60 minuti.
5. Premere il tasto START/+30s.
Risultato:
D/+30s e Inizia la cottura del cibo in modalita combinata.

e Altermine della cottura verra emesso un segnale
acustico e sul display lampeggera 4 volte |l
messaggio "End (Fing)". Successivamente, verra

emesso un segnale acustico ogni minuto.
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COMBINAZIONE DI MICROONDE E CONVEZIONE

La cottura combinata utilizza I'energia delle microonde e il riscaldamento tradizionale
della modalita convezione. Non & necessario alcun preriscaldamento, dato che I'energia

delle microonde & immediatamente disponibile.

Esistono vari tipi di alimento che si prestano a una cottura combinata, in particolare:

e Arrosti di carne e pollame
e Torte e dolci
e Piatti di uova e formaggi

@ Utilizzare SEMPRE materiali da forno adatti alla cottura a microonde. | piatti in
vetro o ceramica sono ideali in quanto permettono alle microonde di penetrare

uniformemente negli alimenti.

@ Per toccare i recipienti all'interno del forno, indossare SEMPRE guanti da forno a

causa dell’elevata temperatura che possono raggiungere.

n/©

4,

Impostare la temperatura ruotando il Selettore
multifunzione (Temperatura: 200-40 °C). Quindi premere il
Selettore multifunzione per impostare il livello di potenza.
e Se non siimposta la temperatura entro 5 secondi, il
forno passa automaticamente alla fase di impostazione
del tempo di cottura.
Risultato: \engono visualizzate le seguenti indicazioni:
&ha (modalita combinata microonde e convezione)
450 W (potenza generata)
180°C  (temperatura)

n/©

E' possibile migliorare la cottura e la rosolatura utilizzando il ripiano inferiore.
Aprire lo sportello. Collocare il cibo sulla piastra girevole. In alternativa, collocarlo sul
ripiano inferiore e mettere quest’ultimo sulla piastra girevole. Chiudere lo sportello.
L'elemento riscaldante deve essere in posizione orizzontale.

Impostare il tempo di cottura ruotando il Selettore
multifunzione.
e | tempo di cottura massimo & 60 minuti.

Premere il tasto START/+30s.

STOP_ECO

START

- - Risultato:
Mgy ey |1+ Premereiltasto Combi. o *  Inizia la cottura del cibo in modalita combinata.
Combi Risultato: Vengono visualizzate le seguenti indicazioni: . *  Ilomo viene riscaldato alla temperatura
Cb-1 (Microonde + Girill) Sﬁ%{ﬂos richiesta, quindi la cottura a microonde continua
R 2. Quando sul display compare la sigla Cb-2 (Microonde + I:J . fAIT? al\q sczdﬁre dftl tempo ]mpostato. |
¥ Y Convezione) ruotare il Selettore multifunzione, quindi ermine et CotiLra veta emgsso un segnae
premere il Selettore multifunzione. acustico e - d|sp|g y Iampeggerg 4 volie| .
messaggio "End (Fine)". Successivamente, verra
3. Selezionare il livello di potenza appropriato ruotando il Selettore emesso un segnale acustico ogni minuto.
multifunzione fino a quando viene visualizzata la potenza
/““% corrispondente (450, 300, 180, 100 W). Quindi premere il DISATTIVAZIONE DEI SEGNALI ACUSTICI
Q Selettore multifunzione per impostare i lvello di potenza. E' possibile disattivare il segnale acustico in qualsiasi momento.
e Se non siimposta il livello di potenza entro 5 secondi, il
forno passa automaticamente alla fase di impostazione 1. Premere contemporaneamente i tasti START/+30s e
del tempo di cottura. (Predefinito: 180 °C) ot Do STOP/ECO.
Risultato: |l segnale acustico che indica il termine di una
funzione viene disattivato.
O (s 2. Per riattivare il segnale acustico, premere di nuovo

contemporaneamente i tasti START/+30s e STOP/ECO.
Risultato: Il segnale acustico verra ripristinato.
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USO DELLA FUNZIONE SICUREZZA BAMBINI

Il forno a microonde e dotato dello speciale programma Sicurezza bambini che permette
di "bloccare" il forno per evitamne I'accensione accidentale.

1. Premere il tasto Sicurezza bambini per 3 secondi.
Risultato:
El e |Iforno & bloccato (& impossibile
selezionare alcuna funzione).
D e |l display visualizza il simbolo "L".

2. Per sbloccare il forno, premere il tasto Sicurezza bambini
IEI per 3 secondi.

D Risultato: |l forno puo quindi essere utilizzato
normalmente.

USO DELLA FUNZIONE DI ATTIVAZIONE/
DISATTIVAZIONE DELLA PIASTRA GIREVOLE

Il pulsante di Piastra girevole on/off consente di arrestare la rotazione della piastra per
utilizzare piatti di grandi dimensioni che occupano I'intera superficie del forno (solo in
modalita cottura manuale).

E] L'arresto della rotazione della piastra comporta tuttavia risultati meno soddisfacenti
poiché la cottura risulta meno uniforme.
Si consiglia pertanto di ruotare il piatto manualmente a meta cottura.

Non azionare mai la piastra girevole a forno vuoto.

awertenza - Motivo: Potrebbe verificarsi un incendio o danni all’apparecchiatura.
Premere il tasto Piastra girevole on/off.

1.
& Risultato: La rotazione della piastra girevole viene

D disattivata.

% 2. Per ripristinare la rotazione della piastra, premere
nuovamente il tasto Piastra girevole on/off.

[:] Risultato: La piastra girevole ricomincia a ruotare.

Il tasto Piastra girevole on/off ¢ attivabile solo durante la cottura.

Durante la cottura, le microonde devono essere in grado di penetrare negli alimenti,
senza essere riflesse 0 assorbite dal piatto.

Per questo, & necessario prestare molta attenzione nella scelta dei materiali per la
cottura. Se sui materiali per la cottura & indicata I'idoneita all'uso nel forno a microonde,
si possono utilizzare in assoluta sicurezza.

La tabella seguente elenca i vari tipi di materiali per la cottura indicandone I'idoneita
all'uso nel forno a microonde.

Materiali per la Adatti per .
; Commenti
cottura microonde
Foglio di alluminio /X Possono essere utilizzati in piccole quantita per
impedire che determinate aree vengano cotte
eccessivamente. Se il foglio & troppo vicino alla
parete del forno, oppure se ne utilizza una quantita
eccessiva, potrebbero generarsi archi elettrici.
Piatto doratore / Non preriscaldare per piti di 8 minuti.
Porcellana cinese e / Porcellana, terracotta, terracotta porcellanata e
terracotta porcellana cinese sono materiali adatti, a meno che
non siano decorati con finiture in metallo.
Piatti usa e getta in / Alcuni alimenti surgelati sono confezionati in questi
cartone poliestere contenitor.
Confezioni tipo
fast-food
e Tazze in polistirolo / Da utlizzare per riscaldare gli alimenti. Un riscaldamento
eccessivo potrebbe causare la fusione del polistirolo.
o Sacchettidicarta o X Possono prendere fuoco.
carta di giornale
o (Cartariciclata o X Pud generare archi elettrici.
finiture metalliche
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Materiali per la

Adatti per

: Commenti
cottura microonde

Materiali in vetro

o Pirofile daforno e J/ Possono essere utilizzate se prive di finiture

da portata metalliche.

o Materiali in vetro / Possono essere utilizzati per riscaldare alimenti o

fine liquidi. II vetro fragile puo rompersi o creparsi se
riscaldato improvvisamente.
o Barattoliin vetro v/ E' necessario rimuovere il coperchio. Adatti solo per
riscaldare alimenti o liquidi.
Metallo
o Piatti X Possono generare archi elettrici o incendio.
e Lacci per sacchetti X
da freezer

Carta

o Piatti, tazze, v/ Da utilizzare solo per riscaldamento e tempi di cottura
tovaglioli e carta da ridotti. Questo materiale pud assorbire I'umidita in
cucina €CCess0.

o Cartariciclata X Pud generare archi elettrici.

Plastica

*  Recipienti J/ Particolarmente se in termoplastica resistente al
calore. Alle alte temperature, altri tipi di plastica
potrebbero deformarsi o scolorirsi. Non utilizzare
plastica melamminica.

o Pellicola per forno a v/ Puo essere utilizzata per trattenere ['umidita. Non

microonde deve entrare in contatto con gli aimenti. Quando si
rimuove la pellicola, prestare attenzione alla fuoriuscita
di vapore caldo.

o Sacchetti freezer /X Solo se adatti alla bollitura o alla cottura in forno.
Non devono essere a tenuta stagna. Forare con una
forchetta, se necessario.

Carta cerata o v/ Puo essere utilizzata per trattenere |'umidita ed evitare

resistente ai grassi

gli schizzi.

v/ :Uso consigliato

v X

: Usare con attenzione  x  : Non sicura

quida alla cottura

MICROONDE

Lenergia delle microonde penetra negli alimenti attratta e assorbita dai liquidi, dal grasso
e dagli zuccheri.

Le microonde provocano un movimento rapido delle molecole degli alimenti. La frizione
causata dal movimento rapido delle molecole produce calore, ed € questo calore che
cuoce i cibi.

COTTURA

Stoviglie per cottura a microonde:

Per essere efficaci, le microonde devono essere in grado di attraversare i materiali
utilizzati per la cottura degli alimenti. Le microonde vengono riflesse dai metalli, quali
acciaio inossidabile, alluminio e rame, ma possono attraversare ceramica, vetro,
porcellana e plastica, oltre che carta e legno. Di conseguenza, gli alimenti non vanno mai
cotti al’interno di recipienti in metallo.

Alimenti adatti alla cottura a microonde:

Esistono vari tipi di alimenti adatti alla cottura a microonde, come ad esempio verdure
fresche o surgelate, frutta, pasta, riso, cereal, fagiolini, pesce e carne. A questi si
possono aggiungere salse, creme, zuppe, budini, conserve e chutney. In generale, la
cottura a microonde € ideale per ogni alimento normalmente cucinato su un fornello.
Ad esempio, fondere burro o cioccolato (vedere il capitolo con suggerimenti, tecniche e
consigli).

Copertura durante la cottura

Coprire il cibo durante la cottura € molto importante, dato che I'acqua evaporata si
trasforma in vapore che contribuisce al processo di cottura. Gli alimenti possono essere
coperti in vari modi, ad esempio con piatti di ceramica, coperchi di plastica o pellicola per
microonde.

Tempi di riposo
Dopo la cottura, il tempo di riposo consente alla temperatura di stabilizzarsi e distribuirsi
uniformemente all'interno degli alimenti.
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Guida alla cottura delle verdure surgelate

Guida alla cottura delle verdure

Utilizzare un recipiente in Pyrex con coperchio. Cuocere incoperchiato per il tempo

minimo indicato - vedere tabella. Continuare a cuocere per ottenere il risultato desiderato.

Mescolare due volte durante la cottura e una volta dopo la cottura.
Aggiungere sale, aromi o burro dopo la cottura. Coprire durante il tempo di riposo.

MC28A5185CK-SW_DE68-04699D-00_EN+DE+FR+IT.indb 29

Utilizzare un recipiente in Pyrex con coperchio. Aggiungere 30-45 ml di acqua fredda
(2-3 cucchiai) per ogni 250 g, a meno che non sia consigliata un diversa quantita

d’acqua - vedere tabella. Cuocere incoperchiato per il tempo minimo indicato - vedere

tabella. Continuare a cuocere per ottenere il risultato desiderato. Mescolare una volta

3 " ’ durante e dopo la cottura. Aggiungere sale, aromi o burro dopo la cottura.
Alimento Porzione Potenza Tempo (min.) Coprire durante il tempo di riposo (3 minuti).
Spinaci 150 g 600 W 5-6 Suggerimento:  Tagliare le verdure in pezzi di uguale grandezza.
Istruzioni Piti piccoli sono, minore & il tempo di cottura.
Aggiungere 15 ml (1 cucchiaio) di acqua fredda. Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. - "
Broccoll 300g [ eoow | 89 Broccoli e s00wW N
Istruzioni Istruzioni g
Aggiungere 30 ml (2 cucchiai) di acqua fredda. Ssuzil(jjT\;icc)jglre inforidi uguale grandezza
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. ‘ ‘ ) X - o
T D b | centro. S dopo 3 tid .
Pisell 300 ‘ 600W ‘ 78 _ isporre i gambi verso il centro. Servire dopo 3 minuti di nwposo
Istruzioni Cavolini di 250 g \ 900 W \ 6-6%
. o Bruxelles ioni
Aggmgere 15 ml (1‘ cu‘cc.hl.euo) di acqua fredda. IAStrlf;rzog:e 60-75 ml d'acqua (5-6 cucchiai
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. Sggliregdopo 3 it i ripqoso '
Fagiolini 300 600 W 7581 -
9 — | | = Carote 2509 [ oow | 4%5
Istruzioni Istruzioni
Aggiungere 30 ml (2 cucchiai) di acqua fredda. X ‘ - o
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. ;i%\l/l?ree(;igsrgtri%L;(t)in(;jierlilsoi‘ougua“ dimensioni.
Verdure miste 300 g \ 600 W \ 7-8 - .
cealli — Cavolfiore 250 g 900 W 5-5%
(carote/piselli/ | Istruzioni 500 7Y-815
mais) Aggiungere 15 ml (1 cucchiaio) di acqua fredda. Istruzioni g
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. uzioni
v - 308 ‘ & 500W ‘ 7Bl Suddividere in fiori di uguale grandezza. Tagliare i pezzi piu grandi a
( elzlrdure mls)te I 9 2o meta. Disporre i gambi al centro. Servire dopo 3 minuti di riposo.
alla cinese struzioni i
. o Zucch 250 900 W 4-4Y;
Aggiungere 15 ml (1 cucchiaio) di acqua fredda. ucchine Istrazioni g :
Servire dopo 2-3 minuti di ri .
evire dopo -2 MUt &1 Tposo Tagliare a rondelle le zucchine. Aggiungere 30 ml (2 cucchiai) di
acqua oppure una noce di burro. Cuocere fino a quando non
saranno ammorbidite. Servire dopo 3 minuti di riposo.
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Guida alla cottura di riso e pasta

Alimento D a— Potenza Tempo (min.) Riso: Utilizzare un recipiente grande in Pyrex con coperchio (il riso raddoppia
’ in volume durante la cottura). Cuocere incoperchiato
Melanzane 2509 900 W 3e-4 Al termine della cottura, mescolare e aggiungere sale oppure aromi
Istruzioni burro, quindi lasciare a riposo.
Tagliare le melanzane a fette sottili e spruzzarle con 1 cucchiaio di Nota: Il riso potrebbe non avere assorbito tutta I'acqua al termine della
succo di limone. Servire dopo 3 minuti di riposo. cottura.
Porri 250 g 900 W 4-4% Pasta: Utilizzare un recipiente in Pyrex grande. Aggiungere acqua bollente, un
Istruzioni pizzico di sale e mescolare bene. Cuocere senza coperchio.
Tagliare i porri a fette spesse. Servire dopo 3 minuti di riposo. i\gemscglgir?i ch>tsin(teosﬁct:g:s)i\?;r;aenr:feesgg\gfel%gr?gﬁ;i %c;prlre durante i
Funghi 125 900 W 192 podimip qua.
2509 21-3 Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)
Istruzioni Riso bianco 250 g 900 W 15-16
Lasciare interi i funghi piccoli e affettare quelli piu grandi. (parboiled) 3759 1715-18%
Non aggiungere acqua. Spruzzarli con succo di limone. Istruzioni
Aggigngere aromi, sgle © Pepe. Scolare prima di servire. Aggiungere il doppio del peso di acqua fredda.
- Sevire dopo 3 minuti di riposo. . Servire dopo 5 minuti di riposo.
Cipolle 2509 | soow 5:5% Riso integrale 2509 900 W 20-21
Istruzioni (parboiled) 375¢ 2223
Tagliare le cipolle a fette 0 a meta. Istruzioni
Agg'g”gere solo 1,5 m‘ (1 ‘cucch|a|o) di acqua. Aggiungere il doppio del peso di acqua fredda.
Servire dopo 3 minuti di riposo. Servire dopo 5 minuti di riposo.
Peperoni ' 25.0 g \ 900 W 4%%-5 Riso misto 250 g ‘ 900 W | 16-17
Istrgzmnl . (Riso + Riso Istruzioni
Tagliare i peperoni in falde. selvaggio) Aggiungere 500 ml di acqua fredda.
Patate 2509 900 W 4-5 Servire dopo 5 minuti di riposo.
5009 8 Cereali misti 2509 [ oow | 17-18
Istruzioni o . (Riso + Istruzioni
Pesare le patate dopo averle pelate, quindi tagliarle a meta oppure cereali) Aggiungere 400 m di acqua fredda
in quattro. Servire dopo 3 minuti di riposo. Servire dopo 5 minuti di riposo '
Cavolo rapa 2509 900 W 5%-6 Pasta 250 ‘ 900 W ‘ 1011
Istruzioni Istruzioni
Tagliare il cavolo rapa a cubetti. Servire dopo 3 minuti di riposo. Aggiungere 1000 mi di acqua calda
Servire dopo 5 minuti di riposo.
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RISCALDAMENTO

RISCALDAMENTO DI ALIMENTI PER BAMBINI

Il forno a microonde consente di riscaldare gli alimenti in una frazione del tempo necessario

al forno convenzionale. Usare i livelli di potenza e i tempi indicati nella seguente tabella come
riferimento. | tempi della tabella si riferiscono a liquidi con una temperatura ambiente compresa
tra +18 e +20 °C oppure ad alimenti con una temperatura compresa tra +5 e +7 °C.

Disposizione e copertura

Evitare di riscaldare pezzi di dimensioni troppo grandi, ad esempio tranci di carne per arrosto.
Potrebbero cuocersi eccessivamente e seccarsi prima ancora che la parte centrale si sia
riscaldata. Si consiglia pertanto di riscaldare pezzi piccoli.

Livelli di potenza e mescolatura

Alcuni alimenti possono essere riscaldati a una potenza di 900 W mentre altri richiedono una
potenza di 600 W, 450 W o persino 300 W.

Per maggiori informazioni, consultare la tabella.

In generale, ¢ consigliabile riscaldare gli alimenti utilizzando un livello di potenza inferiore, per
lo meno se si tratta di cibi delicati, grandi quantita oppure di alimenti che tendono a riscaldarsi
molto in fretta, come ad esempio i pasticci di carne.

Per ottenere i migliori risultati, mescolare bene o girare gli alimenti durante il riscaldamento.

Se possibile, mescolare ancora prima di servire.

Prestare molta attenzione quando si riscaldano liquidi e alimenti per bambini.

ALIMENTI PER BAMBINI:

Svuotare il contenuto della confezione in una fondina di ceramica. Coprire con un coperchio di
plastica. Mescolare bene dopo il riscaldamento! Lasciare riposare 2-3 minuti prima di somministrarli.
Mescolare ancora e controllare la temperatura. La temperatura consigliata € compresa tra 30-40 °C.

LATTE PER BAMBINI:

Versare il latte in una bottiglia di vetro sterilizzata. Scaldare senza coperchio. Non riscaldare mai il
biberon con la tettarella inserita. La bottiglia potrebbe esplodere a causa del surriscaldamento. Agitare
bene prima di mettere a riposo e nuovamente prima di servire! Controllare sempre la temperatura del
latte e degli alimenti prima di somministrarli ai bambini. La temperatura consigliata € circa 37 °C.

NOTA:

Gli alimenti per bambini, in particolare, devono essere controllati molto bene per evitare
che siano somministrati troppo caldi. Come riferimento per riscaldare i cibi, utilizzare i
livelli di potenza e i tempi indicati nella tabella successiva.

Riscaldamento di liquidi e alimenti

Come riferimento per riscaldare i cibi, utilizzare i livelli di potenza e i tempi indicati in questa tabella.

Per evitare fuoriuscite causate dalla bollitura e il rischio di ustioni, € consigliabile mescolare
prima, durante e dopo il riscaldamento. Lasciarli nel forno a microonde durante il tempo di
riposo. Si consiglia di collocare un cucchiaio di plastica o un tubetto di vetro nel contenitore dei
liquidi. Non riscaldare eccessivamente gli alimenti poiché potrebbero deteriorarsi.

E' preferibile utilizzare un tempo di cottura inferiore a quello indicato e aggiungerne
successivamente, se necessario.

Tempi di riscaldamento e di riposo

Quando si riscalda il cibo per la prima volta, € utile annotare il tempo impiegato come riferimento futuro.
Assicurarsi sempre che gli alimenti siano ben caldi in ogni loro parte.

Fare riposare il cibo per un breve periodo dopo averlo riscaldato, in modo da consentire alla
temperatura di stabilizzarsi. Il tempo di riposo consigliato & di 2-4 minuti, a meno che non venga indicato
un tempo diverso nella tabella. Prestare molta attenzione quando si riscaldano liquidi e alimenti per
bambini. Vedere anche il capitolo con le precauzioni di sicurezza.

RISCALDAMENTO DI LIQUIDI

Dopo lo spegnimento del forno, attendere sempre almeno 20 secondi per consentire alla

Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)
Bevande 150 ml (1 tazza) 00w 1-1%
(caffé, té e acqua) 300 ml (2 tazze) 2-21s

450 ml (3 tazze) 3-31%
600 ml (4 tazze) 31h-4
Istruzioni

Versare nelle tazze e riscaldare senza coprire: 1 tazza al centro, 2 tazze una
difronte all'altra, 3 tazze in cerchio. Lasciare nel forno a microonde durante
il tempo di riposo e mescolare bene. Servire dopo 1-2 minuti di riposo.

Zuppa 2509 900w 21-3
(congelata) 3509 3-3%%
450 304
550 g 45

Istruzioni

temperatura di stabilizzarsi. Mescolare durante il riscaldamento, se necessario, e SEMPRE
dopo il riscaldamento. Per evitare fuoriuscite causate dalla bollitura e il rischio di ustioni, &
consigliabile collocare un cucchiaio o un tubetto di vetro nel contenitore del liquido e mescolare
prima, durante e dopo il riscaldamento.

Versare in una fondina o in un recipiente di ceramica.
Coprire con un coperchio di plastica. Mescolare bene dopo il
riscaldamento. Mescolare di nuovo prima di servire.

Servire dopo 2-3 minuti di riposo.
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Riscaldamento di alimenti per bambini e latte

Come riferimento per riscaldare i cibi, utilizzare i livelli di potenza e i tempi indicati in questa tabella.

Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)
Stufato 350 g 600 W 41h-5Y Alimento Porzione Potenza Tempo
(congelato) Istruzioni Alimenti 190 g 600 W 30 sec.
Collocare lo stufato in una fondina di ceramica. Coprire con un coperchio di per bambini Istruzioni
plastica. Mescolare di tanto in tanto durante il riscaldamento e nuovamente (Verdure + Svuotare il contenuto della confezione in una fondina di
prima del periodo diriposo e di servire. carne) ceramica. Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo la cottura.
Servire dopo 2-3 minuti di riposo. Prima di servire, mescolare bene e controllare accuratamente la
Pasta al sugo 350¢g ‘ 600 W ‘ 3a-4%s temperatura. Servire dopo 2-3 minuti di riposo.
(congelata) Istruzioni Pappe per 190 g 600 W 20 sec.
Collocare la pasta (per esempio spaghetti o pasta all uovo) su un piatto di bambini Istruzioni
ceramica. Coprire con pellicola per microonde. (cereali + latte | Svuotare il contenuto della confezione in una fondina di
Mescolare prima di servire. Servire dopo 3 minuti di riposo. + frutta) ceramica. Cuocere incoperchiato. Mescolare dopo la cottura.
Pasta ripiena al 350¢g ‘ 600 W ‘ 4-5 Prima di servire, mescolare bene e controllare accuratamente la
sugo (congelata) | Istruzioni temperatura. Servire dopo 2-3 minuti di riposo.
Collocare la pasta ripiena (ad esempio ravioli o tortellini) in una fondina di Latte per 100 ml 300 W 30-40 sec.
ceramica. Coprire con un coperchio di plastica. neonati 200 ml Da1mina
Mescolare di tanto in tanto durante il riscaldamento e nuovamente prima del 1 mine 10 sec.
periodo di riposo, e servire. Servire dopo 3 minuti di riposo. Istruzioni
Piatti 3509 600w 41/-5 Mescolare o agitare bene e versare in una bottiglia di vetro
preconfezionati 4509 5-6% sterilizzata. Collocare al centro della piastra girevole. Cuocere
(congelati) Istruzioni senza coperchio. Prima di servire, agitare bene e controllare
Collocare il contenuto di una confezione composta da 2-3 ingredienti accuratamente la temperatura. Servire dopo 2-3 minuti di riposo.
congelati su un piatto di ceramica. Coprire con una pellicola per microonde.
Servire dopo 3 minuti di riposo.
Fonduta al 4009 600 W 6-7
formaggio Istruzioni
pronta da Collocare la fonduta in un recipiente in Pyrex di dimensioni appropriate e
servire coprire con un coperchio. Mescolare di tanto in tanto durante e dopo la
(congelata) cottura. Mescolare bene prima di servire. Servire dopo 1-2 minuti di riposo.
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SCONGELAMENTO

Le microonde sono un ottimo mezzo per scongelare cibi surgelati. Consentono infatti di
scongelarli delicatamente e in breve tempo. Cio puo risultare molto utile, ad esempio in
caso di ospiti inattesi.

Il pollame surgelato deve essere accuratamente scongelato prima della cottura.
Rimuovere le eventuali fascette metalliche ed estrarre gli alimenti dalla confezione per
consentire di eliminare il liquido prodotto dallo scongelamento.

Collocare il cibo surgelato su un piatto senza coperchio. Girare gli alimenti, eliminare

il liquido e rimuovere le rigaglie non appena possibile. Controllare di tanto in tanto gli
alimenti per assicurarsi che non siano caldi.

Se le parti piu piccole e sottili degli alimenti surgelati iniziano a riscaldarsi, proteggerle con
piccole strisce di alluminio.

Se la superficie esterna dell’alimento inizia a riscaldarsi, interrompere lo scongelamento e
attendere 20 minuti prima di continuare.

Lasciare riposare pesce, came e pollame per completare lo scongelamento. Il tempo di
riposo per ottenere uno scongelamento completo varia a seconda della quantita.
Per maggiori informazioni, consultare la tabella sottostante.

Suggerimento:  Gli alimenti sottili si scongelano meglio di quelli spessi, cosi
come quantita inferiori richiedono meno tempo rispetto a
quantita piti consistenti. Ricordare questo suggerimento quando
si surgela e scongela il cibo.

Per scongelare cibi surgelati con una temperatura compresa tra -18 € -20 °C, utilizzare la
seguente tabella come riferimento.

Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)

Pollame

Pezzi di pollo 500 g (2 pezz) 180 W 14-15

Pollo intero 1200 g 180 W 32-34
Istruzioni
Collocare i pezzi di pollo con la pelle rivolta verso il basso, e
il pollo intero con il petto rivolto verso il basso su un piatto di
ceramica. Proteggere le parti piu sottili, come le ali e le estremita,
con un foglio di alluminio. Girare a meta scongelamento!
Servire dopo 15-60 minuti di riposo.

Pesce

Filetti di pesce

Pesce intero

2009 180 W 6-7
400 g 180 W 11-13
Istruzioni

Collocare il pesce surgelato al centro di un piatto di ceramica.
Disporre le parti piu sottili sotto le parti piti spesse.

Proteggere le estremita piu sottili dei filetti e la coda del pesce
intero con un foglio di alluminio. Girare a meta scongelamento!
Servire dopo 10-25 minuti di riposo.

Frutta
Frutti di bosco

180 W 6-7

3009

Istruzioni
Disporre la frutta su un piatto di vetro arrotondato (con un
diametro piuttosto grande). Servire dopo 5-10 minuti di riposo.

2 pezzi 180 W 1-1%

4 pezzi 21-3

250 ¢ 180 W 4-4Ys
Istruzioni

Disporre i panini in cerchio oppure orizzontalmente su carta
da cucina al centro della piastra girevole. Girare a meta
scongelamento. Servire dopo 5-20 minuti di riposo.

Alimento Porzione Potenza Tempo (min.)
Carne
Carne macinata 2509 180 W 6-7
500 g 8-13 Pane

Braciole di maiale 2509 180 W 7-8 Panini
Istruzioni (ca. 50 gr cad)
Collocare la care sulla piastra girevole. Proteggere i bordi piu Toast / Sandwich
sottili con un foglio di alluminio. Girare a meta scongelamento!
Servire dopo 15-30 minuti di riposo.
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GRILL

Guida alla grigliatura del pesce fresco

L'elemento riscaldante del grill € collocato sotto la parete superiore della cavita del forno.
Si attiva quando lo sportello & chiuso e la piastra girevole ruota.

La rotazione della piastra girevole consente di rosolare uniformemente gli alimenti.
Preriscaldare il grill per 3-5 minuti per rosolare gli alimenti piti velocemente.

Stoviglie per cottura con grill:
Devono essere resistenti al fuoco e possono includere parti metalliche.
Non utilizzare stoviglie in plastica, poiché potrebbero sciogliersi.

Alimenti adatti alla grigliatura:
Costolette, salsicce, bistecche, hamburger, pancetta e fette di spalla, tranci sottili di
pesce, sandwich e ogni tipo di toast farcito.

Nota importante:
Quando si utilizza solo la modalita grill, ricordare che gli alimenti devono essere collocati
sul ripiano superiore, se non altrimenti specificato.

MICROONDE + GRILL

Questa modalita di cottura, combina il calore irradiato dal grill alla velocita della cottura a
microonde. Si attiva quando lo sportello & chiuso e la piastra girevole ruota.

Grazie alla rotazione della piastra girevole, gli alimenti si rosolano in modo uniforme.
Questo modello dispone di due diverse combinazioni: 450 W + Grill e 300 W + Gill.

Materiali per la cottura con microonde + grill:

Utilizzare solo materiali che possono essere attraversati dalle microonde.

| materiali devono essere resistenti al fuoco. Quando si utilizza una delle combinazioni di
cottura sopra descritte, non utilizzare stoviglie in metallo.

Non utilizzare stoviglie in plastica, poiché potrebbero sciogliersi.

Alimenti adatti alla cottura con microonde + grill:

QOgni tipo di alimento che pud essere riscaldato e rosolato, come per esempio la pasta al
forno, oltre ad alimenti che richiedono tempi di cottura rapidi per dorare la parte superiore.
Inoltre, questa modalita pud essere utilizzata con porzioni di cibo spesse, quando si desidera
ottenere una rosolatura uniforme e croccante, per esempio per cucinare pezzi di pollo. Gli
alimenti vanno girati a meta cottura. Per maggiori informazioni, consultare la tabella relativa.

Nota importante:

Quando si utilizza la modalita combinata (microonde + grill), gli alimenti devono essere
collocati sul ripiano superiore, se non altrimenti specificato.

Per ulteriori informazioni, consultare la tabella seguente.

Gli alimenti devono essere girati in modo da rosolarne entrambi i lati.

Preriscaldare il grill per 2-3 minuti con la funzione gril.
Come riferimento per una corretta grigliatura, utilizzare i livelli di potenza e i tempi indicati
in questa tabella. Utilizzare guanti da forno per estrarre il cibo.

Alimenti . 1a fase 2a fase
. Porzione Potenza . .
freschi (min.) (min.)
Fette di toast 4 pezzi Solo grill 3-4 2-3
(25gcad)
Istruzioni
Collocare le fette di toast una accanto all'altra sul ripiano superiore.
Pomodori 400 g (2 pezzi) ‘ 300 W + Girill 5-6 -
grigliati Istruzioni
Tagliare i pomodori a meta. Ricoprirli di formaggio.
Disporli in cerchio su un piatto in Pyrex. Collocare il piatto sul
ripiano superiore. Lasciare riposare per 2-3 minuti.
Toastcon | 4pezi300g)| 300W+Gil | 45 [ -
pomodoro € | Istruzioni
formaggio Tostare prima le fette di pane. Collocare il toast farcito sul ripiano
superiore. Lasciare riposare per 2-3 minuti.
Toast Hawaii | 4pezzi(500g) | 00W+Gil | 56 [ -
(prosciutto, Istruzioni
ananas, Tostare prima le fette di pane. Collocare il toast farcito sul ripiano
formaggio) superiore. Lasciare riposare per 2-3 minuti.

Patate al forno

5009 | 450W+Gril | 78

Istruzioni
Tagliare le patate a meta. Collocarle in cerchio sul ripiano superiore,
con il lato tagliato verso il grill.

Gratin di
patate/
Verdure
(congelato)

4509 | 450W+Gril | 911 | -

Istruzioni
Collocare il gratin fresco su un piatto in Pirex. Collocare il piatto sul
ripiano superiore. Dopo la cottura, lasciare riposare per 2-3 minuti.
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Alimenti . 1a fase 2a fase
. Porzione Potenza . .
freschi (min.) (min.)
Mele al forno 2 mele 300 W + Giril 7-8 -
(ca. 400 gr)
Istruzioni
Togliere il torsolo alle mele e farcirle con uvetta e marmellata.
Ricoprirle con fettine di mandorle. Collocare le mele su un piatto in
Pyrex. Collocare il piatto direttamente sul ripiano inferiore.
Pezzi di pollo | 500 g (2 pezzi) ‘ 300 W + Grill 8-10 6-8
Istruzioni

Ungere i pezzi di pollo con olio e aggiungere gli aromi.
Collocarli in cerchio sul ripiano superiore.
Dopo la grigliatura, lasciare riposare per 2-3 minuti.

Pollo arrosto

12009 | 4s0W+Gil | 1819 | 17

Istruzioni
Ungere il pollo con olio e aggiungere gli aromi. Collocare il pollo sul
ripiano inferiore. Dopo la grigliatura, lasciare riposare per 5 minuti.

Pesce arrosto

4005009 | B00W+Gil | 57 [ sk6

Istruzioni

Spennellare il pesce con olio e aggiungere erbe e spezie. Collocare
due pesci uno accanto all'altro in posizione testa/coda sul ripiano
superiore. Dopo la grigliatura, lasciare riposare per 2-3 minuti.

CONVEZIONE

La cottura in modalita convezione & analoga all'uso di un forno tradizionale con aria calda.

[elemento riscaldante e la ventola sono situati sulla parete posteriore del forno, per
permettere la circolazione dell’aria calda. Questa modalita & supportata dall'elemento
riscaldante superiore.

Stoviglie per cottura in modalita convezione:
Possono essere utilizzate tutti i recipienti e le stoviglie utilizzati normalmente in un forno
tradizionale, come teglie e tortiere in metallo.

Alimenti adatti alla cottura in modalita convezione:
Biscotti, pasticcini, paste e dolci devono essere preparati in modalita convezione, cosi
come torte di frutta e soufflé.

MICROONDE + CONVEZIONE

Questa modalita combina I'energia delle microonde con I'aria calda e consente di ridurre
il tempo di cottura e rendere croccante la superficie degli alimenti.

La cottura in modalita convezione & il modo piu tradizionale e conosciuto di cuocere

in forno, con una ventola sulla parete posteriore per permettere la circolazione dell'aria
calda.

Stoviglie per cucinare con microonde + convezione:

Devono permettere il passaggio delle microonde. Devono essere stoviglie da forno

(ad esempio in vetro, terracotta o porcellana senza finiture in metallo). Sono analoghe ai
materiali descritti per la modalita Microonde + Grill.

Alimenti adatti alla cottura in modalita Microonde + Convezione:
Ogni tipo di carne e pollame, oltre a piatti gratinati, torte morbide e di frutta, dolci e
crostate, verdure al forno, paste e pane.
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Guida alla cottura di cibi freschi e surgelati in modalita convezione

Con la funzione di preriscaldamento, preriscaldare il forno in modalita convezione fino alla

temperatura desiderata. Quando si effettua la cottura in modalita convezione, utilizzare
come riferimento i tempi e i livelli di potenza indicati in questa tabella. Utilizzare guanti da
forno per estrarre il cibo.

Alimenti freschi Porzione Potenza i f_ase - f_ase
(min.) (min.)

PANE

Panini freschi 6 pezzi (350 g) 100 W + 180 °C 8-10 -

Istruzioni
Collocare i panini in cerchio sul ripiano inferiore.
Lasciare riposare per 2-3 minuti.

Pane all'aglio 200 g (1 pezzo) \ 180 W + 200 °C 8-10 -
(congelato, Istruzioni
precotto) Disporre la baguette su carta da forno sul ripiano inferiore.
Dopo la cottura, lasciare riposare per 2-3 minuti.
TORTE
Torta 500 g Solo 180 °C 38-43 -
marmorizzata Istruzioni
(impasto fresco) | Versare I'impasto nella piccola teglia nera rettangolare in metallo
(lunghezza 25 cm). Collocare il dolce sul ripiano inferiore.
Dopo la cottura, lasciare riposare per 5-10 minuti.
Tortine 10x28g |  Sob160°C | 2628 | -
(impasto fresco) | Istruzioni
Versare I'impasto nei pirottini di carta e disporli sul piatto di cottura sul
ripiano inferiore. Dopo la cottura, lasciare riposare per 5 minuti
Biscotti 200250g | Soo200°C [ 1520 | -
(impasto fresco) | Istruzioni
Disporre i croissant congelati su carta da forno sul ripiano inferiore.
Torta surgelata 1000g [ 180W+180°C | 1820 [ -
Istruzioni

Collocare il dolce surgelato sul ripiano inferiore. Dopo lo
scongelamento e il riscaldamento lasciare riposare per 15-20 minuti.

Alimenti freschi Porzione Potenza I3 f_ase ] f_ase
(min.) (min.)
PIZZA
Pizza surgelata 3009 1afase 300 W + 200 °C 11-12 2-3
(gia pronta) 2a fase Gril
Istruzioni
Collocare la pizza sul ripiano inferiore.
Dopo la cottura, lasciare riposare per 2-3 minuti.
PASTA
Lasagne 400 g 1a fase 450 W + 200 °C 15-16 5-6
surgelate 2a step fase Convez.
200 °C
Istruzioni
Disporre su un piatto in Pyrex di dimensioni appropriate oppure
lasciare il cibo nella confezione originale, verificando che sia adatta
alle microonde e al calore del forno. Collocare la pasta surgelata sul
ripiano inferiore. Dopo la cottura, lasciare riposare per 2-3 minuti.
CARNE
Roast Beef/ 1200-1300 g 450 W + 180 °C 20-23 10-13
Arrosto di agnello | Istruzioni
(medio) Ungere la carne con olio e spezie e aggiungere pepe, sale e paprika.
Collocare la carne sul ripiano inferiore, con il lato pil grasso rivolto
verso il basso. Dopo la cottura, avolgere in un foglio di alluminio e
lasciare a riposo per 10-15 minuti
Pollo arrosto 1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20
Istruzioni
Ungere il pollo con olio e aggiungere gli aromi. Collocare inizialmente
il pollo con il petto rivolto verso il basso, quindi terminare la cottura
girando il petto verso I'alto sul ripiano inferiore.
Lasciare riposare per 5 minuti.
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TRUCCHI E CONSIGLI

PER FONDERE IL BURRO
Mettere 50 grammi di burro in una ciotola di vetro. Coprire con un coperchio di plastica.
Riscaldare per 30-40 secondi a 900 W fino a quando il burro si & sciolto.

PER FONDERE IL CIOCCOLATO

Mettere 100 grammi di cioccolato in una ciotola di vetro.

Riscaldare per 3-5 minuti a 450 W fino a quando il cioccolato si & sciolto.

Mescolare una o due volte durante |'operazione. Utilizzare guanti da forno per estrarre il
cibo!

PER FONDERE IL MIELE CRISTALLIZZATO
Mettere 20 grammi di miele cristallizzato in una ciotola di vetro.
Riscaldare per 20-30 secondi a 300 W fino a quando il miele si & sciolto.

PER FONDERE LA GELATINA

Deporre i fogli di gelatina (10 g) per 5 minuti in acqua fredda.
Collocare la gelatina in un contenitore in Pyrex.

Riscaldare per 1 minuto a 300 W. Mescolare una volta sciolta.

PER CUOCERE LA GLASSA (PER TORTE E DOLCI)

Mescolare la glassa istantanea (circa 14 g) con 40 g di zucchero e 250 ml di acqua
fredda. Cuocere in un recipiente in Pyrex senza coperchio per 3%2 0 4% minuti a 900 W,
fino a quando la glassa diventa trasparente. Mescolare due volte durante la cottura.

PER CUOCERE LA MARMELLATA

Mettere 600 g di frutta (ad esempio frutti di bosco misti) in un recipiente in Pyrex con
coperchio. Aggiungere 300 g di zucchero e mescolare bene.

Cuocere incoperchiato per 10-12 minuti a 900 W.

Mescolare pili volte durante la cottura. Vuotare direttamente in piccoli contenitori di vetro
con coperchio a vite. Lasciare riposare incoperchiato per 5 minuti.

PER CUOCERE IL BUDINO

Aggiungere al budino in polvere zucchero e latte (500 ml) e mescolare, seguendo le
istruzioni. Utilizzare un recipiente in Pyrex con coperchio. Cuocere con coperchio per
6% 0 7% minuti a 900 W.

Mescolare piu volte durante la cottura.

PER TOSTARE MANDORLE AFFETTATE

Disporre uniformemente 30 g di mandorle tagliate a fettine su un piatto di ceramica di
medie dimensioni.

Tostare per 3%2 0 4%. minuti a 600 W mescolando di tanto in tanto.

Lasciare riposare per 2-3 minuti nel forno. Utilizzare guanti da forno per estrarre il cibo!

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se si dovesse verificare uno dei problemi indicati di seguito, provare le soluzioni
suggerite.

Cio & normale.

e Formazione di condensa all'interno del forno.

e Flussi d'aria intorno allo sportello e al telaio esterno.

e Riflessi luminosi intorno allo sportello e al telaio esterno.

e Fuoriuscita di vapore intorno allo sportello o dalle aperture di ventilazione.

Il forno non si accende quando si preme il tasto START/+30s.

e Lo sportello e chiuso bene?

Il cibo non si cuoce.

e E'stato impostato correttamente il timer /0 ¢ stato premuto il tasto START/+30s?
e Lo sportello & chiuso?

e |l circuito elettrico e stato sovraccaricato causando la bruciatura di un fusibile o
I'attivazione di un interruttore di sicurezza?

Il cibo & cotto troppo o troppo poco.

e E'stato impostato il tempo di cottura appropriato per quel tipo di alimento?

e E'stato scelto il livello di potenza appropriato?

La luce interna non funziona.

e Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non sostituire autonomamente la lampadina
interna. Per la sostituzione della lampadina, rivolgersi al centro assistenza clienti
Samsung di zona per richiedere I'uscita di un tecnico specializzato.

Il forno causa interferenze alla ricezione radiotelevisiva.

e Quando il forno ¢ in funzione, possono verificarsi lievi interferenze nella ricezione delle
apparecchiature radio e tv. Cid & normale. Per risolvere questo problema, installare il
forno lontano da apparecchi televisivi, radio e antenne.

e Se il microprocessore del forno rileva un’interferenza, e possibile che il display si
azzeri. Per risolvere questo problema scollegare il cavo di alimentazione e ricollegarlo.
Reimpostare I'ora.
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Scintille e crepitii all'interno del forno (archi elettrici).

e ' stato usato un piatto con finiture in metallo?

e Sono state lasciate forchette o altri utensili in metallo all'interno del forno?
e Un foglio di alluminio & collocato troppo vicino alle pareti interne del forno?

All'awvio, il forno emette fumo e cattivo odore.

e Sitratta di una condizione temporanea causata dal riscaldamento dei nuovi componenti.

Fumo e cattivi odori spariranno completamente dopo 10 minuti di funzionamento.
Per eliminare |'odore piu rapidamente, attivare il microonde collocando scorza o
succo di limone all'interno del forno.

Se le istruzioni precedenti non consentono di risolvere il problema, contattare il
centro di assistenza clienti SAMSUNG di zona.
In questo caso, & necessario avere sotto mano le seguenti informazioni;

e Modello e numero di serie, in genere stampati sul retro del forno
o Dettagli sulla garanzia
e Una chiara descrizione del problema

Quindi contattare il rivenditore di zona o |'assistenza postvendita SAMSUNG.

CODICE ERRORE

Il messaggio "SE" indica

e Pulire i tasti e verificare se vi e acqua sulla superficie circostante i tasti. Spegnere il
forno a microonde ed eseguire nuovamente |'impostazione. Se I'errore si ripresenta,
rivolgersi al Centro di assistenza clienti SAMSUNG di zona.

Messaggio "E-12".

e |Imessaggio "E-12" indica Sensore gas basso. Questo errore puo verificarsi a causa
dell'elevata umidita presente all'interno del forno se il microonde viene riattivato subito
dopo averlo utilizzato. In questo caso, poiché e possibile che il sensore gas non sia
fuori uso, spegnere il microonde e provare a impostarlo nuovamente. Se I'errore si
ripresenta, rivolgersi al Centro di assistenza clienti SAMSUNG di zona.

Messaggio "E-24".

e Prima che il microonde si surriscaldi, sul display appare il messaggio "E-24". Se
viene visualizzato il messaggio "E-24", premere il tasto STOP/ECO per avviare la
modalita di inizializzazione. Quando il forno si sara raffreddato, provare ad accenderlo
nuovamente. Se |'errore "E-24" si ripresenta, rivolgersi al Centro di assistenza clienti
SAMSUNG di zona.

Per altri codici non riportati in questa sezione, oppure se la soluzione suggerita non
dovesse risolvere il problema, rivolgersi al Centro di assistenza clienti SAMSUNG di zona.
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specifiche tecniche promemaoria
SAMSUNG ¢ impegnata nel continuo miglioramento dei suoi prodotti.
Le specifiche di progettazione e le istruzioni fomite in questo manuale sono soggette a
modifiche senza preawviso.
Modello MC28A5185**
Sorgente di alimentazione 230V -50Hz CA
Consumo elettrico
Potenza massima 2100 W
Microonde 1400 W '
Grill (elemento riscaldante) 1500 W
Convezione (elemento riscaldante) Max. 2100 W
Potenza generata 100 W /900 W - 6 livelli (IEC-705)
Frequenza operativa 2450 MHz
Dimensioni (L x Ax P)
1
Esterne 517 x 310 x 475,6 mm
Cavita del forno 358 x 235,5 x 327 mm
Volume 28 litri
Peso
Netto 17,8 kg circa
1
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SAMSUNG

Si prega di notare che la garanzia Samsung NON copre le richieste di assistenza per ottenere spiegazioni sul funzionamento del prodotto, correggere una
installazione non idonea o eseguire la normale pulizia 0 manutenzione del prodotto.

DOMANDE O COMMENTI?

NAZIONE CHIAMARE IL NUMERO O VISITARE IL SITO WEB
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
——— 022012418 o samsung oo, oot Frand
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

[TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWWw.samsung.com/gr/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 Www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 911750015 WWww.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WWw.samsung.com/se/support
swrzeRD )
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
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