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(IT) Questo prodotto & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC.

Il simbolo del cestino barrato riportato sullapparecchio indica che il prodotto,
alla fine della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai
rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di raccolta differenziata
per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al riven-
ditore al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L'utente & responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita alle
appropriate strutture di raccolta. L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio
successivo dell'apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sull'ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di
cui & composto il prodotto. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte
dell'utente comporta delle sanzioni amministrative di cui al D.lgs. n. 22/1997
(art.50 e seguenti del D.Igs 22/97).Per informazioni piu dettagliate inerenti
i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, 0 al negozio in cui & stato effettuato I'acquisto.

(GB) This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The crossed bin symbol on the appliance indicates that the product, at the
end of its life, must be disposed of separately from domestic waste, either by
taking it to a separate waste disposal site for electric and electronic appliances
or by returning it to your dealer when you buy another similar appliance. The
user is responsible for taking the appliance to a special waste disposal site at
the end of its life. If the disused appliance is collected correctly as separate
waste, it can be recycled, treated and disposed of ecologically; this avoids
a negative impact on both the environment and health, and contributes
towards the recycling of the product’s materials. For further information
regarding the waste disposal services available, contact your local waste
disposal agency or the shop where you bought the appliance.

(FR) Ce produit est conforme a la Directive EU 2002/96/EC.

Le symbole de la poubelle barrée sur I'appareil indique que ce produit, a la
fin de sa propre vie utile, devra étre traité séparément des autres déchets
domestiques;; il faudra donc 'apporter dans un centre de collecte sélective
pour les appareillages électriques et électroniques, ou bien le remettre au
revendeur lors de 'achat d'un nouvel appareillage équivalent. Lutilisateur est
responsable du retour de 'appareil, a la fin de sa vie, aux structures de collecte
appropriées. Une collecte sélective adéquate, visant a envoyer I'appareil que
l'on n'utilise plus au recyclage, au traitement et a I'élimination compatible
avec l'environnement, contribue a éviter les effets négatifs possibles sur
I'environnement et sur la santé, et favorise le recyclage des matériaux dont
le produit est composé. Pour obtenir des renseignements plus détaillés sur
les systémes de collecte disponibles, s'adresser au service local d'‘élimination
des déchets, ou bien au magasin ou I'appareil a été acheté.

(DE) Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EC.

Die durchgestrichene Abfalltonne, die auf diesem Gerét abgebildet ist, bedeu-
tet, dass dieses Produkt nach dem Ende seiner Betriebszeit getrennt von den
Haushaltsabféllen zu entsorgen ist. Entweder sollte es an einer Sammelstelle
furr elektrische und elektronische Altgerate abgegeben werden oder, bei Kauf
eines neuen Geréts, dem Verkdufer zuriickgegeben werden. Der Verbraucher
ist in jedem Falle verantwortlich fiir die ordnungsgemaRe Entsorgung des
Gerats nach Ende der Betriebszeit. Nur bei Abgabe des Geréts an einer
geeigneten Sammelstelle ist es moglich das Produkt so zu verarbeiten, zu
recyceln und umweltgerecht zu entsorgen, dass einerseits Werkstoffe und
Materialien wieder verwendet werden kénnen und andererseits negative
Folgen fiir Umwelt und Gesundheit ausgeschlossen werden. Nahere Auskunft
bekommen Sie bei ihrem 6rtlichen Amt fiir Abfallentsorgung oder in der
Verkaufsstelle dieses Geréts.

(ES)Este producto es conforme a la Directiva 2002/96/EC.

El simbolo de la papelera barrada que se encuentra en el aparato indica
que el producto, al final de su vida util, deberé eliminarse separadamente
de los desechos domésticos y por lo tanto debera entregarse a un centro
de recogida selectiva para aparatos eléctricos y electrénicos o al vendedor
cuando compre un nuevo aparato similar. El usuario es responsable de
entregar el aparato agotado a las estructuras apropiadas de recogida. La
adecuada recogida selectiva para el envio sucesivo del aparato fuera de uso
al reciclaje, al tratamiento y a la eliminacién compatible con el ambiente,
contribuye a evitar posibles efectos negativos en el ambiente y en la salud
y favorece el reciclaje de los materiales de los que esta compuesto el
producto. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sistemas de
recogida disponibles, dirijase al servicio local de eliminacién de desechos,
o ala tienda donde compré el aparato.

(PT) Este produto é conforme a Directiva EU 2002/96/EC.

O simbolo do lixo com a barra contido no aparelho indica que o produto,
ao terminar a propria vida util, deve ser eliminado separadamente dos lixos
domésticos, e deve ser levado a um centro de recolha diferenciada para
aparelhagens eléctricas e electrénicas ou entregue ao revendedor onde for
comprada uma nova aparelhagem equivalente. O utente é responsavel pela
entrega do aparelho as estruturas apropriadas de recolha no fim da sua vida

util. A recolha apropriada diferenciada para o posterior encaminhamento
do aparelho inutilizado a reciclagem, ao tratamento e a eliminacao com-
pativel com o ambiente, contribui para evitar possiveis efeitos negativos
no ambiente e na satde e facilitar a reciclagem dos materiais com os quais
o produto é composto.Para informagdes mais detalhadas inerentes aos
sistemas de recolha disponiveis, procure o servigo local de eliminagao de
lixos, ou dirija-se & loja onde foi efectuada a compra.

(NL) Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC.

Het symbool met de doorstreepte vuilnisbak op het apparaat geeft aan
dat het product op het einde van zijn levenscyclus afzonderlijk van het
gewoon huishoudelijk afval moet worden afgedankt en hiervoor naar een
centrum voor gescheiden afvalophaling voor de recyclage van elektrische
en elektronische apparatuur wordt gebracht of wordt terugbezorgd aan de
verkoper op het moment waarop een nieuw gelijkaardig apparaat wordt
aangekocht. De gebruiker is er verantwoordelijk voor het apparaat op het
einde van de levenscyclus naar een structuur voor afvalophaling te brengen.
De correcte gescheiden afvalophaling met het oog op de daaropvolgende
recyclage, verwerking en milieuvriendelijke afdanking van het apparaat
draagt bij tot het voorkomen van mogelijke negatieve invloeden op het
milieu en de gezondheid en bevordert de recyclage van de materialen
waaruit het product is samengesteld. Voor meer gedetailleerde informatie
over de recyclage van dit product en de beschikbare ophaalsystemen,
wendt u zich tot de lokale dienst voor afvalophaling of de winkel waar u
het product hebt gekocht.

(GR) To mpoiiév auTo givat oUPPWVO pe Tov Eupwaikd Kavoviopo 2002/96/EC
To 6UPPOAO pE TOV SlayPARUEVO KAGO TTOU UTTAPXEL TN GUCKEUT UTTOSEIKVUEL
OTITO TTPOI6Y, 0TO TEAOC TNG WPENHING {wri¢ Tou Tipémel va SiatiBeTat EexwploTd
QMO TA OIKIAKA ATTOPPIHATA KAl VOl LETAPEPETAL OE KATIOLO0 KEVTPO GUANOYIG
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY GUGKEUWV I VO ETMOTPEPETAL GTOV UETATTWANTH
KATd TV ayopd piag Kavoupylag avtioTolxng CUOKEUNG. O xprotng éxelTnv
£VOVVN HETAPOPAG TNG CUCKEUNG OTOV KATAAMNAO XWPO GUANOYG KATA TO
TENOG TNG WPENING (Wi ¢ TNC. H KaTtdAANAN Stadikacio GUANOYHG EMTPETEL
TNV avakuKAwon, eMegepyacia Kal olkoAoyIKr S1a0eon Twv axpnoTwv
OUOKEUWV KAl CUMBANEL GTNV AMOQPUYH APVNTIKWY EMITTWOEWVY YA TO
mepIBAMoV Kal TV vyeia. Ma TEPICOOTEPEG TANPOPOPIESG OXETIKA HE TA
Slabéoipa ouoTtripata cuANOYHG, TTapakaloUEe ameuBuvBeite oTIC Katd
TOMmOUG SNUOCIEC UTTNPEIEG KABAPIOTNTAG I) OTO KATACTNHA ATTd TO OTToi0
YOPAOQTE TN OUCKEUN.

(TR) Bu tirtin EU 2002/96/EC Direktifine uygundur.

Cihazin lzerinde bulunan tzeri izili sepet sembold, Grtintn kullanim
Omriniin sonunda ev atiklarindan ayri olarak bertaraf edilmesi gerektigi
dogrultusunda, elektrikli ve elektronik cihazlarin yeniden dénufltiiriimesi icin
ayriflirmali bir ¢op toplama merkezine gétiiriilmesi veya benzer yeni bir cihaz
satin alindiginda Grliniin saticlya teslim edilmesi gerektigini belirtir. Kullanici,
cihazin kullanim 6mriiniin sonunda, cihazin uygun toplama merkezlerine
tesliminden sorumludur. Kullanim 6mriiniin sonuna ulaflmifl cihazin gevreye
uygun yeniden donufltirtilme, ifllenme ve bertaraf edilmesine yonelik
uygun ayrifltirmali ¢op toplama, cevre ve saglik tizerindeki olasi olumsuz
etkilerin 6nlenmesine katkida bulunur ve trintin olufltugu malzemelerin
yeniden donfltiriimesini saglar. Mevcut ¢op toplama sistemleri ile ilgili
daha detayl bilgi icin yerel atik bertaraf etme hizmetine veya iriini satin
almifl oldu=unuz magazaya baflvurunuz.

(SE) Denna produkt stammer 6verens med Direktiv EU 2002/96/EC.
Symbolen med en 6verkryssad korg péa apparaten indikerar, att produkten i
slutet av dess livslangd skall separeras fran hushallsavfallet. Den skall tas till
en uppsamlingsplast for elektriska och elektroniska apparater eller lamnas
tillbaka till aterforsaljaren nér man koper en liknande produkt. Anvéndaren &r
ansvarig for att apparaten i slutet av dess livslangd lamnas 6ver till en lamplig
uppsamlingsplats. En ldmplig sorterad avfallshantering gor att apparaten
kan atervinnas for sortering och hantering som star i Gverensstammelse
med miljébestimmelserna och dérigenom bidrar till att negativa effekter
pa miljon och hélsan undviks och underldttar atervinning av materialen
som produkten bestar av. For en mer detaljerad information gédllande
disponibla uppsamlingssystem sa vand Er till lokala avfallshanterare eller
till affdren dér produkten koptes.

(Bl') Tosn npoayKT e B choTeeTCTBYE C [lInpekTusa EU 2002/96/EC
CuMBONLT, M306pa3ABall 3a4epTaH KOHTelIHep, NOCTaBeH BbPXy ypeaa
nocouyBa, Ye anapara, Clefl KpaliHaTa My yrnoTtpeba, nopaan HeobxoaMmocTTa
fia 6bfie TPeTVPaH OTAENHO OT AOMAKMHCKIUTE OTNaabLm, TPA6Ba fa 6bae
npefajeH B CneLvanHnTe ena 3a pasfenHo cbbupaHe Ha enekTpuyeckn
1 eNeKTPOHHM annapati U1 BbpHATO B MarasnHa npu 3aKyrnyBaHeTo Ha
HOBa eKBMBa/IeHTHa anapaTypa. [1oTpebuTenaT e 0TroBOPEH 3a NpejlaBaHeTo
Ha u3ne3nua oT ynotpeba anapat B onpejeneHuTe aena 3a cbbrpaxe.
MpaBunHOTO pasfenHo cbbupaHe, LENALLO CeABaLLo NpeHacouBaHe Ha
anapara OCTaBeH 3a peLyKn1paxe, TpeTpaHe 1 Cbo6paseHo eKoNorMyHO
V3XBbPNAHE, AOMNPMHAcA 3a NPefoTBPaTABAHETO Ha EeBEHTYasHu
Bpe[jHU Bb3[eNCTBIA BbPXY 3APaBETO 1 OKONIHaTa Cpefla U ynecHABa
PeLVKIMPaHEeTo Ha MaTepuaniTe, OT KOWUTO e CbCTaBeH anapara. 3a no-
noapo6Ha nHdopmaLus , OTHOCHO fienaTa 3a CbbrpaHe Ha PasmnosnoxeHve,
ce 06bpHETe KbM MECTHITE KOMMETEHTHU OpraHi WU KbM MarasuHa, ot
KOWITO CTe M3BbPLUMAN MOKyMKaTa.
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Prima dell'uso, leggere e conservare con cura que
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I. PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO

Gentile cliente,

Ti ringraziamo e ci congratuliamo per la tua scelta; con
Cuocipappa Sanovapore hai acquistato un elettrodo-
mestico sicuro e ideale per preparare la pappa al tuo
bambino e accompagnarlo durante tutto il periodo dello
svezzamento.

Il vapore & il modo piu naturale che c'e¢ di cucinare; &
per questo che Cuocipappa Sanovapore cucina a Vapore
Intenso perché mantiene al meglio i principi nutritivi de-
gli alimenti preservandone le caratteristiche organoletti-
che e, soprattutto, il sapore.

Di volta in volta potrai dare al tuo bimbo la pappa che
piti gli piace scegliendo in tutta tranquillita tra le ricette
proposte nel ricettario che trovi nella confezione perché
sono state selezionate grazie all’aiuto di pediatri specia-
listi della nutrizione e di mamme come te.

Se poi queste ricette non bastassero, puoi sempre per-
sonalizzartele secondo i gusti del tuo bimbo compo-
nendone e inventandone di nuove: basta solo scegliere
gli ingredienti che preferisci, freschi e genuini, e a pre-
pararli ci pensera Cuocipappa Sanovapore. Inoltre, grazie
allo speciale design delle lame, Cuocipappa Sanovapore
omogeneizza riducendo la quantita di bollicine d'aria
che sono fonte di coliche per tuo bambino. In piu, potrai
sminuzzare a piacere la pappa del tuo bimbo ottenendo
omogeneizzati della densita che preferisce. Inoltre, per
venire poi in contro alle tue esigenze potrai sempre con-
servare la pappa che hai preparato in frigorifero grazie
ai pratici vasetti contenuti nella confezione e quando
deciderai di servirla al tuo bimbo, ti bastera riscaldarla
con la funzione di scongelamento e riscaldamento del
Cuocipappa Sanovapore (seguire le indicazioni riportate
di seguito per sapere come fare queste operazioni).

1l. CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1 Robot da cucina Cuocipappa Sanovapore.

1 Cestello trasparente per la cottura degli alimenti.
1 Cestello per riscaldare i vasetti della pappa.

1 Separatore trasparente da utilizzare quando si omoge-
neizza/trita gli alimenti.

1 Spatola per raccogliere la pappa dal boccale.

1 Manuale istruzioni d’uso.

1 Ricettario.

2 Vasetti per la conservazione della pappa.

2 Cappucci protezione lame

11l. LEGENDA
1 BASE

N

MANOPOLA ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

CALDAIA/MOTORE

DISPLAY LUMINOSO

COPERCHIO CALDAIA

MANOPOLA DI FISSAGGIO BOCCALE

COPERCHIO TRASPARENTE DEL BOCCALE

CESTELLO COTTURA

BOCCALE

GRUPPO LAME

9a LAME

9b CAPPUCCI DI PROTEZIONE LAME

10 SPATOLA

11 VASETTI PER OMOGENEIZZATI

12 CESTELLO RISCALDA VASETTI PER
OMOGENEIZZATI

13 FORO USCITAVAPORE

OWoO~NO U~ W

IV. AVVERTENZE E MISURE DI SICUREZZA

| L'uso di qualsiasi apparecchio elettrico compor-
ta l'osservanza di alcune regole fondamentali. In
particolare:

- Linstallazione elettrica del locale deve essere confor-
me alle norme di sicurezza vigenti.

- Collegare l'apparecchio ad una presa di corrente facil-
mente accessibile.

- Non tirare il cavo di alimentazione o l'apparecchio
stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.

- Questo apparecchio & destinato ad un utilizzo esclu-
sivamente domestico e deve essere utilizzato con-
formemente alle istruzioni d'uso. Ogni altro uso e da
considerarsi improprio e quindi pericoloso.

- Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosfe-
rici (pioggia, sole, ecc.).

- Non immergere mai l'apparecchio in acqua o in altro liquido.

- Non toccare mai l'apparecchio con mani bagnate o umide.

- Non toccare 'apparecchio se questo cade accidental-
mente in acqua; staccare subito la spina e non utiliz-
zarlo successivamente, rivolgersi a personale tecnica-
mente competente e qualificato o a Artsana S.p.A.

- In caso di guasto e / o cattivo funzionamento dell’ap-
parecchio, spegnerlo e staccare la spina dalla presa di
corrente, non tentare di manometterlo ma rivolgersi
esclusivamente a personale tecnicamente competen-
te e qualificato a Artsana S.p.A.

- Prima di utilizzare |'apparecchio verificare sempre che
il prodotto e tutti i suoi componenti non siano dan-
neggiati. In caso contrario non utilizzare ['apparecchio
ma rivolgersi a personale qualificato o al rivenditore.

- Assicurarsi che il voltaggio e la frequenza (vedi dati di
targa posti sotto |'apparecchio) corrispondano a quelli
della vostra rete elettrica.

i”i - Attenzione: per motivi di sicurezza, l'apparec-
chio deve sempre essere collegato ad un impianto
provvisto di un efficiente collegamento di terra.

- Assicurarsi che la spina di alimentazione sia sempre
staccata dalla presa di corrente e che 'apparecchio si
completamente freddo prima di spostarlo, riporlo, pu-
lirlo, fare operazioni di manutenzione o tra un utilizzo
e 'altro.

- Posizionare sempre |'apparecchio solo su superfici pia-
ne e stabili. Non appoggiare mai ['apparecchio sopra o
vicino a superfici calde, cucine a gas o piastre elettri-
che, o su superfici delicate o a portata dei bambini

- Non lasciare mai l'apparecchio incustodito mentre e
in funzione.

- Prima di ogni utilizzo verificare che tutti i componenti
(in particolare il boccale trasparente e la base) siano
correttamente assemblati.

- Si sconsiglia di utilizzare questo apparecchio, per tri-



tare alimenti particolarmente duri, come ad esempio

cibi ancora surgelati in quanto le lame si potrebbero

danneggiare in modo irreparabile.
- Durante la fase di riscaldamento e cottura a
vapore, dal boccale fuoriesce vapore bollente che
potrebbe essere causa di scottature e la caldaia, il
contenitore e tutte le parti a contatto con il va-
pore diventano molto calde: prestare sempre la
massima attenzione e manipolare |'apparecchio
con cautela.

- Non aprire o cercare di aprire i coperchi della caldaia e
del boccale durante il funzionamento dell'apparecchio.

- Fare sempre particolare attenzione quando si ma-
neggia il gruppo lame; le lame sono molto taglienti.
Rimuovere sempre la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente prima di accedere alle lame.

- Al fine di evitare l'eventuale ossidazione delle lame
pulire a fondo ed asciugare accuratamente il gruppo
lame subito dopo ogni utilizzo.

- L'apertura dell'apparecchio & possibile solo con l'au-
silio di utensili speciali. Per la eventuale sostituzione
del cavo di alimentazione rivolgersi esclusivamente a
personale tecnicamente qualificato o a Artsana S.p.A.

- Riparazioni errate, eseguite da personale non qualifica-
to, possono causare danni o infortuni agli utilizzatori.

- Per lo smaltimento dell'imballo degli accessori sog-
getti ad usura o dell’apparecchio stesso, operare la
raccolta differenziata facendo riferimento alle speci-
fiche legislazioni vigenti in ogni paese.

- Apparecchio conforme ai requisiti delle direttive CE di
pertinenza e successivi aggiornamenti.

- L'apparecchio, i suoi accessori e gli elementi dell'im-
ballaggio (sacchetti in plastica, scatole cartone, ecc.)
non sono giocattoli pertanto non devono essere la-
sciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo.

Questo apparecchio non ¢ da intendersi adatto all’'uso da
parte di persone (incluso bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza e cono-
scenza, a meno che siano state supervisionate o istruite
riguardo all'uso dell’apparecchio da una persona respon-
sabile della loro sicurezza

| bambini dovrebbero essere supervisionati per assicurar-
si che non giochino con 'apparecchio

V. PREPARAZIONE DEL PRODOTTO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO: togliere dall’apparecchio
e dagli accessori gli imballi e rimuovere il manuale di
istruzioni, il ricettario e i fogli contenenti le avvertenze
che vanno letti attentamente e conservati per futuro ri-
ferimento.

| IMPORTANTE: & buona norma che ogni prodotto
destinato a venire in contatto con sostanze ali-
mentari venga sempre pulito accuratamente pri-
ma e subito dopo ogni uso.
Lavare accuratamente tutti i componenti di plastica tran-
ne la base(1).
Per pulire la caldaia, prima del primo uso preparare |'ap-
parecchio come indicato al capitolo VI. ISTRUZIONI PER
L'USO ed effettuare un ciclo di cottura a vuoto inseren-
do 150 ml di acqua potabile di rubinetto nella caldaia.
Impostare 30 minuti come tempo di cottura. A fine cot-
tura lasciare raffreddare |'apparecchio, quindi rimuovere il
boccale (8) e buttare via l'acqua residua rimasta nel boc-
cale. Prima di effettuare il ciclo di pulizia verificare di aver
rimosso dal boccale (8) gli eventuali componenti contenu-

ti all'interno ad eccezione del cestello di cottura (7).

| ATTENZIONE! A fine riscaldamento l'apparecchio
& molto caldo, prestare la massima attenzione.

VI. ISTRUZIONI PER L'USO

ILBOCCALE

Per sbloccare e rimuovere il boccale (8) dalla base (1):

i. Posizionare la manopola di accensione / spegnimento
(2) in posizione centrale in corrispondenza dello “0”".

Nota: per motivi di sicurezza, il boccale (8) con
coperchio deve essere rimosso solo se la mano-
pola di accensione / spegnimento (2) & posta in
corrispondenza dello “0”".

ii. Ruotare la manopola di fissaggio boccale (5) in senso
antiorario (fig. C1) ed estrarre il boccale (8) dalla sua
sede sfilandolo e tirandolo indietro (fig.A).

Per aprire il coperchio trasparente del boccale (6):

i. Rimuovere il coperchio trasparente del boccale (6)
sollevandolo.

Per chiudere il coperchio trasparente del boccale (6):

i. Inserire il coperchio nel boccale (6) avendo cura di far
coincidere le tacche di riferimento (fig.B).

Per inserire il boccale con coperchio nella base:

i. Afferrare il boccale dalla maniglia e infilarlo nella base
come indicato (fig.A) avendo cura di posizionarlo bene
in fondo al suo alloggiamento (se posizionato corret-
tamente, il boccale si fissa sull’apposito rialzo ricavato
nella base d'appoggio).

i. Ruotare la manopola di fissaggio (5) in senso orario
(fig. C2) per bloccare il boccale (8).

ATTENZIONE! Per motivi di sicurezza, la funzione
di cottura non deve mai essere attivata se:
1) il cestello di cottura (7) o il cestello riscalda vasetti per
omogeneizzati (12) non sono inseriti nel boccale (8);
2) il coperchio trasparente del boccale (6) non & posizionato
correttamente sul boccale (8);
3) il boccale (8) cosi assemblato non & inserito nella base (1)

m IL GRUPPO LAME
: Per fissare il gruppo lame (9) al boccale (8):

i. Verificare che i cappucci di protezione lame (9b) non
siano fissati al gruppo lame (9).

ii. Afferrare con cautela il gruppo lame (9) e inserirlo nel
boccale (8) facendo attenzione a centrarlo bene sul
perno metallico che spunta sul fondo del boccale (8).

Per rimuovere il gruppo lame (9) dal boccale (8):

i. Estrarre il gruppo lame (9) dal boccale (8) sollevandolo.

ATTENZIONE!

* \ Prestare sempre molta attenzione alle lame in
quanto sono molto affilate. Quando il gruppo
lame non é inserito nel boccale, proteggere le
lame con gli appositi cappucci di protezione lame
(9b) e riporre il gruppo lame in un luogo sicuro
fuori dalla portata dei bambini.

PRIMA DI METTERE IN FUNZIONE LAPPARECCHIO

VERIFICARE SEMPRE CHE:

- sia stato rimosso ciascun cappuccio di protezione
gruppo lame (9b);

- il gruppo lame (9) sia correttamente inserito nel boc-
cale (8);

- il boccale (8) sia correttamente bloccato sulla base
(1) e la manopola di fissaggio boccale (5) sia corret-
tamente bloccata nella posizione di chiusura (fig. C2).



LA PREPARAZIONE DELLA PAPPA

COME SI CUOCE

Cuocipappa Sanovapore cuoce a vapore frutta, verdura,
carne, pesce, riso, ecc.

Il suo sistema di cottura a Vapore Intenso, convoglia
e mantiene il flusso di vapore nel cestello; per questo &
ideale per lo svezzamento dei bambini, in quanto per-
mette di conservare |'apporto proteico e vitaminico degli
alimenti.

Il processo di cottura si interrompe automaticamente
all'esaurimento dell’acqua inserita nella caldaia.

Per stabilire i corretti tempi di cottura, fare riferimento
al ricettario fornito.

| Assicurarsi che |'apparecchio non sia collegato
alla rete elettrica e che la leva dell'interruttore sia
verticale, in corrispondenza dello “0”.

Svitare il coperchio caldaia (4) ruotandolo in senso

antiorario e sollevarlo.

Versare l'acqua nella caldaia utilizzando un vasetto

per omogeneizzati (11) come dosatore.

A ATTENZIONE! Non inserire mai acqua nella cal-

daia direttamente dal rubinetto (fig.D).
Non riempire mai la caldaia eccessivamente ed in ogni
caso mai oltre la guarnizione posta all'imboccatura.

+ Chiudere a fondo il coperchio della caldaia ruotandolo
in senso orario.

Staccare dalla base (1) il boccale (8)e togliere il coper-
chio trasparente (6).
+ Estrarre il cestello cottura (7) dal boccale (8).
Inserire gli alimenti tagliati a dadini o rondelle nel
cestello cottura (7) avendo cura di non riempirlo ec-
cessivamente. Si raccomanda di non superare il bordo
superiore del cestello e di non pressare gli alimenti.
Inserire il cestello (7) nel boccale(8) e chiudere il co-
perchio (6), quindi fissare il boccale (8) alla base (1)
come indicato alla sezione: BOCCALE.
Inserire la spina nella presa di corrente; cosi facendo
si accende il display (3) con evidenziate le cifre “00”;
questo indica che l'apparecchio & collegato alla rete
elettrica e pronto all'uso.
ATTENZIONE!ATTENZIONE! Non utilizzare mai
la funzione di cottura senza aver inserito nel boc-
cale (8) il cestello cottura (7).
Selezionare il tempo di cottura desiderato utilizzando
gli appositi tasti (a per aumentare il tempo di cottu-
ra; v per diminuirlo). Il tempo di cottura pud variare
da 1 a 30 minuti massimo (se non si programma un
tempo di cottura specifico, il Cuocipappa Sanovapore
automaticamente selezionera un tempo di cottura di
30 minuti).
Attivare la funzione di cottura a vapore ruotando la
manopola di accensione (5) versg sinistra: sul display
(3) si accendera il pittogramma &3 che indica che la
caldaia ¢ in funzione e allo stesso tempo verra visua-
lizzato il conto alla rovescia che indica quanto tempo
manca alla fine della cottura.

+ Il processo di cottura si interrompe automaticamente
una volta terminato il conto alla rovescia: quando ac-
cade cio, il Cuocipappa Sanovapore emette un segnale
acustico (5 “bip” consecutivi) e sul display (3) lampeg-
gia il simbolo 3.

Se l'acqua nella caldaia si esaurisce prima dello sca-
dere del tempo di cottura selezionato, il Cuocipappa
Sanovapore interrompe automaticamente il processo
di cottura emettendo un allarme acustico Fun “bip”
continuo per 10 secondi): sul display si spegne l'ico-
na che indica la cottura e cominciano a lampeggiare
l'icona “aggiungere acqua” e quanto rimane ancora

del tempo di cottura selezionato all'inizio.
Nel caso in cui si volesse modificare il tempo di cottura
una volta che la cottura sia gia cominciata, & sufficiente
premere i pulsanti « o v (mai oltre 30 minuti).
Terminata la cottura, ruotare la manopola di accensione
(2) nella posizione centrale in corrispondenza dello “0".

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente.
Rimuovere il boccale (8) dalla base (2) e aprire il co-
perchio trasparente (6) prestando molta attenzione
in quanto queste parti potrebbero essere molto calde
(vedere la sezione: BOCCALE).
Estrarre il cestello cottura (7) dal boccale (8) utiliz-
zando un comune guanto da forno o una presina e
prestando la massima attenzione perché potrebbe
scottare.

+ l'acqua di cottura depositata sul fondo del boccale
puo esser buttata via o conservata, in base alle proprie
preferenze o seguendo i consigli del ricettario.

ATTENZIONE: per rimuovere l'eventuale acqua
rimasta nella caldaia, aspettare sempre che l'ap-
parecchio si sia raffreddato completamente ﬁn
modo particolare la caldaia). Evitare che durante
lo svuotamento della caldaia il liquido residuo
contenuto al suo interno esca dal foro uscita va-
pore (13) tenendolo chiuso con un dito.

i”i ATTENZIONE questa operazione deve essere ef-
fettuata solo a caldaia completamente fredda.

COME SI OMOGENEIZZA
Il Cuocipappa Sanovapore permette di omogeneizzare
tutti gli alimenti solitamente utilizzati per lo svezza-
mento: frutta, verdura, carne, pesce, riso, ecc.

Grazie allo speciale design delle sue lame, negli omo-
geneizzati che prepara Cuocipappa Sanovapore si ri-
duce la quantita di bollicine d'aria che sono causa di
coliche per i bimbi.

Assicurarsi che |'apparecchio non sia collegato

alla rete elettrica e che la manopola di accensione

(2) sia verticale, in corrispondenza dello “0".
Staccare dalla base (1) il boccale (8) e togliere il co-
perchio (6) (vedere la sezione: BOCCALE).

+ Estrarre il cestello cottura (7) dal boccale (8) (se caldo,
maneggiare il cestello cottura come indicato nella se-
zione COME SI CUOCE).

+ Assicurarsi del corretto assemblaggio del gruppo lame
(9) (e che ciascun cappuccio di protezione (9b; sia sta-
to rimosso; vedere la sezione: GRUPPO LAME

+ Versare nel boccale (8) alimenti tagliati a dadini o ron-
delle.

ATTENZIONE! Per un corretto funzionamento
dell’apparecchio non inserire mai nel boccale
(8) alimenti duri (per esempio congelati) o una
quantita di cibo superiore a quella contenuta del
cestello di cottura.
Inserire il coperchio trasparente (6) sul boccale (8)
e fissare il boccale sulla base (1) (vedere la sezione:
BOCCALE).
Inserire la spina nella presa di corrente; cosi facendo
si accende il display (3) con evidenziate le cifre "00”;
questo indica che 'apparecchio & collegato alla rete
elettrica e pronto all'uso.
Selezionare la funzione di omogeneizzazione ruotando
a fondo la manopola di accensione (2) verso destra;
sul display (3) a destra si accendera una spia  che
indica che le lame (9a) sono in funzione.
A Per ridurre gli alimenti alla consistenza desiderata,
mantenere la manopola (2) in questa posizione
per circa 10 secondi e rilasciarla per altri ca. 10



secondi nella posizione verticale; ripetere questa
operazione piu volte aggiungendo se necessario
del liquido. Si consiglia di attendere almeno 10
secondi tra un azionamento e l'altro e di non
azionare le lame per un periodo di tempo supe-
riore a 10 secondi.
Per rimuovere la pappa dal boccale (8) utilizzare la pra-
tica spatola (10) inclusa nella confezione. Non usare le
mani in quanto le lame (9a) sono molto taglienti.
Si raccomanda di verificare sempre la temperatura
degli alimenti e di uniformarla mescolandoli un po
prima di somministrarli al bambino.

COME SI RISCALDANO E SCONGELANO GLI

ALIMENTI

Cuocipappa Sanovapore, grazie al suo “vapore intenso”

consente di riscaldare e di scongelare pappe preparate

in precedenza.
Se si riscaldano pappe conservate nel vasetto

+ Per preparare il Cuocipappa Sanovapore a riscaldare
le pappe, seguire le istruzioni descritte alla sezione:
COME SI CUOCE. In dettaglio: a) inserire nel cestello
riscalda vasetti per omogeneizzati (12) il vasetto per
omogeneizzati (11) senza coperchio; b) inserire il ce-
stello riscalda vasetti con dentro il vasetto all'inter-
no del boccale vuoto facendo attenzione a centrare
il perno situato sul fondo del boccale nella apposita
sede sotto al cestello riscalda vasetti. Non inserire
vasetti di dimensione superiore a quelle del cestello
porta vasetti.

+ Nota Bene: la quantita di acqua da inserire nella caldaia
per riscaldare o scongelare varia a seconda della tempe-
ratura e della quantita di pappa da riscaldare, pertanto
occorre seguire queste indicazioni di massima:

- Riscaldare: per 80 g di alimento occorrono circa 15
minuti di cottura; per 120 g di alimento occorrono cir-
ca 20 minuti; se la pappa e inserita in vasetti appena
estratti dal frigorifero, raddoppiare questi tempi.

- Scongelare: impostare il tempo di cottura a 20 minuti
circa; a seconda della compattezza e della quantita
di pappa da scongelare potrebbe essere necessario
ripetere questa operazione. Una volta che la pappa &
scongelata, si puo procedere alla sua cottura / riscal-
damento seguendo le indicazioni specifiche.

- Terminato il ciclo di riscaldamento, estrarre il cestello
riscalda vasetti prestando la massima attenzione in
quanto potrebbe essere molto caldo. Si consiglia di
maneggiarlo con guanti o presine da forno.

Se si riscaldano alimenti a pezzetti

- Per preparare il Cuocipappa Sanovapore a riscaldare
alimenti a pezzetti, seguire le istruzioni descritte alla
sezione: COME SI CUOCE. Per i tempi di riscaldamen-
to, seguire quanto indicato per le pappe conservate
nel vasetto.

ATTENZIONE! Per motivi di ordine igienico e bio-
logico non riscaldare mai i cibi piu di una volta o
per un periodo di tempo superiore ad un’ora.

VII. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per una corretta pulizia del Cuocipappa Sanovapore &
necessario procedere separando il boccale (8) ed i suoi
accessori dalla base (1).

ATTENZIONE! Non immergere o bagnare mai la
base (1) con acqua o altri liquidi. Mai porre la base
(1) sotto l'acqua corrente.

PULIZIA DEL GRUPPO BASE / CALDAIA / MOTORE
Disinserire l'apparecchio dalla rete elettrica staccando la

spina dalla presa di corrente.

Lasciar raffreddare |'apparecchio.

Pulire I'apparecchio unicamente con un panno umido.
Non inserire la base (1) in lavastoviglie o sotto l'acqua
corrente o immergerla in liquidi.

PULIZIA DEL BOCCALE E DEGLI ACCESSORI IN
PLASTICA
Il boccale (8) e gli altri accessori in plastica (coperchio,
cestello, manico, spatola, vasetti per omogeneizzati, ce-
stello riscalda vasetti) devono essere lavati a mano con
un comune detergente per stoviglie (non utilizzare pro-
dotti abrasivi).
Si raccomanda di lavare il boccale (8) solo dopo
aver rimosso il gruppo lame (9) o i componenti
eventualmente contenuti al suo interno.

PULIZIA DEL GRUPPO LAME
Per evitare/ridurre il rischio di ossidazione e corrosione
delle lame, la pulizia e asciugatura del gruppo lame (9)
deve essere sempre effettuata subito dopo ogni utilizzo.
Prima di rimuovere il gruppo lame (9) dal boccale (8),
risciacquarlo abbondantemente e rimuovere i residui di
cibo.
Smontare il gruppo lame (9) come indicato nelle istru-
zioni per 'uso alle sezione dedicata al gruppo lame.
Sfilare ciascun cappuccio di protezione lame (9b) (qualo-
ra fossero ancora montati).
| Pulire la superficie delle lame (9a) con acqua e
* \ sapone o detersivo neutro facendo molta atten-
zione alla parte tagliente. Detergenti aggressivi,
come per esempio candeggina o varechina, pos-
sono attaccare la composizione dell’acciaio, mac-
chiandolo e ossidandolo irreparabilmente.
ii E’ assolutamente da evitare ['uso di detersivi che
contengano cloro o suoi composti.
Risciacquare con abbondante acqua corrente e asciugare
subito con un panno morbido (non abrasivo).
Non lavare le lame in lavastoviglie perché |'ambiente
umido all'interno di questa, unito alla presenza di sali,
puo provocare fenomeni ossidanti.

MANUTENZIONE DELLA CALDAIA

Durante il normale utilizzo dell’apparecchio all'interno

della caldaia si formano depositi di calcare che accumu-

landosi potrebbero pregiudicare il corretto funzionamen-

to dell’apparecchio, pertanto devono essere periodica-

mente rimossi.

Per effettuare questa operazione non utilizzare prodotti

decalcificanti (liquidi, polveri, pastiglie, ecc.) normalmen-

te presenti in commercio in quanto potrebbero conte-

nere sostanze tossiche o non idonee al contatto con gli

alimenti ma procedere come indicato qui di seguito.

| Assicurarsi che l'apparecchio sia completamente

freddo non sia collegato alla rete elettrica e che la
manopola di accensione (2) sia verticale, in corri-
spondenza dello “0".

Svitare il coperchio della caldaia (4) in senso antiorario.

Riempire la caldaia con acqua ed aceto bianco in par-

ti uguali utilizzando un vasetto per omogeneizzati (11)

come dosatore.

Non riempire mai la caldaia eccessivamente ed in ogni

caso mai oltre la guarnizione posta all'imboccatura.

Lasciar riposare per almeno una notte.

Svuotare e risciacquare bene la caldaia. Evitare che du-

rante lo svuotamento della caldaia il liquido residuo con-

tenuto al suo interno esca dal foro di uscita vapore (13)

tenendo chiuso con un dito.



| ATTENZIONE! Questa operazione deve essere ef-
fettuata solo a caldaia completamente fredda.

In caso di depositi di calcare particolarmente resistenti o
abbondanti, ripetere |'operazione aumentando la quan-
tita di aceto.
Non inserire mai acqua nella caldaia direttamente dal
rubinetto (fig. D).
Effettuare un ciclo di cottura a vuoto inserendo 150 ml
di acqua potabile di rubinetto nella caldaia. Impostare
30 minuti come tempo di cottura. A fine cottura la-
sciare raffreddare l'apparecchio, quindi rimuovere il
boccale (8) buttare via l'acqua residua rimasta nel boc-
cale come indicato a inizio della sezione VII. PULIZIA E
MANUTENZIONE.
Lasciare raffreddare |'apparecchio, buttare via l'acqua
residua rimasta nel boccale e lavare accuratamente il
boccale (8), il vasetto per omogeneizzati (11) e il gruppo
lame (9) come indicato all'inizio della sezione pulizia e
manutenzione.
La frequenza con cui rimuovere i depositi di calcare di-
pende dall'uso piti 0 meno intensivo del prodotto e dalla
durezza dell’acqua. Piu l'utilizzo del prodotto & intenso
e/o pil 'acqua & dura, pili frequentemente deve essere
rimosso il calcare.
Si consiglia di effettuare comunque le operazioni qui de-
scritte almeno una volta ogni 15 giorni.

VIII. VASETTI PER OMOGENEIZZATI

Nella confezione del Cuocipappa Sanovapore sono inclusi
2 praticissimi vasetti per la conservazione e il trasporto
degli omogeneizzati. Questi vasetti sono di plastica resi-
stente agli urti e possono essere utilizzati sia in frigorifero
sia per riscaldare la pappa (con Cuocipappa Sanovapore, a
“bagnomaria” — metodo tradizionale — o nel microonde).

| vasetti sono dotati di una scala graduata per misurare i
liquidi o la pappa all'interno.

Quando si utilizzano i vasetti per omogeneizzati per ri-
scaldare la pappa seguire le seguenti indicazioni.

i”i + Durante il riscaldamento della pappa togliere
sempre il coperchio dai vasetti.
« Non mettere il vasetto direttamente su piastre
riscaldanti, famme libere o in forno.
+ Non riscaldare 'omogeneizzato piti di una volta
e/o per piu di un’ora.

Alla fine del riscaldamento:

N Manipolare con cautela il vasetto per non scot-
tarsi (potrebbe essere molto caldo).
+ Alla fine del riscaldamento mescolare sempre
'omogeneizzato in modo da uniformarne la tem-
peratura.
« Verificare sempre che la pappa non sia troppo
calda prima di somministrarla al bambino.

IX. ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

SE IL CUOCIPAPPA SANOVAPORE NON FUNZIONA

+ Verificare che la spina sia correttamente inserita nella
presa di corrente.

+ Verificare che il cavo e il prodotto non siano visibil-
mente danneggiati.

+ Verificare che il display sia acceso.

* Verificare che il boccale (8) sia montato correttamen-
te sulla base (1) (controllare che i vari indicatori sia-
no allineati come descritto nel capitolo istruzioni per
l'uso alla sezione: il boccale).

* Verificare che il coperchio trasparente (6) sia monta-
to correttamente sul boccale (controllare che i vari
indicatori siano allineati come descritto nel capitolo

istruzioni per ['uso alla sezione: il boccale).

+ Verificare che la manopola di fissaggio del boccale (5)
sia ruotata correttamente (come descritto nel capito-
lo delle istruzioni per l'uso, alle sezione: il boccale).

+ Se il prodotto non dovesse ancora funzionare, rivol-
gersi al rivenditore.

SE SI INSERISCE TROPPO CIBO O CIBO TROPPO
DURO NEL CUOCIPAPPA SANOVAPORE

Linserimento nel boccale di quantita di cibo in eccesso o
di cibo particolarmente duro potrebbe causare il blocco
della rotazione delle lame. In tale caso procedere come
segue.
+ Non insistere azionando il motore in quanto potrebbe

danneggiarsi in modo irreparabile.

+ Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica staccando
la spina del cavo di alimentazione dalla presa di cor-
rente.

+ Rimuovere il boccale (8) seguendo le indicazioni nel
capitolo istruzioni per l'uso alla sezione: il boccale, e
con cautela sbloccare lame aiutandosi con un utensile
in legno (es.: cucchiaio da cucina).

+ Rimuovere la quantita di pappa in eccesso dal boccale
e/o rimuovere completamente gli alimenti eccessiva-
mente duri.

ATTENZIONE!

+ Si raccomanda di non inserire mai le mani nel
boccale (8) per sbloccare il gruppo lame (9), po-
treste ferirvi seriamente.

» Linserimento nel boccale (8) di cibo partico-
larmente duro potrebbe causare la rottura delle
lame con grave pericolo per l'utilizzatore.

X. DATITECNICI

Modello: 06560

Tensione di alimentazione: 230-240V ~ 50Hz
Potenza caldaia: 300 W

Potenza motore: 175 W

Cicli di funzionamento frullatore: 10sec. ON-10 sec. OFF

C E = apparecchio conforme alle direttive
CE vigenti applicabili.

= ATTENZIONE!
= leggere le istruzioni
= attenzione: uscita vapore bollente

= Non smaltire questo prodotto come nor-
male rifiuto urbano. Operare la raccolta
differenziata come richiesto dalle vigenti

leggi

ARTSANA si riserva il diritto di modificare in qualsiasi
momento e senza preavviso quanto descritto nel presen-
te manuale di istruzioni.

La riproduzione, la trasmissione, la trascrizione nonché la
traduzione in altra lingua anche parziale in qualsiasi for-
ma di questo manuale, sono assolutamente vietate sen-
za la previa autorizzazione scritta da parte di ARTSANA.
Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy
www.chicco.com
Made in China
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Instructions
for PureSteam
Cooker

Please read carefully these instructions before use
and keep them for future reference.

INDEX

l. PRODUCT PRESENTATION

II. PACK CONTENT

M. KEY

IV. WARNINGS AND SAFETY MEASURES
V. HOW TO PREPARE THE EQUIPMENT
VI. HOW TO USE THE EQUIPMENT

VIl.  CLEANING AND MAINTENANCE
VIIl. BABY FOOD JARS

IX. OPERATING ANOMALIES

X. TECHNICAL DATA

I. PRODUCT PRESENTATION

Dear Customer,

Thank you and congratulations on your purchase.
PureSteam Cooker is a safe appliance that is ideal for
preparing baby food throughout the weaning period.
Steaming is the most natural cooking method. This is
why PureSteam Cooker uses an Intense Steam Cooking
method which allows to preserve the nutritional values
of food and its organoleptic characteristics, especially
flavour.

You will be able to feed your baby with the food he pre-
fers choosing recipes from the recipe book included in
the package. All recipes have been selected by paedia-
tricians specialising in nutrition and by mothers just like
you.

Should these recipes not be enough, you can always mo-
dify them to meet your baby’s taste and work out your
own recipes using the ingredients you prefer - PureSteam
Cooker will then take care of preparing baby’s food for
you.

PureSteam Cooker cutting blades have been specifically
designed to blend food, while reducing the amount of air
bubbles, which cause colic in children. You will also be
able to mince or blend food to obtain the consistency
preferred by your baby. The package includes practical
jars to help you preserve baby food safely and store it in
the fridge . When you decide to feed your baby, you will
just need to warm it up using PureSteam Cooker defro-
sting or warming up function (please follow the instruc-
tions provided below to perform these operations).

1. PACK CONTENT

1 Kitchen PureSteam Cooker.

1 Transparent cooking rack.

1 Rack for warming up baby food jars.

1 Transparent separator, to be used when
mashing/mincing foodstuffs.

1 Spatula to collect baby food from the jug.
1 Instructions booklet.

1 Recipe book.

2 Food jars for storing food.

2 Blade covers.

II.LKEY
1 BASE
2 BOILER/MOTOR ON/OFF SWITCH

LUMINOUS DISPLAY
BOILER LID

KNOB FOR LOCKING THE JUG
TRANSPARENT JUG LID

COOKING RACK

JUG

BLADE UNIT

9a  BLADES

9b  BLADE COVERS

10 SPATULA

11 BABY FOOD JARS

12 RACK FOR WARMING UP BABY FOOD JARS
13 STEAM OUTLET
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IV.WARNINGS AND SAFETY MEASURES
Using an electrical appliance requires to follow some
basic safety rules. In particular:

- Your home power system must always conform to safety

regulations in force.

— Plug the equipment to a mains socket that is easily
accessible.

— Do not pull the mains cable or the appliance to unplug
the equipment from the mains.

— This appliance has been designed for domestic use only.
PureSteam Cooker must be used only for the purposes
described in this instruction booklet; any other use should
be considered improper and potentially dangerous.

— Do not leave the appliance exposed to outdoor conditions
(rain, sun, etc.).

- Never submerge the equipment in water or any other
liquid.

— Never touch the appliance with wet or damp hands.

— Do not touch the equipment if it has fallen accidentally
in the water. Should this happen, unplug the equipment
immediately and do not use it; contact a qualified tech-
nician or one of Artsana S.p.A.’s authorised retailers.

- If the equipment is damaged and / or not working correc-

tly, switch it off and disconnect the plug from the mains

socket; do not attempt to open the product, contact a

qualified technician or one of Artsana S.p.A.'s authorised

retailers.

Before using the equipment, check that the product

and all of its components are not damaged. Should any

part be damaged, do not use the product and contact a

qualified technician or one of Artsana S.p.A.’s authorised

retailers.

- Ensure that the equipments’ voltage and frequency (see
the rating voltage plate located underneath the equip-
ment) correspond to the voltage and frequency of the
mains.

A Warning: for safety reasons, the equipment must
always be connected to a power system having a
safe and efficient ground connection.

- Ensure that the plug is always disconnected from the
mains socket, and that the equipment is completely cold
before moving, storing or cleaning it, or before carrying
out maintenance operations, or when not in use.

- Place the equipment only on flat, stable surfaces. Never
place the equipment on top of or near hot surfaces, gas
rings or electric hot plates, or on delicate surfaces within
the reach of children.

- Never leave the equipment unattended when in use.

- Before use, always check that all the components (in
particular the transparent jug and base) are assembled
correctly.

- This equipment should not be used to mince very hard
foodstuffs, such as frozen food: it could cause permanent
damage to the blades.



During the warming up and steam cooking phases,
the jug releases hot steam that could cause burns.
The boiler, jug and all the parts that come in contact
with the steam may become very hot: always handle
the equipment with the maximum care.

- Do not open or attempt to open the boiler and jug lids
while the equipment is working.

- Always handle the blade unit very carefully: the blades
are very sharp. Always unplug the equipment from the
mains socket before touching the blades.

- To prevent the blades from becoming oxidized, always
clean and dry the blade unit thoroughly after use.

- The equipment can be opened only with special tools. To
replace the power cable, contact a qualified technician
or one of Artsana S.p.A.'s authorised retailers.

- Improper mending carried out by unqualified technicians
may cause damage or injuries to the user.

- Dispose of any packaging, worn accessories, and/or the
equipment according to waste regulations in force in
each country.

- This equipment complies to EC regulations and subse-
quent modifications.

- Keep the equipment, accessories, and all packaging (such
as plastic bags, cardboard boxes, etc.) out of children’s
reach, as they may be hazardous.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or lack of experience
and knowledge unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

V. HOW TO PREPARE THE EQUIPMENT

PRIOR TO FIRST USE: Remove the equipment and its ac-
cessories from the packaging. Read carefully the instruction
booklet, recipe book and warnings, and keep them for future
reference.

All products coming into contact with foodstuffs

should always be cleaned thoroughly before and

immediately after use.
Clean all the plastic components thoroughly, except the
base (1).
To clean the boiler, prepare the equipment before use as
indicated in chapter VI. HOW TO USE THE EQUIPMENT,
and carry out a warming up cycle without placing any food,
pouring 150 ml of tap water into the boiler. Set cooking
time at 30 minutes. At the end of the cooking cycle, let the
equipment cool down, then remove the jug (8) and any
residual water. Before carrying out a cleaning cycle, check
that the jug (8) and any internal components, with the
exception of the cooking rack (7), have been removed.

WARNING! At the end of the warming up cycle, the
equipment is very hot. Always pay the maximum
attention.

VI. HOW TO USE THE EQUIPMENT

JUG

To unlock and remove the jug (8) from the base (1):

i. Move the ON/OFF switch (2) to the central position

.

Note: For safety reasons, the jug (8) and lid can be
removed only if the ON/OFF switch (2) is in the
“0” position.

i. Turn the knob for locking the jug (5) in an anticlockwise

direction (diag. C1) and remove the jug (8) from its
housing, pulling it from the rear (diag. A).

To open the transparent lid of the jug (6):

i. Remove the transparent lid of the jug (6) by lifting it.

To close the transparent lid of the jug (6):

i. Fit the lid to the jug (6), taking care that the notches
coincide (diag. B).

To insert the jug and lid into the base:

i. Hold the jug from the handle and insert it into the base,
as shown in diagram A, taking care to fitting the jug
properly in its housing (if it is positioned correctly, the jug
locks onto the raised support located on the base).

ii. Turn the locking knob (5) clockwise (diag. C2) to lock the
jug into position (8).

WARNING! For safety reasons, the cooking function
cannot be activated if:
1) the cooking rack (7) or baby food rack (12) is not fitted
into the jug (8);
) the trans arent jug lid (6) is not placed on the jug
correctly
3) the jug (8), assembled as indicated above, is not fitted
correctly on the base (1).

BLADE UNIT

To fix the blade unit (9) to the jug (8):

i. Check that the blade covers (9b) are not fixed to
the blade unit (9).

ii. Hold the blade unit (9) carefully, and insert it into
the jug (8), paying attention to place it in a cen-
tral position on the raised metal joint located at
the bottom of the jug (8).

To remove the blade unit (9) from the jug (8):

i. Remove the blade unit (9) from the jug by lifting
the unit (8):

WARNING!
- The blades are very sharp: Always handle with
care. When the blade unit is not fitted into the
jug, protect the blades with the special covers
(9b) and store the blade unit in a safe place out of
reach of children.
BEFORE OPERATING THE EQUIPMENT, ALWAYS CHECK
THAT:
- (Eac;] blade cover has been removed from the blade unit
9b);
- The blade unit (9) is fitted correctly into the jug (8);
- The jug (8) is locked correctly on the base (1) and the
knob for locking the jug (5) is blocked correctly in the
close position (diag.C2).

HOW TO PREPARE BABY FOOD

STEAM COOKING

Healthy Steam Cuocipappa steam cooks vegetables, fru-
it, meat, fish, rice, etc.

Its intense steam cooking method conveys and main-
tains a steam flow to the cooking rack. This is why it is
ideal in the weaning period, because it preserves food
proteins and vitamins.

The cooking process is automatically stopped when the-
re is no water left in the boiler.

To decide the correct cooking time, please refer to the
recipe book supplied.

Ensure the equipment is disconnected from the
mains and that the ON/OFF switch is in a vertical
position, on “0”.

Unscrew the lid of the boiler (4) by turning it anticlockwise
and lift it.



+ Pour the correct amount of water into the boiler using
a baby food jar as a measuring cup (11).

1\ WARNING! Do not pour water into the boiler directly
from the tap (diag. D).

+ Never overfill the boiler and, in any case, never exceed
the transparent washer located at the opening.

+ Close the lid of the boiler tightly, turning it clockwise.

+ Remove the jug (8) from the base (1) and take off the

transparent lid (6
Remove the cooking rack (7) from the jug (8).
Place the diced or sliced food into the cooking rack (7),
taking care not to fill it excessively. It is recommended
not to exceed the upper rim and to avoid pressing the
food.

+ Insert the rack (7) into the jug (8) and close the lid (6),
then fit the jug (8) onto the base (1), as shown in the
JUG section.

+ Connect the plug to the mains; the display (3) will switch
on, showing the digits “00”, indicating that the equipment
is connected to the mains and ready for use.

I\ WARNING! Never use the cooking function unless
the cooking rack (7) is fitted to the jug (8).

-Select the cooking time desired pressing the appropriate
buttons (a to increase the cooking time; + to decrease
it). The cooking time can vary from 1 up to 30 minutes
maximum (unless a specific cooking time is selected,
Healthy Steam Cuocipappa will automatically select 30
minutes cooking time).

+ Activate the steam cooking function by turning the
ON/OFF switch (5) left.The display (3) will show the N}
pictogram, indicating that the boiler is operating. At the
same time, the countdown will be displayed, indicating
how long the cooking cycle will last.

+ The cooking process stops automatically when the coun-
tdown ends. At this point PureSteam Cooker will em|t
an acoustic signal (5 consecutive “beeps”), and the {3
symbol will flash on the display (3).

+ If the boiler runs out of water before the selected cooking
time has passed, PureSteam Cooker will automatically
stop the cooking process and emit an acoustic signal (a
continuous “beep” for 10 seconds). The icon indicating
the cooking function on the display will switch off and
the “add water” icon and residual time of the cooking
function selected at the beginning will start to flash.

In case you wish to modify the cooking time after the
cooking cycle has already started, simply press the +
button (to increase the time) or — button (to decrease
it) to make the adjustments you wish (never over 30
minutes).

In case you wish to modify the cooking time after the
cooking cycle has already started, simply press the a
or ~ buttons (never over 30 minutes).

+ At the end of the cooking cycle, turn the ON/OFF switch
(2) to the central position “0".

+ Disconnect the plug from the mains socket.

+ Remove the jug (8) from the base (2) and open the
transparent lid (6). Handle these parts with extreme care
since they could be very hot (see the JUG section).

+ Remove the cooking rack (7) from the jug (8) using an
oven glove or a pot holder, and paying maximum care
since it may be very hot.

+ The cooking water on the bottom of the jug can be
disposed of or used, as you wish, or as indicated in the
recipe book.

Warning: Before removing any residual water from
the boiler, always wait until the equipment has co-
oled completely (in particular the boiler). Keep the
steam outlet closed by pressing a finger against it

in order to avoid any residual liquid escaping when
the boiler is being emptied (13).

| WARNING:This operation must be carried out only
when the boiler has cooled completely.

HOW TO BLEND FOOD

PureSteam Cooker allows you to blend all the foodstuffs

generally used during the weaning period: vegetables, fruit,

meat, fish, rice, etc.

The blades of PureSteam Cooker have been specially de-

signed to reduce the quantity of air bubbles in baby food,

which cause colic to children.

A Ensure that the equipment is disconnected from
the mains, and that the ON/OFF switch (2) is in a
vertical position, in the “0” position.

- Remove the jug (8) from the base (1) and take off the

lid (6) (see the JUG section).

- Remove the cooking rack (7) from the jug (8) (if it is
hot, handle the cooking rack as indicated in the section
STEAM COOKING).

- Ensure the blade unit (9) is fitted correctly (and that
each blade cover (9b) has been removed; see the section
BLADE UNIT).

- Put the diced or sliced food into the jug (8).
WARNING! For the correct operation of the applian-
ce, never place hard food (for example frozen food)
into the jug (8), and do not exceed the quantity of
food that can be placed into the cooking rack.

- Fit the transparent lid (6) onto the jug (8) and fix the jug

to the base (1) (see the JUG section).

- Connect the plug to the mains socket; the display (3)
will switch on, showing the digits “00”; this indicates that
the equipment is connected to the mains and ready for
use.

- Select the blending function, turning the ON/OFF switch
(2) to the right; the display (3) will show the symbol:

on the right, indicating that the blades (9a) are
operating.

A To blend the foodstuffs to the desired consistency,
keep the knob (2) in this position for approximately
10 seconds, then release the knob to its vertical
position for approximately 10 seconds; repeat this
operation several times, adding some liquid if neces-
sary. It is recommended to wait at least 10 seconds
between one blending cycle and another; do not
operate the blades for periods of time exceeding
10 seconds.

- Remove the food from the jug (8) with the practical spatula
(10) supplied. Do not remove the content with your hands
to avoid potential harm from sharp blades (9a).

Always check food temperature before feeding your
baby; it is recommended to stir the food before use
to even temperature.

HOW TO WARM UP AND DEFROST FOOD

The “intense steam cooking” function of PureSteam Cooker

allows you to warm up and defrost the food you have

prepared in advance.

Warmlng up baby food contained in jars
To prepare PureSteam Cooker for warming up baby’s
food, follow the instructions contained in the STEAM
COOKING section. In detail: a) insert the baby food jar
(11) without lid into the baby food rack (12); b) insert
the food jar rack containing the food jar into the empty
jug, paying attention to to lock the joint located on the
bottom of the jar into the appropriate housing located
under the food jar rack. The size of the food jars should
not be bigger than the food jar rack.

+ Important: The quantity of water to be poured into the



boiler to warm up or defrost food varies depending on
the temperature and quantity of food. It is recommended
to follow the instructions indicated below:

- Warming up food: 80 gr. of food require a cooking cycle
of approximately 15 minutes; 120 gr. of food require a
cooking cycle of approximately 20 minutes. If the food is
stored in jars that have just been taken out of the fridge,
double the time indicated above.

- Defrosting food: Set a cooking time of approximately 20
minutes. [t may be necessary to repeat this operation,
depending on the thickness and quantity of food to
be defrosted. When baby’s food is defrosted, it can be
cooked / warmed up following the specific instructions
supplied.

+ At the end of the warming up cycle, remove the food jar
rack paying special attention since it can be very hot. It is
recommended to perform this operation using an oven
glove or pot holder.

Warming up diced food

+ To prepare PureSteam Cooker for warming up diced
food, follow the instructions contained in the STEAM
COOKING section. To set the warming up time, follow
the instructions provided regarding baby food jars.

WARNING! For hygiene and health reasons, never
warm up food more than once, or for more than
one hour.

VII. CLEANING AND MAINTENANCE

To clean PureSteam Cooker thoroughly, it is necessary
to separate the jug (8) and its accessories from
the base (1).
WARNING! Never wet or submerge the base }1;
in water or other liquids. Never place the base (1
under running water.

HOW TO CLEAN THE BASE / BOILER / MOTOR UNIT
Disconnect the equipment from the mains, unplugging
the power cable from the mains socket.

- Allow the equipment to cool down completely.

- Clean the equipment only with a damp cloth.

- Do not clean the base (1) in a dishwasher or under running
water. Do not submerge the base (1) in water.

HOW TO CLEAN THE JUG AND PLASTIC ACCESSORIES
- The jug (8) and other plastic accessories (lid, rack, handle,
spatula, food jars, food jar rack) must be hand-washed
with a domestic washing-up liquid (do not use abrasive
products).
m It is recommended to clean the jug (8) only after
removing the blade unit (9) and all the components
contained inside.

HOW TO CLEAN THE BLADE UNIT
To prevent/reduce the risk of blade oxidization/corrosion,
clean and dry the blade unit (9) immediately after use.
Before extracting the blade unit (9) from the jug (8), rinse
it thoroughly and remove any food residues.
Disassemble the blade unit (9), as indicated in the instruc-
tions under the BLADE UNIT section.
- Remove each blade cover (9b) (in case they are still
fitted).
Clean blades’ surface (9a) with water and soap, or
a neutral detergent, handling the sharp edges very
carefully. Aggressive detergents, such as bleaching
agents or chlorine, may damage the steel, staining
it and oxidizing it permanently.
m Do not use any chlorine based detergents or chlorine
* \ compounds.

- Rinse thoroughly under running water, and dry imme-
diately with a soft (non abrasive) cloth.

- Itis recommended not to wash the blades in a dishwasher,
since the damp environment of the dishwasher, coupled
with the presence of salts, could oxidise the blade unit.

BOILER MAINTENANCE

Normal use of the equipment can cause the formation of

lime-scale residues inside the boiler. This may noticeably

impair the performance of the product and, therefore, the
lime-scale residues should periodically be removed.

To descale the boiler, do not use any commercial descaling

agents (liquids, powders, tablets etc.), as they might contain

toxic substances unsuitable for contact with foodstuffs, but
proceed as indicated below.
i”i Ensure the equipment is completely cold and di-
sconnected from the mains, and that the ON/OFF
switch (2) is in a vertical position, on “0”.

+ Unscrew the lid of the boiler (4), turning it in an anti-
clockwise direction.

Fill the boiler with a solution made of equal parts of
water and white vinegar, using a baby food jar (11) as
dosing beaker.

Never fill the boiler excessively and, in any case, do not
fill it over the washer located at the opening.

+ Leave the solution for at least one night.

+ Empty the boiler and rinse thoroughly with water. Keep
the steam outlet closed by pressing a finger against it
in order to avoid any residual liquid escaping when the
boiler is being emptied (13).

WARNING! This operation must only be carried
out when the boiler is completely cold.

+ In case of particularly resistant or abundant scale re-
sidues, repeat the operation increasing the amount of
vinegar.

+ Never pour water into the boiler directly from the tap
(diag. I?.

- Carry out a warming up cycle without food, filling the
boiler with 150 ml of drinking tap water. At the end of
the warming up cycle, let the equipment cool and throw
away the residual water left in the jug, as indicated at
the beginning of the CLEANING AND MAINTENANCE
section.

+ Let the equipment cool, throw away the residual water
left in the jug and then wash thoroughly the jug (8),
baby food jar (11) and blade unit (9), as indicated at
the beginning of the CLEANING AND MAINTENANCE
section.

- The frequency at which descaling should be carried
out depends on the use of the equipment and on the
hardness of the water; the more often the equipment
is used, and/or the harder the water, the more frequent
should be the descaling.

In any case, it is recommended to descale the equipment

at least once every 15 days.

VIIl. BABY FOOD JARS (11)

The PureSteam Cooker pack also includes 2 very practi-
cal jars for storing and carrying baby food. These jars are
made of shock-resistant plastic, and can be used both in
the fridge and to warm up baby food (by bain marie hea-
ting with PureSteam Cooker, — traditional method — or in
a microwave oven).

The jars feature a graduated scale for measuring liquids
or baby food inside the jar. Follow the guidelines provi-
ded below to warm up baby food in the jars.

- Before warming up baby food, always remove
the lid from the jar.



- Do not place the jars directly onto gas rings,
warming plates, electric ovens, etc.
- Do not warm up baby food more than once and/
or for more than one hour.

m After warming up baby food:

* \ - Handle the jar with care to avoid burning your-

self (the jar can be very hot).
- At the end of the warming cycle, always stir the
jar's content to even food temperature.
- Always check the food temperature before fee-
ding baby.

IX.OPERATING ANOMALIES

IF PureSteam Cooker DOES NOT OPERATE

- Check that the plug is connected to the mains socket
correctly.

- Check that the power cable and appliance are not visibly
damaged.

- Check that the display is switched on.

- Check that the jug (8) is fitted correctly to the base (1)
(ensure that the various notches are aligned, as described
in the chapter “How to Use the Equipment”, in the “Jug”
section).

- Check that the transparent lid (6) is fitted correctly to
the jug (ensure that the various notches are aligned, as
described in the chapter “How to Use the Equipment”,
in the “Jug” section).

- Check that the jug locking knob (5) is turned to the
correct position (as described in the chapter “How to
Use the Equipment”, in the “Jug” section).

- If the appliance still does not work, contact one of
Artsana’s authorised retailers.

IFTOO MUCH FOOD OR EXCESSIVELY HARD FOOD

IS PLACED IN PureSteam Cooker

Filling the jug with excessive quantities of food, or particu-

larly hard food, could block the blades. Should this happen,

proceed as follows.

+ Do not insist, trying to operate the motor: it may damage
it permanently.

+ Disconnect the equipment from the mains, unplugging
the power cable from the mains socket.
Remove the jug (8), following the instructions contained
in the chapter “How to use the Equipment”, in the “Jug”
section. Unblock the blades carefully, using a wooden
utensil (i.e.: a wooden spoon).

+ Remove excess food from the jug and/or remove any
food that is too hard.

WARNING!

» It is recommended not to unblock the blade unit
(9) by inserting your hands into the jug (8) to avoid
injuring yourself seriously.

» Placing particularly hard food into the jug (8) may
lead to blades being damaged and may be dangerous
for the user.

X. TECHNICAL DATA

Model: 06560

Mains voltage: 230-240V ~ 50Hz
Boiler power: 300 W

Motor power: 175W

Blender operating cycles: 10 sec. ON — 10 sec. OFF

c E = Equipment complying toto EC regulations in force
applicable.

m = WARNING!

EE‘] = Please read the instructions.

1

= WARNING: Hot steam outlet.

&l

= Do not dispose of this product as a normal urban
= refuse. Dispose of it according to special waste dis-
posal regulations in force in your area.

ARTSANA reserves the right to modify at ant time and
without prior notice the contents of these instructions.

The reproduction, transmission, copying, as well as the
translation into another language, of any part of these
instructions, are absolutely forbidden without the pre-
vious written authorization by ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy
www.chicco.com

Made in China



Robot De Cocina
El Cocinero Sano
Vapor

Antes del uso, leer estas instrucciones y
conservarlas para futuras consultas.
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1. PRESENTACION DEL PRODUCTO

Estimado cliente,

Te agradecemos tu eleccidn y nos alegramos de que hayas
adquirido El Cocinero Sano Vapor, un electrodoméstico
seguro e ideal para preparar la papilla a tu hijo y
acompaniarlo durante todo el periodo del destete.

El vapor es la manera mas natural para cocinar; por
eso, El Cocinero Sano Vapor cocina al Vapor Intenso,
porque asi se mantienen mejor los principios nutritivos
de los alimentos y se conservan sus caracteristicas
organolépticas originales y, sobre todo, su sabor.

Podras darle a tu hijo la papilla que prefiera cada
vez, eligiendo con total tranquilidad entre las recetas
propuestas en el recetario incluido en la caja, porque han
sido seleccionadas con la ayuda de pediatras especialistas
de la nutricion y de madres como tu. Si las recetas no
son suficientes, puedes personalizarlas segtn los gustos
de tu hijo, componiendo e inventando otras nuevas:
simplemente elige los ingredientes que prefieras, frescos
y genuinos, y el Robot de Comida Baby Pappa Cocina
Sana Comida Sana se encargara de prepararlos. Ademas,
gracias al especial disefio de las cuchillas, el Cuecepapilla
Comida Sana homogeneiza reduciendo la cantidad de
burbujas de aire que pueden provocar célicos a tu hijo.
Podras también triturar la papilla de tu hijo obteniendo
homogeneizados con la densidad que mas le guste. Para
satisfacer tus exigencias se han incluido en la caja unos
practicos tarritos para que puedas conservar la papilla que
has preparado en el frigorifico, y cuando quieras darsela
a tu hijo, serd suficiente con calentarla con la funcion de
descongelado y calentamiento dEl Cocinero Sano Vapor
(seguir las indicaciones correspondientes para saber
como realizar estas operaciones).

Il. CONTENIDO DE LA CAJA

1 Robot de cocina Baby Pappa Comida Sana.

1 Cesta transparente para cocer los alimentos.
1 Cesta para calentar los tarritos de papilla.

1 Separador transparente para utilizarlo cuando se
homogeneiza/tritura el alimento.

1 Espatula para recoger la papilla de la jarra.

1 Manual de instrucciones de uso.

1 Recetario.

2 Tarritos para conservar la papilla.

2 Capuchones de proteccién para las cuchillas.

IIl. LEYENDA
1 BASE

N

MANIVELA ENCENDIDO/APAGADO CALDERA/
MOTOR.
PANTALLA LUMINOSA.
TAPA DE LA CALDERA,
MANIVELA DE FIJACION DE LA JARRA.
TAPA TRANSPARENTE DE LA JARRA.
CESTA DE COCCION.
JARRA.
CUCHILLAS.

a CUCHILLAS )

b CAPUCHONES DE PROTECCION DE LAS
CUCHILLAS.

10 ESPATULA.

11 TARRITOS PARA HOMOGENEIZADOS.

12 CESTA PARA CALENTAR LOS TARRITOS DE

HOMOGENEIZADOS.
13 ORIFICIO DE SALIDA DELVAPOR

OWOWWONOUTA W

IV. ADVERTENCIAS Y MEDIDAS DE SEGURIDAD
La utilizacién de un aparato eléctrico conlleva la
observacién de algunas reglas fundamentales. En
particular:

- La instalacion eléctrica del local debe ser conforme a
las normas de seguridad vigentes.

- Conectar el aparato a una toma de corriente de facil
acceso.

- No tirar del cable de alimentacion ni del aparato para
desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Este aparato esta destinado a un uso exclusivamente
doméstico y debe ser utilizado conformemente a
las instrucciones de uso. Cualquier otro uso debe
considerarse impropio y por lo tanto peligroso.

- No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos
(lluvia, sol, etc.).

- No sumergir nunca el aparato en agua ni en ningtn
otro liquido.

- No tocar nunca el aparato con las manos mojadas ni
himedas.

- No tocar el aparato si éste cae accidentalmente en el
agua; desconectar inmediatamente el enchufe de la
toma de corriente, no utilizarlo y dirigirse a personal
técnico competente y cualificado o a Artsana S.p.A.

- En caso de averia y / o mal funcionamiento del
aparato, apagarlo desconectando el enchufe de la
toma de corriente, no intentar manipularlo y dirigirse
exclusivamente a personal técnico competente y
cualificado o a Artsana S.p.A.

Antes de utilizar el aparato verificar siempre que el
producto y todos sus componentes no presenten
dafios. En caso contrario no utilizar el aparato y dirigirse
a personal cualificado o al distribuidor.
Asegurarse de que el voltaje y la frecuencia (ver datos
en la placa de identificacién situada bajo el aparato)
correspondan a los de la red eléctrica.
Atencion: por motivos de seguridad, el aparato
debe estar siempre conectado a una instalacion
provista de una conexion de tierra eficaz.

+ Desconectar siempre el enchufe de alimentacion de
la toma de corriente y dejar enfriar completamente
el aparato antes de volver a utilizarlo y/o antes de
moverlo, guardarlo, limpiarlo o realizar operaciones de
mantenimiento.

+ Colocar siempre el aparato sélo sobre superficies
planas y estables; no apoyarlo nunca sobre superficies
calientes ni cerca de ellas, cocinas de gas ni placas
eléctricas, como tampoco sobre superficies delicadas
o al alcance de los nifios.

No dejar nunca el aparato sin vigilancia mientras esté
funcionando.
Antes de cada uso verificar que todos los componentes



(en especial la jarra transparente y la base) estén
correctamente montados.

No se aconseja la utilizacién de este aparato para
triturar alimentos particularmente duros, como por
ejemplo aquéllos que estén todavia congelados, ya que
las cuchillas podrian dafiarse de manera irreparable.

A Durante la fase de calentamiento y coccion al

vapor, sale vapor hirviendo de la jarra que podria
causar quemaduras, y la caldera, el contenedor
y todas las partes en contacto con el vapor se
calientan mucho: prestar siempre la méxima
atencion y manipular el aparato con precaucion.
No abrir ni intentar abrir las tapas de la caldera y de la
jarra durante el funcionamiento del aparato.
Prestar siempre una atencién especial cuando se
manejan las cuchillas; estan muy afiladas. Desconectar
siempre el enchufe del cable de alimentacion de la
toma de corriente antes de tocar las cuchillas.

+ Limpiar a fondo las cuchillas y secarlas bien
inmediatamente después de cada uso para evitar que
puedan oxidarse.

Para abrir el aparato se necesita la ayuda de
herramientas especiales. Si es necesario sustituir el
cable de alimentacion dirigirse exclusivamente a
personal técnico cualificado o a Artsana S.p.A.

Las reparaciones erradas, realizadas por personal no cualificado,
pueden causar dafios o accidentes a los usuarios.

Eliminar el embalaje, los accesorios gastados y el
aparato mismo respetando el medio ambiente y seglin
la legislacion especifica vigente en cada pais.

+ Aparato conforme a los requisitos establecidos por las

directivas CE pertinentes y sucesivas enmiendas.
El aparato, sus accesorios y los elementos del embalaje
(bolsas de plastico, cajas de cartén, etc.) no son
juguetes por lo que no deben dejarse al alcance de los
nifos, ya que son fuentes potenciales de peligro.

Este aparato no debe considerarse adecuado para el uso
por parte de personas (o nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, ni por personas sin
experiencia ni conocimiento del mismo, a menos que lo
hagan bajo la supervision de un adulto responsable de la
seguridad de dichas personas, o hayan sido instruidas con
respecto al uso del aparato.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

V. PREPARACION DEL APARATO

ANTES DEL PRIMER USO: quitar el embalaje, sacar el
aparato y sus accesorios, el manual de instrucciones, el
recetario y las hojas con las advertencias que es necesario
leer atentamente y conservar para futuras consultas.

IMPORTANTE: es aconsejable limpiar
cuidadosamente cualquier producto destinado a
entrar en contacto con sustancias alimentarias
antes de la primera utilizacién, e inmediatamente
después de cada uso.
Lavar cuidadosamente todos los componentes de plastico
menos la base (1)
Para limpiar la caldera, antes del primer uso preparar
el aparato siguiendo las instrucciones del capitulo
VI. INSTRUCCIONES DE USO y efectuar un ciclo de
calentamiento vacio introduciendo 150 ml de agua
potable del grifo en la caldera. Programar 30 minutos
como tiempo de coccion. Terminado el ciclo, dejar que
el aparato se enfrie, quitar la jarra (8) y tirar los restos de
agua. Antes de efectuar el ciclo de limpieza asegurarse de
haber sacado de la jarra (8) los componentes que podria
contener, exceptuando la cesta de coccidn (7).

A {ATENCION! Al terminar el calentamiento el
aparato estara muy caliente, prestar la maxima
atencion.

VI. INSTRUCCIONES DE USO

LA JARRA

Para desbloquear y retirar la jarra (8) de la base (1):

i. Colocar la manivela de encendido / apagado (2) en

osicion central sobre el simbolo “0”.
iﬁ Nota: por motivos de seguridad, la jarra (8) con
su tapa deben ser retiradas solo si la manivela
de encendido / apagado (2) esta situada en la
posicion “0”.

ii. Girar la manivela de fijacion de la jarra (5) en sentido
contrario al de las agujas del reloj (fig. C1) y sacar la
jarra (8) de su lugar deslizandola y tirando de ella hacia
atras (fig.A).

Para abrir la tapa transparente de la jarra (6):

i. Quitar la tapa transparente de la jarra (6)
levantandola.

Para cerrar la tapa transparente de la jarra (6):

i. Ponerle la tapa a la jarra (6) teniendo cuidado de hacer
coincidir las muescas de referencia (fig.B).

Para colocar la jarra con la tapa en la base:

i. Coger lajarra por el asa e introducirla en la base como
seindicaen la (fig.A) teniendo cuidado de colocarla bien
hasta el fondo en su lugar (si se coloca correctamente,
la jarra se fija en el relieve correspondiente de la base
de apoyo).

i. Girar la manivela de fijacion (5) en el sentido de las
agujas del reloj (fig. C2) para bloquear la jarra (8).

ii iATENCION! Por motivos de seguridad, no debe
activarse la funcién de coccién si

1) la cesta de coccion (7) o la cesta para calentar los
tarritos de homogeneizados (12) no se encuentran
introducidos en la jarra (8);

2) la tapa transparente de la jarra (6) no estad colocada
correctamente sobre la jarra (8);

3)la jarra (8) con la tapa transparente no esta
correctamente montada sobre la base (1).

| LAS CUCHILLAS
Para fijar las cuchillas (9) a la jarra (8):

i. Verificar que los capuchones de proteccion de las
cuchillas (9b) no estén fijados a las mismas (9).

ii. Coger con precaucion las cuchillas (9) e introducirlas
en lajarra (8) teniendo cuidado de centrarlas bien en el
perno metalico que sobresale del fondo de la jarra (8).

Para sacar las cuchillas (9) de la jarra (8):

i. Extraer las cuchillas (9) de la jarra (8) levantandolas.

m /ATENCION!

- Prestar siempre mucha atencion con las cuchillas,
ya que estan muy afiladas. Mientras las cuchillas no
estén introducidas en la jarra, protegerlas con los
correspondientes capuchones de proteccion (9b) y
colocarlas en un lugar seguro, fuera del alcance de los
nifios.

ANTES DE HACER FUNCIONAR EL APARATO

VERIFICAR SIEMPRE QUE:

- se hayan quitado todos los capuchones de proteccion
de las cuchillas (9b);

- las cuchillas (9) estén correctamente introducidas en la
jarra (8);

- la jarra (8) esté correctamente bloqueada en la
base (1) y la manivela de fijacién de la jarra (5) esté
cor)rectamente bloqueada en la posicién de cierre (fig.
C2).



LA,PREPARACI(')N DE LA PAPILLA

COMO SE CUECE

Cuecepapilla Comida Sana cuece al vapor fruta, verdura,

carne, pescado, arroz, etc.

Su sistema de coccion al vapor intenso, que dirige el flujo

de vapory lo mantiene en la cesta, es ideal para el destete

de los nifios, ya que permite conservar todas las proteinas

y vitaminas de los alimentos.

El proceso de coccién se interrumpe automéaticamente

cuando se termina el agua introducida en la caldera.

Para establecer los tiempos de coccion correctos,

consultar el recetario incluido.

Asegurarse de que el aparato no esté conectado

a la red eléctrica y que la palanca del interruptor

esté en posicion vertical, sobre el simbolo “0”.
Desenroscar la tapa de la caldera (4) haciéndola girar en
sentido contrario al de las agujas del reloj y levantarla.

+ Verter el agua en la caldera utilizando un tarrito para
homogeneizados (11) como dosificador.

ij JATENCION! No introducir nunca agua en la
caldera directamente del grifo (fig.D).
No llenar excesivamente la calderay en cualquier caso,
no llenarla nunca mas alla de la junta situada en la
embocadura.

+ Cerrar hasta el tope la tapa de la caldera haciéndola
girar en el sentido de las agujas del reloj.

+ Sacar de la base (1) la jarra (8) y quitar la tapa
transparente (6).

+ Extraer la cesta de coccion (7) de la jarra (8).

+ Introducir en la cesta de coccion (7) los alimentos
cortados en cubitos o ruedecitas, teniendo cuidado
de no llenarla excesivamente. Se aconseja no superar
el borde superior de la cesta y no presionar los
alimentos.

+ Introducir la cesta (7) en la jarra (8) y cerrar la tapa (6),
fijar la jarra (8) a la base (1) siguiendo las instrucciones
de la seccidn: JARRA.

+ Meter el enchufe en la toma de corriente; la pantalla
se encenderd (3) mostrando las cifras “00”; esto indica
que el aparato esta conectado a la red eléctrica y listo

ara ser usado.
i? iATENCION! No utilizar nunca la funcion de

coccion sin haber introducido en la jarra (8) la

cesta de coccion (7).
Seleccionar el tiempo de coccion deseado utilizando
los correspondientes botones ( para aumentar el
tiempo de coccién; w para disminuirlo). El tiempo
de coccién puede variar de 1 a 30 minutos como
maximo (si no se programa un tiempo de coccion
especifico, el Cuecepapilla Comida Sana seleccionara
automaticamente un tiempo de coccién de 30
minutos).

+ Activar la funcién de coccion al vapor girando la
manivela de encendido (5) hacia la izayierda: en la
pantalla (3) se encendera el pictograma &3 que indica
que la caldera estd funcionando y al mismo tiempo se
visualizard la cuenta atras que muestra el tiempo que
falta para el final de la coccidn.

+ Elproceso de coccion se interrumpe automaticamente
cuando termina la cuenta atras: cuando esto ocurre, el
Cuecepapilla Comida Sana emite una sefal acstica (5
“bips” consecutivos) y en la pantalla (3) parpadea el
simbolo 3.

+ Sise termina el agua de la caldera antes de que acabe
el tiempo de coccidn seleccionado, el Cuecepapilla
Comida Sana interrumpe automaticamente el proceso
de coccion, emitiendo una alarma acustica (un “bip”
continuo durante 10 segundos): en la pantalla se apaga
elicono que indica la coccién y comienzan a parpadear
el icono “afiadir agua” y lo que queda del tiempo de

coccién seleccionado al inicio.

+ Sise quiere modificar el tiempo de coccién una vez que
la misma haya comenzado, es suficiente con apretar
los botones « o0 v (nunca mas de 30 minutos).

+ Una vez terminada la coccion, girar la manivela de
encendido (2) y colocarla en posicion central, sobre el
simbolo “0*.

+ Desconectar el enchufe de la toma de corriente.

+ Sacar la jarra (8) de la base (2) y abrir la tapa
transparente (6) prestando mucha atencion ya que
estas partes podrian estar muy calientes (ver la seccion:
JARRA).

+ Sacar la cesta de coccion (7) de la jarra (8) utilizando
un guante normal para el horno o un agarrador y
prestando mucha atencion porque podria quemar.

+ El agua de coccion depositada en el fondo de la jarra
se puede tirar o bien conservarla, seglin se desee o
siguiendo los consejos del recetario.

i”i ATENCION: para sacar los restos de agua de la
caldera, esperar siempre hasta que el aparato se
haya enfriado por completo (especialmente la
caldera). Evitar que mientras se vacia la caldera
los restos de liquido contenidos en el interior de
la misma salgan por el orificio de salida del vapor
(13) manteniendolo tapado con un dedo.
i”i ATENCION: esta operacion debe realizarse
siempre con la caldera completamente fria.

COMO SE HOMOGENEIZA

El Robot de Cocina Baby Pappa Comida Sana permite

homogeneizar todos los alimentos que se utilizan

normalmente para el destete: fruta, verdura, carne,
pescado, arroz, etc.

Gracias al disefio especial de sus cuchillas, en los

homogeneizados que prepara El Cocinero Sano Vapor se

reduce la cantidad de burbujas de aire que pueden causar
cdlicos a los nifios.
Asegurarse de que el aparato no esté conectado a
la red eléctrica y de que la manivela de encendido
(2) esté en posicion vertical, sobre el simbolo “0".

+ Sacar de la base (1) la jarra (8) y quitar la tapa (6) (ver
la seccién: JARRA).

+ Extraer la cesta de coccion (7) de la jarra (8) (si esta
caliente, manejar la cesta de coccion siguiendo las
instrucciones de la seccién COMO SE CUECE).

+ Asegurarse de que las cuchillas estén correctamente
ensambladas (9) (y de que todos los capuchones de
proteccion (9b) hayan sido quitados; ver la seccion:
CUCHILLAS).

« Verter en la jarra (8) los alimentos cortados en daditos
o ruedecitas.

ii JATENCION! Para que el aparato funcione
correctamente no introducir nunca en la jarra (8)
alimentos duros (por ejemplo congelados) o una
cantidad de alimento superior a la contenidaen la
cesta de coccion.

+ Ponerle la tapa transparente (6) a la jarra (8) y fijar ésta
ultima a la base (1) (ver la seccién: JARRA).

« Meter el enchufe en la toma de corriente; se encendera
la pantalla (3) mostrando las cifras “00"; esto indica
que el aparato esta conectado a la red eléctrica y listo
para ser usado.

+ Seleccionar la funcion de homogeneizacion girando
hasta el tope la manivela de encendido (2) hacia la
derecha; en la parte derecha de la pantalla (3) se
encendera una luz indicadora roja ¢ que indica que
las cuchillas (9a) estan funcionando®

Para reducir los alimentos a la consistencia
deseada, mantener la manivela (2) en esta posicion
durante unos 10 segundos y soltarla durante otros



10 segundos aproximadamente, dejandola en
posicion vertical; repetir esta operacion varias
veces, afadiendo liquido si fuera necesario. Se
aconseja dejar al menos 10 segundos de intervalo
antes de volver a accionar las cuchillas y no
accionarlas de modo continuado durante mas de
10 segundos.
+ Para sacar la papilla de la jarra (8) utilizar la practica
espatula (10) incluida en la caja. No utilizar las manos
a que las cuchillas (9a) estan muy afiladas.
/& Se aconseja verificar siempre la temperatura de
los alimentos y uniformarla mezclandolos antes
de darselos al nifio.

COMO SE CALIENTAN Y SE DESCONGELAN LOS

ALIMENTOS

El Cuecepapilla Comida Sana, gracias a su “vapor intenso”

permite calentar y descongelar papillas preparadas

previamente.

Si se calientan papillas conservadas en un tarrito

+ Para preparar El Cocinero Sano Vapor para calentar las

papillas, seguir las instrucciones de la seccion: COMO
SE CUECE. Concretamente: a) introducir en la cesta
calienta tarritos de homogeneizados (12) el tarrito
para homogeneizados (11) sin la tapa; b) introducir
la cesta calienta tarritos con el tarrito dentro en el
interior de la jarra vacia, teniendo cuidado de centrar
el perno situado en el fondo de la jarra en su lugar
correspondiente debajo de la cesta calienta tarritos.
No introducir tarritos de dimensiones superiores a las
de la cesta porta tarritos.
Nota: la cantidad de agua que hay que introducir
en la caldera para calentar o descongelar varia
segln la temperatura y la cantidad de papilla que se
desea calentar, por lo que es necesario seguir estas
indicaciones generales:

- Calentar: para 80 g de alimento se necesitan unos 15
minutos de coccién; para 120 g de alimento se necesitan
unos 20 minutos; si la papilla se encuentra en un tarrito que
se acabe de sacar del frigorifico duplicar estos tiempos.

- Descongelar: programar el tiempo de coccion a 20
minutos aproximadamente; segln la consistencia y la
cantidad de papilla que se desee descongelar podria ser
necesario repetir esta operacion. Una vez que la papilla
esté descongelada, se puede proceder a su coccion /
calentamiento siguiendo las indicaciones especificas.

» Unavezterminado el ciclo de calentamiento, extraer la
cesta calienta tarritos, prestando la maxima atencion
yaque podria estar muy caliente. Se aconseja manejarla
con guantes o agarrador de horno.

Si se calientan alimentos en trocitos

+ Para preparar el Cuecepapilla Comida Sana para
calentar alimentos en trocitos, seguir las instrucciones
de la seccion: COMO SE CUECE. Para los tiempos de
calentamiento, seguir las mismas instrucciones que
para las papillas conservadas en tarritos.

i”i JATENCION! Por motivos higiénicos y bioldgicos
no calentar nunca los alimentos mas de una vez
ni durante un periodo de tiempo superior a una

hora.

VII. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Para una correcta limpieza dEl Cocinero Sano Vapor es
necesario separar la jarra (8) y sus accesorios de la base (1).
{ATENCION! No mojar nunca la base (1) ni
sumergirla en agua u otros liquidos. No meter
nunca la base (1) bajo el agua corriente.
| LIMPIEZA DEL GRUPO BASE / CALDERA /
* \ MOTOR
Desconectar el aparato de la red eléctrica sacando el

enchufe de la toma de corriente.
+ Dejar que el aparato se enfrie.
+ Limpiar el aparato Ginicamente con un pafio himedo.
+ No introducir la base (1) en el lavavajillas, no ponerla
bajo el agua corriente, ni sumergirla en liquidos.

LIMPIEZA DE LA JARRA Y DE LOS ACCESORIOS DE
PLASTICO
+ Lajarra (8) y el resto de accesorios de plastico (tapa,
cesta, mango, espatula, tarritos para homogeneizados,
cesta calienta tarritos) se deben lavar a mano con un
detergente comun para vajillas (no utilizar productos
abrasivos).
Se aconseja lavar la jarra (8) s6lo después de haber
retirado las cuchillas (9) y todos los componentes
que tenga en su interior.

LIMPIEZA DE LAS CUCHILLAS

+ Para evitar/reducir el riesgo de oxidacion y corrosion
de las cuchillas, la limpieza y el secado de las mismas
(9) deben ser siempre efectuados inmediatamente
después de cada uso.

+ Antes de retirar las cuchillas (9) de la jarra (8),
aclararlas abundantemente para quitar los residuos de
alimentos.

+ Desmontar las cuchillas (9) siguiendo las instrucciones
de uso de la seccion dedicada a las mismas.

+ Sacar todos los capuchones de proteccion de las
cuchillas (9b) (en caso de que estuvieran aun
montados).

Limpiar la superficie de las cuchillas (9a) con agua
y jabdén neutro teniendo mucho cuidado con la
parte afilada. Los detergentes agresivos, como por
ejemplo la lejia, pueden atacar la composicién
del acero, manchandolo y oxidandolo de manera
irreparable.

Se debe evitar absolutamente el uso de
detergentes u otros productos que contengan
cloro o compuestos de cloro.

« Aclarar con abundante agua corriente y secar
inmediatamente con un pafio suave (no abrasivo).

+ No lavar las cuchillas en el lavavajillas, porque el
ambiente himedo en el interior del mismo unido a la
presencia de sales, puede oxidarlas.

MANTENIMIENTO DE LA CALDERA

Debido al uso normal del aparato, en el interior de la

caldera se forman depositos de cal que al acumularse

podrian perjudicar el correcto funcionamiento del aparato,

y por lo tanto deben ser eliminados periédicamente.

Para efectuar esta operacion no utilizar productos

descalcificantes  (liquidos, polvos, pastillas, etc.)

normalmente disponibles en los comercios, ya que podrian

contener sustancias toxicas o no idoneas para el contacto

con los alimentos. Proceder en el modo siguiente.
Asegurarse de que el aparato esté completamente
frio y no esté conectado a la red eléctrica y de
que la manivela de encendido (2) esté en posicion
vertical, sobre el simbolo “0”.

+ Desenroscar la tapa de la caldera (4) girando en sentido
contrario al de las agujas del reloj.

+ Llenar la caldera con agua y vinagre blanco a partes
iguales utilizando un tarrito para homogeneizados (11)
como dosificador.

+ No llenar nunca la caldera excesivamente y en
cualquier caso nunca mas alld de la junta situada en la
embocadura.

+ Dejar reposar durante una noche por lo menos.

+ Vaciar la caldera y aclararla bien con agua. Evitar
que mientras se vacia la caldera los restos de liquido
contenidos en el interior de la misma salgan por el



orificio de salida del vapor (13) manteniéndolo tapado
con un dedo.
ii JATENCION! Esta operacion debe realizarse
siempre con la caldera completamente frfa.
En caso de depdsitos de cal especialmente resistentes
o abundantes, repetir la operacién aumentando la
cantidad de vinagre.

+ Nointroducir nunca en la caldera el agua directamente
del grifo (fig.).

Efectuar un ciclo de calentamiento en vacio
introduciendo 150 ml de agua potable del grifo en
la caldera. Programar 30 minutos como tiempo de
coccion. Terminado el ciclo, dejar que el aparato se
enfrie, quitar la jarra (8), tirar los restos de agua de
la jarra siguiendo las instrucciones del principio de la
seccion VI LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

Dejar que el aparato se enfrie, tirar los restos de agua
que queden en la jarra y lavar cuidadosamente la jarra
}8;, el tarrito para homogeneizados (11) y las cuchillas
9) siguiendo las instrucciones del inicio de la seccion
limpieza y mantenimiento.

+ La frecuencia con la que hay que realizar la operacién
para quitar los depdsitos de cal depende de la
frecuencia con la que se use el producto, asi como
de la dureza del agua. Cuanto mas frecuente sea la
utilizacion del producto y/o mas dura sea el agua, con
mayor frecuencia se deberd eliminar la cal.

Se aconseja en cualquier caso efectuar las operaciones
descritas a menos una vez cada 15 dias.

VIIl. TARRITOS PARA HOMOGENEIZADOS
En la caja dEl Cocinero Sano Vapor se incluyen 2 practicos
tarritos para conservar y transportar los homogeneizados.
Estos tarritos son de plastico resistente a los golpes y se pueden
utilizar tanto para conservar los alimentos en el frigorifico
como para calentar la papilla (con El Cocinero Sano Vapor, al
bafio Maria — método tradicional — o en el microondas).
Los tarritos tienen una escala graduada para medir los
liquidos o los alimentos que contienen.
Cuando se utilizan los tarritos para homogeneizados para
calentar la papilla seguir estas instrucciones.
m + Antes de calentar la papilla quitarle siempre la
tapa al tarrito.
- No poner el tarrito sobre placas calentadoras,
directamente sobre el fuego ni meterlo en el
horno.
+ No calentar el homogeneizado mas de una vez
y/o durante mas de una hora.
ii Al final del calentamiento:
+ Manipular con precaucioén el tarrito para no
quemarse (podria estar muy caliente).
+ Mezclar siempre el homogeneizado de manera
que se uniforme la temperatura del mismo.
- Verificar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darsela al nifio.
Al final del calentamiento:
+ Manipular con precaucion el tarrito para no quemarse
(podria estar muy caliente).
+Una vez caliente, mezclar siempre el homogeneizado
para que se uniforme la temperatura.
- Verificar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darsela al bebé.
IX. ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO
SI EL CUECEPAPILLA COMIDA SANA NO FUNCIONA
+ Verificarque el enchufe esté correctamente introducido
en la toma de corriente.
+ Verificar que el cable y el aparato no presenten dafios
visibles.
Verificar que la pantalla esté encendida.
« Verificar que la jarra (8) esté correctamente montada

sobre la base (1) (controlar que los diversos indicadores
estén alineados seglin se describe en la seccion: la jarra,
del capitulo instrucciones de uso).

+ Verificarquelatapatransparente (6) esté correctamente
montada sobre la jarra (controlar que los diversos
indicadores estén alineados seglin se describe en la
seccion: la jarra, del capitulo instrucciones de uso).

+ Verificar que la manivela de fijacion de la jarra (5) esté
girada correctamente (segun se describe en la seccion:
la jarra, del capitulo instrucciones de uso).

+ Si aun asi el producto no funcionase, dirigirse al
distribuidor.

SI  SE INTRODUCE DEMASIADO ALIMENTO
O ALIMENTOS DEMASIADOS DUROS EN EL
CUECEPAPILLA COMIDA SANA

Si se introduce en la jarra una cantidad excesiva de

alimento o alimentos especialmente duros, se podria

bloquear la rotacién de las cuchillas. En ese caso, proceder

S|gU|endo estas indicaciones.

No seguir accionando el motor, ya que podria dafarse
de forma irreparable.

+ Desconectar el aparato de la red eléctrica, sacando
el enchufe del cable de alimentacion de la toma de
corriente.

+ Sacar la jarra (8) siguiendo las indicaciones de la
seccion: la jarra, del capitulo instrucciones de uso, y
con precaucion desbloquear las cuchillas con la ayuda
de un utensilio de madera (por ej. una cuchara de
cocina).

+ Sacar la cantidad excesiva de papilla de la jarra y/o
sacar los alimentos excesivamente duros.

ij jATENCION!

+ Se aconseja no introducir nunca las manos en la
jarra (8) para desbloquear las cuchillas (9), podria
resultar gravemente herido.

+ Si se introducen en la jarra (8) alimentos
especialmente duros podrian romperse las
cuchillas, con grave peligro para el usuario.

X. DATOS TECNICOS

Modelo: 06560

Tension de alimentacion 230-240V ~ 50Hz

Potencia caldera: 300 W

Potencia motor: 175 W

Ciclos de funcionamiento batidora: 10 seg. ON — 10 seg. OFF

C E = aparato conforme a las directivas
CE en vigor aplicabile.

iCUIDADO!

leer las instrucciones

jcuidado!: salida de vapor caliente

= No tirar este producto a la basura. Realizar
la recogida diferenciada como establecen
— las leyes vigentes

4 <<<>HE =

ARTSANA se reserva el derecho de modificar en cualquier
momento y sin previo aviso el contenido de este manual
de instrucciones.

Quedan absolutamente prohibidas la reproduccion,
transmision, transcripcion y traduccion total o parcial en
cualquier forma de este manual, sin previa autorizacion
por escrito de ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Made in China



@ Instrucoes Coze
Papa Vapor
Saudavel

Antes da utilizacdo, leia atentamente estas instrugdes
e conserve-as para futuras consultas.
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1. APRESENTAGCAO DO PRODUTO

Estimada cliente,

Agradecemos e congratulamo-nos pela sua preferéncia; com
Coze Papa Vapor Saudavel adquiriu um electrodoméstico
seguro, ideal para preparar a papa e acompanhar o seu bebé
durante todo o periodo do desmame.

A cozedura a vapor é o modo mais natural de cozinhar; é por
isso que Coze Papa utiliza o Vapor Intenso porque permite
manter intactas as propriedades nutricionais dos alimen-
tos, conservando todas as caracteristicas organolécticas e,
especialmente, o sabor.

Todos os dias, podera dar ao bebé a papa de que ele mais
gosta, escolhendo, tranquilamente, as receitas que preferir
do Livro de Receitas, que se encontra no interior da emba-
lagem. As receitas propostas foram seleccionadas gracas
ao contributo de pediatras especializados em nutricdo e
de maes, como a senhora.

Se estas receitas ndo forem suficientes, pode personaliza-
las, de acordo com o paladar do bebé, modificando-as e
inventando outras: basta apenas escolher os ingredientes
preferidos, frescos e genuinos e o aparelho Coze PapaVapor
Saudavel fara tudo o resto.

Além disso, gracas ao design especial das laminas, este
aparelho homogeneiza, reduzindo a quantidade de bolhas
de ar que permanecem no alimento, causa de cdlicas para
o bebé. Também podera triturar a papa do bebé, obtendo
homogeneizados com a consisténcia preferida. E, para sa-
tisfazer as suas exigéncias, poderad também conservar no
frigorifico a papa que preparou gragas aos praticos boices,
incluidos na embalagem, e quando pretender da-la ao bebé,
sera suficiente aquecé-la, utilizando para o efeito a funcdo
de descongelamento ou aquecimento do aparelho Coze Papa
Vapor Saudavel (siga as indicagdes que seguidamente sao
fornecidas, para saber como efectuar estas operagoes).

. CONTEUDO DA EMBALAGEM
Robot de cozinha Coze Papa Vapor Saudavel.
Cesto transparente para cozer os alimentos.
Cesto para aquecer os boides da papa.
Separador transparente para utilizar quando se homo-
genefzam/trituram os alimentos.
Espatula para recolher a papa do bocal.
Manual de instrugoes.
Livro de receitas.
Boides para a conservacao da papa.
Capas de protecgao para as ldminas.

N
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IIl.LEGENDA

1 BASE

2 PATILHA PARA LIGAR/DESLIGAR A CALDEIRA/MOTOR

3 VISOR LUMINOSO

4 TAMPA DA CALDEIRA

5 PATILHA DE FIXAGAO DO BOCAL

6 TAMPA TRANSPARENTE DO BOCAL

7 CESTO PARA COZER OS ALIMENTOS

8 BOCAL )

CONJUNTO DAS LAMINAS

9aLAMINAS i X

9bCAPAS DE PROTECCAO DAS LAMINAS

T0ESPATULA

11BOIOES PARA HOMOGENEIZADOS i

12CESTO  PARA AQUECER OS BOIOES DE
HOMOGENEIZADOS

130RIFICIO DE SAIDA DO VAPOR

\e]

IV.ADVERTENCIAS E MEDIDAS DE SEGURANCA
A utilizacdo de um aparelho eléctrico implica o respei-
to por algumas regras fundamentais. Em especial:

- Alinstalacgao eléctrica do local deve estar em conformi-
dade com as normas de seguranga em vigor.

- Ligue o aparelho a uma tomada de corrente facilmente
acessivel.

- Nao puxe pelo cabo de alimentacdo ou pelo aparelho
para desligar a ficha da tomada de corrente.

- Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizacdo
de tipo doméstico. Nao o utilize para fins diferentes
dos previstos neste livro de instrugdes; qualquer outra
utilizagdo é considerada impropria e portanto perigosa.

- Né&o deixe o aparelho exposto a agentes atmosféricos
(chuva, sol, etc.).

- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer
outro liquido.

- Nunca toque no aparelho com as maos molhadas ou
humidas.

- Se o aparelho cair acidentalmente na 4gua, ndo lhe toque,
retire imediatamente a ficha da tomada de corrente e,
em seguida, ndo o utilize e contacte pessoal tecnica-
mente qualificado ou um Centro de assisténcia técnica
autorizado Artsana S.p.A.

- Em caso de avaria e/ou mau funcionamento do aparelho,
desligue-o, retirando a ficha da tomada de corrente,
ndo tente repara-lo e contacte exclusivamente pessoal
tecnicamente qualificado ou a Artsana S.p.A.

Antes da utilizacdo, verifique se o produto e/ou todos os seus

componentes apresentam eventuais danos. Caso detecte

algo danificado, ndo utilize o aparelho e contacte pessoal
qualificado ou o revendedor.

Certifique-se de que a voltagem e a frequéncia do aparelho

(consulte os dados da placa que se encontra no fundo do

aparelho) corresponda a da instalacdo eléctrica do local.

Atencdo: por motivos de seguranca, o aparelho
* \ deve ser sempre ligado a uma instalagdo eléctrica
equipada com uma eficaz ligagdo a terra.

Certifique-se sempre de que a ficha de alimentacdo do

aparelho estd desligada depois de cada utilizacdo e de que

o aparelho arrefeceu completamente, antes de o deslocar,

de o guardar, de o limpar ou de efectuar qualquer operagao

de manutencao.

Coloque o aparelho exclusivamente sobre superficies planas e

estaveis. Nunca o coloque em cima ou proximo de superficies

quentes, de fogdes a gas, de placas eléctricas nem sobre
superficies delicadas ou ao alcance das criancas.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Antes de cada utilizacdo, verifique se todos os componen-

tes (especialmente o bocal transparente e a base§7 estdo

montados correctamente.



Nao ¢ aconselhavel utilizar o aparelho para triturar alimen-
tos especialmente duros, como por exemplo, alimentos
congelados, pois poderdo danificar irremediavelmente as
laminas.
Durante a fase de aquecimento e cozedura a vapor,
sai vapor muito quente pelo bocal, podendo provocar
queimaduras e a caldeira, o recipiente e todos os
componentes em contacto com o vapor, aguecem
muito, por isso, tome sempre muito cuidado e maneje
o aparelho com cautela.
Né&o abra as tampas da caldeira e do bocal, enquanto o
aparelho estiver a funcionar.
Tenha sempre muito cuidado ao manejar o conjunto de
ldminas pois estas sdo muito afiadas. Desligue sempre a ficha
do cabo de alimentacdo antes de manejar as laminas.
Para evitar a eventual oxidacdo das laminas, limpe e seque
muito bem o conjunto das ldminas, imediatamente depois
de cada utilizacdo.
A abertura do aparelho sé é possivel com o auxilio de ferra-
mentas especiais. Para a eventual substituicdo do cabo de
alimentacao, contacte exclusivamente pessoal tecnicamente
qualificado ou a Artsana S.p.A.
Reparagdes mal efectuadas por pessoal ndo qualificado,
podem causar danos ou ferimentos aos utentes.
Quando deitar fora a embalagem, os acessorios sujeitos
a desgaste e/ou o préprio aparelho, coloque-os nos con-
tentores destinados a recolha diferenciada, respeitando a
legislacdo especifica em vigor.
Aparelho em conformidade com os requisitos das directivas
CE e com as actualizagdes posteriores.
O aparelho e os componentes da embalagem (sacos de
plastico, caixas de cartdo, etc.) ndo sdo brinquedos, por isso
nado devem ser deixados ao alcance das criangas pois sao
potenciais fontes de perigo.

Este aparelho n&o deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida
ou sem experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam
acompanhadas e instruidas relativamente a utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
Recomenda-se uma vigilancia constante, no sentido de
impedir que as criangas brinquem com este aparelho.

V. PREPARAGCAO DO APARELHO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAQ: retire o aparelho e os
respectivos acessorios da embalagem remova o manual de
instrucdes, o livro de receitas e os folhetos das adverténcias,
os quais devem ser lidos atentamente e conservados para
futuras consultas.

IMPORTANTE: é um bom habito que todos os produ-
tos destinados a entrar em contacto com substancias
alimentares sejam sempre limpos cuidadosamente,
antes e imediatamente depois de cada utilizagao.
Lave minuciosamente todos os componentes de plastico,
excepto a base(1).
Para limpar a caldeira, antes da primeira utilizacéo, prepare
o aparelho conforme indicado no capitulo VI. INSTRUCOES
PARA A UTILIZACAO e efectue um ciclo de aquecimento sem
alimentos, deitando 150 ml de dgua da torneira na caldeira.
Seleccione um ciclo de aquecimento de 30 minutos. No final
do ciclo de aquecimento, deixe o aparelho arrefecer e, em
seguida, remova o bocal (8) e deite fora a 4gua residual. Antes
de efectuar o ciclo de limpeza do aparelho, verifique se retirou
do bocal (8) os eventuais componentes que se encontram no
interior, excepto o cesto para cozer os alimentos (7).

ATENGAO! Ao terminar o ciclo de aquecimento,
o aparelho fica muito quente, efectue sempre as
operagdes acima indicadas com a méxima cautela.

VI. INSTRUCOES PARA A UTILIZACAO

O BOCAL

Para desbloquear e remover o bocal (8) da base (1):

i. Coloque a patilha para ligar/ desligar (2) na posi¢cao
central, correspondente ao “0".

Nota: por motivos de seguranca, o bocal (8) com
tampa s6 deve ser removido se a patilha para ligar/
desligar (2) estiver na posi¢ao “0".

ii. Rode patilha de fixagdo do bocal (5) no sentido contrério
ao dos ponteiros do reldgio (fig. C1) e remova o bocal
(8), desencaixando-o e puxando-o para trés (fig.A).

Para abrir a tampa transparente do bocal (6):

i. Levante a tampa transparente do bocal (6) e remova-a.

Para fechar a tampa transparente do bocal (6):

i. Cologue atampa no bocal (6), tendo o cuidado de verificar
se os sinais de referéncia estdo alinhados (fig.B).

Para fixar o bocal com tampa na base:

i. Segure no bocal pela pega e fixe-o na base, conforme
indicado (fig.A), tendo o cuidado de o encaixar comple-
tamente (se for posicionado correctamente, o bocal fica
fixado no degrau especifico existente na base de apoio).

i. Rode a patilha de fixagdo (5) no sentido dos ponteiros
do reldgio (fig. C2), para fixar o bocal (8).

Por motivos de seguranga, a funcdo de cozedura
nunca deve ser activada se:

1) o cesto para cozer os alimentos (7) ou o cesto para
aquecimento dos boides de homogeneizados (12) ndo
estiverem colocados no bocal (8);

2) atampa transparente do bocal (6) ndo estiver posicionada
correctamente no bocal (8);

3) o bocal (8), montado como acima indicado, ndo estiver
colocado na base (1).

|\ CONJUNTO DAS LAMINAS
* \ PPara fixar o conjunto das [dminas (9) no bocal (8):

i. Certifique-se de que as capas de protecgao das laminas
(9b) ndo estao fixadas no conjunto das [aminas (9).

ii. Segure com cautela o conjunto das laminas (9) e intro-
duza-o no bocal (8), tomando o cuidado de o encaixar
bem centrado sobre o perno metalico existente no fundo
do bocal (8).

Para remover o conjunto das laminas (9) do bocal (8):

i. Levante o conjunto das léminas (9) e remova-o do bocal (8).

ATENCAQ!

- Tome sempre muito cuidado ao manejar as [dminas pois
estdo muito afiadas. Quando o conjunto das laminas ndo
estiver colocado no bocal, proteja as [dminas com as capas
de protecgdo especificas (9b) e cologue o conjunto das
ldminas num local seguro, fora do alcance das criancas.

ANTES DE COLOCAR O APARELHO A FUNCIONAR,

VERIFIQUE SEMPRE SE:

- as capas de protecgdo do conjunto das laminas (9b)
foram retiradas;

- o conjunto das laminas (9) esta fixado correctamente
no bocal (8);

- 0 bocal (8) esta correctamente fixado na base (1) e a
patilha de fixagdo do bocal (5) esta bloqueada correc-
tamente na posicéo fechada (fig.C2).

PREPARAGAO DA PAPA

COZEDURA AVAPOR

Coze Papa Vapor Saudavel coze a vapor fruta, verduras,
carne, peixe, arroz, etc.

O seu sistema de cozedura a vapor intenso, que orienta e
mantém o fluxo de vapor no cesto, é ideal para o perio-
do de desmame dos bebés, pois permite conservar todas



as propriedades nutricionais dos alimentos (proteinas e
vitaminas).

O aparelho interrompe automaticamente a cozedura quando
acabar a dgua contida na caldeira.

Para estabelecer o tempo de cozedura correcto, consulte o
Livro de receitas incluido.

Assegure-se de que o aparelho ndo esteja ligado
* \ a corrente eléctrica e que a patilha do interruptor
esteja na posicdo vertical, correspondente ao “0”.

+ Desenrosque a tampa da caldeira (4), rodando-a no sen-
tido contrario ao dos ponteiros do relégio e levante-a.

+ Deite a dgua na caldeira de aquecimento, utilizando
como doseador um boido para homogeneizados (11).

ATENCAO! Nunca deite a dgua na caldeira direc-
tamente da torneira (fig.D).

« Nunca encha excessivamente a caldeira e, em todo o
caso, nunca a encha para além da guarnicdo, existente
na embocadura da caldeira.

+ Enrosque a fundo a tampa da caldeira, rodando-a no
sentido dos ponteiros do relégio.

+ Retire o bocal (8) da base (1) e remova a tampa tran-
sparente (6).

+ Retire o cesto para cozer os alimentos (7) do bocal (8).

« Introduza os alimentos, cortados em cubinhos ou rode-
las, no cesto apropriado (7) tendo o cuidado de néo o
encher excessivamente. Recomenda-se que ndo o encha
para além do bordo superior e ndo prima demasiado os
alimentos.

+ Coloque o cesto (7) no bocal (8), feche a tampa (6) e, em
seguida, fixe o bocal (8) na base (1), conforme indicado
no capitulo BOCAL.

+ Ligue a ficha na tomada de corrente; o visor (3) acender-
se-4 com os numeros “00”; indicando que o aparelho
esta ligado a corrente eléctrica e est4 pronto para ser
utilizado.

ATENCAO! Nunca utilize a funcdo de cozedura sem
Ee; colocado o cesto dos alimentos (7) no bocal
8).

+ Seleccione o tempo de cozedura desejado, utilizando
os botdes especificos (4 para aumentar o tempo de
cozedura; v para o diminuir). O tempo de cozedura
pode variar de 1 a 30 minutos no méaximo (se nao pro-
gramar um tempo de cozedura especifico, o aparelho
seleccionard automaticamente um tempo de cozedura
de 30 minutos).

+ Active a funcdo de cozedura a vapor rodando a patilha
de ligacdo (5) para g esquerda: no visor (3) acender-
se-a o pictograma Q\,? que indica que a caldeira estd
a funcionar e, a0 mesmo tempo, aparecera no visor a
contagem decrescente que indica quanto tempo falta
para terminar a cozedura.

+ A cozedura interrompe-se automaticamente uma vez
terminada a contagem decrescente e o aparelho emitira
um sinal sonoro (5 “bipes” consecutlvosge no visor (3)
o simbolo {33 fica intermitente.

-+ Se a 4gua na caldeira acabar antes de terminar o tem-
po de cozedura seleccionado, o aparelho interrompe
automaticamente o processo de cozedura e emitird
um alarme acustico (um “bip” continuo durante 10
segundos): no visor apagar-se-a o icone que indica a
cozedura, o icone que indica “acrescentar dgua” ficard
intermitente e aparecerd no visor quanto falta para
terminar o tempo de cozedura seleccionado.

+ No caso de pretender modificar o tempo de cozedura,
depois do processo de cozedura ja ter iniciado, basta
premir os botdes « ou v , regulando-o como desejar
(nunca superior a 30 minutos).

+ Terminada a cozedura, rode a patilha de ligagdo (2) para
a posicdo central, correspondente ao “0“.

+ Desligue a ficha da tomada de corrente.

+ Retire o bocal (8) da base (2) e abra a tampa transpa-
rente (6), tomando muito cuidado pois estas partes do
aparelho podem estar muito quentes (consulte o capitulo
BOCAL).

+ Retire o cesto para cozer os alimentos (7), do bocal (8),
utilizando uma luva ou uma pega para o forno, com
muito cuidado para evitar queimaduras.

+ A d4gua de cozedura, depositada no fundo do bocal,
pode ser deitada fora ou conservada, de acordo com a
propria preferéncia ou conforme os conselhos do Livro
de receitas.

Atencdo: antes de deitar fora a eventual dgua residual
da caldeira, aguarde sempre que o aparelho arrefeca
completamente (especialmente a caldeira). Evite
que durante o esvaziamento da caldeira, o liquido
residual saia pelo orificio de saida do vapor (13),
mantendo-o fechado com um dedo.

ATENCAO! Esta operagdo s6 deve ser efectuada
depois da caldeira ter arrefecido completamente.

HOMOGENEIZACAO

Este aparelho permite homogeneizar todos os alimentos

geralmente utilizados durante o desmame do bebé: fruta,

verduras, carne, peixe, arroz, etc.

Gragas ao design especial das laminas, este aparelho ho-

mogeneiza reduzindo a quantidade de bolhas de ar que

permanecem no alimento, causa de célicas para o bebé.
Assegure-se de que o aparelho ndo esteja ligado a
corrente eléctrica e que a patilha de ligacao (2) esteja
na posicao vertical, correspondente ao “0”".

+ Remova o bocal (8; da base (1) e retire a tampa (consulte
o capitulo BOCAL).

+ Retire o cesto para a cozedura dos alimentos (7) do bocal
(8), (se estiver quente, maneje o cesto conforme indicado
no capitulo COZEDURA A VAPOR).

- Certifique-se de que o conjunto das l[dminas (9) esta
colocado e fixado correctamente e de que as capas de
proteccdo (9b) das ldminas foram removidas (consulte
o capitulo CONJUNTO DAS LAMINAS).

+Introduza no bocal (8) os alimentos, cortados em cubinhos
ou rodelas. _

ATENCAOQO! Para um correcto funcionamento do
aparelho, nunca introduza alimentos duros (por
exemplo, alimentos congelados) no bocal (8) nem
uma quantidade de alimentos superior a que o
cesto pode conter.

+ Coloque a tampa transparente (6) no bocal (8) e fixe o
bocal na base (1), (consulte o capitulo BOCAL).

+ Ligue a ficha na tomada de corrente; o visor (3) acender-
se-4 com os numeros “00”, indicando que o aparelho
esta ligado a corrente eléctrica e estd pronto para ser
utilizado.

+ Seleccione a fungao de homogeneizagao, rodando com-
pletamente a patilha de ligacdo (2) para a direita; no
visor (3), a direita, acender-se-a uma luz vermelha
indicando que as laminas (9a) estdo a funcionar.
|\ Para homogeneizar os alimentos com a consisténcia
* \ desejada, mantenha a patilha (2) nesta posicao

durante, aproximadamente, 10 segundos e solte-a,
deixando-a na posicdo vertical outros 10 segundos.
Repita esta operagao varias vezes e, se for necessario,
acrescente um pouco de liquido. E aconselhével
esperar 10 segundos antes de voltar a accionar a
patilha e ndo accionar as ldminas durante um periodo
de tempo superior a 10 segundos.

+ Para retirar a papa do bocal (8), utilize a pratica espatula
(10) incluida na embalagem. Né&o toque com as maos



nas ldminas (9a) pois estdo muito afiadas.
Recomenda-se que antes de dar os alimentos a
crianga, 0s misture um pouco para uniformizar a
temperatura dos mesmos. Verifique sempre a tem-
peratura dos alimentos, antes de os dar a crianga.

AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO DOS

ALIMENTOS

Este aparelho, gracas ao “vapor intenso”, permite aquecer e

descongelar papas preparadas anteriormente.

Aquecimento de papas conservadas em boido

+ Para preparar o aparelho para o aquecimento da papa,
siga as instrucoes indicadas no capitulo COZEDURA A
VAPOR. Em pormenor: a) coloque o boido (11), sem a
tampa, no cesto para aquecer homogeneizados (12); b)
coloque o cesto com o boido de homogeneizado dentro
do bocal vazio, tendo o cuidado de posicionar o encaixe
especifico, existente por baixo do cesto, bem centrado
sobre o perno metdlico existente no fundo do bocal. Nao
utilize boides mais altos do que o bordo do cesto.
Note Bem: a quantidade de 4gua, que deve deitar na
caldeira, necessaria para aquecer ou descongelar varia
conforme a temperatura e a quantidade da papa que
pretende aquecer portanto, é aconselhavel utilizar, a
titulo indicativo, as quantidades seguintes:

- Aquecer: para 80 g de alimento sdo necessarios 15 mi-
nutos de cozedura, aproximadamente; para 120 g de
alimento sdo necessarios 20 minutos, aproximadamente;
se a papa contida no boido estiver a temperatura do frigo-
rifico, € necessario o dobro do tempo para a aquecer.

- Descongelar: seleccione 20 minutos, aproximadamente,
de tempo de cozedura. De acordo com a consisténcia e a
quantidade de papa que pretende descongelar, poderd ser
necessario repetir esta operagao. Uma vez descongelada a
papa, pode efectuar a cozedura / aquecimento, seguindo
as indicagdes especificas.

Terminado o ciclo de aquecimento, retire o cesto com o
boido, tomando o maior cuidado pois este poderd estar
muito quente. E aconselhavel maneja-lo com uma luva
ou uma pega para o forno.

Para aquecer alimentos em pedacos

Para preparar o aparelho para o aquecimento de alimentos
em pedagos, siga as instrugdes indicadas no capitulo
COZEDURA A VAPOR. Para a seleccdo do tempo de
aquecimento, siga quanto indicado para as papas con-
servadas em boido.

ATENCAOQ! Por motivos de ordem higiénica e bio-
légica, nunca aqueca os alimentos mais de uma vez
nem durante mais de uma hora.

VII. LIMPEZA E MANUTENGAO
Para uma correcta limpeza do aparelho, € necessario separar
o0 bocal (8) e os respectivos acessorios da base (1).

I ATENGAO! Nunca mergulhe a base (1) em 4gua
nem em qualquer outro liquido. Nunca a molhe
com agua nem com qualquer outro liquido nem a
coloque sob agua corrente.

|\ LIMPEZA DO CONJUNTO BASE / CALDEIRA /
* \ MOTOR
Desligue o aparelho da corrente eléctrica, retirando a ficha
da tomada de corrente.
Deixe o aparelho arrefecer.
Limpe o aparelho, utilizando exclusivamente um pano
humido.
Né&o lave a base (1) na méaquina de lavar louca ou sob &gua
corrente nem a mergulhe em liquidos.

LIMPEZA DO BOCAL E DOS ACESSORIOS DE PLASTICO
+ O bocal (8) e os outros acessorios de plastico (tampa,
cesto, pega, espatula, boides para homogeneizados, cesto
para aquecer boides) devem ser lavados & mé&o, com
um normal detergente para louca (ndo utilize produtos
abrasivos).
Recomenda-se que lave o bocal (8) somente depois
de ter retirado o conjunto das laminas (9) ou todos
0s componentes que, eventualmente, se encontrem
no seu interior.

LIMPEZA DO CONJUNTO DAS LAMINAS

«+ Para evitar/reduzir o risco de oxidacdo e corrosao das
laminas, a limpeza e a secagem do conjunto das l[aminas
(9) devem ser sempre efectuadas imediatamente apds
cada utilizacdo.

+ Antes de retirar o conjunto das l[dminas (9) do bocal (8),
enxaglie-o muito bem e remova os residuos de alimen-
tos.

+ Desmonte o conjunto das l[dminas (9) conforme indicado
nas instrugdes para a utilizagdo, no capitulo relativo.

+ Remova as capas de protec¢do das laminas (9b) (no caso
de estarem ainda montadas).

Lave a superficie das laminas (9a) com 4gua e sa-
bdo ou detergente neutro, tendo muito cuidado
ao manejar o lado cortante. Detergentes agressi-
vos, como por exemplo, a lixivia, podem alterar a
composi¢do do ago, manchando-o e oxidando-o
irremediavelmente.

Néao devem ser utilizados, de modo algum, deter-

* \ gentes que contenham cloro ou seus derivados.

+ Enxagle as [aminas com dgua corrente e seque-as muito
bem com um pano macio (ndo abrasivo).

Néo lave as laminas na maquina de lavar louga pois
a humidade juntamente com a presenca de sais pode
provocar fendmenos de oxidagao.

MANUTENGAO DA CALDEIRA

Durante a normal utilizacdo, no interior da caldeira for-

mar-se-do depdsitos de calcario cuja acumulacdo poderd

prejudicar o correcto funcionamento do aparelho, e que
devem, portanto, ser removidos regularmente.

Para efectuar esta operagdo nao utilize produtos descal-

cificantes (liquidos, em pé, pastilhas, etc.) que se encon-

tram normalmente no mercado pois estes poderdo conter
substancias tdxicas ou improprias para o contacto com os
alimentos, mas proceda do seguinte modo:
Assegure-se de que o aparelho arrefeceu completa-
mente, ndo esteja ligado a corrente eléctrica e que
a patilha de ligacdo (2) esteja na posicdo vertical,
correspondente ao “0".
Desenrosque a tampa da caldeira (4), rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

+ Encha a caldeira com uma solucdo de dgua e vinagre
branco (em partes iguais), utilizando como doseador um
boido de homogeneizados (11).

Nunca encha a caldeira excessivamente e, em todo o caso,
o nivel da solucdo nunca deve ultrapassar a guarnicao,
que se encontra na embocadura da caldeira.

+ Deixe a solucdo na caldeira durante, pelo menos, uma noite.

- Deite fora a solucdo e enxaglie bem a caldeira com
4gua. Evite que durante o esvaziamento da caldeira, o
liquido residual saia pelo orificio de saida do vapor (13),
mantendo-o fechado com um dedo.

ATENCAO! Esta operagdo s6 deve ser efectuada

depois da caldeira ter arrefecido completamente.
No caso de depdsitos de calcério especialmente resis-
tentes ou abundantes, repita a operacdo, aumentando
a quantidade de vinagre.



Nunca encha a caldeira directamente na torneira (fig.).
Efectue um ciclo de aquecimento sem alimentos, deitando
150 ml de dgua da torneira na caldeira. Seleccione um
ciclo de aquecimento de 30 minutos. No final do ciclo de
aquecimento, deixe o aparelho arrefecer e, em seguida,
remova o bocal (8) e deite fora a 4gua residual do bocal,
conforme indicado no inicio do capitulo VII. LIMPEZA E
MANUTENGAO.

+ Deixe o aparelho arrefecer, deite fora a agua residual,
lave muito bem o bocal (8), o boido de homogeneizados
(11) e o conjunto das laminas (9), conforme indicado no
inicio do capitulo Limpeza e Manutencéo.

+ A frequéncia com a qual é necessario efectuar a opera-
¢do de remogdo dos depdsitos de calcario depende da
frequéncia de utilizacdo do aparelho e da dureza da dgua:
quanto mais frequente for a utilizacdo do aparelho e/
ou quanto mais dura for a dgua, mais frequentemente
o calcério deve ser removido.

Em todo o caso, é aconselhdvel efectuar esta operagao,
pelo menos, de 15 em 15 dias.

VIIl. BOIOES PARA HOMOGENEIZADOS (11)

Na embalagem do aparelho Coze Papa Vapor Saudavel
estdo incluidos 2 boides muito praticos para a conservagao
e o transporte dos homogeneizados. Estes boides sdo de
plastico resistente aos choques e podem ser utilizados
tanto no frigorifico como para aquecer a papa (no aparelho
Coze Papa Vapor Saudavel, em “banho-maria” -método
tradicional- ou no micro--ondas).

Estes boides dispdem de uma escala graduada, para medir
o liquido ou a papa que contém.

Quando utilizar os boides para homogeneizados, para aque-
cer a papa, siga as seguintes indicagoes:

Retire sempre a tampa dos boides, durante o aque-
cimento do homogeneizado.

Né&o coloque o boido directamente em placas eléc-
tricas, sobre o lume ou no forno.

Né&o aqueca os homogeneizados mais do que uma
vez nem durante mais de uma hora.

ii No final do aquecimento:
Maneje o boido com muito cuidado, para ndo se

queimar (pois o boido podera estar muito quente).
Mexa sempre 0 homogeneizado de modo a unifor-
mizar a sua temperatura.

Verifique sempre a temperatura dos alimentos, antes
de os dar a crianga.

IX. ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

Verifique se a ficha estd ligada correctamente & tomada

de corrente.

Verifique se o cabo e o aparelho apresentam danos vi-

siveis.

Verifique se o visor estd aceso.

Verifique se o bocal (8) estd montado correctamente na

base (1) (certifique-se de que as varias indicagdes assinaladas

estdo alinhadas, conforme descrito nas Instrugdes para a

Utilizago, no capitulo Bocal).

+ Verifique se a tampa transparente (6) estd montada
correctamente no bocal (certifique-se de que as vérias
indicagoes assinaladas estdo alinhadas, conforme descrito
nas Instrugdes para a Utilizagao, no capitulo Bocal).

+ Verifique se a patilha de fixagdo do bocal (5) esté posi-
cionada correctamente (conforme descrito nas Instrugées
para a Utilizagdo, no capitulo Bocal).

Se o aparelho ainda néo funcionar, contacte o revendedor.

COLOCACAO DE UMA QUANTIDADE EXCESSIVA DE

ALIMENTOS OU ALIMENTOS DEMASIADO DUROS NO
APARELHO

Se colocar no bocal uma quantidade excessiva de alimentos
ou alimentos especialmente duros podera causar o bloqueio
da rotagdo das laminas. Nesse caso, efectue as seguintes
operagoes.

Nao continue a accionar as ldminas pois podera danificar
irremediavelmente o motor.

Desligue a ficha de alimentacdo do aparelho da tomada
de corrente.

Remova o bocal (8), seguindo as indicagdes das Instrucdes
para a Utilizac&o, no capitulo Bocal e, com cautela, desblo-
queie as laminas, utilizando para o efeito um utensilio de
madeira (por exemplo, uma colher de pau).

Retire do bocal a quantidade de papa em excesso e/ou remo-
va completamente os alimentos excessivamente duros.

ATENCAO!

Recomenda-se que nunca coloque as maos dentro
do bocal (8), para tentar desbloquear o conjunto
das laminas, pois podera ferir-se gravemente.

Se colocar no bocal (8) alimentos especialmente
duros poderd partir as laminas, causando um grave
perigo para o utente.

X. DADOS TECNICOS

Modelo: 06560

Tensao de alimentacéo: 230-240V ~ 50Hz

Poténcia da caldeira: 300 W

Poténcia do motor: 1775W

Ciclos de funcionamento do liquidificador: 10 segundos
ON - 10 segundos OFF

C E = Aparelho em conformidade com as relativas
directivas CEE.

= ATENGAO!
I:E = Leia as instrugdes.

= ATENGAOQ: saida de vapor muito quente.

<<<>ﬂ

= Quando deitar fora este produto, ndo o coloque no
== |ix0 normal, mas sim nos contentores adequados
para a recolha diferenciada, em conformidade com

as leis em vigor.

A ARTSANA reserva-se o direito de modificar, em qualquer
momento e sem pré-aviso, quanto descrito neste manual
de instrucoes.

A reproducdo, transmissao e transcrigdo assim como a
tradugdo em qualquer outra lingua deste manual, mesmo
parciais e sob qualquer forma, sdo severamente proibidas
sem a prévia autorizacdo escrita por parte da ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) — Itélia www.chicco.com
Fabricado na China.
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1. BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Baste Kund!

Tack for att Du har kopt en Chicco produkt. Med
Babykostkokaren Sund Anga har Du képt en hushallsappa-
rat som ar saker och idealisk for att tillaga babykosten &t
Ditt barn under hela avvénjningsperioden.

Angan &r det mest naturliga sattet som finns fér att tillbe-
redning av mat. Darfor lagar Babykostkokaren Sund Anga
maten med Intensiv Anga for att p& bésta satt bevara matens
naringsdmnen och de organoleptiska egenskaperna samt,
framfor allt, smaken.

Varje gang kan Du ge Ditt barn den babykost som det tycker
bast om och i lugn och ro valja bland de recept som foreslas
i receptboken, som medféljer i férpackningen, darfor att de
har valts med hjélp av barnlakare som &r naringsspecialister
och av mammor som Du.

Om dessa recept inte skulle vara tillrackliga kan Du alltid
individualisera dem i enlighet med Ditt barns smak, genom
att kombinera dem och hitta pa nya: Du behdver bara
vélja de ingredienser som Du foredrar, farska och naturliga,
Babykostkokaren Sund Anga skéter sedan tillberedningen
av dem.

Tack vare knivarnas sarskilda utformning homogeniserar
Babykostkokaren Sund Anga dessutom barnmaten genom
att minska mangden luftbubblor som orsakar kolik hos Ditt
barn. Du kan &ven hacka barnets mat efter behag och pa sa
satt erhalla den tjocklek pa barnmaten som barnet tycker
bast om. For att ga dina behov tillmétes kan Du dessutom
alltid forvara den tillredda barnmaten i kylskép tack vare de
praktiska burkarna som finns i férpackningen och nér Du
vill ge maten &t barnet behover Du bara varma upp den
med hjalp av Babykostkokaren Sund Anga med funktionen
for upptining och uppvarmning (félj de anvisningar som ges
hérefter for att utfora dessa operationer).

Il. FORPACKNINGENS INNEHALL

1 Kdksrobot Babykostkokare Sund Anga.

1 Genomskinlig korg for tillberedning av maten.
1 Korg for uppvarmning av barnmatens burkar.
1 Genomskinlig separator att anvdnda nar barnmaten
homogeniseras/hackas.

1 Spatel for att ta ur maten fran behéllaren.

1 Bruksanvisning.

1 Receptbok.

2 Forvaringsburkar for barnmaten.

2 Skyddshylsor for knivarna.

11. TECKENFORKLARING

1 BAS
2 VRED FOR PA/AV - VARMEELEMENT/MOTOR
3 LYSDISPLAY

4 LOCK FOR VARMEELEMENT

5 VRED FOR FASTSATTNING AV BEHALLAREN
6 GENOMSKINLIGT LOCK FOR BEHALLAREN

7 KORG FORTILLBEREDNINGEN

8 BEHALLAREN

9 KNIVENHETEN

9aKNIVAR )

9bSKYDDSHYLSOR FOR KNIVARNA

10SPATEL

11BURKAR FOR DEN HOMOGENISERADE BARNMATEN

12UPPVARMNINGSKORG FOR BRUKARNA MED DEN
HOMOGENISERAD BARNMATEN

13HAL FOR ANGUSTLAPP

IV.VARNINGAR OCH SAKERHETSATGARDER
Vid anvandning av alla elektriska apparater ska vissa
fundamentala regler iakttagas. | synnerhet:

- Den elektriska installationen i lokalen ska vara i dverenss-
tammelse med de gdllande sakerhetsnormerna.

- Anslut apparaten till ett vagguttag som ar lat-
tatkomligt.

- Dra alltid i sjalva stickproppen — inte i sladden for att
koppla ur stickproppen fran vagguttaget.

- Denna apparat &r endast avsedd for att anvandas som
hushallsapparat. Den fér inte anvandas pa andra sétt &n
de som forutsetts i denna bruksanvisning. Allt annat bruk
ska anses som oriktigt och féljaktligen farligt.

- Utsétt inte babykostkokaren for sol, regn eller andra
véaderleksforhallande.

- Doppa inte ner apparaten i vatten eller i andra vatskor.

- Vidror inte apparaten med vata eller fuktiga hander.

- Rorinte apparaten om den av en olyckshandelse har fallit
i vatten, utan dra genast ut stickproppen fran vaggutta-
get. | detta fall far apparaten inte langre anvandas, utan
vand Dig till tekniskt behorig personal eller till Artsana
SpA.

- Vi fel pa apparaten eller dalig funktion ska apparaten
stangas av och stickproppen dras ut fran vagguttaget.
Forsok inte att mixtra med den, utan vand Dig uteslutande
till tekniskt behorig personal eller till Artsana S.p.A.

+ Innan apparaten anvéands ska du alltid kontrollera att
produkten och dess tillbehor inte &r skadade. Anvand inte
apparaten om den uppvisar tecken pa skada utan vand
dig till tekniskt behorig personal eller till aterforsaljaren
Kontrollera att apparatens spanning och frekvens (som
anges pa typskylten som sitter under apparaten) Gverenss-
tammer med spanningen och frekvensen i vagguttaget
|\ Varning:av sikerhetsskal ska apparaten alltid anslutas
* \ till en anlaggning som &r férsedd med en effektiv

jordanslutning.
Kontrollera alltid att sladdens stickpropp ar urkopplad
fran vagguttaget och att apparaten har svalnat helt
och hallet innan Du flyttar den, satter tillbaks den pa
plats, rengdr den, utfor underhallsarbeten eller mellan
anvandningarna.

+ Placera endast apparaten pa plana och jamna ytor. Placera
aldrig babykostkokaren pa eller i ndrheten av varma ytor,
gasspisar eller uppvarmningsplattor, eller p4 dmtaliga ytor
eller inom réckhall for barn.

Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar i
funktion.

+ Kontrollera fore varje anvandning att alla delar (i synnerhet
den genomskinliga behallaren och basen) &r korrekt
monterade.

+ Viavrader fran att anvanda denna apparat for att hacka



sarskilt hard mat, som till exempel mat som fortfarande

ar djupfryst, eftersom knivarna skulle kunna skadas pa

ett ohjalpligt satt.

]\ Under uppvarmningen och &ngkokningen kommer

* \ det ut kokhet anga fran behallaren som kan orsaka
brannskador och varmeelementet, behallaren och
alla delar som kommer i beréring med angan blir
mycket varma: var alltid hogst uppmarksam och

_ hantera apparaten med stor férsiktighet.

+ Oppnainte eller forsok inte att oppna varmeelementets
och behallarens lock under apparatens funktion.

+ Var alltid sarskilt forsiktig vid hanteringen av knivenhe-
ten, knivarna ar mycket vassa. Koppla alltid ur sladdens
stickpropp fran vagguttaget innan Du vidrér dem.

For att hindra att knivarna oxideras ska knivenheten
rengdras omsorgsfullt och torkas noga omedelbart efter
varje anvandning.

+ Apparaten kan endast 6ppnas med hjalp av sarskilda
verktyg. Om matarsladden maste bytas ut far arbetet
uteslutande utforas av tekniskt kvalificerad personal eller
av Artsana S.p.A.

+ Felaktiga reparationer som utforts av ej kvalificerad per-
sonal kan orsaka skador pa anvéndarna eller olyckor.

+ Anvand Dig av de sarskilda sorteringsstallena i enlighet
med de lagar som galler i varje land vid skrotningen av
emballaget, av de tillbehor som &r utsatta for forslitning
eller av sjalva apparaten.

+ Apparaten uppfyller kraven i tillhérande CE direktiv och
foljande uppdateringar.

- Apparaten, dess tillbehdr och allt emballage (plastpésar, kar-
tonger, 0.s.v.) &r inte leksaker och fér darfér inte ldmnas inom
rackhall for barn, eftersom de utgdr mojliga riskkallor.

Denna apparat ar inte avsedd att anvdndas av personer
(inklusive barn) med reducerad fysisk, fornimmelse- och
mental kapacitet, eller av personer utan erfarenhet och
kannedom, om dessa inte Gvervakas eller har instruerats
avseende apparatens anvandning av en person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Barn ska Overvakas sé att de inte leker med apparaten,.

V. FORBERREDNING AV APPARATEN

FORE DEN FORSTA ANVANDNINGEN: ta ur apparaten
och tillbehdren fran forpackningarna tillsammans med
bruksanvisningen, receptboken och varningsbladen som
ska ldsas noga och sparas for framtida bruk.

VIKTIGT: det &r en god regel att alltid noga ren-
* \ gora alla produkter som &r avsedda for att komma i

beréring med livsmedel innan och genast efter varje

anvandning.
Rengdr noga alla delar i plast, utom basen (1).
For att rengdra varmeelementet fore anvandningen for-
bereder Du apparaten pa det sétt som anges i kapitlet VI.
INSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN och utfor en tom
uppvarmningscykel genom att halla i 150 ml dricksvatten
fran kranen i varmeelementet. Stéll in hit koktiden pa 30
minuter, lat darefter apparaten svalna, ta sedan bort behélla-
ren (8) och kasta bort vattnet som finns kvar i behallaren.
Kontrollera, innan rengéringscykeln utfors, att eventuella
tillbehor inuti behéllaren (8) har tagits bort, med undantag
av tillberedningskorgen (7).

VARNING! Vid slutet av uppvarmningen ar appa-
raten mycket varm. Var mycket forsiktig.

VI. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN
BEHALLAREN
For att lossa och ta bort behdllaren (8) frén basen (1):

i. Satt vredet pd/av (2) i mittlage p& “0".

| Observera: av sakerhetsskal far endast behallaren
(8) med locket tas bort om vredet pa/av (2) é&r
installt pa “0".

i Vrid vredet for behallarens (5) fastsattning motsols (figur
C1) och ta ur behéllaren (8) frén sitt faste genom att dra
ut den och dra den bakat (fig. A).

For att 6ppna behéllarens genomskinliga lock (6):

i. Ta bort behallarens genomskinliga lock (6) genom att
lyfta det.

For att stanga behéllarens genomskinliga lock (6):

i. Satt i locket p& behdllaren (6) och var noga med att
referensskérorna sammanfaller (figur B).

For att satta i behallaren med lock pa basen:

i. Grip i behallarens handtag och satt i den pa basen pa
det satt som visas (figur A) och var noga med att féra in
den helt och hallet i sitt sate (behallaren faster p& den
sarskilda upphojningen som finns i stodbasen om den &r
korrekts placerad).

ii. Vrid vredet for fastsattningen (5) medsols (figur C2) for
att dsa behéllaren (8).

VARNING! Av sdkerhetsskél far kokfunktionen inte
aktiveras om:
1) tillberedningskorgen (7) eller korgen fér uppvarmning av
barnmatsburkar (12) inte &r isatta i behallaren (8),
2) behéllarens (6) genomskinliga lock inte &r placerat korrekt
pa behéllaren (8),
3) behallaren (8), monterad pa detta satt, inte &r isatt pa
basen (1).

A KNIVENHETEN

For att satta fast knivenheten (9) pa behallaren (8):

i. Kontrollera att knivarnas skyddshdljen (9b) inte &r fast-
satta pa knivenheten (9).

ii. Grip forsiktigt tag i knivenheten (9) och satt in den i
behéllaren (8) och var harvid noga med att centrera den
ordentligt pa metallstiftet som sticker ut pa behéllarens
(8) botten.

For att ta bort knivenheten (9) fran behéllaren (8):

i. Taurknivenheten (9) fran behallaren (8) genom att lyfta den.

m VARNING!

- Var alltid mycket forsiktig med knivarna, eftersom de ar
mycket vassa. N&r knivenheten inte dr isatt i behallaren
ska bladen skyddas med de sérskilda skyddshéljena (9b)
och knivenheten ska sattas undan pa en séker plats utom
rackhall for barn.

INNAN APPARATEN SATTS | FUNKTION SKA DU

ALLTID KONTROLLERA ATT:

- alla skyddshéljen pé knivenheten har tagits bort (9b),

- knivenheten (9) &r korrekt inférd i behallaren (8),

- behallaren (8) ar korrekt last pa basen (1) och att vredet
for behallarens fastsattning (5) &r korrekt l&st i [3snings-
laget (figur C2).

TILLBEREDNING AV BARNMATEN

HUR BARNMATEN TILLAGAS

Babykostkokaren Sund Anga &ngkokar frukt, gronsaker,
kott, fisk, ris 0.s.v.

Dess kokningssystem med intensiv anga, transporterar och
kvarhaller angflodet i korgen. Darfor ar den idealisk for bar-
nens avvanjning, eftersom den tilldter att bevara proteiner
och vitaminer vid tillagningen av maten.
Kokningsprocessen avbryts automatiskt nar vattnet som
tillsatts i varmeelementen tar slut.

For att faststalla de korrekta koktiderna hanvisas till recep-
tboken som medféljer.



Kontrollera att apparaten inte ar ansluten till elnatet
och att strombrytarens spak ar i vertikalt lage, i laget
‘0",
Skruva loss varmeelementets lock (4) genom att vrida
det motsold och lyfta det.

+ Hallvatten i varmeelementet genom att anvanda en burk
for homogeniserad barnmat (11) fér doseringen.
| VARNING! Hallinte i vatten i varmeelementet direkt

fran kranen (figur D).

+ Hall inte for mycket vatten i varmeelementet och hur
som helst aldrig ovanfér packningen som &r beldgen vid
oppningen.

Stang varmeelementets lock helt och hallet genom att
vrida det medsols.

+ Lossa behallaren (8) fran basen (1) och ta av det ge-
nomskinliga locket (6).

+ Ta bort tillberedningskorgen (7) frén behallaren (8).

+ Lagg i maten skuren i tarningar eller i sma skivor i tillbe-
redningskorgen (7) och var noga med att inte fylla den for
mycket. Overskrid inte tillberedningskorgens dvre kant
och pressa inte maten.

Satt i tillberedningskorgen (7) i behéallaren (8) och stén,

locket (6), sétt darefter fast behallaren (8) pa basen (1

s&som visas i avsnittet: BEHALLARE.

Satt i stickproppen i vagguttaget. Displayen (3) tands

och visar siffrorna “00”, vilket innebar att apparaten ar
nsluten till elndtet och klar for anvandning.

/R VARNING! Anvénd inte funktionen fér angkokning utan

att ha satt in tillberedningskorgen (7) i behallaren (8).

+ Valj 6nskad koktid genom att anvanda knapparna ( for
att 6ka koktiden; v for att minska den). Koktiden kan
variera fran 1till 30 maximalt minuter (om ingen sarskild
koktid programmeras valjer Babykostkokaren Sund Anga
automatiskt en koktid pa 30 minuter).

+ Aktivera funktionen dngkokning genom att vrida vredet for
start (5) mot vanster: pa displayen (3) tands symbolen 3
som anger att varmeelementet &r i funktion och samtidigt
visas nedrakningen som anger hur lang tid som fattas for
slutet av tillberedningen.

+ Tillberedningsprocessen avbryts automatiskt nar nedrakningen
har avslutats: nar detta intraffar utsander Babykostkokaren
Sund Anga en ljudsignal (5 pé varandra féljande “pip”) och
pa displayen (3) blinkar symbolen 3.

+ Om vattnet tar slut innan den valda koktiden har forli-
dit, avbryter Babykostkokaren Sund Anga automatiskt
tillberedningsprocessen och utsander ett ljudalarm (ett
oavbrutet “pip” under 10 sekunder): pa displayen slacks
ikonen som anger tillberedning och ikonen “tillsatt vatten”
och hur lange av den fran borja valda tillberedningstiden
som kvarstar borja blinka.

+ Om Du vill andra pé tiden for tillberedningen efter att
tillberedningen redan har bérjat, behéver Du bara trycka
pé knapparna « o v (aldrig 6ver 30 minuter).

Nar tillberedningen har avslutats, vrider Du vredet for
start (2) till mittlaget p& “0".

+ Koppla ur stickproppen fran vagguttaget.

+ Ta bort behéllaren (8) frén basen (2) och éppna det ge-
nomskinliga locket (6) och var harvid mycket férsiktig
eftersom dessa delar kan vara mycket varma (se avsnittet:
BEHALLARE).

+ Taurtillberedningskorgen (7) fran behéllaren (8) genom
attanvanda en vanlig ugnsvante eller en grytlapp och var
mycket forsiktig eftersom den kan brannas.

+ Kokvattnet som finns kvar pa behallarens botten kan
kastas bort eller sparas, efter behag, eller genom att folja
receptbokens rad.

| Varning: for att avlagsna vattnet som eventuellt
finns kvar i varmeelementet, ska Du alltid vanta tills
apparaten har svalnat helt och hallet (i synnerhet

varmeelementet). Undvik, under témningen av
varmeelementet, att den resterande vatskan inne i
varmeelementet rinner ut fran halet for angutslappet
(13) genom att halla hélet stangt med hjalp av ett

finger.
m VARNING denna atgdrd far endast utféras nar var-
meelementet har svalnat helt och hallet.

HUR DU HOMGENISERAR

Babykostkokaren Sund Anga tillater att homogenisera all

mat som vanligtvis anvands vid avvanjningensperioden:

frukt, gronsaker, kott, fisk, ris, 0.s.v.

Tack vare knivarnas speciella utformning minskas méangden
luftbubblor i barnmaten som Babykokaren Sund Anga
tillbereder och som orsakar kolik hos barnen.

Kontrollera att apparaten inte ar ansluten till elnatet
och att vredet for start (2) &r i vertikalt lage, pa
"
Lossa behéllaren (8) fran basen (1) och ta av locket (6)
(se avsnittet: BEHALLAREN).

+ Ta ut tillberedningskorgen (7) fran behallaren (8) (om
den &r varm ska tillberedningskorgen hanteras pa det
som beskrivs i avsnittet TILLAGNING).

+ Kontrollera att knivenheten (9) ar korrekt monterad (och
att varje skyddshélje (9b) har tagits bort, se avsnittet:
KNIVENHETEN).

Hall maten, som skurits i tarningar eller i sma skivor, i

behallaren (8).

1\ VARNING! For att apparaten ska fungera korrekt

* \ féar inga harda livsmedel (till exempel djupfrysta
livsmedel) eller en méngd mat som overskrider den
mangd som innehalls i tillberedningskorgen laggas i
behallaren (8)

- Satt i det genomskinliga locket (6) pa behallaren
(8) och fast behallaren pa basen (1) (se avsnittet:
BEHALLAREN).

- Satt i stickproppen i vagguttaget. Displayen (3) tands
da och visar siffrorna “00” som anger att apparaten &r
ansluten till elnatet och klar att anvanda.

+Vélj homogeniseringsfunktionen genom att vrida vredet
for start (2) helt och héllet till higer. P& displayen (3) till
hoger ténds en rod kontrollampa ¢ som anger att
knivarna (9a) &r i funktion.

A For att f& 6nskad konsistens p& maten ska vredet
(2) héllas kvar i detta lage under cirka 10 sekunder
och sedan sléppas i det vertikala laget i ytterligare
cirka 10 sekunder. Upprepa denna atgard flera gan-
ger och tillsatt vatska om det &r nodvandigt. Det
rekommenderas att vanta minst 10 sekunder mellan
aktiveringarna och att inte lata knivarna fungera i
mer an 10 sekunder.

+ Anvénd den praktiska spateln (10) som medféljer i fér-
packningen for att ta ur barnmaten fran behéllaren (8).
Anvénd inte hdnderna eftersom knivarna (9a) &r mycket
vassa.

Det rekommenderas att alltid kontrollera barnmatens
temperatur och att réra om maten innan Du ger den
till barnet for att fa en jamn temperatur.

HUR DU VARMER OCH TINAR UPP MATEN

Babykostkokaren Sund Anga tillater, tack vare sin “intensiva

anga” att varma och att tina upp barnmaten som tillagats

tidigare.

Om Du varmer barnmat som har férvarats i burken

- For att forbereda Babykostkokaren Sund Anga for att
varma barnmaten féljer Du instruktionerna som ges
i avsnittet: TILLAGNING. | detalj: a) sétt i burken med
den homogeniserade barnmaten (11) utan lock i burku-
ppvarmningskorgen (12), b) satt i burkuppvarmningskor-



gen med burk inne i den tomma behéllaren och var
harvid noga med att centrera stiftet som &r beldget pa
behallarens botten i det sérskilda fastet under burku-
ppvarmningskorgen. Sétt inte i burkar som har storre
matt &n burkhallarkorgen.

Observera: mdngden vatten som ska hallas i varmee-
lementet for att varma eller for att tina upp varierar
beroende pa temperaturen och mangden av barnmat
som ska varmas och darfor &r det nédvandigt att folja
dessa fundamentala indikationer:

- Uppvérmning: 80 g mat behdver cirka 15 minuters koktid,
120 g mat behéver cirka 20 minuter. Om barnmaten &r
i burkar som just tagits ut fran kylskapet ska dessa tider
fordubblas.

- Upptining: stall in koktiden pa cirka 20 minuter. Beroende
pa fastheten och mangden av barnmaten som ska tinas
upp kan det vara nddvandigt att upprepa denna &tgard.
Efter att barnmaten har tinats upp kan Du fortsdtta med
tillberedningen / uppvdrmningen genom att félja de
sarskilda anvisningarna.

Efter att uppvarmningscykeln har avslutats tar Du ut
burkuppvarmningskorgen och var harvid mycket férsiktig
eftersom den kan vara mycket varm. Det rekommenderas
att hantera den genom att anvanda grytlappar.

Om Du vdrmer mat i bitar

« For att forbereda Babykostkokaren Sund Anga for att
varma mat i bitar féljer Du instruktionerna som ges i
avsnittet: TILLAGNING. Betréffande uppvarmningstiderna
féljer Du vad som anges for barnmat som forvarats i
burken.

VARNING! Av hygieniska och biologiska skél ska Du
aldrig varma maten mer &n en gang eller under mer
an en timme.

VII. RENGORING OCH SKOTSEL

Fér en korrekt rengdring av Babykostkokaren Sund Anga &r
det nddvandigt att skilja behéallaren (8) och dess tillbehor
fran basen (1).

VARNING! Blét inte eller doppa inte ner basen (1) i
vatten eller andra vétskor. Satt aldrig basen (1) under
rinnande vatten.

RENGORING AV BAS- / VARMEELEMENT- / MOTOR-

* \ ENHETEN
Koppla ur apparaten fran elndtet genom att ta ur stick-
proppen fran vagguttaget.
Lat apparaten svalna.

+ Rengor apparaten med hjalp av en fuktig duk.

- Satt inte basen (1) i diskmaskin eller under rinnande
vatten. Sank inte ner den i vatskor.

RENGORING AV BEHALLAREN

OCH AV TILLBEHOREN | PLAST
Behéllaren (8) och de andra tillbehdren i plast (lock, korg,
handtag, spatel, burkar for homogeniserad barnmat,
burkuppvarmningskorg) ska diskas for hand med ett
vanligt diskmedel (anvand inte repande produkter).

Det rekommenderas att endast diska behéllaren (8)
I\ efteratt tagit bort knivenheten (9) eller de delar som
eventuellt finns inuti behallaren.

RENGORING AV KNIVENHETEN
Fér att hindra /minska risken fér oxidering och korrosion
av knivarna ska knivenheten (9) alltid rengdras och torkas
omedelbart efter varje anvandning.

+ Innan knivenheten (9) tas bort fran behéllaren (8) ska

den skéljas i rikligt med vatten och matresterna ska
avlagsnas.
+ Demontera knivenheten (9) sasom anges i instruktionerna
for anvandningen i avsnittet som avser knivenheten.
+ Ta av varje knivskyddshylsa (9b) (om de fortfarande &r
monterade).
Rengdr knivarnas (9a) yta med vatten och tval eller
med ett milt diskmedel och var mycket forsiktig med
den vassa delen. Starka rengdringsmedel, som till
exempel blekmedel eller klorhaltiga rengéringsmedel
kan angripa stalets sammansattning samt flacka
stalet och oxidera det pa ett ohjalpligt satt.

ij Rengoringsmedel som innehaller klor eller klorfore-
ningar ska absolut undvikas.

. Skolj noga under rinnande vatten och torka genast
med en mjuk duk (ej repande).
. Diska inte knivarna i maskin eftersom fukten inne i

maskinen, tillsammans med férekomsten av salter,
kan orsaka oxideringsforeteelser.

UNDERHALL AV VARMEELEMENTET

Under normal anvandning av apparaten bildas kalkavsat-

tningar inne i varmeelementet som, om de hopar sig, kan

dventyra en korrekta funktion av apparaten och darfoér
regelbundet maste avldgsnas.

For att utfora denna atgard far inte de kalkborttagningspro-

dukter anvéndas (vétskor, pulver, tabletter, 0.s.v.) som finns

att képa i handeln, eftersom de skulle kunna innehélla @mnen
som ar giftiga eller ej lampliga for att komma i berdring med
mat, utan forfar pa det satt som anges i det féljande.
Kontrollera att apparaten har svalnat helt och hallet
och att den inte ar ansluten till ndtspanningen sam
att vredet for start (2) &r i vertikalt lage, pa “0”".
Skruva loss varmeelementets lock (4) genom att vrida
motsols.

+ Fyll varmeelementet med lika delar vatten och vit &ttika
genom att anvanda en barnmatsburk (11) for doserin-
gen.

+ Fyllinte varmeelementet alltfér mycket och hur som helst
aldrig ovanfor packningen som sitter vid Gppningen.

+ L3t det verka under minst en natt.

- Tém varmeelementet och skolj det noga. Undvik, under
todmningen av varmeelementet, att den resterande vétskan
somfinnsiinneidet rinner ut fran halet fér angutslappet
(13) genom att héalla halet stangt med hjalp av ett fin-

er.

igi VARNING! Denna atgard far endast utféras nar var-

meelementet har svalnat helt och hallet.

+ | hdndelse av sarskilt svara eller rikliga kalkavsattningar
upprepas atgarden genom att 6ka mangden av attika.
Hall aldrig vatten i varmeelementet direkt fran kranen
(figur D).

Utfor en tom uppvarmningscykel genom att hélla i 150
ml dricksvatten fran kranen i varmeelementet. Stéll in
koktiden pa 30 minuter. Lat darefter apparaten svalna, ta
sedan bort behallaren (8) och kasta bort det resterande
vattnet i behallaren sdsom anges i borjan i avsnittet VII.
PRENGORING OCH SKOTSEL.

Lat apparaten svalna, kasta bort det resterande vattnet
i behallaren och diska noga behéllaren (8), burken fér
homogeniserad barnmat (11) och knivenheten (9) sdsom
beskrivs i borjan av avsnittet om rengéring och skotsel.

+ Hur ofta kalkavsattningarna maste tas bort beror pa hur
ofta produkten anvands och pa vattnets hardhet. Ju oftare
produkten anvands och/eller ju hardare vattnet ar, desto
oftare ska kalken tas bort.

+ Det rekommenderas hur som helst att utfora de atgarder
som beskrivs atminstone en gang varannan vecka.



VIIl. BURKAR FOR HOMOGENISERAD BARNMAT
(1)
| forpackningen for Babykostkokaren Sund Anga finns det
2 praktiska burkar for forvaringen och transporten av den
homogeniserade barnmaten. Dessa burkar ar gjorda i plast
som ar motstandkraftig mot stotar och de kan anvan-
das béade i kylsk&p och for att varma barnmaten (med
Babykostkokaren Sund Anga, i “vattenbad” — sedvanlig metod
— eller i mikrovagsugn).
Burkarna ar forsedd med en graderad skala for att mata
vétskor eller barnmaten inuti.
Nar burkarna fér den homogeniserade barnmaten anvands
for att varma barnmaten ska foljande iakttagas.
Under uppvarmningen av barnmaten ska alltid locket
tas av fran burkarna.
Satt inte burken direkt pa uppvarmningsplattor, 6ppna
lagor eller i ugn.
+ Varm inte den homogeniserade barnmaten mer &n en
gang och/eller inte mer &n en timme.

Efter uppvarmningen:
Hantera burken med stor forsiktighet sa att Du inte
branner Dig (burken kan vara mycket varm).
Efter uppvarmningen ska Du alltid rora om barnmaten
sa att den far en jamn temperatur.
+ Kontrollera alltid att barnmaten inte &r fér varm innan
Du ger den &t barnet.

IX. FELFUNKTIONER

OM BABYKOSTKOKAREN SUND ANGA INTE

FUNGERAR

+ Kontrollera att stickproppen ar korrekt inford i vaggut-
taget.

. Kogntrollera att produkten och sladden inte har nagra
synliga skador.

Kontrollera att displayen ar tand.

+ Kontrollera att behallaren (8) &r korrekt monterad pa
basen (1) (kontrollera att de olika indikatorerna &r stéllda
sasom beskrivs i kapitlet om instruktioner for anvandnin-
gen i avsnittet: behallaren).

Kontrollera att det genomskinliga locket (6) &r korrekt
monterat pa behallaren (kontrollera att de olika indikato-
rerna ar stéllda sésom beskrivs i kapitlet om instruktioner
for anvandningen i avsnittet: behallaren).

Kontrollera att vredet fér fastsattningen av behallaren (5)
ar korrekt vridet (sdsom beskrivs i kapitlet om instruktioner
for anvandningen i avsnittet: behéllaren).

Om produkten fortfarande inte fungerar ska Du kontakta
aterforsaljaren.

OM DU LAGGER | ALLTFOR MYCLET MAT ELLER
ALLTFOR HARD MAT | BABYKOSTKOKAREN SUND
ANGA

Om du lagger i alltfor mycket mat eller alltfor hard mat i

behallaren kan detta orsaka lasning av knivarnas rotation.

| detta fall ska Du forfara pa foljande satt.

+ Envisas inte med att satta motorn i funktion eftersom
den skulle kunna skadas pa ett ohjalpligt satt.

-+ Koppla bort apparaten fran elnatet genom att ta ur
sladdens stickpropp fran vagguttaget.

+ Ta bort behéllaren (8) genom att félja de anvisningar
som ges i kapitlet om instruktioner for anvandningen i
avsnittet: behallaren, och lossa knivarna med stor forsi-
ktighet med hjalp av ett verktyg i tré (t.ex.: en trasked).
Avldgsna maten i 6verskott fran behallaren och/eller ta
helt och hallet bort maten som é&r alltfor hard.

| VARNING!
* \ - Det rekommenderas att aldrig fora in handerna i

behallaren (8) for att lossa knivenheten (9), eftersom
de skulle kunna skadas allvarligt.
Om sarskilt hard mat l4ggs in i behallaren (8) kan knivarna
ga sonder vilket kan innebara stor fara for anvandaren.

X. TEKNISKA DATA

Modell: 06560

Nétspanning: 230-240V ~ 50Hz

Effekt vdrmeelement: 300 W

Effekt motor: 175W

Funktionscykler mixer: 10 sek.TILL — 10 sek. FRAN

C = Apparat som Gverensstammer med tillhérande
CE direktiv.

A\:wmmm
EE‘] = L&s instruktionerna.

=VARNING: utslapp av kokhet dnga.

«l

= Skrota inte denna produkt som vanligt kommunalt
= hushallsavfall, utan anvand Dig av de sarskilda sor-
teringsstallena i enlighet med de lagar som galler i

varje land.

ARTSANA forbehaller sig ratten att nar som helst och utan
att pa férhand meddela darom &ndra pa det som beskrivits
i denna bruksanvisning

Kopiering, transmission, avskrift och dversattning till annat
sprak, aven delvis, i vilken som helst form av denna manual,
ar pa inga villkor tilldtna utan foregdende skriftlig tillatelse
fran ARTSANA

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Made in China



@ Instructions Le
Cuiseur De Bouillie
Vapeursaine

Avant l'utilisation, lire et conserver avec soin ces
instructions pour toute consultation ultérieure.

INDEX
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M. LéGENDE

IV. AVERTISSEMENTS ET MESURES DE SéCURITé
V. PREPARATION DU PRODUIT

VI. MODE D’EMPLOI

VIl NETTOYAGE ET ENTRETIEN

VIl PETITS POTS POUR HOMOGENEISéS
IX. ANOMALIES

X. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

I. PRESENTATION DU PRODUIT

Chére cliente,

Vous venez de faire 'acquisition d’un produit Chicco
et tenons a vous en remercier ; le Cuiseur de Bouillie
VapeurSaine est le produit indispensable dans la cuisine
pour préparer la bouillie de votre enfant et 'laccompa-
gner tout au long de la période du sevrage.

La vapeur est la facon la plus naturelle de cuisiner ; c’est
pour cela que le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine cuit a
Vapeur Intense car celle-ci maintient au mieux les princi-
pes nutritifs des aliments tout en en préservant les carac-
téristiques organoleptiques et, surtout, le godt.

Vous pourrez donner a chaque fois a votre enfant la
nourriture qui lui plait le plus tout en choisissant en tou-
te tranquillité une des recettes proposées dans le livre de
recettes qui se trouve dans 'emballage car elles ont tou-
tes été sélectionnées avec l'aide de pédiatres spécialisés
dans la nutrition et de mamans comme vous.

Si ces recettes ne suffisent pas, vous pouvez aussi les per-
sonnaliser selon les golits de l'enfant en en composant
et en en inventant de nouvelles : vous devez juste choisir
les ingrédients que vous préférez, frais et naturels, et le
Cuiseur de Bouillie VapeurSaine pensera a les préparer.
En outre, le design spécial des lames fait que le Cuiseur
de Bouillie VapeurSaine homogénéise tout en réduisant
la quantité de bulles d'air qui sont souvent cause de co-
liques chez les enfants.Vous pourrez aussi hacher menue
la nourriture de votre enfant comme vous le voulez pour
obtenir des homogénéisés de la densité qu'il préfere. Et
pour répondre a votre exigences, vous pouvez toujours
conserver la bouillie préparée au réfrigérateur grace aux
petits pots pratiques que contient 'emballage et, quand
vous décidez de la servir a votre enfant, vous devez juste
la faire chauffer avec la fonction décongélation et chauf-
fage du Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine (suivre les in-
dications suivantes pour savoir comment faire).

Il. CONTENU de l'emballage

1 Robot de cuisine Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine.

1 Panier transparent pour la cuisson des aliments.

1 Panier pour chauffer les petits pots de bouillie.

1 Séparateur transparent a utiliser quand on homogé-
néise/hache les aliments.

1 Spatule pour recueillir la bouillie du bocal .

1 Notice d’emploi.

1 Livre de recettes.

2 Petits pots pour la conservation de la bouillie.
2 Capuchons de protection des lames.

lll.Légende

1 BASE

2 MANette d'allumage/arrét chaudiére/moteur
3 Affichage lumineux

4 couvercle chaudiére

5 Poignée de fixation du BOCAL

6 couvercle transparent du BOCAL

7 panier de cuisson

8

BOCAL
9 groupe lames
9a LAMEs
9b CAPuchons de protection des lames
10 SPATule

11 petits pots pour homogénéisés
12 panier chauffe-petits pots pour homogénéisés
13 Trou de sortie de la vapeur

IV. AVertissements et mesures de sécurité
L'utilisation de tout appareil électrique exige |'ob-
servation de quelques régles fondamentales. En
particulier :

- Linstallation électrique du local doit étre conforme aux
normes de sécurité en vigueur.

- Brancher l'appareil a une prise de courant facile
d'acces.

- Ne pas tirer sur le fil d’alimentation ou sur l'appareil pour
débrancher la fiche de la prise de courant.

- Cet appareil est destiné a une utilisation exclusivement
ménagere et doit étre employé conformément au mode
d’emploi.Toute autre utilisation doit étre retenue impropre
et donc dangereuse.

- Ne pas laisser ['appareil exposé aux agents atmosphéri-
ques (pluie, soleil, etc.).

- Nejamais plonger l'appareil dans |'eau ou dans un autre
liquide.

- Ne jamais toucher l'appareil avec les mains mouillées
ou humides.

- Ne pas toucher l'appareil s'il tombe accidentellement
dans l'eau ; le débrancher immédiatement de la prise
de courant et ne plus l'utiliser par la suite. S'adresser a
du personnel techniquement compétent et qualifié ou
aArtsana S.p.A.

- En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement de
l'appareil, 'éteindre et débrancher la fiche de la prise de
courant, ne pas essayer de le modifier mais s’adresser
exclusivement a du personnel techniquement compétent
et qualifié a Artsana S.p.A.

Avant d'utiliser l'appareil, toujours vérifier que le produit et

tous ses éléments soient intacts. Dans le cas contraire, ne

pas utiliser I'appareil mais s'adresser a du personnel qualifié
ou au revendeur.

+ S'assurer que la tension et la fréquence (cf. les données
sur la plaque située sous |'appareil) correspondent a celles
du secteur de votre maison.

Attention : pour des motifs de sécurité, toujours
brancher l'appareil a une installation munie d’une
prise de terre efficace.

S'assurer que la fiche d’alimentation soit toujours dé-

branchée de la prise de courant et que l'appareil soit

completement froid avant de le déplacer, de le ranger, de
le nettoyer, de procéder a des opérations d’entretien ou
entre deux utilisations.

Poser l'appareil uniquement sur des surfaces planes

et stables. Ne jamais le mettre sur ou prés de surfaces

chaudes, des cuisiniéres a gaz ou des plaques électriques,
ou sur des surfaces délicates ou a portée des enfants.



Ne jamais laisser |'appareil sans surveillance pendant son

fonctionnement.

Avant chaque utilisation s’assurer que tous les éléments

(en particulier le bocal transparent et la base) soient cor-

rectement assemblés.

Nous déconseillons l'utilisation de cet appareil pour

hacher des aliments particulierement durs, comme par

exemple des aliments encore surgelés, car les lames
pourraient s'abimer irréparablement.

m Pendant la phase de chauffage et de cuisson & la
vapeur, de la vapeur bouillante sort du bocal et
pourrait provoquer des br(lures. La chaudiére, le
récipient et toutes les parties en contact avec la
vapeur deviennent trés chauds : toujours faire trés
attention et manipuler ['appareil avec précaution.

Ne pas ouvrir ou essayer d’ouvrir les couvercles de la chau-

diére et du bocal pendant le fonctionnement de l'appareil.

Toujours faire attention en manipulant le groupe lames

; les lames sont trés coupantes. Toujours débrancher la

fiche du fil d’alimentation de la prise de courant avant

d’accéder aux lames.

Pour prévenir ['oxydation éventuelle des lames, nettoyer

a fond et sécher soigneusement le groupe lames juste

apres chaque utilisation.

Des outils spéciaux sont nécessaires pour ouvrir I'appa-

reil. Pour le remplacement éventuel du fil d’alimentation

s'adresser a du personnel techniquement qualifié ou a

Artsana S.p.A.

Des réparations incorrectes faites par du personnel non

qualifié peuvent constituer des sources de dommage ou

d’accident aux utilisateurs.

Pour jeter I'emballage des accessoires sujets a usure ou

de l'appareil, procéder au ramassage différencié confor-

mément aux législations en la matiere en vigueur dans
chaque pays.

Appareil conforme aux spécifications des directives CE

compétentes et intégrations ultérieures.

L'appareil, ses accessoires et les éléments de l'emballage

(sacs en plastique, boites en carton, etc.) ne sont pas des

jouets et ne doivent donc pas étre laissés a la portée des en-

fants car ils constituent des sources potentielles de danger.

Appareil impropre a l'utilisation par des personnes (y
compris les enfants) aux capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou dépourvues d’expérience et
de connaissance, sauf si elles sont surveillées ou instrui-
tes dans ['utilisation de l'appareil par une personne res-
ponsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

V. PRéparation de l'appareil

AVANT LA PREMIERE UTILISATION : enlever les embal-
lages de |'appareil et des accessoires et Oter la notice
d’emploi, le livre de recettes et les feuilles contenant
les avertissements qui doivent étre lus avec attention et
conservés pour toute consultation ultérieure.

IMPORTANT : nettoyer avec soin tout produit destiné
aentrer en contact avec des substances alimentaires
avant et juste aprés chaque utilisation.
Laver soigneusement tous les éléments en plastique en
plastique sauf la base (1).
Pour nettoyer la chaudiere, avant la premiere utilisation,
préparer |'appareil comme indiqué au chapitre VI. MODE
D’EMPLOI et procéder a un cycle de cuisson a vide en versant
150 ml d’eau potable du robinet dans la chaudiére. Régler le
temps de cuisson a 30 minutes. A la fin de la cuisson, laisser
l'appareil refroidir puis enlever le bocal (8) et jeter l'eau qui

reste dedans. Avant de procéder au nettoyage, s'assurer
d'avoir enlevé du bocal (8) les accessoires éventuels qu'il
contient, a l'exception du panier de cuisson (7)

ATTENTION ! a la fin du chauffage 'appareil est trés
chaud ; faire trés attention.

V1. MODE D'EMPLOI

LE BOCAL

Pour débloquer et enlever le bocal (8) de la base (1):

i. Mettre la manette d'allumage/arrét (2) en position central
au niveau du “0”.

Note : pour des motifs de sécurité, le bocal (8) avec
* \ le couvercle ne doit étre enlevé que si la manette
d'allumage/arrét (2) se trouve au niveau du “0”.

i. Tourner la poignée de fixation du bocal (5) dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre (fig. C1) et extraire
le bocal (8) de son logement en le désenfilant et en le
tirant vers l'arriére (fig.A).

Pour ouvrir le couvercle transparent du bocal (6):

i. Enlever le couvercle transparent du bocal (6) en le sou-
levant.

Pour fermer le couvercle transparent du bocal (6):

i. Mettre le couvercle dans le bocal (6) en faisant attention
a faire coincider les marques de référence (fig.B).

Pour mettre le bocal avec le couvercle dans la base:

i. Prendre le bocal par la poignée et l'enfiler dans la base
comme indiqué @ig.A) en ayant soin de bien l'enfoncer
dans son logement (s'il est correctement en place, le
bocal se fixe sur le rehaut prévu a cet effet dans la base
d'appui).

ii. Tourner la poignée de fixation (5) dans le sens des aiguilles
d’une montre (fig. C2) pour bloquer le bocal (8).

ATTENTION ! Pour des motifs de sécurité, on ne
doit jamais activer la fonction de cuisson si :

1) le panier de cuisson (7) ou le panier chauffe-petits pots
pour homogénéisés (12) ne se trouvent pas en place
dans le bocal (8) ;

2) le couvercle transparent (6) du bocal ne se trouve pas
correctement en place sur le bocal (8) ;

3) le bocal (8) ainsi assemblé n'est pas monté dans la
base (1).

LE GROUPE LAMES
Pour fixer le groupe lames (9) au bocal (8) :

i. S'assurer que les capuchons de protection des lames (9b)
ne soient pas fixés au groupe lames (9).

ii. Saisir avec précaution le groupe lames (9) et 'enfiler dans
le bocal (8§ en faisant attention a bien le centrer sur le
pivot métallique qui dépasse du fond du bocal (8).

Pour enlever le groupe lames (9) du bocal (8) :

i. Extraire le groupe lames (9) du bocal en le soulevant (8).

ATTENTION !

Toujours faire trés attention aux lames qui sont trés
affilées. Quand le groupe lames n’est pas en place
dans le bocal, protéger les lames avec les capuchons
de protection des lames (9b) prévus a cet effet et
ranger le groupe lames dans un endroit sr et hors
de la portée des enfants.

AVANT DE METTRE UAPPAREIL EN MARCHE, TOUJOURS

S’ASSURER QUE :

- chacun des capuchons de protection du groupe lames
(9b) ait été enlevé ;

- le groupe lames (9) soit correctement monté dans le
bocal (8) ;

- le bocal (8) soit correctement bloqué sur la base (1) et
que la poignée de fixation du bocalcés) soit correctement



bloquée en position fermée (fig.C2).

LA Préparation de la bouillie

COMMENT CUIRE

Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine cuit a la vapeur fruits,
légumes, viande, poisson, riz, etc.

Son systéme de cuisson a vapeur intense convoie et
maintient le flux de vapeur dans le panier ; c’est pour
cela qu'il est l'idéal pour le sevrage des enfants car il per-
met de conserver |'apport en protéines et en vitamines
des aliments.

Le processus de cuisson s'interrompt automatiquement
quand l'eau versée dans la chaudiere finit.

Pour fixer les temps de cuisson corrects, consulter le livre
de recettes fourni.

S'assurer que 'appareil ne soit pas branché au sec-
teur et que le levier de l'interrupteur soit vertical,
au niveau du "0".

+ Dévisser le couvercle de la chaudiére (4) en le faisant
tourner dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
puis le soulever.

+ Verser l'eau dans la chaudiére en utilisant le petit pot

our homogénéisés (11) comme doseur.

/i ATTENTION ! Ne jamais verser d'eau dans la chau-

diére directement du robinet (fig.D).
Ne jamais trop remplir la chaudiére et de toute fagon
jamais au-dela du joint qui se trouve a 'embouchure.

+ Fermer le couvercle de la chaudiére a fond en le faisant
tourner dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Démonter le bocal (8) de la base (1) et enlever le couvercle
transparent (6).

Extraire le panier de cuisson (7) du bocal (8).
Introduire dans le panier de cuisson (7) les aliments cou-
pés en cubes ou en rondelles sans trop le remplir. Nous
recommandons de ne pas dépasser le bord supérieur du
panier et de ne pas comprimer les aliments.

+ Enfiler le panier (7) dans le bocal (8) et fermer le couvercle
(6) puis fixer le bocal (8) a la base (1) comme indiqué a
la section : BOCAL.

+ Brancher la fiche dans la prise de courant ; l'affichage
s'allume (3) et montre les chiffres “00” ; cela indique
que l'appareil est branché au secteur et prét pour
['utilisation.

ij ATTENTION ! Ne jamais utiliser la fonction de cuisson
?a?s avoir mis dans le bocal (8) le panier de cuisson
7).

+ Sélectionner le temps de cuisson désiré en utilisant les

boutons prévus a cet effet (a pour augmenter le temps
de cuisson ; v pour le réduire). Le temps de cuisson peut
varier de 1 & 30 minutes au maximum (si on ne pro-
gramme pas un temps de cuisson spécifique, le Cuiseur
de Bouillie VapeurSaine sélectionne automatiquement
un temps de cuisson de 30 minutes).
Actionner la fonction de cuisson a la vapeur en tournant
la manette d'allumage (5) vers la gauche : l'affichage (3)
montre le pictogramme &3 qui indique que la chaudiére
fonctionne et affiche le compte a rebours qui indique le
temps manquant a la fin de la cuisson.

+ Le processus de cuisson s'interrompt automatiquement
une fois le compte & rebours terminé : quand cela se
produit, le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine émet un signal
sonore (5 “bips” consécutifs) tandis que le symbole N2
clignote sur l'affichage (3).

Sil'eau dans la chaudiére finit avant ['échéance du temps
de cuisson sélectionné, le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine
interrompt automatiquement le processus de cuisson en
émettant un signal sonore (un “bip” continu pendant
10 secondes) : 'icdne qui indique la cuisson s'éteint sur

l'affichage tandis que l'ic6ne “ajouter de l'eau” commence
a clignoter ainsi que ce qui reste du temps de cuisson
sélectionné au début.

+ Au cas ol on voudrait modifier le temps de cuisson une
fois la cuisson commencée, il suffit d’appuyer sur les
boutons « ouw (jamais plus de 30 minutes).

Une fois la cuisson terminée, tourner la manette
d’allumage (2) en position centrale au niveau du “0".

+ Débrancher la fiche de la prise de courant.

+ Enlever le bocal (8) de la base (2) et ouvrir le couvercle
transparente (6) en faisant trés attention car ces parties
pourraient étre trés chaudes (cf. section : BOCAL ).
Enlever le panier de cuisson (7) du bocal (8) & l'aide d'un
gant ou d’une poignée pour four en faisant trés attention
a ne pas se brdler.

+ On peut vider l'eau de cuisson qui s’est déposée sur le
fond du bocal ou la conserver, comme on préfére ou
selon les conseils du livre de recettes.

Attention : pour vider l'eau éventuellement présente
dans la chaudiére, toujours attendre que 'appareil
se soit complétement refroidi (la chaudiére en par-
ticulier). Pendant la vidange de la chaudiére, ne pas
laisser passer le liquide résiduel qu’elle contient par
le trou de sortie de la vapeur (13) en le tenant fermé
d'un doigt.

ATTENTION :on ne doit procéder a cette opération
que quand la chaudiére est complétement froide.

COMMENT HOMOGéNEISER

Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine permet d’homogé-

néiser tous les aliments habituellement utilisés pour le

sevrage : fruits, légumes, viande, poisson, riz, etc.

Le design spécial de ses lames permet de réduire dans

les homogeénéisés préparés par le Cuiseur de Bouillie

VapeurSaine la quantité des bulles d'air qui sont cause

de coliques chez les enfants.

S'assurer que |'appareil ne soit pas branché au secteur
et que la manette d'allumage (2) soit verticale, au
niveau du “0”".
Démonter le bocal (8) de la base (1) et enlever le couvercle
(6) (cf. section : BOCAL ).

+ Extraire le panier de cuisson (7) du bocal (8) (s'il est
chaud, manipuler le panier de cuisson comme indiqué a
la section COMMENT CUIRE).

+ Sassurer que le groupe lames (9) est correctement as-
semblé (9) (et que chacun des capuchons de protection
(9b) soit enlevé ; cf. section : GROUPE LAMES).

Verser dans le bocal (8) des aliments coupés en cubes
ou en rondelles.
ATTENTION ! Pour que |'appareil fonctionne correc-
tement, ne jamais mettre dans le bocal (8) d’aliments
durs (ex. surgelés) ou une plus grande quantité de
bouillie que celle que contient le panier de cuis-
son.
Mettre le couvercle transparent (6) en place sur le bocal (8)
et fixer le bocal sur la base (1) (cf. section : BOCAL).

+ Brancher la fiche dans la prise de courant ; 'affichage (3)
s'allume en montrant les chiffres “00”; cela indique que
l'appareil est branché au secteur et prét a servir.

+ Sélectionner la fonction d’homogénéisation en tournant
la manette d'allumage (2) a fond vers la droite ; a droite
de 'affichage (3) un voyant lumineux rouge s'allume 5
et indique que les lames (9a) fonctionnent.

Pour réduire les aliments a la consistance désirée,
tenir la manette (2) dans cette position pendant 10
secondes environ puis la relacher pendant 10 autres
secondes environ en position verticale ; recommencer



plusieurs fois en ajoutant du liquide au besoin. Nous
conseillons d'attendre au moins 10 secondes entre
un actionnement et ['autre, et ne pas actionner les
lames pendant une période de temps de plus de
10 secondes.
Pour vider la bouillie du bocal (8) utiliser la spatule (10)
incluse dans l'emballage. Ne jamais utiliser les mains car
les lames (9a) sont trés coupantes.
Nous recommandons de toujours Vérifier la tem-
pérature des aliments et de l'uniformiser en les
mélangeant avant de les servir a l'enfant.

COMment chauffer et décongeler les aliments

Crace a sa “vapeur intense”, le Cuiseur de Bouillie

VapeurSaine permet de chauffer et de décongeler les ali-

ments précédemment préparés.

S| on chauffe des aliments conservés dans le petit pot
Pour préparer le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine au chau-
ffage des aliments, suivre les instructions de la section:
COMMENT CUIRE. Plus en détail a) mettre dans le panier
des petits pots pour homogénéisés (12) le petit pot pour
homogeénéisés (11) sans son couvercle ; b) mettre le panier
chauffe-petits pots avec dedans le petit pot a l'intérieur
du bocal vide en faisant attention a centrer le pivot qui
dépasse du fond du bocal dans le logement prévu a cet
effet sous le panier chauffe-petits pots. Ne pas mettre
de petits pots de plus grandes dimensions que le panier
porte-petits pots.

+ Nota Bene :la quantité d’eau a verser dans la chaudiere
pour chauffer ou décongeler varie selon la température et
la quantité de bouillie a chauffer, par conséquent suivre
les indications de principe suivantes :

- Chauffer : pour 80 g d’aliment on a besoin d’environ 15
minutes de cuisson ; pour 120 g d’aliment on a besoin
d’environ 20 minutes ; si la bouillie est mise dans des
petits pots a peine sortis du réfrigérateur, doubler ces
temps.

- Décongeler : régler le temps de cuisson a 20 minutes
environ ; selon la compacité et la quantité d’'aliment a
décongeler, on pourrait devoir recommencer cette opé-
ration. Une fois la bouillie décongelée on peut continuer
avec la cuisson/chauffage en suivant les indications
spécifiques.

+ Une fois le cycle de chauffage terminé, extraire le panier

chauffe-petits pots en faisant tres attention car celui-ci

pourrait étre trés chaud. Nous conseillons de le manipuler
avec des gants ou des poignées de four.

on chauffe des aliments en morceaux

Pour préparer le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine au chau-

ffage d’aliments en morceaux, suivre les instructions de la

section : COMMENT CUIRE. Pour les temps de chauffage,
suivre les indications pour les aliments conservés dans le
petit pot.

Si

ATTENTION ! Pour des motifs d’ordre hygiénique
et biologique, ne jamais chauffer les aliments plus
d’une fois ou pendant plus d‘'une heure.

VII. nettoyage et entretien

Pour nettoyer correctement le Cuiseur de Bouillie
VapeurSaine, démonter le bocal (8) et ses accessoires de
la base (7).

ATTENTION ! Ne jamais plonger dans ou mouiller
la base (1) avec de l'eau ou d'autres liquides. Ne
jamais mettre la base (1) sous l'eau courante.

NETTOYAGE DU GROUPE BASE/CHAUDI&RE/
MOTEUR

+ Débrancher l'appareil du secteur en enlevant la fiche de
la prise de courant.
Laisser l'appareil refroidir.
+ Nettoyer ['appareil uniquement avec un chiffon humi-
de.
Ne pas mettre la base (1) au lave-vaisselle ou sous l'eau
courante, ou la plonger dans des liquides.
NETTOYAGE DU BOCAL ET DES ACCESSOIRES EN
PLASTIQUE
Le bocal (8) et les autres accessoires en plastique (cou-
vercle, panier, manche, spatule, petits pots pour homogé-
néisés, panier chauffe-pots) doivent étre lavés a la main
avec un détergent normal pour vaisselle (ne pas utiliser
de produits agressifs).
Nous recommandons de ne laver le bocal (8) qu'aprés
avoir enlevé le groupe lames (9) ou les éléments qu'il
contient éventuellement & l'intérieur.

NETTOYAGE DU GROUPE LAMES

+ Pour éviter/réduire le risque d’oxydation et de corrosion
des lames, toujours nettoyer et sécher le groupe lames
(9) juste apres chaque utilisation.

+ Avant de démonter le groupe lames (9) du bocal (8), le
rincer abondamment et éliminer les restes de nourritu-
re.

+ Démonter le groupe lames (9) comme indiqué dans le
mode d’emploi a la section réservée au groupe lames.
Désenfiler chacun des capuchons de protection des lames
(9b) (s'ils sont encore montés).

Nettoyer la surface des lames (9a) avec de l'eau et du
savon ou du détersif neutre en faisant tres attention
a la partie coupante. Des détergents agressifs, comme
par exemple 'eau de javel, pourraient attaquer la
composition de 'acier en le tachant et en 'oxydant
irrémédiablement.
éviter absolument I'emploi de détergents qui con-
tiennent du chlore ou des composés de celui-ci.
Rincer abondamment a l'eau courant et sécher tout de
suite avec un chiffon doux (non abrasif).

+ Ne pas laver les lames au lave-vaisselle car le milieu
humide a l'intérieur de celui-ci, ainsi que la présence de
sels, risquent de provoquer des phénoménes oxydants.

ENTRETIEN DE LA CHAUDIERE

Pendant ['utilisation normale de l'appareil a l'intérieur de

la chaudiere des dépots calcaires se forment dont l'ac-

cumulation pourrait compromettre le fonctionnement
de l'appareil, par conséquent ils doivent étre éliminés
périodiquement.

Pour cette opération ne pas utiliser de produits décal-

cifiants (liquides, poudres, pastilles, etc.) normalement

disponibles dans le commerce car ils pourraient conte-
nir des substances toxiques ou non adaptées au contact
avec les aliments, mais procéder comme suit.
S'assurer que |'appareil soit complétement froid et
ne soit pas branché au secteur, et que la manette
d'allumage (2) soit verticale, au niveau du “0".

+ Dévisser le couvercle de la chaudiére (4) en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre.

+ Remplir la chaudiére avec de l'eau et du vinaigre blanc en
parties égales en utilisant un petit pot pour homogénéisés
(11) comme doseur.

Ne jamais trop remplir la chaudiére et de toute facon
jamais au-dela du joint qui se trouve a 'embouchure.

« Laisser reposer au moins une nuit.

+ Vider la chaudiére et la rincer. Pendant la vidange de la
chaudiére, ne pas laisser passer le liquide résiduel qu’elle
contient par le trou de sortie de la vapeur (13) en le
tenant fermé d’un doigt.



ATTENTION : on ne doit procéder a cette opération
que quand la chaudiere est complétement froide.

En cas de dépdts de calcaire particulierement résistants
ou abondants, recommencer en augmentation la quan-
tité de vinaigre.

+ Ne jamais verser d’eau dans la chaudiére directement
du robinet (fig.l).
Procéder a un cycle de cuisson a vide en versant 150
ml d’eau potable du robinet dans la chaudiére. Régler
le temps de cuisson a 30 minutes. A la fin de la cuisson,
laisser l'appareil refroidir puis enlever le bocal (8) et
jeter 'eau qui reste dedans, comme indiqué au début
de la section VII. NETTOYAGE ET ENTRETIEN.
Laisser l'appareil refroidir, vider 'eau résiduelle présente
dans le bocal et laver avec soin le bocal (8), le petit
pot pour homogénéisés (11) et le groupe lames (9)
comme indiqué au début de la section Nettoyage et
entretien.
La fréquence avec laquelle on doit éliminer les dépots de
calcaire dépend de 'utilisation plus ou moins intensive
du produit et de la dureté de l'eau. Plus ['utilisation
du produit est intense et/ou plus l'eau est dure, plus
souvent on doit éliminer le calcaire.
Nous conseillons de toute fagon de procéder aux opé-
rations décrites ci-dessus une fois tous les 15 jours au
moins.

VIII. Petits pots pour homogénéisés (11)

L'emballage du Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine com-
prend 2 petits pots trés pratiques pour conserver et
transporter les homogénéisés. Ces petits pots sont en
plastique résistant aux chocs et peuvent étre utilisés a
la fois au réfrigérateur et pour chauffer la bouillie (avec
Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine, a “bain-marie” — mé-
thode traditionnelle — ou au micro-ondes).

Les petits pots sont munis d’une échelle graduée pour
mesurer les liquides ou la bouillie a l'intérieur.

Quand on utilise les petits ports pour homogénéisés pour
faire chauffer la bouillie, suivre les indications suivantes.

« Pendant le chauffage de la bouillie, toujours enlever
le couvercle des petits pots.

+ Ne pas mettre le petit pot directement sur des pla-
ques chauffantes, des flammes libres ou au four.

+ Ne pas faire chauffer 'nomogénéisé plus d'une fois
et/ou pendant plus d’'une heure.

ij a la fin du chauffage :
+ Manipuler le petit pot avec précaution pour ne pas
se briler (il pourrait &tre trés chaud).
- a la fin du chauffage, toujours mélanger 'homo-
généisé pour uniformiser la température.
- Toujours s’assurer que la bouillie ne soit pas trop
chaude avant de la servir a l'enfant.

IX.ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Si le Cuiseur DE BOUILLIE vapeursaine ne fonctionne

pas

+ S'assurer que la fiche soit correctement enfilée dans la
prise de courant.

S'assurer que le fil et le produit ne présentent pas de
dommages visibles.
S'assurer que l'affichage soit allumé.

+ S'assurer que le bocal (8) soit correctement monté sur
la base (1) (contréler si les différentes marques sont
alignées comme décrit au chapitre Mode d’emploi a la
section : le bocal ).

S'assurer que le couvercle transparent (6) soit correc-
tement monté sur le bocal (controler si les différentes

marques sont alignées comme décrit au chapitre Mode
d’emploi a la section : le bocal ).
S'assurer que la poignée de fixation du bocal (5) soit
correctement tournée (comme décrit au chapitre Mode
d’emploi a la section : le bocal ).
Si le produit ne fonctionne toujours pas, s'adresser au
revendeur.
Si on met trop de bouillie ou des aliments trop durs dans
le Cuiseur DE BOUILLIE vapeursaine
Mettre dans le bocal trop de bouillie ou des aliments
particuliérement durs risque de bloquer la rotation des
lames. Dans ce cas, procéder comme suit :
Ne pas insister a faire tourner le moteur car cela pourrait
'endommager irréparablement.
Débrancher |'appareil du secteur en 6tant la fiche du fil
électrique de la prise de courant.
Enlever le bocal (8) selon les instructions du chapitre
Mode d’emploi a la section : le bocal, puis débloquer avec
précaution les lames en s'aidant d’un outil en bois (ex.:
cuillére en bois).
Enlever la quantité de bouillie en trop du bocal et/ou
enlever completement les aliments excessivement durs.

ATTENTION !

commandons de ne pas mettre les mains dans le
bocal (8) pour débloquer le groupe lames (9) pour
éviter de se blesser gravement.

Introduire dans le bocal (8) des aliments particuliére-
ment durs risque de provoquer la rupture des lames
et de constituer un danger grave pour l'utilisateur.

X. spécifications techniques

Modeéle : 06560

Tension d'alimentation : 230-240V ~ 50Hz
Puissance chaudiére : 300 W

Puissance moteur : 175W

Cycles de fonctionnement du mixeur :

10 s ON — 10 s OFF

C E = Appareil conforme aux directives CE compéten-
tes.

m = ATTENTION |
EE = Lire les instructions.

1

&l

= ATTENTION : sortie de vapeur bouillante.

= Ne pas jeter ce produit avec les déchets domestiques
= nOrmaux. Le mettre dans les conteneurs prévus a cet
effet conformément aux lois en vigueur

ARTSANA se réserve le droit de modifier a tout moment
et sans préavis ce qui est décrit dans cette notice d'uti-
lisation.

La reproduction, transmission, transcription et traduction,
méme partielle, dans une autre langue, sous quelque for-
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Vor dem Gebrauch diese Anweisung lesen und sorg-
faltig fir weitere Informationen aufbewahren.
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I. PRODUKTPRASENTATION

Lieber Kunde,

wir danken lhnen fiir lhren Kauf und begliickwiinschen Sie
zu |hrer Wahl. Mit Breikocher Gesundes Garen haben Sie
ein ideales Elektrogerat erworben, das Ihr Kind wahrend der
gesamten Entwohnungszeit begleitet.

Dampfgaren ist die natiirlichste aller Garmethoden. Aus
diesem Grund kocht Cuocipappa mit Intensivem Dampf,
ohne die Nahrwerte der Nahrungsmittel und vor allem den
Geschmack auch nur im Geringsten zu verandern oder zu
beeintrachtigen.

Sie konnen Ihrem Kind die Mahlzeit geben, die ihm am besten
schmeckt und in aller Ruhe unter den in der beiliegenden
Rezeptsammlung vorgeschlagenen Rezepten wahlen, da sie
dank der Hilfe von in der Ernahrungswissenschaft spezialisierten
Kinderarzten und Miittern wie Ihnen ausgewahlt wurden.
Sollten Ihnen diese Rezepte nicht ausreichen, kdnnen Sie diese
nach dem Geschmack Ihres Kindes zusammenstellen oder
neue erfinden: Es reicht, dass Sie die von lhnen bevorzugten
Zutaten frisch und naturrein auswahlen, fiir die Vorbereitung
sorgt Cuocipappa ,Gesundes Garen”.

Auf3erdem homogenisiert Breikocher Gesundes Garen dank
dem speziellen Design der Messer, indem es die Luftblasen
reduziert, die bei Ihrem Kind Ursache fiir Koliken sein kénn-
ten. Zusatzlich kdnnen Sie wunschgemaf3 die Mahlzeit hres
Kindes zerkleinern und so eine Babynahrung mit der von
Ihnen gewiinschten Dichte erhalten. Um zusétzlich lhren
Bedirfnissen entgegenzukommen, konnen Sie die Mahlzeit,
die Sie vorbereitet haben, dank der praktischen, in der Packung
enthaltenen Glaschen stets im Kihlschrank aufbewahren,
und wenn Sie beschlief3en, sie Ihrem Kind zugeben, brauchen
Sie diese nur mit der Auftau- und Aufwéarmfunktion von
Breikocher Gesundes Garen aufzuwarmen (befolgen Sie
die nachstehenden Anweisungen, um diese Arbeitsgange
kennen zu lernen.)

Il. PACKUNGSINHALT

1 Kiichenmaschine Breikocher Gesundes Garen;

1 Durchsichtiger Korb zum Garen der Nahrungsmittel;

1 Korb zum Erwarmen der Breigldschen;

1 Durchsichtiger Trennbehélter, der beim Homogenisieren/
Hacken der Nahrungsmittel verwendet wird;

1 Spachtel zum Sammeln der Mahlzeit aus dem
Mixeraufsatz;

1 Gebrauchsanweisung;

1 Rezeptsammlung;

2 Glaschen zum Aufbewahren der Speisen;

2 Messerschutzvorrichtungen

1Il. LEGENDE

1 BASIS

2 EIN-/AUS-DREHGRIFF WASSERKESSEL/MOTOR
3 LEUCHTDISPLAY

4 WASSERKESSELDECKEL

5 BEFESTIGUNGSGRIFF MIXERAUFSATZ

6 TRASPARENTER MIXERAUFSATZDECKEL

7 GARKORB

8 MIXERAUFSATZ

9 MESSERGRUPPE

9a MESSER

9b MESSERSCHUTZVORRICHTUNGEN

10 SPACHTEL

11 BREIGLASCHEN

12 KORB FUR ERWARMUNG DER BREIGLASCHEN
13 DAMPFAUSTRITTSLOCH

IV. SICHERHEITSHINWEISE UND -MASSNAHMEN
Beim Gebrauch jedes Elektrogerates missen einige
grundsétzliche Regeln eingehalten werden, und zwar
insbesondere:

- Die Stromeinrichtung des Raumes muss den

Sicherheitsvorschriften entsprechen.

- Das Gerét an eine leicht zugéngliche Steckdose ans-
chlief3en.

- Nicht an dem Stromkabel oder dem Gerét ziehen, um
den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Dieses Gerat ist ausschlief3lich fiir den Hausgebrauch
bestimmt und muss gemaf der Gebrauchsanweisung
verwendet werden. Jeder andere Einsatz ist missbrauchlich
und somit als geféhrlich anzusehen.

- Das Gerat nicht der Witterung (Regen, Sonne usw.) aus-
setzen.

- Das Gerat niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen.

- Das Gerét niemals mit nassen oder feuchten Handen
bertihren.

- Das Gerét nicht bertihren, wenn dieses ins Wasser fallen
sollte. Sofort den Stecker herausziehen und anschlie8end
nicht verwenden, sondern man muss sich an Fachpersonal
oder an die Artsana S.p.A. wenden.

- Im Falle eines Defektes und / oder schlechten Betriebs
des Gerates durch Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose ausschalten. Es sollte nicht versucht wer-
den, das Gerét zu reparieren, sondern man muss sich an
Fachpersonal oder an die Artsana S.p.A. wenden.

Vor der Benutzung des Gerates priifen, ob das Produkt und

seine Bestandteile nicht beschadigt sind. Andernfalls das

Gerat nicht benutzen und sich an Fachpersonal oder an

den Vertragshandler wenden.

Sich vergewissern, dass die Geratespannung derjenigen des

Stromnetzes entspricht (siehe Angaben auf dem Schild

unter dem Gerat).
| WARNUNG! Aus Sicherheitsgriinden muss das Gerat

stets an eine Anlage mit wirksamer Erdung und an
eine leicht zugdngliche Steckdose angeschlossen
werden.

Stets den Stromstecker herausziehen und das Gerat nach

jedem Gebrauch und/oder bevor es verschoben, wiederauf-

gestellt, gereinigt oder Wartungsarbeiten unterzogen wird,
vollig abkihlen lassen.

Das Gerat nur auf feste, ebene Oberflachen stellen und nie-

mals auf warme oder empfindliche Oberflachen, Gas- oder

Elektroherde, in deren Nahe oder fiir Kinder erreichbar.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wéahrend es in

Betrieb ist.

Vor jedem Gebrauch priifen, ob alle Bestandteile (insbeson-

dere der durchsichtige Mixeraufsatz und die Basis) richtig

zusammengesetzt sind.

Es wird davon abgeraten, dieses Gerat zum Hacken be-



sonders harter Nahrungsmittel, wie z. B. noch gefrorener
Tiefkihlkost, zu verwenden, da die Messer irreparabel be-
schadigt werden kénnten.
Waéhrend des Erwdarmens und Dampfgarens tritt
* \ aus dem Mixeraufsatz kochender Dampf aus,
der Verbrennungen verursachen konnte und der
Wasserkessel, der Behalter und alle Teile, die mit dem
Dampf in Berlihrung kommen, kdnnen sich erhitzen:
das Gerat stets sehr vorsichtig benutzen.
Nicht die Deckel des Wasserkessels oder des Mixeraufsatzes
bei Betrieb des Gerates 6ffnen oder zu 6ffnen versuchen.
Stets mit grof3ter Aufmerksamkeit die Messergruppe benutzen;
die Messer sind sehr scharf. Stets den Kabelstecker vor dem
Beriihren der Messer herausziehen.
Um eine eventuelle Oxidation der Messer zu vermeiden,
diese griindlich reinigen und die Messergruppe sofort nach
Gebrauch sorgfltig abtrocknen.
Das Gerat kann nur mit Hilfe von Spezialwerkzeugen gedffnet
werden. Fir einen eventuellen Austausch des Stromkabels
sollte man sich nur an Fachpersonal oder an die Artsana
S.p.A wenden.
Falsche Reparaturen, die von unqualifiziertem Personal
ausgefiihrt werden, kénnen Schaden oder Unfalle bei den
Benutzern verursachen.
Fiir die Entsorgung der Verpackung des Zubehors, das Verschleif3
unterliegt, oder des Gerétes selbst, die Milltrennung ver-
wenden, wobei man sich nach den giiltigen Gesetzen des
jeweiligen Landes richten muss.
Gerét entspricht den Anforderungen der CE-Richtlinien und
anschlie3enden Anderungen.
Das Gerét, sein Zubehér und die Verpackungsteile (Plastiktiten,
Kartons usw.) sind kein Spielzeug und diirfen daher nicht fiir
Kinder zugénglich aufbewahrt werden, da sie eine mogliche
Gefahrenquelle darstellen.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen
(einschlieflich Kindern) mit eingeschréankten kérperlichen,
geistigen oder Sinnesfahigkeiten oder durch Personen ohne
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt oder fiir den Gebrauch des Gerates durch eine
fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person unterwiesen.
Kinder sollten stets beaufsichtigt werden, um sicher zu sein,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

V. VORBEREITUNG DES GERATES

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH: Gerat und Zubehor aus-
packen und die Gebrauchsanweisung, die Rezeptsammlung
und die Zettel mit den Warnungshinweisen entnehmen, die
sorgféltig gelesen und fir ein zukiinftiges Nachschlagen
aufbewahrt werden miissen.

WICHTIG: Alle Produkte, die fir den Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt sind, missen vor und sofort
nach jedem Gebrauch stets sorgfaltig gereinigt werden.
Sorgféltig alle Kunststoffkomponenten auf3er der Basis (1)
sorgfaltig reinigen.
Zum Reinigen des Wasserkessels vor dem ersten Gebrauch das
Gerét, wie in Kapitel V.GEBRAUCHSANWEISUNG angegeben,
vorbereiten und einen Garzyklus im Leerzustand durchfiihren,
wobei 150 mlTrinkwasser in den Wasserkessel gegeben wer-
den. Als Garzeit 30 Minuten einstellen. Nach dem Ende der
Garzeit das Gerat abkiihlen lassen, dann den Mixeraufsatz (8)
herausnehmen und das darin verbliebene Wasser weggie(3en.
Bevor der Reinigungszyklus durchgefiihrt wird, prifen, ob
eventuell im Inneren enthaltene Komponenten aus dem
Mixeraufsatz (8) genommen wurden, mit Ausnahme des
Garkorbs (7).
A WARNUNG! Nach dem Erhitzen ist das Gerat sehr
heif3. Gro3te Vorsicht walten lassen.

VI. GEBRAUCHSANWEISUNG

DER MIXERAUFSATZ

Abschrauben und Abnehmen des Mixeraufsatzes (8) von

der Basis (1):

i. Den Ein- / Aus-Drehgriff (2) auf die mittlere Position bei
,0" stellen.
| Hinweis: Aus Sicherheitsgrinden kann der

Mixeraufsatz (8) mit Deckel nur dann abgenommen
werden, wenn der Ein- / Aus-Drehgriff (2) in Hohe
der , 0" steht.

i. Den Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Abb.C1) und den Mixeraufsatz
(8) aus seiner Aufnahme nehmen, indem er heraus und
nach hinten gezogen wird (Abb. A).

Offnen des transparenten Mixeraufsatzdeckels: (6):

i. Um den transparenten Deckel des Mixeraufsatzes (6)
abzunehmen, muss er angehoben werden.

Schlieen des transparenten Mixeraufsatzdeckels (6):

i. Um den Deckel in den Mixeraufsatz (6) zu setzen, miissen
die beiden Bezugskerben genau iibereinstimmen (Abb. B).
Einsetzen des Mixeraufsatzes mit Deckel in der Basis:

i. Ergreifen Sie den Mixeraufsatz an seinem Griff und setzen

Sie ihn, wie angegeben, in die Basis ein (Abb. A), wobei

Sie bitte darauf achten, dass Sie ihn vollstandig in sei-

ne Aufnahme einsetzen (wenn er korrekt positioniert

ist, rastet der Mixeraufsatz an der dafiir vorgesehenen

Erh6hung ein, die sich an der Aufsetzbasis befindet).

i. Den Befestigungsgriff (5) im Uhrzeigersinn drehen (Abb.
C2), um den Mixeraufsatz (8) zu blockieren.

ii WARNUNG! Aus Sicherheitsgriinden darf die
Garfunktion niemals aktiviert werden, wenn: 1)
der Garkorb (7) oder der Korb zum Erwdrmen der
Breiglaschen (12) nicht in den Mixeraufsatz (8) ein-
gesetzt sind;

2) der transparente Deckel des Mixeraufsatzes (6) nicht
korrekt auf dem Mixeraufstz (8) positioniert ist;

3) der Mixeraufsatz (8) so zusammengebaut nicht in der
Basis (1) eingesetzt ist.

DIE MESSERGRUPPE
Zum Befestigen der Messergruppe (9) am Mixeraufsatz (8):

i. Priifen, ob die Messerschutzvorrichtungen (9b) an der
Messergruppe (9) befestigt sind.

ii. Vorsichtig die Messergruppe (9) ergreifen und in den
Mixeraufsatz (8) einsetzen, wobei darauf zu achten ist,
dass er genau zentriert auf dem Metallbolzen, der aus dem
Boden des Mixeraufsatzes (8) herausragt, aufgesetzt wird.

Zur Entnahme der Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz (8):

i. Die Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen,
indem sie angehoben wird.

WARNUNG!

Die Messer stets mit gro3ter Vorsicht benutzen, da
sie sehr scharf sind. Wenn die Messergruppe nicht
in dem Mixeraufsatz eingesetzt ist, die Messer mit
den entsprechenden Messerschutzvorrichtungen (9b)
schiitzen und die Messergruppe an einem sicheren
Ort von Kindern fernhalten.

VERGEWISSERN SIE SICH STETS VOR JEDER

INBETRIEBNAHME DES GERATES, DASS:

- alle Messerschutzvorrichtungen (9b) von den Messern
abgenommen wurden;

- die Messergruppe (9) korrekt in den Mixeraufsatz (8)
eingesetzt ist;

- der Mixeraufsatz (8) korrekt auf der Basis (1) blockiert ist
und der Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) korrekt
in der Schlieposition blockiert ist (Abb.C2)).



DIE ZUBEREITUNG DER MAHLZEIT

WIE GEDAMPFT WIRD

Cuocipappa ,Gesundes Garen" dampft Obst, Gemiise,
Fleisch, Fisch, Reis usw.

Bei diesem Garsystem mit Intensivem Dampf wird der
Dampfstrahl auf den Garkorb gerichtet und dort gehalten; aus diesem
Grund ist das System ideal fiir die Entwohnungszeit der Babys, da
die Nahrwerte nicht im Geringsten verandert werden.

Der Garungsprozess wird automatisch unterbrochen, wenn
sich kein Wasser mehr im Wasserkessel befindet.

Zur Bestimmung der richtigen Garzeiten schlagen Sie bitte
in der beiliegenden Rezeptsammlung nach.

Sich vergewissern, dass das Gerat nicht an den

Strom angeschlossen ist und dass sich der Ein-/

Ausschaltgriff senkrecht in Hohe der 0" befindet.
Den Deckel des Wasserkessels (4) durch Drehen entgegen
dem Uhrzeigersinn abschrauben und anheben.

- Das Wasser mit einem Breigldschen (11) als
Dosiervorrichtung in den Wasserkessel fiillen.

WARNUNG! Niemals Wasser direkt vom Wasserhahn
in den Wasserkessel fiillen (Abb. D).
Niemals den Wasserkessel iiberfiillen und auf keinen Fall
tiber die Dichtung an der Offnung hinaus fllen.

+ Den Deckel des Wasserkessels durch Drehen im
Uhrzeigersinn gut verschlief3en.

Den Mixeraufsatz (8) von der Basis (1) nehmen und den
transparenten Deckel (6) abnehmen.

+ Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen
Die inWiirfel und Scheiben geschnittenen Nahrungsmittel in
den Garkorb (7) legen und darauf achten, dass er nicht tberfullt
wird. Es wird empfohlen, nicht tiber den oberen Korbrand zu
fillen und die Nahrungsmittel nicht zu pressen.

+ Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen.
Sich vergewissern, dass die Messergruppe (9) richtig zu-
sammengesetzt ist und dass jeder Messerschutz (9b) ab-
genommen wurde (siehe Abschnitt: MESSERGRUPPE).

+ Die inWiirfel oder Scheiben geschnittenen Nahrungsmittel
in den Garkorb (7) geben und darauf achten, dass er nicht
Uberfiillt wird. Es wird empfohlen, ihn nur bis zum Korbrand
zu fiillen und die Lebensmittel nicht hineinzupressen.
Den Korb 7) in den Mixeraufsatz (8) setzen und den Deckel
(6) schlief3en, dann den Mixeraufsatz (8) an der Basis (1) be-
festigen, wie in dem Abschnitt MIXERAUFSATZ angegeben.
Den Stecker in die Steckdose stecken. Dadurch schaltet
sich das Display (3) mit den hervorgehobenen Ziffern
,00" ein. Dies zeigt an, dass das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen und betriebsbereit ist.

WARNUNG! Niemals die Garfunktion verwenden,
ohne den Garkorb (7) in den Mixeraufsatz (8) ein-
gesetzt zu haben.

+ Die gewlnschte Garzeit durch die ensprechenden Tasten
(= zum Erhéhen der Garzeit, v zum Verringern) wahlen.
Die Garzeit kann von 1 Minute bis zu max. 30 Minuten
betragen (programmiert man keine spezifische Garzeit,
wahlt Cuocipappa ,Gesundes Garen" automatisch eine
Garzeit von 30 Minuten).

- Die Dampfgarfunktion einschalten, indem der

Einschaltdrehgriff (5) nach links gedreht wird: auf dem
Display (3) schaltet sich dann das Piktogramm «3 ein,
das anzeigt, dass der Wasserkessel in Betrieb ist, und
gleichzeitig wird der Count-down angezeigt, der angibt,
wie viel Zeit noch bis zum Garende fehlt.
Der Garungsprozess wird automatisch unterbrochen, wenn
der Count-down abgelaufen ist: Dann gibt Cuocipappa
,Gesundes Garen" ein akustisches Signal ab (5 aufei-
nanderfolgende ,Bip”) und auf dem Display (3) blinkt
das Symbol 3 .

+ Wenn das Wasser im Wasserkessel vor Ablaufen der
gewahlten Garzeit aufgebraucht ist, unterbricht Cuocipappa

,Gesundes Garen" automatisch den Garungsprozess und
gibt einen akustischen Alarm ab (ein standiges ,Bip" fur
10 Sekunden): Auf dem Display schaltet sich das Symbol
aus, das das Garen anzeigt und es beginnt das Symbol
,Wasser hinzugeben" zu blinken und wie viel noch von
der anfangs gewéahlten Garzeit bleibt.

Sollte man die Garzeit andern wollen, nachdem die Garung
bereits begonnen hat, genligt es, die Tasten a oder v
zu driicken (niemals Gber 30 Minuten).

Nach beendeter Garung den Einschaltdrehgriff (2) auf
die mittlere Stellung in Hohe der ,,0" drehen.

+ Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

+ Den Mixeraufsatz (8) aus der Basis (2) nehmen und den
transparenten Deckel (6) abschrauben, wobei darauf
geachtet werden muss, dass diese Teile sehr heif3 sein
kénnten (siehe Abschnitt: MIXERAUFSATZ).

+ Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen, dafiir
einen Topfhandschuh oder Topflappen verwenden und
dabei Acht geben, denn er kdnnte sehr heif3 sein.

Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen.

+ Sie kénnen je nach Wunsch das Kochwasser am Boden
des Mixeraufsatzes abgie[3en oder aufbewahren oder die
Ratschldge der Rezeptsammlung befolgen.
| Warnung: Um das eventuell in dem Wasserkessel

verbliebene Wasser zu entnehmen, stets warten bis
das Gerét vollstandig abgekihlt ist (insbesondere der
Heizkessel).Vermeiden, dass wahrend des Leerens des
Heizkessels die restliche Fliissigkeit in seinem Inneren
aus dem Dampfaustrittsloch (13) austritt, indem es
mit einem Finger geschlossen gehalten wird.
WARNUNG Dieser Arbeitsgang darf nur bei vollstandig
abgekiihltem Wasserkessel vorgenommen werden.

WIE HOMOGENISIERT WIRD

Mit Breikocher Gesundes Garen kénnen alle normalerweise

fiir die Entwéhnungszeit verwendeten Nahrungsmittel ho-

mogenisiert werden: Obst, Gemdse, Fleisch, Fisch usw.

Dank dem speziellen Design seiner Messer reduziert sich in

der Babynahrung, die Breikocher Gesundes Garen zubereitet,

die Menge der Luftblasen, die bei Ihrem Kind Ursache fiir

Koliken sind.

Sich vergewissern, dass das Gerat nicht an den Strom
angeschlossen ist und dass sich der Einschaltgriff
senkrecht in Hohe der ,,0" befindet.

+ Den Mixeraufsatz (8) von der Basis (1) trennen
und den Deckel (6) abnehmen (siehe Abschnitt
MIXERAUFSATZ).

Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen
(wenn er heif3 ist, den Garkorb wie in dem Abschnitt WIE
GEKOCHT WIRD handhaben).

Sich vergewissern, dass die Messergruppe (9) richtig zu-
sammengesetzt ist (und dass jeder Messerschutz (9b) ab-
genommen wurde; siehe Abschnitt: MESSERGRUPPE).

+ Die inWiirfel oder Scheiben geschnittenen Nahrungsmittel
in den Mixeraufsatz (8) geben

WARNUNG! Fir den ordnungsgemaf3en Betrieb
des Gerates niemals harte Nahrungsmittel (z. B.
Tiefkiihlkost) oder eine gréfere Menge an Speisen
in den Mixeraufsatz (8) geben als der Garkorb auf-
nehmen kann.
Den transparenten Deckel (6) auf den Mixeraufsatz (8)
setzen und den Mixeraufsatz auf der Basis (1) befestigen
(siehe Abschnitt: MIXERAUFSATZ).
Den Stecker in die Steckdose stecken. Jetzt schaltet das Display
(3) mit den Zahlen ,00" ein. Dies zeigt an, dass das Gerét an
das Stromnetz angeschlossen und betriebsbereit ist.

- Die Funktion Homogenisierung wahlen, indem der
Einschaltdrehgriff (2) nach rechts gedreht wird. Auf
dem Display (3) rechts schaltet sich nun eine rote
Kontrollleuchte f ein, die anzeigt, dass die Messer



(9a) in Betrieb sind.

Um die Nahrungsmittel auf die gewiinschte Gré3e
zu zerkleinern, den Drehgriff (2) ca. 10 Sekunden
lang in dieser Position halten und dann weitere ca.
10 Sekunden in der senkrechten Position loslas-
sen; diesen Arbeitsablauf mehrmals wiederholen
und gegebenenfalls Flussigkeit hinzugeben. Es wird
empfohlen, mindestens 10 Sekunden zwischen zwei
Betdtigungen zu warten und die Messer mehr als 10
Sekunden lang nicht zu betatigen.

+ Den praktischen beiliegenden Spachtel verwenden, um den
Inhalt des Mixeraufsatzes (8) zu sammeln. Niemals die Hande
dazu verwenden, da die Messer (9a) sehr scharf sind.

|\ Es wird empfohlen, stets die Temperatur der
Nahrungsmittelzu priifen und sie zurVereinheitlichung
der Temperatur umzuriihren, bevor sie dem Kind ve-
rabreicht werden.

WIE DIE NAHRUNGSMITTEL AUFGEWARMT UND

AUFGETAUT WERDEN

Breikocher Gesundes Garen erlaubt dank seiner Garfunktion

mit ,,Intensivem Dampf" auch das Aufwarmen und Auftauen

des vorher zubereiteten Breis.

Wenn man Mahlzeiten im Breigldschen erwarmt
Um Breikocher Gesundes Garen zum Aufwdrmen von
Brei vorzubereiten, folgen Sie bitte den Anweisungen
in dem Abschnitt WIE GEDAMPFT WIRD. Im Einzelnen:

a) in den Korb fiir die Breiglaschenerwdrmung (12) das

Breiglaschen (11) ohne Deckel einsetzen; b) den Korb fiir
die Breiglaschenerwdrmung mit dem darin enthaltenen
Breigldschen in den Mixeraufsatz setzen und darauf
achten, dass der Stift am Boden des Mixeraufsatzes
in dem entsprechenden Sitz unter dem Korb fiir die
Glaschenerwarmung zentriert wird. Keine Glaschen ein-
setzen, die hoher als der Glaschen-Korb sind).
NB.: Die in den Wasserkessel einzufiillende Wassermenge
zum Aufwérmen oder Auftauen variiert je nach Temperatur
und Menge des Breis. Daher sollten prinzipiell folgende
Angaben beachtet werden:

- Aufwarmen: fir 80 g Nahrungsmittel werden ca. 15
Minuten Garung bendtigt; fiir 120 g Nahrungsmittel ca.
20 Minuten; wenn sich der Brei in Glaschen befindet, die
soeben aus dem Kiihlschrank genommen wurden, miissen
diese Zeiten verdoppelt werden.

- Auftauen: die Garzeit auf ca. 20 Minuten einstellen; je nach

Kompaktheit und Menge der aufzutauenden Mahlzeit
kénnte es sein, dass dieser Arbeitsgang wiederholt wer-
den muss. Ist die Mahlzeit einmal aufgetaut, kann man
zum Dampfen /Aufwdrmen iibergehen, indem man den
Anweisungen dafiir folgt.
Nach dem Aufwarmzyklus den Glaschenerwarmkorb ent-
nehmen und dabei sehr vorsichtig vorgehen, da er sehr heif3
sein konnte. Es wird empfohlen, dafiir einen Topfhandschuh
oder Topflappen zu verwenden.

+ Wenn in Stiickchen geschnittene Nahrungsmittel erwérmt
werden
Um Breikocher Gesundes Garen auf die Erwdrmung von
Nahrungsmitteln in kleinen Stiicken vorzubreiten, folgen
Sie den Anweisungen im Abschnitt: WIE GEDAMPFT WIRD.
Fur die Erwdrmungszeiten folgen Sie den Angaben fiir im
Breiglaschen aufbewahrten Mahlzeiten.

WARNUNG! Aus hygienischen und biologischen
Griinden diirfen die Speisen niemals mehr als einmal
oder langer als eine Stunde aufgewarmt werden.

VII. REINIGUNG

Fur eine korrekte Reinigung von Breikocher Gesundes Garen

miissen der Mixeraufsatz (8) und seine Zubehérteile von der

Basis (1) getrennt werden.

A WARNUNG! Niemals die Basis (1) in Wasser tau-
* \ chen oder mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten
in Beriihrung kommen lassen. Niemals die Basis (1)
unter fliefendes Wasser halten.
A REINIGUNG DER GRUPPE BASIS / WASSERKESSEL
/ MOTOR
+ Das Gerdt durch Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose vom Strom trennen.
Das Gerat abkiihlen lassen.
Das Gerat ausschlief3lich mit einem feuchten Tuch reinigen.
Die Basis (1) nicht im Geschirrspiler oder unter flief3en-
dem Wasser reinigen noch in Fliissigkeiten eintauchen.

REINIGUNG DES MIXERAUFSATZES UND DER
KUNSTSTOFF ZUBEHORTEILE
Der Mixeraufsatz (8) und die anderen Kunststoff-
Zubehorteile (Deckel, Korb, Griff, Spachtel, Breiglaschen,
Glaschenaufwérmkorb) miissen von Hand mit einem
normalen Geschirrspilmittel (keine Scheuermittel
verwenden) gereinigt werden.
Es wird empfohlen, den Mixeraufsatz (8) erst nach
der Entnahme der Messergruppe (9) oder aller even-
tuell in seinem Inneren enthaltenen Bestandteile
zu reinigen.

REINIGUNG DER MESSERGRUPPE
+ Zur Verhinderung/Reduzierung des Risikos einer
Oxidation/Korrosion der Messer muss die Reinigung
der Messergruppe (9) stets sofort nach jedem Gebrauch
vorgenommen werden.
Bevor die Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz (8) genom-
men wird, reichlich spiilen und die Speisereste entfernen.
Die Messergruppe (9) auseinandernehmen, wie in
der Gebrauchsanweisung in dem Abschnitt fir die
Messergruppe angegeben.
+ Alle Messerschutzvorrichtungen (9b) abnehmen (falls sie
noch montiert sein sollten).
|\ DieOberflache der Messer (9a) mit Wasser und Seife
oder einem neutralen Spilmittel reinigen, wobei
auf den scharfen Bereich zu achten ist. Aggressive
Reinigungsmittel, wie z. B., Chlorbleiche konnen
den Stahl angreifen, ihn fleckig werden lassen oder
irreparabel oxidieren.
A Die Verwendung von Reinigungsmitteln, die Chlor
. oder dessen Verbindungen enthalten, sollte absolut
vermieden werden.
Unter reichlich flieBendem Wasser abspiilen und mit
einem weichen (nicht scheuernden) Tuch abtrocknen.
+ Nicht die Messer im Geschirrspliler reinigen, weil
dessen feuchter Raum zusammen mit den Salzen
Oxidationserscheinungen hervorrufen kann.

WARTUNG DES WASSERKESSELS
Wahrend des normalen Gebrauchs des Gerates bilden sich in
dem Wasserkessel Kalkablagerungen, die, wenn sie sich anhaufen,
den ordnungsgemaf3en Betrieb des Gerates beeintrachtigen
konnten und deshalb von Zeit zu Zeit entfernt werden miissen.
Dafiir diirfen keine normal im Handel befindlichen Entkalker
(Flussigkeiten, Pulver, Tabletten usw.) verwendet werden, da
sie Giftstoffe oder Substanzen enthalten konnten, die nicht
mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen dirfen, sondern
es muss folgendermaf3en vorgegangen werden:
Sich vergewissern, dass das Gerat véllig kalt ist und
nicht an den Strom angeschlossen ist und dass sich der
Drehgriff (2) senkrecht in Hohe der ,0" befindet.
+ Den Deckel des Wasserkessels (4) durch Drehen entgegen
dem Uhrzeigersinn abschrauben.
Den Wasserkessel zu gleichen Teilen mit Wasser und
Wei3weinessig fillen, wobei ein Breiglaschen (11) als
Dosiervorrichtung verwendet wird.



+ Niemals den Wasserkessel iiberfiillen und auf keinen Fall
liber die Dichtung an der Offnung hinaus fiillen.
Mindestens eine Nacht ruhen lassen.

Den Wasserkessel leeren und gut mit Wasser ausspiilen.

Vermeiden, dass wahrend der Leerung des Wasserkessels
die restliche, darin enthaltene Flussigkeit aus dem
Dampfaustrittsloch (13) austritt, indem es mit einem
Finger geschlossen wird.

WARNUNG! Dieser Arbeitsgang darf nur bei véllig
kaltem Wasserkessel ausgefiihrt werden.

Im Falle besonders hartnackiger oder GbermafSiger
Kalkablagerungen diesen Arbeitsgang wiederholen und
dabei die Essigmenge erhohen.

Niemals Wasser direkt vom Wasserhahn in den

Wasserkessel fillen (Abb.D).

+ Einen Erwdrmungszyklus im Leerzustand durchfihren,
wobei 150 ml Trinkwasser in den Wasserkessel gefiillt wer-
den.Als Garzeit 30 Minuten einstellen. Nach dem Garen
das Gerat abkihlen lasseN, dann den Mixeraufsatz (8)
abnehmen, das in dem Mixeraufsatz verbliebene Wasser
weggief3en, wie am Anfang des Abschnitts angegeben.
VII. REINIGUNG UND WARTUNG
Das Gerat abkiihlen lassen, das im Mixeraufsatz verblie-
bene Restwasser abgiefen und den Mixeraufsatz (8), das
Breiglaschen (11) sowie die Messergruppe (9) sorgféltig
reinigen, wie am Anfang des Abschnitts Tipps fir die
Pflege angegeben.

Wie oft die Kalkablagerungen entfernt werden miissen,
hangt von der mehr oder weniger intensiven Verwendung
des Produktes und von der Wasserhérte ab. Je haufiger
der Gebrauch und/oder je hérter das Wasser, um so 6fter
muss der Kalk entfernt werden.

Es wird auf jeden Fall empfohlen, diese Arbeitsgange alle
14 Tage vorzunehmen.

VIII. BREIGLASCHEN (11)
In der Packung Breikocher Gesundes Garen sind 2 sehr
praktische Gldschen fiir die Aufbewahrung und den Transport
der Babynahrung enthalten. Diese Glaschen bestehen aus
stof3festem Kunststoff und konnen sowohl im Kiihlschrank
als auch zum Aufwarmen der Mahlzeit (mit Breikocher
Gesundes Garen, im Wasserbad — herkémmliche Methode
— oder in der Mikrowelle) verwendet werden.
Die Glaschen haben eine Stricheinteilung, um die darin
enthaltenen Fliissigkeiten oder die Mahlzeit abzumessen.
Wenn Sie die Breigldschen verwenden, um die Mahlzeit
aufzuwarmen, beachten Sie bitte folgende Anweisungen:
ij +Wahrend des Aufwarmens der Babynahrung stets
den Deckel der Glaschen abnehmen.
+ Nie die Glaschen direkt auf Heizplatten, offenes
Feuer oder in den Ofen stellen.
+ Die Babynahrung nicht mehr als einmal und/oder
langer als eine Stunde aufwarmen.
A Nach dem Aufwérmen:
. - Das Glaschen vorsichtig anfassen, um sich nicht
zu verbrennen (es kénnte sehr heif3 sein).
+ Nach dem Aufwédrmen das Breigldschen stets
umriihren, um die Temperatur der Speise zu verei-
nheitlichen.
- Stets die Temperatur der Mahlzeit priifen, bevor
diese dem Kind verabreicht wird.
IX. BETRIEBSANOMALIEN
WENN  Breikocher Gesundes Garen NICHT
FUNKTIONIERT
+ Priifen, ob der Stecker richtig in die Steckdose gesteckt wurde.
+ Priifen, ob Kabel und Produkt nicht sichtbar beschadigt sind.
+ Prifen, ob das Display eingeschaltet ist.
Priifen, ob der Mixeraufsatz (8) richtig auf der Basis (1)
montiert ist (kontrollieren, ob die einzelnen Anzeigen
aufeinander ausgerichtet sind, wie in dem Kapitel

Gebrauchsanweisung im Abschnitt: der Mixeraufsatz
beschrieben).

« Priifen, ob der transparente Deckel (6) richtig auf dem
Mixeraufsatz montiert ist (kontrollieren, ob die einze-
Inen Anzeigen aufeinander ausgerichtet sind, wie in
dem Kapitel Gebrauchsanweisung im Abschnitt: der
Mixeraufsatz beschrieben).

Priifen, ob der Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) kor-
rekt gedreht ist (wie in dem Kapitel Gebrauchsanweisung
im Abschnitt: der Mixeraufsatz beschrieben).

« Sollte das Produkt immer noch nicht funktionieren, wen-

den Sie sich bitte an den Vertragshandler.

WENN ZU VIELE ODER ZU HARTE SPEISEN IN DEN
Breikocher Gesundes Garen GEGEBEN WERDEN

Das iibermafige Einlegen von Nahrungsmitteln oder beson-
ders harter Nahrungsmittel in den Mixeraufsatz kénnte zur
Blockierung der Messerrotation fiihren. In diesem Fall gehen
Sie folgenderma(3en vor:

Nicht um jeden Preis den Motor betatigen, da er irreparabel
beschadigt werden konnte.

Das Gerat vom Strom trennen, indem der Netzkabelstecker
aus der Steckdose gezogen wird.

Den Mixeraufsatz (8) abnehmen, wobei den Angaben in dem
Kapitel Gebrauchsanweisung, Abschnitt: der Mixeraufsatz,
gefolgt wird, und vorsichtig die Messer mit Hilfe eines
Holzgerates (z. B. Kiichenléffel) losen

Die Uberschiissige Nahrungsmittelmenge und/oder die
harten Nahrungsmittel vollstandig aus dem Mixeraufsatz
entfernen.

WARNUNG!

Es wird empfohlen, niemals die Hande zum Entsperren
der Messergruppe (9) im Mixeraufsatz (8) zu verwen-
den. Sie kdnnten sich ernsthaft verletzen!

Das Einlegen besonders harter Nahrungsmittel in
den Mixeraufsatz (8) kénnten den Bruch der Messer
mit grof3er Gefahr flr den Benutzer verursachen.

X. TECHNISCHE ANGABEN

Modell: 06560

Anschlussspannung: 230-240V ~ 50Hz
Wasserkesselleistung 300 W

Motorleistung: 175 W

Betriebszyklen des Mixers: 10 Sek. ON — 10 Sek. OFF

C E = Gerét entspricht den geltenden CE-Richtlinien

/N WARNUNG!
[:E_] = Anweisung lesen

I
@ = WARNUNG: Es tritt kochender Dampf aus

v

Ei = Dieses Produkt nicht in den normalen Hausmdill

= Werfen, sondern entsprechend den Vorschriften
entsorgen.

ARTSANA behalt sich das Recht vor, jederzeit und
ohne Vorankiindigung Anderungen an dem in dieser
Gebrauchsanleitung Beschriebenen anzubringen.

Die Reproduktion, Ubertragung, Abschrift sowie Ubersetzung
dieses Handbuchs in andere Sprachen in jeglicher Form, auch
teilweise, sind ohne die vorherige schriftliche Genehmigung
durch ARTSANA absolut untersagt.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Made in China



Instructies
Keukenrobot
Gezonde Stoom

Lees deze instructies voor het gebruik en bewaar ze
zorgvuldig voor eventuele latere raadpleging.

INHOUDSOPGAVE
l. PRESENTATIE VAN HET PRODUCT
1. INHOUD VAN DE VERPAKKING
118 LEGENDA
IV. WAARSCHUWINGEN

EN VEILIGHEIDSMAATREGELEN
V. HET PRODUCT KLAARMAKEN
VI. GEBRUIKSAANWIJZING
VIl.  REINIGEN EN ONDERHOUD
VIIl.  POTJESVOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL
IX. STORINGEN
X. TECHNISCHE GEGEVENS

I. PRESENTATIE VAN HET PRODUCT

Beste klant,

Wij bedanken u en feliciteren u met uw keuze. Met de
Keukenrobot Gezonde Stoom heeft u een veilig huishou-
delijk apparaat gekocht, dat ideaal is om het eten van
uw kind te bereiden en hem tijdens de hele periode te
begeleiden waarin hij van de borst moet afwennen.
Stoom is de natuurlijkste manier die er is om te koken.
Daarom kookt de Keukenrobot Gezonde Stoom met
krachtige stoom, omdat de voedingsstoffen van de voe-
dingsmiddelen zo het beste behouden blijven en de orga-
noleptische kenmerken bewaard blijven, en dan vooral de
smaak. ledere keer weer kunt u uw kind het eten geven
dat hij het lekkerste vindt en rustig uit alle recepten in
het kookboek kiezen, dat u in de verpakking vindt, omdat
ze dankzij de hulp van kinderartsen zijn uitgezocht, die
zijn gespecialiseerd in de voeding en moeders, zoals u.
Als deze recepten niet voldoende zouden zijn, kunt u ze
altijd personaliseren volgens de smaak van uw kind door
andere recepten samen te stellen en te maken: u hoeft
maar de verse ingrediénten te kiezen waar u de voorkeur
aan geeft, en vervolgens zorgt de Keukenrobot Gezonde
Stoom ervoor ze te bereiden. Dankzij het speciale ont-
werp van de messen homogeniseert de Keukenrobot
Gezonde Stoom bovendien het eten, waardoor de hoe-
veelheid luchtbelletjes wordt verminderd, waar uw kind
koliekjes van krijgt. Daarbij kunt u het eten van uw kind
zo fijn maken als u wilt, zodat u gehomogeniseerd voedsel
van de gewenste dikte verkrijgt. Om tegemoet te komen
aan uw wensen, kunt u het eten dat u hebt bereid, dank-
zij de handige potjes in de verpakking, altijd in de ijskast
bewaren. Als u ze aan uw kind wilt geven, hoeft u ze maar
met de ontdooi- en verwarmfunctie van de Keukenrobot
Gezonde Stoom te verwarmen (volg de verderop gegeven
instructies om te weten te komen hoe dit moet).

II.LINHOUD VAN DE VERPAKKING

1 Keukenmachine Keukenrobot Gezonde Stoom.

1 Doorzichtige mand om de voedingsmiddelen te berei-
den.

1 Mand om de potjes eten te verwarmen.

1 Doorzichtige afscheider, te gebruiken als u de voe-
dingsmiddelen homogeniseert/fijnhakt.

1 Spatel om het eten in de bokaal bijeen te brengen.

1 Gebruiksaanwijzing.

1 Kookboek.

2 Potjes om het eten in te bewaren.
2 Beschermkappen messen

II.LEGENDA

BASIS

AAN/UITKNOP KETEL/MOTOR

VERLICHT DISPLAY

KETELDEKSEL

BEVESTIGINGSDRAAIKNOP BOKAAL

DOORZICHTIG DEKSEL VAN DE BOKAAL

KOOKMANDJE

BOKAAL

MESSENGROEP

9a MESSEN

9b BESCHERMKAPPEN MESSEN

10 SPATEL

" POTJES VOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL

12 VERWARMINGSMANDJE POTJES  VOOR
GEHOMOGENISEERD VOEDSEL

13 UITGANGSOPENING STOOM

LoO~NOUVTAWN =

IV.WAARSCHUWINGEN

EN VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de
inachtneming van enkele fundamentele regels met
zich mee. In het bijzonder:

- De elektrische installatie van de ruimte dient overe-
enkomstig de geldende veiligheidsvoorschriften te zijn.

- Sluit het apparaat aan op een gemakkelijk toegankelijk
stopcontact.

- Trek niet aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de
stekker uit het stopcontact te halen.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en moet volgens de gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. leder ander gebruik moet als oneigenlijk en dus
gevaarlijk worden beschouwd.

- Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (regen,
zon, enz.).

- Het apparaat niet in water of andere vloeistof onderdompelen.

- Kom niet met vochtige of natte handen aan het apparaat.

- Kom niet aan het apparaat als het per ongeluk in het water
valt; haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact en
gebruik het vervolgens niet. Wend u tot vakmensen of
tot Artsana S.p.A.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stop-
contact als het stuk is en/of het niet goed doet. Probeer
het niet open te maken, maar wend u uitsluitend tot
vakmensen of tot Artsana S.p.A.

Controleer, alvorens het apparaat te gebruiken, altijd dat

het product en zijn onderdelen niet beschadigd zijn. Gebruik

het apparaat anders niet, maar wend u tot vakmensen of
de dealer.

Verzeker u ervan dat de spanning en de frequentie (zie de

gegevens op het plaatje onder het apparaat) overeenko-

men met die van uw elektriciteitsnet.
Let op: uit veiligheidsoverwegingen moet het ap-
paraat altijd op een installatie worden aangesloten,
die is uitgerust met een goed werkende aardverbin-
ding.

Verzeker u er altijd van dat de stekker uit het stopcon-

tact is gehaald en dat het apparaat helemaal is afgekoeld,

voordat u het verplaatst, opbergt, schoonmaakt, onder-
houdswerkzaamheden verricht of tussen het ene gebruik
en het andere in.

Zet het apparaat altijd alleen op vlakke en stabiele op-

pervlakken. Zet het apparaat nooit op of in de buurt van

warme oppervlakken, gasfornuizen of elektrische verwar-
mingsplaten, op oppervlakken die snel beschadigd kun-
nen raken en buiten het bereik van kinderen.



Laat het apparaat nooit onbewaakt achter als het werkt.
Controleer voor elk gebruik dat alle onderdelen (in het
bijzonder de doorzichtige bokaal en de basis) goed zijn
aangebracht.
Het wordt afgeraden dit apparaat te gebruiken om bij-
zonder harde voedingsmiddelen fijn te hakken, zoals bij-
voorbeeld nog bevroren eten, omdat de messen onher-
stelbaar kunnen worden beschadigd.
Tijdens de verwarmings- of bereidingsfase met stoom
komt er hete stoom uit de bokaal, die brandwon-
den kan veroorzaken. De ketel, de houder en alle
onderdelen die in aanraking komen met de stoom
worden erg heet: kijk altijd goed uit en behandel het
apparaat voorzichtig.
Op de deksels van de ketel en de bokaal tijdens de wer-
king van het apparaat niet en probeer ze ook niet te ope-
nen.
Let altijd goed op als u de messengroep hanteert. De
messen zijn erg scherp. Verwijder altijd de stekker van de
stroomkabel uit het stopcontact, voordat u aan de mes-
sen komt.
Om te voorkomen dat de messen eventueel roesten,
maakt u de messengroep meteen na ieder gebruik gron-
dig schoon en droogt u hem zorgvuldig af.
Het apparaat kan alleen worden geopend met behulp
van speciaal gereedschap. Wend u voor eventuele ver-
vanging van de stroomkabel uitsluitend tot vakmensen
of tot Artsana S.p.A.
Verkeerde reparaties, verricht door niet gekwalificeerd
personeel kan schade of letsel aan de gebruikers berok-
kenen.
Gooi de verpakking van de accessoires die aan slijtage
onderhevig zijn, of het apparaat zelf weg via de geschei-
den afvalverwerking en houd u aan de specifieke wetge-
vingen die in ieder land gelden.
Apparaat overeenkomstig de vereisten van de betref-
fende EG richtlijnen en volgende bijgewerkte uitgaven.
Het apparaat, zijn accessoires en de verpakkingselemen-
ten (plastic zakjes, kartonnen dozen, enz.) zijn geen speel-
goed en moeten buiten het bereik van kinderen worden
gehouden, omdat het mogelijke bronnen van gevaar zijn.

Dit apparaat is niet geschikt om te worden gebruikt door
personen (kinderen hierbij inbegrepen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of per-
sonen zonder ervaring en kennis, tenzij ze goede instruc-
ties hebben gekregen over het gebruik van het apparaat
door een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon,
of het onder zijn toezicht wordt gebruikt

Er moet toezicht worden gehouden op kinderen, om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen

V. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

VOOR HET EERSTE GEBRUIK: haal het apparaat en de
accessoires uit de verpakkingen en haal ook de gebruiks-
aanwijzing, het kookboek, de papieren met de waarschu-
wingen eruit, die aandachtig moet worden gelezen en be-
waard moeten worden voor eventuele latere raadpleging.

BELANGRIJK: het is een goede gewoonte dat ieder
product dat in aanraking komt met voedingsmid-
delen voor en meteen na elk gebruik altijd zorgvuldig
wordt gereinigd.
Was alle plastic onderdelen zorgvuldig, op de basis(1) na.
Om de ketel voor het eerste gebruik te reinigen, bereidt
u het apparaat voor, zoals wordt beschreven in hoofdstuk
VI. GEBRUIKSAANWIJZING en verricht u bij leeg apparaat
een kookcyclus door 150 ml drinkwater uit de kraan in de
ketel te doen. Stel een kooktijd van 30 minuten in. Na het

koken laat u het apparaat afkoelen. Verwijder vervolgens
de bokaal (8) en gooi het water weg, dat in de bokaal is
achtergebleven. Controleer, voordat u de reinigingscyclus
verricht, dat u de eventuele onderdelen uit de bokaal (8),
op het kookmandje (7) na, heeft verwijderd

I\ LETOP!Na de verwarmingis het apparaat erg heet.
Kijk dus goed uit.

VI. GEBRUIKSAANWIJZING

DE BOKAAL

Om de bokaal (8) van de basis (1) los te maken en te ver-

wijderen:

i. Zet de aan/uitknop (2) in het midden op de “0".
Opmerking: Uit veiligheidsoverwegingen mag de
bokaal (8) met deksel alleen worden verwijderd als
de aan /uitknop (2) op “0” staat.

i. Draai de bevestigingsknop van de bokaal (5) tegen de
klokin (fig.C1) en haal de bokaal (8) van zijn plaats door
hem eruit en naar achteren te trekken (fig. A).

Om het doorzichtige deksel van de bokaal (6) te ope-
nen:

. Verwijder het doorzichtige deksel van de bokaal (6) door
het op te tillen.

Om het doorzichtige deksel van de bokaal (6) te sluiten:

i. Doe het deksel op de bokaal (6) en zorg ervoor dat de
referentie-inkepingen samenvallen (fig.B).

Om de bokaal met deksel op de basis aan te brengen:

i. Pak de bokaal bij de handgreep vast en zet hem zoals
getoond op de basis (Fig. A). Zorg ervoor dat u hem
helemaal op zijn plaats zet (als hij goed is aangebracht,
wordt de bokaal op de speciale verhoging op de steunbasis
bevestigd).

i. Draai de bevestigingsknop (5) met de klok mee (Fig. C2)
om de bokaal vast te zetten (8).

LET OP! Uit veiligheidsoverwegingen mag de kook-
functie nooit worden ingeschakeld als:

1) het kookmandje (7) of het verwarmingsmandije voor
potjes met gehomogeniseerd voedsel (12) zich niet in
de bokaal (8) bevinden;

2) het doorzichtige deksel van de bokaal (6) niet goed op
de bokaal (8) zit;

3) de op die manier geassembleerde bokaal (8) zich niet in
de basis (1) bevindt

MESSENGROEP
Om de messengroep (9) aan de bokaal (8) te be-
vestigen:

i. Controleer of de beschermkappen van de messen (9b)
niet op de messengroep (9) zijn aangebracht.

ii. Pak de messengroep (9) voorzichtig vast en doe hem in
de bokaal (8). Kijk hierbij uit hem goed midden op de
metalen pin te zetten, die uit de bodem van de bokaal
(8) steekt

Om de messengroep (9) van de bokaal (8) te verwijderen:

i. Neem de messengroep (9) van de bokaal (8) door hem
op te tillen.

LET OP!

Kijk altijd goed uit voor de messen, omdat ze erg
scherp zijn. Als de messengroep niet in de bokaal
is gedaan, beschermt u de messen met de speciale
beschermkappen (9b) en bergt u de messengroep op
een veilige plek buiten het bereik van kinderen op.

VOORDAT U HET APPARAAT IN WERKING STELT,
CONTROLEERT U ALTIJD OF:
- alle beschermkappen van de messengroep (9b) zijn verwijderd;



- de messengroep (9) goed in de bokaal (8) is aangebracht;

- de bokaal (8) goed op de basis (1) is vastgezet en de
bevestigingsknop (5) goed op de gesloten stand staat
(fig. C2).

HET ETEN KLAARMAKEN

KOKEN

De Keukenrobot Gezonde Stoom kookt fruit, groenten,
vlees, vist, rijst, enz. met stoom.

Het kooksysteem met krachtige stoom stuurt de stoom-
stroom naar de mand en houdt hem daar. Daarom is hij
ideaal bij het van de borst afwennen van kinderen, omdat
hij de proteinen en vitaminen van de voedingsmiddelen
kan behouden.

Het kookproces wordt automatisch onderbroken als het
water dat in de ketel gedaan is, op is.

Om de juiste kooktijden te bepalen, raadpleegt u het bij-
geleverde kookboek.

Verzeker u ervan dat het apparaat niet op het elektri-
citeitsnet is aangesloten en dat de hendel van de
schakelaar verticaal staat, op de “0”".

+ Draai het deksel van de ketel (4) los, door het tegen de
klok in te draaien en til het op.

+ Doe water in de ketel en gebruik hiervoor een potje voor
gehomogeniseerd voedsel (11) als doseerder.

ij LET OP! Doe nooit water rechtstreeks van de kraan
in de ketel (fig. D).

+ Giet de ketel nooit te vol en vul hem in ieder geval nooit
tot boven de dichting bij de opening.

+ Sluit het deksel van de ketel helemaal door het met de
klok mee te draaien.

+ Haal de bokaal (8) van de basis (1) en verwijder het
doorzichtige deksel (6).

+ Neem het kookmandije (7) uit de bokaal (8).

+ Doe het in blokjes of schijfjes gesneden eten in het kook-
mandje (7) en zorg ervoor dat u het niet te vol maakt.
Het wordt aanbevolen de bovenste rand van het mandje
niet te overschrijden en het eten niet aan te drukken.

+ Doe het mandje (7) in de bokaal (8) en sluit het deksel
(6). Bevestig de bokaal (8) vervolgens op de basis (1),
zoals wordt beschreven in het gedeelte: DE BOKAAL.

+ Steek de stekker in het stopcontact. Op die manier gaat
het display (3) branden met erop de getallen “00”". Dit wil
zeggen dat het apparaat is aangesloten op het elektrici-
teitsnet en klaar is voor het gebruik.

LET OP! Gebruik de kookfunctie nooit zonder het
kookmandije (7) in de bokaal (8) te hebben aange-
bracht.

+ Kies de gewenste kooktijd met de speciale toetsen (a
om de kooktijd te verhogen; v om hem te verkorten).
De kooktijd kan verschillen van 1 tot hooguit 30 minuten
(als er geen specifieke kooktijd wordt geprogrammeerd,
kiest de Etenkoker Gezonde Stoom een kooktijd van 30
minuten).

+ Schakel de stoomkookfunctie in door de startknop (5) naar
links te draaien: op het display (3) gaat het pictogram {52
branden, wat wil zeggen dat de ketel werkt. Tegelijkertijd
wordt het aftellen getoond dat aangeeft hoelang het nog
duurt tot het einde van de bereiding.

+ Het kookproces wordt automatisch onderbroken als het
aftellen stopt:Als dit gebeurt, geeft de Etenkoker Gezonde
Stoom een geluidssignaal af (5 opeenvolgende piepjes)
en knippert op het display (3) het symbool 3.

+ Als het water in de ketel eerder op is dan de gekozen
kooktijd om is, stopt de Etenkoker Gezonde Stoom het
kookproces automatisch en gaat er een geluidsalarm af
(gedurende 10 seconden een voortdurend gepiep): op het
display gaat de icoon uit die het kookproces aanduidt en

beginnen de icoon “water bijvullen” en de aan het begin
gekozen resterende kooktijd te knipperen.

+ Indien u de kooktijd wenst te wijzigen als het kookproces
reeds is begonnen, hoeft u maar op de knoppen 4 of v
te drukken (nooit langer dan 30 minuten).

+ Na het kookproces draait u de aanknop (2) in het midden
op de 0"

- Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Neem de bokaal 88) van de basis (2) en open het door-
zichtige deksel (6) heel voorzichtig, omdat deze delen
erg heet kunnen zijn (zie het gedeelte: DE BOKAAL).

+ Verwijder het kookmandije (7) uit de bokaal (8) en gebruik
hierbij een gewone ovenwand of pannenlap. Kijk goed
uit, omdat u zich kunt verbranden.

+ Het kookwater op de bodem van de bokaal kan worden
weggegooid of worden bewaard, afthankelijk van uw eigen
voorkeur of volgens het advies van het kookboek.

| Let op: om het eventuele water te verwijderen, dat
in de ketel is achtergebleven, wacht u altijd tot het
apparaat helemaal is afgekoeld (in het bijzonder de
ketel). Zorg ervoor dat het water dat zich in de ketel
bevindt tijdens het legen ervan niet uit de uitgan-
gsopening van de stoom (13) komt, door hem met
een vinger dicht te houden.
LET OP. Deze handeling mag alleen worden verricht
bij volledig koude ketel.

HOMOGENISEREN

Met de Keukenrobot Gezonde Stoom kunt u alle voe-

dingsmiddelen homogeniseren, die u over het algemeen

gebruikt bij het spenen: fruit, groenten, vlees, vist, rijst,
enz.

Dankzij het speciale ontwerp van zijn messen vermindert

de hoeveelheid luchtbelletjes in het homogeniseerde

voedsel dat de Keukenrobot Gezonde Stoom bereidt, en
waar uw kind koliekjes van krijgt.
Verzeker u ervan dat het apparaat niet op het elektri-
citeitsnet is aangesloten en dat de aanknop verticaal
staat, op de “0".

+ Haal de bokaal (8) van de basis (1) en verwijder het
doorzichtige deksel (6) (zie het gedeelte: DE BOKAAL).

+ Haal het kookmandje (7) uit de bokaal (8) (hanteer
het kookmandje als het heet is, zoals beschreven in het
gedeelte KOKEN).

+ Verzeker u ervan dat de messengroep (9) goed is aangebra-
cht (en dat iedere beschermkap (9b) ervan is verwijderd.
Zie het gedeelte: MESSENGROEP).

. (Dc);e in blokjes of schijfjes gesneden eten in de bokaal

8).

ii LET OP! Voor een goede werking van het apparaat
mag u nooit harde voedingsmiddelen (bijvoorbeeld
bevroren) in de bokaal (8) doen, of meer eten dan
de inhoud van het kookmandje.

+ Doe het doorzichtige deksel (6) op de bokaal (8) en
bevestig de bokaal op de basis (1) (zie het gedeelte: DE
BOKAAL).

+ Steek de stekker in het stopcontact. Op die manier gaat
het display (3) branden met erop de getallen “00”. Dit wil
zeggen dat het apparaat is aangesloten op het elektrici-
teitsnet en klaar is voor het gebruik.

- Kies de homogeniseerfunctie door de aanknop (2) he-
lemaal naar rechts te draaien. Rechts op het display (3)
gaat een rood controlelampje branden ¢ dat aanduidt
dat de messen (9a) werken.

i”i Om de voedingsmiddelen tot de gewenste grootte
fijn te hakken, houdt u de knop (2) gedurende on-
geveer 10 seconden op deze stand en laat u hem
gedurende nog eens 10 seconden op de verticale



stand. Herhaal deze handeling meerdere keren en
vul indien nodig vloeistof bij. Het wordt aangeraden
ten minste 10 seconden te wachten tussen de ene
start en de andere en de messen niet langer dan 10
seconden in te schakelen.

+ Om het eten uit de bokaal (8) te halen, gebruikt u de
handige spatel (10) die in de verpakking zit. Doe dit niet
met de handen, omdat de messen (9a) erg scherp zijn.

Het wordt aanbevolen de temperatuur van het vo-
edsel altijd te controleren en gelijkmatig te maken,
door het een beetje te mengen, voordat u het aan
het kind geeft.

HET ETEN ONTDOOIEN EN VERWARMEN

Dankzij de “krachtige stoom” kan de Keukenrobot Gezonde

Stoom reeds bereid eten verwarmen en ontdooien.

In een potje bewaard eten verwarmen

Om de Keukenrobot Gezonde Stoom klaar te maken om
eten te verwarmen, volgt u de instructies beschreven in
het gedeelte: KOKEN. In het bijzonder: a) doe het potje
voor gehomogeniseerd voedsel (11) zonder deksel in het
verwarmingsmandje voor potjes met gehomogeniseerd
voedsel (12).b) doe het verwarmingsmandje voor potjes
in de lege bokaal en let erop dat u de pin op de bodem van
de bokaal op zijn plaats onder het verwarmingsmandje
voor potjes steekt. Doe er geen potjes in die groter zijn
dan die van het mandje voor de potjes.
Opmerking: De hoeveelheid water die in de ketel moet
worden gegoten om te verwarmen of ontdooien, verschilt
afhankelijk van de temperatuur en van de hoeveelheid
eten die moet worden verwarmd. Volg daarom deze
algemene richtlijnen:

- Verwarmen: voor 80 g eten zijn 15 minuten kooktijd
nodig; voor 120 g eten ongeveer 20 minuten; als het eten
zich in potjes bevindt die pas uit de ijskast zijn gehaald,
moeten deze tijden worden verdubbeld.

- Ontdooien: stel de kooktijd op ongeveer 20 minuten
af. Afhankelijk van de dikte en de hoeveelheid eten die
moet worden ontdooid, kan het nodig zijn deze handeling
te herhalen. Als het eten eenmaal is ontdooid, kan het
volgens de specifieke aanwijzingen worden gekookt /
verwarmd.

Haal het verwarmingsmandje voor potjes er na de verwar-
mingscyclus uit en kijk erg goed uit, aangezien het heet
kan zijn. Aangeraden wordt het met ovenwanten of
pannenlappen te hanteren.

Stukjes eten verwarmen

+ Om de Keukenrobot Gezonde Stoom klaar te maken
om stukjes eten te verwarmen, volgt u de instructies
beschreven in het gedeelte: KOKEN.Volg voor de verwar-
mingstijden wat wordt aangeduid voor eten dat in potjes
wordt bewaard.

LET OP! Verwarm het voedsel uit hygiénische en
biologische overwegingen nooit meer dan één keer
of langer dan een uur.

VII. REINIGEN EN ONDERHOUD

Voor een goed reiniging van de Keukenrobot Gezonde
Stoom moeten de bokaal (8) en de accessoires van de
basis (1) worden verwijderd.

A LET OP! Dompel de basis (1) nooit in water of andere
* \ vloeistoffen en maak hem hier ook niet mee nat.
Houd de basis (1) nooit onder stromend water.

ii DE BASISGROEP / KETEL / MOTOR REINIGEN
+ Koppel het apparaat van het elektriciteitsnet door
de stekker uit het stopcontact te halen.

+ Laat het apparaat afkoelen.
Reinig het apparaat uitsluitend met een vochtige doek.

+ Doe de basis (1) niet in de vaatwasmachine, houd hem niet
onder stromend water en dompel hem niet in vloeistoffen
onder.

HET APPARAAT EN DE

PLASTIC ACCESSOIRES REINIGEN
De bokaal (8) en de andere plastic accessoires (deksel,
mandje, handgreep, spatel, potjes voor gehomogeniseerd
voedsel, verwarmingsmandje voor potjes) moeten met de
hand met een gewoon afwasmiddel worden afgewassen
(geen schuurmiddelen gebruiken).

I\ Aanbevolen wordt de bokaal (8) alleen af te wassen
na de messengroep (9) en de eventueel zich erin
bevindende onderdelen te hebben verwijderd.

DE MESSENGROEP REINIGEN
Om gevaar voor oxidatie en roest van de messen te
voorkomen/verminderen, moet de messengroep (9)
altijd meteen na ieder gebruik worden afgewassen en
afgedroogd.

+ Voordat u de messengroep (9) van de bokaal (8) verwi-
jdert, spoelt u hem met ruim water af en verwijdert u
etensresten.

Demonteer de messengroep (9) zoals beschreven in de

gebruiksaanwijzing voor de messengroep.

Neem iedere beschermkap van de messen (9b) (als deze

nog aanwezig zouden zijn).
Maak het oppervlak van de messen (9a) met water
en zeep of een neutraal schoonmaakmiddel scho-
on en kijk goed uit voor het snijdende gedeelte.
Agressieve schoonmaakmiddelen, zoals bijvoorbeeld
bleekmiddel of chloor, kunnen de samenstelling van
het staal aantasten en ze onherstelbaar bevlekken
en oxideren.

A Het is absoluut verboden schoonmaakmiddelen
* \ te gebruiken die chloor of samenstellingen hiervan

bevatten.

+ Met ruim stromend water afspoelen en meteen met een
zachte (niet schurende) doek afdrogen.

- Was de messen niet in de vaatwasmachine, omdat de
vochtige ruimte, samen met de aanwezigheid van zouten,
oxidatie kan veroorzaken.

ONDERHOUD VAN DE KETEL
Tijdens het normale gebruik van het apparaat vormt zich
in de ketel kalkaanslag, die de goede werking van het ap-
paraat in gevaar kan brengen als het zich ophoopt. Het
moet daarom periodiek worden verwijderd.
Gebruik hiervoor geen ontkalkers (vloeistoffen, poeders,
tabletten, enz.) die gewoon in de handel verkrijgbaar zijn,
omdat ze giftige stoffen of stoffen kunnen bevatten die
niet geschikt zijn om in aanraking te komen met voe-
dingsmiddelen, maar handel als volgt.
I\ Verzekeru ervan dat het apparaat helemaal is afge-
koeld en niet op het elektriciteitsnet is aangesloten
en dat de aanknop (2) verticaal staat, op de "0".
Draai het deksel van de ketel (4) los, door het tegen de
klok in te draaien.
+ Vul de ketel met gelijke delen water en witte azijn, en
ebruik hiervoor een potje voor gehomogeniseerd voedsel
%1 1) als doseerder.
+ Maak de ketel nooit te vol en vul hem in ieder geval nooit
tot boven de dichting bij de opening.
Laat dit minstens een nacht rusten.
+ Maak de ketel leeg en spoel hem goed om. Zorg ervoor
dat het water dat zich in de ketel bevindt tijdens het
legen ervan niet uit de uitgangsopening van de stoom



(13) komt, door hem met een vinger dicht te houden.
LET OP! Deze handeling mag alleen worden verricht
bij volledig koude ketel.

Bij bijzonder hardnekkige of veel kalkaanslag herhaalt u

de handeling en gebruikt u meer azijn.

. (Doe )nooit water rechtstreeks van de kraan in de ketel

fig.l).

. Vegrricht nooit een kookcyclus als het apparaat leeg is,
maar doe 150 ml drinkwater uit de kraan in de ketel. Stel
een kooktijd van 30 minuten in. Na het koken laat u het
apparaat afkoelen.Verwijder vervolgens de bokaal (8) en
gooi het water weg, dat in de bokaal is achtergebleven,
zoals aan het begin van hoofdstuk VIl wordt beschreven.
REINIGEN EN ONDERHOUD.

+ Laat het apparaat afkoelen en gooi het in de bokaal
achtergebleven water weg. Was de bokaal (8), het potje
voor gehomogeniseerd voedsel (11), en de messengroep
(9) af, zoals wordt beschreven aan het begin van het
hoofdstuk “reinigen en onderhoud”.

+ Hoe vaak u de kalkaanslag moet verwijderen, hangt af
van het min of meer intensieve gebruik van het product
en de hardheid van het water. Hoe vaker u het product
gebruikt en/of hoe harder het water, des te vaker de kalk
moet worden verwijderd.

+ Aangeraden wordt de hier beschreven handelingen ten
minste om de 14 dagen te verrichten.

VIIl. POTJES VOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL
(11)
In de verpakking van de Keukenrobot Gezonde Stoom be-
vinden zich 2 handige potjes om het gehomogeniseerde
voedsel in te bewaren en te vervoeren. Deze potjes zijn
van stootbestendig plastic en kunnen zowel in de ijskast
worden gebruikt als om het eten te verwarmen (met de
Keukenrobot Gezonde Stoom, “bain-marie” — traditionele
methode — of in de magnetron).
De potjes zijn uitgerust met een schaalverdeling om de
vloeistof, of het eten dat erin zit te kunnen meten.
Als potjes voor gehomogeniseerd voedsel worden ge-
bruikt om het eten te verwarmen, volgt u de volgende
aanwijzingen.
ij Haal tijdens het verwarmen van het eten altijd het
deksel van de potjes.
- Zet het potje niet rechtstreeks op verwarmings-
platen, open vlammen of in de oven.
+ Verwarm het gehomogeniseerde voedsel niet vaker
dan één keer en/of niet langer dan een uur.

ij Na de verwarming:
+ Hanteer het potje voorzichtig om u niet te ver-
branden (het kan erg heet zijn).
+ Meng het gehomogeniseerde voedsel na de verwar-
ming altijd, zodat de temperatuur gelijkmatig wordt.
« Controleer altijd dat het eten niet te warm is,
voordat u het aan het kind geeft.

IX. STORINGEN

ALS DE Keukenrobot GEZONDE STOOM HET NIET

DOET

+ Controleer dat de stekker goed in het stopcontact is
gestoken.

+ Controleer dat de kabel en het product niet zichtbaar
zijn beschadigd.

+ Controleer dat het display brandt.

+ Controleer dat de bokaal (8) goed op de basis (1) is
aangebracht (controleer dat de verschillende aandui-
dingen zijn uitgelijnd, zoals beschreven in het hoofdstuk
gebruiksaanwijzing in het gedeelte: de bokaal).

+ Controleer dat het doorzichtige deksel (6) goed op de
bokaal is aangebracht (controleer dat de verschillende
aanduidingen zijn uitgelijnd, zoals beschreven in het hoo-
fdstuk gebruiksaanwijzing in het gedeelte: de bokaal).

+ Controleer dat de bevestigingsknop van de bokaal (5)
goed gedraaid is (zoals beschreven in het hoofdstuk met
de gebruiksaanwijzing, in het gedeelte: de bokaal).

+ Als het product het nog niet mocht doen, wendt u dan
tot de dealer.

ALS ER TE VEEL ETEN OF TE HARD ETEN IN DE

Keukenrobot GEZONDE STOOM IS GEDAAN

Door te veel eten of bijzonder hard eten in de bokaal te

doen, kan het draaien van de messen geblokkeerd raken.

Handel in dit geval als volgt:

Niet blijven doorgaan met de motor te starten, aange-

zien die onherstelbaar beschadigd kan worden.

Koppel het apparaat van het elektriciteitsnet door de

stekker van de stroomkabel uit het stopcontact te halen.

Neem de bokaal (8) weg, door de aanwijzingen te volgen

in het hoofdstuk gebruikaanwijzing onder het gedeelte:

de bokaal, en haal de messen voorzichtig los met behulp
van houten keukengerei (bijv. een lepel).

Verwijder het te veel aan water uit de bokaal en/of ver-

wijder het te harde eten volledig.

LET OP!

Aanbevolen wordt nooit de handen in de bokaal (8)
te steken om de messengroep (9) los te maken. U
kunt zich hierbij ernstig bezeren.

Door bijzonder hard eten in de bokaal (8) te doen,
kunnen de messen stukgaan, met ernstig gevaar voor

de gebruiker.

X. TECHNISCHE GEGEVENS

Model: 06560

Toevoerspanning: 230-240V~ 50Hz

Ketelvermogen: 300 W

Motorvermogen: 175W

Werkcycli blender: 10 sec. ON — 10 sec. OFF

C = Apparaat overeenkomstig de betreffende EG ri-
chtlijnen.

m = LET OP!
EE = Lees de instructies.

= LET OP: uitgang hete stoom.

&l

= Gooi dit artikel niet weg als gewoon huisvuil. Gooi
= het weg in overeenstemming met de geldende wetten
voor gescheiden afvalverwerking.

ARTSANA behoudt zich het recht voor op elk willekeurig
moment en zonder dit vooraf aan te kondigen wijzigin-
gen aan te brengen aan wat beschreven wordt in deze
handleiding.

Het is absoluut verboden om deze handleiding of zelfs
delen daaruit in welke vorm dan ook te reproduceren,
door te zenden, over te nemen of in een andere taal te
vertalen, zonder daartoe eerst schriftelijke toestemming
te hebben ontvangen van ARTSANA.

PHARSANA N.V. — Maccabilaan 34 - 2660 Hoboken -
Belgié www.chicco.com

Made in China
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OTATOUAA Yl TN CUA\OYH Tou @aynTtou amod To
Soxeio
DuA\adio pe 0dnyieg xpriong
BiBAapdkt pe ouvtayeg

—_ —_—_ =

—_ -

2 Baldkia yla tn ouVTHPENON TWV TPOPWV
2 TIPOOTATEUTIKA KAAUUHATA AeMidwv

IIl. KATAAOTOX EZAPTHMATON

1 BAXZH

2 AIAKOMTHX ENEPTOMOIHZHX/AMENEPTOMOIHEZHE

OEPMANTHPA/MOTEP

OQOTEINH OOONH

KAAYMMA ©EPMANTHPA

AABH XTEPEQXHX TOY AOXEIOY

AIAOANEX KAAYMMA TOY AOXEIOY

KANAOAKI MATEIPEMATOX

AOXEIO

AEMIAEX

9aAEMIAEX

9bKAAYMMATA MPOXTAZIAY AEMIAQN

10XMNATOYAA

11BAZAKI TIA OMOTENOMOIHMENEX TPOOEX

12KAAAGAKI TIA TO ZEXTAMA TON BAZQON TIA
OMOTENOINOIHMENEX TPOOEX

13 OMNH EZ0A0Y TOY ATMOY

VWoOoONOULThA W

IV. MPOEIAOMOIHZEIX KAl METPA AXQANEIAX
H xprion omolao8ATOTE NAEKTPIKIG CUOKEUNG
ATTUTEL TNV THPNON OPIOHEVWY BACIKWY KAVOVWV.
Kupiwg:

- H nAeKTPIKN £YKATACTAON TOU XWPOU TIPETTEL VA Eival
OUPPWVN LE TOUG IoXUOVTEG KAVOVIGUOUG,.

- JuvdéoTe TN OUOKeur o€ Mia TPICa pE €UKOAN
npdofaon.

- Mnv tpapate To kaAwdio A v idla Tn CUOKELN yla va
v BydAete amo tnv mpila Tou PEVHATOG.

- AUTH N CUOKEUN TTIPoOPICETAL LOVO YIA OIKIAKH XPrion
KOl TIPETTIEL va TPoUvTal ot 0dnyieg xpriong. Kabe
AN xpron Bewpeitatl akataAANAN Kat EMOPEVWG
emkivéuvn.

- Mnv eKBETETE TN CUOKELT OTOUG ATHOOMALPIKOUG
mapayovTeg (Bpoxn, NALo, KTA).

- Mn BuBilete OTE TN CcuoKeLr OTO VEPS 1 AANO
uypo.

- Mnv ayyi(ete TOTE T CUOKEUN Me PBpeypéva i uypd
xépta.

- Mnv mMAVETE TN CUCKELN av TIECEL TUXAia OTO VEPO.
BydAte apéowg To @I¢ Kal UnV TN XPNOLUOTTOLETE, AANG
aneuBuvOeite o€ EEIGIKEVPEVO TEXVIKO TTIPOCWTTIKO 1|
otnv Artsana S.p.A.

- Xe mepimmwon (NUIAg Karry KAkrig Aertoupyiag tng
OUOKEUNG, OPBAROoTE TNV, BYAATe To @IG ammd Ta TV
mpila, pnv MPOOTIABE(TE va TNV EMOKEVAOETE, AANA
aneuBuvbeite o€ EEIBIKEVPEVO TEXVIKO TTIPOOWTTIKO 1
otnv Artsana S.p.A.

Mpwv xpnotpomoloeTe To poiov BeBaiwbeite dTiTo iSlo
Kat 6Aa Tou Ta otolxeia Sev mapouotalouv {nUIEG.
TNV avTiBeTn mEPIMTWON YNV TO XPNOIHOTIOIE(TE,
aA\d anmeuBbuvbeite o €EEIOIKEVPEVO TIPOOWTTIKO 1
OTO KATAOTNHA.

BeBawwBeite 0TI n 10N KAt N ouxvoTnTa (BA oToIXElD OTO
KATW PEPOG TNG CUOKEUNC) AVTIOTOIXOUV HIE EKEIVA TOU
NAEKTPIKOU SIKTUOU.

Mpoacoxn: MNa )\ovouc aocpa)xetac N OUCKELN TTPEMEL
va OLVOEETAI TTAVTA O€ EYKOTACTOON) LE YEiWwo.

BeBowbeite OTL €xeTe BYGAEL TO (LG &TTO TNV TTpiTa

KAL OTL N GUOKELN EXEL KPUWOEL TTPLV TNV HETAKLVATETE,

KXBXPLOETE, ATTOBNKEDTETE, TUVTNPHOETE I AVAHETN

o€ 800 XpNOELG,

TOTTOBETELTE TIAVTX TN GUOKEULN HOVO T€ OTaBEPEC

KoL €TTLTTEDEG €TTLP&VELEG, MNV TOTTOBETELTE TTOTE

TN GUOKELN ETTAVW 1} KOVT& O€ CEOTEC ETTLRAVELEC,

KOUTIVEG LYPXEPLOL, NAEKTPLKK UKTLA, ELXITONTEG

1 TIPOOLTEG 0T TIKLOLK ETTLPAVELEG.

MnV XQRAVETE TIOTE TN CUOKELN XWPLG ETTLRAEYN OTAV



elvaL o€ AeLToupyla.
MpLv a116 K&OE XPROTN ENEYXETE OTL OAX TX OTOLXELX
(Kuplwg TO dLapaveg doxeio kat n B&an) eivat cwoTk
OUVOPUONOYNHEVQ.
A€ OLVLOTKTAL N XPAON KLTOL TOUL TTPOIOVTOG
YL TO GAETUX TTOAD OKANPWV TPOPUWV, OTIWG
KOTEWYUYHEVR, YLXTL OL NETTLDEG UTTOPEL V& KATXOTPRPOLV
AVETTAVOPOWTQ.
Katd 1o (éotapa Kal To payeipepa oTov atuo,
amé 1o Soxeio Byaivel KAUTOG ATUOG TTOU PTTOPE(
Va TTPOKAAEDEL EYKAUUATA Kal 0 BepuavTtripag, To
Soxeio Kal OAa Ta TUAUATA O€ EMTAP ME TOV ATUO
Ceotaivovtal TOAU: TTPOCEXETE TTAVTA ISIAITEPWG
6TaV XPNOILOTIOIEITE T CUOKELN.
Mnv avoly€eTe KoL unv TTpooTTaBeiTe pva avoigeTe Tax
KOADPHOTX TOL BEpPAVTAPA KaL TOL BoXeLo OTAV N
OUOKELN AELTOLPYEL.
MPOCEXETE LOLALTEPWG OTAV XPNOLUOTIOLELTE TLG
AeTTLdEC. OL AeTTLdEG €lvaL TTONU KOWTEPEG. By&TeTe
TIGVTX TO LG TOU KOXAWdLoL aTTd TV TIPITa TOL
PELUATOC TIPLV TILACETE TLG AETTIEG.
Mo Vo XTTOQUYETE TNV 0EELBWON TWV AETTLBWYV
KoBaPLoTE KAL OTEYVWOTE TEG KOAK XUETWG HETH
o110 K&OE xpnan.
H ouokevr avolyel povo pe ek epyoeia. Mo
TNV EVOEXOUEVN GVTLKATROTHATN TOL KXAWDLOL
TPOWOdOOiNG KTTEVOVVOELTE HOVO T€ EEELDIKEVHEVO
TEXVLKO TIPOCWTTLKO N 0TNV Artsana S.p.A.
AGVOXOUEVEG ETILOKEVEC KTTO PN EEELOLKEVUEVO
TIPOOWTILKO UTTOPEL V& TTpOKaAETOLY BA&BEG KoL
ATUXAHOTA.
e TV GTTOPPUPN TG TUOKELAG, TWV PBXPUéVWY
EEXPTNUATWY N KAL TNG BLXG TNG CUOKEUNG,
XPNOLUOTIOLAOTE TOUG ELSLKOVG KADOUG XVAKUKAWONG
TOUEWVX HE TNV LOXUOLOX VOUOBDETLX K&BE XWPXC.
SUOKELH) CUHPUWVN PE TLG TTPODILAYPRPES TWV TXETLKUWV
0dnywwyv Tng E.E. kot akOAovBeg TTpocbnkec.
H ouokeur, T EEXPTANXT TNG KAL TX OTOLXELX TNG
OUOKELKTLOG (TTAXOTIKEG OOKODAEG, KOUTLK GTTO XXPTOVL,
KTA) Bev elvaL TrovidLo kot de Bor TIPETTEL VO BeprVOVTaiL
OTO TTRLOLX YLK TL UTTOPEL VX ELVAL ETTLKIVOLVA.

AUTA N TUCKELN BEV TTPETTEL VX XPNTLUOTTOLELTAL ATTO
&TOUX (CUUTTEPIAKUBAVOUEVWV KAL TWV TIALOLUV) UE
HELWHEVEG TWHATIKEG, KLTONTAPLEG 1 dlavonTikEg
LKAXVOTNTEG N XWPLG EPTTELPLa KL YVON, EKTOG EGV
ETTLBAETTOVTOL M) €XOUV EKTTALOELTEL YL T XpAon
TNG GUOKEULNG ATTO éva &TOMO LTTELBULVO YLX ThV
XOPARAELK TOUG.

To TToBLK Bx TTPETTEL VX ETTLRAETTOVT L ETOL WOTE VX
UNV XPNOLUOTIOLO0V TN CUOKELR WG TTALXVIdL.

V. MPOETOIMAZIA THX XYZKEYHX

MPIN AMO THN MPQTH XPHXH: By&ATe Tn ocuokeur
KXL T EEXPTAMXTX TNG KTTO T CUOKELKOLX KAL
QPALPETTE TLG 06nytec$\xpnong, To BLBALOP&KL HE
TLG CUVTAYEG KL TO OANX HIE TLG TTPOELSOTIOLNTELG
TIOL B TTPETTEL VX DLKPBROETE TIPOCEKTIKAK KL VX
TX PUAKEETE.

SHMANTIKO: ‘O\a Ta mpoidvta Tou €pxovTtal o€

EMAPH e TPOQEC Ba mpémet va kaBapilovtat Kahd

TIPLV KAl AHEOWG LETA amod KABE xprion .
MAUVTE KOAA OAa Ta TAQOTIKA £€APTHMATA EKTOC ATTO
n Baon (1)
lNa va kaBapioete 10 OeppavTrpa, TPOETOIUACTE TN
OUOKEUN OTIWG UTTOSEIKVUETAL 0TO KEPAAao VI. OAHTIEX
XPHZHX kat kavte éva KUKAO (ECTANATOC LIE TN CUOKEUN
46e10, Balovtag 150 ml méoto vepd Tng Bpuong oto
Oeppavtrpa. Pubuiote To xpdvo payelpépatog ota 30
AenTd. AQrOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL, OQAPEDTE TO
Soxeio (8) kat meTd&te To UTOAOLTO VEPD. MNPIV KAVETE TOV
KUKAO kaBaplopou Befaiwdeite OTL ExeTe BydAel amod To
Soxeio (8) evdexdueva e€apTHHATA OTO ECWTEPIKS TOU
EKTOC A TO KANABAKI payelpépaTog (7).

MPOZOXH! 210 TéAo¢ Tou (EOTANATOG N CUOKEUN
gival TOAU (eoTh. MpooéxeTe IBIATEPWC.

VI. OAHTIEZ XPHZHX

TO AOXEIO

MNa va Eeun)\ompe're KoL V& BY&AeTe To doxeio (8)

omo ™ Baon (1):

i. TomoBetnote TO SlOKOMTN  evepyomoinong/
amnevepyomoinong (2) otnv kevtpikn Béon 010 “0"
S nueiwon: Na Adyoug acpaleiag, To Soxeio (8)
JE TO KANUMA TTPETTEL VOl a@AlpEiTal HOvo OTav O
SlakdmTng evepyomoinong/amevepyomoinong (2)
Bpioketaioto“0"

ii. ZTpéYte TN AaPn otepéwaongTou Soxeiou (5) aploTtepd
(ox. C1) kat Bydhte To Soxeio (8) amod Tnv umodoxr Tou
TPABWVTAG TO TTPOG Ta TToW (OX. A).

lNa va avoiete 1o Slapavég kaAuppa Tou Soxeiou (6):

i. Bydhte 1o Slagavég kaAuppa Tou Soxeiou (6)
ONKWVOVTAG TO.

la va k\eioete 1o Slapavég kaAuppa tou Soxeiou (6):

i. BdAte T0 kKdAUppa TOU Soxeiou (6) £TOl WOTE va
EQATTTOVTAL Ol OXETIKEG EYKOTIEC (OX. B).

MNa va tomoBetnoete 10 Soxeio Ye TO KAAUPUA OTN

Baon;

i. Madote 10 6oxs|o amnd N Aafr Kat ronoesmme 0
otn Baon énwg umodeikvueTal (ox. A) £TOL WOTE va
£100x0el CWOTA PEXPL TO TEPUA oTNV uTTOSOXH TOU
(av TomoBeTnOei cwWOTA, To SOYEIO OTEPEWVETAL OTNV
€161k mpoe€oxn otn BAon otePEwaong).

. ZTpéYTe TN Aapn otepéwong (5) Seid (ox. C2) yiava
UTTAOKAPETE TO SO)EIO (8).

MPOZOXH! ! ia Adyouc aopaleiag, n Aetrtoupyia
HaYEIPEUATOG SEV TIPETTEL TIOTE VA EVEPYOTIOLEITAL
av:

1) To koAaBdkl payelpépatog (7) ; 1o Kakddt ya
opoyevorolnuéva (12) dev eival TomoBetnuéva oto
Soxeio (8).

2) To dagpavég kamdkl tou doxeiou (6) Sev eival
TomoBeTnpévo owotd oTo Soxeio (8)

3) Toouvappoloynuévo Soxeio (8) Sev eivat TomoBetnuévo
otn Bdon tou (1).

AENIAEX
lNa va otepewoete TIg Aemideg (9) oto Soxeio (8):

i. Befawbeite 611 Ta KAAUppATa Twv Aemidwv (9b) Sev
eival otepewpéva oTig Aemideg (9).

i. Mdote pe mpoooxn Tig Aemideg (9) kat TomoBeToTE
16¢ oto Soxeio (8) mMpooéxovtag €10l WOTE va
£UOVYPAUUIOTOUV UE TO PETANNIKO d€ova oTov uBuéva
Tou Soxeiou (8).

lNa va ByaAete Tig Aemideg (9) amd to Soxeio (8)

i BydAte 11 Aemideg (9) amd 1o Soxeio(8), Tpafwvtag
TEG.

MPOXOXH!

Mpooéxete ISlaUTéPWG He TIC ATISEC yiaTi ivat TTOAD
Ko@TEPEG. OTaV 0L AeTTiSEC SeV €ival TOmMOOETNUEVEG
o710 Soxeio, TPOOoTATEYTE TIG AeTTIOEG PE TA E18IKA
KaAUpHaTa (9b) Kat TOMOBETAOTE TIC 08 A0POAr
XWPO,, HOKPLE arrd Ta matdid.

MPIN OEZETE ZE AEITOYPIATH ZYXKEYH EAEFXETE

MANTA OTI:

- €xel agalpedei To kABe KAAuppa amo Tig Aemideg (9b);

- otAemideg (9) eival owotd TomoBetnpéveg oto Soxeio (8);

- 70 Soxeio (8) eival owoTd PMAOKAPICHEVO OTN Bdon
(1), katn Aafny otepéwong Tou Soxeiou (5) eivat owotd
umAokaplopévn otn Béon kAeloipatog (ox. C2).



H MPOETOIMAZIA TOY ®ATHTOY

NQx MATEIPEYEI

H crucheun YYLEWVOG ATuog |JO(Y€LP€U€L crrov ATUO,

PPOUTX, NXXAVIKE, KpEXG, PapL, pOTL, KTA

To 0UOTNHA UXYELPEURTOG HE EVTOVO KTHO GUYKEVTPUVEL

KoL dlatnpel Tn por_Tou aToL oTo KoAaBKL. T

TO AOYO QUTO ELVAL LOKVLKR YLX TOV KTTOYXAGKTLOHO

TWV TTRBLWVY YLXTEL BLlaxTnpel TLg BpeTTIkéG ovaieg

KAL TLG BITAHIVEG TWV TPOPUV.

To HaYELPEPX BLAKOTITETAL KUTOMKTUWG HONLG TENELWOEL

TO VEPO OTO BEPURVTAPX.

Mo Voo kxBopioeTe To TWOTO XPOVO UAYELPEUXTOC,

oUuMBOUVAELTELTE TG TrepL)\O(uBowoueveg TUVTQYEC.

BePaiwBeite 6Ti n ouokeun dev eivat ouvdedepévn
OTO NAEKTPIKO SIKTUO KAl 0Tt 0 SIAKOTTTNG €ival og
K&Betn B€on, oo “0"

« Zef16woTe To KAAUPpA Tou BeppavTripa (4) oTpEPovTag
aploTEPA KAl ONKWOTE TO.

« BdaAte vepd oTO Bgpuaviripa XPNOILOTIOIWVTAG
éva Baldkt yla opoyevomolnpéveg Tpo®eég(11) wg
SocopeTpnTh.

MPOXOXH! Mn Balete moTé vepod oTo Beppavtripa
ameuBeiag amd ™ Bpuon (ox. D).

« Mn yeuiCete moté unepBoAikd To BepUavTrpa Kat o
Kapia mepintwon mévw ané 1o AdoTiXo Tou OTopiou.

+  KheioTe 0@iyTd 10 KAMAKI TOU BEPPAVTAPA OTPEPOVTAG
Se€la.

« BydAte amo tn Bdon (1) to doyeio (8) kau BydAte o
Slapaveg kKdhuppa (6).

«  Bydite To kahaBdxt payelpépartog (7) amd 1o Soxeio (8).

« 310 KaAaBAK! payelpépatog BANTE (7) TIC TPOQES
KOUMEVEG O KUBAKIA 1) pOSENEG XWPIG Va TO YepioeTe
unEPBOAKA. ZuvioTdTal va pnv EemepAoETE TO EMAVW
AKPO Tou KAaAaBIoU Kat va pnv mECETE TIG TPOPEC.

+ BdaAte o kahaBdki (7) oto doxeio (8) Kat KAEIOTE TO
KdAuppa (6), otepewote To doxeio (8) otn Bdon (1)
OMw¢ umodelkvUETaL 0TNV TTapaypago: AOXEIO.

« BdaAte 10 @Ig otV Mpila Tou pelaTOC. Oa avayel n
0086vn (3) kat Ba gpaviotouv ta YPneia “00”; Autd
onMaivel 0TI N CuoKevn €ival cuvOedepévn oTO
NAEKTPIKO SIKTUO Kal £TOLN YIA XPrion.

MPOXOXH! Mn xpnotuomoleite moTé Tn Aettoupyia
HaYEIPEUATOG XWPIG Va €XETE BAAeL 0TO So)eio (8)
TO KOAABAK! payelpépatoc (7).

. EmAé€te tov €mOBUPNTO XPOVO  HAYEIPEUATOC
XPNOLOTOIWVTAG Ta EISIKA TTANKTPA (4 ylava auéroeTe
TO XPOVO HAYEIPEUATOG ¥ VIO VA TOV PEIWOETE). O Xpdvog
HaYEIPEUATOC UITOPEi va TIOIKIANEL amd 1 €éwg 30 Aemrta
pa&ipoup (av dev emAexOei évag CUYKEKPILEVOCS XPOVOG
HOYEIPENATOG, N CUCKEUN YYIEWVOG ATHOG autdpaTa Ba
EMAEEEL Eva XpOVO HayelpERaTOG 30 AETTTWV).

+  EVEPYOTIOINOTE TN )\slroupyla HOYEIPEHOTOC OTPEPOVTAG
70 SIOKOTITN vepyorroinang (5) apIoTepAoTNV 060vr]
(3) Ba eppaviotei To clYPBoNo .},? TTOU ONuaivel 0Tt 0
Beppavtnpag Aertoupyei kat emiong Ba epeavioTei n
QAVTIOTPOPN HETPNON TIOU EMONUAiVEL TOCOG XPOVOG
umoAeimeTal and v OAOKAPWON TOU HAYEIPEUATOC.

+ Touayeipepa StaxémTeTat autépaTa HONIG o)\OK)\npwes(
N avTioTPOQN PETPNAN: 6TAV ouppeiauto n ouoKsun
EKTTEUTEL €Va OKOUOTIKO orjua (5 ouveyn «ymrr» Kat
otnv oeovr] ) avaBooprvel To oupBoAo V3.

« Av T0 vepd oto Beppavtrpa e€avtinBei mpv to
TENOG TOU EMAEYHEVOU XPOVOU N CUCKEUH SIOKOTITEL
autopata Tn AEIToupyia TNG EKMEUMOVTAG Hia
NXNTIKA TTPOEISOTIOINCN (€Va TIOPATETAPEVO UTTUTY
yla 10 deutepohenta): Ztnv 006vn ofrjvel n eikdva
TOU HAYEIPEPATOC KL apXiouv va avaBoofrivouv n
€IKOVA «TIPOCOEDTE VEPS» Kal TTOCO UTTOAEITETAL Ao
TOV OPXIKA EMAEYHEVO XPOVO LAYEIPEUATOG.

« Av BéAeTe va aANAEETE TO XPOVO HOYEIPEUATOG META
Vv €vapér ToU, OPKEl va TIECETE TA TTANKTPA ~ 1} v

(moté meploodTePO amd 30 Aemtd).

+ ‘Otav oAokAnpwOEei To payeipepa, OTPEYTE TO SIOKOTTN
gvepyomoinong (2) otnv kevtpikr Béon, oto “0"

+ BydAte 10 @Ig amo tnv mpila Tou PEVHUATOG.

+ BydAte 1o Soxeio (8) amd ) Bdon (2) kat avoi€te to
Stapavég kaAuppa (6) TPOCEXOVTAG ISIAITEPWG YIOT
QUTA TA THARATA UmopEi va givat oAU (eotd. (BA.
napdypago: AOXEIO).

+ BydAte To KaAaBdkL payelpépatog (7) amod to Sdoxeio
(8) xpnolpomolwvtag Kotvd yavTia r mavakia koudivag,
TIPOCEXOVTAG YIOT{ UTTOPE( VA KAlEL

« Ta umoAeippata vepou otov uBuéva Tou doxeiou
UITOpPEL va TTETAXTEL i} va @UAayTei, avdloya HE TIG
TIPOTIUNCELG 0aG ) TIG 08NYiEG TNG CLVTAYAG.

Mpoooxn: yla va agaipéoete evdexdueva
UTTOAEIMOTAVEPOU ATTO TO OEPUAVTHPA, TTEPIUEVETE
TIAVTA VA KPUWOEL N CUOKEUT EVTEAWC (KUPIWE O
Beppavtipag). Otav adeldlete 1o Beppavtipa,
yla va amo@UYeTe Tn S1appor] TWV UTTOAEIMUATWY
vepoU amnd tnv omr e€680ou Tou vepou(13) KAeioTe
™V pe 10 SAXTUNS oag.
A MMPOXOXH: auti n evépyela TIPEMEL va
* \ Tipaypatomoleital  Povo pE To Ogppavtrpa
EVTEAWG KPLO.

NQX rINETAI H OMOTENONMOIHZH

H ouokeun KouCLvag UYLELVOG ATuog oG ETI'LTpGT[EL Vo

OHOYEVOTIOLTETE OAEG TLG TPOPEG TTOU XPTGLUOTIOLOOVTOL

TLVABWC YLX TOV KTTOYXAGKTLOHO; PpOUTH, AKXKVIKE,

KPEXG, Ya&pL, pOTL.

X&pn 0TO €LOLKO VTITELY TWV AETTLOWV TOUL, OTLC

OHOYEVOTTIOLNHUEVEC TPOWEC TTOL ETOLUXTEL N TLUOKELN

ELVAL UELWHEVN N TTOCOTNTA TWV QUOGALdWY TTOU

UTTOPEL VX TIPOKXAETOUV KWALKOUG OTO TTALDL.

BePauwbeite 61in cuokeur dev eivatouvdedepévn LETO
NAEKTPIKO SIKTUO KAl TL 0 SIOKOTTTNG EVEPYOTTOINONG
(2) Bpioketal og KABETN B€oN OTO «O».

« BydAte and ) Bdon (1) To doxeio (8) kat BydAte to
kAaAuppa (6) (BA. mapaypago: AOXEIO).

+ BydAte 1o KOAaBdAKl payelpépatog (7) amd to
Soxeio (8) (av gival (01O, XEIPIOTEITE TO KAOAAOAKL
HayepépaTog Omwe UTTOSEIKVUETAL 0TIV TTAPAYPAPO
MNQX MATEIPEYEI).

+ BePawwbeite 61t ot Aemideg éxouv TomoBetnBei owoTd (9)
Kal 6TL KABe mpooTacia twv Aemidwv (9b) €xel apatpeDei
(BA. mapaypago: AEMIAEY).

+ Bd\te 010 Soxeio (8) TIC TPOPEG KOUMEVEG OE KUBAKIA
1} POOENEC.

ii MPOZOXH! Na T owoTr AeIToupyia TG CUOKEVNC,
un Badete moté 0T0 SoXEio (8) OKANPEG TPOPEG (TT.Y.
KATEPUYHEVQ) 1 LEYOAUTEPN TTIOCOTNTA TPOPHG Ao
QUTIAV TTOU TIEPIEXEL TO KOAABAKI HAYEIPEUATOC.

+  BateTo Slagavég kdhuppa (6)oto Soxeio (8) kat oTepEWOTE
70 Soyeio otn Béon (1) (BA. mapdaypago: AOXEIO.)

« BdAte 10 @Ig oTnV Tipila Tou pevATOG. Oa avayel
n 066vn (3) kat Ba gupavioTovy Ta Yneia “00%;
AuTO onuaivel 0Tt n GUOKeUN gival cuvdeSepévn 0To
NAEKTPIKS SIKTUO Kal £TOIUN YIa XProN.

«  Em\éEte Tn Aeltoupyia opoyevommoinong oTpEQPOVTAG
UéxpL To Tépa To SlaKOMTN evepyomoinong (2) Se€1d.
v oBdvn (3) Oa avayet pia KOKKIvN Auxvia & mou
onuaivel 6Tt ot Aemideg (9a) eival o€ Aeitoupyia.

Yla va €X0UV Ol TPOYEG TNV emMBUUNTHA VPR,
KpatoTe To Slakomtn (2) og auth T Béon yla
10 SeUTEPONETTA TTEPITTOU KAl APOTE TOV yla
&M\a 10 SeutepdAenta mepimou o€ KABeTN Béon.
EnmavaldBete auth tnv evépyela mpoobétovtag
KAl UYPO av XPEIACETAL ZUVIOTATAL VO TTEPIUEVETE
Touldxlotov 10 SeutepoAenta peta&y Suo



EVEPYOTIOIOEWV KAl VA YNV EVEPYOTTOLEITE TIG
Aemideg yia meploodtepo amod 10 deutepdAemTa.
« Na va PBydiete 10 @ayntd amd 1o Soxeio (8)
XPNOLUOTIOINOTE TV TEPIAAPBAVOEVN 0T CUOKELATTA
TIPAKTIKA oTTaTtouAd (10). Mn xpnolpomoleite Ta Xépla
ylati ot Aemideg (9a) ival TOANY KOPTEPEC
JuvioTdraiva eAEyXeTe T BepOKPAsia TG TPOPNG
KOl VO TNV QVAKATEVETE YA VA YiVEL OPOLOYEVAG,
Tipwv Taioete o maudi.

NQZ ZEXTAINONTAI KAl ATOYYXONTAI Ol TPOOE:

H cuokeun Yylewog owuog x&pn oToV €VTOVO (XTIJO

TeoTAIVEL KAL XTTOYPOXEL TLC TPOWEG TTOL EXETE

ETOLUKTEL TTPONYOUHEVWG,.

Av TeoTaivovTal @aynTa TToL dLaTnpolvVTaL 0TO

|3cx§ou<t
Ma va €ToPACETE TN OUOKELN yia To (é0Tapa,
akolouBnote Tig odnyieg Tng mapaypdgou MNAY
MATEIPEYEL Mo Aemtopepwa: a) BANTE 0TO KAAABAKL
ya 1o {éotapa twv Badwv (12) To Baldki (11) xwpig
TO KAmAkL. ) BAAte To kahaBdkt ya ta Baldkia
pe To Baddkl 0To ECWTEPIKO Tou 01O Adelo Soyeio
TIPOCEXOVTAG £TOL WOTE va euBuypappioTei o dfovag
oTov muBuéva Tou Soyeiou pe TNV 181K uTodoxn
KdTw amod 1o KaAdByia ta Baldkia. Mn Balete Baldkia
HeyalUTepa amo 1o 510 To KahaBdkL.

« Znueiwon: H moodtnta tou vepou mou Ba BaleTe oTo
BeppavTtripa yia va (eoTdvete 1y va amoPuEeTe OIKIAAEL
avaloya pe Tn Bepuokpacia Kat TNV mocotnTa Twv
TPOPWV yla {E€0Tapa Kal TTPETEL VA AKOAOUBNOETE
QUTEC TI YEVIKEC 0Onyieg:

- Zéotapa: ya 80 ypap. Tpopng xpewalovtat 15
\entd mepinou payelpépatod. MNa 120 ypap. Tpoeng
xpetalovtatmepimou 20 Aertd. Av To @aynTo Bpioketal
o€ Baddkt mou €xete HONIG BydAel amd To Yuyeio,
SumhaotdoTe o Xpdvo.

- Anéyuén: PuBpiote o xpovo payelpéuatog os 20
Aemta mepimou. AvAAoya He TNV UQH Kal T ToootnTa
TOu @aynToU yia améYuén UMmopEi va XPELOOTEL va
emavaldBete authy TN evépyeta. MO ohokAnpwOei
n amdYuén, UTOPEITE Va OLUVEXIOETE L TO Hayeipepa/
(éoTapa TNPWVTACG TIG AVTIOTOIKEG OONYIEG.

« MOAIG oAokAnpwOei To (éoTapa, BYAATE TO KAAABAKL
yla ta Baddxia mpoogxovtag ISIATEPWG YIaTi UMopEi
va givat oAU {(e0TO. ZUVICTATAL VA XPNOIOTIOLEITE
yavtia r mavakia koudivag.

Av (e0TaIVETE TPOYEG OE KOPMUATAKIA |

« [0 va ETOINACETE TN GUOKEUN Yia TO (E0TAUA TPOPWV
O€& KOPMATAKIA, TNPROTE TIG 08NYieg TG Tapaypagpou:
MQO3 MATEIPEYEI TNa 1o xpdévo tou {eoTApaTOC,
oupPouleuteite doa avagEpovTal yia Ta Gayntd o
Bacaxia.

MPOXOXH! MNa Adyoug vylevig Kat Brohoyiag pn
(e0TAIVETE TIOTE TIG TPOWEG TIEPIOCOTEPO ATTO pial
@opa 1 pe peyahutepn amd 1 wpa Sidpkela.

VII. KAOAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

o To WOTO KXOKPLOUO TNG CUOKELNG UXYELPEUATOG
YYLELVOG OTHOG TIPETTEL VX BYO()\ETE TO dOX€ELO (8) k&L
TX ESAPTAURTE TOL aTTO TN B&aon (1).

MPOXOXH! Mn Bubilete 1 Bpéxete moTé T Bdon
(1) pe vepd 1 AN vypd. Mn Badete moTé ) Baon
(1) kKATW ATO TPEXOVUHEVO VEPOD.

KAGAPIZMOX THX BAXHX/TOY ©@EPMANTHPA/
TOY MOTEP
«  amoouVSEOTE TN GUOKEUN aTO TO NAEKTPIKO SiKTUO
Byalovtag 1o @Ig amd Tnv Mpila Tou PEVHATOC.

+ A@AOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL.

« KaBapiote Tn ouokeur] POVO pE éva LypO TTOVAKL

+ Mn Bdlete tn Bdon (1) oto MAuvTHPLO MATWV 1) KATW
amnd TPEXOVUEVO VEPO 1) pnv TN BuBilete ot vypd.

KAGAPIZMOX TOY AOXEIOY KAI TON MAAZTIKQN
EZEAPTHMATQN
« To Soxeio (8) kal Ta AA\a MAAOTIKA €§apTripaTa
(kéAuppa, kahaBdkiy, AaPr, omdrtoula, Baldkia
YlO OHIOYEVOTIOINMEVEG TPOPEG, KOAAOAKL yla Ta
Baddkia) pmopolv va MAuBoUV OTOo XEPL HE €va KOVO
AMOPPUMAVTIKO TATWV (UN XPNOIUoTOLETE SlaBPwTIKA
TIPOIOVTA).
A Juviotatal va mAévete to Soxeio (8) povo agpou
BydAete Tig Aemideg (9) i OAa Ta GAAa oTolKEIa
and T0 ECWTEPLKO TOU.

KAGAPIZMOZ TQN AEMIAQN
« [a va amo@uyete/PewoeTe Tov Kivduvo oeidwong Kat
S1aBpwong Twv Aemidwv 0 KaBaPIoPOE KAl TO OTEYVWHA
Twv Aemidwv (9) mpémel va yiveTal Tavta HETA amo KAbe
xprion.
« Tpwv BydAete Tig )\emésc (9) amo6 1o Soyeio (8), Eemuvte
TO KAAG Kal apalp£OTE T UTTOAEIUHOTA TWV TPOPWV.
+ Bydhte ig Aemibec (9) Omwg umoSelkvUETAL OTIC 08NYiEG
XPNONG 0TV Mapdypago yia Tig Aemideg.
+ BydMte TV kaBe mpooTaocia amd Tig Aemideg (9b) (av
gival akOpn TomoOeTNUEVEC).
| KaBapiote v em@avela Twv Aemidwv (9a) pe
* \ VEPO KAl OATTOVVL I OUSETEPO ATTOPPUTIAVTIKO
TTPOCEXOVTAG TA KOPTEPA TUAHATA. SKANPA
QMOPEUTTAVTIKA, OTWG 1 XAwPiv 1) AN AEUKAVTIKE,
pmopei va Slapwoouv To atod, Aektalovtdg to
Kat 0&e1dwvovTag To avemavopbwra.
ii Mpémelva amo@eVYETE T XPrOn AMOPPUMAVTIKWY
TIOU TIEPIEXOUV XAWPLO 1} TTAPAywYd Tou.
+  ZeM\UVTE Pe APBOVO TPEXOUHEVO VEPD KAl OTEYVWOTE
AUEOWG ME EVa LOAAKO TTAVAKL (OXL OKANPO).
« Mnv m\évete Tig Aemideg oTo MALVTHPLO TMATWV yIaTi TO
uypO mePIBANOV KaBw¢ kat n UTaPEN OAGTWV PIopPEi
Va TIPOKOAEGEL PavOpEeVa o&eidwonc.

2YNTHPHZH TOY OEPMANTHPA

Koré T uotoAoyLkr Xprion TNG CUGKEVNC OTO ECWTEPLKO
TOU BEPHAVTAPK BNULOLPYOLVTAL EVATIOBETELG OAKTWY
TIOL CUOCWPEVOVTAL KKL UTTOPEL VX TIPOKXAETOUV
TIPOBAAUATR OTN AELTOLPYLX KOL YLK TO AOYO QUTO
TIPETTEL V& XQPALPOVOVTAL KATH SLAOTAHATA.

TLoe TNV EVEPYELX GUTN N XPNOLUOTTOLELTAL TTPOTOVTX
aPaipeans Twv GA&TWV (LYP&, OKOVEG, TIKOTIALEG,
KTA) TTOL KUKAO@OPOUV OTO EUTIOPLO YLKTL UTTOPEL
V& TTEPLEXOLV TOELKEC OUTLEC N UN KATXAANNAEG YL
V& EPXOVTL O€ ETIPN HE TPOPLUK, GANK EVEPYNOTE

€ENG:
fi BeBaiwBeite 61 n cuokeun gival eveAwg KpUa, OTL
Sev eival oLVOESEEVN UE TO NAEKTPIKO PEVUA Kal
6110 SlakOMTNG Evepyomoinonc (2) ivat o KABeTn

0éon, ot0“0".

+ ZefidwoTte 1o Kamdki Tou BeppavTripa (4) otpépovtag
aplotepad.

+ yepioTe To Bgpuavtnpa pe vepd kat dompo Eidt oe
ioeq avaloyieg xpnotpomolwvtag éva Palaxt ya
OMOYEVOTTOINUEVEC TPOPEG (11) wg SooopETPNTH.

+ Mn yepiCete moté uMePPOAIKA TO BgppavTrpa Kat
o€ KABe TePIMTWOon MOTE MAVW amod To AACTIKO TTOU
Bpioketal oto oTOMIO.

« Apnrote 1o SdAupa va Spdoel yla pia voxta
TOUAAXIOTOV.

« Adeldote Kat EemMNUvTe Kahd to Beppavtripa . Otav
adeldlete T0 OepUaVTAPA, YiA VA ATTOPUYETE TN
S1appor) Twv UTTOAEIMUATWY VEPOU Ao T o e£680u



Tou vepoU(13) kAeioTe TNV pe TO SAXTUNOG Oag.

« [MPOZOXH! autr n evépyela MPETEL VO TIPOYLATOTTOLETAL
Hévo pE To BepuavTipa EVTEAWG KPUO.

. Y& mepimtwon 1laitepa avOEKTIKWY 1 TTONWV
evanoBéoewv aNdtwy, eMavaNdPeTe TNV evépyEla
auvédvovtag Ty moooTnTa Tou 18100,

«  Mn Badlete moté vepd oo Beppavtrpa ameubeiag amod
m Bpuon (ox. ).

« Kdavte éva kUKo (e0TAPATOC UE TN CUOKEUN AdElq,
Balovtag 150 ml méoo vepd ¢ Ppuong oto
Bepuavtripa. PUBUIOTE TO XPOVO HAYEIPEUATOC OTA
30 Aemmtd. AQROTE T CUOKEUT VO KPUWOEL AQAIPECTE
10 Soxeio (8) kal ETA&TE TO UTTOAOLTTO VEPO, OTIWG
urtoSelkvUeTal OTNV apxXn Tng mapaypdgou VIl
KAGAPIZMOZ KAl XYNTHPHXH.

« AQNOTE TN OUOKEUN va Kpuwoel, Metdfte ta
urtoAeippata vepol oto Soxeio Kat TTAUVTE KOAA TO
Soxeio (8), To faldKl yla TIC OUOYEVOTIOINUEVEG TPOPES
(11) kau Tig Aemideg (9) dmwg umodeikvieTal TNV ApXN
™G mapaypdgou KabBaptopog kat cuvtripnon.

+ H ouxvétnta agaipeong Twv aAdtwv eEaptdral ano
TO TTOOO OUYVH Eival N XPrion TOU TTPOIOGVTOG Kal anmod
TN oKANPOTNTA Tou vePoL. Oco o évTovn ival n
XPNON Tou TIPOIOVTOC Kal/r| 600 To VePd TTo OKANPO
TOOO TTO CUXVA TTPETTEL VA APAlPOoUVTAL Ta AAaTA.

+  YUVIOTATAL VO EKTENEITE TIC TTPOAVAPEPOUEVES EVEPYELEG
TOUAAKLOTOV Hia @Oopd KABE 1 5 NUEPEG.

VIil. BAZAKIA NA OMOrENOMOIHMENEZ TPO®EX (11)
3TN OUOKEVXTLX TNG TUOKEVNG HAYELPEPRTOGC YYLELVOG
ATHOG TTEPINXHBEVOVTEL 2 TIPOKTIKX BOCAKLX YL TN
OUVTAPNON KAL TN HETAQOPK TWV OUOYEVOTTOLNHEVWY
TPOPWV. AUT& To BATHKLA ELVAL BTTO AVOEKTLKO 0T
XTUTTAHATO TIAXOTLKO KAL UTTOPODV V& XpnatpoTronBoiv
KoL 0TO YUYELO KaL YL V& TEOTAVETE TO AYNTO (ME
TN CUOKELT YYLEWVOG KTHOG, € «UTTEV-HORPL»— PE TNV
KAGTLKA HEOOBO- 1} OTO POVPVO ULKPOKUUETWV).

Ta BaTaKklx dLBETOLV pia dDLABAROULTUEVN KALHRK
YLO VX HETPRTE TX LYP& 1 TO PAYNTO OTO ECWTEPLKO
TOUG.

‘OTOV XPNOLUOTIOLOOVTEL BOXTKKLA YLOX OBOYEVOTTONHEVEG
TPOWEC YLX V& TEOTRVETE TO AYNTO TNPAOTE TLC
€ENG odnyieg:

«  Katd 1o (éotapa Pyddlete mavta To KATAKI
ané 1a Baddkia.

- Mn Bdalete 10 Paldkt ameubeiag o€
OEPUAIVOUEVEG EOTIEG, GAOYEG 1 OTO POUPVO.

+ Mn (€0TAIVETE TIG OLOYEVOTIOINUEVEG TPOPES
TTEPIOCOTEPO Ao pia popd Kal/f TTEPIOOOTEPO

amnod pia wpa.
AL o iy
e 100Te pe mpoooyn To Baldxt yia va pnv
KaEgiTe (umopei va gival oAU (e0Td).

+ 2710 TéNOG Tou (E0TAUATOC AVAKATEVETE
mAvTa TNV TPOPN £T0L WOTE va Yivel
opoloyevig n Beppokpacia Tng.

« EAéyxete mavta OT1 10 QaynTo Sev gival
oAU {€0TO TpIv TdioeTe TO Maudi.

IX. MIPOBAHMATA AEITOYPTIAZ

AN H ZYZIKEYH KOYZINAZ YTIEINOX ATMOZX AE

AEITOYPTEI

« BePaiwBeite 61110 QI éXel El0ayOei owoTta oty mpila
TOU PEVUATOG,.

« BePawwBeite 611 T0 KAAWSIO Kal TO POV Sev
mapouctalouv epgavr {nud

« BePBaiwbeite 611 n 006vN givat avappévn.

«  BeBaiwbeite 6T T0 Soyeio (8) €xel l00yOei owOTA OTN
Baon (1) (eNéyEre 6TI01evEEielg eival euBLypapIoUEVES

0TO TENOG TOU CECTHURTOC!

OTWG TEPLypA@ETal OTIG odnyieg Xprong otnv
TaPAYPAPO: TO SOXEIO).

+ BePawbeite 61110 Slapavég Kamakl (6) éxel TomoOeTnOei
owoTd oTo Soxeio (eNéyéte OTL o1 evdeigelg eival
£UOLYPAPUIOEVEG OTIWG TIEPLYPAPETAL OTIC 08Nnyieg
Xprnong, otnv mapdypa@o: 1o Soxeio).

+  BePaiwBeite 611 n AaPr otepéwong tou Soxeiov (5) ivat

OWOTA OTPAUPEVN (OTTWG TIEPIYPAPETAL OTIG 0dNYieg

XpPHong, otnv mapdypa@o: 1o Soxeio).

Av 10 TIPOIOV CLVEYiOEL va un Aettoupyei, ameuBuvBOeite

OTO KATAOTNHA AYOPU.

AN EIZAXOEI METAAH MOXOTHTA TPO®HX 'H MOAY
ZKAHPEXZTPOOEZ XTHXYIKEYHKOYZINAX YTIEINOX
ATMOX
H eLoaywyr 0To doxeio peYEGANG TTOCOTNTAG TPOPNG
1 TTOAO OKANPWYV TPOPWYV UTTOPEL V& UTTAOKGPEL TNV
TIEPLOTPOPN TWV AETTIOWV. ITNV TTEPITITWON QUTA
EVEPYNOTE WG EENC.
Mnv OULVEXIOETE VO EVEPYOTIOLELTE TO HOTEP YLOTE
PTTOPEL VX KATHOTPOpEL aveTTavopBwTa. e,
ATIOOUVOECTE TN OUCKEUN KTTO TO NAEKTPLKO BikTLO
BY&ToVTAG TO LG TOL KAAWDLOL TPOYODOTLAG KTTO
TNV TpiCa TOoL peuuorrog
BY&ATe To doxelo (8) TNpUVTXG TLG 0dNYieg Xpriong 0TV
TIOP&YPOPO: TO DOXELD KAL PE TTPOTOXN EEUTTAOKKPETE
TLG NeTTidEG e TN BonBela evog EOALVOUL epyaieiou:
(TT.X. plot KOLTRAX)
AQaLpéTTE TNV eTrLTr)\éov TPOWN XTTO TO doxeElo
KXL/N XPALPETTE EVTEAWG TLG LTTEPBOALKE TKANPEG
TPOWEC.
MPOZOXH!
Yuviotdatat va pn Badete moté Ta xépla oo Soxeio
(8) yta va Eepumhokdpete TIg Aemideg (9), umopei va
Tpauuatioteite cofapd.
H eilocaywyn oto doxeio (8) 1dtaitepa OKANPWVY TPOPWV
Umopei va omdoel TG Aemideg pe ooBapo Kivduvo yia
TO XpNoTn.

X. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MovTého: 06560

Té&on Tpopodooing: 230-240 V ~ 50Hz

lox0g Beppavtipa: 300 W

loX0¢ poTép: 175 W

KOkAotL Aettoupyiag pi€ep: 10 deut. ON - 10 deut. OFF

c E = JUOKEUH CUPQWVN HE TIG OXETIKEG 0ONYiES TNG
EE.

/N _ vosoxs
EE AwfdoTe Tig odnyieg.

=MPOXOXH: ¢€080¢ kauTtoL atpov.

e

= Mnv anoppinTeTe AUTO TO TIPOIOV HE TA KO
— QTTOPPIUUATA. XPNOIHOTIOIOTE TOUG EI8IKOUG
KASOUG AVAKUKAWONG CUUPWVA PE TNV IoxUouoa
vopoBeaoia.

H ARTSANA Suxmpet TO SLKouwp(x Vo T ononotnoet
OTTOLOATIOTE OTLYHI KL XWPLG TTPOELDOTIONGN TLG
T poTEG 0dNYLEC XPNONG.

H avamapaywyn, N HETROOON, N AVTLYPXPN KXOWG
KOL N HETGPPOOT, E0TW KL UEPLKT), TE GAAN YADLOTOX
KoL o€ orrouxSmTO're HOP®PA KUTWV TWV 0dNYLWY
XPNONG aTTaYOpeLETOL omo-rnpa Xwpig Tn yparTh
€yKpLon Thg eTaLpelg ARTSANA

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

MNapayetal otnv Kiva



@ | Saglikli Buhar Mama
Pisirici Kullanim
Bilgileri

Kullanmadan 6nce bu bilgiler, okuyunuz ve ilerde
referans olmak lzere saklayiniz.

ENDEKS

I URUNUN SUNULMASI

. KONFEKSIYON IGERIGI

. ICINDEKLER ~ .
IV.  UYARILARVE GUVENLIK ONLEMLERI
V. URUNUN HAZIRLANMASI

VI KULLANIM BILGILERI

VI TEMIZLIKVEBAKIM

V. OMOJENIZE BESINLER IGIN KAVANOZLAR
IX.  ANORMALLIKLER

X.  TEKNIKVERILER

. URUNUN SUNULMASI

Sayin misteri,

Tesekkiir eder ve seciminiz igin sizi kutlariz; Saghkl
ve bitlin mamaya gecis doneminde ona eslik edecek
glivenli ve ideal bir beyaz esya satin aldiniz.

Buhar, pisirmek icin en dogal yontemdir; bu nedenle
Saglikl Buhar Mama pisirici mamalari Yogun Buhar ile
pisirerek gidalarin besleyici unsurlarini ve en dnemlisi,
tadini en iyi sekilde koruyarak organolettik nitelikle-
rini saklar.

Bebeginize, konfeksiyonla birlikte verilen, be-
slenme uzmani pediatrlar ve sizin gibi annelerin
yardimiyla secilen tarifeleri iceren kitaptan rahat rahat
secebileceginiz ve onun ¢ok hosuna gidecek mamayi
verebilirsiniz.

Bu tarifeler yetersiz kalirsa bebeginizin zevkine gore ki
sisellestirebileceginiz ya da yenilerini yaratabileceginiz
mamalar hazirlayabilirsiniz; tercih edeceginiz, taze ve
saf malzemeyi secmeniz yeterlidir, hazirlamayi Saglikh
Buhar mama pisirici distinecektir.

Ayrica, bicaklarin 6zel dizayni sayesinde Saglikli
Buhar Mama pisirici bebeginiz icin kolik kaynagi hava
kabarciklarinin miktarini azaltarak omojenize de ede-
cektir. Ustelik, bebeginizin mamasini ufaliyarak tercih
ettigi yogunlukta mamalar da hazirlyabilirsiniz. Beri
yandan, gereksinimlerin baglaminda hazirladiginiz
mamayi, konfeksiyonun icerdigi pratik kiicuk kava-
nozlar sayesinde buzdolabinda saklayabilirsiniz, bu
durumda bebeginize vermeyi kararlastirdiginiz zaman
Saghkh Buhar Mama pisirici'nin donuk ¢ozdiirme ve
isitma fonksiyonu ile 1sitmak yeterli olacaktir (bu islemi
yapmak icin daha ilerde belirtilen onerileri takip edi-
niz).

Il. KONFEKSIYON ICERIGI

1 Saghkh Buhar Mama pisirici mutfak blenderi.
1 Yiyeceklerin pisirilmesi icin seffaf sepet.

1 Mama kavanozlarinin isitilmasi icin sepet.

1 Yiyecekler omojenize edildigi/kiyildigi zaman
kullanilacak seffaf ayirici.

1 Mamayi stirahiden siyirmak icin bicak.

1 Kullanim kitapcid.

1 Yemek tarifleri

2 Mamanin saklanacagi kavanozlar.

2 Bicagi koruyucu kilif

IIl. IGINDEKILER

TABAN o
KAZAN/MOTOR ACMA/KAPAMA DUGMESI
ISIKLI DISPLAY

KAZAN KAPAGI

SURAHININ SABITLEME SAPI

SURAHININ SEFFAF KAPAGI

PISIRME SEPETI

SURAHI

BICAK GRUBU

BICAKLAR

BICAKLARI KORUYUCU BASLIKLAR
SIVIRICI BICAK
OMOJENIZE
KAVANOZLAR .
OMOJENIZE MAMALARI ISITMA SEPETI
BUHARIN CIKACAGI DELIK
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MAMALAR  ICIN  KUCUK
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1 BASE

IV. UYARILAR VE GUVENLIK ONLEMLERI
Her tiirlG elektrikli aletin kullanimi bazi temel
kurallara uyulmasini gerektirir. Ozellikle:

- Ortamin elektrik tesisati yururlikteki guvenlik
normlarina uygun olmalidir.

- Alet kolaylikla erisilebilecek bir prize takilmalidir.

- Elektrik prizinden ayirmak besleme kordonunu veya
aleti cekmeyiniz.

- Bualetyalnizca evde kullanilmak amaciyla tretilmistir
ve kullanim bilgilerine uygun olarak kullanilmalidir.

- Aleti hava etkenlerine maruz birakmayiniz (yagmur,
glines vs.)

- Aleti asla suya veya baska sivilara batirmayiniz.

- Alete asla islak veya nemli elle dokunmayiniz.

- Aletkazayla suya disttugu takdirde dokunmayiniz; he-
men fisini prizden ayiriniz ve daha sonra kullanmayiniz,
teknik olarak ehil ve kalifiye personele ya da Artsana
S.p.A. firmasina basvurunuz.

- Aletin arizalanmasi ve/veya iyi calismamasi durumun-
da sondlrlp fisini prizden cikartiniz, kurcalamaya
kalkismayarak teknik olarak ehil ve kalifiye personele
ya da Artsana S.p.A. firmasina basvurunuz.

« Aleti kullanmadan 6nce Uriin ve olusturan butin
parcalarinin hasar gérmemis olduklarini kontrol ediniz.
Aksi takdirde aleti kullanmayarak ehil personele veya
yetkili saticiya basvurunuz.

+ Voltaj ve frekansin (aletin altinda bulunan etiketteki ve-
rilere bakiniz) elektrik sebekenize uyumlu oldugundan
emin olunuz.

Dikkat: giivenlik acisindan, alet daima etkin
bir toprak baglanti hattina sahip bir prize
baglanmalidir.

+ Bu alet yalniz evde kullanim amacyla tasarlanmistir.
Bu kullanim kilavuzunda 6ngoriilenden baska ama-
¢la kullanmayiniz; diger her kullanim amaca aykiri ve
dolayisiyla tehlikeli addedilmelidir.

« Yerinden oynatmadan, kaldirmadan, temizlemeden,
bakim islemlerini yapmadan ya da iki kullanim arasinda,
aletin tamamiyle sogumus ve besleme fisinin prize
takili olmadigini daima kontrol ediniz.

+ Aletidaima diiz ve saglam ylzeyler lizerine yerlestiriniz.
Aleti asla sicak ylizeyler, gaz veya elektrik ocaklar
lizerine veya yakinlarina ya da nazik ylzeyler lizerine
yerlestirmeyiniz.

« Aleti calisirken asla denetimsiz birakmayiniz.

« Her defasinda kullanmadan 6nce aleti olusturan tim
parcalarin (6zellikle seffaf kavanoz ve gévde) dogru
sekilde takilmis olduklarini kontrol ediniz.

+ Bigaklari tamir edilemeyecek sekilde zarar gorebilecegi



icin, bu aletin, 6rnegin hala donuk besinler gibi 6zelli-

kle sert gida maddelerini kiymakta kullanilmamalari

onerilir.

| Buharla pisirme sirasinda agizliktan ¢ikan kaynar
buhar yaniklara neden olabilir ve kazan, kap ve
buharla temas eden tim kisimlar ¢ok 1sinabilir:
bu nedenle aleti ellerken dikkatli davraniniz.

« Alet calisirken kazanin veya kavanozun kapaklarini
acmayiniz veya agmaya calismayiniz.

« Bicak grubunu ellerken 6zellikle dikkatli olunuz; bicaklar
son derece keskindir. Bicaklara dokunmadan 6nce
besleme kordonunu daima prizden ayiriniz.

- Bicaklarin olasi paslanmasini énlemek icin, her
kullanim sonrasi bicak grubunu iyice yikayip 6zenle
kurulayiniz.

« Alet sadece 6zel avadanlik kullanilarak acilabilir.
Besleme kordonunu degistirmek gerektigi takdirde
yalniz teknik bakimdan ehil personele ya da Artsana
S.p.A firmasina basvurunuz.

- Ehil olmayan kisilerce yapilan onarimlar aletin zarar
gormesine veya kullananlarin kazaya ugramasina ne-
den olabilir.

- Asinmaya konu parcalarin ambalaji veya aletin kendi-
sinin atilmasi gerektigi takdirde, her tilkede yrurltkte
olan ayricali atik toplama ilkelerine uyunuz.

« Aletait oldugu kategoride yetkili CE ydnetmelikleri ve
daha sonraki gtincelllestirmelere uygundur.

« Alet, parcalari ve ambalaji olusturan elemanlar (plastik
torbalar, karton kutular vs.) oyuncak degildir, potan-
siyel tehlike olusturabilecekleri nedeniyle cocuklarin
ulasabilecekleri yerde bulundurulmamalidir.

Bu alet (cocuklar dahil) fiziksel, duyusal ya da zihinsel
kapasiteleri kisitl veya/ya da yeteri derece kullanim bilgisi
olmayan kisiler tarafindan,gtvenliklerinden sorumlu bir
yetiskin olmadan kullanilmamalidir.

Cocuklar aletle oynamamalarinin saglanmasi icin denetim
altinda tutulmalidir.

V. ALETIN HAZIRLANMASI

ILK KEZ KULLANMADAN ONCE: alet ve aksesuarlarini
ambalajindan c¢ikardiktan sonra kullanim kitabini,
yemek tariflerini ve dikkatle okunarak ilerde refe-
rans olmak Uzere saklanacak onerileri iceren kagitlari
ayirniz.

| gida maddeleri ile temas edecek her Griindn, ilk
kez kullanilmadan 6nce ve kullandiktan hemen
sonra daima titizlikle ylkanmasi adettendir.
Govde (1) haric tiim plastik parcalari iyice yikayiniz.
Bu amacla, ilk kullanimdan &nce aleti VI. KULLANIM
BILGILERI bolimiinde gosterildigi gibi hazirlayiniz ve
kazanina 150 ml. musluk suyu doldurarak, mama pisirme
sUresi gibi 30 dakikaya ayarliyarak bos bir isitma devresi
yaptiriniz. Aleti sogumaya birakiniz, sonra kavanozu (8)
kaldirip kalmis suyu atiniz. Temizlik devrini yapmadan
once kavanozdan (8) pisirme sepeti (7) disinda buluna-
bilecek olasi parcalari ¢ikardiginizi kontrol ediniz.

DIKKAT! Isitma sonunda alet cok sicak olabilir,
yukaridaki operasyonlari yerine getirirken son
derece dikkatli olunuz.

VI. KULLANIM BILGILERI
KAVANOZ
Kavanozu (8) govdeden (1) ayirmak igin:
i. Agma/kapama diigmesini (2) ortadaki“0”pozisyonuna
getiriniz.
Not: glvenlik agisindan, kapakli kavanoz (8)

sadece acma digmesi (2) “0” karsisinda iken
kaldiriimalidir.

ii. Kavanozun sabitleme diigmesini (5) saat yelkovaninin
aksi yonde ceviriniz (resim C1) ve kavanozu (8) yukari
kaldirp arkaya dogru cekerek yuvasindan ¢ikartiniz
(resim A).

Kavanozun seffaf kapagini (6) agmak icin:

i. Kapadi saat yelkovani yoéniinde ceviriniz ve
kaldiriniz.

Kavanozun seffaf kapagini (6) kapatmak icin:

i. Isaret centiklerini karsi karsiya ayni hizaya getirmeye
dikkat ederek kapag kavanoza (6) geciriniz (resim
B).

Kapakl Kavanozu govdeye oturtmak igin:

i. Kavanozu sapindan kavrayiniz (resim A) ve yerine iyice
oturmasina dikkat ederek yerlestiriniz (dogru sekilde
yerlestirildigi zaman kavanoz dayanma govdesinde
olusturulan ylikseklige sabitlenir).

. Kavanozu (8) sabitlemek icin fsksaj diigmesini (5) saat
yelkovani yonlinde ceviriniz.

A DIKKAT! Giivenlik bakimindan:

1) Pisirme sepeti (7) veya omojenize mama kavanozlarini
Isitma sepeti (12) kavanoza (8) dogru sekilde
takilmamissa;

2) bu sekilde birlestirilmis kavanoz (8) govdeye (1) dogru
sekilde takilmamissa alet asla ¢alismaz.

A BICAK GRUBU

Bicak grubunu (9) kavanoza (8) sabitlemek icin:

i. Bicak koruyucu kilifin (9b) bicak grubuna (9) takih
oldugunu kontrol ediniz.

ii. Bicak grubunu (9) ihtiyatla tutarak kavanozun dibinde
yer alan metalik mile iyice ortalamaya dikkat ederek
sokunuz.

Bicak grubunu (9) kavanozdan (8) ¢ctkarmak igin:

i. Bicak grubunu (9) kaldirarak kavanozdan (8)
cikariniz.

A DIKKAT!

Son derece keskin olduklarindan, bicaklara dikkat edi-
niz. Bicak grubu takili olmadigi

zaman bicak grubunu 6zel koruyucu kilifla (9b) koruyu-
nuz ve bigak grububu ¢ocuklarin ulasamayacaklari bir
yere kaldiriniz.

ALETi CALISTIRMAYA BASLAMADAN ONCE DIKKAT

EDILECEK HUSUSLAR:

- Bicak grubunun koruyucu kilifi (9b) kaldiriimis
olmaldir;

- Bicak grubunun (9) kavanoza (8) dogru sekilde
sokulmus olmalidir.

- Kavanoz (8) govde (1) tizerinde dogru bir sekilde bloke
edilmis, kavanozun sabitleme kolu
(5) kapanma pozisyonunda dogru sekilde bloke edilmis
olmalidir (resim C2).

MAMANIN HAZIRLANMASI

NASIL PISIRILIR

Saglikh Buhar Mama pisirme aleti sebze, meyva, et,
balik, piring vs. gibi besinleri buharla pisirir.

“Yogun buhar” ile pisirme sistemi, buhari sepete yon-
lendirerek burada konsantre eder: bu nedenle besin-



lerin protein ve vitamin dengelerini korumasindan
oturd cocuklarin mamaya gecis doneminde idealdir.
Pisme islemi kazandaki su tiikendigi zaman otomatik
olarak sona erer.

Dogru pisme siirelerini tespit etmek icin birlikte veri-
len Yemek Tarifeleri kitabina danisiniz.

| Aletin elektrik sebekesine takili omadigini ve agma
digmesinin dikey, “0” izerinde oldugunu kontrol
ediniz.

- Kazanin kapagini (4), saat yelkovaninin aksi yonde
gevirerek gevsetip kaldiriniz.

« Bir omojenize mama kavanozunu (11) 6lcek bardagi
olarak kullanarak kazana su koyunuz.
| DIKKAT! Kazana suyu asla dogrudan musluktan

doldurmayiniz (resim D).

«+ Kazani aslafazla, her durumda agzindaki seffaf contayi
asacak sekilde doldurmayiniz.

- Kazanin kapagini, saat yelkovani yoniinde cevirerek
kapatiniz.

« Kavanozu (8) gbvdeden (1) ayirarak seffaf kapagini (6)
kaldiriniz.

- Pisirme sepetini (7) kavanozdan (8) cikartiniz.

« Pisirme sepetine (7) tavla zar buyukliginde veya
halka dogranmis yiyecekleri, asir doldurmamaya di-
kkat ederek koyunuz. Sepetin agzinin acilmamasi ve
yiyeceklerin bastirarak doldurulmamasi 6nerilir.

- Sepeti (7) kavanoza (8) yerlestirerek kapagini (6)
kapatiniz, sonra KAVANOZ boélimunde gosterildigi
gibi gévdeye (1) sabitce takiniz.

- Fisi elektrik prizine sokunuz; bu sekilde display (3),
aletin elektrik sebekesine baglh ve kullanima hazir
oldugunu belirten “00” rakamlar belirgin sekilde
aydinlanacaktir.

DIKKAT! Kavanoza (8) pisirme sepetini (7) sokma-
dan asla pisirme fonksiyonunu kullanmayiniz.

- Pisirme surecini, 6zel digmeleri kullanarak (streci
arttirmakicin a ;azaltmakicin ) ayarlayiniz. Pisirme
stireci 1ile en fazla 30 dakika arasinda degisebilir (6zel
bir pisirme programi segilmedigi takdirde Saglikli Buhar
mama pisirme aleti otomatik olarak 30 dakikalik bir
program sececektir).

. Agma dugmesini (5) sola dogru cevirerek buharla
pisirme fonksiyonunu seglnlz display (3) Gizerinde
kazanin gaI|§t|g|n| belirten u? yanacak ve ayni za-
manda pisirmenin ne zaman sona erecegini gosteren
geri sayim rakamlari belirecektir.

« Pisirme islevi geri sayim bitince otomatik olarak sona
erecektir: bu durumda Saglikh Buhar mama pisirme
aleti sesli bir uyar verecek (blrb\lrl ardindan 5 “bip”
sesi) ve display (3) lizerinde N2 yanip sénmeye
baslayacaktir.

- Kazandaki suyun secilen pisirme siresinden 6nce
tlikenmesi durumunda Saghkl Buhar mama pisirme
aleti sesli bir uyariile (10 saniye stiren devamli bir“bib”
sesi) pisirmeye derhal son verecektir; display Gzerinde
pismeyi gosteren simge sonecek ve “su ilave ediniz”
simgesi ile pisme islevinin sona ermesine ne kadar
zaman kaldigini gosteren rakamlar yanip sénmeye
baslayacaktir.

- Pisirme islevi basladiktan sonra pisme stresi
degistirilmek istenildigi takdirde (sUreyi uzatmak
icin) a veya (azaltmakicin) v diigmelerine basmak
yeterlidir (asla 30 dakikay1 gegmemek kosulu ile).

« Pismeislemisona erince agma diigmesini (2) cevirerek
ortada “0” simgesi karsisina getiriniz.

- Fisi elektrik prizinden ¢ikartiniz.

« Kavanozu (8) govdeden (2) kaldiriniz ve son derece dikkat
gostererek seffaf kapagi (6) gevsetiniz, zira bu kisimlar

cok sicak olabilir (KAVANOZ bolimine bakiniz).

« Pisirme sepetini (7) cok sicak olabilecegiicin son derece
dikkatlice kaldiriniz; bir firin eldiveni ya da tutacak
kullanmaniz onerilir.

+ Kavanozun dibinde kalan pisirme suyu, zevkinize gére
veya tarifnamede verilen 6nerilere uyarak atilabilir ya
da saklanabilir. .

NASIL OMOJENIZE EDILIR

Sagliklh Buhar mama pisirme aleti normal olarak

mamaya gecis doneminde kullanilan butin besinleri

omojenize etmeye izin verir: sebze, meyva, et, balik,
piring vs.

Bicaklarinin 6zel dizayni sayesinde, Saglikl Buhar

mama pisirme aleti ile hazirlanan omojenizelerde be-

bekler icin kolik nedeni olan hava kabarciklarinin orani
azalr.

ii Aletin elektrik sebekesine takil omadigini ve agma
diigmesinin dikey, “0” lizerinde oldugunu kontrol
ediniz.

- Kavanozu (8) govdeden (1) ayirarak kapagini (6)
kaldiriniz (KAVANOZ bolumiine bakiniz).

. P|§|rme sepetini (7) kavanozdan(8) cikariniz (sicak ise,
pisirme sepetini NASIL PISIRILIR bélimiinde belirtildigi
sekilde elleyiniz).

+ Bicak grubunun (9) dogru takildigini (ve bicak grubu
koruyucusu kilifin (9b) ¢ikartilmis oldugunu) kontrol
ediniz; BICAK GRUBU bolimiine bakiniz).

- Tavla zan veya halka seklinde dogranmis besin mad-
delerini kavanoza (8) bosaltiniz.

A DIKKAT! Aletin dogru kullanilmasi agisindan, ka-
vanoza (8) asla kati yiyecekler (6rnegin donuk
besinler) veya pisme sepetinde bulunandan fazla
miktarda besin maddesi doldurmayiniz.

« Seffaf kapadi (6) kavanozun (8) icine yerlestiriniz ve ka-
vanozu govdeye (1) sabitleyiniz (KAVANOZ bolumiine
bakiniz).

« Fisi ceryan prizine takiniz; bu sekilde aletin sebekeye
bagli ve kullanima hazir oldugunu gosteren “00”
rakamlari belkirgin olarak display (3) aydinlanacaktir.

+ Ag¢ma diigmesini (2) saga dogru, sonuna kadar cevirerek
omojenizasyon se¢enegini seciniz; display (3) Gizerinde
sagda bicaklarin isledigini gosteren ikinci bir kirmizi
uyart 1sigi_g” yanacaktir.

Besin maddelerini istenilen yogunlukta kiymak
icin digmeyi (2) bu pozisyonda yaklasik 10 saniye
tutunuz ve 10 saniye ara veriniz. Besin maddelerini
istenilen yogunluga getirmek icin bu operasyonu,
gerekirse sivi lilave ederek cok kez yineleyiniz. Bir
calisma ile digeri arasinda en az 10 saniye bekle-
nilmesi ve bicak grubunun 10 saniyeden fazla
streyle calistinlmamasi onerilir.

« Mamayi kavanozdan (8) siyirmak icin konfeksiyonla
birlikte verilen pratik spatulayi (10) kullaniniz. Bicaklar
(9a) cok keskin oldugu icin ellerinizi kullanmayiniz.

Cocuga vermeden 6nce yemeklerin sicakhiginin
daima kontrol edilmesi ve kisa bir stre karistirilarak
1sinin uyumlu dagilmasinin saglanmasi onerilir.

BESINLER NASIL ISITILIR VE BUZU COZDURULUR

Saglikl Buhar mama pisirme aleti , “Yogun Buhar” ile

pisirme fonksiyonu sayesinde &nceden hazirlanmis

mamalarin isitilmasi ya da buzunun ¢ozdiriilmesine

de olanak saglar.

Kuclk kavanozlarda saklanan mamalar isitildigi za-

man

+Saglikh Buhar mama pisirme aletini mamalari isitmada
kullanmak igin NASIL PISIRILIR bélimiinde tanimlanan
Onerileri takip ediniz. Ozetle: a) omojenize mama Isitma
sepetine (12) kapadini ¢ikartarak kiiclik omojenize



kavanozunu (11) koyunuz; b) icinde kiiglik kavanozla
birlikte 1sitma sepetini, ortadaki milin sepetin altindaki
yerine denk gelmesine dikkat ederek bos kavano-
za sokunuz. Boyu sepetin boyunu asan kavanozlar
koymayiniz.

- Dikkat ediniz: 1sitmak veya buzu ¢6zdiirmek icin kazana
konulacak suyun miktari istya ve mamanin miktarina
gore degisir, her durumda asagida belirtilen maksimum
Olculerine uymak gerekir:

— Isitmak: 80 g yiyecek icin yaklasik 15 dakika gerekir;
120 g yiyecek yaklasik 20 dakika yeterlidir, mama
buzdolabindan yeni ¢cikmis kavanozlarda ise bu siire-
leri iki misline ¢ikariniz.

— Buzunu ¢dzdiirme: pisirme siirecini yaklasik 20 dakikaya
ayarlayiniz; buzu ¢ozdirilecek mamanin bitinligu
veya miktarina gore bu islemi tekrarlamak gerekebi-
lir. Mamanin buzu ¢ozildikten sonra 6nerileri takip
ederek pisirilmesine/isitilmasina devam edilebilir.

- Isinma donemisona erince, gerek kavanoz gerek icin-
deki mama cok sicak olabileceginden dikkatli bir sekilde
sepetten ¢ikariniz; bu amacla bir eldiven ya da tutacak
kullanmaniz onerilir.

Parca halinde besin maddeleri isitildigi zaman

+ Saglikh Buhar mama pisirme aletini parca halindeki
besinlerin isitilmasi icin hazirlarken NASIL PISIRILIR
bolimiinde tanimlanan bilgileri izleyiniz. Isitma streg-
leriicin kavanozlarda saklanan mamalar icin belirtilen
siirelere uyunuz.
| DIKKAT! Hijyenik ve biyolojik nedenlerde yiye-

cekleri asla bir kereden fazla veya bir saati asan
bir stire 1sitmayiniz.

VII. TEMIZLIiK VE BAKIM

Saglikli Buhar Mama pisirme aletinin dogru sekilde
temizligi icin yiyeceklerin kondugu kavanoz (8) ve
aksesuarlarini gévdeden (1) ayirmak gerekir.

ii DIKKAT! Gévdeyi (1) asla suya ya da diger sivilara
batirmayiniz veya islatmayiniz. Gévdeyi (1) asla
musluk altinda tutmayiniz.

A TABAN / KAZAN / MOTOR GRUBUNUN

. TEMIZLIGI

- Fisini eletrik prizinden cikararak aleti elektrik
sebekesinden ayiriniz.

« Aleti sogumaya birakiniz.

- Aleti sadece nemli bir bezle temizleyiniz.

«  Govdeyi (1) bulagik makinesine sokmayiniz veya suya
batirmayiniz.

KAVANOZ VE DIGER PLASTIK AKSESUARIN
TEMIZLIGI
- Kavanoz (8) ve diger plastik aksam (kapak, sepet, sap,
spatula, omojenizeler icin kiiciik kavanozlar, kiiciik
kavanozlariisitma sepeti) normal bir bulasik deterjani
kullanarak elde (asindirict maddeler kullanmayiniz)
yikanmalidir.
Kavanozun (8) sadece bicak grubu (9) ve olabilecek
dier tiim parcalar ¢ikartildiktan sonra yikanmasi
onemle hatirlatilir.

BICAK GRUBUNUN TEMIZLIiGi

« Bicaklarin paslanmasi ve asinmasi riskini azaltmak igin,
bicak grubunun temizligi ve kurulanmasi daima her
kullanimin hemen sonunda yapilmalidir.

« Bicak grubunu (9) kavanozdan (8) ¢ikarmadan 6nce
iyice calkalayarak yemek kalintilarini temizleyiniz.

« Bicak grubunu (9) kullanim kitabinin bicak grubuna
ayrilan bélimiinde belirtildigi gibi sokiiniz.

+ Monte edilmis ise bicak koruyucu kilifi (9b) siyiriniz.
ii Bicaklarin ytizeyini, kesici kisimlara dikkat ederek
su ve sabunla ya da nazik bir deterjanla yikayarak
temizleyiniz. Camasir suyu gibi agresif deterjan-
lar celigin bilesimini tamiri mimkiin olmayacak
sekilde etkileyerek lekelenmesine ve paslanmasina
neden olabilir.
| Klor veya bilesimini iceren deterjanlarin
kullaniimasindan kesinlikle kaginilmalidir.
+ Musluk altinda bol su ile calkaladiktan sonra hemen
yumusak (asindirmayan) bir bezle kurulayiniz.
« Bicaklarin bulagik makinesinde yikanmamalari 6nerilir,
zira bu makinelerin icindeki nemli ortam madensel
tuzlara eklendiginde oksitlendirici etki yaratabilir.

KAZANIN BAKIMI

Aletin normal kullanimi sirasinda kazan icinde kireg

birikimi olur, bu kirecin uzun sire Ust UGste toplanmasi

aletin dlzgin calismasini tehlikeye sokabilir, bu ne-
denle periyodik olarak temizlenmelidir.

Bu islemi yapmak icin normal olarak piyasada bulunan

kireg eritici maddeler (siv, toz, hap vs.) kullanmayiniz,

toksik veya gida maddeleri ile temasi uygun olmayam
maddeler icerebilirler, bu nedenle asagida belirtildigi
gibi hareket ediniz:
Aletin tamamen sogumus oldugunu, elektrik
sebekesine takill omadigini ve agma diigmesinin
(2) dikey, “0" tizerinde oldugunu kontrol ediniz.

« Kazanin kapagini (4) saat yelkovaninin aksi ydonde
cevirerek gevsetiniz.

« Omojenize kavanozunu (11) dlgek olarak kullanarak
kazani esit miktarda su ve beyaz sirke karisimi ile dol-
durunuz.

« Kazaniasla asiri derecede doldurmayiniz, her durumda
agizdaki seffaf contayl asmayiniz.

« Enazindan bir gece birakiniz.

- Karisimi bosaltip kazani suile iyice calkalayiniz. Kazani
bosaltirken icinde kalmig suyun buhar deliginden
(13) ctkmasina engel olmak i¢in parmaginizla deligi
tikayiniz.

DIKKAT! Buislem sadece kazan tamamen sogudugu
_\ zaman yapilmaldir.

+ Ogzellikle direng gdsteren veya asir miktarda kireg
birikimi durumunda sirke oranini arttirarak islemi
tekrarlayiniz.

+ Kazana asla dogrudan musluktan su doldurmayiniz
(resim D).

« Kazana 150 ml su koyarak bos bir i1sitma devre-
si yaptiriniz. Mama pisirme suresi gibi 30 dakikaya
ayarayiniz. Bu sirenin sonunda aleti sogumaya
birakiniz, sonra VILTEMIZLIK VE BAKIM bolimiinde
gosterildigi gibi kavanozu (8) kaldirip kalmis suyu
atiniz.

+ Aleti sogumaya birakiniz, kavanozda kalan suyu atarak
kavanozu (8), omojenize kavanozunu (11) ve bicak gru-
bunu (9)temizlik ve bakim bélimiiniin baslangicinda
tarif edildigi sekilde iyice yikayiniz

- [DDD] DIKKAT! Temizleme devresinden 6nce kavanozu
(8), pisirme sepetini (7), omojenize kavanozunu (11) ve
bigak koruyucu kiliflarin (9b) her birini ¢cikardiginizdan
emin olunuz, (bu islemleri yapmak icin KULLANIM
BILGILERI bolimiinde belirtilen kosullara uyunuz.

« Kireg birikiminin ¢céztlmesi islemlerinin donemleri
Grtintin kullanilmasinin sikhdi ve suyun sertligine gore
degisir. Urlin ne kadar ¢ok sik kullanilir ve/veya su ne
dkadar sert olursa kire¢ de o kadar sik ¢éziilmelidir.

+ Yine de yukarida belirtilen islemleri en azindan her 15
glinde bir yineleyiniz.



VIIl. OMOJENIZE MAMALAR iCIN KAVANOZLAR (11)

Saghkh Buhar mama pisirme aletinin kutusunda

omojenize mamalarin saklanmasi ve tasinmasi icin

son derece pratik 2 kiiglik kavanoz da bulunmaktadir.

Darbeye dayanikli plastikten bu kavanozlar gerek

buzdolabinda gerek mamayi isitmakta kullanilabilir

(Saghkh Buhar mama isitma aleti ile, “{benmari” —gele-

neksel yontem- veya mikro dalga firinda).

Kavanozlar, icindeki sivi veya mamayi 6l¢mek icin de-

recelidir.

Mamayi isitmak icin omojenize kavanozlari kullanildigi

takdirde asagida belirtilen 6nerilere uyulmasi gerekir.

« Mama sitilirken kavanozlarin kapagini daima
cikartiniz.

« Kavanozlari dogrudan ocak, elektrik ocag, alevli ates
Uzerine veya firina koymayiniz.

+ Omojenize mamayi bir kereden fazla ve/veya bir saatten
fazla isitmayiniz.

Isitmanin sonunda:
+ Yanmamak icin kavanozu dikkatle elleyiniz
(cok sicak olabilir).
« Isitmanin sonunda omojenize mamayi, sicakligini esit
sekilde dagitmak icin karistiriniz.
« Cocugavermeden 6nce mamanin ¢ok sicak olmadigini
daima kontrol ediniz.

IX. CALISMADA ANORMALLIK .

SAGLIKLI BUHAR MAMA PISIRME ALETI

- Fisin prize iyice sokuldugunu kontrol ediniz.

- Kablonun ve Griniin gozle gorulir sekilde zarar
gormemis oldugunu kontrol ediniz.

« Displayin aydinlik oldugunu kontrol ediniz.

- Seffaf kapagin (6)Kavanoza dogru sekilde takilmis
oldugundan emin olunuz (¢esitli gostergelerin kullanim
bilgilerinin kavanoz boliminde tarif edildigi sekilde
siralanmig olduklarini kontrol ediniz).

« Urlin hala calismaadigi takdirde satin aldiginiz yere
basvurunuz.

BABYPAPPA'YA FAZLA VEYA COK SERT GIDA MADDESI

KONULDUGU TAKDIRDE

Kavanoza fazla miktarda ya da ¢ok kati besin maddesi

konulmasi bicaklarin dénmesini engelleyebilir. Bu gibi

durumlarda, asagida belirtildigi gibi hareket ediniz:

« Motoru calistirmakta israr etmeyiniz, tamir edilemeye-
cek sekilde zarar gorebilir.

+ Besleme kordonunun fisini elektrik prizinden ¢ikararak
aleti ceryandan ayiriniz.

- Kavanozu (8), kullanim bilgilerinin: kavanoz bélimiinde
belirtidigi sekilde cikartarak tahtadan bir avadanhk
(6rnegin yemek kasigi gibi) yardimiyla ve dikkatli bir
sekilde bicaklar serbest birakiniz.

- Fazla mamayi ve/veya fazlasiyla sert yiyecekleri kava-
nozdan ¢ikartiniz.

DIKKAT!

« Bicak grubunu (9) serbest birakmak icin asla
ellerinizi kavanoza (8) sokmayiniz, ciddi sekilde
yaralanabilirsiniz.

- Kavanoza (8) asir sert yiyecek maddelerinin
konulmasi bigaklarin kirlmasina ve kullanicr i¢in
ciddi tehlikelere yol agmasina neden olabilir.

X.TEKNIK VERILER

Model: 06560

Beslenme gerilimi 230-240V 50~Hz
Kazan gticti: 300 W

Motor gtlicii: 180 W

Blenderin calisma devirleri 10 saniye ON - 10 saniye OFF
C E = YdrirlGkteki CE yonetmeliklerine uygun alettir.

A:DiKKAT!
I:[E: bilgileri okuyunuz

1

= dikkat: kaynar buhar cikisi

«&l

= ARTSANA'nin bu kullanim el kitabinda kayith bil-
—— gileriistedigi anda ve 6nceden haber vermeksizin
herhangi degistirme hakki saklidir.

Bu el kitabinin ne sekilde olursa olsun ARTSANA'nin
yazili izni olmaksizin ¢ogaltiimasi, yayimlanmasi,
kopye edilmesi veya kismen de olsa baska dillere ¢e-
vrilmesi kesinlikle yasaktir.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli 1, Grandate (CO)
Italya

Cin malidir.



@ WHcTpyKuma Cuocipappa
“3popoBas MNuwa”

m Mepen wucnonb3oBaHMeM BHUMATENbHO
* \ MpoYTUTE Y COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLLUIO A5
nocneayoLmnx KOHCYAbTaLUN.

COAEPXAHUE

I MPE3EHTALIVA U3OENNA

I COJEPXMMOE YIMAKOBKM

M. CMNELUMOUKALNAA

IV. MEPbI  MPEAOCTOPOXHOCTWU W TIPABUJTIA
BE3OMACHOCTU

V. MOArOTOBKA K PABOTE

VI NHCTPYKLIMA MO SKCMINYATALIMA

VIl.  YXO[O W TEXOBCITYKBAHME

VIl.  BAHOYKM  [J1Id TOMOTEHWM3MPOBAHHbIX
MPOYKTOB

IX. HAPYLLEHWA PEXXMMA PABOTbI

X. TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKN

1. APE3EHTALA U3AENUA

[loporov nokynaTens,

Mbl 6naropgapvm Bac 3a mokymnky v noszpasnsem
3a caenaHHbii Bbibop; Cuocipappa “3poposas
nuwa” - 3To HAAEXHbIV U MAeanbHbI KYXOHHbIN
3nekTponpubop, KOTopbI NpuroauTca Bam ans
NpUroToBieHUs eAbl Balemy Mmanbilwy B TeyeHue
BCEro nepvoaa npukopma.

Cnocob npuroTtoBneHns enbl Ha Napy sABASETCs
cambIM HaTypanbHbiM. MIMeHHO no3Tomy Cuocipappa
“3p0poBas NMA” roTOBUT €Ay Ha “HTEHCUBHOM napy”,
YTOObI KaK MOXHO Jlyyllie COXPAHUTb MUTATENbHYIO
LEeHHOCTb NPOAYKTOB, X opraHonentunyeckune
XapaKTePUCTUKM U, CaMOe TJ1IaBHOe, BKYCOBblE
KauecTsa.

B npunaraemom Kk usgenvio cbopHrKe peLLenTos,
COCTaB/IEHHOM C MOMOLLbIO NEAUATPOB-AUETONOMOB U
TaKUX Xe Kak 1 Bbl Mam, Bbl HaéTe pa3HoObpa3Hbie
MEHI0 U CMOXeTe BblbpaTh A/ Bawero mManbiwa te
6ntoaa, KoTopblie eMy 6osbLIe HPABATCS.

Hy a ecnu 3Tux peuenToB byaeT He[,0CTAaTOYHO, Bbl
CcMOXeTe CaMun npuaymatb HOBble, B 3aBUCMMOCTHU
OT BKyCOB Balero pebéHka: A0CTaTOYHO MPOCTO
BbIOpaTh Te CBEXME U HATypasibHble UHTPEAUEHTHI,
KoTOpble Bbl MpesnouynTaeTe, a NPUroTOBUTH KX
nosabotutcs Cuocipappa “3g0poBas nuwa”.
Momumo 3Toro Hoxm Cuocipappa “3poposas nuwa”
MMeIoT CreunasnbHbli AU3aiiH, YTO MO3BONSET
roMOoreHmM3nMpoBaTb MPOAYKTbHI, yMeHblLIaa B
HUX KOJINYECTBO My3bIPbKOB BO34YyXa, KOTOPbIe
SBAAIOTCA MPUUUHOU KOMUK Yy pebéHKa. Bbl Takxke
cMoXeTe MPUroToBUTh Ans Bawero mansiwa
rOMOreHU3NnpoBaHHOE MUTaHUe >KeslaeMomn
KOHCUCTeHUMU. Nas HaBcTpeyy Bawum notpebHocTAM,
Mbl MpUIaraem B ynakoBKe MpakTUyHble baHoukM, B
KOTOPbIX Bbl CMOXeTe XpaHWUTb NPUrOTOBJIEHHYIO efly
B XON0AUNbHYUKe. [epes KOPMIEHMEM L0CTAaTOYHO
noaorpeTth €é ¢ nomouibio Cuocipappa “3a0poBas
nuua”, BKIKYUB PEXUM PA3MOPAKMBAHUA U
noporpesaHus (MPW BbIMOMHEHWU 3TUX OMepaLun
NPUAEPXKUBATLCA HUXKECTEAYIOLWEN NHCTPYKLUN).

1. COAEPXXUMOE YMAKOBKU

1 KyxoHHbIl1 KombaiiH Cuocipappa “3gopoBas nuia”

1 Mpo3payHblii KOHTEHeP ANA MPUTOTOBNEHNA MULLM.

1 KoHTeHep ana noporpesaHnis 6aHoUeK ¢ eloi.

1 Mpo3pauHas HacagKa, Ncnonb3yemas Npu roMmoreHm3auyum
1 V3MeNbYeHNN NPOAYKTOB.

1 JlonaTka ansa nepeknagbiBaHNA NPUrOTOBIIEHHOW efpbl
13 YaLuu.

1 VIHCTpYKLMA MO SKCnnyaTaumu.

1 C60pHVIK peLenToB.
2 baHOUKM AnA XpaHeHnA NULWK.
2 Yexna gns ne3suii Hoxa.

I11. CNELMOUVKALSA

1 OCHOBAHVE )

2 PYYKA-BbIKMIOYATESb MAPOBOV KAMEPbI/
MOTOPHOTO B/IOKA MPUBOPA

3 CBETOBOW ANCTIIEM

4 KPbILLKA MAPOBOM KAMEPbI

5 PYYKA [JIA YKPEMMIEHWA YALL

6 MPO3PAUHAR KPbILLIKA YALL

7 KOMTEVHEP /17191 BAPKWA

8  YAWA

9 HOX

%  HOX )

9b  3ALIWTHbIV YEXON /151 NE3BUN HOXKA

10 JIOMATKA

11 BAHOUYKM [N FOMOTEHM3VPOBAHHbIX
MPOOYKTOB

12 KOHTEMHEP [ MOJOIPEBAHMA BAHOYEK C
ENON

13 OTBEPCTWE BbIXOZIA MAPA

IV.MEPbl MPEAOCTOPOXHOCTU U MNMPABUJIA
BE3OIMACHOCTHU
Mpy nonb3oBaHUKU NOObIM SNEKTPONPUEOPOM
HeobxoAMMO cobnofaThb cneayoLme OCHOBHbIE
npaswvna:

- DneKTpONPOBO/Ka NOMELLEHNA JONKHa COOTBETCTBOBATH
LeiCTBYIOWIUM HOpMamM 6e30MacHOCTI.

- BksnoyaTb aneKkTponprbop B PO3ETKy 3NeKTpoceTy,
HaxofALLYCA B NErKofOCTYMHOM MecTe.

- He Tawmtb WHyp nUuTaHua i cam nprbop, 4Tobbl BbIHYTb
13 CETY LUTENCENbHYIO BUIKY.

- DTOT 3neKTponpubop npefHasHayeH TONMbKO Ans
[loMallHero nosb3oBaHuA. Mcnonb3oBatb uspenve
TOMbKO MO Ha3HAYEHMIO, OMVCAHHOMY B HaCTOSLLEN
MHCTPYKLMK. JTlo60e 1HOEe MpUMEHEHWE N3Lenia ABNAETCA
HeCOOTBETCTBYIOLLYM €70 NPEAHA3HAYEHNIIO 1 MOSTOMY
OMacHbIM.

- lNpepoxpaHATb n3genvie ot BO3AENCTBIA aTMOCHEPHBIX
$aKTOpOB (AOXKAA, CONHUA U T. 4.).

- He norpyxaTb snekTponpubop B BOAY UK B NHblE
KNOKOCTU.

- Hvikorga He TporaTb NprGOP MOKPBLIMM MSIN BNAKHBIMUN
pyKamu.

- Ecnu snektponpubop cnyvaiiHo ynan B Bogy, He
[l0TparvBaTbCa 1O Hero, HeMeAneHHO BbIHYTb U3 CeTU
LUTENCENbHYIO BUSIKY, HE MONb30BaTbCA NPUGOPOM, a
06paTUTbCA K KBaNMOULMPOBAHHbBIM TEXHMKAaM U B
Artsana S.p.A.

- Mpw nonomke n/unu nnoxom GyHKLMOHNPOBAHUN N3aenus
BbIHYTb LUTEMNCENbHYIO BUIKY U3 CETU, HE NbITaTbCA CaMUM
OTPEMOHTUPOBATL 3NeKTponpubop, a 06PaTUTLCA K
KBaNMGULUMPOBaHHbBIM TeXHUKaM vnm B Artsana S.p.A.
Mepep ncnonb3oBaHneM aneKkTponpubopa ybeantech,
YTO M3[enve 1 ero KOMMOHEHTbI He MOBPEXAEHbI.
B MpoTBHOM Cflyyae He Mosb3yiTeCb U3AenVeMm 1
obpaTtnTech K KBaNMGULMPOBAHHOMY NepcoHany nunm B
NYHKT NPOAaKM.

Y6ennTech, uTo HaNpsAXXeHVe 1 YacToTa 3nekTponpruéopa
(cM. laHHble Ha TabnmyKe NoA NPrGOPOM) COOTBETCTBYET
HanpsAXeHNIO SNeKTPOCETU.
BHUMaHMe: u3 coobpakeHuin 6HesonacHoCTH
3M1EKTPOMNPOBOAKA MOMELUEHNA [OMKHA UMETb
HapéxHoe 3a3emneHve.

+ [pexpae yem nepecTaBUTb, MOYUCTUTL, OTPEMOHTPOBATH
VN OCTaBUTb Ha XPaHEHVE SNEKTPONPUGOP, a TakKe
B MHTepBaax npu UCNonb3oBaHUy ybeauTech, YTo oH
BbIK/TIOUEH U3 CETV U NMOSTHOCTBIO OXNAXKAEH.

CTaBWTb SNEKTPONPUOOP TONBKO Ha POBHbIE U YCTONYBbIE
NOBEPXHOCTH, HAKOFAA HEe OCTaBNATb BOAV3M 1 He CTaBUTb
Ha ropsyve NnoBepxXHOCTY, ra3oBble 1 NeKTpUYecKme



NAUTBI U Ha NIErKOMNOBpPEeXAaeMble MOBEPXHOCTY, a
TaKxe B JOCTYNHOM [i1A AeTel mecTe.

« Hukorga He ocTtaBnanTe 6e3 NnpucmoTpa paboTatowwnin
anekTponpubop.

« Kaxpgplii pa3 nepep ncnosnb30oBaHNeM NpoBepsiiTe, 4Tobbl
BCE KOMMOHEHTbI 351eKTponprbopa (B 0CO6eHHOCTN
npo3payHan yala 1 OCHOBaHMe) Gblnv NPaBUIbHO
cobpaHbl.

« He pekomeHgyeTca wucnonb3oBaTb npubop ANA
n3MenbyeHnA 0cobo TBEPAbIX NPOAYKTOB, Hanpumvep,
eLLé 3aMOPOXKEHHDIX, TaK Kak HOX MOXET NONIOMaTbCA.
| B pexume nogorpeBaHus v BapKu Ha napy u3

Yaly BbIXOAUT FOPAYNUA Map, KOTOPbIN MOXeT
NPUYHNATL OXOrW, @ MapoBasA Kamepa, KOHTeHep
1 BCe 3/1IeMEHTbI, HaXOAALLMECA B KOHTaKTe C MapoMm,
MOTYT O4eHb CUNIbHO HarpeTbcA: byfbTe BCeraa oueHb
BHUMaTESIbHbl 1 OCTOPOXKHbI NPY 06paLLeHNN C
31eKTPONpPrGOpPOM.

« He OTKpbIBaTb UM HEe NbITAaTbCA OTKPbITH KPbILLKY MApOBOIA
Kamepbl 1 Yallv BO BpeMaA paboTbl SneKTponprbopa.

- BypnbTe Bcerga MakcumarnbHO BHAMATENbHbI 1 OCTOPOXHbI
npwv 06paLLEeHN C HOXKOM, TaK KaK ero e O4eHb OCTpb.
Mpexae yem NPUKOCHYTbCA K HOXY, BCeraa BbiKnovaiiTe
13 pO3eTKU aneKTponpmbop.

« Bo n3bexaHvie oKMCNeHUA N1e3BUn cpasy e nocse
MNCMOJb30BaHNA XOPOLLO BbIMbITb HOX W aKKypaTHO
BbITEpPETb ero.

+ OTKpbITb NPU6OP MOXKHO TOMBKO C MOMOLLbHO CrieLnanbHbIX
MNHCTPYMeHTOB. ECniv HeobXo[MMO 3aMeHNTb NUTatoLuin
Kabenb, obpallanTech TONbKO K KBaNMPULIMPOBaHHbBIM
TexHUKam unm B Artsana S.p.A.

« HenpaBunbHbin PEeMOHT, BbIMOSIHEHHbIN
HeKBanMGMLMPOBAHHBIM NMEPCOHANOM MOXET HaHeCTn
ywep6 1 NPUBECTU K HECHACTHbIM CTyYasaMm.

«  YNakoBOUYHbIV mMaTepuan V3HaLLMBaEMbIX
NPUHAANEXHOCTEN W/UNN  BbIWEAWNA 13 CTPOA
aneKTponpubop BbiIbpacbiBaTb TONBKO B KOHTENHePb ANd
anddepeHLMpoBaHHOro cbopa 0TXO[0B B COOTBETCTBUN
C leNCTBYIOLWMMU CreLmanbHbIMY 3aKoHOAATeIbCTBaMM
B BalUel cTpaHe.

+  JneKkTPOnpKrBOPCOOTBETCTBYETTPEOOBAHUAMHAANEKALLINX
anpekTus CE n nocnepyowmm nonpaekam.

« JTO n3Aenue, ero KOMMOHEHTbI 1 NIeMEHTbI YMakoBKMN
(NnacTKoBble MakeTbl, KAPTOHHbIE KOPOOKM 1 Mp.) He
ABNAOTCA UIPYLUKaMI: AiepKaTb UX BAANN OT AeTel, Tak
KaK OHV NPeACTaBNAIOT COO0I MOTEHLMANbHbIN NCTOYHNK
OMacHoOCTU.

HacTosuiee yCcTpoMCTBO He npeaHasHa4YeHo A
MCcnonb30BaHMA nuuamu (BKaYas aeten), C
OorpaHn4YeHHbIMU (bVI3I/Il-IECKI/IMI/I NN YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM, C OFPAHNUYEHHbIMI CNOCOBHOCTAMM K
BOCMPUATUIO UAK 63 HaZ/1eXalllero onbiTa U 3HAHWUN.
ECnu ToNbKO OHU He BbinKn 06ydeHbl MCMOb30BAHUIO
[,aHHOr0 YCTPONCTBA JINLLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a MX
6€e30MacHoOCTb.

[leTn posmxHbl 6bITb NOA HAA30POM, AJ1S FAPAHTUK
TOr0, YTO OHM He UrpPatoT C YCTPOMCTBOM.

V.MOArOTOBKA K PABOTE

MEPE/, MEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM: BbiHYTb M3
YNaKoOBKM NPUBOP M €ro KOMMOHEHTHI, A TaKxXe
MHCTPYKLLMIO MO 3KCMayaTaumm, COopHUK peLenTos
1 npasuia 6e30MacHOCTU, KOTopble Heobxoaumo
npoyYecTb M COXPaAHUTbL AJs MOC/enYyoWnX
KOHCYNbTaLLUN.

BAXHO TMOMHWUTL: noboe wusagenue,
npefHa3sHayYeHHOEe A5 MULLEBLIX MPOAYKTOB,
HEeobXOoAMMO BCerga akKypaTHO BbIMbITb
nepes nepebiM UCMOJIb30BAHWEM U Cpasy
noc/ne KaXaoro UCrosb30BaHus.
AKKYPaTHO BbIMbITb BCE KOMMOHEHTbI U3 MIacTUKa,
KpoMe oCcHoBaHus (1).

[ns Toro, ytobbl OUMCTUTH MAPOBYK Kamepy,
nepez nepebiM UCMNOJb30BAHMEM PeKOMeHAyeTCs
NnoAroToBMTb Npubop Kak ykasaHo B pasgene VI.
MHCTPYKLUA MO SKCIJTYATALWU, n BbINOAHUTB
BXOJIOCTYIO LUK/ MOAOrpeBaHNs, HaMB B NAPOBYH
Kamepy 150 mMa NMTbeBOW BOAbI M3-MOJL KpaHa.
YcTtaHoBUTb BpeMs Bapku 30 MUHYT. [0 OKOHYaHuK
BPeMeHV BapKu AaTb 3JIeKTponpubopy OCTbiTh 1
3aTeM CHATb C OCHOBaHUA vauy (8), BbIINTb U3 Heé
oCTaBLyoCa Boay. [pexae yemM NoYMCTUTbL M3genve,
ybenuTech, 4yTo U3 yawm (8) BbIHYTbI HaxoAsALMecs
BHYTPM KOMMOHEHTbI, 32 UCKJIIOYEHNEM KOHTelHepa
ans Bapku (7).

| BHUMAHWE! NOo  OKOHYaHUU uuKna
noAorpeBaHuns 31eKTponprubop MoXeT HbITh
OYeHb ropAYMM, NMo3TOMy bByabTe BCeraa
KpaviHe BHMMATE/bHbI.

VI. UHCTPYKLIUA MO SKCMNYATALIUN

YALIA

Kak pa36nokmpoBaThb 1 CHATb C OCHOBaHWA (1) vaty (8):

i. YcTaHOBWTb BbIK/OUaTENb (2) B LIEHTPasIbHOM MOSIOXKEH NN
HanpoTtus “0"
| Mpumeyanme: n3 coobpaxeHuin 6e3onacHoOCTY vally (8)

C KPbILLKOW MOXKHO CHATb C OCHOBaHWA TOMbKO TOTAa,
KOraa BblKoyaTenb yCTaHOB/EH B nonoxeHun “0”.

. MMoBepHYTb pyuKy ¢uKcMpoBaHuA yawu (5) Npotus
yacosol cTpenku (puc. C1) U CHATb Yally ¢ OCHOBaHWA
(8), BbIHMMasA 1 NOTAHYB eé Ha3zap (puc. A).

Kak oTKpbITb Mpo3payHyio KpbILLKY YaLum (6):
i. CHVYMMTe NPO3payHyto KPbILLKY YaLuy (6), NpUMNoAHAB eé.
Kak 3aKpbITb Yallly KPbILLKOI:
i. YcTaHOBWTb KpbILIKY Ha yalue (6) Tak, YTobbl coBnanu
OTMETKU-OpUEHTUPBbI (pyc. B).
KaK yKpenuTb yallly C KPbILIKOW Ha OCHOBaHU:

i. [lepXwnTe yaLly 3a pyuKy 1 BCTaBbTe €€ B OCHOBaHMeE TakK, Kak
1306paXkeHo Ha puc. A, criefis 3a Tem, YToObl € AHO Bbino
XOpPOLUO BBEAEHO B CreLanbHO NpefjHa3HauyeHHoe Mecto
(ecnu yalua NpaBUNbHO PacnonoXeHa, To OHa GrKcupyeTca
Ha creLuanbHOM BO3BbILEHVN Ha OCHOBaHUN).

. MoBepHuTe pyuKy GpuKcrMposaHua (5) No xoay Yacosomn
cTpenku (pyc. C2), utobbl 3a6710KMPOBaTH Yally (8).

A BHUMAHMUE!UN3 coobpaxeHunin 6e3onacHoCTu
1)

31eKTponpubop He AOKEH BKJOYATHLCH,
ecnu:
KOHTeNHep ans Bapku (7) unu KoHTelHep
0018 noaorpesaHuns baHovek c egont (12) He
BCTaBMeHbI B yaLy (8);

2) npo3payHas Kpbiwka Yyawm (6) HenpasBuabHO
nometlyeHa Ha yawe (8);

3) yawa (8) ycraHoBfieHa HenpaBWJIbHO Ha
OoCHOBaHuUM (1).

HOX
Kak ybpatb HOX (9) 13 yawm (8):

Kak ykpenuTb HOX (9) B yawe (8):

i. MpoeepbTe, uTOBLI HA HOX (9) He BbIAM HAAEThI
3aWmnTHbIe yexsbl (9b).

i. OCTOPOXHO AepxuTe pykon HOX (9) n BBeAUTE
ero B vawy (8), ctapascb HageTb ero CTPoro no
LEeHTPY Ha META/ININYECKUI CTePXKEHb, KOTOPbIN
BbICTYMNAeT Ha AHe yawwu (8).

Kak ybpaTb HOX (9) 13 yawwm (8):

i. BblHbTe HOX (9) U3 yawu (8), NpuNoaHsB ero.

BHUMAHMUE!

e byabTe BCceraa MakcMmasnibHO BHUMATESIbHbI
1N OCTOPOXHbI MPU 0OPALLEHMUN C HOXKOM, TaK
KaK ero sie3sus o4deHb ocTpbl. Korga HOX He
BCTaBJ/IEH B Yallly, HaJeBauTe Ha ero sie3susa
3aWnTHbIE Yyexnbl (9b) M aepxuTe HOX B
HaZeXHOM U HeAOCTYNHOM A7 AeTEN MecTe.



npmmeqmmmmmanmmsopysmmm
C N1e3BuiA HoXa CHAT Yexon (9b);

* HOX (9) NpaBUNbHO YKpernnéH B value (8);

« yawa (8) npaBMnbHO 3abnoKMpoBaHa Ha ocHoBaHuUK (1),
(pyuKa duKcrMpoBaHwa YaLwm (5) AomKHa bbITb MPaBUIBbHO
3a610KMpPOBaHa B 3aKpbITOM nonioxeHun (puc. C2).

NPUrOTOBJIEHUE EQbI

BAPKA HA NMAPY

Cuocipappa “3a0poBas nuwa” roToBMT Ha napy

oBoLWM, HPYKTbI, MACO, pbiby, puc 1 T. 4. Cnocob

NPUroTOBIEHNA HA UHTEHCUBHOM napy, npu KOTOPOM

MOTOK Napa HanpaBAseTCs B KOHTEMHEP C MPOAYKTaMu

M yAepXuBaeTcs TaM, neasieH B nepmuos npukopma

pebéHkKa, Tak Kak No3BONIAET COXPAHWUTL B NPOAYKTaX

6enku v BUTaMUHBI.

lMpuecc Bapky aBTOMATUYECKU NPEKPALLALTCS, KOTrAA

B MapoOBOWN Kamepe 3aKaH4yMBaeTCs BoAa.

Bpems Bapku ykasaHo B npunaraemMom cbopHuke

peLenTos.

Y6eamntbcs, 4To NPMOOP BbIKNIOUEH U3 S1IEKTPOCETH
1 BblKftoYaTenb YCTAHOBMIEH B BePTMKaSbHOM
nosoXeHnn HanpoTms “0”.

«  OTBUHTUTb KPbILLKY MapoBol Kamepbl (4), noBopauvsas
€& NpOoTVB YaCOBOW CTPENKY, Y NPUNOAHATL eé.

+ Wcnonb3ysa 6aHOUKY 1A FOMOreH3MPOBaHHbIX MPOAYKTOB
(11) B KauecTBe fo3aToOpa, HaNUTL BOAY B NMapoByO
Kamepy.

BH/IMAHME! Hnkorpaa He HanuBaTb B NapoByto Kamepy
' BOAY HanocpefCcTBEHHO 13-MoA KpaHa (puc. D).

« Hvikoraa He HanmBaTb 0YeHb 6OMbLLOE KOIMYECTBO BOAbI
B MapOBYt Kamepy, 1 B 106OM Crlyyae ypOBEHb BOfbl He
[O/KeH NpeBbILLATb MPOKIIaAKY, PacrofioXKeHHYI0 OKOSIO
oTBepCTUA.

« [loBopaumBas KpbILLIKY NapoBOIi KaMmepbl MO X0y YacoBOA
CTpenKu, 3aKpbiTb €8 A0 yrnopa.

« CHATb c ocHoBaHwuA (1) yawy (8) 1 OTKPbITb MPO3pPayHyto
KPbILWKY (6).

«  BbIHYTb 113 yalum (8) KOHTENHep AN BapKm (7).

« [onoXuTb HapesaHHble KyOuKamy unu KonbLamu
NPOAyKTbl B KOHTENHep AnA Bapku (7), cTapadacb He
nepenonHATL ero cBepx mepbl. He pekomeHpyetca
NpeccoBaTb NPOAYKTbI, KOTOPbIE HEe AOMKHbI BbICTYNATb
Yepes BEPXHUI Kpal KOHTeNHepa.

« BBectu KoHTelHep (7) B yatuy (8) v 3aKpbITb KPbILIKOW (6),
3aTeM yKpenuTb yauy (8) K ocHoBaHwMIo (1), Kak onmcaHo
B naparpade “YALLIA"

« BcTaBUTb BUSIKY B PO3€ETKY 3/1€KTPOCeTH; Nocsie Yero
3aropuTca gucnneii (3), Ha KoTopom Byay T BUAHBI LUdPbI
“00" - 3TO yKa3blBaeT Ha TO, UTO NPMOOP MOAKIIIOUEH K
3N1eKTPOCETN U FOTOB K paboTe.
| BH/IMAHWE! Hnkoraa He BKtoUaTh PeXunM BapKu, ecriun
. KOHTelHep AnA NpoayKToB (7) He BBeAEH B vally (8).

« YCTaHOBUTb >KeflaemMoe BpemsA BapKu C MOMOLLbIO
cneLmasnbHbIX KHOMOK (4 , 4ToObl yBENNUMTL BPEMA BapKY;
¥, 4TOObI yMEHbLUNTB). Bpemsa BapKu MOXeT BapbipoBaTb
ot 1 pgo Makcmym 30 MUHYT (€Cn Bpemsa BapKu He
nporpammumpyetcs, To Cuocipappa “3popoBad nuia”
BTOMAT/YECKN yCTaHAB/IMBACT BPEMS Bapki 30 MUHYT).

- Bbibpatb pexxm “napoBapKa’; NoBepHYB BbiktovaTesb (5)
HaneBo: Ha aucrnee (3) noAsuTcA 3HaK¢‘:,? YKa3blBatoLLWIA, UTO
BK/IlOYeHa NapoBas Kamepa, U OfHOBPeMeHHO byaeT ykazaHo
BpEM, KOTOPOE OCTAETCA ;0 OKOHYAHWA LMKSIa BapKu.

- [pouecc BapKM nNpeKkpaTUTcA aBTOMaTUYeCKN, Koraa
OCTaHOBUTCA O6PaATHBIN OTCUYET BPEMeHU: KOrfa 3To
npowusonaét, Cuocipappa ”3,qoposaﬂ nuwa” nspact
aKycTuyeckni curHan (5 ”6V|n OAWH 3a ApYrnm), a Ha
avcnnee (3) 3amuraet 3HaK¢0?

- Ecnv Bopa B napoBol Kamepe 3aKOHYUTCA 1O UCTeUeHnA
3anporpaMmmpoBaHHOro BpemeHn Bapku, Cuocipappa
“3p0poBas NuLa” aBTOMaTUYeCK OCTaHOBUT NpoLiecc
BapKyW, un3[aBasa aKyCTUYeCKUA CUrHan TpeBorn
(HenpepbIBHbIN “61N" B TeyeHie 10 CeKYHA): Ha Aucnnee
BbIK/IOUNTCA 3HAK, KOTOPbIV yKa3blBaeT Ha npouecc

BapKW, U 3amuraeT 3Hak “AobaBuTb BOAy’, a TakKe
BpeMs, OCTaBlUeeCA A0 OKOHYaHMA UMKNa BapKu,
3anporpaMmrpoBaHHOe BHavane.
« Ecnu B npouecce Bapky HeO6XOAMMO W3MEHUTb
3anporpamMMrMpoBaHHOe BpeMs, AOCTaTOYHO NPOCTO
HaxaTb Ha KHOMKMN 4 , (4TO6bl yBENINUNTB) N v (4TOOBI
YMEHbLLUNTB), MO BallemMy YCMOTPeHuto (HMKorga He
npesbiwaTb 30 MUHYT).
+ [Mo OKOHYaHMM BapKM YCTaHOBUTb BbiKiouaTenb (2) B
LieHTpanbHOM NONOXeHUK HanpoTus “0".
+  BbIHYTb BUSIKY 13 PO3€TKM 3N1EKTPOCETH.
+  CHATb yawy (8) c ocHOBaHMA (2) 1 OTKPbITb NPO3payHyto
KPbILKY (6), Npy 3ToM ByAbTe oueHb BHUMATENbHbI 1
OCTOPOXHbI, TaK Kak OHV MOTYT 6bITb OYEHb rOPAYNMU
(cm. naparpad “HALLA").
+  BblHYTb KOHTelHep AN BapKu (7) U3 yatum (8): GynbTe oYeHb
BHVIMATESbHbI, TaK KaK OH MOXET BbITb OYEeHb ropAYNM;
peKoMeHAYeTCA NCMOSb30BaThb KYXOHHYIO PyKaBUYKyY Ans
[LlyXOBKV UMV NPUXBATKY.
«  CoxpaHWTb 1/UnKn BbINUTb BOAY, KOTOpasA ocTanacb Ha
[IHe Yaluu nocse BapKy, B 3aBUCUMOCTY OT peLenTa uim
BaLLEro SIMYHOro BKyca.
BHUMaHwMe: ans Toro, YTo6bI BbINNTH OCTABLUYIOCA Ha

* \ [He valle Bofy, MOAOXAATb A0 TEX MOp, MOKa Npubop
MOJHOCTBIO He OCTbIHET (0CO6EHHO NapoBas Kamepa).
B MOMeHT BbINMBaHMA BOAbI 13 NapOBOW KaMepbl
n3beratb, YTOObI OCTaBLUAACA B HEM XWUAKOCTb
BbIXOAWNA U3 OTBEPCTUA ANA Bbixofa napa (13), ana
3TOrO 3aKpOWTe ero, C MOMOLLbIO NasbLa.

ii BHVIMAHUE
[aHHasa onepauuAa MOXeT OCyLeCTBAATbCA
TOMbKO Korfa naposas Kamepa 6yaeT nosiHoCTbio
OCTbIBLUE.

TOMOrEHU3ALNA

Cuocipappa “3popoBas nuwa”’ no3BosseT

rOMOre€HM3MPOBaTb BCE MPOAYKTbI, KOTOPbIE 0BbIYHO

MCMOb3YIOTCA B MePUOA, MPUKopMa: hpyKTbl, OBOLLH,

MACO, pblby, puc u T. .

Hosxu Cuocipappa “3goposas nuwa” nmeoT

cneuuanbHbIM - AU3aWH, 4YTO  Mo3BonseT

roMOreHu3npoBaTb NPOAYKTbI, YMeHbLUAA B HUX

KONINYECTBO My3bIPLKOB BO3AYXA, KOTOPbIE ABASIOTCA

NPUYNHON KONUK y pebEHKa.

A Y6eauTbCs, UTo NPUGOP BbIKIOYEH U3 3EKTPOCETM
1 BblK/toYaTesb (2) yCTaHOBIEH B BEePTUKabHOM
NONOXeHNW HanpoTrs “0".

+ CHATb c ocHoBaHuA (1) yay (8) 1 OTKPbITb KPbILLKY (6)

(cm. naparpad “YALLA").

+ BbIHYTb KOHTeHep ana Bapku (7) U3 vawwm (8) (ecnu oH
ropsymii, 06paLLaTbCs C HUM OCTOPOXKHO, KaK OMMCaHo B
naparpade “TIPUFOTOBEHUE EAbI").

« Y6eauTbcA, UTO BBEAEH HOX (9), UTO OH MPaBWIIbHO
YCTaHOBJIEH 1 YTO C JIE3BUI HOXA CHAT 3aLUMTHbIN Yexos
(9b) (cm. naparpadp HOX).

+ [MonoxmTb HapesaHHble Kybukamu vam KosbLamm

npoAyKTbI B yaLly (8).
/R BHUMAHMWE! Ytobbl obecneunts npasunbHoe
bYHKLVIOHMPOBaHYe SNeKTponpréopa, HUKOrLa He

nomeLyatb B Yally (8) TBEpAble NpoayKTbl (Hanpumep,
3aMOPOXKEHHDBIE), @ TaKXKe KONMYECTBO NPOLYKTOB,
KOTOPOE MPEBbLILIAET COAEPKUMOE B KOHTENHEPE
[NA BapKu.

+ YcTaHOBWTb MPO3payHylo KpblwKy (6) Ha vale (8)
1 YCTaHOBUTb Yally Ha ocHoBaHuu (1) (cm. naparpad
“YALLA").

+ BcTaBuUTb BUSIKY B PO3ETKY 3NeKTPOCeTU; NOC/e Yero
3aropuTca ancnnen (3), Ha Kotopom 6yayT BUAHbI LM pbI
“00" - 3TO yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPUOOP MOAKMOUEH K
3N1EeKTPOCETM 11 TOTOB K paboTe.

+  BbibpaTb pexxnm “romoreHu3aLua’, NOBEPHYB BbIK/OUaTesb
(2) po ynopa Hanpaso; cnpasa Ha gucnnee (3) 3aroputca
KpacHbI1 CBETOBOW UHAMKATOP f, YKa3sblBaloLUiA, YTO
BKJIHOUEH HOX (9a).



| YTo6bl M3MenbuMTb MPOAYKTbl A0 »KeflaeMoi
KOHCMCTEHLMU, HEOOXOAVMO epKaTb BbIK/toyaTesb
(2) B 5TOM NONOXKEHUN NPUMEPHO B TeueHne 10
CeKyHAl, U MOBOpauynBad ero B BepTUKasibHOe
nonokeHvie npumepHo Ha 10 cekyHp, UTobbl cAenatb
naysy mexay BKIUYEHAMM HOXa (Mpu BKITIOYEHUN
HOMa He NpeBbILLaTb yKazaHHoe Bpems). lMoBTopuTh
HeCKONbKO pa3 BbllLeOoNCaHHylo onepauuio Ao
NonyyYeHNnA }enaeMo KOHCUCTEHLMMN NPOAYKTOB,
[106aBNAA N0 HEOOXOAVMOCTY KNAKOCTb.

« YT06bl NEpenoXuTb cMecb 13 Yawm (8), nonb3yntecb
ynobHon nonatkon (10), npwnaraemon K gaHHOMY
n3penuio. He nepeknagpiBaiite egy pykamu, 4tobbl He
nopesaTbCA O HOX, TaK KaK ero e3Bus OYEHb OCTPbI.
| PekomeHpzyeTcA Bceria nepemelLnBaTh €fy Vi NpoBepATb
' eé TemnepaTypy, Npexze Yem Aatb e€ pebEHKy.

NMOAOIrPEBAHUE U

PA3MOPAXVUBAHUE I'IPOAVKTOB

Cuoupappa 3p,op03a;| nuwa”, bnarogapsa pexumy

“MHTEHCMBHBIN Map”, NO3BOMSET TakXkKe NMoJOrpeTh
1 pa3Mopo3nTb paHee NPUroToBieHHyo eay. Ecamn
HeobX0AUMO MOAOrPETh ey, XPaHsLLYOCs B baHOUKe
« Yrobbl nogorpets egy ¢ nomoLbio Cuocipappa “3goposas
nuLa’, cnepyTe MHCTPYKLUWK, U3N0XKEHHON B Naparpade
“MPUTOTOBJIEHUE E[Ibl". B yacTHOCTU: a) HEOOXOAUMO
NOMeCTUTb B KOHTeHep AnA NoforpeBaHnsa 6aHouek
(12) 6aHOUKy C romoreHuspoBaHHol efoin (11) 6e3
KPbILWKY; 6) BCTaBUTb KOHTENHEpP Af1A noforpeBaHns
6aHoueK C HaxofALenca BHYTPY 6aHOUYKON BHYTPb
NyCTOM YaLum, CTapasicb YCTaHOBUTb CTOPOTO MO LIEHTPY
CTepXKeHb Ha iHe Yaluu B crielyiainbHo npefjHasaHYeHHoe
MeCTO NOJ KOHTENHEPOM [N1A NOAOrpeBaHNa GaHOYeK.
He pekomeHayeTca cTaBUTb GaHOUKU, KOTOPbIE Bbille
KOHTeliHepa finA NoAorpeBaHus.
«  MpumeyaHme: KonMUeCTBO BOfbl, KOTOPOE HEOOXOANMO HANNTL
B MapoBYtO Kamepy, 3aBUCUT OT TeMMNepaTypbl 1 KONMYeCTsa
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXHO MOAOrPeTb. TeM He MeHee crieayeT
NPUAEPAKNBATLCA ClIEAYIOLLIX OOLLMX YKa3aHWIA:
- ToporpeBaHue: 4tobbl nofgorpetb 80 r NPOAYKTOB,
noTpebyloTca NPUMepHO 15 MUHYT; 4TOObI NoJorpeTh
120 1 npoayKToB, NoTpebytoTcA NpUMepHO 20 MUHYT; eCn
6aHOYUKM C €A0I TOMbKO YTO BbIHYTbI U3 XONOAUIbHUKA,
notpebyeTca BABoe 60siblle BpeMeHU.
- Pa3smopaxuBaHue: 3anporpaMmmmpoBaTb Bpemsa BapKu
npunénusnTenbHo Ha 20 MUHYT, B 3aBUCUMMOCTM OT
KOMMaKTHOCTUN U KOSIMYeCTBa NPOAYKTOB 3Ty orepaLmio
BO3MOXHO NpnAETCA NOBTOPUTb. [ocne pasmopaxunBaHua
efly MOXHO MNpUroToBUTb / mMoporpeTb, cnenys
COOTBETCTBYIOLWUM Naparpadam MHCTPYKLMN.
« [Mo OKOHYaHUM LMKNa MoporpeBa BbiHYyTb GaHOUKY 13
KOHTeliHepa ANA NOAorpeBaHus - NPU 3ToM Oy/bTe Bceraa o4eHb
OCTOPOXHbI, TaK Kak 6aHOUKa 1 €& coflepKvMoe MOryT BbiTb
OY4eHb ropAYMMM, C3TON LIENbI0 PeKOMEH/IyeTCA UCronb30BaTh
KYXOHHYIO PyKaBWUKY WM MPUXBATKM 1A [lyXOBKU.
Ecnn Heo6xofyMo NoAorpeTb efly B KycouKax
« Yto6bl noporpeTb edy B Kycoukax, MOAroToBbTe
anekTponpubop Cuocipappa “3gopoBas nuwa” B
COOTBETCTBUW C UHCTPYKLIME, N3/10XKeHHON B naparpade
“NMPUTOTOBJIEHVE E[lbl”. Bpema noporpeBa Takoe e,
KOTOPOe YKa3aHo AsnA NnoforpeBaHuna efjbl, XpaHaALencs
B 6aHouKe.
BHUMAHWE! Uicxoas 13 61onornyecknx Kputepres n

. 113 COOBPaXKEHWI TMTeHbl, HUKOTAa He MOAOrpeBaTh
nuuly 6onee ofHoro pasa wuau Josblue OfHOro
yaca.

VII. YXO4 U TEXOBCNYXUBAHUE
YT106bl NpaBuabHO Nnounctuts Cuocipappa “3a0posas
nuwa’”, HeobxoAMMO pasbeAnHUTL Yawy (8) n Bce
akceccyapbl OT ocHoBaHus (1).
| BHUMAHWME! Hukorpa He MOYUTb M He
norpyxatb B BOAY MW WHblE XUAKOCTU

ocHoBaHue (1) U He oCTaBnATb €ro nog,
NPOTOYHOW BOAOWA.

| yXo4d 3A OCHOBAHUMEM / NMAPOBOU
* \ KAMEPOM / MOTOPHbIM BJIOKOM:

+ OTKNIOUUTL NPUGOP OT INEKPOCETY, BbIHYB LUITEMNCENbHYIO
BUSIKY 113 PO3ETKM.

+ OcCTaBUTb 371EKTPONPUGOP OXNAANTHCA.

+ YncTUTb 3neKTPONPUOOP TONbKO BNAXKHON TKaHbIO.

- He MbITb ocHoBaHMe (1) B nocynomoeyHow
MalluHe, NoZ NPOTOYHOW BOAON U He MOrpyxathb
€e B XUAKOCTb.

yxXoA 3A YAWEA WU
AKCECCYAPAMU
+ Yawy(8)vnnactmaccoBbleakceccyapbl (KPbILLKY, KOHTeHep,
PYUKy, lonaTtky, 6aHOUKMN ANA rOMOreHU3MpPOBaHHbIX
NPOAYKTOB 1 KOHTelHep ANA noforpeBaHua 6aHouek)
MOXHO MbITb PyKamu OObI4YHbIM MOIOLMM CPEACTBOM
AnA nocyabl (He ncnonb3osaTb abpasunBHble MotoLMe
cpeacTsa).
Mpexpae yem BbIMbITb YaLLy (8), pekomeHAyeTCA BbIHY Tb
13 Heé HOX (9) 1 apyrvie BO3MOXHble KOMMOHEHTbI,
KOTOpble MOTYT HaXOAUTLCA BHYTPU.
)IXOJ:II 3A HOXXOM
YTobbl I/136e>KaTb/yMeHbLLII/1Tb BEPOATHOCTb OKUCEHNA/
KOppo3un ne3Bunii, HeobXoAuUMo cpasy »Ke mnocne
MCMOJIb30BaHUA XOPOLLIO BbIMbITb HOX (9).
« [Mpexpae yem BbIHYTb HOX (9) U3 Yawww (8), HeobxoAaMMO
06MNbHO OMOJTIOCHYTb €ro 1 OUYNCTUTL OT OCTaTKOB efbl.
« BblHYTb HOX (9), cneflya yKa3aHMAM, U3NOKEHHbIM B
VHCTPYKLMM MO 3KcnnyaTtayum B naparpade "HOX'".
+  CHATb KaXKAabliA 3aLWMTHbIN Yexon ¢ ne3suii (9b) (ecnm oHn
HafeTbl).
OCTOPOXHO, UTOObI He NopPe3aTbCs, BbIMbITb 1e3B1A
. (9a) BOAOW U MbISIOM VAN HENTPASIbHLIM MOIOLLMM
CpencTBOM. ArpeccuBHble MoloLMe CPeacTBsa,
Takve Kak oTbenusatenb WM pasbaBieHHbIN
pacTBOp rvmnoxnoputa HaTpuA, MOryT oKasaTb
KOPPO3VOHHOE [eCTBME Ha COCTaB CTaju, OTYero
ne3Bure NOKPbIBAETCA MATHaAMM 1 Hernornpasumo
oKmcnAeTca.

ii KaTeropunyeckn npoTMBONoKasaHo NpuUMeHeHve
MOIOLLMX CPEACTB, COAepPKaLLNX X10p U ero
KOMMOHEHTbI.

+  O6WIBbHO OMOMOCHYTb MPOTOYHOW BOAON 1 BbITEPETH
MATKOW (HeabpasnBHOIA) TKaHbIO.

+ He pekomeHayeTCA MbITb HOXM B MOCYA0MOEYHOI MaLUUHE,
BNI@KHasA Cpefa KOTOPOI COBMECTHO C Halmuvem conei
MOXET BbI3BaTb KOPPO3VOHHOE [leNCTBMe.

MIACTMACCOBbIMU

YX0[ 3A MAPOBOI KAMEPOW

Mpy 0BbIMHOM NCMOMIb30BaHUM 3neKTponpubopa

BHYTPU MapoBON KaMepbl 0b6pasyeTcs HaKuMb,

KOTOpas, HAKOMNUBLIKNCh, MOXeT KOMMNPOMETUPOBATh

HOpManbHoe beHKLI.VIOHVIpOBaHVIe npubopa. Mostomy

HeobX0AMMO NMeproANYECKN YAANATb eé.

He ucnonb3oBaTh Npu 3ToM Aekanbunduuupyoume

NPOAYKTbl (KMAKOCTU, MOPOLLKU, TAONeTKn u T.

Mn.), KOTOpble 0BbIYHO OYEHb PACMPOCTPAHEHbI B

TOProBse, TaK Kak OHW MOryT cofepxkaTb B cebe

TOKCUYHbIe MW HempeaHa3HAYeHHbIe AJ15 KOHTaKTa

C MYLLEBLIMU MPOAYKTAMU BELLECTBA, a BbIMOJHUTD

HUXecneaymwlee:

* Y6eaunTbCs, 4TO NPMOOP MNOMAHOCTbIO OCThIN
1 BbIKJIOYEH U3 371eKTPOCETM 1 BbIK/lOYaTeNb
(2) ycTaHOBNEH B BEPTUKAIbHOM MOJIOKEHUM
HanpoTus ,0".

o OTBUHTUTbL KPLIWKY MapoBOV Kamepbl (4),
NoBOpaunBas eé NpPOTUB YACOBOMN CTPESIKHU.

e Vicnonb3ys 6aHOUKY 4S5 FOMOIreHU3MPOBAHHbIX
npoaykToB (11) B KayecTBe A03aTopa, HaUTb B
NapoByl0 Kamepy B pPaBHOW Mponopuuu Boay u
6esnbIin yKCyC.



o Hukoraa He HanMBaTb 0YeHb 60/bLIOE KONNYECTBO
XUAKOCTY B MApOBYIO KaMepy, 1 B 106OM cnyyae
YPOBEHb XWAKOCTU He [OJIKEeH MpeBbiwaTb
NPOKNAAKY, PACMONOXEHHYIO OKOMIO OTBEPCTUS.

e OCTaBWUTb PACTBOP HA OAHY HOYb.

e BblIUTb XXUAKOCTb M3 MApPOBOW Kamepbl U
OMOJIOCHYTh €€ BOAOW. B MOMEHT BbIIMBAHMA BOAbI
13 NapoBOM Kamepsbl n3beraTb, YTOObLI OCTABLLAACS
B HEM KMAKOCTb BbIXOAMNA U3 OTBEPCTUSA ANs
BbIXx0Aa napa (13), Ans 3Toro 3akpouTe ero, C
MOMOLLLbIO NasbLa.

BHUMAHWE! paHHas onepauus mMoxeT
* \ OCyLLeCTBAATbCA TONbKO KOrga napoBas
Kamepa byzeT MOSHOCTbIO OCTbIBLUEN.

e ECcM Hakunb ouyeHb 06WIbHAA, MOBTOPUTHL
onepauuio, yBesIMumMB KONYECTBO YKCyCa.

e Hukorga He HanMBaTb B MapOBY KaMepy BOAY
HernocpeaCcTBEHHO U3-Noj KpaHa (puc. I).

e HanuTb B NnapoByo Kamepy okono 150 mn Boabl
N BbIMOMHUTb BXOJIOCTYHO pexum nogorpesa. Mo
OKOHYAHUW BapKW OCTaBUTb NPUBOP OXNAANUTbCS,
3aTeM CHATb yawy (8), BbIIUTb OCTABLUYHOCSA B Yalle
BOAY, KaK YKa3aHo BHavane pasgena Vil. ,.Yxoa n
TexobcnyxumeaHme".

e OcCTaBuUTb NPUOOP OXNAAUTLCS, BbUIUTL U3 Yawn
OCTaTKM BOAbI, MOC/E Yero BbIMbITb Yawy (8),
6aHOuYKy A5 FOMOreHU3MPOBAHHBIX MPOAYKTOB
(11) n Hox (9), KaK yKkasaHO BHauase pasaena
,YXo0p4, 1 TexobcnyxnsaHume®.

e [1epMoANYHOCTb yaneHUs HAaKUNU 3aBUCUT OT
TOro, KaK 4acTo Bbl Nonb3yeTech 371eKTponprubopom
N OT XKECTKOCTU BOAbI. YeM yale Bbl nonb3yetech
371eKTPONpPUOOPOM 1/UAN YeM XECTYe BOAA, TEM
yaue HeobxoAUMO yaansTb HaKUMb.

e B n0boM cnyyae pekoMeHAyeTCs BbIMOJHATHL
noaobHyo onepauuio Yepes Kaxable 15 gHen.

Vilil. BAHOYKU ANd TOMOrFEHU3UPOBAHHbDIX
NMPOAYKTOB (11)

K Cuocipappa “3p0poBas nuwa” npunaratTtcs 2
npakTU4Hble BAHOUYKUN AJ1 XPAHEHUS U MepPeBO3KU
rOMOreHU3NPOBAHHBIX MPOAYKTOB. DT BaHOUKM
M3rOTOB/IEHbI 13 YIAPOMPOYHOrO MIACTUKA U UX MOXHO
MCMONb30BaTh KaK /15 XPAHEHWS efibl B XONOAWIIbHUKE,
Tak 1 Ans nogorpesa (c nomoubio Cuocipappa
“3popoBas Nuwa”, Ha BoAsHOW baHe (TPaAULMOHHbIM
cnocobom), a Takke B MUKPOBOJTHOBOW Meyn).
BaHOUKM MMeIOT MepHyto LWKaJy, 4Tobbl onpeaennuTh
KOJINYECTBO COAEPXWMOU B HeW enbl unm
KMUIKOCTU.

Mpu noaorpeBaHy rOMOreHM3MPOBAHHOIO NMUTAHUS
B baHOUKaxX ClieAyeT NPUAEPXKMBATLCS CIeAYIOLLUX
06LWMX YKa3aHUN:

m « [pu nogorpeBaHnm efibl BCEraa CHYMATh KPbILLIKY
C 6aHOuKW.
+ HectaBuTb 6aHOUKY HENOCPEACTBEHHO HA HArPEBATENbHYIO
NANTY, Ha OTKPbITOE NaMsA UKW B AYXOBKY.
« HenoporpeBatb roMoreH13poBaHHble NpoayKTbl 6onee
OJHOTO pasa 1/nm [osblLLe OLHOrO Yaca.
| Mo oKoHYaHWK NoAorpeBaHmA:
+ OCTOPOXXHO 06palLaTbcsi C 6aHOUKOWM, UTOObI
He 06Xeubcs, Tak Kak OHa MOXeT OblTb OYeHb
ropsayven.
+ Bceraa nepemeLuiBaTb roMOreHV31pPOBaHHbIE NPOAYKTbI,
4TOGbI X TEMMEpPATypPa CTana PaBHOMEPHOMN.
« Bcerpga KOHTpoONMpoBaTh TeMnepaTypy eabl, Npexae yem
flaTb €€ pebEHKy.
IX. HAPYLUEHUA PEXXUMA PABOTbI
EC/ZIN  CUOCIPAPPA “3[10POBAA NULIA” HE
BKJIIOYAETCA:
« [poBepwuTb, NPaBUNLHO NV BCTaBIIEHA LTEMNCeNbHas BAKa
B PO3ETKY.
- [lpoBeputb COCTOAHME LIHYpa U CaMOro U3penus -

BO3MOXHO OHU MOBPEXAEHbI.

+ [poBepuTb, BKNIOYMICA I AUCTNEN.

« [poBepwnTb, NpaBUNbHO N1 yCTaHOBIEHa Yalua (8) Ha
ocHoBaHuu (1) (ybeauTbCs, UTO BCe OTMETKM PAaCronoXeHbl
CTPOro Mo NINHNK, KaK Onm1caHo B pasgene “UIHcTpykuua
no skcnnyataymmn’, naparpad “Hawa”).

« [MpoBepuTb, NPaBUIBHO NN 3aKPbiTa Halla NPo3payHon
KpbILKoOW (6) (ybenmuTbca, 4To BCe YCOBHble 0603HaueHNs
|pacrnosnoXeHbl CTPOTO MO JIMHUW, KaK OMNMCcaHo B pasfene
“MIHCTpYKLMA Mo aKcnnyaTaumn’, naparpad “Yawa”).

- [llpoBeputb, NpaBWAbHO NN MNOBEPHYTa pyyka
$uKkcrpoBaHua yawm (5) (Kak onucaHo B pasgene
“VIHCTpyKUMA no aKcnnyataumn’, naparpad “Yawa”).

« Ecnunanektponpubop Bcé paBHO He paboTaet, 0bpatnTbes
B MYHKT NPOfaxu.

OYEHb MHOTO NMPOAYKTOB WY OYEHDb TBEPAbIE

MNPOAYKTbI B YALUE CUOCIPAPPA “3[10POBAA MULLIA”

Ype3mepHoe KONMYECTBO NPOAYKTOB B yalle Wan

ouyeHb TBEpPZAble NPOAYKTbI MOTYT 3ab6/I0KMpOBaTh

BpalleHne HoXa, ec/in Takoe NPOU3oNAET:

+ He HacTamBaTb Ha BKJIloUeHUr Npubopa, Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTU K CEPbE3HON NMONIOMKe fABUraTens.

+ BbIHYTb U3 CETV LUTENCENbHYIO BUJIKY.

+ CHATb vawy (8), cnepya yKasaHUAM, N3JI0KEHHbBIM B
VHCTPYKLMW MO KCMyaTauum B naparpade “Yawa’
1 C MOMOLLbIO KYXOHHOTO AePEBAHHOIO NpemeTa
(Hanpumep, NOXKKM) Pa3bIOKNPOBATb HOX.

+ BbiIOXMTb M3 YalM WM3AMILIEK NPOAYKTOB W/
W MOJTHOCTbIO YO6paTb U3 Heé oyeHb TBEPAble
npoAyKTbl.

BHUMAHMUE!

* \ He pekomeHayeTcs momeLatb pyKu B yauy (8),
yTOObI Pa3bnoKMpPoBaTb HOX (9), Tak Kak Bbl
MOKeTe CepbE3HO MOPAHNUTBLCA.

. He knactb B yawy (8) ocobo TBEpAble
NMPOAYKTbl, TAK KaK HOX MOXeT MosioMaTbCa U
noaBeprHyTb Bac onacHocTu.

X. TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mopenb: 06560

HanpsxeHue nutanua: 230-240 V ~50Hz
MouiHocTb 6onnepa: 300 W

MowHocTb aBuratens: 175 W

Lmknbl paboTbl Mukcepa: 10 cek. ON - 10 cek. OFF

C € = JneKTponprbop COOTBETCTBYET TPEOOBAHUAM
Hagnexawmx aupexTms CE.

A: BHUMAHVE!

EE] =[poyTnTe NHCTPYKLMIO.
<‘> = BHUMAHWE: BbIxoz ropavero napa.

= He BbI6pacbIBaTb HacToALLEee N3AeNne BMecTe C
00bIYHbBIMY GbITOBbIMY OTXOfAMN, @ MOJb30BaTLCA
KOHTelHepamn ana anbdepeHLpoBaHHOro
cbopa 0TXO[0B B COOTBETCTBUM C ANCTBYIOLMMU
3aKOHOAATENbCTBAMM.

¢

ARTSANA ocTaBnseT 3a cobolt npaego B nobom
MOMEHT 1 6e3 npeaynpexaeHUs U3MeHUTb TEKCT
HacTosAWEN NHCTPYKLMM MO IKCAAyaTaLuu.
KaTteropuyecku 3anpeleHo ntoboe BocnponsseaeHue,
pacnpocTpaHeHue, nepeneyaTbiBaHue, a Takxe
nepeBos, AAXe YACTUYHbIN, HA APYrOi A3bIK HACTOALLE
WHCTPYKLUUN 6€3 NMUCbMEHHOro pa3pelueHus co
cTopoHbl ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli 1, Grandate
(CO) - Italy www.chicco.com - Made in China
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