Vorsicht
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung. Dieses gasbetriebene Gerdt verbraucht Luft (Sauerstoff). Benutfzen Sle das Gerdt nicht ag
unbeltifteten Orten, um sich nicht in Lebensgerfahr zu bringen. Falls noch weitere gasbeiriebene Gerdte und/oder Personen, dle

benutzen, im Raum sind, muss fiir zusatzliche Beliiftung gesorgt werden.

Wichti
Lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme aufmerksam durch,'um sich mit dem Gerat veriraut zu machen. Bewahren Sie dip
Anleitung zumn spateren Gebrauch auf.

1. Alilgemeines ’-

« Dieses Gerat entspricht BS EN 498:1998

« Dieses Gerat darf nur mit zugelassenem Schlauch und Druckregler betrieben werden.

«  Die Gasflasche darf nur in senkrechter Position benutzt werden.

«  Benutzung nur mit Gasflaschen, die héchstens 500 mm hoch sind
Gasbetriebene Gerate erfordern Frischluftzufuhr, um eine gute Leistung zu erzielen und die Sicherheit der Benutzer sowie sich in der N: he aufhaltender
Personen zu gewahrleisten.

- Landerkiirzel ]
AT = Osterreich | DK = Danemark | IT=lalien |
BE = Belgien Fl = Finnland NL = Niederlande
CH = Schweiz FR = Frankreich | NO = Norwegen i
DE = Deutschland GB = GroRbritannien PT = Portugal :
DK = Danemark IE = Irland | SE = Schweden a
Einsatzland DK, FI, NO, NL, SE, BE, ES, FR, IE, IT, DE, AT ]
AT, DE PT, GB, CH |
Gerateklassen I3B/P (30) 13+ (28-30/37) [3B/P (50)
Zulassige Gassorten Butan bei 28-30 mBar Butan bei 28-30 mBar Butan bei 50 mBar
und Betriebsdruck Propan bei 28-30 mBar Propan bei 37 mBar Propan bei 50 mBar
Butan-Propan- Butan-Propan-
Gemische Gemische
bei 28-30 mBar bei 50 mBar )
Hauptgerat
Modelle 98500, 98502 |
Diisennummer l 0.92 | 0.80
Nennverbrauch Butan — 233 | Butan - 233 Butan - 233
Gramm/Stunde | Gramm/Stunde Gramm/Stunde
proBrenner | pro Brenner ] pro Brenner
Bruttowarmeaufnahme 3.2 kW pro Brenner 3.2 KW pro Brenner 3.2 KW pro Brenner
(max.) (insg. 9.6 kW) | (insg. 9.6 kW) (insg. 9.6 kW)
Hauptgerat
Modelle 98501, 98503
Disennummer [ 0.92 | 0.80
Nennverbrauch Butan - 233 | Butan - 233 Butan - 233
Gramm/Stunde : Gramm/Stunde Gramm/Stunde
pro Brenner | pro Brenner pro Brenner
Bruttowarmeaufnahme 3.2 kW pro Brenner | 3.2 KW pro Brenner 3.2 KW pro Brenner
(max.) (insg. 12,8 kW) \ (insg. 12,8 kW) (insg. 12,8 kW) ]
Seitenbrenner
Modelle 98500, 98501 i
Diisennummer - _‘ 0.88 | 0.76
Nennverbrauch Butan - 225 | Butan - 225 Butan - 225
Gramm/Stunde Gramm/Stunde Gramm/Stunde
Bruttowarmeaufnahme 3.1kW 3.1 kW 3.1 kw
(max.) J

2. Sicherheitshinweise l-

- Der Schlauch und die Dichtung des Reglers miissen vor jeder Benutzung und vor dem Anschluss an die Gasflasche auf Verschlei® und & shaden Uberpriift
werden (s. Abb. 1).
Stellen Sie sicher, dass das Geréat nicht in der Néhe von entziindbaren Materialien betrieben wird. Die Mindestsicherheitsabsténde betrage: 1,2 m iber dem
Gerat und 600 mm dahinter und an den Seiten (s. Abb. 2).

«  Betreiben Sie keine Gerate mit Gaslecks oder Schaden und nicht, nachdem Funktionsstérungen aufgetreten sind.
Falls Ihr Gerat ein Gasleck aufweist (Gasgeruch), unterbrechen Sie die Gaszufuhr, zuerst am Regelventil der Gasflasche und dann am Ger. i, indem Sie den
Regelknopfim Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.



«  Die Suche nach Gaslecks muss im Freien durchgeflihrt werden. Versuchen Sie nicht, Gaslecks mit einer
Flamme zu orten. Die richtige Vorgehensweise ist es, den vermuteten Bereich mit Seifenlauge zu
bedecken. Blasenbildung weist auf austretendes Gas hin. Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr, indem
Sie zuerst das Regelventil an der Gasflasche und dann das Ventil am Gerat sperren. Kontrollieren Sie, ob . | = DRUCKRLGLER
alle Verbindungen ordnungsgemal hergestelit wurden. Kontrollieren Sie noch einmal mit Seifenlauge. il
Falls immer noch Gas austritt, ibergeben Sie das Produkt zur Inspektion oder Reparatur lhrem CADAC-

Handler. o

< Achten Sie darauf, dass Gasflaschen nur an gut beliifteten Orten, idealerweise im Freien, und fern von A ; : S
Ziindquellen wie z.B. offenen Flammen in sicherem Abstand von anderen Personen angeschlossen und AL «
ausgetauschtwerden oCroSTeLn DICHTUNS

. Halten Sie Gasflaschen von Hitze und Flammen fern. Nicht auf einen Herd oder eine andere heilte
Flache stellen.

+  Achten Sie darauf, dass das montierte Gerat stabil ist und nicht wackelt. P ;

«  Die Hauptfrischlufteinldsse der Brenner nicht bedecken oder modifizieren, da dies die Leistungsfahigkeit o
des Produkts beeintrachtigen und unregelmafige Flammenbildung verursachen kénnte. 3 Mg

« Im Falle einer Riickziindung (wenn die Flamme in die Dise zuriickschlagt) miissen Sie die Gaszufuhr :
sofort unterbrechen, indem Sie zuerst das Regelventil an der Gasflasche sperren und dann das Ventil am Ta——— Figure 1
Gerét. Entfernen Sie nach Erléschen der Flamme den Druckregler und kontrollieren den Zustand seiner
Dichtung. Tauschen Sie die Dichtung im Zweifelsfall aus. Ziinden Sie das Gerat wieder wie in Abschnitt 3

" s HENVENTI

beschrieben an. Sollte die Flamme weiterhin zurlickschlagen, Ubergeben Sie das Produkt Ihrer CADAC-

Vertragswerkstatt.

«  Das Gerat nicht medifizieren und nur zum vorgesehenen Zweck verwenden.

- Im Betrieb erhitzen sich Teile des Gerats, besonders die Kochflachen und der Deckel. Vermeiden Sie die
Beriihrung heiler Teile mit bloRen Handen. Wirempfehlen, Grillhandschuhe zu tragen.

« Halten Sie Kleinkinder vom Gerat fern.

« Dieses Gerat verbraucht Sauerstoff und erfordert Frischluftzufuhr, um eine opticmale Betriebsleistung zu

erzielen und die Sicherheit sich in der Nahe aufhaltender Personen zu gewéhrleisten. P4
+ Das Geratwahrend des Betriebs nicht bewegen - " 00 mm
HINWEIS

»  Den Schlauch nicht verdrehen oder knicken. Achten Sie darauf, dass der Schlauch vom Hauptgerat
fernbleibt, damit er nicht unter Hitzeeinwirkung beschéadigt oder verschlissen wird.

+ Bringen Sie das eine Ende des Niederdruckschlauchs an den Regleranschluss an und das andere an
den Grillanschluss. Schieben Sie dazu das jeweilige Ende so fest wie méglich auf den Anschluss.
Befestigen Sie den Schlauch an beiden Enden mit einer Schiauchschelle.

« Vergewissern Sie sich, dass die Verbindungen fest sind und kein Gas austreten kann.

«  Uberpriifen Sie das Geréat vor der Benutzung auf Gaslecks.

Figure 2

3. Bedienung des Gerats

* Hangen Sie die Flasche an der Halterung an der Seite des Girill ein.

« Betreiben Sie dieses Gerat nur auf festem, ebenem Untergrund.

«  Kontrollieren Sie vor der Benutzung, ob die Tropfschale angebracht ist. Wir empfehlen, Sand in die

Tropfschale zu fiillen, um herabtropfendes Fett zu sammeln und Flackern zu verhindern. Dadurch

wird auerdem die Reinigung nach der Benutzung erleichtert, da sich das Fett so leichter von der

Oberflache der Tropfschale entfernen Iasst.

Fiillen Sie niemals Sagespane oder andere brennbare Materialien in die Tropfschale.

Achten Sie darauf, dass die Gasflasche ordnungsgeman an das Gerat angeschiossen ist.

Vergewissern Sie sich, dass das Regelventil der Gasflasche geéffnet ist.

Um das Gerat mit Hilfe der automatischen Zindvorrichtung anzuziinden, driicken und drehen Sie den

Regelknopf gegen den Uhrzeigersinn, bis Sie den Widerstand der Feder splren. Halten Sie den

Regler 3—-5 Sekunden lang in dieser Stellung, um das Gas flieRen zu lassen. Drehen Sie den Regler

dann gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag auf ,ON". Die automatische Ziindvorrichtung ziindet push 8_‘“'.]_'“

dann den Brenner. Falls der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Regler auf ,OFF* und wiederholen lefttoignite

den Vorgang so oft, bis er ziindet.

« Hinweis! Alle Brenner sind mit automatischer Ziindvorrichtung ausgestattet.

- Querziindung: Um die Brenner durch Querziindung anzuziinden, ziinden Sie zunachst den linken
Brenner wie oben beschrieben an.

. Zum Anziinden der (ibrigen Brenner stellen Sie einfach den jeweiligen Regler auf hohe Stufe. Achten

T

Figure 3

Sie dabei darauf, dass sich der Brenner, der jeweils angezlindet werden soll, unmittelbar neben
einem Brenner befindet, der bereits brennt.

« Manuelle Zindung: Um die Brenner manuell anzuziinden, entfernen Sie zunéchst die gusseiserne
Grillplatte und die Ablenkplatte direkt darunter. Ziinden Sie ein Streichholz oder ein Stabfeuerzeug an
und halten es neben den linken Brenner. Stellen Sie die Gaszufuhr nur fiir diesen Brenner an, indem
Sie den Regler driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen. Dadurch wird der Brenner geziindet.
Wenn der Brenner gezindet hat, bringen Sie Ablenkplatte und Gusseisen-Girillplatte vorsichtig wieder
an. Sie kénnen jetzt die Ubrigen Brenner wie oben unter ,Querziindung" beschrieben zlinden lassen.

- Um die Flammenintensitat nach Bedarf einzustellen, drehen Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn
zum Verringern oder im Uhrzeigersinn zum Erhohen (s. Abb. 3). Falls die Flamme flackert, priifen Sie
zuerst, ob die Hauptlufteinldsse des Brennermischrohrs verstopft sind.

- SchlieRen Sie nach der Benutzung zuerst das Ventil der Gasflasche. Nachdem die Flamme erloschen
ist, schlieRen Sie die Regelventile der Brenner, indem Sie die Regelknépfe im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

- Frischlufiregelung: Normale Flammen sind blau, eventuell mit gelber Spitze. Falls die gesamte
Flamme gelb ist, ist moglicherweise der Frischluftregier nicht korrekt eingestellt. Zur Einstellung des
Frischiuftreglers gehen Sie wie in Abb. 4 gezeigt vor.

- Je nach Einsatzort des Gerats muss der Frischluftregler u.U. eingestellt werden.

«  Um eine blaue Flamme zu erreichen, 16sen Sie die Sicherungsschraube und stellen den
Frischiuftregler durch Drehen im oder gegen den Uhrzeigersinn je nach Bedarf ein.

- Dieser Vorgang muss fiir alle Brenner durchgefiihrt werden.

Figure 4




4. Anschluss und Austausch der Gasflasche

. Priifen Sie, bevor Sie das Gerat an eine Gasflasche anschlieRen, ob die Gummidichtung des Druckreglers vorhanden und in einwandfreien: Zustand ist.

. Wiederholen Sie diese Priifung jedes Mal, wenn Sie eine Gasflasche an das Geréat anschlieRen (s. Abb. 1).

. Entfernen Sie Staub aus der Flaschen&ffnung durch Blasen, um einer Verstopfung der Diise vorzubeugen.

- Hangen Sie die Flasche an der Flaschenhalterung an der Seite des Wagens ein.

. Achten Sie darauf, dass Gasflaschen nur an gut bellfteten Orten, idealerweise im Freien, und fern von Ziindquellen wie z.B. offenen Flamr en und in
sicherem Abstand von anderen Personen angeschlossen und ausgetauscht werden.

. Achten Sie darauf, dass die Gasflasche stets aufrecht gehalten wird. Schrauben Sie den Druckregler von Hand auf die Flasche, bis er vollsiindig anliegt.

. Falls eine undichte Stelle am Gerét vorhanden ist (Gasgeruch), 16schen Sie alle Zindquellen in der Umgebung des Gerats. Zur Suche nach: Gaslecks tragen
Sie Seifenlauge auf den vermuteten Bereich auf. Blasenbildung weist auf austretendes Gas hin. Kontrollieren Sie, ob alle Verbindungen orcnungsgeman
hergestellt wurden, und prifen Sie nochmal mit Seifenlauge. Falls Sie das Gasleck nicht beseitigen kénnen, durfen Sie das Gerat nicht beniitzen. Wenden
Sie sich an Ihren CADAC-Héndler.

. Wenn Sie die Flasche auswechseln méchten, schlieRen Sie zuerst das Flaschenventil und dann das Gerateventil. Vergewissern Sie sich, d.iss die Flamme
erloschen ist, und schrauben den Druckregler ab. Bringen Sie unter Beachtung der oben beschriebenen Sicherheitsvorkehrungen den Druc cregler wieder an
eine volle Flasche an.

Mit dem Gerat grillen ’-

. Die Emaillieroste und -platten erhitzen sich gleichméaRig, garen das Fleisch und binden die natlirlichen Séfte und Geschmacksstoffe.

.« Wenn Sie den Grill zum ersten Mal benutzen, tragen Sie vor dem Erhitzen etwas Ol auf die Griliseite der Platte bzw. des Rosts auf. Dies kenn nach jeder
Reinigung wiederholt werden.

«  Heizen Sie den Rost bzw. die Platte vor dem Grillen vor. Bestreichen Sie das Grillgut mit I, um einem Festhaften am Rost vorzubeugen.

. Das beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie den Deckel beim Grillen geschlossen lassen und nur zwei Brenner auf hoher Stufe einsetzen. Lile Temperatur
innerhalb des Deckels solite 250°C nicht Uiberschreiten.

Direktes und indirektes Grillen ‘-

. Direktes Grillen empfiehlt sich fiir Nahrungsmittel, die in weniger als einer halben Stunde gegart werden kénnen (z.B. Steaks, Fischfilets, Hamburger u.a.).
Beim direkten Grillen wird das Grillgut unmittelbar iiber die Hitzequelle gelegt. Die Safte, die vom Griligut auf die Ablenkplatte tropfen, fithren zur
Entwicklung des Rauchs, der der Speise ihren unwiderstehlichen Grillgeschmack verleiht.

. Das indirekte Grillen dhnelt dem Résten und empfiehit sich fir Nahrungsmittel, die langsam gegart werden milssen (z.B. Braten, ganze Hlinchen,
Gemiise, Brot u.a.). Zum indirekten Grillen wird entweder die Hiize heruntergestellt, oder es werden nur die beiden seitlichen Brenner ange zlindet und das
Grillgut Giber dem mittleren Brenner positioniert. Beim indirekten Grillen muss der Deckel grundséatzlich geschlossen sein. Bei geschiossen::m Deckel sorgt
die Warmezirkulation dafiir, dass das Grillgut gleichméRig gegart wird, &hnlich wie einem konventionellen Ofen.

« Das in den Deckel integrierte Thermometer zeigt die Temperatur im Inneren des Grills an und dient der Uberwachung und Kontrolle der Hit:-eeinstellungen

Pflege der Grillplatten ’-

+ Uberhitzen Sie die Grillplatte nicht und tragen vor der Benutzung immer etwas Speised! auf die Oberfléche auf.

. Lassen Sie die Grillplatte immer abkihlen, bevor Sie sie in Wasser tauchen.

. Schmelzemaillie ist problemlos fiir Spiilmaschinen geeignet, doch ist die Oberfléche so leicht zu reinigen, dass es mit einer schneilen Spil. ng von Hand
getan ist. Benutzen Sie keine Scheuermittel, da diese die Oberflache unwiderruflich verkratzen oder angreifen wirden.

. Falls sich durch missbriuchliche Verwendung verbranntes Fett oder Nahrungsmitteiriicksténde auf der Oberflache ansammeln, kénnen die se meist mit
warmem Wasser oder einem milden Reinigungsmittel beseitigt werden. In Extremfallen kdnnen sie durch eine griindliche Reinigung mit eir :r Mischung aus
drei Essidffeln Bleichmittel, einem Essléffel Fliissigreiniger und einer Tasse Wasser entfernt werden. Mit einem Schwamm oder Scheuerscl wamm aus
Kunstsct)off auf die Kochoberflache auftragen. Préparieren Sie die Oberflache nach der Reinigung bzw. vor der nichsten Benutzung durch A uftragen von
etwas Ol.

Allgemeiner Unterhalt ‘-

. Fir dieses Gerét gibt es keine fest vorgeschriebenen Wartungsintervalle.

. Die Benutzung eines Geréts ist geféhrlich, wenn Dichtung und/oder Schlauch spréde oder verschiissen sind. Inspizieren Sie sowohi die Di: htungen als
auch den Schiauch regelmafig und ersetzen Sie sie bei Mangeln vor der Benutzung des Gerats.

«  Nach der Benutzung ist das Gerat heiR. Lassen Sie es ausreichend abkihien, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfthren.

. CADAC Patio-Grills sind mit Diisen der Typen Nr. 1.00 und Nr. 1.05 (Seitenbrenner) zur Regulierung des Gasflusses ausgestattet. Sollte d 2 Disenéffnung
verstopft sein, kann eine zu kleine oder gar keine Flamme die Folge sein. Versuchen Sie nicht, die Dise mit einer Nade! oder einem &hnlic yen Werkzeug zu
reinigen, da dadurch die Offnung beschadigt und als Folge die Sicherheit des Gerats beeintrachtigt werden kénnte.

8.1. Ersetzung verstopfter Diisen

s Achten Sie darauf, dass das Flaschenventil geschlossen ist, bevor Sie die Flasche vom Gerét trennen.

« Entfernen Sie die Grillplatten. Entfernen Sie die Hitzediffusoren, um die Brenner erreichen zu kénnen. Entfernen Sie die Tropfschale und diz
Halteschrauben des betroffenen Brenners.

. Entfernen Sie den betroffenen Brenner, indem Sie ihn herausheben. Achten Sie dabei darauf, nicht das Regelventil zu beschédigen. Die Diise liegt nun frei.

. Schrauben Sie die verstopfte Diise mit einem geeigneten Schraubenschliissel heraus und ersetzen Sie sie durch eine neue Dlse. Benutz:n Sie zum
Herausschrauben der Diise keine Zange, da dadurch die Dise so beschadigt werden kénnte, dass sie sich nicht mehr herausdrehen lasst

e Nicht zu fest anziehen, da sonst die Diise beschadigt werden kénnte. Zum Zusammenbau gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge vor.

8.2. Ersetzung des Schlauchs

* Die Schlauchlange muss mindestens 0,8 m und darf héchstens 1,2 m betragen. Kontrollieren Sie das Haltbarkeitsdatum des Schiauchs. Eisetzen Sie
erforderlichenfalls den Schlauch. Das AnschlieBen des Schlauchs wird in Abschnitt 15.3.10 beschrieben. Mit diesem Gerét diirfen nur Niec 2rdruckschlduche
gemanl SANS 1156-2 oder BS 3212 verwendet werden.

8.3. Ersetzung des Druckreglers

« Die Verbindung zwischen dem Ausgang des Druckreglers und dem Niederdruckschlauch muss gasdicht sein und mit einer Schlauchschelli: aus Metall g
esichert werden. Uberpriifen Sie stets die Verbindungsstelle auf Gaslecks, wie in Abschnitt 3 oben beschrieben.



9. Storungssuche

. Normale Flammen sind blau, eventuell mit gelber oder orangener Spitze. Falls die gesamte Flamme gelb ist, ist mdglicherweise die Diise nicht
ordnungsgemaR montiert. Ziehen Sie die Diise nach, um-zu gewahrleisten, dass kein Gas austreten kann. Uberfiillle Gasflaschen kénnen =benfalls groke
gelbe Flammen verursachen. In diesem Fall sollte die Flasche an den Héndler zurlickgegeben werden, der die Nachflllung vorgenommen lat, und zur
Kontrolle gewogen werden.

+  Priifen Sie, ob die Frischlufteinlasse der Brenner frei von Blockaden und Verstopfungen sind.

.+ Falls die Flammenleistung abnimmt oder das Gas nicht ziindet, kontrollieren Sie, ob die Gasflasche noch Gas enthalt (schiitteln Sie und h¢ en Sie auf das

Gerausch der Fliissigkeit). Falls noch Gas vorhanden ist, ist die Diise méglicherweise ganz oder teilweise verstopft.

»  Folgen Sie den Anweisungen oben, falls Sie eine verstopfte Dise vermuten.

. Der verchromte Warmhalterost kann entfernt werden, indem er vom Gerat abgehoben wird. Er kann in einer Reinigungslésung gewaschen werden.

«  Reinigen Sie die emaillierten Hitzediffusoren in lauwarmer Seifenlauge oder mit einem nicht scheuernden Reinigungsmittel.

. Sie kénnen Kochflache, Grillplatte und Tropfschale reinigen, indem Sie sie zum Aufweichen der Kochrlickstande in Seifenlauge tauchen uri i dann mit einer
harten Biirste abbUrsten. Mit klarem Wasser abspllen.

« Das Gehause kénnen Sie reinigen, indem Sie es einfach mit einem feuchten Tuch und bei Bedarf etwas Reinigungsmitiel abwischen.

« Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Topfreiniger, da diese die Lackierung unwiderruflich beschadigen wirden.

«  Auch wenn Edelstahl gegeniiber normalem Stahl vergleichsweise anlauf- und rostbestandig ist, ist dennoch eine sachgeméafe Pflege erfor lerlich. Wir
empfehlen [hnen:

+  Reinigen Sie die Edelstahloberflachen mit klarem Wasser und einem weichen Tuch bei leichter Verschmutzung und mit einem handelstblichen
Edelstahlreiniger und einem weichen Tuch bei stérkerer Verschmutzung. Entfernen Sie nach der Reinigung des Grills Uberschissigen Edelstahlreiniger.

. Zur Beseitigung geringfiigiger Braunverfarbung oder Lochkorrosion kénnen Sie einen feinen, nicht metallischen Topfreiniger verwenden. Achten Sie darauf,
in Richtung der natiirlichen Struktur der Edelstahloberflache zu reiben, damit keine sichtbaren Kratzer entstehen.

- Es empfiehlt sich, den Grill bei Nichtbenutzung abgedeckt zu lassen, damit sich kein Staub und keine Salze aus der Luft auf den Edelstahl:berflachen
absetzen kénnen. Wenn solche Salze zu lange nicht beseitigt werden, kénnen sie Korrosion begiinstigen.

«  Mit nur etwas Pflege kénnen Sie sicherstellen, dass Oberflachenbeschaffenzeit und Nutzwert des hochwertigen Edelstahls, in den Sie inve: stiert haben,
lange Zeit erhalten bleiben.

11. Lagerung ’-

* Gehen Sie sorgsam mit dem Gerat um. Nicht fallen lassen.

+  Warten Sie nach der Benutzung, bis sich das Gerét abgekiihit hat. Trennen Sie es von der Gasflasche und lagern es an einem kiihlen, trockenen Ort ohne
warmequellen.

+ Halten Sie den Deckel bei Nichtbenutzung geschlossen, damit Schmutz und Insekten nicht in das Gerét fallen und so den Gasfluss hemms=n kénnen.

«  Benutzen Sie eine CADAC-Grillabdeckung, besonders dann, wenn das Geréat im Freien gelagert wird.

12. Ersatzteile und Zubehor

« Benutzen Sie nur CADAC-Originalersatzteile, da diese fiir optimale Leistung konzipiert wurden.

Beschreibung Teil Nr.
Wendbare Girillplatte 98353
Gusseisenrost - klein { 98355
" Gusseisenrost - grolt | 98356
Surefire-Anziinder | 601
. DrehspieR - 3 Brenner | 98354
Drehspief’ - 4 Brenner 98357
| Gusseiserne Bratpfanne 98358
Hitzediffusor 98359
__Dise (Grilleinheit) | 1.00
Diise (Seitenbrenner) | 1.05

13. Riickgabe des Gerits fiir Reparatur und Instandhaltung

«  Das Gerat nicht modifzieren. Dies kénnte die Sicherheit des Gerats beeintréchtigen.

. Jegliche Modifikationen wirden die Garantie von CADAC (Pty) Lid verfallen lassen.

«  Falls Sie eine Stérung nicht anhand dieser Anleitung beseitigen kénnen, wenden Sie sich fiir Inspektion und/oder Reparatur an lhren értlic nen CADAC-
Handler.



14. Garantie

«  CADAC (Pty) Ltd garantiert hiermit dem ERSTKAUFER dieses CADAC-Gasgrills, dass das Gerét frei von Material- und Herstellungsfehlen; ist fiir die
folgenden Zeitraume ab Kaufsdatum:

Ventile: 5 Jahre
Kunststoffteile: Keine Garantie
Emaillieteile: 5 Jahre
Gusseisen: 5 Jahre
Lackierte Rahmenteile: 1 Jahr
Edelstahl-Brenner: 1 Jahr

Diese Garantie gilt nur, falls das Gerat gemaf der gedruckten Anleitung montiert und betrieben wird.

CADAC darf einen angemessenen Nachweis des Kaufdatums verlangen. BEWAHREN SIE DAHER IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHIUNG AUF.

Diese eingeschrinkte Garantie ist auf Reparatur oder Ersatz von Teilen beschrénkt, die sich bei normaler Benutzung und Wartung als méangelk :haftet erweisen
und deren Méngel durch eine Untersuchung zu CADACs Zufriedenheit nachgewiesen werden. Wenden Sie sich vor der Riickgabe von Kompenenten an den
Kundendienstvertreter Ihrer Region. Kontaktinformationen erhalten Sie in der Anleitung oder unter 0860 223 220 (nur Siidafrika). Falls CADAC den Mangel
bestatigt und den Garantieanspruch anerkennt, wird CADAC solche Komponenten nach eigenem Ermessen kostenlos ersetzen. CADAC wird -iie
Komponenten an den Kaufer zurlickgeben und Fracht- oder Versandkosten libernehmen.

Diese eingeschrénkte Garantie deckt keine Defekte oder Betriebsstdrungen ab, die durch Unfall, Missbrauch, missbréuchliche Modifikation, fal:che
Verwendung, Vandalismus, falsche Montage, falsche Wartung oder Instandhaltung oder Unterlassung der normalen Routineinstandhaltung ent: tehen,
einschlieRlich, aber nicht beschrénkt auf Schaden durch sich in den Brennerrohren befindlichen Insekten, wie in dieser Bedienungsanleitung b« schrieben.

Zustandverschlechterung oder Schaden aufgrund harscher Wetterbedingungen wie Hagel, Wirbelstiirme oder Erdbeden sowie Entfarbung aufi:rund von direkt
oder (iber die Atmosphare einwirkender chemischer Substanzen werden von dieser eingeschrénkten Garantie nicht abgedeckt.

Auber den hierin erklarten bestehen keine weiteren ausdriicklichen Garantien, und jegliche stillschweigenden Garantien tUber Gebrauchstaugli hkeit und
Eignung sind auf die Geltungsdauer dieser ausdriicklichen, schriftlichen eingeschrankten Garantie beschrankt. In einigen Regionen sind Einscarankungen der
Geltungsdauer stillschweigender Garantien unzuléssig — diese Einschrankung gilt daher u.U. fiir Sie nicht.

CADAC ist nicht fiir spezielle, indirekte oder Folgeschaden verantwortlich. In einigen Regionen sind Ausschluss oder Beschrénkung von zufélligen oder
Folgeschéden unzuldssig — diese Einschrankung gilt daher u.U. fiir Sie nicht.

CADAC erteilt keiner Person und keinem Unternehmen die Berechtigung, fiir CADAC Verflichtungen oder Verantwortung in Verbindung mit Verkauf, Montate,
Benutzung, Entfernung, Riickgabe oder Ersetzung seiner Gerate anzunehmen; und keine solche Veriretung ist flir CADAC verpflichtend.

Diese Garantie gilt nur fir im Einzelhandel verkaufte Produkte.

Damit Sie lange Zeit Freude an Ihrem CADAC-Produkt haben, lesen Sie bitte die Abschnitt iber Reinigung und Wartung dieser Bedienungsaninitung. Schenken
Sie besonders den Hinweisen zur Pflege von Edelstahl Beachtung.



15. Montageanleitung -

Teil Nr. Beschreibung Abbildung Menge

1 Warmhalterost 1
2 Brennereinheit I
3 Seitenauflage 1
|
4 Bodenplatte I
Befestigungsele
5 ment flir \

S 1
Bodenplatte % |

6 Rad

7 Radkappe

//ﬁ |
8 Achse, Rad - 2 ‘

|
9 Riickplatte \\




Teil Nr.

Beschreibung Abbildung Menge
10 Befestigungselement |
fiir Tiiren
11 Tropfschale 1
12 Tropfblech 1
13 Hitzediffusor 4
14 Grolier Rost |
15 Rechte Tiir 1
16 Linke Tiir 1
Deckel und
17 R 1
Brennergehduse
18 Lenkrolle 2




Teil Nr. Beschreibung Abbildung Menge
Rechte 1
Seitenplatte | I
19 1
(Edelstahl oder
Bambus)
Linke
Seitenplatte
20 1
(Edelstahl oder
Bambus)
21 Feuerbox | E\,:\l\\jf; 3
== —«i\rﬂb\»;%&.\»\\‘
22 Kleiner Rost ; 1
|
Kleine o Y/
23 . = 1
Grillplatte s P ‘
24 Trennplatte ‘ 1
|
MONTAGEZUBEHOR
Schraube M6*16 | 4 St
! y v
Schraube M6*12 | @@@WW@ 20 St.
e I(’
Schraube M6* 12 o { 4st
Unterlegscheibe & 10 o ="
mm S 2 St
Federring @ 6 mm @ 28 St.
Federring @ 8 mm @3 2 St
Unterlegscheibe @ 10 |
=
i ‘ = 18 St.
[ =)
Mutar M6 | S ) 4st
Unterlegscheibe 1 4 St.
Gewindeschneidende 45t
Schraube ST3.9*%10 ‘ )




Schritt 1: Schrauben Sie die Achse (8) auf die an die linke Seitenplatte (20) geschweilite Schraube. Die Achse (8) muss dazu durch das Rad (6) und die
Unterlegscheibe @ 10 mm (D) und dann durch die linke Seitenplatte und den Federring @ 8 mm geftihrt werden. Setzen Sie dann die Radkappe (7) aifdas Rad (6).

Schritt 2: Schrauben Sie die beiden Lenkrollen (18)in die rechte Seitenplatte (19).

Schritt 3: Filhren Sie jeweils eine Schraube M6*12 (B) durch einen Federring @ 6 mm (E), eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), die Riickplatte (9) ur: 1 die Seitenplaite
(19/20) und schrauben sie in die Mutter M6 (H). Die Seitenplatten (19/20) sind nun an der Rlickplatte befestigt (s. AnsichtA).

Schritt 4: Fiihren Sie jeweils eine Schraube M6*12 (B) durch einen Federring @ 6 mm (E) und eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), um das Befestigur gselement fur die
Bodenplatte (5) an den auf die Seitenplatten (19/20) geschweiten Muttern zu befestigen.

Schritt 5: Fiihren Sie jeweils eine Schraube M6*12 (B) durch einen Federring @ 6 mm (E) und eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), um die Bodeiplatte (4) an den
Seitenplatten (19/20) zu befestigen.

Schritt 6: Fiihren Sie jeweils eine Schraube M6*12 (B) durch einen Federring & 6 mm (E) und eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), um das Befestigur gselement fiir die
Tiir (10) an der jeweiligen Seitenplatte (19/20) zu befestigen (s. Ansicht B).

Schritt 7: Befestigen Sie die Seitenauflage (3) mit den Schrauben M6*12 (C) und jeweils einem Federring & 6 mm (E) und einer Unterlegscheibe ¢ 6 mm (G) an den
Muttern der rechten Seitenplatte (19) (s. Ansicht C).

Schritt 8: Flihren Sie die Schrauben M6*12 (B) durch jeweils einen Federring @ 6 mm (E) und eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), um den Seitent:renner (2) an den
Muttern der linken Seitenplatte (20) zu befestigen.

Schritt 9: Befestigen Sie die Trennplatte (24) mit den gewindeschneidenden Schrauben ST3.9*10 (J).

Schritt 10: Filhren Sie die Schrauben M6*16 (B) durch jeweils eine Unterlegscheibe (1) und eine Unterlegscheibe @ 6 mm (G), um Deckel und Breiinergehéuse (17)
zu befestigen.

Schritt 11: Fihren Sie wie unten gezeigt den Schlauch von Deckel und Brennergehéuse (17) durch die Offnungen in der Seitenplatte des Brenner jehduses und der
linken Seitenplatte (20).

Schritt 12: Montieren Sie die drei Feuerboxen (21). Hinweis: Drehen Sie die Feuerbox (21), wenn Sie sie in die Position unten setzen, ¢ amit stabiler Halt
gewahrleistet ist.

Schritt 13: Seizen Sie die vier Hitzediffusoren (13) auf das Brennergehause, wie unten zu sehen.

Schritt 14: Setzen Sie den groRen Rost (14), den kleinen Rost (22) und die kleine Grillplatte (23) auf das Brennergehause.
Schritt 15: Setzen Sie das Tropfblech (12) in die Fiihrung unter dem Brennergeh&use, wie unten gezeigt.

Schritt 16: Befestigen Sie die Tropfschale (11) an der Haltevorrichtung am Tropfblech (12).

Schritt 17: Montieren Sie die linke Tiir (16) und die rechte Tir (17) wie unten gezeigt an den entsprechenden Lochern.

Schritt 1 Schritt 2

Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5




Schritt T

Schritt 7

Schritt 8
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Schritt 12

Schritt 13
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Tel: ++27 11 473 8600
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