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Wabhlschalter fiir die Ofenfunktionen 8. Kochfeld-Betriebsanzeige
Thermostatknopf

Temperaturanzeigeleuchte

Bedienknopf fiir die linke vordere Kochplatte

Bedienknopf fiir die linke hintere Kochplatte

Bedienknopf fiir die rechte hintere Kochplatte

Bedienknopf fiir die rechte vordere Kochplatte
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* Die Bedienkndpfe des Kochfelds sind nicht vertauschbar. Nach der Reinigung oder Wartung miissen sie wieder an ihrer
urspriinglichen Stelle eingesetzt werden.
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BACKOFENBETRIEB

- Drehen Sie den Bedienknopf auf die gewiinschte Funktion.
- Drehen Sie den Thermostatknopf im Uhrzeigersinn auf die gewtlinschte Temperatur.
Nach dem Garvorgang: Drehen Sie den Bedienknopf auf “0".

Funktionsweise der elektrischen Kochplatten
Stellen Sie den Bedienknopf auf eine der unterschiedlichen Temperaturen entsprechenden Positionen 1 bis 6.
Zum Ausschalten der Kochplatte stellen Sie den Bedienknopf auf “0".

Ubersicht iiber die Betriebsarten

Betriebsart

Beschreibung der Betriebsart

Zum Garen von Fleisch, Fisch und Gefliigel auf derselben Einschubebene.

|§| OBER- UND » Den Backofen auf die gewiinschte Gartemperatur vorheizen und die Speisen in den
UNTERHITZE Garraum stellen, sobald die rote Thermostat-Kontrollleuchte erlischt.
» Verwenden Sie moglichst die zweite oder dritte Einschubebene.
» Diese Funktion sollte am Ende der Backzeit von Obst- und Kdasekuchen und zum
UNTERES -
Q HEIZELEMENT Eindicken von Sof3en verwendet werden.
Wahlen Sie diese Funktion wahrend der letzten 10/15 Minuten der Garzeit.
OBERES o Zum Briaunen der Oberseite von Speisen.
HEIZELEMENT | Wahlen Sie diese Funktion wahrend der letzten 10/15 Minuten der Garzeit.
« Zum Grillen von Steaks, FleischspieBen und Bratwurst, zum Uberbacken von Gemiise
und Rosten von Brot.
« Heizen Sie den Backofen 3-5 Minuten vor.
GRILL » Wahrend des Garvorgangs muss die Tiir geschlossen bleiben.
« Beim Grillen von Fleisch empfehlen wir zur Vermeidung von Fettspritzern und
Rauchbildung, etwas Wasser in die Fettpfanne auf der untersten Einschubebene zu geben.
+ Wenden Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs.
GARTABELLE
OBER- UND UNTERHITZE GRILL
GERICHTE Gartemperatur | Einschubebene | Garzeitdauer | Gartemperatur | Einschubebene | Garzeitdauer
4 (von unten) (dk) (°C) (von unten) (dk)
Blatterteigkuchen 170-190 2-3 35-45
Kuchen 170-190 2-3 30-40
Kekse 170-190 2-3 30-40
Gegrillte Frikadellen 200 5 10-15
Speisen mit hohem 175- 200 3 40-50
Wassergehalt
Hahnchen 200 2-3 45-60
Koteletts 200 4-5 15-25
Rindersteak 200 5 15-25
Bitte beachten: Temperaturen und Garzeiten stellen lediglich Richtwerte dar.
GERATEKLASSEN
Die in dieser Produktbeschreibung
behandelten Gerdte gehoren zu den e = =
folgenden Installationsklassen: b — —_—
—_ - 6. Ebene
- Klasse 1: frei stehendes Gargerat; = Il 2' Ege”e
N 3 ene
- Klasse 2 - Unterklasse 1: zwischen Al 3. Ebene
zwei Mobeln/Gerdten eingebautes — 1 2.Ebene
Gargerat, bestehend aus einer einzigen Einheit, die i 1.Ebene
auch so eingebaut werden kann, dass die

Seitenwdnde zuganglich bleiben.




BEDIENUNGSANLEITUNG

INSTALLATIONSANWEISUNGEN
VOR DER ERSTEN BENUTZUNG DES GERATES
HINWEISE UND ALLGEMEINE RATSCHLAGE
ENERGIESPARTIPPS

BACKOFENZUBEHOR

REINIGUNG UND PFLEGE

ERST EINMAL SELBST PRUFEN
KUNDENDIENST

Um den Herd optimal nutzen zu kénnen, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam
durch und bewahren sie zur spdteren Verwendung gut auf.
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INSTALLATIONSANWEISUNGEN

Anschluss an das Stromnetz

Bitte stellen Sie vor dem Anschluss des Gerats sicher, dass:

1. die auf dem Typenschild des Gerdtes angegebene Spannung mit der Spannung des Stromnetzes
in Ihrem Haus Gbereinstimmt;

2. das elektrische System fiir die maximale Stromaufnahme des Gerats ausgelegt ist, wie sie auf dem
Typenschild angegeben ist;

3. das elektrische System in lhrem Haus korrekt geerdet ist;

» Fiirden Anschluss des Gerites an das Stromnetz ist ein Trennschalter mit einer
Kontaktoffnungsweite vorzusehen, der es erméglicht, das Gerdt komplett vom Netz zu
trennen gemiB den allgemein giiltigen Installationsvorschriften bei
Uberspannungssituationen der Kategorie lll.

Hinweis: Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nur mit einem

Spezialwerkzeug zugéanglich sein.

Das Netzkabel muss vom Typ HO5VV-F sein, und die elektrischen Anschliisse miissen unter Beachtung

der nachstehenden elektrischen Informationen ausgefiihrt werden.
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3x2,5mm?220V~50Hz  5x1,5mm? 380 V~, 3N 50 Hz
3x2,5mm*230V~50Hz  5x1,5mm?400 V~, 3N 50 Hz
3x2,5mm?240V~50Hz  5x1,5mm?415V~, 3N 50 Hz

Anweisungen fiir den Installateur

Achtung!

» Ziehen Sie vor jeder Reinigungs- oder Wartungsarbeit den Netzstecker des Gerits.

- DieInstallation ist unter Einhaltung der giiltigen Sicherheitsvorschriften von einer
qualifizierten Fachkraft auszufiihren.

« Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fiir eventuelle Schaden an Personen, Haustieren oder Sachen

ab, die infolge Nichtbeachtung der oben genannten Vorschriften entstehen. Das Typenschild des

Gerétes befindet sich unten rechts am Rahmen des Backofeninnenraums und ist bei offener Tir

sichtbar. Die Aufstellungsbedingungen fiir auf der Verpackung angegeben.

Halten Sie sich nicht an der Backofentir fest und benutzen Sie diese nicht, um das Gerét aus der

Verpackung zu holen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS UND SICHERHEIT

Bitte beachten Sie fiir den elektrischen Anschluss unbedingt die nachstehend gegebenen
Anweisungen:

« Das Erdungskabel muss mit der Erdungsklemme () verbunden sein. Ist an der Stelle, an der das
Gerat installiert werden soll, keine korrekt geerdete Steckdose vorhanden, benachrichtigen Sie
bitte umgehend lhren Kundendienst.

« Die geerdete Steckdose muss sich nah am Geréat befinden. Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

» Das Netzkabel darf keine Teile des Gerates beriihren, die heil3 werden.

» Ist das Netzkabel beschadigt, kontaktieren Sie bitte den Kundendienst. Das Netzkabel darf nur
vom autorisierten Kundendienst ausgewechselt werden.

« Ein unsachgemaf ausgefihrter elektrischer Anschluss kann lhr Gerat beschéddigen. Ein solcher
Schaden ist nicht durch die Garantie abgedeckt.

» Das Gerét ist fuir eine Netzspannung von 220/230 Volt ausgelegt. Hat die Netzversorgung eine
andere Spannung, kontaktieren Sie bitte sofort Ihren autorisierten Kundendienst.

Das Netzkabel darf keine Teile des Gerates beriihren, die heil} werden, da es sonst beschadigt werden kann.

Diese Situation kann zu einem Kurzschluss fiihren.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fiir Schaden und Verluste ab, die infolge Nichtbeachtung der

folgenden Sicherheitsvorschriften entstehen.



Elektrischer Anschluss des Gerates an die
Netzversorgung

Offnen Sie die Klemmenleiste (siehe Abb. 1), und schrauben Sie

die Kabelklemmenschraube los.

» Entfernen Sie ca. 70 mm der Kabelummantelung des
Netzkabels.

» Entfernen Sie ca. 10 mm von der Ummantelung der Litzen

» Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieen
Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie es auf dem
Anschlussplan neben dem Hauptkasten dargestellt ist

» Befestigen Sie das Stromkabel mit der Kabelklemme

« SchlieBen Sie den Kunststoffdeckel des Hauptkastens

HINWEIS: das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme
mit dem Symbol D verbunden sein.
Aufstellung

Achtung: Die Abdeckung der Gehduse muss aus hitzefestem
(min. 90°C besténdigem) Material ausgefiihrt sein.

Wird das Gerat neben anderen Kiichenschranken aufgestellt,
sind die Mindestabstdnde wie in der folgenden Abbildung
dargestellt zu beachten.

Bei der Aufstellung des Herds sind einige Punkte zu beachten:
Beachten Sie unbedingt die folgenden Empfehlungen, um das
Entstehen von Problemen und Gefahrensituationen zu vermeiden.
Der Herd kann neben andere Kiichenmdbel gestellt werden,
wenn deren Hohe die Hohe des Kochfelds nicht tiberschreitet.
Bei der Auswahl des Standorts fuir den Herd muss beachtet
werden, dass das Gerét nicht neben einem Kiihlschrank stehen
darf, und sich in der Nahe des Gerates keine brennbaren oder
entziindlichen Materialien wie Vorhdnge usw. befinden, die
rasch Feuer fangen kénnen.

Zwischen der hinteren Metallabdeckung des Herds und der
Wand ist ein Mindestabstand von 20 mm fiir die Luftzirkulation
erforderlich.

Sind die angrenzenden Arbeitsflachen hoher als das Kochfeld,
mussen diese seitlich einen Mindestabstand von 110 mm zum
Herd aufweisen.

Fir die Einpassung neigen Sie das Gerat und schrauben die 4
FiiBe in die Spezialgewinde in den Ecken (siehe Abb. 3).

Min.60 cm
Min. 50 cm (je nach Modell)

<

Min.11 cm
>—<

Min.2 cm

Min. 65 cm
Min.42 cm

Min.2 cm
(< >
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Abb. 2 b Abb.3




VOR DER ERSTEN BENUTZUNG DES GERATES

Nehmen Sie die Zubehorteile aus dem
Backofen und heizen Sie den Backofen auf 200
°C auf; lassen Sie ihn ca. zwei Stunden
eingeschaltet, um den Geruch von
Schutzfetten und Isoliermaterial zu beseitigen.
Bitte lassen Sie wahrend dieser Zeit das
Fenster gedffnet.

Entfernen Sie vor der Benutzung:

- alle Aufkleber an der Frontseite des Gerates
und an der Backofentiir, mit Ausnahme des
Datenplakette (Typschild);

- alle Kartonteile und Schutzfolien von der
Bedienblende und allen anderen
Geréteteilen;

- alle Aufkleber auf Zubehorteilen
(z.B. unter der Fettpfanne).

1. Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und tragt das Recycling-
Symbol £\, das es als einen Materialtyp ausweist,
der den lokalen Abfall-Sammelstellen zu
Ubergeben ist.

2. Produkt

Dieses Gerat ist gemal der Europaischen
Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-
Altgerate gekennzeichnet.

Durch eine angemessene Entsorgung des Geréts
tragt der Nutzer dazu bei, potentiell schadliche
Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu

vermeiden.

Das Symbol Lo aufdem Geréat bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist darauf
hin, dass dieses Gerdt kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer Sammelstelle
furr Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt
werden muss.

Die Entsorgung des Gerdts muss gemaf den
ortlichen Bestimmungen erfolgen.

Weitere Informationen zu Behandlung,
Verwertung, und Wiederverwendung dieses
Produktes kdnnen Sie bei der ortlichen
Abfallbeseitigungsgesellschaft, der ndchsten
Sammelstelle fir Haushaltsmill oder bei dem
Handler erfragen, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben.



HINWEISE UND ALLGEMEINE RATSCHLAGE

Dieses Gerat ist ausschlieB3lich zur Zubereitung
von Nahrungsmitteln fir private Haushalte
konzipiert. Jeder andere Gebrauch ist
untersagt. Der Hersteller haftet nicht bei
Schaden aufgrund unsachgemaflen
Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.
Eventuelle Reparaturen oder Eingriffe diirfen
ausschlie3lich durch qualifiziertes
Fachpersonal vorgenommen werden.

Der Backofen darf keinesfalls

Witterungseinfliissen ausgesetzt werden.

Stellen Sie keine schweren Gewichte auf der

Tir ab, um Beschadigungen am Innenraum

und an den Scharnieren zu vermeiden. Halten

Sie sich nicht an der Tir fest.

Hangen Sie keine schweren Gegenstdande an

den Griff der Backofentdir.

Decken Sie den Backofenboden nicht mit

Aluminiumfolie oder anderen Dingen ab.

Die Backofentiir muss richtig schlieBen. Halten

Sie die Tlrdichtungen unbedingt sauber.

Gief3en Sie niemals direkt Wasser in den warmen

Backofen. Dadurch kann die Emailbeschichtung

beschadigt werden.

Fruchtsaft, der vom Backblech tropft,

hinterlasst bleibende Flecken. Wir empfehlen,

das Gerét vor jeder Benutzung zu reinigen.

Ziehen Sie Topfe und Pfannen nicht tiber den

Boden des Backofeninnenraumes, um Kratzer

an der Beschichtung zu vermeiden.

Die erreichbaren Teile des Backofens kdnnen

wahrend des Betriebs sehr heilf werden.

Halten Sie Kinder fern.

Verwenden Sie zum Reinigen der SCHEIBE keine

Scheuermittel und keine kratzenden Materialien,

damit das Glas nicht beschadigt wird.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs sehr heil3.

Achten Sie darauf, dass Sie die Heizelemente

im Ofeninneren nicht berihren.

Nach dem Garen oder Backen verbleibendes

Kondenswasser kann den Backofen und die

angrenzenden Kiichenmobel auf Dauer

beschadigen. Wir empfehlen lhnen:

- die Temperatur niedriger einzustellen;

- die Speise abzudecken;

- die Speise aus dem Backofen zu nehmen;

- feuchte Stellen nach Abkiihlung des
Backofens abzutrocknen.

Achtung: Die Vorderseite und der Griff der

Backofentiir heizen sich bei langen

Benutzungszeiten des Gerites mit hohen

Temperaturen auf.

Beriihren Sie das Gerat nicht mit feuchten

Handen und benutzen Sie es nicht, wenn Sie

barful sind.

Ziehen Sie nicht am Gerat oder am Netzkabel

des Gerates, um den Stecker aus der Steckdose

zu ziehen.

Halten Sie Kinder von den folfgenden

moglichen Gefahrenquellen fern:

- von den Bedienelementen und dem Gerédt
im allgemeinen, besonders aber wahrend
und nach der Benutzung: es besteht
Verletzungsgefahr;

- von Verpackungsmaterial (Plastiktlten,
Polystyrol, Metallteilen usw.);

- von einem Herd, der entsorgt werden muss.

Dieses Gerat darf ohne Aufsicht weder von
Kindern noch von Personen mit
herabgesetzten korperlichen, sensuellen oder
mentalen Fahigkeiten oder ohne die
erforderliche Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, es sei denn, sie wurden durch fir ihre
Sicherheit verantwortliche Personen
entsprechend eingewiesen.

Stellen Sie sicher, dass die Elektrokabel
anderer, in der Nahe des Backofens
verwendeter Gerate, keine heilen Teile
beriihren und nicht in der Backofentir
eingeklemmt werden.

Legen Sie kein brennbares Material in den
Innenraum oder neben das Gerat, da es bei
einem versehentlichen Einschalten des
Gerates zu einem Brand kommen kann.

Bitte verwenden Sie Backofenhandschuhe, um
Kochgeschirr und Roste zu entnehmen.

Bei der Verwendung von alkoholischen
Getrdnken (z. B. Rum, Cognac, Wein usw.) zum
Braten oder Backen ist zu beachten, dass Alkohol
bei hohen Temperaturen verdampft. Die
entstandenen Alkoholddmpfe kénnen sich
entzlinden, wenn sie in Kontakt mit dem
elektrischen Heizelement kommen.

Erhitzen oder garen Sie Speisen keinesfalls in
geschlossenen Gefa3en. Der Druck, der in
solchen Gefdlen entsteht, kann zu ihrer
Explosion und dadurch zu Beschadigungen
am Gerat flhren.

Verwenden Sie auch keine Behélter aus
synthetischen Materialien zur Zubereitung
von Speisen (ausgenommen solche, die
speziell daflir geeignet sind; siehe hierzu die
Herstellerangaben). Sie kdnnen bei hohen
Temperaturen schmelzen.

Beaufsichtigen Sie stets den Garvorgang,
wenn Sie Speisen mit Ol und Fett zubereiten.
Ol und Fett kdnnen UGberhitzen und in Brand
geraten!

Vermeiden Sie es, voll beladene Roste oder
Backbleche aus dem Backofen zu ziehen.
Gehen Sie duflerst vorsichtig vor.

KONFORMITATSERKLARUNG C €

Dieses Gerit ist fiir den Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet und entspricht der
EG-Richtlinie 1935/2004.

Dieses GeratistausschlieBlich zur Zubereitung

von Nahrungsmitteln konzipiert.

Jede andere Verwendung (z. B. zur

Raumheizung) gilt als unsachgemaBer

Gebrauch und stellt ein Sicherheitsrisiko dar.

Dieses Gerdt wurde in Ubereinstimmung

mit folgenden Richtlinien entwickelt,

hergestellt und verkauft:

- den Sicherheitsvorgaben der
Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EC
(die die Richtlinie 73/23/CEE sowie deren
nachfolgende Ergdanzungen ablost);

- den Schutzvorschriften der EG-Richtlinie
EMV 2004/108/EC;

- den Vorschriften der EG-Richtlinie
93/68/EWG.



ENERGIESPARTIPPS

« Das Kochfeld ist mit Kochplatten/Kochzonen unterschiedlicher Durchmesser ausgestattet (je nach
Modell). Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone/
Kochplatte entspricht oder etwas groRer ist.

« Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

« Das Kochgeschirr darf nicht Gber das Bedienfeld hinausragen.

« Decken Sie die Topfe nach Méglichkeit beim Kochen ab.

» Kochen Sie Gemiise, Kartoffeln usw. mit wenig Wasser, um die Garzeit zu verkirzen.

Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes kénnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen.

BACKOFENZUBEHOR

Das Backofenzubehor hingt vom jeweiligen Modell ab.
Mit welchem Zubehor Ihr Backofen ausgeriistet ist,
konnen Sie der beiliegenden Produktbeschreibung r

JITTI0 TOC)
entnehmen (unter Punkt Zubehor). ///// \\ \“
Rost (1) LT [1NITARA)

Der Rost kann zum Garen oder Grillen von Speisen oder zum
Abstellen von Back- und Kuchenformen und anderem

Kochgeschirr verwendet werden. Er kann in jede beliebige Abb. 1
Schiene des Backofens eingeschoben werden.

Back-/Kuchenblech (2)

Zum Backen von Platzchen, Kuchen und Pizza.

Dieses Blech kann auch zum Auffangen von Fett oder
Speisestlicken unter dem Rost eingesetzt werden. Gie3en Sie
etwas Wasser in die Fettpfanne, um Rauchbildung und
Fettspritzer zu vermeiden.

Fettpfanne (3)

Dient bei Einsatz unter dem Rost zum Auffangen von Fett oder
Speisestlicken. Gief3en Sie etwas Wasser in die Fettpfanne, um
Rauchbildung und Fettspritzer zu vermeiden.

Die Fettpfanne wird fiir die Zubereitung von Fleisch,
Hahnchen und Fisch mit oder ohne Gemise verwendet.




REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie vor jeder Reinigung das Gerat von der

Stromversorgung.

» Reinigen Sie es mit einem in warmem Wasser
angefeuchteten Tuch und mit Seife oder verdiinntem
Flussigreiniger.

« Verwenden Sie keine scheuernden oder dtzenden Mittel,
Bleichlauge oder Stahlwolle/Metallschwdmmchen.

» Verwenden Sie keinesfalls Wasserdruckreinigungsgeréte.

» Keine brennbaren Produkte benutzen.

» Lassen Sie keine sdurehaltigen oder alkalischen Substanzen
wie Essig, Salz, Zitronensaft usw. auf der Kochmulde zuriick.

Reinigen der elektrischen Kochplatten

« Die Reinigung ist bei lauwarmen Elektro-Platten durchzufiihren.
« Mit einem in Salzwasser angefeuchteten Tuch reinigen und
anschlieBend mit einem 6lgetrankten Tuch polieren.

Backofen reinigen

» Lassen Sie den Backofen nach jedem Gebrauch abkiihlen
und reinigen Sie ihn dann, um Verkrustungen durch
Speisereste zu vermeiden.

» Verwenden Sie zur Entfernung hartnédckiger Verschmutzungen
einen speziellen Backofenreiniger und lesen und beachten Sie
dazu die Anweisungen auf der Verpackung.

« Reinigen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem Schwamm
und lauwarmem Wasser.

« Verwenden Sie keine scheuernden Mittel oder
Stahlwolle/Metallschwdammchen.

» Reinigen Sie das Turrglas mit einem Flissigreiniger.

o Weichen Sie die Zubehdrteile nach jedem Gebrauch sofort
in Geschirrspulmittellauge ein. Speisertickstande kdnnen
Sie dann leicht mit einer geeigneten Blirste oder einem
Schwamm entfernen.

10



Ausbau der Tiir

Achtung: Fiir die nachfolgend beschriebenen Vorgidnge
wird das Tragen von Schutzhandschuhen empfohlen. Um
die Backofentiir und die Scharniere nicht zu beschddigen
und um Verletzungen zu vermeiden, sind die folgenden
Anweisungen strikt zu befolgen. (Fig. 1)

Vorsicht an den Backofenscharnieren: Sie konnen sich die
Hande verbrennen!

Offnen Sie die Backofentiir
Offnen Sie die Halterungen vollstiandig

Verwenden Sie zum leichteren Offnen der Halterungen ein
Metallwerkzeug wie einen Loffelgriff.

Schliefen Sie die Tiir fast vollstandig (Abb. 2) und ziehen Sie sie
jetzt nach auBBen weg.

HINWEIS: Zum Einsetzen der Tiir fiihren Sie die beschriebenen
Arbeitsschritte in umgekehrter Reihenfolge aus. Vergewissern
Sie sich, dass die Halterungen abgesenkt sind, bevor Sie die
Backofentir schlieen.

Auswechseln der hinteren Backofenlampe:

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Lassen Sie den Backofen abkiihlen und schrauben Sie dann
(gegen den Uhrzeigersinn) die Lampenabdeckung A
(Abb. 3) heraus.

3. Wechseln Sie die Lampe aus (siehe Hinweis).

4. Bringen Sie die Lampenabdeckung an.

5. SchlieBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.

Hinweis: Verwenden Sie nur Lampen mit 25 W/230V,

Typ E-14, T300°C, die Sie bei unserem Kundendienst

erhalten.

Achtung: Benutzen Sie den Backofen erst, nachdem die

Lampenabdeckung wieder aufgesetzt wurde.

1
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ERST EINMAL SELBST PRUFEN

1. Das Gerat funktioniert nicht.

« Priifen Sie, ob das Stromnetz Strom flihrt und
ob das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen
ist.

« Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung selbst zu
beheben (siehe hierzu “Erst einmal selbst
priifen”).

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend
beschriebenen Kontrollen weiter besteht,
rufen Sie bitte lhre nachstliegende
Kundendienststelle an.

Bitte folgende Informationen bereithalten:

o die Art der Storung,

« dergenaue Gerdtetyp und die Modellnummer,

« die Kundendienst-Servicenummer (die Zahl
nach dem Wort “Service” auf dem
Typenschild), sie befindet sich am unteren
rechten Rahmen des Innenraums und ist bei
offener Backofentur sichtbar. Die
Servicenummer finden Sie auch auf dem
Garantieschein;

« lhre vollstandige Anschrift,

¢ lhre Telefonnummer.

12

WICHTIG:

« Der Backofenwahlschalter darf nicht auf “0”
oder auf dem Symbol “Lampe” .. stehen.

o Lasst sich der Backofen nicht einschalten,
prifen Sie, ob der Garzeit-Timer (je nach
Modell) auf den manuellen Modus einstellt ist
(siehe hierzu die Anweisungen in der
Produktbeschreibung).

Sollte eine Reparatur erforderlich sein, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst eines
Vertragshandlers, wie in den
Garantiebestimmungen festgelegt.

Sollte es einmal vorkommen, dass eine Arbeit
oder eine Reparatur durch nicht autorisiertes
Personal ausgefiihrt wird, das nicht von unseren
Kundencentern autorisiert ist, lassen Sie sich
immer eine Bescheinigung Uber die
durchgefiihrten Arbeiten ausstellen und
bestehen Sie auf die Verwendung von
Originalersatzteilen.

Die Nichtbeachtung dieser Vorschriften kann die
Sicherheit und die Qualitdt des Produktes
beeintrachtigen.

N AYAKeS 00 0000 00000




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


