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Brugsanvisning:

Anbring grillen pa et sikkert og plant underlag.

Anvend traekul eller treekulsbriketter som braendsel - Der skal maximalt bruges 2 kg.

Optaending: Breendsel laegges i bunden af grillen og anteendes med et egnet opteendingsmiddel (teendvaeske, teendblokke...).
Begynd farst med grille nar traekullene / briketterne er daekket af et fint lag aske.

Inden grillen anvendes farste gang, skal den teendes og ved fuld varme braende i minimum 30 minutter.

Advarsel! Grillen ma ikke anvendes i lukkede eller overdzekkede rum pga. faren for kulilteudvikling.

Advarsel! Grillen bliver meget varm, flyt den derfor ikke under brug.

Advarsel! Heeld aldrig taendvaeske pa en varm grill. Brug aldrig benzin, sprit eller andre eksplosive vaesker til optaending.
Advarsel! Hold bern og dyr veek fra en taendt grill.

Forlad ikke grillen sa leenge, der findes glader. Hav altid en spand vand inden for raekkevidde!

Grillen ber opbevares pa et tort sted og rengeres jeevnligt.

Nér grillen er blevet kold og kullene er braendt helt ud, kan grillen temmes for aske.

Grillristen kan rengeres med en grillberste og vaskes i seebevand. Risten kan smares ind i vegetabilsk olie efter rengering.

Instructions:

Use on a safe and level surface.

Use only charcoal or charcoal briquettes as fuel. Use a maximum of 2 kg of fuel at one time.

Lighting procedure: Place fuel in the bottom of the barbecue and light with a suitable barbecue fire starter (such as barbecue starter fluid or fuel cubes).
Do not cook before the charcoal has a light coating of ash.

First use: Heat fuel and keep red hot for at least 30 minutes. before cooking on the barbecue for the first time.

Warning! Do not use indoors or in closed spaces due to the danger of carbon monoxide build up!

Attention! This barbecue will become very hot - do not move it during operation.

Caution! Do not use any flammable liquids other than barbecue starter fluid to light or freshen the charcoal!

Warning! Keep children and pets away during use.

Never leave a hot barbecue unattended and always keep a bucket of water for extinguishing within reach!

Keep the barbecue in a dry place and clean it at regular intervals.

Before winter storage, clean your barbecue thoroughly and place it indoors.

After use: Empty ashes from the grill only when the barbecue has cooled down completely and that all coals have been extinguished.
Cleaning: The grill grid can be cleaned with a barbecue brush and washed in soapy water. Oil the grill grid with vegetable oil after cleaning.

Bedienungsanleitung:

Wahlen Sie immer einen geeigneten Plats zum Grillen. Das Grillgerdt muss vor Inbetriebnahme auf einen sicheren, ebenen Untergrund gestellt werden.
Der Brennstoffbehélter hat ein Fassungsvermégen von 2-3 kg handelsiiblicher Grillholzkohle oder -briketts.

Bedienung: Holzkohlestulicke oder Grillbriketts in die Feuermulde legen und einem geeigneten Anziindmittel anbrennen (z.B. Grill-Anziindriegel).
Mit dem Grillen erst beginnen, wenn die Holzkohleglut eine feine weisse Aschenschicht hat.

Beim erstmaligen Gebrauch: Die Kohlen sollen mindestens 30 Minuten durchgliihen, bevor auf dem Grill zum ersten Mal gegrillt wird.

Achtung! Grill nicht in geschlossenen oder tiberdachten Raumen verwenden.

Achtung! Das Grillgerat wird sehr heiss, bewegen Sie es wihrend des Betriebes nicht.

Achtung! Keinen Spiritus, kein Benzin oder vergleichbare Fliissigkeiten zum Anziinden und Wiederanziinden verwenden.

Achtung! Kinder und Haustiere fernhalten.

Den Grill nicht verlassen so lange die Kohlen glihen. Einen Eimer Wasser immer dabei haben.

Den Grill an einem trockenen Ort aufbewahren und in regelmaBigen Abstanden reinigen.

Bevor er winterfest aufbewahrt wird, ist er sorgfaltig zu reinigen und drinnen abzustellen.

Nach Gebrauch: Die Asche erst dann aus dem Grill entleeren, wenn sie vollstdndig abgekuhlt und die gesamte Kohle verloschen ist.

Reinigung: Das Grillrost kann mit einer entsprechenden Biirste gereinigt und in Seifenwasser abgewaschen werden.

Nach dem Reinigen das Grillrost mit Pflanzenél einstreichen.

Anvisningar:

Anvénd pa en saker och jamn yta. Anvand endast grillkol eller grillbriketter som bransle. Anvénd hégst 2 kg bréansle at gangen.
Tandningsmetod: Placera branslet pa grillens botten och ténd med ldmplig grillténdare (t.ex. tindvétska eller tandkuber).

Paborja inte tillagningen forran kolen har en tunn askyta.

Férsta anvandningstillfallet: Hetta upp brénslet och hall det glédhett i minst 30 minuter innan du tillagar mat pa grillen for forsta gangen.
Varning! Anvénd inte grillen inomhus eller i slutna utrymmen pa grund av risken fér koloxidansamling!

Obs! Denna grill blir mycket varm - flytta den inte under anvéndning.

Sakerhetsvarning! Anvand inte nagra andra tandbara vatskor dn tandvatska for att tanda eller friska upp grillkolen!

Varning! Hall barn och husdjur pé avstand under anvandning.

Lamna aldrig en varm grill odvervakad och ha alltid en hink med vatten inom rackhall for att slacka med!

Férvara grillen pa en torr plats och rengér den regelbundet.

Rengor grillen noggrant och stéll den inomhus for vinterférvaring.

Efter anvandning: Tom ut askan fran grillen férst nar den har svalnat helt och all kol har slocknat.

Rengoring: Grillgallret kan reng6ras med en grillborste och diskas i vatten med diskmedel. Olja in grillgallret med vegetabilisk olja efter rengoring.




Gebruik de barbecue op een vlak en veilig oppervlak.

Gebruik als brandstof alleen houtskool of houtskoolbriketten. Gebruik maximaal 2 kg brandstof tegelijk.

Aansteekprocedure: Plaats brandstof op de bodem van de barbecue en steek deze aan met een geschikt aanmaakmiddel voor barbecues

(zoals aanmaakvloeistof of aanmaakblokjes).

Gebruik de barbecue pas nadat op de houtskool een lichte aslaag is ontstaan.

Eerste gebruik: Verwarm de brandstof en houd deze tenminste 30 minuten gloeiend heet voordat u de barbecue voor het eerst gebruikt.
Waarschuwing! Vanwege het gevaar voor de vorming van koolmonoxide nooit binnenshuis of in afgesloten ruimten gebruiken!

Let op! Deze barbecue wordt gloeiend heet - verplaats de barbecue niet tijdens het gebruik.

Voorzichtig! Gebruik geen brandbare vloeistoffen anders dan aanmaakvloeistof voor barbecues om de houtskool aan te steken of opnieuw aan te steken!
Waarschuwing! Houd tijdens het gebruik kinderen en huisdieren uit de buurt.

Laat een hete barbecue nooit onbewaakt achter en houd altijd een emmer bluswater binnen handbereik!

Bewaar de barbecue op een droge plaats en maak hem regelmatig schoon.

Maak de barbecue grondig schoon voordat u hem opbergt voor de winter en bewaar hem binnen.

Na het gebruik: verwijder de as pas uit de grill wanneer de barbecue volledig is afgekoeld en alle kolen zijn uitgedoofd.

Reinigen: reinig het rooster van de grill met een barbecueborstel en was het af met zeepsop. Wrijf het rooster daarna in met een plantaardige olie.

Ohjeet:

Kayta laitetta ainoastaan turvallisella ja tasaisella alustalla.

Kayta polttoaineena vain puuhiilia tai puuhiilibriketteja (grillihiilia). Laita grilliin enintaén 2 kg polttoainetta kerrallaan.

Sytyttaminen: Aseta polttoaine grillin alaosaan ja sytytd se sopivan sytytysvalineen (kuten sytytysnesteen tai polttoainekuutioiden) avulla.

Al3 laita ruokaa grilliin ennen kuin puuhiilissa on kevyt tuhkapeite.

Ensimmainen kéyttokerta: Limmitd polttoaine ja anna sen hehkua kirkkaan punaisena véhintaan 30 minuuttia ennen kuin laitat ruokaa grilliin
ensimmadisen kerran.

Varoitus! Ald kdyta grillia sisatiloissa tai suljetuissa tiloissa, silla muuten voi muodostua hiilimonoksidia (hakaa).

Huomautus! Grilli kuumenee erittdin kuumaksi — ald yrita siirtaa sita kayton aikana.

Varoitus! Kayta puuhiilien sytyttamiseen ainoastaan grillauskayttod varten tarkoitettua sytytysnestetta!

Varoitus! Pida lapset ja lemmikkieldimet etaalla grillistd sen kdyton aikana.

Al koskaan jata kuumaa grillid ilman valvontaa, ja pida aina vesiampéri grillin Idhelld sammutustdité varten!

Sailyta grillia kuivassa paikassa ja puhdista se saan sti.

Puhdista grilli huolellisesti ennen varastointia ja séilyt4 sitd sisatiloissa.

Kayton jalkeen: Tyhjenna tuhkat grillista vasta, kun grilli on taysin jaghtynyt ja kaikki hiilet ovat sammuneet.

Puhdistus: Grillin séleikké voidaan puhdistaa grilliharjalla ja pestd saippuavesiliuoksella. Voitele grillin séleikkd puhdistuksen jélkeen kasvioljylla.

Instrucciones:

Utilizar en una superficie segura y lisa.

Utilizar sélo carbén o briquetas como combustible. Utilizar un maximo de 2 kg de combustible de una vez.

Procedimiento de encendido: Colocar combustible en el fondo de la barbacoa y encender con un iniciador de fuego para barbacoas adecuado (como
liquido de encendido de barbacoas o cubos de combustible)

No cocinar hasta que el carbdn tenga un recubrimiento ligero de ceniza.

Primera utilizacion: Calentar el combustible y mantenerlo al rojo vivo durante 30 minutos como minimo antes de cocinar en la barbacoa por primera vez.
Advertencia! No utilizar en el interior o en espacios cerrados debido al peligro de formacién de monéxido de carbono.

Atencién! Esta barbacoa se vuelve muy caliente - no moverla durante su uso.

Precaucion! No utilizar ningun liquido inflamable salvo liquidos de encendido de barbacoas para encender o avivar el carbon.

Advertencial Mantener a nifios y animales alejados durante el uso.

No dejar nunca una barbacoa sin vigilar y tener siempre un cubo de agua a mano para extinguir el fuego en caso necesario.

Mantener la barbacoa en un lugar seco y limpiarla con regularidad.

Antes de guardarla para el verano, limpiar la barbacoa a fondo y colocarla en el interior.

Después de la utilizacion: vaciar las cenizas de la parrilla sélo cuando la barbacoa se haya enfriado completamente y cuando todo el carbén se haya
extinguido.

Limpieza: la parrilla puede limpiarse con un cepillo para barbacoas y lavarse en agua jabonosa. Lubricar la parrilla con aceite vegetal después de la limpieza.

Instrugdes:

Utilize numa superficie segura e nivelada.

Utilize apenas carvao ou briquettes de carvdo como combustivel. Utilize um maximo de 2 kg de combustivel de cada vez.

Procedimento para acender: Coloque o combustivel no fundo do grelhador e acenda com um produto préprio para acender grelhadores (em forma de
liquido ou acendalhas).

Né&o cozinhe antes do carvao ter uma pequena camada de cinza.

Primeira utilizagdo: Aquega o combustivel e mantenha a chama acesa durante pelo menos 30 minutos antes de cozinhar no grelhador pela primeira vez.
Aviso! Nao utilize dentro de casa nem em espacos fechados devido ao perigo de formagéo de monéxido de carbono!

Atengdo! Este grelhador pode aquecer muito por isso ndo o transporte enquanto estiver a ser utilizado.

Cuidado! Nao utilize liquidos inflamaveis, que n&o sejam liquidos proprios para acender grelhadores, para acender ou espevitar o carvao!

Aviso! Mantenha as criangas e os animais de estimagao afastados quando estiver a utilizar.

Nunca deixe um grelhador aceso sem vigilancia e tenha sempre @ mao um balde com &gua para apagar!

Guarde o grelhador num local seco e limpe-o regularmente.

Antes de guardar para o Inverno limpe bem o grelhador e guarde-o num local interior.

Depois de utilizar: Esvazie as cinzas do grelhador apenas depois deste ter arrefecido completamente e de todo o carvéo estar apagado.

Limpeza: A grelha pode ser limpa com uma escova prépria e lavada com agua e sabao. Aplique 6leo vegetal na grelha depois de limpar.




Instructions:

Posez le barbecue sur une surface plane et stable.

Utilisez uniquement du charbon de bois ou des briquettes comme combustible. Utilisez au maximum 2 kg de combustible a la fois.
Procédure d'allumage

Placez le combustible dans le fond du barbecue et allumez a I'aide d’un allume-barbecue adéquat (tel que liquide ou en cubes).
Attendez que le charbon de bois soit rougi a blanc avant de cuire.

Premiére utilisation

Chauffez le combustible et gardez bien chaud pendant 30 minutes au moins avant de cuire pour la premiére fois sur le barbecue.
Avertissement ! N'utilisez pas le barbecue a I'intérieur ou dans un endroit fermé vu les risques d’accumulation de monoxyde de carbone !
Attention ! Le barbecue devient trés chaud : ne le déplacez pas pendant son utilisation !

Attention ! N'utilisez pas d'autres liquides inflammables que I'allume-barbecue liquide pour allumer ou raviver le charbon de bois !
Avertissement ! Gardez les enfants et les animaux a I'écart du barbecue pendant son utilisation.

Ne laissez jamais un barbecue chaud sans surveillance et ayez sans cesse un seau d'eau a votre disposition en cas d'incendie !

Conservez le barbecue au sec et nettoyez-le a intervalles réguliers.

Avant de le ranger pour I'hiver, nettoyez soigneusement le barbecue. Rangez-le a l'intérieur.

Apres utilisation : Attendez que le barbecue ait entiérement refroidi et que toutes les braises soient éteintes avant de vider les cendres.
Nettoyage : Vous pouvez nettoyer la grille du barbecue a I'aide d’une brosse congue a cet effet et d'eau savonneuse. Lubrifiez la grille a I'aide d’huile végétale
aprés l'avoir nettoyée.

Istruzioni:

Usare su una superficie stabile ed uniforme.

Usare solo carbonella o mattonelle di carbone come combustibile. Usare un massimo di 2 kg di combustibile alla volta.

Procedura di accensione: Posizionare il combustibile sul fondo del barbecue ed accendere servendosi di materiale apposito (come fluido per barbecue o
pellet di combustibile).

Non cucinare prima che il carbone sia ricoperto da un leggero strato di cenere.

Primo utilizzo: Prima di cucinare con il barbecue per la prima volta, riscaldare il combustibile e portare a temperatura massima per almeno 30 minuti.
Attenzione! Non usare in ambienti o spazi chiusi: pericolo di diffusione di monossido di carbonio!

Attenzione! Il barbecue diventera estremamente caldo: non spostarlo durante l'uso.

Avvertimento! Non usare altri liquidi inflammabili al di fuori del fluido per barbecue per accendere o ravvivare il carbone!

Attenzione! Tenere fuori della portata di bambini e animali durante I'uso.

Non lasciare mai il barbecue incustodito e tenere sempre un secchio d'acqua a portata di mano per spegnerlo.

Riporre il barbecue in un luogo asciutto ed effettuarne la pulizia ad intervalli regolari.

Prima del rimessaggio invernale, effettuare una pulizia profonda del barbecue e riporlo al chiuso.

Dopo l'uso: Togliere la cenere dal braciere solo quando sara completamente raffreddato e tutto il carbone sara spento.

Pulizia: La griglia puo essere pulita con una spazzola per barbecue e lavata con acqua saponata. Ungere la griglia del barbecue con olio vegetale dopo la
pulizia.

Instrukcja obstugi:

Urzadzenia nalezy uzywac na bezpiecznej i ptaskiej powierzchni.

Jako paliwa nalezy uzywac wytacznie wegla drzewnego lub brykietéw z wegla drzewnego. Jednorazowo nalezy stosowa¢ maksymalnie 2 kg paliwa.
Procedura rozpalania: Nalezy umiesci¢ paliwo w dolnej czesci grilla i zapali¢ je, uzywajac odpowiedniej podpatki do grilla (w ptynie lub w kostkach).
Nie wolno rozpoczyna¢ smazenia, dopoki wegiel nie pokryje sie lekka warstewka popiotu.

Pierwsze uzycie: Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy rozgrzac paliwo i utrzymywac wegiel rozgrzany do czerwonosci przez co najmniej 30 minut.
Uwagal! Nie wolno uzywa¢ urzadzenia w pomieszczeniach lub w przestrzeniach zamknietych z powodu niebezpieczeristwa nagromadzenia sie tlenku
wegla.

Uwagal Grill moze stac sie bardzo goracy - nie wolno go przenosi¢ podczas uzywania.

Uwagal! Nie nalezy uzywa¢ do podpalania lub podsycania wegla zadnych fatwopalnych cieczy poza podpatka do grilla w ptynie!

Uwagal Podczas korzystania z grilla nie nalezy dopuszcza¢ do niego dzieci i zwierzat.

Nigdy nie wolno pozostawia¢ goracego grilla bez nadzoru i nalezy trzyma¢ w pogotowiu wiadro z wodg w razie koniecznosci gaszenia.

Grill nalezy przechowywac¢ w miejscu suchym i regularnie go czyscic.

Przed sktadowaniem grilla na zime trzeba go doktadnie wyczyscic¢ i umiesci¢ w pomieszczeniu.

Po uzyciu: nalezy usuna¢ popioty z grilla tylko wtedy, gdy catkowicie ostygt, a wegle zostaty wygaszone.

Czyszczenie: kratke grilla mozna czysci¢ szczotka do grilli i my¢ woda z mydtem. Po oczyszczeniu mozna naoliwic kratke grilla olejem roslinnym.

Pokyny:

Pouzivejte na stabilnim rovném povrchu.
Jako palivo pouzivejte pouze dievéné uhli nebo brikety z dievéného uhli. Najednou pouzivejte maximalné 2 kg paliva.

Zapaleni: Vlozte palivo do spodni ¢asti grilu a zapalte je pomoci vhodného zapalovace grilu (napiiklad tekutina do zapalovaci grilu nebo kostky pro
zapalovani).

Nezacinejte s grilovanim, dokud neni na dievéném uhli slaba vrstva popela.

Prvni poutziti: Pfed prvnim grilovanim rozehfejte palivo a udrzujte je horké alespor 30 minut.

Varovani! Nepouzivejte gril v uzavienych prostorach — mohlo by dojit k nahromadéni oxidu uhelnatého.

Upozornénil Béhem pouzivéni gril nepfesunujte - je velmi horky.

Upozornéni! K zapéleni nebo k podpote hofeni nepouzivejte zddné hoflavé kapaliny kromé tekutiny uréené k zapalovani grilu.

Varovani! Béhem pouzivéani grilu udrzujte déti a domaci zvifata v bezpe¢né vzdalenosti.

Nikdy nenechévejte rozpéleny gril bez dozoru a vzdy méjte piipraven kbelik s vodou k haseni.

Gril uchovavejte na suchém misté a pravidelné jej Cistéte.

Pfed uloZenim na zimu gril fadné vycistéte a uchovavejte jej v uzaviené mistnosti.

Po pouziti: Kdyz gril zcela vychladne a uhli je uhaseno, vyberte popel.
Cisténi: Miizku grilu vycistéte karta¢kem na gril a umyjte v mydlové vodé. Po

ni natfete miizku grilu rostlinnym olejem.



WHcTpyKuun:

YcTaHoBUTe Ha 6e30MacHyIo 1 POBHYIO NOBEPXHOCTb.

B kayecTBe TONNIMBa NCMONb3YiATe TONbKO APEBECHDIN Yronb N 6puKeTbl U3 ApeBecHoro yrna. OfHOpa3oBan NOPLMA TOMMBA He OMKHA NPEBbILIATH 2 KF.
I'Iopﬂqu Pa3xuraHna: MonoxwuTe TONNNBO Ha AHO 6ap6€KIO N NoJoXruTe ero C NOMoLLbo NoAxoAALero CpeAcTsa ANA pasXuraHua, npeaHasHayeHHoro
Ana 6apbekio (HanNprmep, XXMAKOCTY 1A Pa3KUraHNA NV TOMINBHbBIX 6PUKETOB).

He npucTynaiite K Xapke, noka Ha yrne He obpasyetca HebonbLIOi C1oi nena.

MepBoe ncnonb3osaHwe: NMepea *apKol Ha 6ap6ekio B NepBbIit Pa3 Pa3oXruTe TONANBO, NOAOKANTE, MOKa YIAN He MOKPaCHEIOT, 3aTeM NofoXAuTe elle
X0TA 6bl 30 MUHYT.

MpenynpexpeHne! He ncnonb3yitte 6ap6eKio BHYTPY NOMELLEHA UM B 3aMKHYTOM NPOCTPaHCTBE, Tak Kak CyL|eCTBYeT OMacHOCTb CKOMNIEHNA YrapHOro
rasal

BHuMmaHme! 310 6apbeKto OueHb CUIbHO HarpPEeBaEeTCs, MO3TOMY HE MbITANTECh NEPEMECTUTD Ero BO BPEMS UCMO/b30BaHMA.

OcToposHo! He ncnonb3yiiTe AnA pasxuraHna yrnei HUKakue fpyrue NerkoBocniaMeHsIoWmnecs XnaKoCTy, KDOME XNAKOCTY ANA pasxuraHns,
npepHasHayeHHo Ans 6apbekio!

MNpeaynpexnerue! Bo Bpema Mcnonb3oBaHUA He NofnycKaliTe 6113Ko K 6apbekio AeTeit 1 JOMaLLHUX KUBOTHBIX.

Hukorpa He ocTaBnaiTe 6ap6ekio 63 NPUCMOTPa 1 BCeraa AepXuTe Noj pyKoii BeApo ¢ BOAON Ha Clyyvail noxapa!

XpaHute 6ap6eKio B Cyxom MecTe 1 BbINOJNHANTE PEryNApHYIO YACTKY.

Mepen xpaHeHVem B 3IMHee Bpema TiLaTeNbHO 0UnCTITe 6ap6eKio 1 XpaHUTE ero B MomeleHnu.

Mocne ncnonb3oBaHMA: OUNCTUTE FPUAb OT NeNNa TONbKO NOC/e TOro, Kak 6apGeKio MONHOCTBLIO OCTBIHET, 1 BCE YTAN NOTYXHYT.

OumCTKa: peleTky MOXKHO YMCTUTL LETKOM Ansa 6ap6ekio MNn NpoMbIBaTh B MbibHOI Boae. Moc/ie 04NCTKM CMasbiBaiiTe PelleTKy pacTUTENbHbIM Mac/oM.

Norades:

Izmantojiet drosu un gludu virsmu.

Par kurinamo izmantojiet tikai kokogles vai kokoglu briketes. Neizmantojiet vairak neka 2 kg kurindma vienlaikus.

Aizdedzinasana: Novietojiet kurinamo grila apakéja dala un aizdedziniet ar atbilsto3u grila aizdedzinasanas riku (pieméram, grila aizdedzinasanas
Skidumu vai kurinama kubiem).

Negatavojiet pirms kokoglém nebus izveidojies pelnu parklajums.

Pirma izmantosanas reize: Uzkarséjiet kurinamo un paturiet to sarkanu vismaz 30 minuates pirms gatavot uz grila pirmo reizi.

Bridinajums! Neizmantojiet telpas vai noslégtas vietas, jo tajas var rasties tvana gaze!

Uzmanibu! Sis grils loti sakarst — nekustiniet to darbibas laika!

Uzmanibu! Lai aizdedzinatu vai dedzinatu kokogles, neizmantojiet nekadus uzliesmojo3us skidumus ka tikai grila aizdedzinasanas skidumu.
Bridinajums! Uzmaniet bérnus un majdzivniekus lietosanas laika.

Nekad neatstajiet karstu grilu bez uzraudzibas un vienmér glabajiet tuvuma adens spaini ugunsnelaimes gadijumam!

Glabajiet grilu sausa vieta un regulari tiriet to.

Pirms nolikt ziemas glabasana, rapigi iztiriet grilu un novietojiet to telpas.

Péc lieto3anas: Izberiet pelnus no grila tikai tad, kad grils ir pilnigi atdzisis un kad visas kokogles ir izdzisu3as.

Tirisana: Grila rezgi var tirit ar grila suku un ar ziepjainu Gdeni. Péc tirisanas ieel|ojiet grila rezgi ar augu eflu.

Instrukcijos:

Naudokite tik pastatytg ant tvirto ir horizontalaus pavirsiaus.

Kurui naudokite tik medzio anglj arba jos briketus. Vienu metu dékite ne daugiau kaip 2 kg kuro.

Kaip uzdegti

Kura supilkite j kepsninés apacig ir uzdekite, naudodami tinkamas priemones (pavyzdziui, kepsninéms skirtg degyjj skystj arba sauso kuro kubelius).
Kepkite tik tada, kai anglys apsitrauks pelenais.

Naudojant pirma karta

Prie$ pirma karta naudojami kepsning, jkaitinkite kurg ir maziausiai 30 min. palaikykite Zioruojanciomis anglimis.

Démesio! Draudziama naudoti patalpose arba uzdarose erdvése, nes gali kauptis smalkiy.

Démesio! Kepsniné gali labai jkaisti - uzdegtos neperkélinékite.

|spéjimas. Uzdegdami ar kurstydami nenaudokite jokiy degiujy skysc¢iy, iSskyrus skirtus kepsninéms.

|spéjimas. Naudodamiesi kepsnine pasirapinkite, kad 3alia jos nebaty vaiky ar naminiy gyvany.

Draudziama palikti jkaitusig kepsnine be prieziaros. Visada 3alia turékite kibira su vandeniu, kad prireikus galétuméte uzgesinti liepsna.
Kepsnine laikykite sausoje vietoje ir reguliariai valykite.

Prie$ padédami ziemai, kepsning kruopsciai iSvalykite ir laikykite patalpoje.

Kasutusjuhend:

Kasutage ohutul ja tasasel pinnal.

Kasutage p6letamiseks ainult puustitt voi puuséebriketti. Kasutage korraga maksimaalselt 2 kg kiitust.

Sttitamine

Asetage kuttematerjal grilli pohja ning stitidake sobiva stititeajaga (nt grillimiseks moeldud stititevedelik voi stititetabletid).
Arge alustage kiipsetamist enne, kui séele on tekkinud kerge tuhakiht.

Esmakordne kasutamine

Kuumutage siisi ja hoidke seda tulisena vahemalt 30 minutit enne esmakordset grilli kasutamist.

Hoiatus! Vingugaasi tekkimise ohu tottu drge kasutage grilli siseruumides ega suletud aladel.

Tahelepanu! Grill 1aheb vidga kuumaks - drge seda kasutamise ajal liigutage.

Ettevaatust! Arge kasutage sde stilitamiseks vi piserdamiseks muid siittivaid vedelikke peale stiiitevedeliku!

Hoiatus! Hoidke lapsed ja loomad grilli kasutamise ajal eemal.

Arge kunagi jatke kuuma grilli valveta, ning hoidke tule kustutamiseks alati kdeparast zmber vett!

Hoidke grilli kuivas kohas ning puhastage seda regulaarselt.

Enne grilli talveks drapanemist puhastage see hoolikalt ning viige siseruumidesse.

Pérast kasutamist Eemaldage tuhk grillilt alles siis, kui grill on téielikult maha jahtunud ja kéik séed on kustunud.
Puhastamine Grilli voret voib puhastada grilliharjaga ning pesta seebivees. Pérast puhastamist 6litage grilli voret taimedliga.




Hasznalati utasitas:

Hasznalja a stit6t biztonsagos, vizszintes feltleten.

Tiizeléanyagnak kizardlag faszenet vagy faszén brikettet alkalmazzon. Egyszerre maximum 2 kg tiizel6t hasznaljon.
Begyuijtas: Helyezze a tiizelét a stité aljara, és gyuijtsa be megfelel6 grillgydjtoval (grillgydjto folyadék vagy szilard grillgyujto).
Mindig varja meg, amig a faszén mar csak parazslik, vékony hamuréteg fedi.

Els6 hasznalat: Az els6 sutés elétt hagyja felforrésodni, és 30 percig vorosen izzani a tiizel6t.

Vigyazat! Ne hasznalja a grillstitét beltérben vagy zart helyen, mert szénmonoxid termelédhet!

Figyelem! A stit6 nagyon felforrésodhat — hasznalat kézben ne mozgassa.

Figyelem! A faszén begyujtasahoz vagy felfrissitéséhez ne hasznaljon mas gyulékony folyadékot, csak grillgyujtot!
Vigyazat! Hasznalat kozben tartsa tavol a gyerekeket és a hazillatokat.

Ne hagyja 6rizetlendil a forré grillsttét, és mindig legyen elérheté kozelségben egy voédor viz a tiizoltashoz!

A grillstit6t tartsa szaraz helyen, és tisztitsa rendszeresen.

Téli tarolas elétt alaposan tisztitsa meg a stit6t, és helyezze védett helyre.

Hasznalat utan: A hamut csak akkor uritse ki, ha a stité mar teljesen kihdilt, és az 6sszes szén kialudt.

Tisztitas: A grillracs grillkefével és szappanos vizzel tisztithato. Tisztitas utan kenje be a grillrdcsot ndvényi olajjal.

Upute:

Koristite na sigurnoj i ravnoj povrsini.

Kao gorivo koristite samo ugljen i brikete od ugljena. Odjednom koristite maksimalno 2 kg goriva.

Postupak paljenja: Gorivo stavite na dno rostilja i zapalite s odgovaraju¢im upalja¢em (poput tekucine za paljenje rostilja ili kockica goriva).
Nemojte poceti kuhati dok ugljen na povi ne bude svijetle boje od pepela.

Prvo koridtenje: Zagrijte gorivo i neka rostilj bude usijan barem 30 minuta prije nego prvi put na njemu budete kuhali.

Upozorenje! Nemo;te koristiti u kuci ili u zatvoremm prostorima jer moze doci do nakupljanja ugljik monoksida!

Paznja! Ovaj Ce se rostilj jako ugrijati - nemojte ga prenositi dok na njemu kuhate.

Oprez! Za paljenje ili pojacavanje vatre nemojte koristiti zapaljivu tekucinu osim tekucine namijenjene za paljenje rostilja!

Upozorenje! Tijekom kuhanja djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od rostilja.

Vrudi rostilj nikada ne ostavljajte bez nadzora i uvijek pri ruci drzite kantu vode za gasenje!

Rostilj ¢uvajte na suhom mjestu i redovito ga Cistite.

Prije zimskog pohranjivanja, rostilj temeljito ocistite i spremite ga unutra.

Nakon koristenja: Ispraznite pepeo s resetke tek kad se rostilj sasvim ohladio i kad je sav ugljen izgorio.

Ciscenje: Resetka za rostilj moze se ocistiti s ¢etkom za rostilj i oprati u vodi s deterdzentom. Nakon ¢is¢enja resetku namazite biljnim uljem.

Navodila:

Uporabljajte na varni in ravni povrsini.

Za gorivo uporabljajte le oglje ali oglene brikete. Uporabite najvec 2 kg goriva hkrati.

Postopek priziganja: Gorivo poloZite na dno raznja in ga prizgite s primernim vzigalnim pripomockom za razenj (npr. s teko¢ino za vziganje
raznja ali z gorljivimi kockami).

Ne pri¢nite s pripravo jedi, dokler se na oglju ne nabere tanka plast pepela.

Najprej uporabite: Preden zacnete prvi¢ pripravljati jedi na raznju, razvnemite gorivo in pustite, da Zari vsaj 30 minut.

Opozorilo! Ker obstaja nevarnost nabiranja ogljikovega monoksida, raznja ne uporabljajte v notranjosti stavb ali v zaprtih prostorih!

Pozor! Ta razenj se bo zelo segrel - med delovanjem ga ne prestavljajte.
Opozorilo! Za prizig goriva ali okrepitev ognja ne uporabljajte drugih vnetljivih tekocin z izjemo teko¢ine za vziganje raznja!
Opozorilo! Med uporabo v blizino raznja ne dovolite otrokom in domacim Zzivalim.

Vrocega raznja nikoli ne pustite brez nadzora, na dosegu pa imejte vedno pripravljeno vedro vode za gasenje!

RaZenj naj bo shranjen na suhem mestu. Cistite ga v rednih presledkih.

Preden ga shranite ¢ez zimo, ga temeljito odistite in postavite v notranjost stavbe.

Po uporabi: pepel izpraznite iz Zara, ko se razenj povsem ohladi in ugasne vse oglje.

Cis¢enje: mrezo zara lahko odistite s §¢etko za raznje in umijete v milnici. Po ¢i$¢enju namazite mrezo ara z rastlinskim oljem.

Instructiuni:

iti produsul pe o suprafata sigura si uniforma.

Utilizati drept combustibil doar carbune sau brichete pe baza de carbune. Utilizati o data o cantitate maxima de combustibil de 2 kg.

Procedura de aprindere: Puneti combustibilul la baza gratarului si aprindeti cu un aprinzator special pentru gratar (ca de exemplu lichid de aprindere
pentru gratar sau cuburi de aprindere).

Nu gétiti inainte ca in jurul carbunilor sa se fi format o strat subtire de cenusa.

Prima utilizare: Incalziti combustibilul si mentineti-| aprins pentru o perioadd de cel putin 30 de minute inainte de a gati pentru prima daté pe gratar.
Avertisment! Nu utilizati gratarul in spatii interioare sau inchise din cauza colulul acumularii de monoxid de carbon!

Atentie! Acest gratar va deveni foarte fierbinte - nu il mutati in timpul util
Precautie! Nu utilizati nici un fel de lichide inflamabile, cu exceptia lichidului de aprindere a gratarului, pentru a aprinde sau improspéta carbunele!
Avertisment! Tineti la distanta copiii si animalele in timpul utilizarii.

Nu lasati niciodata gratarul incins nesupravegheat si intotdeauna trebuie sa aveti la dispozitie, in raza de actiune, o galeatd cu apa pentru stingere.
Péstrati gratarul intr-un loc uscat si curatati-l la intervalele regulate de timp.

Tnainte de depozitarea pe perioada iernii, curétati riguros grétarul si depozitati-l in interior.

Dupa utilizare: Goliti cenusa din gréatar doar in momentul in care gratarul s-a racit complet si carbunii s-au stins.

Curatarea: Grila gratarului poate fi curatata cu o perie speciala si spalaté in apa cu sdpun. In urma curétérii, gresati grila gratarului cu ulei vegetal.




WHcTpyKuun:

M3non3gaiiTe BbpXy 6e30MacHa, PaBHa MOBBLPXHOCT.

M3non3gaiiTe camo BbrAMLLA WN GPUKETM 3a ropuBo. He 13Mon3BaiiTe noBeye oT 2 KI FOPNBO HaBEAHbX.

I'Ipouenypa 3a 3anansaHe: MocTaBete ropneoTo Ha AiIbHOTO Ha 63p6€K|OTO W ro 3ananerte C NnogxoAAlia nanmeo 3a 6ap6eK|o (Hanpleep TEYHOCT 3a
6ap6ekio un Kybueta ropneo).

He roteeTe, npeau BbravuaTa Aa ce NOKPUAT C TbHBK CIOI nenen.

Mpy NbpBO M3MoN3BaHe: 3arperiTe FOPUBOTO 1 FO IPBHKTE HAKEKEHO 10 YePBEHO NOHE 30 MUHYTY, NPeAV /13 FOTBIUTE Ha 6ap6EKIOTO 3a MbPBU MbT.
BHumaHve! He 13non3saiTe Ha 3aKpUTO UM B 3aTBOPEHM NPOCTPAHCTBA, Thi KaTo IMa OMacHOCT OT HaTPyNBaHe Ha BbIepOAeH MOHOKCHA!
BHumaHue! Bap6ekioTo ce 3arpABa MHOTO — He ro NUNaiiTe, 0KaTo paboTu.

BHumaHwue! He nsnonseanre Apyrun 3ananntenHn TeYHOCTN, OCBEH TEYHOCT 3a Gapﬁemo, 3a Aa 3anansate unu npunansarte B'bl'ﬂl/ll.LlaTa]

BHumaHme! [lpbxTe fieLiata v AOMALLHWTE XUBOTHU aney, KoraTto 13nosnssare 6ap6ekioTo.

HuKora He ocTaBsliTe 3ananeHo unu ropetlo 6ap6exio 6e3 Haf3op 1 BUHarM ApbXTe Koda C BOAA 3a U3racAHe NogpbKal

[pbxTe 6ap6EKIOTO Ha CYXO MACTO 1 FO YNCTETE PEAOBHO.

Mpeau aa ro npubepeTe 3a 3uMata, nouncTeTe 6ap6eKioTo J06PE 1 ro CbxpaHABaliTe Ha 3aKpUTO.

Cnep n3nonssaHe: M3npasHeTe nenenta oT ckapata, Camo KOraTo 6ap6eKIoTO € U3CTUHANO HAMBIHO U BCUYKM BITIMLLA Ca U3racHanu.
MouncteaHe: PewweTkaTta moxe Aa ce NoYyuncTea C YeTKka 3a 63p6EKK) " Aa ce Mmue CbC canyHeHa Boaa. Cne,q noyncTBaHe HamasBamnTe pelweTkarta
pacTUTeNHoO onvo.

Pokyny:

Pouzivajte na bezpe¢nom rovnom povrchu.

Ako palivo pouzivajte iba drevené uhlie alebo brikety z dreveného uhlia. Pouzivajte naraz maximalne 2 kg paliva.

Zapalenie: Vlozte palivo do spodnej ¢asti grilu a zapalte ho pomocou vhodného zapalovaca grilu (napriklad tekutina do zapalovacov grilu alebo
kocky na zapalovanie).

Grilovanie zacnite aZ vtedy, kym sa nevytvori na drevenom uhli slabé vrstva popola.

Prvé poutzitie: Pred prvym grilovanim zahrejte palivo a udrziavajte ho hortice aspor 30 minut.

Varovanie! Nepouzivajte gril v uzavretom priestore — mohlo by déjst k nahromadeniu oxidu uholnatého.

Upozornenie! Pocas pouzivania gril nepresuvajte - je velmi hordci.

Vystraha! Na zapalenie alebo ako podporu horenia nepouzivajte ziadne horfavé kvapaliny okrem tekutiny urenej na zapalovanie grilu.
Varovanie! Pocas pouzivania grilu drzte deti a domace zvierata v bezpeénej vzdialenosti.

Nikdy nenechévajte rozpéleny gril bez dozoru a vzdy majte pripravené vedierko s vodou na hasenie.

Gril uchovévajte na suchom mieste a pravidelne ho Cistite.

Pred zimnym ulozenim gril starostlivo vycistite a uchovavajte ho v uzavretej miestnosti.

Po pouziti: Ked gril uplne vychladne a uhlie je uhasené, vyberte popol.

Cistenie: Mriezku grilu vycistite kefkou na gril a umyte v mydlovej vode. Po ¢isteni namazte mriezku grilu rastlinnym olejom.

Odnyiec:

Na tomoBeteitat oe oTabepr Kat opilovTia EM@AvELD.

Q¢ KaLOIPO UAIKO va Xpnotporoleital povo EuhavBpakag (KapBouvo) i UIPIKETEG amd kapPouvo. Mnv umepPaivete Ta 2 KIAA KAUGIUOU UMKOU.
Aadikaoia avappatog: TomoBEeTAOTE TO KAUGIHO UAIKO OTO KATW HEPOG TOU UMTAPUITEKIOU KAl AVAYTE TO ME £va KATAMNAO PECO (Y. uypPO YIa
UMEPUMEKIOU 1} KUBOUC TPOCAVAUHATOG).

Mnv apXioETe TO payeipepa PV T0 KAPPBOUVO MMOKTHCEL HIat ENAPPIA EMKAAUYPN OTAXTNG.

Mpwtn xprion: ZeoTAVETE TO KAUGIUO UAIKO Kal KOATHOTE TO O& BEPHOKPAGIa TUPEKTWONG Yid TOUNGXIOTOV 30 AETTA TPV HAYEIPEPETE OTO UMAPUTTEKIOU
yia mpwtn @opd.

MpogiSomoinon! Na unv Xpnotuomoleital 08 ESWTEPIKOUG 1 KAEIOTOUG XWPOUE, AGyw Tou KIvEUVOU OUYKEVTPWONG Hovogeidiou Tou avBpakal

Mpoaooxn! To umappmekiov Ba gival KAUTO KATA T XPHON Tou. My TO PETOKIVEITE KATA T SIAPKELX TTOU TO XPNOIUOTIOIEITE.

Mpoooxn! Mnv XpnoIHOTOLEITE Kavéva AAO E0PAEKTO UYPO, EKTOG amod €ISIKO LYPO ylal UITAPUTIEKIOU, VIO VA TO AVAWETE I VA TO AVAVEWOETE!
MpoeiSomoinon! ®povTioTe va pnv mAnctalouv maidia kat {wa katd m xeron.

Mnv a@rivete oté and v emiPAePr} 0ag TO HITAPUITEKIOU GTAV ival KAUTO Kat £XETE TAVTA £va KouBd UE VEPO GE KOVTIVI} amdoTacn, yla Ty TepInTwon
IOV XPEIoTE va oBroETE pa pwtial

DUNGETE TO PIMAPUTTEKIOU OF PEPOG XWPIG LYPATia Kal PPOVTIOTE va To KaBapileTe TAKTIKA.

PV QUAGEETE TO PITAPUTTEKIOU YIA LEYANO XPOVIKO S140TNHa, KaBapioTe To KaAd Kal amoBnKeVOTE TO O KAEIOTO XWPO.

Meta am6 T Xprion: ASEIA0TE TN 0TAXTN amd TN 0XAPa, HOVO apol KPUWOEL EVTEAWG TO UMTAPUMEKIOU Kat oBioouv OAa Ta kapBouva.

KaBapiopdc: H oxapa pmopei va KabapioTei pe pia Bouptoa yla HTappItekiou Kat va mAUBE( pe vepd kat oamouvt. Metd tov kaBapiopo g oxapag,
AaSWOTE TNV HE PUTIKO AGSL

Instruksjoner:

Bruk grillen pé en trygg og jevn overflate.

Bruk kun kull eller kullbriketter som brensel. Bruk maksimalt 2 kg brensel om gangen.

Tenningsprosedyre: Legg brenselet nederst i grillen, og tenn pa med et hjelpemiddel som passer til grilling, som for eksempel tennvaeske eller tennbrikker.
Ikke legg p& maten for kullet har et tynt belegg av aske.

Forste gangs bruk: Varm brenselet og la det vaere redgledende i minst 30 minutter for du legger maten pé grillen forste gang du bruker den.
Advarsel! Grillen ma ikke brukes innendaers eller i trange rom pa grunn av faren som er tilknyttet oppsamlingen av karbonmonoksid!

Obs! Grillen blir svaert varm. Ikke flytt den mens den er i bruk.

Forsiktig! Ikke bruk annet flytende brensel enn tennvaeske beregnet til grilling for & tenne kullet eller vedlikeholde varmen!

Advarsel! Hold barn og kjaeledyr unna nér grillen er i bruk.

Forlat aldri en varm grill uten oppsyn. Ha alltid en batte med vann til slokking innen rekkevidde.

Plasser grillen pé et tort sted og rengjer den regelmessig.

Rengjer grillen ngye og sett den innenders nar den skal lagres for vinteren.

Etter bruk: Tam asken fra grillen ferst nér grillen er helt nedkjelt og alt kullet er slukket.

Rengjering: Grillristen kan rengjeres med en grillbgrste og vaskes i sdpevann. Grillristen ber oljes med vegetabilsk olje etter rengjering.
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