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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgfaltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes, lisez
attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per riferimento futuro.

INSTRUCCIONES SOBRE SEGURIDAD IMPORTANTES. Léalas detenidamente y
guardelas para futura referencia.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES. Leia atentamente as instrugcoes de
seguranca e guarde-as para futuras consultas.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z
instrukcja i zachowanie jej.

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ A THN AZ®AAEIA. AloBaoT TpooKTIKA TIG 0dnyig kat pUAAET TIQ
Yla MAAOVTIKA avapopd.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER. Laeses omhyggeligt, og opbevares til senere
brug.

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. Les ngye, og oppbevar pa et trygt sted slik at
du kan sla opp ved behov.

TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA. Lue nama ohjeet huolellisesti ja sailyta ne
mybhempaa tarvetta varten.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. Las igenom anvisningarna noga och spara dem
for framtida referens.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY. Pfed uvedenim trouby do provozu si laskavé
peclivé prectéte tyto pokyny a uschovejte je pro budouci pouziti.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE. Pred uvedenim tejto mikrovinnej riry do
¢innosti si dokladne nastudujte tento navod na obsluhu a odlozte si ho pre pripad
potreby v buducnosti.



Installation and Connection

Examine your microwave oven

Unpack the oven, remove all packing material,
and examine the oven for any damage such as
dents, broken door latches or cracks in the
door. If you find any damage, notify your dealer
immediately. Do not install a damaged
microwave oven.

Earthing instructions

IMPORTANT: THIS UNIT HAS TO BE
PROPERLY EARTHED FOR PERSONAL
SAFETY.

If your AC outlet is not grounded, it is the
personal responsibility of the customer to have
it replaced with a properly grounded wall
socket.

Operation voltage

The voltage has to be the same as specified on
the label on the oven. If a higher voltage than
specified is used, it may cause a fire or other
damages.

Placement of the Oven

1. Place the oven on a flat and stable
surface.

2. When this oven is installed, it should be
easy to isolate the appliance from the
electricity supply by pulling out the plug or
operating a circuit breaker.

3. For proper operation, ensure a sufficient air
circulation for the oven.
Counter-top use:

a. Allow 15 cm of space on the top of the
oven, 10 cm at the back, 5 cm on one
side, and the other side must be
opened more than 40 cm.

If one side of the oven is placed flush
to a wall, the other side or top must
not be blocked.
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4. Do not place this oven near an electric or gas
cooker range.

5. The feet should not be removed.

6. This oven is only for household usage.
Do not use outdoors.

7. Avoid using the microwave oven in high
humidity.

8. The power cord should not touch the
outside of the oven. Keep the cord away from
hot surfaces. Do not let the cord hang over
the edge of a table or work top. Do not
immerse the cord, plug or oven in water.

9. Do not block the air vents on the top and
back of the oven. If these openings are
blocked during operation the oven may
overheat. In this case the oven is
protected by a thermal safety device and
resumes operation only after cooling down.

WARNING
Important Safety Instructions

1. The door seals and seal areas should be
cleaned with a damp cloth.
The appliance should be inspected for
damage to the door seals and door seal
areas and if these areas are damaged the
appliance should not be operated until it has
been repaired by a service technician trained
by the manufacturer.

2. Do not attempt to tamper with or make any
adjustments or repairs to the door, control
panel housing, safety interlock switches or
any other part of the oven. Do not remove
the outer panel from the oven which gives
protection against exposure to microwave
energy.

Repairs should only be done by a qualified
service person.

3. Do not operate this appliance if it has a
damaged CORD OR PLUG, if it is not
working properly, or if it has been damaged
or dropped. It is dangerous for anyone other
than a service technician trained by the
manufacturer to perform repair service.

4. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order
to avoid hazard.

5. Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the
oven in a safe way and understands the
hazards of improper use.

6. Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to

explode.
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Safety Instructions

Use of your oven
1.

Do not use the oven for any reason
other than the preparation of food. This
oven is specifically designed to heat or
cook food. Do not use this oven to heat
chemicals or other non-food products.

. Before use, check that

utensils/containers are suitable for use
in microwave ovens.

. Do not attempt to use this microwave

oven to dry newspaper, clothing or any
other materials. They may catch on fire.

. When the oven is not being used, do

not store any objects other than oven
accessories inside the oven in case it is
accidentally turned on.

. The appliance shall not be operated

WITHOUT FOOD IN THE OVEN.
Operation in this manner may damage
the appliance.

. If smoke or a fire occurs in the oven,

turn TIMER SELECT DIAL back to zero
position and leave door closed.
Disconnect the power cord, or shut off
power at fuse or circuit breaker panel.

Oven Light
When it becomes necessary to replace
the oven light, please consult your dealer.

En-2

Accessories

The oven comes equipped with a variety
of accessories. Always follow the
directions given for use of the
accessories.

Glass Tray

1. Do not operate the oven without
the roller assembly and the glass tray
in place.

2. Never use another type of glass tray
than the one specially designed for
this oven.

3. If the glass tray is hot, let it cool before
cleaning or placing in water.

4. The glass tray can turn in either
direction.

5. If the food or cooking vessel on the
glass tray touches the oven walls and
stops the tray rotating, the tray will
automatically rotate in the opposite
direction. This is normal.

6. Do not cook foods directly on the glass
tray.

Roller Assembly

1. The roller assembly and the oven floor
should be cleaned frequently to
prevent noise and build-up of
remaining food.

2. The roller assembly must always be
used for cooking together with the
glass tray.



Important Information

1) Cooking Times
The cooking time depends on the
condition, temperature, amount of food
and on the type of cookware.

+ Begin with the minimum cooking time to
help prevent overcooking. If the food is
not sufficiently cooked you can always
cook it for a little longer.

N.B.: If the recommended cooking
times are exceeded the food will be
spoiled and in extreme
circumstances could catch fire and
possibly damage the interior of the
oven.

2) Small Quantities of Foods

+ Small quantities of food or foods with
low moisture content can
burn, dry out or catch on
fire if cooked too long. If
materials inside the oven
should ignite, keep the
oven door closed, turn the
oven off and remove the
plug from the socket.

3) Eggs

+ Do not cook eggs in their shells and
whole hard-boiled eggs by
MICROWAVE. Pressure may build up
and the eggs may explode, even after
the microwave heating has ended.

4) Piercing Skin

* Food with non porous skins, such as
potatoes, egg yolks and sausages must
be pierced before cooking by
MICROWAVE to prevent bursting.

5) Meat Thermometer

+ Use a meat thermometer to check the
degree of cooking of roasts and poultry
only when the meat has been removed
from the oven. Do not use a
conventional meat thermometer in the
microwave oven because it may cause
sparking.

6) Liquids

* When heating liquids, e.g. soup, sauces
and beverages in your microwave oven,
overheating the liquid beyond boiling
point can occur without evidence of
bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid.

To prevent this possibility the following

steps should be taken:

a) Avoid using straight-sided containers
with narrow necks.

b) Do not overheat.

c) Stir the liquid before placing the
container in the oven and again
halfway through the cooking time.

d) After heating, allow it to stand in the
oven for a short time, stir again
before carefully removing the
container.

7) Paper/Plastic
When heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently
as these types of containers ignite if
overheated. -

+ Do not use recycled paper ,-} - |
products (e.g. Kitchen i Y
Roll) unless the paper HI

product is labelled as safe &='"7.%. n.#
for microwave oven use. et
Recycled paper products may contain
impurities which may cause sparks
and/or fires during use.

+ Remove wire twist-ties from roasting
bags before placing the bags in the
oven.

8) Utensils/Foil
Do not heat any closed cans or bottles
because they might explode.

+ Metal containers or dishes with metallic
trim should not be used during
microwave cooking. Sparking will occur.

+ If you use any aluminium foil, meat
spikes or metalware the distance
between them and the oven walls and
door should be at least 2 cm to prevent
sparking.

9) Feeding Bottles/Baby Food Jars

+ The top and teat or lid must be
removed from feeding bottles or baby
food jars before placing in the oven.

+ The contents of feeding bottles and
baby food jars are to be stirred or
shaken.

+ The temperature has to be checked
before consumption to avoid burns.
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Outline Diagram
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[11 Door Release Pad
Press to open the door. When you open the oven door during cooking, the cooking is
stopped temporarily without clearing earlier made settings. Cooking continues as
soon as the door is closed.

[2] Oven Window

[3] Door Safety Lock System

[4] Oven Air Vent

[5] Control Panel

[6] Glass Tray

[7] Roller Assembly

[8] External Oven Air Vents
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Control Panels

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
90w
o *%
Pe) 'Y
Ny—F— 0 360W
(o]
600W
(o]
[EIMax
Min 0
Q) S e 2
2 o — .
@ 60, .3
50 o4
40° .
30° )
20 o, e 7
10 9 8
NN-E245W
B)—
J

(1) Microwave Power/Defrost Selection dial
(2) Timer
(3) Door Release Pad

*N.B. The design of your control panel may vary from the panel
displayed (depending on colour), but the functionality will
remain the same.
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Microwave Cooking

Wattage oo Min 0
e 2
Max 800 Watts . © 2
Medium 600 Watts 50 o4
O 360\ —T
Low 360 Watts 40° 5
Defrost 270 Watts - © 600w o° ¢
20 « 7
Warm 90 Watts EMax 0 5 8
* Turn dial to select ® Set cooking time by
power level. turning dial. If the door is

already closed cooking
time will begin
immediately. For short
cooking times always turn
the dial to 2 mins and then
adjust to time required.

N.B.

1. If you wish to check the food during cooking simply open the door. The oven will
automatically stop cooking. To continue cooking, close the door.

2. To stop cooking, turn timer dial to zero position. Cooking time can be reset at any time
during the cooking cycle by turning the timer dial.

3. When food is removed from the oven after cooking is complete, check the timer is in
the zero position.

4. The glass turntable must always be in position when using the oven.

Defrosting

11 Defrost power is 270 Watts.

Min 0
90w o
°_ it © "2
o 60, o3
50 e o4
O 360W —
40° *5
= © 500w 30° . . *6
20 o« 7
(EIMax 0 g 8
® Select Defrost ® Set the defrosting time by turning the dial. If the
power by turning door is already closed cooking time will begin
the dial. immediately. For short cooking times always
turn the dial to 2 mins and then adjust to time

required.
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Defrosting Guidelines

Tips for Defrosting

STANDING TIMES
Individual portions of food may be cooked
almost immediately after defrosting. It is

normal for large portions of food to be
frozen in the centre. Before cooking, allow
to stand for a minimum of one hour.
During this standing time, the temperature
becomes evenly distributed and the food
is defrosted by conduction. N.B. If the
food is not going to be cooked
immediately, store it in the refrigerator.
Never refreeze defrosted food without first
cooking it.

JOINTS AND POULTRY
It is preferable to place the joints on an
upturned plate or plastic rack so that they

are not resting in the juices. It is essential
to protect delicate or projecting parts of
this food with small pieces of foil to
prevent these parts from cooking. It is not
dangerous to use small pieces of foil in
your oven, provided they do not come
into contact with the oven walls.

MINCED MEAT OR CUBES OF MEAT
AND SEAFOOD

Since the outside of these foods quickly
defrosts, it is necessary to separate them,
break the blocks into pieces frequently
while defrosting and remove them when
they have defrosted.

SMALL PORTIONS OF FOOD

Chops and chicken pieces must be
separated as soon as possible so that they
defrost evenly throughout. Fatty parts and
the ends defrost more quickly. Place them
near the centre of the turntable or protect
them.

BREAD

Loaves will require standing time to allow
the centre to thaw. Standing time can be
shortened if slices are separated and rolls
and loaves cut in half.
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Questions and Answers

Q: Why won’t my oven turn A: When the oven does not turn on, check the following:
on? 1. Is the oven plugged in securely? Remove the plug
from the outlet, wait 10 seconds and reinsert.

2. Check the circuit breaker and the fuse. Reset the
circuit breaker or replace the fuse if it is tripped or
blown.

3. If the circuit breaker or fuse is all right, plug another
appliance into the outlet. If the other appliance
works, there probably is a problem with the oven. If
the other appliance does not work, there probably is
a problem with the outlet.

If it seems that there is a problem with the oven,
contact an authorized Service Center.

Q: My microwave oven A: Some radio and TV interference might occur when you
causes interference with cook with the microwave oven. This interference is
my TV. Is this normal? similar to the interference caused by small appliances

such as mixers, vacuums, blow dryers, etc. It does not
indicate a problem with your oven.

Q: Why does my oven light ~ A: When cooking with a power other than 800W (MAX
dim? Power), the oven must cycle to obtain the lower power
levels. The oven light dims and clicking noises can be
heard when the oven cycles.

Q: Sometimes warm air A: The heat given off from the cooking food warms the air
comes from the oven in the oven cavity. This warmed air is carried out of the
vents. Why? oven by the air flow pattern in the oven. There are no

microwaves in the air. The oven vents should never be
blocked during cooking.

This product is an equipment that fulfills the European standard for EMC disturbances
(EMC = Electromagnetic Compatibility) EN 55011. According to this standard this
product is an equipment of group 2, class B and is within required limits. Group 2
means that radio-frequency energy is intentionally generated in the form of
electromagnetic radiation for purpose of warming or cooking food. Class B means that
this product may be used in normal household areas.

This appliance is labelled in accordance with the European Directive
2002/96/EC concerning used electrical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

This guideline determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable.
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Care of Your Oven

1.
2.

Turn the oven off before cleaning.

Keep the inside of the oven, door seals
and door seal areas clean. When food
splatters or spilled liquids adhere to the
oven walls, door seals and door seal
areas wipe off with a damp cloth. Mild
detergent may be used if they get very
dirty. The use of harsh detergent or
abrasive is not recommended.

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS.

The outside oven surface should be
cleaned with a damp cloth. To prevent
damage to the operating parts inside
the oven, water should not be allowed
to seep into the ventilation openings.

If the Control Panel becomes dirty,
clean it with a soft, dry cloth. Do not
use harsh detergents or abrasives on
the Control Panel. When cleaning the
Control Panel leave the oven door
open to prevent the oven from
accidentally turning on. After cleaning
turn TIMER DIAL back to ZERO
position.

If steam accumulates inside or around
the outside of the oven door, wipe with
a soft cloth. This may occur when the
microwave oven is operated under high
humidity conditions and in no way
indicates a malfunction of the unit.

It is occasionally necessary to remove
the glass tray for cleaning. Wash the
tray in warm soapy water or in a

Power Source: 230V, 50 Hz
Power Consumption: Microwave;
Output: Microwave;

Outside Dimensions:

Oven Cavity Dimensions:
Uncrated Weight:

7.

10.

11.

dishwasher.

The roller assembly and oven cavity
floor should be cleaned regularly to
avoid excessive noise. Simply wipe the
bottom surface of the oven with mild
detergent and hot water then dry with a
clean cloth. The roller ring may be
washed in mild soapy water. Cooking
vapours collect during repeated use but
in no way affects the bottom surface or
roller ring wheels. After removing the
roller ring from the cavity floor for
cleaning, be sure to replace it in the
proper position.

This oven should only be serviced by
qualified personnel. For maintenance
and repair of the oven contact the
nearest authorized dealer.

A steam cleaner must not be used for
cleaning.

Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of
surfaces that could affect the life of the
appliance and possibly result in a
hazardous situation.

Keep air vents clear at all times.

Check that no dust or other material is
blocking any of the air vents on the top,
bottom or rear of the oven. If air vents
become blocked this could cause
overheating which would affect the
operation of the oven.

Technical Specifications

1100 W

800W (IEC-60705)

455 (W) x 315 (D) x 260 (H) mm
315 (W) x 294 (D) x 203 (H) mm
10.5 kg

Specifications subject to change without notice.
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Installatie en aansluiting

Uw magnetronoven controleren

Pak uw magnetron uit, verwijder al het ver-
pakkingsmateriaal en controleer de magnetron op
schade, zoals deuken, beschadigde deurvergren-
delingen of barsten in de deur. Waarschuw uw
dealer onmiddellijk als u beschadigingen aantreft.
Een beschadigde magnetronoven mag niet gein-
stalleerd worden.

Aarding

BELANGRIJK: DIT APPARAAT DIENT VOOR UW

PERSOONLIJKE VEILIGHEID JUIST GEAARD

AANGESLOTEN TE WORDEN.

Indien uw stopcontact niet is geaard, is het de per-

soonlijke veranwoordelijkheid van de klant om het

te laten vervangen door een juist geaarde wand-
contactdoos.

Bedrijfsspanning

Het voltage dient in overeenstemming te zijn met

de op het label van de oven opgegeven spanning.

Wanneer een hogere spanning gebruikt wordt, kan

dit brand of andere beschadigingen veroorzaken.

Plaatsen van de oven

1. Zet het toestel op een platte, stevige onder-
grond.

2. Wanneer deze oven geinstalleerd is, moet het
toestel gemakkelijk gescheiden kunnen worden
van de stroomtoevoer door de stekker los te
trekken of door een schakelaar te gebruiken.

3. De magnetronoven kan alleen op de juiste wijze
functioneren, indien er voldoende ventilatie is.

Plaatsing op een meubel:

a. Boven de magnetronoven moet een ruimte
vrij gelaten worden van 15 cm, aan de
achterzijde 10 cm, aan de zijkant 5 cm, en
aan de andere zijkant een ruimte van meer
dan 40 cm.

b. Wanneer een van de zijden van de mag-
netronoven tegen een wand staat, mogen
de andere zijde of de bovenkant niet
geblokkeerd zijn.

Plaatsing op een WN

4. Plaats de magnetronoven niet vlak naast andere
elektrische apparatuur of een gasfornuis.

5. Verwijder de voetjes van de magnetronoven niet.
6. Deze magnetronoven is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Niet buitenshuis gebruiken.

7. Het is af te raden de magnetronoven in een
vochtige omgeving te gebruiken.

8. Het netsnoer mag niet in aanraking komen met
de buitenzijde van de oven Houdt het snoer uit de
buurt van warme of hete oppervlakken. Laat het
snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht
hangen. Dompel het snoer, de stekker of de oven
niet onder in water.

9. De ventilatie-openingen bovenop en achterop de
magnetronoven mogen niet geblokkeerd worden.
Indien deze openingen geblokkeerd zijn terwijl de
magnetronoven in gebruik is, kan hij oververhit
raken. Een thermische beveiliging zal in dit geval
de magnetronoven buiten werking stellen en de
oven weer inschakelen zodra hij is afgekoeld.

WAARSCHUWING

Belangrijke Veiligheidsinstructies

1. De deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen moeten worden schoongemaakt
met een vochtige doek. Het apparaat moet
gecontroleerd worden op beschadigingen aan
de deurafdichtingen en de plaatsen rondom
deze afdichtingen; indien er sprake van
beschadiging is, mag het apparaat niet gebruikt
worden totdat het door een door de fabrikant
erkende onderhoudstechnicus gerepareerd is.

2. Probeer niet zelf reparaties uit te voeren aan
de ovendeur, het bedieningspaneel, de vei-
ligheids-vergrendelingsschakelaars of welk
ander deel van de magnetronoven dan ook.
Verwijder de behuizing van de magnetron-oven
niet; deze biedt bescherming tegen bloot-
stelling aan magnetron-energie. Reparaties
mogen uitsluitend door gekwalificeerd servi-
cepersoneel worden uitgevoerd.

3. Gebruik dit apparaat niet, indien het NET-
SNOER en/of de STEKKER beschadigd zijn.
Indien het apparaat niet goed functioneert,
beschadigd of gevallen is, mogen in verband
met de veiligheid reparaties uitsluitend uitge-
voerd worden door onderhoudspersoneel welke
door de fabrikant erkend zijn.

4. Indien het netsnoer beschadigd is, moet dit
direct vervangen worden door gekwalificeerde
technici om mogelijke schade/letsel te
voorkomen.

5. Kinderen mogen de magnetronoven uitsluitend
onder toezicht gebruiken wanneer ze goed
ingelicht zijn, zodat ze de oven op veilige wijze
kunnen bedienen en zich bewust zijn van de
gevaren van onjuist gebruik.

6. Ontploffingsgevaar bestaat indien voedsel of
dranken in een gesloten blik of fles verwarmd
worden.
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Veiligheidsinstructies

Accessoires

Gebruik van uw magnetronoven

1.

Gebruik de oven uitsluitend voor het bereiden
van voedsel. Deze magnetronoven is speciaal
ontworpen voor het opwarmen en bereiden
van voedsel. Gebruik de magnetronoven niet
om chemische of andere niet eetbare pro-
ducten te verwarmen.

. Voor gebruik dient u er zich van te verzekeren

dat alle te gebruiken hulpmiddelen
(schalen/bakvormen enz.) geschikt zijn voor
gebruik in de magnetronoven.

. Gebruik de magnetronoven niet om kranten-

papier, kleding of andere materialen te dro-
gen. Ze kunnen vlam vatten.

. Gebruik de magnetronoven niet om voorwer-

pen (anders dan de accessoires) in op te
bergen.

. Gebruik het apparaat niet ZONDER DAT ZICH

HIERIN VOEDSEL BEVINDT. Het apparaat
kan hierdoor beschadigd raken.

. Als er rook in uw oven ontstaat, druk dan op

de STOP/WISTOETS of zet de TIMER-
schakelaar terug in de nul-stand en laat de
deur gesloten. Trek de stekker uit het stopcon-
tact of schakel de elektriciteitsvoorziening uit.

Ovenlicht

Voor vervanging van de lamp van de oven moet
u contact opnemen met uw dealer.

NI-2

Er wordt een aantal toebehoren bij deze mag-
netronoven geleverd. Volg altijd de instructies op
van het betreffende toebehoren.

Glazen draaiplateau

1. Gebruik de magnetronoven niet zonder de
draai-steun en het glazen draaiplateau.

2. Gebruik uitsluitend het glazen draaiplateau
dat speciaal voor deze magnetronoven ont-
worpen is.

3. Als het glazen draaiplateau heet is, moet het
eerst afkoelen voordat u het schoonmaakt of
in water onderdompelt.

4. Het glazen draaiplateau kan in beide richtin-
gen draaien.

5. Indien het voedsel in de schaal op het plateau
de wanden van de oven raakt, waardoor het
draaien stopt, gaat het draaiplateau automa-
tisch in de tegengestelde richting draaien. Dit
is normaal.

6. Bereid geen voedsel direct op het glazen
draaiplateau.

Draai-steun

1. De draai-steun en de ovenbodem moeten
regelmatig worden gereinigd om ongewenste
geluiden en het ophopen van voedselresten
te voorkomen.

2. Tijdens het koken moet de draai-steun altijd
samen met het glazen draaiplateau worden
gebruikt.



Belangrijke informati

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Kooktijden

De in het kookboek vermelde kooktijden zijn
bij benadering gegeven. Factoren, die invioed
hebben op de kookduur, zijn: de begin-
temperatuur, de hoeveelheid voedsel en de
materialen die voor het koken worden
gebruikt.

Begin met de minimale kooktijd om te voor-
komen dat het voedsel te gaar wordt. Als
het voedsel niet gaar genoeg geworden is,
kunt u het altijd nog wat langer bereiden.

OPMERKING: Als u het voedsel langer
kookt dan de aanbevolen kooktijden, kan
het bederven, en in extreme gevallen zelfs
vlam vatten en de magnetronoven
beschadigen.

Kleine hoeveelheden voedsel

Kleine hoeveelheden voedsel met een gering
vochtgehalte kunnen uitdro-
gen, aanbranden of zelfs ver-
branden als ze te lang
doorkoken. Indien het
voedsel in de oven vlam vat,
moet de ovendeur gesloten
blijven, de magnetronoven uit
gezet worden en moet de stekker uit het
stopcontact worden genomen.

Eieren

Kook met de magnetron geen ongepelde
eieren en verwarm geen hardgekookte
eieren. Eieren kunnen omwille van de druk
ontploffen, zelfs na hun opwarming in de
magnetron.

Niet-poreuze schil

Voedsel zonder poreuze schil, zoals
aardappelen, eierdooiers en worstjes, moeten
doorprikt worden alvorens ze met de
magnetronoven te bereiden. Zo voorkomt u
dat ze exploderen.

Vleesthermometer

Indien u gebruik maakt van een vleesther-
mometer voor vlees en gevogelte, gebruik
deze dan alleen wanneer het voedsel
buiten de magnetronoven is. Gebruik geen
conventionele vieesthermometer binnen de
magnetronoven, omdat vonken kunnen
optreden.

Vloeistoffen

Indien vloeistoffen, zoals soep, sauzen en
dranken opgewarmd worden in uw magne-
tronoven, kunnen deze zonder te gaan borre-
len heter worden dan het kookpunt.

7

8)

9)

Hierdoor kan de hete vloeistof plotseling gaan
overkoken. Om dit te voorkomen, kunnen de
volgende stappen ondernomen worden:

Gebruik geen rechte glazen of bekers met
smalle of toelopende bovenkant.

Niet te lang verwarmen.

Roer de vloeistof om alvorens deze in de
oven te plaatsen en roer halverwege de
opwarmtijd nogmaals om.

Laat de vloeistof na het verwarmen nog even
in de oven staan en roer goed om voordat u
de vloeistof uit de oven haalt.

Papier/kunststof

Als u voedsel gaat verwarmen in kunststof
of papieren bakjes, dient u de oven regel-
matig te controleren omdat deze bakjes bij
oververhitting vlam kunnen

vatten. & T
Gebruik geen gerecycled pa- " ' ' ,L
pier (b.v. keukenrol), tenzij het ."'| oo
papierproduct gekenmerkt is - .“_-'-';.r"

als zijnde veilig voor gebruik in "z, 7,
een magnetronoven.

Onzuiverheden in recycled papier
kunnen in de magnetron

vonken en/of brand veroorzaken.

Verwijder metalen sluitingen van braadzakken
voordat u deze in de oven plaatst.

Keukengerei/folie

Verwarm nooit gesloten potjes of flessen
omdat deze kunnen exploderen.

Gebruik geen metalen bakjes of schotels met
metalen randen tijdens de magnetron-functie.
Hierdoor kunnen er vonken ontstaan

Bij gebruik van aluminiumfolie, vleesspiesen
of andere metalen voorwerpen, moet de af-
stand tot de ovenwanden minimaal 2 cm
bedragen om vonkoverslag te voorkomen.

Zuigflessen/potjes babyvoeding

De speen of deksel moeten verwijderd wor-
den van zuigflessen of potjes babyvoedsel
alvorens ze in de magnetronoven te plaatsen.

Schud zuigflessen goed en roer de inhoud
van de potjes met babyvoeding een paar
maal om.

Controleer de temperatuur van het voedsel
voor het nuttigen zorgvuldig om een
mogelijke verbranding te voorkomen.
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De magnetron-oven

(8] [61 [4]

] [2] @ [5]

(1]

[7]

[31

[1] Deur-ontgrendelknop
Indrukken om de deur te openen. Indien u de deur tijdens het koken opent, wordt het
kookproces tijdelijk onderbroken, zonder dat de eerder ingevoerde instellingen verdwij-
nen. Het kookproces zal hervatten van zodra de deur gesloten is.

[2] Doorkijkvenster

[3] Veiligheids-deurvergrendelingssystem

[4] Ventilatie-openingen

[5] Bedieningspaneel

[6] Glazen draaiplateau

[7] Draai-steun

[8] Externe ventilatie-openingen
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Bedieningspanelen

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*
Panasonic
90w
o KX
o 'Y
(1) — 0 360W
° ° 600W
[R)Max
I\éi)n 9 1
e 2
@) 60, . ]
50e o4
40° .
30° )
20 o, e 7
10 9 8
@) —

(1) Functieschakelaar magnetronvermogen / ontdooien
(2) Timer-schakalaar
(3) Deur-ontgrendeltoets

*Opmerking:
De uitvoering van het bedieningspaneel kan afwijken van de afbeelding (afhankelijk van de kleur).

De functies zijn echter dezelfde.
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Koken met de magnetronoven

Wattage
g gow Min 0
Hoog 800 W °_ i © 2
60, .3
Midden 600 W 504 o4
0 360W —
Laag 360 W 40° 5
Ontdooien 270 W 2 O soow 30° \ / 6
Opwarmen 90 W EMax % 10 5 ) 7

* Draai de functieschakelaar  * Stel, d.m.v. het draaien van de

om het gewenste timer-schakelaar, de kooktijd in. Als

vermogen te selecteren. de deur gesloten is, zal het
kookproces onmiddellijk starten.
Voor het instellen van korte
kooktijden dient de timer-
schakelaar eerst op 2 minuten
ingesteld te worden en vervolgens
op de gewenste kooktijd.

Opmerkingen:

1. Indien u het gerecht tijdens de bereiding wilt controleren, kunt u gewoon de deur openen. De
magnetronoven stopt het proces automatisch. Om het kookproces te vervolgen, dient de deur
gesloten te worden.

2. Om het kookproces te beéindigen, draait u de timer-schakelaar op nul. M.b.v. de timer-schakelaar
kunt u de bereidingstijd op ieder moment van het kookproces wijzigen.

3. Zodra u het gerecht, nadat het kookproces afgerond is, uit de magnetron neemt, dient de timer-
schakelaar op nul gesteld te worden.

4. Het glazen draaiplateau dient tijdens het gebruik van de magnetron, altijd op de juiste positie
geplaatst te zijn.

it Het vermogen voor het ontdooien is 270 W.

90w Min 0
o e ¢ 2
ot 60 .3
L] L]
50 o4
0 360W —
40° *5
o ° °6
° 600W 30 ® .
BEMax ]o. 6 .8
* Stel het vermogen voor het ontdooien, * Stel de tijd voor het ontdooien, m.b.v. de timer-
m.b.v. de schakelaar, in. schakelaar in. Als de deur gesloten is, zal het

ontdooien onmiddellijk starten. Voor het instellen van
korte ontdooitijen dient de timer-schakelaar eerst op
2 minuten ingesteld te worden en vervolgens op de
gewenste ontdooitijd.
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Tips Voor Het Ontdooien

NAGAARTIJDEN

Afzonderlijke porties voedsel kunnen praktisch
onmiddellijk na het ontdooien bereid worden. Het
is normaal dat grotere porties voedsel in het mid-
den nog bevroren zijn. Alvorens te gaan bereiden
minimaal een uur laten staan. Tijdens de rust-
tijd, wordt de temperatuur gelijkmatig verdeeld en
wordt het voedsel door geleiding ontdooid.
Opmerking: Indien het voedsel niet onmiddellijk
bereid wordt, moet het in de koelkast bewaard
worden. Ontdooid voedsel mag nooit opnieuw
ingevroren worden zonder dat het eerst gekookt
is.

BRAADSTUK EN GEVOGELTE

Plaats de braadstukken bij voorkeur op een
omgekeerd bord of plastic rooster, zodat ze niet
in hun sappen komen te liggen. Het is van essen-
tieel belang om delicate of uitstekende delen van
dit vlees af te dekken met kleine stukjes folie, om
te voorkomen dat deze delen gaan koken. Het is
niet gevaarlijk om kleine stukjes folie in uw mag-
netron te gebruiken, mits zij niet in contact
komen met de wanden van de magnetron.

GEHAKT OF BROKJES VLEES EN VIS

K_ y

o

e

Omdat de buitenkant van dit soort voedsel snel
ontdooit, moeten zij van elkaar gescheiden wor-
den; breek het blok in regelmatige stukken tijdens
het ontdooien en verwijder de stukjes die reeds
ontdooid zijn.

KLEINE PORTIES VOEDSEL

Koteletten en stukken kip moeten zo snel mogelijk
van elkaar gescheiden worden, zodat zij gelijk-
matig en volledig ontdooien. Vettige delen en de
uiteinden ontdooien sneller. Leg deze in de buurt
van het midden van het draaiplateau of dek ze af.

BROOD

Voor brood is de standaard insteltijd noodzakelijk
om deze geheel te ontdooien. De standaard
insteltijd kan verkort worden door de sneden
uiteen te halen of het brood in twee te snijden.

NI-7
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Vragen en antwoorden

V: Waarom kan de oven niet A: Controleer het volgende wanneer de oven niet kan wor-
worden ingeschakeld? den ingeschakeld:

1. Is de stekker goed aangesloten? Neem de stekker
uit het stopcontact, wacht tien seconden en steek
de stekker weer in het stopcontact.

2. Controleer de zekering en de stroomonderbreker.
Schakel de stroomonderbreker in of vervang de zek
ering als hij uitgeschakeld resp. doorgeslagen is.

3. Indien de stroomonderbreker of de zekering in orde
zZijn, probeer dan een ander apparaat op het stop
contact aan te sluiten. Indien het andere apparaat
werkt, is er waarschijnlijk een probleem met de
oven. Indien het andere apparaat niet werkt, is er
waarschijnlijk een probleem met het stopcontact.
Indien het er naar uitziet dat er een probleem met
de oven is, moet contact opgenomen worden met
een erkend servicecentrum.

V: Mijn magnetronoven A: Er kan een bepaalde mate van storing op de radio en TV
stoort mijn TV-toestel. Is optreden wanneer de magnetronoven wordt gebruikt.
dit normaal? Deze storing is gelijk aan het soort interferentie dat

veroorzaakt wordt door kleine huishoudelijke apparaten
zoals mixers, stofzuigers, haardrogers e.d. Dit duidt niet
op een storing in uw magnetronoven.

V: Waarom dimt het oven- A: Wanneer u de magnetronoven gebruikt met een ander
licht? vermogen dan 800 W (MAX. vermogen) schakelt de
oven automatisch lagere vermogensniveaus is. Dit gaat
gepaard met klik-geluiden en het dimmen van de ver-

lichting.
V: Soms komt er warme A: De warmte afkomstig van het bereiden van het voedsel
lucht uit de ventilatie- verwarmt de lucht in de oven. Deze warme lucht wordt
openingen van de oven. de oven uitgeleid via het luchtstroompatroon in de oven.

Deze lucht bevat geen magnetronstraling. De ventilatie-
openingen van de oven mogen nooit geblokkeerd wor-
den.

Waarom?

Dit produkt voldoet aan de Europese standaard (EN 55011) voor EMC interferentie 's
(EMC = Elektromagnetische Compabiliteit) Overeenkomstig deze standaard behoort dit
produkt tot de groep 2 apparatuur, klasse B en voldoet deze aan alle vereiste normen.
Groep 2 houdt in dat de Frequentie energie wordt opgewekt in de vorm van elektromag-
netische straling bedoeld voor het verwarmen en koken van voedsel. Groep B wil zeggen
dat dit produkt toegepast kan worden voor normaal huishoudelijk gebruik.

Dit apparaat voldoet aan de vereisten van richtlijn 2002/96/EG van het
Europees Parlement en de Raad betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA).

Deze richtlijn bepaalt het kader voor de inzameling, verwijdering en recy-
I clage van afgedankte apparatuur.
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Buitenafmetingen:
Binnenafmetingen:
Gewicht:

Verzorging van uw magnetronoven
1

Zet de oven uit alvorens hem te reinigen.

Houd de deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen schoon. Als er spatten en
gemorste vloeistoffen vast zijn gaan zitten op
de ovenwanden, deurafdichtingen en de
plaatsen hieromheen, moeten deze worden
schoongemaakt met een vochtige doek. Als
zij zeer vuil zijn geworden mag gebruik
gemaakt worden van een mild reinigingsmid-
del. Het gebruik van agressieve reinig-
ingsmiddelen of schuursponsjes wordt niet
aanbevolen.

GEBRUIK GEEN COMMERCIELE OVEN-
REINIGERS.

De buitenzijde van de oven moet worden
schoongemaakt met een vochtige doek. Ter
voorkoming van schade aan de onderdelen
binnen in de oven, mag er geen water via de
ventilatie-openingen naar binnen sijpelen.

Indien het bedieningspaneel vuil wordt, moet
dit met een zachte, droge doek gereinigd
worden. Gebruik geen agressieve reinig-
ingsmiddelen of schuursponsjes op het bedi-
eningspaneel. Bij het reinigen van het bedi-
eningspaneel moet de ovendeur open blijven
om te voorkomen dat de oven per ongeluk
wordt ingeschakeld. Na het schoonmaken
moet de STOP/WISTOETS worden aangetipt
om het uitleesvenster weer op de kloktijd te
stellen of draai de TIMER-SCHAKELAAR
terug naar de NUL-STAND.

Indien er aan de binnenkant van de oven-
deur of rondom de buitenkant hiervan
stoomvorming plaatsvindt, veeg deze dan
weg met een zachte doek. Dit kan het geval
zijn, wanneer de magnetronoven wordt
gebruikt in een ruimte met een hoge
vochtigheidsgraad; dit duidt niet op foutief
functioneren van het apparaat.

6.

10.

1.

Van tijd tot tijd moet het glazen draaiplateau
verwijderd worden om het schoon te maken.
Reinig het plateau in warm water met een
afwasmiddel of in een vaatwasmachine.

De draai-steun en de ovenbodem moeten
regelmatig worden gereinigd om ongewenste
geluiden te voorkomen. Verwijder het vuil op
de bodem van de magnetronoven met een
mild schoonmaakmiddel en heet water, en
maak hem daarna droog met een schone
doek. De draai-steun moet worden afge-
wassen in een mild sopje. Bij een regelmatig
gebruik zetten zich kookdampen vast op de
bodem en/of de wielen van de draai-steun,
maar tasten deze op geen enkele wijze aan.
Wanneer u de draai-steun uit de uitsparing in
de grondplaat haalt om hem schoon te
maken, let er dan goed op dat de draai-steun
weer in de juiste positie terug geplaatst
wordt.

De magnetronoven mag uitsluitend door ge-
kwalificeerd servicepersoneel worden gere-
pareerd. Neem voor onderhoud en reparaties
van de oven contact op met de dichtstbijzi-
jnde erkende verdeler.

Gebruik geen stoomreiniger voor het reini-
gen.

Als u de oven niet schoon houdt, is het
mogelijk dat de kwaliteit van de oppervlakken
vermindert waardoor de levensduur van het
toestel verkort en er mogelijk gevaarlijke situ-
aties ontstaan.

Houd ventilatie-openingen altijd vrij.
Controleer dat stof of andere materialen de
ventilatie-openingen boven-, onder- of
achteraan de oven niet blokkeren. Een
blokkering van de ventilatie-openingen kan
leiden tot oververhitting en de werking van
de oven hinderen.

Technische specificaties

Netvoeding 230V, 50 Hz
Stroomverbruik: Magnetron;
Capaciteit: Magnetron;

1100 W
800 W (IEC-60705)

455 (B) x 315 (D) x 260 (H) mm
315 (B) x 294 (D) x 203 (H) mm
12 kg

De specificaties kunnen zonder nadere aankondiging worden gewijzigd.
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Aufstellen und AnschlieBen

Uberprufung Ihres Mikrowellengerates

Das Gerat auspacken, Verpackungsmaterial ent-
fernen und auf Beschadigungen wie z.B.

StoBstellen, gebrochene Turverriegelungen oder
Risse in der Tur Uberprufen. Sofort den Handler
benachrichtigen, wenn das Gerat beschadigt ist.
Kein beschéadigtes Mikrowellengerat installieren.

Erdungsvorschriften

WICHTIG: ZUR SICHERHEIT VON PERSONEN
MUSS DIESES GERAT GEERDET SEIN!

Ist die Steckdose nicht geerdet, muB der Kunde
die Steckdose durch eine ordnungsgemaBe
Schutzkontaktsteckdose ersetzen lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung muB der auf dem Typenschild
des Gerates angegebenen Spannung
entsprechen. Wird eine hbhere Spannung als
angegeben verwendet, so kann ein Brand
entstehen oder sonst ein Unfall die Folge sein.

Aufstellen des Gerates

1. Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine feste,
ebene Stellflache.

2. Achten Sie beim Aufstellen des Gerates darauf,
daB bei Gefahr jederzeit der Stecker gezogen
oder die Sicherung am Sicherungskasten aus-
geschaltet werden kann.

3. Das Gerat arbeitet ordnungsgemaB, wenn eine
ausreichende Luftzirkulation stattfinden kann.

Aufstellen auf der Arbeitsflache:

a. Sicherheitsrichtlinien empfehlen die
Einhaltung eines Mindestabstands von 15
cm Uber dem Gerat, 10 cm zur Ruckwand
sowie 5 cm zur einen und 40 cm zur
anderen Seite.

b. Sollte das Gerat an einer Seite direkt an der
Wand stehen, mussen die anderen Seiten
frei bleiben.

m

Il
4. Das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe eines
Gas- oder Elektroherdes aufstellen.

5. Die StellfuBe durfen nicht entfernt werden.

6.

7.

Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch
konzipiert. Nicht im Freien verwenden.

Das Mikrowellengerat nicht bei zu hoher
Luftfeuchtigkeit benutzen.

Das NetzanschluBkabel darf die Gerate-
gehauseoberflache nicht beruhren, da diese
wahrend des Betriebes hei3 wird. Das Kabel
auch nicht mit anderen heiBen Oberflachen in
Berihrung bringen. Das NetzanschluBkabel
nicht Uber Tisch- oder Thekenkanten hangen
lassen. Das Kabel oder den Netzstecker nicht in
Wasser tauchen.

Die Luftungsodffnungen auf der Ober- und
Ruckseite des Gehauses nicht verdecken. Sind
diese Offnungen blockiert wahrend das Gerat
arbeitet, kann es Uberhitzen. In diesem Fall wird
das Gerat durch den Uberhitzungsschutz aus-
geschaltet und kann erst wieder in Betrieb
gesetzt werden, wenn es abgekuhlt ist.

WARNUNG
Wichtige Sicherheitshinweise

1.

Die Turverriegelungen und die Turdichtungen
sollten mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden. Das Gerat ist vom Benutzer auf
mogliche Beschadigungen an den
Turdichtungsflachen zu prifen, und falls ein
solcher Schaden aufgetreten ist, darf das Gerat
nicht betrieben werden, bevor es vom
Panasonic-Kundendienst repariert worden ist.
Fuhren Sie weder eine Manipulation oder
Reparatur an der Tur, an den Kontroll-
einrichtungen oder Sicherheitsvorrichtungen
noch an irgendeinem anderen Teil des Gerates
durch. In keinem Fall das Gehause, das den
Schutz gegen Strahlenbelastung durch
Mikrowellenenergie sicherstellt, abbauen. Das
Gerat darf nur von einem geschulten Panasonic
Kundendienst-Techniker gepruft oder repariert
werden.

Das Gerat nicht in Betrieb setzen, wenn das
NetzanschluBkabel oder der Netzstecker
beschadigt ist, bzw. wenn es nicht ordnungs-
gemaB arbeitet oder eine sichtbare
Beschadigung aufweist.

Aus Sicherheitsgrunden muf3 ein beschadigtes
AnschluBkabel durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine andere gleichwertig
qualifizierte Person ersetzt werden.

Kindern darf die Benutzung des Gerates ohne
Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine aus-
reichende Einweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Gerat in sicherer
Weise bedienen und die Gefahr einer falschen
Bedienung verstehen zu kdnnen.

Keine Flussigkeiten und Nahrungsmittel in ver-
siegelten Behaltern (z.B. Konserven) erhitzen,
da diese platzen kbdnnen.
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Sicherheitshinweise

Gebrauch und Ausstattung des Gerates

1. Das Mikrowellengeréat nur zur Nahrungs-
mittelzubereitung benutzen. Dieses Gerat
ist speziell zum Auftauen, Erwarmen und
Garen von Lebensmitteln entsprechend
der Bedienungs- und Kochanleitung
konzipiert. Erhitzen Sie in keinem Fall
Chemikalien oder andere Produkte.

2. Prufen Sie vor der ersten Benutzung
Ihres Geschirrs, ob es fur den Gebrauch
im Mikrowellengeréat geeignet ist.

3. Bitte versuchen Sie nicht,
Kleidungsstucke, Zeitungen oder andere
Materialien im Mikrowellengerat zu trock-
nen. Diese Gegenstande kdnnen sich
entzunden.

4. Im Garraum des Mikrowellengerates dur-
fen keine Gegenstande aufbewahrt wer-
den, die bei unbeabsichtigtem
Einschalten des Gerates eine Gefahr fur
die Umgebung darstellen.

5. Nehmen Sie das
MIKROWELLENGERAT NIE OHNE
LEBENSMITTEL in Betrieb. Dies kann zu
Beschadigungen des Gerates fuhren.

6. Kommt es zu einem Brand oder tritt
wahrend des Mikrowellenbetriebs Rauch
aus dem Gerat, halten Sie die Geratetlr
geschlossen. Schalten Sie das
Mikrowellengerat ab, indem Sie den
DREHSCHALTER FUR DIE ZEIT-
EINGABE auf Null stellen. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie die Installationssicherung
aus.

D-2

Garraumbeleuchtung

Wenn es notig wird die eingebaute
Garraumbeleuchtung zu wechseln, wenden
Sie sich bitte an lhren Handler.

Zubehor
Das Mikrowellengerat ist mit unter-

schiedlichem Zubehor ausgestattet.
Verwenden Sie dieses bitte laut Anweisung.

Glasdrehteller

1. Das Mikrowellengerat nicht ohne den
dazugehorigen Glasdrehteller und
Drehachse in Betrieb setzen.

2. Benutzen Sie in keinem Fall einen
anderen als den speziell fur dieses Gerat
konzipierten Glasdrehteller.

3. Den evil. heiBen Glasdrehteller abkuhlen
lassen, bevor Sie diesen reinigen bzw.
mit Wasser abspulen.

4. Der Drehteller kann rechts- oder
linksherum laufen. Dies stellt keine
Fehlfunktion dar.

5. Beriuhrt das Lebensmittel bzw.
Kochgeschirr die Garraumwande, lauft
der Drehteller nicht weiter, sondern
stoppt und beginnt, sich in die entge-
gengesetzte Richtung zu drehen.

6. Das Lebensmittel nicht direkt auf dem
Glasdrehteller auftauen, erwarmen oder
garen.

Drehachse

1. Die Drehachse und die Vertiefung im
Garraumboden mussen regelmaBig gere-
inigt werden, um zu verhindern, daB
Gerausche entstehen und sich
Nahrungsmittelreste ansammeln.

2. Die Drehachse immer zusammen mit
dem Glasdrehteller benutzen.



Wichtige Informationen

1) Kochzeiten

- Die Kochzeit ist abhangig von Beschaffenheit,
Ausgangstemperatur und Menge des
Lebensmittels sowie von der Art des verwen-
deten Kochgeschirrs.

Gehen Sie zunachst von einer kirzeren
Kochzeit aus, um ein Ubergaren der Speisen
zu vermeiden. Hat das Lebensmittel noch
nicht den gewuinschten Auftau-, Erwarmungs-
oder Garzustand erreicht, haben Sie immer
noch die Moglichkeit, die Garzeit zu ver-
langern.

Wird die empfohlene Kochzeit uber-
schritten, kann das Lebensmittel leicht ver-
brennen und ggf. einen Brand auslosen
und somit den Garraum zerstoren.

2) Geringe Lebensmittelmengen

Sehr kleine Lebensmittelmengen oder
Speisen mit geringem Feuchtigkeitsgehalt
kdbnnen schnell austrocknen und verbrennen,
wenn sie zu lange gegart wer-
den. Kommt es zu einem Brand,
die Tur des Mikrowellengerates
geschlossen halten, das Gerat
abschalten und den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

3) Eier

Weder rohe, gekochte Eier mit Schale noch
gepellte hartgekochte Eier mit Mikrowellen
erhitzen oder kochen. Nach Ende des
Mikrowellen-Kochvorgangs kann sich noch
weiterhin Druck bilden und die Eier kbnnen
explodieren.

4) Lebensmittel mit Schale oder Haut

+ Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln und

Wirstchen empfiehlt es sich, sie vorher
anzustechen, um ein evil. Platzen zu
vermeiden.

5) Speisethermometer

+ Falls Sie den Garzustand mit einem Speise-
thermometer Uberprufen wollen, verwenden
Sie bitte keine herkdbommlichen Thermometer
im Mikrowellengerat. Diese kbnnen Funken
verursachen. Benutzen Sie diese Speise-
thermometer nur auBerhalb des Mikrowellen-
gerates.

6) Flussigkeiten

Beim Erhitzen von Flussigkeiten im
Mikrowellengerat kann durch kurzfristiges
Aufkochen (Siedeverzug) die Flussigkeit im
Gerat oder bei der Entnahme schlagartig ver-
dampfen und explosionsartig aus dem GefaB
geschleudert werden. Dies kann zu
Verbrennungen fuhren.

Sie vermeiden einen Siedeverzug, indem Sie
beim Erhitzen von Flussigkeiten in Glasern
oder Tassen immer ein hitzebestandiges Glas-
stabchen mithineinstellen oder groBere
GefaBe mit einem Deckel bzw. Teller abdek-
ken. Zusatzlich sollten Sie folgende Punkte
beachten:

a) Vermeiden Sie die Verwendung von

geraden GefaBen mit engem AusguB.

b) Uberhitzen Sie die Flussigkeit nicht.
c) Ruhren Sie die Flussigkeit einmal um, bevor

Sie das GefaB ins Gerat stellen sowie
nochmals nach der halben Kochzeit.

d) Lassen Sie nach Ablauf der Kochzeit das

GefaB kurze Zeit im Gerat stehen, bevor Sie
es herausnehmen. Ruhren Sie die Flussigkeit
anschlieBend noch einmal um.

7) Papier und Plastik

Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff oder
anderen leicht entflammbaren Materialien zum
Erwarmen benutzt werden, darf ‘_
das Mikrowellengerat nicht {" vl
unbeaufsichtigt betrieben wer- .-'. I
den! Diese Behalter konnen ; |I )
sich entziinden. T s
Verwenden Sie keine recycel-
ten Papierprodukte (z.B. Kiichenrollen), die
nicht ausschlieBlich fur die Benutzung im
Mikrowellengerat geeignet sind. Im Recycling-
papier kbnnen Bestandteile sein, die Funken-
bildung oder einen Brand verursachen.

« Entfernen Sie Metallverschlusse von Brat-

folien, bevor Sie diese ins Gerat stellen.

8) Hilfsmittel und Folien
+ Erhitzen Sie keine geschlossenen Flaschen

oder Konserven im Mikrowellengerat, da diese
durch den Druck explodieren kbnnen.

+ Verwenden Sie wahrend des Mikrowellen-

betriebes weder Geschirr aus Metall noch
Geschirr mit Metallrand.

+ Bei Benutzung von Alufolie, MetallspieBen

oder anderen Metallwaren darauf achten, daB
sie mindestens 2 cm von der Geratewand ent-
fernt sind, um Funkenbildung zu vermeiden.

9) Babynahrung
« Benutzen Sie nur Flaschchen oder Glas-

formen aus hochwertigen hitzebestandigen
Materialien und plazieren Sie diese ohne
Deckel in der Mitte des Drehtellers.

Nach dem Erhitzen sollte die Babynahrung in
Flaschchen oder Glasern gut geschuttelt bzw.
durchgeruhrt werden, damit ein Temperatur-
ausgleich stattfinden kann.

+ Uberpriufen Sie die Temperatur vor dem

Verzehr, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Schematische Ansicht

gl 21 Ihe 5]

(1]

[7]

[3]

[1] Turéffnungstaste
Driicken Sie diese Taste, um die Tur zu 6ffnen. Durch Offnen der Tur wahrend des
Garvorgangs wird der Betrieb unterbrochen, das Programm bleibt erhalten. Nehmen
den Betrieb wieder auf, sobald die Tur geschlossen wird.

[2] Sichtfenster

[3] Tursicherheitsverriegelungen

[4] Innerer Entluftungsschlitz

[5] Bedienfeld

[6] Glasdrehteller

[7] Drehachse fur Glasteller

[8] AuBere Entluftungsschlitze
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Bedienfeld

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
9ow
o *%
Pe) 'Y
O 360W
o
o 600W
EIMax
Min 0
o T2
60, ]
50 o4
40° .
30° *6
0 o, e 7
10 9 8
NN-E245W

Drehschalter zur Wahl der Mikrowellenleistungsstufe / Auftaubetrieb

Drehschalter fur Zeiteingabe

Turoffnungstaste

unterscheiden (abhangig von der

*Das Bedienfeld lhres Mikrowellengerates kann sich von dem hier gezeigten
arbe); die Funktion der Tasten ist jedoch gleich.




Mikrowellenbetrieb

Wattleistung
90w Min 0
Max/Garen 800 Watt ° 5 o W2
o 60, .3
Medium/Erwarmen 600 Watt 504 o4

Niedrig/Fertigkochen 360 Watt

40° *5
Auftauen 270 Watt 0 soow 30° *6
o . .
20 . .
Ausquellen 90 Watt (EMax 0 5 8 7
* Stellen Sie den Drehschalter ¢ Stellen Sie mit dem
auf die gewlinschte Drehschalter fur die Zeiteingabe
Mikrowellenleistungsstufe. die gewlinschte Zeit ein. Wenn

die Tur geschlossen ist, nimmt
das Gerat den Betrieb sofort auf.
Bei kurzeren Kochzeiten stellen
Sie den Schalter zunachst auf 2
Minuten und dann wieder zuruck
auf die gewunschte Zeit.

Anmerkungen:

1. Wenn Sie die Speise wahrend des Garvorgangs Uberprufen wollen, dffnen Sie einfach die Tur.
Dadurch wird der Garvorgang unterbrochen. Um den Garvorgang fortzusetzen, schlieBen Sie die
Tur wieder.

2. Um den Garvorgang zu beenden, stellen Sie den Drehschalter fur die Zeiteingabe zuruick auf die
Nullposition. Sie kbnnen die Garzeit wahrend des Geratebetriebs jederzeit verandern, indem Sie
den Drehschalter fur die Zeiteingabe betatigen und die Zeit entsprechend verlangern bzw.
verkurzen.

3. Nach jedem Gebrauch des Gerates unbedingt den Drehschalter fur die Zeiteingabe auf die
Nullposition zuruckstellen.

4. Vor Gebrauch des Gerates vergewissern, daB der Glasdrehteller in der richtigen Position ist.

Auftaubetrieb

i1 Die Auftauleistung betragt 270 Watt.

Min 0
90W o
o o Q) ° 2
ot 60 . 3
L] L]
50 o4
0 360W —
40° *5
© soow 30° ‘6
° 20 . 7
EMax 0 5 8
* Wahlen Sie mit dem * Stellen Sie mit dem Drehschalter fur die
Drehschalter fur die Zeiteingabe die gewiinschte Auftauzeit ein. Wenn
Mikrowellenleistungsstufen die Tur geschlossen ist, nimmt das Gerat den
den Auftaubetrieb. Betrieb sofort auf. Bei kiirzeren Kochzeiten

stellen Sie den Schalter zunachst auf 2 Minuten
und dann wieder zuriick auf die gewlinschte Zeit.
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Hinweise zum Auftauen

Tips zum Auftauen

STANDZEIT

Einzelne Nahrungsmittelportionen kbnnen fast
unverziglich nach dem Auftauen gegart werden.
Es ist normal, daB groBere Portionen in der Mitte
noch gefroren sind. Vor dem Garen bitte mindes-
tens eine Stunde stehen lassen. Wahrend
dieser Standzeit verteilt sich die Temperatur
gleichmaBig und das Nahrungsmittel wird durch
Warmeleitung aufgetaut. Falls das
Nahrungsmittel nicht sofort weiterverarbeitet wird,
sollten Sie es im Kuhlschrank aufbewahren.
Niemals aufgetaute Lebensmittel wieder ein-
frieren bevor sie nicht gekocht wurden.

BRATEN UND GEFLUGEL

Vorzugsweise sollten Braten auf einen umgedreh-
ten Teller oder ein Kunststoffgestell gelegt wer-
den, sodaB sie nicht im Saft liegen. Es ist auBert
wichtig, daB empfindliche oder herausstehende
Teile der Lebensmittel mit kleinen Stucken
Alufolie geschutzt werden, damit sie nicht garen.
Es ist ungefahrlich, kleine Stiicke Alufolie im Ofen
zu verwenden, vorausgesetzt sie kommen mit
den Garraumwanden nicht in Kontakt.

HACKFLEISCH, GEWURFELTE
FLEISCHSTUCKE ODER FISCH

" -

o

——

Da die AuBenseite dieser Lebensmittel schnell
auftaut, ist es notwendig, die Teile wahrend des
Auftauvorgangs regelmaBig auseinander-
zubrechen und aufgetaute Stucke aus der
Mikrowelle zu entfernen.

KLEINE PORTIONEN / FLEISCHTEILE

Kleine Fleischteile wie Koteletts und Huhnerteile
mussen so schnell wie moglich voneinander
gelost werden, damit sie gleichmaBig auftauen.
Fettreiche Stellen und Enden tauen schneller auf.
Plazieren Sie diese daher nahe der Mitte des
Drehtellers oder decken Sie sie ab.

BROT

Ganze Brote benbtigen eine Standzeit, damit der
Kern auftauen kann. Sie kbnnen die Standzeit
verringern, indem Sie Scheiben voneinander tren-
nen und Brodtchen und ganze Brote in Halften
schneiden.



Fragen und Antworten

F: Warum IaBt sich das A: LaBt sich das Mikrowellengerat nicht einschalten, dann
Mikrowellengerat nicht Uberpriufen Sie bitte folgendes:

i ?
einschalten? 1. Steckt der Netzstecker fest in der Steckdose? Ziehen

Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie
10 Sekunden, bevor Sie diesen wieder hineinstecken.

2. Uberprufen Sie die Netzsicherung und ersetzen Sie
diese gegebenenfalls.

3. Ist die Netzsicherung in Ordnung, schlieBen Sie ein
anderes Elektrogerat an die Steckdose an. Arbeitet
dieses Gerat auch nicht, ist die Steckdose defekt,
Arbeitet das Gerat jedoch ordnungsgemas, ist
wahrscheinlich Ihr Mikrowellengerat defekt. Wenden
Sie sich in diesem Fall unbedingt an einen Panasonic-
Kundendienst.

F: Das Mikrowellengerat A: Beim Betrieb des Mikrowellengerates kbnnen Fernseh-
verursacht und Radiostdrungen auftreten. Es handelt sich um ahn-
Fernsehstorungen. Ist das liche Storungen, wie sie durch kleine Elektrogerate wie
normal? Mixer, Staubsauger, Haartrockner usw. verursacht wer-

den kbnnen. Dies bedeutet nicht, daB lhr
Mikrowellengerat defekt ist.

F: Warum wird die A: Um eine niedrigere Leistungsstufe als 800W (maximale
Garraumbeleuchtung Leistung) zu erreichen, arbeitet das Gerat zyklisch.
dunkler? Dadurch wird ggf. die Garraumbeleuchtung dunkler und

Sie horen Klickgerausche.

F: Warum stromt manchmal A: Die erhitzten Lebensmittel erwarmen den Garraum.
warme Luft aus dem Diese warme Luft wird durch die zirkulierende
Mikrowellengerat? Luftstromung aus dem Gerat heraus befordert. In dieser

erwarmten Luft sind keine Mikrowellen enthalten. Die
Luftungsoffnungen durfen wahrend des Garens in
keinem Fall abgedeckt werden.

Bei diesem Produkt handelt es sich um ein Gerat, das die europaische Norm fur EMV-
Funkstorungen (EMV = Elektromagnetische Vertraglichkeit), EN 55011, erfullt. GemaB
dieser Norm ist dieses Produkt ein Gerat der Gruppe 2, Klasse B und halt alle Grenzwerte
ein. Gruppe 2 bedeutet, dass in diesem Gerat Hochfrequenz-Energie fur das Erwarmen
oder Garen von Lebensmitteln absichtlich als elektromagnetische Strahlung erzeugt wird.
Klasse B sagt aus, dass dieses Produkt in einem normalen Wohnbereich betrieben wer-
den darf.

Dieses Gerat ist mit den von der Europaischen Richtlinie 2002/96/EWG
vorgeschriebenen Etiketten zur Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten (Elektro- und Elektronikschrott - WEEE) versehen.

Die Richtlinie bestimmt den Rahmen fur die Entsorgung oder
I Weiterverwertung benutzter Gerate.
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Pflege des Mikrowellengerétes

1.

Vor dem Reinigen den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Halten Sie stets den Garraum, die Tur und
den Turrahmen sauber. Entfernen Sie
Spritzer von Speisen und Flussigkeiten, die
an den Garraumwanden und der Tur haften,
mit einem feuchten Tuch und ggf. mildem
Reinigungsmittel. Scharfe Reinigungs- und
Scheuermittel sind nicht empfehlenswert.
VERWENDEN SIE IN KEINEM FALL
BACKOFENREINIGUNGSMITTEL.

Das Gehause des Gerates sollte mit einem
weichen Tuch abgewischt werden. Achten
Sie darauf, daB kein Wasser durch die
Entluftungsschlitze ins Gerateinnere gelangt,
da das Gerat sonst Schaden nehmen
konnte.

Ist das Bedienungsfeld verschmutzt, saubern
Sie dieses mit einem trockenen, weichen
Tuch. Verwenden Sie in keinem Fall scharfe
Reinigungs- bzw. Scheuermittel. Damit es
nicht zu einem unvorhergesehenen Betrieb
des Gerates kommt, lassen Sie die Tur des
Gerates beim Saubern gebffnet. Seitzen Sie
nach dem Saubern den Drehschalter fur die
Zeiteingabe auf Null.

Wahrend des Betriebes kann sich durch
Verdampfen von Feuchtigkeit innen oder
auBen auf dem Sichtfenster des Gerates
Kondenswasser niederschlagen und evitl.
unter der Tur abtropfen. Dieser Vorgang ist
normal und kann verstarkt bei niedrigen
Raumtemperaturen und hoher Luft-
feuchtigkeit auftreten. Die Sicherheit des
Gerates ist dadurch nicht beeintrachigt. Nach
dem Betrieb das Kondenswasser mit einem
weichen Tuch abwischen.

6.

7.

10.

11.

Den Glasdrehteller herausnehmen und
abkuhlen lassen, bevor Sie diesen in
warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine reinigen.

Die Drehachse und die Vertiefung im
Gerateboden sollten regelmaBig gereinigt
werden. Damit werden unnbtige
Betriebsgerausche vermieden und die
Ansammlung von Lebensmittelresten
verhindert. Einfach den Boden mit einem
feuchten Tuch auswischen und anschlieBend
trocknen. Die Drehachse kann mit mildem
Seifenwasser gereinigt werden. Achten Sie
darauf, daB Sie Drehachse und Drehteller
nach dem Reinigen wieder richtig einsetzen.

Das Mikrowellengerat darf ausschlieBlich
vom qualifizierten Panasonic-Kundendienst
gepruft oder repariert werden.

Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung
verwendet werden.

Wird das Miikrowellengerat nicht in einem
sauberen Zustand gehalten, kann dies zu
einer Guteminderung der Oberflachen
fuhren, was wiederum eine Beeintrachtigung
der Lebensdauer des Gerats mit sich bringen
und eventuell eine Gefahr fur den Benutzer
darstellen kann.

Die Luftabzuge immer freihalten. Uberprufen
Sie, dass die Luftabzluge an der Ober-,
Unter- und Rickseite des Gerats nicht durch
Staub oder anderes Material verstopft
werden. Wenn die Luftabziige verstopft sind,
kann dies zu Uberhitzung fuhren und die
Funktionsfahigkeit des Gerats
beeintrachtigen.

Technische Daten

Netzspannung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: Mikrowelle;
Ausgangsleistung: Mikrowelle;

AuBere Abmessungen:

Garraumabmessungen:
Gewicht:

1100 W

800 W (IEC-60705)

455 (B) x 315 (T) x 260 (H) mm
315 (B) x 294 (T) x 203 (H) mm
10.5 kg

Die Angaben sind Annaherungswerte; Anderungen ohne Vorankiuindigung sind vorbehalten.
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Installation et raccordement

Verifiez I’etat du four a micro-ondes
Déballez le four et débarrassez-le de I'ensem-
ble du matériel d’emballage. Examinez
soigneusement I'appareil afin de détecter toute
déformation, défectuosité du systeme de ferme-
ture de la porte ou défaut au niveau de la porte
elle-meme. Prévenez immédiatement votre
revendeur si I'appareil est endommageé.
N’installez pas un four a micro-ondes abimé.

Instructions pour la mise a la terre
IMPORTANT: POUR VOTRE SECURITE, IL
EST TRES IMPORTANT QUE CET APPAREIL
SOIT CORRECTEMENT MIS A LA TERRE.

Si la prise murale n’est pas mise a la terre, le
client se doit de la faire remplacer par une prise
murale correctement mise a la terre.

Préecaution concernant la tension
d’alimentation:

Utiliser une tension identique a celle spécifiee
sur le four micro-ondes. Si on utilise une
tension supérieure a celle indiquée, I'appareil
risque de prendre feu ou d’gtre endommagé
d’une autre maniere. De méme, si la tension est
inférieure, votre appareil sera moins performant.
Votre appareil doit etre protégé par un fusible
de 10 Amperes.

Emplacement du four

1. Déposer le four sur une surface plate et
stable.

2. Une fois le four installg, il faut pouvoir facile-
ment couper son alimentation électrique, soit
en retirant la prise murale soit en actionnant
un disjoncteur ou un fusible.

3. Afin de garantir une utilisation optimale du
four, veillez a ce qu'’il soit suffisamment
ventile.

Si vous placez I'appareil sur un plan de
travail:

a. Laissez un espace de 15 cm en haut du four,
de 10 cm a l'arriere, de 5 cm d’un coté du
four et d’au moins 40 cm de l'autre cboteé.

b. Si vous placez le four contre le mur, veillez a
ce que l'autre cdté ou le dessus du four soit
totalement libre.

L (&

bre

4.

5.
6.

Ne placez pas le four a proximité d’une
cuisiniere au gaz ou électrique ni d’un évier.
Ne retirez pas les pieds du four.

Ce four est destiné uniguement a un usage
domestique. Ne l'utilisez pas a I'extérieur.

. N'utilisez pas le four dans une piece dont le

taux d’humidité est tres élevé.

. Evitez tout contact entre le cordon d’alimen-

tation et I'extérieur de I'appareil et éloignez-le
de toute surface chaude. Ne le laissez pas
pendre sur le bord d’'une table ou d’un plan
de travail. Evitez de mouiller le cordon d’ali-
mentation, la prise ou le four.

. N'obstruez pas les ouvertures d’aération

situées en haut et a I'arriere du four de
maniere a éviter toute surchauffe du four.

Un dispositif thermique de sécurité protege le
four en cas de surchauffe. S'il s’enclenche, le
four ne pourra fonctionner a nouveau
qu’apres refroidissement.

sieduelq

AVERTISSEMENT

Consignes de sécurité importantes

1.

Nettoyez les joints d’étanchéité de la porte a
I’aide d’un linge humide.

Verifiez si 'appareil ne présente pas de
défaut au niveau des joints d’etanchéité. Si
c’est le cas, ne I'utilisez plus avant que ceux-
ci aient été réparés par un technicien agréé
par le fabricant.

. Ne tentez jamais de modifier, d’ajuster ou de

réparer la porte, le boitier du panneau de
commandes, les commutateurs de verrouil-
lage de sécurité ou tout autre élement du
four. Ne retirez pas le panneau arriere du
four, car il sert de protection contre les micro-
ondes émises par le four.

Confiez exclusivement les réparations a du
personnel qualifié.

. N'utilisez pas I'appareil si la PRISE ou le

CORDON D’ALIMENTATION est endom-
mage, s'il ne fonctionne pas correctement,
s’il est abimé ou s’il est tombé. Il est dan-
gereux de confier la réparation de I'appareil a
une personne autre qu’un technicien formé
par le fabricant.

. Si le cordon d'alimentation est endommage,

il doit impérativement &tre remplacé par le
fabricant ou un technicien formé par le fabri-
cant.

. Il ne faut laisser les enfants utiliser le four

qu’a la seule condition qu’ils en connaissent
le fonctionnement et soient a meme de
comprendre les dangers d’une utilisation
inappropriée.

. Les aliments et les liquides ne doivent pas

etre chauffés dans des récipients fermés her-
métiquement car ceux-ci risquent d’exploser.
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Consignes de securité

Plateau tournant en verre
1.

Utilisation du four

1. Utilisez le four exclusivement a des fins
culinaires. Ce four est spécialement congu
pour réchauffer ou cuire des aliments. Ne
I'utilisez pas pour réchauffer des produits
chimiques ou tout autre produit non ali-
mentaire.

2. Verifiez si les ustensiles et les plats utilisés
conviennent aux fours a micro-ondes.

3. Ne tentez pas de sécher des journaux, des
vetements ou tout autre matériau dans
votre four a micro-ondes, car ceux-ci pour-
raient s’enflammer.

4. Ne placez dans le four aucun objet autre
que ses accessoires et ce méme si vous
ne l'utilisez pas, car celui-ci pourrait etre
fortuitement mis en route.

5. N'utilisez jamais le four SANS Y PLACER
PREALABLEMENT DES ALIMENTS.
Sinon vous risquez d’endommager 'ap-
pareil.

6. En cas de début d’incendie a l'intérieur du
four, ramener LE SELECTEUR DE DUREE

a zéero et maintenir la porte du four fermée.
Débrancher le cordon d’alimentation ou
couper l'alimentation au niveau du fusible
ou du disjoncteur.

Lampe du four

Si vous devez remplacer la lampe du four,
adressez-vous a votre revendeur.
Accessoires

Le four est fourni avec toute une série d’ac-
cessoires. Utilisez-les toujours conformément
aux instructions.

Fr-2

Utilisez le four uniquement si I'axe a
roulettes et le plateau tournant en verre
sont en place.

. N'utilisez jamais un autre plateau tournant

en verre que celui spécialement congu
pour votre four.

. Si le plateau tournant en verre est chaud,

attendez qu'il refroidisse pour le nettoyer
ou le plonger dans I'eau.

. Le plateau tournant en verre peut pivoter

dans les deux sens.

. Si les aliments ou le plat disposés sur le

plateau tournant en verre touchent les
parois du four et 'empéchent de tourner,
celui-ci pivote automatiquement dans la
direction inverse. C’est normal.

. Ne cuisez pas d’aliments a méme le

plateau tournant en verre.

Axe a roulettes

1.

Nettoyez régulierement I'axe a roulettes et
le plancher du four afin de réduire les nui-

sances dues aux bruits ainsi que I'accumu-
lation de particules de nourriture.

. Utilisez toujours I'axe a roulettes avec le

plateau tournant en verre pour la cuisson
des aliments.



Informations importantes

1) Temps de cuisson

+ lls déependent des conditions, de la tempéra-
ture, de la quantité de nourriture ainsi que du
type de récipient utilisé.

+ Commencez toujours par le temps de cuisson
minimum: si un plat n’est pas assez cuit,
vous pourrez toujours le remettre dans le four
pour terminer la cuisson.

Note: Il vaut mieux éviter la surcuisson.
Les aliments n’attachent pas mais peuvent
bruler, se dessécher et méme dans des
cas extremes, prendre feu et endommager
votre four.

2) Petites quantités de nourriture

-+ Si vous cuisez trop longtemps de petites
quantités de nourriture ou des aliments peu
riches en eau, ceux-ci peuvent
se dessécher, voire briler ou
meme prendre feu. Si des ali-
ments s'enflamment, main-
tenez la porte fermée, arrétez
le four et débranchez le cor-
don d’alimentation.

3) Eufs

+ Ne préparez pas des ceufs a la coque ou
des ceufs durs en mode MICRO-ONDES. lIs
risquent d'exploser sous l'effet de la pression.

4) Percer

+ Les aliments a peau ou enveloppe imper-
meéable tels que les pommes de terre, les
jaunes d’ceufs et les saucisses doivent étre
piqués avant d’etre cuits dans le four MICRO-
ONDES afin d’éviter gu’ils n’éclatent.

5) Thermometre a viande

+ Si vous employez un thermometre a viande
pour vérifier la température de cuisson des
rotis et des volailles, ne I'utilisez qu'une fois
ces derniers sortis du four.

6) Liquides

+ Si on chauffe un liquide épais qui n'a pas été
remué, il risque de déborder et d’occasionner
des projections brulantes pendant et apres le
rechauffage. Pour éviter cet inconvénient,
eviter d'utiliser des récipients a bords droits et
cols étroits, sortir plusieurs fois le liquide du
four pendant la cuisson pour le remuer. Apres
le réchauffage, laisser reposer le liquide un
court instant dans le four et remuer
soigneusement avant de retirer le récipient du
four.

~
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9)

Papier/Plastique

Si vous réchauffez des aliments dans des
barquettes en plastique ou en papier,
surveillez régulierement la cuisson, car ces
matériaux ont tendance a s’enflammer en cas
de surchauffe.

N'utilisez aucun papier recyclé (par exemple
du papier essuie-tout), sauf s’il est stipulé
qu’il convient aux fours a .
micro-ondes. En effet, les PO \
papiers recyclés contiennent sty
des impuretés qui peuvent 1 )
provoquer des étincelles ou .
s’enflammer en cours de cuis- =+ - -
son.

Avant de placer un sac dans le four, retirez
les liens métalliques de fermeture.

Ustensiles/Papier aluminium

Ne réchauffez pas des canettes ou des
bouteilles fermées, car celles-ci pourraient
exploser.

Evitez d’utiliser des récipients et des plats
métalliques dans votre four a micro-ondes,
car ceux-ci provoqueraient des étincelles.

Si vous utilisez du papier aluminium ou une
barquette métallique, la distance entre ces
matériaux et les parois du four doit étre de
2 cm minimum afin d’éviter les étincelles.

Biberons et aliments pour bébés
Enlevez toujours le capuchon, la tétine ou le

couvercle des biberons ou des petits pots
pour bébés avant de les placer dans le four.
Mélangez ou agitez le contenu des biberons
et des petits pots.

Veérifiez toujours la température des aliments
avant de les proposer a I’enfant afin d’éviter
qu'’il se brule.

<A
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Schéma descriptif

b [2] T [5]

1

[71

[3]

[1] Touche d’ouverture de la porte:
Presser pour ouvrir le four. Si on ouvre la porte du four pendant qu'’il est en marche,
il s’arrete de fonctionner sans toutefois que la cuisson programmée ne soit annulée.
La cuisson reprendra sitdt la porte fermée.

[2] Fenétre du four

[3] Systeme de verrouillage de sécurité de la porte

[4] Ouvertures d’aération du four

[6] Panneau de commandes

[6] Plateau tournant en verre

[7] Axe a roulettes

[8] Ventilation externe du four
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Les panneaux de commandes

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

(1) Selecteur des puissances micro-ondes ou de la décongélation.

Panasonic

90w

O 360W

600W

RIMax

Min 9 1

60, 3

50 e o4
40°

NN-E245W

(2) Selecteur de durée
(3) Touche d’ouverture de la porte

*Note : Le design du panneau de commandes de votre four peut differer legerement de
celui illustré ci-dessus (pour la couleur). Les fonctions sont néanmoins identiques.

Fr-5
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La cuisson en micro-ondes

Puissance en Watts

90w Min 0
Max 800 Watts ° o =2 .2
Moyen 600 Watts \ e -2
Doux 360 Watts 0 seow == jz: ::
Décongélation 270 Watts © coow 30° °6
Maintien 90 Watts Ve 2 R 7

« Tourner le sélecteur
jusqu’a la puissance
désirée.

Notes

» Sélectionner le temps de cuisson a
I'aide du sélecteur de durée. Si la
porte est déja fermée, le plateau
tournant se met en mouvement et la
cuisson commence. Lorsque vous
programmez un temps de cuisson
tres court, tournez d'office le
sélecteur de durée jusqu'a 2
minutes (afin d’en remonter le
ressort) puis ramenez-le au temps
désiré.

1. Vous pouvez vérifier I'aliment et sa cuisson en ouvrant simplement la porte. Le four s’arrétera

automatiquement de fonctionner. La cuisson reprendra sitot

la porte refermée.

2. Pour arréter la cuisson, ramener le sélecteur de durée a zéro. Vous pouvez prolonger la cuisson
en cours en tournant simplement le sélecteur de durée sur une durée plus longue.

3. Lorsque I'aliment est retiré en fin de cuisson, vérifiez que le
zéro.

sélecteur de durée soit bien ramené a

4. Veillez a ce que le plateau tournant en verre soit toujours en place lorsque le four est utilisé.

La décongélation

La puissance utilisée en Décongélation

it est de 270 Watts.

90w Min 0 g )
o .
o b .
60, o3
50 e o4
O 360W —-
40° *5
L] L]
= © soow E .0
M 20 o , o 7
ax 10 o 8
* Choisir la puissance * Choisir la durée de décongeélation a I'aide du sélecteur de
Décongélation en durée. Si la porte est déja fermée, le plateau tournant se
tournant le sélecteur. met en mouvement et la cuisson commence. Lorsque

vous programmez un temps de cuisson tres court, tournez
d'office le sélecteur de durée jusqu'a 2 minutes (afin d’en

remonter le ressort)
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Conseils pour la décongélation

Conseils pour la décongélation

TEMPS DE REPOS

Les petites pieces peuvent etre cuites presque
immeédiatement apres la décongélation. Il est
normal que les grosses pieces soient encore
congelées au centre. Il faut leur laisser au mini-
mum une heure de repos avant de les cuire.
Pendant ce temps de repos, la température s'ho-
mogeénéise et la décongélation se poursuit par
conduction. Note : Si I'aliment n'est pas destiné a
etre cuit immédiatement, le conserver au
refrigérateur. Ne jamais recongeler un aliment
décongelé sans le cuire au préalable.

LES ROTIS AVEC OS ET LES VOLAILLES
ENTIERES

Il est préféerable de placer les rbtis sur une
soucoupe retournée ou bien une passoire en
plastique afin qu'ils ne trempent pas dans le lig-
uide d'exsudation. Il est indispensable de pro-
teger les parties fines ou protubérantes de ces
aliments avec de petits morceaux de papier alu-
minium afin d'éviter un début de cuisson de ces
parties. Il n'est pas dangereux d'utiliser des petits
morceaux de papier aluminium dans votre four, a
condition qu'ils ne touchent pas les parois du
four.

LA VIANDE HACHEE OU EN CUBES, LES
PETITS CRUSTACES

Les parties extérieures de ces aliments déconge-
lant rapidement, il faut les séparer, briser les
blocs en morceaux a plusieurs reprises pendant
la décongélation et les retirer au four et a mesure
qu'ils sont décongelés.

PETITES PIECES

Les cbtelettes et les morceaux de poulet doivent
etre séparés sitdt que possible pour faciliter une
décongeélation homogene. Les parties grasses et
les extrémités décongelent plus rapidement.
Placez-les vers le centre du plateau ou protégez-
les.

LE PAIN

Les boules et les miches de pain nécessitent un
temps de repos pour permettre une décon-
gélation a coeur. Ce temps de repos sera plus
court si le pain est coupé en tranches ou meme
en 2 morceaux.

Fr-7
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Questions et réponses

Q.: Pourquoi mon four ne
fonctionne-t-il pas?

Q.: Est-il normal que mon
four a micro-ondes pro-
duise des interférences
sur mon récepteur de
television?

Q.: Pourquoi I'éclairage
intérieur de mon four
faiblit-il?

Q.: Il arrive parfois que de
I’'air chaud se dégage
par les ouvertures d’aé-
ration du four. Pourquoi?

R.

R.:

: Si le four ne fonctionne pas, vérifiez les points suivants :

1. Le four est-il correctement branché ? Débranchez le
cordon d’alimentation du four, attendez 10 secondes,
puis rebranchez-le.

2. Véerifiez le disjoncteur et le fusible. Enclenchez de nou-
veau le disjoncteur ou remplacez le fusible si besoin.

3. Si tout est normal au niveau du disjoncteur ou du fusible,
vérifiez le bon fonctionnement de la prise murale en'y
branchant un autre appareil électrique. Si cet appareil
fonctionne, cela signifie que le probleme se situe au
niveau du four a micro-ondes. S’il ne fonctionne pas,
cela signifie que la prise murale est défectueuse. Si le
four a micro-ondes est défectueux, contactez un service
d’entretien et de réparation agréé.

Des interférences radio ou TV peuvent se produire si

un four a micro-ondes fonctionne a proximité. Ce méme
type d’interference se produit lorsqu’on utilise de petits
appareils électriques tels qu’un mixeur, un aspirateur, un
seche-cheveux, etc. La présence d’interferences ne
signifie donc pas que le four a micro-ondes est défec-
tueux.

: Si vous utilisez une puissance autre que la puissance Max

(800W), le four doit moduler le courant en impulsions pour
régler la puissance sur les niveaux les plus bas. Il en
résulte un affaiblissement de I'eclairage intérieur du four
ainsi que I’emission de petits bruits secs.

.: La chaleur dégagée par la cuisson des aliments réchauffe

I’air contenu dans la cavité du four. Cet air chaud est
évacué du four par ventilation. Il n’y a pas de micro-ondes
dans ce dégagement d’air. N’obstruez jamais ces
aérations en cours de cuisson.

Ce produit est un matériel qui repond aux normes européennes sur les perturbations
électromagnétiques EMC (EMC = compatibilité électromagnétique) EN 55011. Selon
cette norme, ce produit est classé Groupe 2, classe B et reste dans les limites requises.
La classification groupe 2 signifie que I'énergie a fréquence radio est intentionnellement
émise sous forme d'une radiation éléectromagnétique afin de réchauffer ou de cuire des
aliments. Classe B sigifie que ce produit peut étre utilisé dans un environnement

domestique usuel.

Cet appareil est étiqueté conformément a la norme européenne
2002/96/EC relative aux appareils électriques et électroniques usés
(déchets électriques et électroniques - DEEE).

Cette directive détermine la structure cadre pour la reprise et le recy-
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Entretien de I'appareil

6.

1. Débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.

2. Veillez a ce que lintérieur du four et les
joints de la porte soient toujours propres.
Enlevez les projections d’aliments
ou les éclaboussures présentes sur les
parois intérieures du four et sur les joints
de la porte a I'aide d’un linge humide. Si
le four est tres sale, nettoyez-le a I'aide
d’un produit de nettoyage non décapant.
L'utilisation de détergents puissants ou
abrasifs est vivement déconseillee. NE
PAS EMPLOYER DE MOUSSE DECA-
PANTE POUR FOUR TRADITIONNEL.

3. Nettoyez les surfaces extérieures du four
a 'aide d’un linge humide. Veillez a ce
que I'eau ne pénetre pas par les ouver-
tures d’aération présentes a l'intérieur du
four afin de ne pas endommager ses dif-
ferentes pieces.

4. Nettoyez le panneau de commandes a
I'aide d’un linge doux et sec. N'utilisez
pas de tampons abrasifs ou de détergents
puissants. Lorsque vous nettoyez le pan-
neau de commandes, laissez la porte du
four ouverte afin d’éviter tout déclenche-
ment inopiné. Apres le nettoyage, ramen-
er le SELECTEUR DE DUREE a zéro.

5. Si de la condensation se forme a l'in-
terieur ou a I'extérieur de la porte du four,
essuyez-la au moyen d’un linge doux. De
la condensation peut se former lorsque le
four fonctionne dans une piece tres
humide. Cela n’est en aucun cas du a un
mauvais fonctionnement de I'appareil.

9.

10.

1.

Il est parfois nécessaire de retirer le
plateau tournant en verre afin de le net-
toyer. Lavez-le a 'eau savonneuse
chaude ou dans un lave-vaisselle.

Nettoyez régulierement I'axe a roulettes et
la sole du four afin que celui-ci ne soit pas
trop bruyant. Il suffit simplement de net-
toyer la sole du four avec de I'eau chaude
additionnée d’un détergent non abrasif,
puis de sécher a I'aide d’un linge sec.
Lavez I'axe a roulettes dans de I'eau
legerement savonneuse. Les vapeurs de
cuisine s'accumulant a force d'usage ne
risquent nullement d'abimer la sole du
four ou les roulettes de l'axe. Assurez-
vous de placer correctement I'axe a
roulettes apres I'avoir enleveé.

sieduelq

La maintenance du four ne peut étre
effectuée que par du personnel qualifié.
Pour toute opération de maintenance ou
de réparation, adressez-vous a votre
revendeur agréeé.

Ne pas utiliser de nettoyeur-vapeur pour
le nettoyage de votre four.

Il est indispensable de maintenir propre
l'intérieur du four. Le non respect de cette
consigne peut entrainer une détérioration
notable des revetements susceptible de
réduire la durée de vie de votre appareil
et pouvant méme présenter un danger.
Les ouvertures d'aération ne doivent
jamais etre obturées. Veérifiez
régulierement qu'elles ne sont pas
bouchées par des poussieres ou d'autres
objets. Si cela se produisait, la surchauffe
du four affecterait son fonctionnement.

Fiche technique

Alimentation 230 V, 50 Hz
Puissance d’entrée Micro-ondes
Puissance de sortie Micro-ondes

Dimensions extérieures
Dimensions intérieures

Poids (hors emballage)

1100 W
800 W (IEC-60705)

455 (L) x 315 (P) x 260 (H) mm
315 (L) x 294 (P) x 203 (H) mm
10.5 kg

Caracteéristiques techniques susceptibles d’etre modifiees sans avis préalable.
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Installazione e connessione del forno alla rete elettrica

Esaminate il vostro forno

Togliere il forno dallimballaggio, rimuovendo ogni
parte dellimballo, ed esaminarlo per accertare
che non vi siano danni quali ammaccature, rotture
delle chiusure o incrinature del portello.

Non installare un forno se danneggiato: avvertire
subito il vostro rivenditore.

Istruzioni per la messa a terra

IMPORTANTE: PER LA SICUREZZA
PERSONALE QUESTO ELETTRODOMESTICO
NECESSITA DI UNA CORRETTA MESSA A
TERRA.

Se la presa di corrente & priva di messa a terra,

e responsabilita e obbligo dell’acquirente sostituir-
la con una che ne sia fornita.

Avvertenze su voltaggio e alimentazione

Il voltaggio usato deve essere quello specificato
sul forno. L'uso di un voltaggio piu alto di quello
indicato e pericoloso e puo causare incendi o altri
tipi di danni.

Sistemazione del forno

1. Collocare il forno su una superficie piana e
stabile.

2. Sistemare il forno in modo che sia facile
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
estraendo la spina o0 agendo su un interrut-
tore generale.

3. Per un funzionamento corretto, assicurarsi che
il forno possa disporre di una sufficiente circo-
lazione dell’aria.

Sistemazione su un piano:

a. Lasciate 15 cm. di spazio dalla superficie
superiore del forno, 10 cm. da quella poste-
riore e 5 cm. da una delle pareti laterali,
almeno 40 cm dall’altra parete.

b. Se un lato del forno & posto rasente ad una
parete, I'altro lato o la superficie superiore
non deve essere bloccata o aderire ad
un’altra superficie.

jiiiiiiﬁﬁf:i:::i\\

del ripiano

4. Non posizionare questo forno vicino ad
una cucina a gas o elettrica.

5. Non rimuovere i piedini d’appoggio del forno.

6. Questo forno & da utilizzare esclusivamente
per uso domestico: non utilizzare all’aperto.

7. Non usare il forno in ambienti molto umidi.

8. Il cavo di alimentazione non deve toccare le
pareti esterne del forno. Esso non deve
venire a contatto con superfici calde. Non las-
ciare il cavo sospeso sopra un tavolo o un
piano di lavoro.

Non immergere il cavo di alimentazione,
la spina o il forno stesso nell’acqua.

9. Non ostruire le prese d’aria sulla parte superi-
ore e posteriore del forno. Se queste aperture
vengono ostruite mentre I'apparecchio € in
funzione, il forno si puo surriscaldare. Se si
verifica questa situazione, I’elettrodomestico,
protetto da un dispositivo termico di sicurez-
za, si disattiva totalmente e si spegne fino a
che il forno non si e raffreddato.

AVVERTENZE:

Istruzioni importanti per la sicurezza

1. Le guarnizioni del portello e le zone circostan-
ti devono essere pulite con un panno umido.
Nel caso in cui esse vengano danneggiate,
non bisogna mettere in funzione il forno fino a
quando un tecnico autorizzato non le abbia
riparate.

2. Non cercare in alcun modo di modificare o
riparare il forno in NESSUNA delle sue parti.
Non rimuovere il pannello esterno dal forno
per nessun motivo, poiché esso protegge
dall’esposizione all’energia delle microonde.
Le eventuali riparazioni devono essere ese-
guite esclusivamente da un servizio di assis-
tenza tecnica qualificato Panasonic.

3. Non utilizzare I'apparecchio se ha il cavo elet-
trico o la spina danneggiati, se non funziona
in modo corretto o se e stato danneggiato o
fatto cadere. Tentare di riparare il forno € peri-
coloso per chiunque non sia un tecnico del-
I’assistenza appositamente istruito dal produt-
tore.

4. Se viene danneggiato il cavo dell‘apparec-
chio, deve essere sostituito da un cavo spe-
ciale fornito dal fabbricante e installato da un
centro di assistenza autorizzato Panasonic.

5. Non permettere che i bambini usino il forno
da soli, senza la supervisione di un adulto!
Fatelo SOLO nel caso in cui al bambino siano
state date adeguate istruzioni e che quindi,
sia in grado di usare il forno in modo sicuro e
di capire il pericolo che pud derivare da un
uso improprio.

6. Liquidi o altri cibi non devono essere riscal-
dati in contenitori sigillati poiche’ questi
potrebbero esplodere.
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Istruzioni per la sicurezza

Utilizzazione del vostro forno

1.

Non utilizzare il forno per nessun altro motivo
che non sia la preparazione di cibo. Questo
forno & stato esclusivamente progettato per
riscaldare o cuocere il cibo. Non usare
questo forno per riscaldare prodotti chimici o
qualsiasi altra cosa al di fuori del cibo.
Prima di usare il forno, accertarsi che gli
utensili siano adatti per la cottura a
microonde.

Non cercare di asciugare giornali, abiti o altri
materiali poiché potrebbero prendere fuoco.
Quando il forno non e in funzione, non
riporre all'interno alcun oggetto al di fuori
degli accessori del forno stesso, per evitare
danni in caso di accensione accidentale del
forno.

Il forno non deve essere assolutamente uti-
lizzato vuoto: cio rischia di danneggiare
I’elettrodomestico.

Se si dovessero sviluppare fumo o fiamme
all’interno della cavita del forno, premere il
pulsante di ARRESTO / ANNULLAMENTO
o ruotare la MANOPOLA nella posizione
zero e lasciare la porta chiusa allo scopo di
estinguere eventuali incendi. Togliere la
spina dalla presa o spegnere l'interruttore
generale.

Luce della cavita del forno

Consultare un centro assistenza autorizzato nel
caso in cui si rendesse necessario riparare o
cambiare la lampadina che illumina la cavita del
forno.
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Accessori

Il forno contiene alcuni accessori: seguire sem-
pre le istruzioni per il loro utilizzo.

Vassoio di vetro

1.

Non adoperare mai il forno senza I'asse
rotante ed il vassoio di vetro inseriti corretta-
mente al loro posto allinterno del forno.

Non adoperare un vassoio di vetro diverso
da quello originale Panasonic, che & stato
studiato appositamente per questo forno.

Se il vassoio di vetro diventa caldo, lasciarlo
raffreddare prima di pulirlo o di metterlo
nell’acqua.

Il vassoio di vetro pud girare in entrambi i
sensi.

Se il cibo o il recipiente posti sul vassoio di
vetro toccano le pareti del forno e fermano la
rotazione del vassoio, quest’ultimo riprendera
automaticamente a girare nella direzione
opposta: cio e perfettamente normale.

Non cuocere il cibo direttamente sul vassoio
di vetro.

Asse rotante

1.

L’asse rotante e la parte inferiore del forno
devono essere puliti frequentemente per
evitare il prodursi di un’eccessiva rumorosita
ed un accumulo di residui di cibo e schizzi.
L’asse rotante deve essere sempre usato
insieme al vassoio di vetro.



1)

Informazioni importanti

Tempi di cottura

Il tempo di cottura dipende dalle con-
dizioni, dalla temperatura, dalla quantita di
cibo e dal tipo di stoviglie impiegate.

Cominciare a cuocere inserendo il tempo
di cottura piu breve per evitare una cottura
eccessiva. Se il cibo non risulta cotto a
sufficienza, si pud sempre farlo cuocere
ancora per un po’.

Nota: Se i tempi di cottura consigliati
dovessero risultare eccessivi, il cibo
potrebbe scuocersi o bruciare e, in casi
estremi, potrebbe addirittura prendere
fuoco, danneggiando anche I'interno
del forno.

Piccole quantita’ di cibo

Piccole quantita di cibo o cibi con un
basso contenuto di
umidita possono bru-
ciarsi, seccarsi eccessi-
vamente o incendiarsi
se cotti troppo a lungo.
Se I'alimento introdotto
nel forno dovesse
incendiarsi, lasciare chiuso il portello,
spegnete il forno e togliete la spina dalla
presa.

3) Uova

4)

Non cuocere le uova nel loro guscio e le uova
sode intere nel forno a microonde. La pres-
sione all'interno del forno pud aumentare fino
a provocare l'esplosione delle uova, anche
dopo che la fase di riscaldamento del forno a
microonde & terminata.

Bucherellare le superfici non porose

| cibi che non hanno una superficie porosa,
come ad esempio, patate, tuorli d’'uovo e
salsicce, devono essere bucherellate
prima della cottura a microonde per evitare
che scoppino.

5) Termometro per carni

6)

Usare un termometro per carni per control-
lare il grado di cottura di arrosti e pollame,
solo quando la carne & stata tolta dal
forno. Non usare un comune termometro
per carni durante la cottura a microonde,
per evitare I'emissione di scintille.

Liquidi

Quando si riscaldano dei liquidi (come ad
es. zuppe, salse o bevande) nel forno a
microonde, puo capitare che arrivino al
punto di ebollizione senza che in superficie
si evidenzi la formazione di bolle: questa

situazione pud manifestarsi, anche all'im-

provviso, con la formazione di grumi o la

fuoriuscita del liquido dal recipiente. Per
evitare cio devono essere prese le
seguenti precauzioni:

a)evitare I'uso di contenitori con pareti alte
ed a collo stretto;

b) non surriscaldare;

c) mescolare i liquidi prima di mettere il
contenitore nel forno, ed anche a meta
del tempo di cottura;

d)dopo avere riscaldato, lasciare riposare
nel forno. Mescolare nuovamente il
contenuto (facendo attenzione a non
scottarsi).

Carta, plastica
Se si riscalda il cibo in contenitori di carta
e/o di plastica, controllare spesso il forno
poiché questo tipo di contenitori possono
incendiarsi se surriscaldati.

Non usare prodotti di carta riciclata (per
es. rotoli di carta da cucina) a meno che
sul prodotto sia espressamente indicato
“adatto per I'uso nel forno a microonde”.
Infatti alcuni prodotti in

carta riciclata possono con- - o |
tenere impurita che pos- PRV
sono causare scintille e/o 3 & .
incendi durante l'uso. L
Togliere eventuali legature T

di filo o nastro prima di
inserire nel forno involucri e cartocci da
rosticceria.

Utensili/pellicole

Non riscaldare lattine o bottiglie chiuse
perché potrebbero esplodere.

Non utilizzare contenitori in metallo o
stoviglie con inserti in metallo (es. decori
dorati 0 manici) per la cottura a microonde
perché potrebbero causare I'emissione di
scintille.

Se vengono impiegati fogli di alluminio,
aghi per spiedini o utensili in genere in
metallo, la distanza tra essi e le pareti del
forno ed il portello deve essere di almeno
2 cm. per evitare I'emissione di scintille.

Biberon/brocche

La parte superiore, la tettarella dei biberon
e il coperchio dei vasetti di cibi per neonati
devono essere rimossi prima di mettere
biberon e vasetti in forno.

Agitare o mescolare bene il contenuto di
biberon e brocche.

Controllare la temperatura prima di con-
sumare il contenuto per evitare di scottarsi.
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Il vostro forno
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[1] Pulsante di apertura della porta
Per aprire la porta, premere il pulsante. L'apertura della porta durante la cottura provoca
un’interruzione momentanea della cottura stessa, ma non la cancellazione delle impostazioni
selezionate in precedenza. La cottura riprende semplicemente richiudendo la porta.

[2] Finestra del forno

[3] Sistema di bloccaggio di sicurezza della porta

[4] Presa di ventilazione del forno

[5] Pannello di controllo

[6] Vassoio di vetro

[7] Asse rotante

[8] Prese esterne di ventilazione del forno
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Pannelli di controllo

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
90w
o *%
o (Y )
0 360W
° W
° 600!
EMax
Min 0
©) * 2
60, o3
50 e o4
40° .
30° °6
0 o, e 7
10 9 8
NN-E245W

)

(1) Manopola livelli di potenza/scongelamento

(2) Manopola di impostazione tempo
(3) Pulsante di apertura della porta

*NOTA: La configurazione del pannello comandi del vostro microonde potrebbe differire da
quella qui indicata, a seconda della diversa colorazione. In ogni caso, le funzioni dei

comandi (tasti e manopole), rimangono identiche.



Cottura a microonde

Potenza
i 0
Alta 800 Watt 90w Min ¢ ),
° o u © .
Media 600 Watt N 60, .3
Bassa 360 Watt ozow =——m 0° +4
40® 05
Scongelamento 270 Watt . .
% 500w 30 6
Riscaldamento 90 Watt ;’MX 20 3 ; . 7
* Ruotare la manopola » Ruotando la manopola,
per selezionare il livello impostare il tempo di cottura.
di potenza desiderato. Se la porta & chiusa, il tempo

di cottura iniziera
immediatamente. Per tempi di
cottura brevi ruotare sempre la
manopola su 2 minuti e poi
regolare il tempo in base alle
esigenze.

Nota

1. Per controllare il cibo durante la cottura & sufficiente aprire la porta. La cottura si interrompera
automaticamente. Per proseguire la cottura, chiudere la porta.

2. Per interrompere la cottura, ruotare la manopola di impostazione tempo sullo zero. Il tempo di
cottura pud essere reimpostato in qualsiasi momento durante il ciclo di cottura, sempre ruotando la
manopola di impostazione tempo.

3. Quando il cibo viene tolto dal forno al termine della cottura, verificare che la manopola sia sullo
zero.

4.1l vassoio di vetro deve essere sempre collocato nel forno durante I'utilizzo.

Scongelamento

i1 La potenza necessaria per lo scongelamento e 270 Watt.

90w Min 0 g
o . Q) ° 2
o 4 °
60, o3
50 e o4
O 360W ——
40°® o5
. L]
= © soow E L0
20 . « 7
FEMax 0 o 8
+ Selezionare la potenza per + Impostare il tempo di scongelamento ruotando la
lo scongelamento ruotando manopola. Se la porta & chiusa, il tempo di cottura
la manopola. iniziera immediatamente. Per tempi di cottura brevi

ruotare sempre la manopola su 2 minuti e poi
regolare il tempo in base alle esigenze.
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Istruzioni per lo scongelamento dei cibi

Suggerimenti per lo scongelamento dei cibi

TEMPI DI RIPOSO CARNE TRITA O DADINI DI CARNE E PESCE

Singole porzioni di cibo possono essere cucinate
quasi immediatamente dopo lo scongelamento. E
normale che porzioni grandi di cibo restino conge-  Dato che la parte esterna di tali cibi si scongela

late nel mezzo. Prima di cucinarle, lasciarle a velocemente, & necessario separarli, dividere
temperatura ambiente per almeno un’ora. spesso i blocchi in pezzi durante lo scongelamen-
Durante il tempo di riposo, la temperatura si dis- to e toglierli dal forno una volta scongelati.

tribuira uniformemente e il cibo si scongelera per  pijccOLE PORZIONI DI CIBO
conduzione. NOTA: Se il cibo non deve essere

cotto immediatamente, metterlo in frigorifero. Non

congelare mai di nuovo cibi scongelati senza e T
prima averli cotti.

TRANCI DI CARNE E POLLAME

Le braciole e i pezzi di pollo devono essere sepa-
rati non appena possible, in modo che possano
scongelare in maniera uniforme anche all’interno.
Le parti grasse e le estremita si scongelano piu
velocemente. E’ consigliabile porle vicino al centro
E preferibile mettere i tranci di carne su una piatti-  del piatto girevole o proteggerle.

no rovesciato o su una griglia di plastica per PANE

evitare che non rimangano nel sangue prodotto. E
indispensabile proteggere le parti delicate o
sporgenti di questo cibo con piccoli pezzi di foglio
di alluminio per evitare che tali parti cuociano.
Non & pericoloso utilizzare piccoli pezzi di foglio
nel forno, a condizione che non entrino in con-
tatto con le sue pareti.

Le pagnotte richiedono un tempo di riposo per
permettere uno scongelamento uniforme al
centro. Il tempo di riposo puo essere accorciato
se le fette sono seperate, e i panini e le pagnotte
tagliati meta.
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Domande e risposte

D: Perché il forno non si R: Quando il forno non si accende, verificare i seguenti punti:

accende? N .
1. Il forno & stato correttamente collegato saldamente alla presa di

corrente? Estrarre la spina dalla presa, attendere 10 secondi e
reinserirla.

2. Verificare l'interruttore e il fusibile. Riaccendere I'interruttore o
sostituire il fusibile qualora fosse saltato o bruciato.

3. Se linterruttore e il fusibile sono a posto, collegare un altro
apparecchio alla presa di corrente. Se questo apparecchio
funziona, il problema risiede probabilmente nel forno stesso.
Se il secondo apparecchio collegato non funziona, il problema
risiede probabilmente nella presa di corrente. Se il problema
dovesse essere nel forno stesso, contattare un centro di assis
tenza qualificato.

D: Il mio forno a microon- R: E possibile che si verifichino delle interferenze durante la cottura
de causa delle inter con il forno a microonde. Questa interferenza e simile a quella
ferenze all’apparec- causata da piccoli elettrodomestici quali frullatori, aspirapolvere,
chio TV. E normale? asciugacapelli, ecc. Questo non vuol dire che il forno a microonde

sia difettoso.

D: Perché la luce del forno R: Quando si cucina con una potenza elettrica diversa da 800W
si attenua? (potenza ALTA) il forno deve operare un ciclo per ottenere i livelli di
potenza piu bassi. La luce del forno si attenua e si possono udire
dei clicchettii mentre il forno compie il suo ciclo.

D: Talvolta proviene R: Il calore emanato dal cibo che viene cotto riscalda I'aria nella cavita
dell’aria calda dalle del forno. Questa aria calda viene portata fuori dal forno dal movi-
prese di ventilazione del mento dell’aria all'interno del forno. Non ci sono microonde nell’aria.
forno. Perché? Le prese di ventilazione del forno non devono mai essere bloccate

durante la cottura.

Questo prodotto e conforme agli attuali standard Europei per la Compatibilita Elettromagnetica,
in ottemperanza alle norme EN 55011.Secondo gli standard menzionati questo prodotto rientra
nel gruppo 2, classe B, all'interno dei limiti richiesti. Gruppo 2; significa che la radio frequenza e
generata sotto forma di emissione elettromagnetica adatta allo scopo di riscaldare o cuocere i

cibi. Classe B: significa che questo prodotto pud essere utilizzato nel normale ambito casalingo.

Questo apparecchio & etichettato secondo la Direttiva Europea 2002/96/CE relati-
va ad apparecchi elettrici ed elettronici usati (rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche- WEEE).

La direttiva definisce le modalita per la raccolta e il riciclaggio di apparecchi usati
come applicabile.



Cura del forno a microonde

Prima di procedere alla pulizia del forno, 6. Occasionalmente & necessario rimuovere il
scollegarlo dalla presa di corrente. vassoio di vetro per pulirlo. Lavare il vassoio
Mantenere puliti Iinterno del forno, le giun- in acqua calda e detersivo o lavastoviglie.
ture della porta e le superfici vicine a queste. 7. Lasse rotante e la base della cavita del forno
Pulire gli schizzi di cibo e i liquidi versati che devono essere puliti regolarmente per evitare
aderiscono alle pareti del forno passando un rumore eccessivo. Passare semplicemente
panno umido sulle giunture della porta e un panno inumidito con detergente neutro e
sulle superfici vicine. E possibile utilizzare un acqua calda sulla base interna del forno,
detergente neutro nel caso in cui le giunture quindi asciugare con un panno asciutto.
fossero molto sporche. Non & raccomandato Lavare I'asse rotante in acqua e detersivo
I'uso di detergenti concentrati o abrasivi. neutro. | vapori di cottura si condensano con
NON UTILIZZARE | PRODOTTI PER LA I'uso ripetuto del forno, ma non danneggiano
PULIZIA DEI FORNI DISPONIBILI IN COM- in nessun caso la base del forno né le rotelle
MERCIO dell’asse rotante. Dopo aver rimosso 'asse
- rotante dalla base del forno per la pulizia,

La S uperficie esterna de_l forno dev_e essere assicurarsi di riposizionarlo correttamente.
pulita con un panno umido. Per evitare di . .
danneggiare le parti operative all'interno del 8. La manutenzione di questo forno deve
forno, evitare di far penetrare dell’acqua nelle essere eseguita unicamente da personale
prese di ventilazione. qualificato. Per la manutenzione e le

. . . . riparazioni del forno, contattare il piu vicino
Se il pannello di cor_1tro||o S| sporea, pulirlo centro di assistenza autorizzato Panasonic.
con un panno morbido e asciutto. Non usare
forti detergenti né spugnette abrasive sul 9. Non utilizzare pulitori a vapore.
pannello di controllo. Quando si pulisce I 10. La mancanza di attenzione alla pulizia del

pannello di controllo lasciare la porta aperta
per evitare I'accensione accidentale del
forno. Dopo la pulizia, toccare il pulsante di
ARRESTO/ANNULLAMENTO per eliminare
quanto visualizzato nel display o ruotare la
MANOPOLA sulla zero.

Se si accumula del vapore allinterno o
intorno alla parte esterna della porta del
forno, passarvi sopra un panno morbido.
Questo puo accadere quando il forno a
microonde viene usato in condizioni di forte
umidita e non indica assolutamente un catti-
vo funzionamento dell’apparecchio.

forno puo portare al deterioramento delle
superfici, riducendo la vita operativa dell'ap-
parecchio e creando situazioni a rischio.

. Tenere sempre sgombre da ostacoli le aper-

ture di ventilazione. Controllare che le aper-
ture collocate sulla parte alta, bassa o poste-
riore del forno non siano ostruite da polvere
o altro materiale. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi e non funzionare o
funzionare in maniera anomala.

Caratteristiche tecniche

Alimentazione: 230V, 50 Hz
Consumo energetico: Microonde; 1100 W
Uscita: Microonde; 800 W (IEC-60705)

Dimensioni esterne:
Dimensioni della

cavita del forno

Peso senza imballaggio

455 (L) x 315 (P) x 260 (A) mm
315 (L) x 294 (P) x 203 (A) mm
10.5 kg

Le caratteristiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.
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Instalacion

y conexion

Examine su horno microondas

Desembale el horno, saque todo el material de

embalaje y examine que el horno no tenga

ningin daho como abolladuras, pestillos de la
puerta rotos o grietas en la puerta. Si encuentra
cualquier daho, notifiquelo a su distribuidor
inmediatamente. No instale un horno microondas
dahado.

Instrucciones para conexion a tierra

IMPORTANTE: ESTA UNIDAD TIENE QUE

ESTAR DEBIDAMENTE CONECTADA EN

TIERRA, POR SU SEGURIDAD PERSONAL.

Si su salida de CA no esta conectada en tierra,

es responsabilidad personal del cliente tenerla

reemplazada con un enchufe de pared apropiado
conectado a tierra.

Voltaje de funcionamiento

El voltaje tiene que ser el mismo que esta especi-

ficado en la etiqueta que esta sobre el horno. Si

se usa un voltaje mas alto que el especificado,
puede causar un incendio u otros danhos.

Colocacion del horno

1. Coloque el horno sobre una superficie plana y
estable.

2. Cuando se instale este horno, debe ser facil
aislar el aparato del suministro de electricidad,
tirando de la clavija o accionando el disyuntor.

3. Para que el funcionamiento sea el apropiado,
hay que asegurar una circulacion suficiente de
aire para el horno.

Uso sobre una superficie:

a. Hay que dejar 15 cm de espacio libre por
encima del horno, 10 cm por detras y 5 cm
por un lado, mientras que el otro lado debe
estar despejado mas de 40 cm.

b. Si un lado del horno esta colocado a nivel
de una pared, el otro lado o la parte supe-
rior no debe estar bloqueado.

\
Sobre una superf|C|e \HE

4. No coloque este horno cerca de una cocina
eléctrica o de gas.
5. No deben sacarse los apoyos inferiores.

6. Este horno es solo para uso doméstico. No
usarlo al aire libre.

7. Evitar el uso del horno microondas en ambien-
tes de humedad alta.

8. El cable de la corriente no debe tocar el exte-
rior del horno. Mantener el cable alejado de
superficies calientes. No deje el cable colgan-
do del borde de una mesa o de un mostrador.
No sumerja en agua el cable, la clavija ni el
horno.

9. No bloquee las rejillas de ventilacion situadas
en la parte superior y trasera del horno. Si
estas rejillas estan bloqueadas durante la
operacion, el horno puede sobrecalentarse.
En este caso el horno esta protegido por un
dispositvo de seguridad térmico y reanuda la
operacion Unicamente tras haberse enfriado.

AVISO

Instrucciones de seguridad importantes

1. Los cierres de la puerta y las areas de cerra-
do de la puerta deben limpiarse con un paho
humedo. El aparato debe inspeccionarse
para ver si tiene dahos en los cierres de la
puerta y en las areas de cierre de la misma y
si éstas areas estan dahadas, no debe ha-
cerse funcionar el aparato hasta que haya
sido reparado por un técnico formado por el
fabricante.

2. No intente forzar o hacer cualquier ajuste o
reparacion a la puerta, alojamiento del panel
de control, mandos de interrupcion de seguri-
dad o cualquier otra parte del horno. No
saque el panel exterior del horno que propor-
ciona proteccion contra la exposicion a la
energia de microondas. Las reparaciones
deben ser realizadas por una persona de ser-
vicio cualificada.

3. No haga funcionar este aparato si tiene un
CABLE o CLAVIJA estropeados. Si no trabaja
apropiadamente, esta estropeado o se ha
caido, es peligroso realizar el servicio de
reparacion por alguien que no sea del servi-
cio técnico formado por el fabricante.

4. Si el cable de suministro eléctrico de este
aparato esta estropeado, debe remplazarlo
por el cable especial disponible del
fabricante.

5. No permita a los nihos el uso del horno sin
supervision, solamente cuando se hayan
dado las instrucciones adecuadas para que el
nino sea capaz de usar el horno de forma
segura y entienda los riesgos que pueden
derivarse de un uso inapropiado.

6. Nunca debera calentar liquidos o calquier
otro tipo de alimento en recipientes
herméticos, ya que existe el riesgo de que
estallen por culpa de la presion.
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Instrucciones de seguridad

Accesorios

Utilizacion de su horno

1. No use el horno para ninguna otra razbn
que no sea la preparacion de comida. Este
horno esta disehado especificamente para
calentar, descongelar o cocinar alimentos.
No use este horno para calentar productos
quimicos u otros productos no-alimenticios.

2. Antes de utilizarlo, verifique que los utensi-
lios/recipientes son adecuados para su uso
en hornos microondas.

3. No intente usar este horno microondas para
secar periodicos, ropa o cualquier otro
material ya que podrian incendiarse.

4. Cuando no vaya a usarse el horno, no
guarde en el interior del mismo otros obje-
tos que no sean los accesorios del horno,
para que no se ponga en marcha acciden-
talmente.

5. No se hara funcionar el aparato mediante
las funciones MICROONDAS, SI NO HAY
COMIDA EN EL HORNO ya que se podria
estropear.

6. Si hubiera humo en el interior del aparato o
se incendiase, PRESIONE EL BOTON DE
PARADA/CANCELACION o gire LA RUEDA

DE TIEMPO hasta la posicion cero. Deje la
puerta cerrada. Desenchufe el microondas
o desconecte el diferencial de la corriente.

Lampara del horno

Cuando sea necesario reemplazar la lampa-
radel horno, por favor consulte al servicio téc-
nico.
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El horno viene equipado con una variedad de
accesorios. Seguir siempre las indicaciones
dadas para el uso de los accesorios.

Bandeja de cristal

1. No haga funcionar el horno sin haber colo-
cado el aro giratorio y la bandeja de cristal.

2. Nunca usar otro tipo de bandeja de cristal
que no sea la disehada especialmente para
este horno.

3. Si la bandeja de cristal esta caliente, debera
dejarla enfriar antes de limpiarla o sumer-
girla en el agua.

4. La bandeja de cristal puede girar en
cualquier direccion.

5. Si el recipiente de comida colocado sobre la
bandeja de cristal toca las paredes del
horno, se detendra momentaneamente y
ésta girara automaticamente en la direccion
contraria. Esto es normal.

6. No cocine alimentos directamente sobre la
bandeja de cristal.

Aro giratorio

1. El aro giratorio y la parte inferior del horno
deben limpiarse frecuentemente.

2. El aro giratorio debe usarse siempre para
cocinar, junto con la bandeja de cristal.



Informacion importante

1) Tiempos de coccion

2

3

4

5

6

)

)

~

~

~

El tiempo de coccion depende de la condi-
cion, temperatura, cantidad de comida y tipo
de recipiente.

Comience con el tiempo de coccion minimo
para ayudar a prevenir una sobrecoccion. Si
la comida no esta suficientemente cocida,
siempre puede cocerla durante un poco mas
de tiempo.

Nota: Si se sobrepasan los tiempos de
coccion recomendados, la comida puede
estropearse y en circunstancias extremas
podria incendiarse y danhar posiblemente el
interior del horno.

Pequenhas cantidades de alimentos
Pequehas cantidades de comida o alimentos
con bajo contenido de humedad pueden que-
marse, secarse o incendiarse
si se cuecen demasiado tiem-
po. Si los materiales dentro del
horno se incendiaran, manten-
ga cerrada la puerta del horno,
apague el horno y desenchufe
el cable eléctrico.

Huevos

No cocine huevos con la cascara ni cueza
huevos duros en la modalidad de
MICROONDAS. Puede aumentar la presion y
los huevos pueden explotar, incluso después
de que el microondas haya dejado de emitir
calor.

Perforar la piel

Los alimentos con pieles no porosas, tales
como las patatas, yemas de huevo y salchi-
chas deben pincharse antes de la coccion por
MICROONDAS para prevenir que estallen
durante la coccion.

Termometro para la carne

Use un termometro para la carne, para
verificar el grado de coccion de los asados y
de las aves, solamente cuando la haya
sacado del horno. No use un termbébmetro para
la carne convencional cuando esté en
MICROONDAS, ya que pueden producir chis
pas.

Liquidos

Cuando se calienten liquidos, por ejemplo,
sopa, salsas y bebidas, en su horno micro-
ondas puede ocurrir un sobrecalentamien-

to del liquido por encima de su punto de
ebullicion sin que se aprecie borboteo. Esto
puede resultar en una repentina ebullicion
del liquido caliente.

Para prevenir esta posibilidad deben tomarse

las siguientes medidas:

a) Evitar el uso de recipientes de lados

rectos con cuellos estrechos.

No sobrecalentar.

Remover el liquido antes de colocar el

recipiente en el horno y otra vez en el

intermedio del tiempo de coccion.

Después del calentamiento, dejar que se

quede en el horno un poco de tiempo y

remover de nuevo el recipiente antes de

sacarlo.

7) Papel/plastico

+ Cuando caliente comida en recipientes de
papel o de plastico, verifique el horno con
frecuencia ya que estos tipos de recipientes
se encienden si se sobrecalientan.

* No use productos de papel

b
c

N

~

reciclado (por ej.: rollo de L
cocina), a menos que el pro- - l
ducto de papel esté etiqueta ,.'I ':. . N

do como seguro parausoen \ T _ - _..
horno microondas. Los pro- R
ductos de papel reciclado
pueden contener impurezas que pueden
causar chispas y/o fuego durante su uso.

+ Saque las tiras de cierre de las bolsas para
asados antes de colocar las bolsas en el
horno.

8) Utensilios/papel de aluminio

* No calentar latas ni botellas cerradas porque
pueden explotar.

+ Los recipientes metalicos o los platos con
ribetes metalicos no deben usarse durante la
coccibn del microondas ya que se producirian
chispas

+ Si usted utiliza cualquier hoja de aluminio,
pinchos para carne o utensilios de metal, la
distancia entre ellos, las paredes y la puerta
del horno debe ser de al menos 2 cm para
prevenir chispazos.

9) Biberones/tarritos para bebés

+ Eltapdny la tetina, o la tapadera, deben
sacarse de los biberones y de los tarritos
antes de colocarlos en el horno.

+ El contenido de los biberones y de los tarritos
tienen que removerse o agitarse.

- La temperatura tiene que verificarse antes de
Su consumo, para evitar quemarse.

~

~
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Esquema descriptivo

(8] 61 [4]

v [ ! [5]

1

[71

[3]

[1] Boton de apertura de la puerta
Pllselo para abrir la puerta. Cuando abra la puerta del horno durante la coccion,
éste se detendra temporalmente sin borrar el ajuste que se haya hecho con
anterioridad. La coccion continuara en cuanto se cierre la puerta.

[2] Ventana del horno

[3] Sistema de cierre de seguridad de la puerta

[4] Orificios de ventilacion

[5] Panel de control

[6] Bandeja de cristal

[7] Aro giratorio

[8] Orificios de ventilacion exteriores
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Cuadros de mandos

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

W

(1) Rueda de seleccion microondas / descongelar

Panasonic
90w
o *%
o 'Y
0O 360W
° 600W
o
[RIMax
Min 9 1
9] e 2
— L]

60, ]
50 o4
40° .

30° *6

20 o , o 7
10 9 8
NN-E245W

(2) Rueda del tiempo

(3) Boton

*Nota: El diseho del panel de control del microondas puede ser de diferente color,

de apuerta de la puerta

pero las funciones de este no varian.



Coccion

Potencia
90W Mln 9 1
Alta 800 Vatios 2 5% © 2
] ° 60, o3
Media 600 Vatios 50 4
. . O 360\ —Sp ° *
Descongelar 270 Vatios © 500w 30° 6
o L] L]
. 20 o o« 7
Calentar 90 Vatios ElMox 0 o 8
* Gire la rueda para * Programe el tiempo de coccion
seleccionar el nivel girando la rueda del tiempo. Si
de potencia. la puerta ya esta cerrada, el

tiempo de coccion se iniciara
automaticamente. Para tiempos
de coccion cortos, gire siempre
la rueda hasta 2 minutos y
luego ajuste el tiempo preciso.

Nota:

1. Si quiere comprobar la comida durante la coccion, solo tiene que abrir la puerta. El horno dejara de
cocinar automaticamente. Para seguir cocinando, cierre la puerta.

2. Para detener la coccion, gire la rueda del tiempo hasta la posicion cero. El tiempo de coccion
puede reajustarse en cualquier momento durante el ciclo de coccion girando la rueda del tiempo.

3. Cuando saque la comida del horno al terminar la coccion, compruebe que la rueda del tiempo esta
a cero.

4. La bandeja de cristal debe estar siempre colocado cuando se utiliza el horno.

Descongelacion

i1 La potencia de descongelacion es de 270 vatios.

90W Min 0
o o Q) c 2
o 4 .
60, 3
50 o4
O 360W —
40° *5
L] L]
© 500w 30 6
© 0 o, e 7
[RIMax 10 6 8
* Seleccione la potencia de * Programe el tiempo de descongelacion girando la
descongelacion girando rueda. Si la puerta ya estéa cerrada, el tiempo de
la rueda. coccibn se iniciara automaticamente. Para tiempos

de coccion cortos, gire siempre la rueda hasta 2
minutos y luego ajuste el tiempo preciso.
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Descongelar con Microondas

Consejos para descongelar

TIEMPOS DE REPOSO CARNE PICADA O DADOS DE CARNE Y
PESCADO

Las porciones pequehas de comida se deben
cocinar casi inmediatamente después de su
descongelacion. Es normal que los trozos de
comida mas grandes estén congelados en el cen-
tro. Antes de cocinarlos, déjelos reposar durante Ya que la parte exterior de estos alimentos se
un minimo de una hora. Durante este tiempo de  descongela con mucha rapidez, es necesario
reposo la temperatura se hace homogénea en separar los trozos con frecuencia mientras se
todo el alimento y se descongela por conduccion.  descongelan y saqueles cuando ya estén
Nota: Si no va a cocinar los alimentos inmediata-  descongelados.

mente, guardelos en el frigorifico. Nunca vuelva a

congelar comida ya descongelada sin haberla PORCIONES PEQUENAS

cocinado antes.

CARNES PARA ASADOS Y AVES

Las chuletas y los trozos de pollo se deben sepa-
rar lo antes posible para que se descongelen por
igual. Las zonas grasas y los extremos se
descongelan mas rapidamente, pongalos cerca
del centro del plato giratorio o protéjalos.

Es preferible poner la carne para asar en un plato
boca abajo o en una rejilla de plastico para que
no pierda sus jugos. Es fundamental proteger las
partes mas delicadas del alimento con pequehos
trozos de papel de aluminio para impedir que se
cocinen. No es peligroso emplear pequehos tro-
zos de papel de aluminio dentro de su horno, si
procura que no entren en contacto con las
paredes del horno.

PAN

El pan requiere mas tiempo para poder
descongelar el centro de este. Pero el tiempo
debe ser corto si son panecillos o el pan esta
cortado a rebanadas.
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Preguntas y respuestas

P: ¢ Por qué no se pone en
marcha mi horno?

P: Mi horno microondas causa
interferencias en mi televi-
sor. ¢ Es esto normal?

P: ;Por qué baja la luz de mi
horno?

P: Algunas veces sale aire
caliente por las rejillas de
ventilacion. ¢ Por qué?

R:

R:

Cuando el horno no se ponga en marcha verifique los si-

guientes puntos:

1. ¢Esta el horno correctamente enchufado? Desenchufe
el cable, espere 10 minutos y vuélvalo a enchufar.

2. Verifique el interruptor y el fusible. Rearme el interrup-
tor o cambie el fusible si se ha soltado o se ha fundido.

3. Si el interruptor o el fusible estan bien, pruebe a
conectar otro aparato en ese enchufe. Si funciona, es
probablemente un problema del horno. Pero si el otro
aparato no funciona, probablemente es un problema del
enchufe. Si le parece que hay un problema con el horno,
contacte con un Centro de Servicio autorizado.

Pueden ocurrir algunas interferencias en la radio y el televisor
cuando usted cocina con el horno microondas. Esta interferen-
cia es similar a la interferencia causada por pequehos aparatos
electrodomeésticos, tales como batidoras, aspiradoras,
secadores, etc. Ello no significa que su horno tenga algun prob-
lema.

: Cuando se cocina con una potencia diferente de los 800 W

(Potencia ALTA), el horno debe pasar por un ciclo hasta con-
seguir los niveles de potencia mas bajos. La luz del horno baja
de intensidad y pueden oirse ruidos de chasquidos mientras el
horno pasa por los ciclos.

: El calor que despiden los alimentos que se cocinan, calientan el

aire en la cavidad del horno. Este aire calentado es transporta-
do fuera del horno por el flujo de aire que hay en el horno. No
hay microondas en este aire. Las rejillas de ventilacion nunca
deben estar obstruidas durante la coccion.

Este producto es un equipo que cumple con el standard EMC (EMC=Compatibilidad
Electromagnética) EN 55011. De acuerdo con este standard este producto es un equipo del
grupo 2 clase B y se encuentra dentro de los limites exigidos. Grupo 2 significa que la energia
de radio frecuencia es generada en forma de radiacion electromagnética para calentar o cocinar
alimentos. Clase B significa que este producto debe de ser usado en areas domésticas.

Este aparato esta marcado tal y como estipula la Directiva 2002/96/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo relativa a aparatos eléctricos y electronicos
(Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE)).

Esta directriz determina el sistema de devolucion y reciclaje de aparatos usa-
dos segln sea pertinente.
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Cuidado de su Horno

Desconecte el horno antes de limpiarlo. 7. Deben limpiarse regularmente el aro giratorio

Mantenga limpios el interior del horno, cier- y la base interior del horno para evitar un

res y areas de cierre de la puerta. Si se le ruido excesivo. Simplemente, limpie la super-

adhieren restos de alimentos o de liquidos, ficie inferior del horno con un detergente

limpielos con un trapo himedo. Si estuviera suave en agua caliente, y después séquela

muy sucio, puede usar un detergente suave. con un trapo limpio. El aro giratorio puede

No es recomendable el uso de detergentes lavarlo en una solucion de agua y jabon

severos o abrasivos. suave. Los vapores del cocinado recogidos

NO USE LIMPIADORES DE HORNOS CON- durante un uso rep_etido_ del homo no a_fectan

VENCIONALES. en nada a la parte inferior del mismo ni a las
. . ruedecillas del aro giratorio. Después de

La superficie exterior del horno debe sacar el aro giratorio del suelo de la cavidad

limpiarse con un trapo humedo. Para pre- del horno para limpiarlo, asegirese de

venir que sufran algun dano las partes opera- volverlo a colocar en la posicion correcta.

tivas del interior del horno, no debe permi- .

tirse que el agua rezume y se cuele por las 8. Este horno solam_e_nte puede ser revisado

aberturas de ventilacion. por personal cualificado. Para el manten-

. . imiento y reparacion del horno, pongase en
Si el panel de control llega a ensuciarse, contacto con el distribuidor autorizado mas
limpielo con un trapo seco, y suave. No use proximo.
detergentes severos o abrasivos en el panel 9 No debe util limpiad
de control. Cuando limpie el panel de control, - o debe utilizarse una fimpiadora a vapor
deje abierta la puerta del horno para prevenir para limpiar el aparato. o
que el horno se pusiera en marcha acciden- 10 Debe mantener el horno limpio, puesto que

talmente. Después de limpiarlo pulse el
boton de PARO/CANCELACION para borrar
lo que aparezca en la pantalla 6 gire la
RUEDA DE TIEMPO a la posicion cero.

Si se forman condensaciones en el interior o
en el exterior de la puerta del horno,
limpielas con un trapo suave. Esto puede
ocurrir cuando el horno microondas funciona
bajo condiciones de humedad alta y de
ninguna manera supone un mal fun-
cionamiento del aparato.

De vez en cuando es necesario sacar la ban-
deja de cristal para limpiarla. Lavela con
agua caliente y jabdn o en el lavavajillas.

no hacerlo asi podria llevar al deterioro de
las superficies, lo cual podria afectar la vida
del electrodomeéstico y probablemente resul-
taria en una situacion de riesgo.

. Mantenga libres las rejillas de aire en todo

momento. Compruebe que no haya polvo ni
otro material bloqueando las rejillas de venti-
lacion en las partes superior, trasera o inferi-
or del horno. Si se bloquean las rejillas,
podria producirse un sobrecalentamiento que
podria afectar al funcionamiento del horno.

Especificaciones Técnicas

Alimentacion Eléctrica: 230V, 50 Hz
Potencia de entrada: Microondas 1100 W
Potencia de salida: Microondas 800 W (IEC-60705)

Dimensiones exteriores:
Dimensiones cavidad
del horno:

Peso sin embalar:

455 (ancho) x 315 (fondo) x 260 (alto) mm

315 (ancho) x 294 (fondo) x 203 (alto) mm
10.5 kg

Especificaciones sujetas a variacion sin previo aviso.
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Instalacao e ligacao

Examinar o micro-ondas

Desembale o micro-ondas, retire todo o material
de embalagem e examine o forno para verificar
se existem quaisquer danos, tais como amol-
gadelas, dobradigas quebras ou fendas na porta.
Se encontrar algum dano, avise o seu dis-
tribuidor imediatamente. Nao instale um micro-
ondas danificado.

Instrugdes para ligacao a terra

IMPORTANTE: ESTA UNIDADE DEVE SER
LIGADA ADEQUADAMENTE A TERRA POR
MOTIVOS DE SEGURANGA PESSOAL.

Se a sua tomada eléctrica nao tiver uma ligagao
a terra, € da responsabilidade pessoal do cliente
manda-la substituir por uma tomada com terra
apropriada.

Voltagem de funcionamento

Deve utilizar-se a voltagem que esta especificada
na etiqueta do forno. Se for utilizada uma volta-
gem superior a especificada, pode provocar um
incéndio ou outros danos.

Colocacao do forno

1. Coloque o forno numa superficie plana e
estavel.

2. Quando este forno estiver instalado, deve
tomar medidas para que este aparelho seja
facilmente isolado da fonte de energia, ao
desligar-se a ficha ou desligando o disjuntor.

3. Para obter um funcionamento eficaz, asse-
gure uma circulagao de ar suficiente para o
forno.

Utilizacao na bancada:

a. Reserve um espaco de 15 cm na parte de
cima do forno, 10 cm na parte posterior e
5 cm num dos lados. O outro lado deve ter
uma area disponivel minima de 40 cm.

b. Se um dos lados do forno ficar encostado a
uma parede, o outro lado ou a parte de
cima nao devem estar tapados.

E

Colocagao do micro-ondas ™ ——=

4. Nao coloque o forno perto de um fogao a
gas.

. Os pés do forno nao devem ser retirados.
. Este forno & so para uso doméstico. Nao o

use no exterior.

. Evite a utilizagao do micro-ondas em am-

bientes de humidade elevada.

. O cabo de corrente nao deve estar em con-

tacto com o exterior do forno. Afaste o cabo
de superficies quentes. Nao deixe o cabo
pendurado na margem de uma mesa ou ban-
cada. Nao mergulhe em agua o cabo, a ficha
ou o forno.

. Nao tape as saidas de ar na parte de cima e

na parte posterior do forno. Se estas saidas
forem tapadas durante o funcionamento, o
forno pode aquecer em demasia. Neste caso,
o forno seréa protegido por um mecanismo de
seguranca térmica e retomara o funciona-
mento, depois de ter arrefecido.

ATENCAO
Informacoes importantes de seguranca

1.

A selagem da porta e a sua area devem ser
limpas com um pano humido.

O aparelho deve ser inspeccionado para
detectar danos na selagem da porta e na sua
area, e se esta area estiver danificada, o apa-
relho nao deve ser utilizado até ser reparado
por um técnico de assisténcia formado pelo
fabricante.

1od
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. Nao tente manipular ou fazer ajustes ou

reparacoes na porta, no compartimento do
painel de comandos, nos interruptores de
fecho de seguranga ou em qualquer outra
parte do forno. Nao retire o painel exterior do
forno que protege da exposicao a energia de
microondas. As reparagoes sb devem ser
feitas por um técnico de assistencia qualifica-
do.

. Nao utilize este aparelho se o CABO OU A

FICHA DO CABO ESTIVEREM DANIFICA-
DOS, se nao estiver a funcionar bem, ou se
caiu. E perigoso, tentar reparar o forno, pelo
que sb devera fazé-lo um técnico qualificado.

. Se o cabo de alimentacao estiver danificado,

deve ser substituido pelo fabricante ou
revendedor, ou alguém qualificado para o
efeito, de modo a evitar situagoes de risco.

. Apenas permita a utilizacao do forno por

criangas, sem qualquer supervisao, quando
tiverem sido dadas instrucoes adequadas,
para que a crianga seja capaz de utilizar o
forno de um modo seguro e que compreenda
os perigos de uma utilizagao inadequada.

Os liquidos e outros alimentos nao devem ser
aquecidos em recipientes fechados, dada a
sua propensao para explodirem.
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Instrucées de seguranca

Utilizacao do forno

1.

Nao se o forno para outros efeitos que nao
a preparacao de alimentos. Este forno des-
tina-se a aquecer ou a cozinhar alimentos.
Nao utilize este forno para aquecer produtos
quimicos ou outros produtos que nao sejam
alimentos.

. Antes de utilizar, verifique se os utensilios/

recipientes sao adequados para a utilizagao
em micro-ondas.

. Nao tente utilizar este micro-ondas para secar

jornais, roupas ou outros materiais. Existe a
possibilidade de se incendiarem.

. Quando o forno nao estiver a ser utilizado,

nao guarde objectos que nao sejam
acessorios do forno, no seu interior, devido ao
perigo do forno poder ser ligado acidental-
mente.

. O aparelho nao deve ser utilizado com

MICRO-ONDAS SEM ALIMENTOS NO INTE-
RIOR. Este tipo de funcionamento pode dani-
ficar o aparelho.

. Se ocorrer fumo ou fogo no forno, prima a

tecla PARAGEM/CANCELAMENTO ou regule
0 TEMPORIZADOR para ZERO e mantenha
a porta fechada. Desligue a ficha da tomada
eléctrica ou corte o circuito eléctrico.

Luz do forno

Quando necessitar de substituir a luz do forno,
consulte por favor o seu distribuidor.

Acessorios

O forno vem equipado com uma série de
acessorios. Siga sempre as indicacbes dadas
para a utilizagao dos acessorios.

Prato de vidro

1.

Nao utilize o forno sem colocar, no sitio indica-
do, o eixo de rodas e o prato giratorio de vidro.

2. Nunca utilize outro tipo de prato giratério de

vidro diferente da que foi especialmente con-
cebido para este forno.

Se o prato giratorio de vidro estiver quente,
deixe-o0 arrefecer e passe-o por agua para o
limpar.

O prato de vidro pode rodar em qualquer
direcgao.

Se os alimentos ou o recipiente de cozinha
tocarem nas paredes do forno e o tabuleiro
parar de rodar, este ira comegar a rodar na
direc¢ao oposta. Isto & normal.

6. Nao cozinhe alimentos directamente no prato.

Eixo de rodas

1.

O eixo de rodas e a base interior do forno
devem ser limpas com frequéncia para evitar
ruidos e acumulagao de restos de alimentos
O eixo de rodas deve ser sempre utilizado em

conjunto com o prato de vidro, para os seus
cozinhados.



Informacoes Importantes

1) Tempos de Cozedura a) Evite utilizar recipientes facetados e estreitos.
+ O tempo de cozedura depende da condigao, b) Nao aqueca em demasia

temperatura, quantidade de alimento e do tipo ) o N
de utensilios de cozinha. c) Agite o liquido antes de colocar o recipiente

+ Comece pelo tempo de cozedura mais curto,
para ajudar a evitar que os alimentos fiquem
cozidos demais. Se os alimentos nao esti-
verem suficientemente cozidos, pode sempre
coze-los durante mais algum tempo.

Nota: Se os tempos de cozedura recomen-
dados forem excedidos, os alimentos
estragam-se e, em circunstancias
extremas, podem incendiar-se e danificar a
cuba do forno.

2) Pequenas Quantidades de Alimentos

* Pequenas quantidades de alimentos ou ali-
mentos com um conteldo de baixa humidade
podem queimar-se, secar ou incendiar-se, se
forem cozidos durante muito
tempo. Se os materiais no interior
se incendiarem, mantenha a porta
do forno fechada, desligue o forno
e retire a ficha da tomada.

3) Ovos

* Nao cozinhe ovos com casca em modo de
MICRO-ONDAS. Sempre que houver acumu-
lacao de pressao, os ovos podem rebentar,
mesmo que o0 processo de aquecimento das
microondas ja tenha terminado.

4) Picar as Cascas

+ Alimentos porosos, tais como batatas, ovos e
salsichas devem ser picados antes de os
fcozinhar em modo MICROONDAS, para
nao se incendiarem.

5) Termometro para Carne

+ Utilize um termbmetro para carne, para veri-
ficar o grau de cozedura de assados e aves,
apenas quando a carne tiver sido retirada do
forno. Nao utilize um termometro para carne
convencional quando utilizar MICRO-ONDAS,
porque pode originar faiscas.

6) Liquidos

+ Quando se aquecem liquidos, p. ex. sopa,
molhos e bebidas no seu micro-ondas, pode
ocorrer a fervura do liquido sem o surgimento
das bolhas habituais. Isto pode resultar num
derramamento subito do liquido quente, devi-
do a fervura. Para evitar esta possibilidade
devem seguir-se estes passos:

=

~

~

~

no forno e faga-o novamente a meio do aque-
cimento.

Apbs 0 aquecimento, deixe-o permanecer no
forno durante alguns instantes, agite-o nova-
mente antes de retirar, com cuidado, o recipi-
ente.

Papel/Plastico

Quando aquecer alimentos em recipientes de
plastico ou papel, verifique o forno com fre-
quéncia, uma vez que este tipo de recipientes
incendeiam-se se forem aquecidos durante
demasiado tempo.

Nao utilize produtos de papel reciclado
(p. ex. rolo de papel de cozinha), a nao
ser que, na etiqueta do produto de papel,
esteja indicado que o produto

& seguro para uma utilizagao * LT
em micro-ondas. Os produtos ST J
de papel reciclado podem ,-"| s - "

conter impurezas que podem
provocar faiscas e/ou incén-
dios, durante a sua utilizagao.
Retire os anéis metalicos dos sacos para
assar antes de colocar 0s sacos no micro-
ondas.

Utensilios/Metais
Nao aquega latas ou garrafas fechadas,
porque podem explodir.

Nao devem ser utilizados recipientes metali-
cos ou pratos com rebordo metalico durante a
cozedura por Micro-ondas. Nestas situacoes,
surgem faiscas.

Se utilizar folha de aluminio, espetos para
carne ou utensilios de metal, deve manté-los
a uma distancia minima de 2 cm das paredes
e da porta do forno, de modo a evitar a ocor-
rencia de faiscas.

Biberoes/Frascos de Comida para Bebés
O topo e a tetina ou tampa devem ser retira-
dos dos biberdes e dos frascos de comida
para bebés, antes de serem colocados no
forno.

O conteuido dos biberdes e dos frascos de
comida para bebés deve ser mexido ou agita-
do.

A temperatura deve ser verificada antes do
consumo, para evitar queimaduras.
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Esquema dos Componentes

61 [4]

—
(=]
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[1]

[7]

[31

[1] Botao de Abertura da Porta
este para temporariamente sem anular as definicoes inicialmente feitas. O
funcionamento é retomado assim que a porta for fechada.

[2] Janela transparente do forno

[3] Sistema de fechos de seguranca da porta

[4] Aberturas de ventilagao do forno

[5] Painel de comando

[6] Prato giratorio de vidro

[7] Eixo de rodas

[8] Ventiladores externos do forno
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Painéis de comando

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
aow
o *%
o ['Y)
(6D S m— 0 360W
o
600W
EMax
bl
Min 0 %
L] ° 2
o9 . ]
60, .3 &
50 o4
40° .
30° °6
0 o, e 7
10 9 8
NN-E245W
3

(1) Comando de seleccao de poténcia / Descongelacao
(2) Temporizador
(3) Comando de abertura da porta

*Nota: O desenho do seu painel de controlo podera variar do painel acima mencionado (apenas
na cor), mas as funcoes sao as mesmas.



Cozinhar com o Microondas

Potencia em Watts

90w "gn 9 1 )
o (]
Alto 800 Watts oo o * .
Médio 600 Watts 50 o4
O 360\
Baixo 360 Watts 40° 5
Descongelamento 270 Watts o Ceoow 0° L6
20 o , o 7
Quente 90 Watts EMax 0 5 8
* Rode o comando para * Defina o tempo de cozedura rodando o
seleccionar o nivel de temporizador. Se a porta ja estiver
potencia. fechada o tempo de cozedura inicia-se de

imediato. Para tempos de cozedura mais
pequenos, rode sempre o temporizador
para a posi¢ao de 2 minutos e depois
regule para o tempo necessario.

Nota:

1. Se quiser verificar os alimentos durante a cozedura basta abrir a porta. O forno interrompe auto-
maticamente a cozedura. Para reiniciar a cozedura feche a porta.

2. Para parar a cozedura, rode o comando giratorio para a posicao ZERO (Desligado). O tempo de
cozedura pode ser reposto a qualquer momento durante o ciclo de cozedura rodando o comando do
temporizador.

3. Quando os alimentos sao retirados do forno, depois de concluida a cozedura, verifique se o tempo-
rizador esta na posig¢ao zero.

4. O prato giratorio de vidro deve estar sempre colocado quando estiver a utilizar o forno.

Descongelamento

11 A poténcia de descongelamento é de 270 Watts.

90w Min 0
o X% S e 2
o ¢ o
60 o 3
50 o4
O 360W —-
40° *5
L] L]
= © 600w E .o
20 o « 7
[RMax 10 5 8
* Seleccione a poténcia de * Defina o tempo de descongelamento rodando o
descongelamento rodando temporizador. Se a porta ja estiver fechada o
0 comando. tempo de cozedura inicia-se de imediato. Para

tempos de cozedura mais pequenos, rode sempre
o temporizador para a posi¢ao de 2 minutos e
depois regule para o tempo necessario.



Guia de descongelacao

SUGESTOES PARA A DESCONGELAR

TEMPOS DE ESPERA

As doses individuais devem ser cozinhadas quase

imediatamente apbs a descongelagao. E normal
que grandes porgdes de carne permaneg¢am con-
geladas no meio. Nestes casos € aconselhavel
que, antes de cozinhar, deixe a carne desconge-
lar durante, pelo menos, uma hora. Durante o
tempo de espera, a temperatura distribui-se equi-
tativamente pelos alimentos e estes descongelam
por condugao. Muito importante: Se nao preve
consumir os alimentos imediatamente a seguir a
descongelacao, guarde-os no frigorifico. Nunca
volte a congelar alimentos sem os cozinhar
primeiro.

PEDACOS E AVES

E aconselhavel colocar as porcoes sobre um
prato ou sobre uma travessa em pirex com o
fundo virado para cima, para que a carne nao
fique a repousar no proprio suco. E essencial
envolver as partes mais delicadas ou salientes
destes alimentos em folha de aluminio para que
estas nao torrem. O aluminio pode ir ao Micro-
Ondas sem perigo, desde que se evite que este
toque na resisténcia.

CARNE PICADA OU CUBOS DE CARNE E
MARISCOS

Deve separar-se estes alimentos, corta-los
durante o periodo de descongelacao e, uma vez
descongelados, separar os pedacos, pois a parte
exterior destes alimentos tende a descongelar
rapidamente.

PEQUENOS PEDACOS DE ALIMENTOS

Deve separar-se as costeletas bem como as
partes de frango, para que estas descongelem
equitativamente. Lembre-se que as partes gordas
e as extremidades descongelam sempre mais
rapidamente. Por isso, devera coloca-las o mais
proximo possivel do centro do prato rotativo por
forma a protegé-las.

PAO

As porcoes de pao necessitam de um intervalo de
tempo maior que permita que o centro descon-
gele. O intervalo de tempo pode ser diminuido se
as fatias forem separadas e as porgdes cortadas
ao meio.

1od

sanbn



Perguntas e respostas

P: Porque motivo o R: Quando o forno nao se ligar, faca as seguintes verificagoes:
forno nao liga? 1. O forno esta ligado em seguranga? Retire a ficha da tomada,
aguarde 10 segundos e volte a inserir.

2. Verifique o disjuntor e os fusiveis. Reponha o disjuntor e substitua
algum fusivel, quando este estiver danificado ou fundido.

3. Se nao houver problemas com o disjuntor ou com os fusiveis, ligue
outro aparelho na tomada. Se o outro aparelho funcionar, & provavel
que haja um problema com o forno. Se o outro aparelho nao fun-
cionar, & provavel que haja um problema com a tomada. Se achar
que o forno tem um problema, contacte um Centro de Assistencia

autorizado.

P: O Micro-Ondas R: Podem ocorrer algumas interferencias no radio e na televisao quando
causa interferencias cozinhar com o Micro-Ondas. Esta interferencia & semelhante a inter-
com a televisao. Isso feténcia causada por pequenos aparelhos, tais como batedeiras, aspi-
€ normal? radores, secadores de cabelo, etc. Isso nao € indicativo de um proble-

ma com o Micro-Ondas.

P: Porque & que a luz R: Quando o forno nao esta a cozer com uma potencia de 800W (poténcia
do forno diminui de ALTA), o forno precisa de funcionar por ciclos para acertar com 0s
intensidade? niveis de poténcia mais baixos. A luz do forno diminui de intensidade e

ouvem-se estalidos quando o forno esta mudar de ciclos.

P: Por vezes sai ar R: O calor libertado da comida, que esta a ser cozida, aquece o ar na
quente das saidas cuba do forno. Este ar aquecido & expulso do forno pelo padrao de
de ar do forno. fluxo de ar no forno. Nao existem Micro-Ondas no ar. As saidas de ar
Porque? do forno nunca devem estar tapadas durante a funcionamento.

Este produto & um equipamento que cumpre a norma Europeia para Insterferencias EMC (EMC=
Compatibilidade Electromagnética) EN 55011. De acordo com esta norma, este produto & um
equipamento do Grupo 2, Classe B e esta dentro dos limites requeridos. O Grupo 2 significa que a
energia de radio frequéncia & produzida intencionalmente na forma de irradiagao electromagnética
para aquecimento e cozinhar de alimentos. A Classe B significa que este produto pode ser utilizado
para uso domestico.

A classificagao deste equipamento esta de acordo com a Directiva Europeia
2002/96/EC no que respeita a equipamento eléctrico e electronico usado (residuos
de equipamento eléctrico e electronico — REEE).

A directriz determina a estrutura para a devolucgao e reciclagem de equipamento
usado conforme aplicavel.



Cuidados a ter com o forno

1. Desligue o forno antes de o limpar.
2. Mantenha o interior do forno, fechos.

2. Mantenha o interior do forno, fechos das por-
tas e outras areas limpas. Quando alimentos
ou liquidos aderirem as paredes do forno e
outras areas, limpe com um pano humedeci-
do. Pode usar detergente neutro se as areas
estiverem muito sujas. O uso de detergentes
agressivos ou produtos abrasivos nao é indi-
cado.

NAO UTILIZE PRODUTOS COMERCIAIS DE
LIMPEZA DE FORNOS.

. A superficie exterior do forno deve ser limpa
com um pano humido. Para prevenir avarias-
nas pecas internas, nao deve entrar agua
para as aberturas de ventilagao.

. Se o painel de comandos ficar sujo, limpe-o
com um pano suave e seco. Nao utilize deter-
gentes agressivos ou abrasivos no painel de
comandos. Quando limpar o painel de coman-
dos, mantenha a porta do forno aberta para
evitar que o forno se ligue acidentalmente.
Depois da limpeza concluida, prima o
COMANDO DE PARAGEM/ CANCELAMEN-
TO de forma a apagar as informagdes do
visor ou rode 0 TEMPORIZADOR para a
posicao zero.

. Se houver uma acumulagao de vapor no inte-
rior ou a volta do exterior da porta do forno,
limpe com um pano suave. Isto pode ocorrer
quando o micro-ondas estiver a funcionar em
condicbes de humidade elevada e nao &, de
modo algum, indicativo de uma avaria no
aparelho.

6. E necessario ocasionalmente retirar o prato
de vidro para o limpar. Lave-o com agua, com
detergente diluido, ou na sua maquina de
lavar a louga.

O eixo de rodas e o chao da cuba do forno
devem ser limpos com regularidade, para evi-
tar ruidos excessivos. Limpe simplesmente a
superficie do fundo do forno com detergente
suave e agua quente e, em seguida, seque-a
com um pano limpo. O eixo de rodas pode
ser limpo em agua com detergente suave.
Podem acumular-se vapores durante uma uti-
lizacao repetida, mas nao afecta, de modo
algum, a superficie do fundo ou as rodas do
eixo de rodas. Depois de retirar o eixo de
rodas do chao da cuba, para ser limpo, certi-
fique-se que o repde na posig¢ao correcta.

Este forno s6 deve ser reparado por pessoal
qualificado. Para a manutengao e reparagao
do forno, contacte o distribuidor autorizado
mais proximo.

9. Nao deve usar aspirador a vapor para a
limpeza.

Deve proceder a limpeza regular do forno,
uma vez que a nao observacao desta
recomendacao pode provocar a deterioragao
das suas superficies, reduzindo o periodo de
vida Util do aparelho e originando situagoes
perigosas.

Mantenha as saidas de ar sempre desob-
struidas. Certifique-se que nao existe poeira
ou outros materiais a obstruir as saidas de ar
existentes nas partes superior, inferior ou
posterior do forno. A obstrugao das saidas de
ar pode provocar sobreaquecimento e o con-
sequente mau funcionamento do aparelho.

10.

11.

Especificacbes técnicas

Fonte de Energia: 230V, 50 Hz
Consumo de Energia: Micro-ondas;
Saida: Micro-ondas;

Dimensoes Exteriores:
Dimensodes da Cuba
do Forno

Peso Desembalado:

1100 W

800 W (IEC-60705)
455 (L) x 315 (P) x 260 (A) mm

315 (L) x 294 (P) x 203 (A) mm
10.5 kg

As especificagbes estao sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.
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Ustawianie i podfaczanie kuchenki mikrofalowej

Sprawdz kuchenke mikrofalowa

Rozpakuj urzadzenie i sprawdz czy nie ma
widocznych uszkodzen, jak na przyktad
wgniecen, wytamanych rygli drzwiczek albo
zarysowan drzwiczek. Je$li urzadzenie jest
uszkodzone, skontaktuj sie natychmiast z punk-
tem sprzedazy. Nie instaluj uszkodzonego
urzadzenia.

Przepisy dotyczace uziemienia

WAZNE: DLA OSOBISTEGO BEZPIECZEN-

STWA, URZADZENIE TO MUSI BYC PRAWI -
DLOWO UZIEMIONE.

Jesli gniazdko sieciowe nie posiada uziemienia,

klient musi, we wtasnym zakresie, wymieni¢ je

na gniazdko prawidfowo uziemione.

Napiecie zasilajace

Napiecie sieciowe musi odpowiada¢ napieciu

zasilania podanemu na tabliczce znamionowej

kuchenki mikrofalowej. Podtgczenie urzadzenia

do sieci 0 wyzszym napieciu moze spowodowaé

pozar lub inne uszkodzenie.

Ustawianie kuchenki

1. Ustaw kuchenke na réwne;j i stabilnej
powierzchni.

2. Kuchenka powinna by¢ ustawiona tak, aby
mozna ja byfo tatwo odfaczy¢ od zasilania,
poprzez wyciagniecie wtyczki lub wytaczenie
bezpiecznika.

3. Do prawidfowego dziatania, kuchenka musi
mie¢ zapewniong dobrg wentylacje.
Ustawienie migdzy szafkami:

a. Pozostaw 15 cm wolnej przestrzeni nad
kuchenka, 10 cm z tytu i 5 cm z jednego
boku, a strona przeciwna musi byé
otwarta na ponad 40 cm.

b. Jesli kuchenka jest przysunieta jednym
bokiem do $ciany, wtedy druga strona
musi by¢ catkowicie otwarta.

4. Nie ustawiaj kuchenki w poblizu kuchni
gazowej ani kuchni elektrycznej.

5. Nie wolno demontowaé nézek kuchenki.

6. Kuchenka przeznaczona jest wytgcznie do
uzytku domowego. Nie uzywaj jej na
zewnatrz.

Unikaj uzywania kuchenki mikrofalowej w
pomieszczeniach, w ktérych panuje duza
wilgotno$¢.

Kabel sieciowy nie powinien dotykac
powierzchni obudowy urzadzenia. Kabel
powinien przebiega¢ z dala od
rozgrzewajacych sie powierzchni. Nie
dopuszczaj do tego, aby kabel zwisat ze stotu
lub z blatu. Nie zanurzaj kabla, wtyczki, ani
kuchenki w wodzie.

Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych znaj-
dujacych sie na gorze i z tytu kuchenki. Jesli
podczas pracy kuchenki otwory te zostang
zakryte, kuchenka moze sie przegrza¢. W tym
przypadku, kuchenka jest chroniona przez
uktad zabezpieczajgcy przed nadmierng tem-
peraturg, ktéry wznowi prace kuchenki dopiero
po jej ostygnieciu.

OSTRZEZENIE
Wazne informacje dot. bezpieczenstwa
uzytkowania

1.

Uszczelki drzwi i miejsca przylegte do
uszczelek nalezy czy$ci¢ zwilzona Sciereczka.
Kuchenka mikrofalowa winna byé sprawdzana
pod katem uszkodzen uszczelek drzwi oraz
powierzchni przylegajacych do nich i jesli te
powierzchnie sa uszkodzone, urzadzenie nie
powinno by¢ uzywane do czasu naprawy,
wyfacznie, przez wykwalifikowany personel
autoryzowanego punktu serwisowego firmy
Panasonic.

Nie prébuj regulowaé¢ lub naprawiaé drzwiczek,
obudowy panelu sterowania, przetacznikéw
zabezpieczen wytaczajacych lub jakiejkolwiek
innej czesci kuchenki. Nie usuwaj zewnetrznej
ptyty z kuchenki, gdyz daje ona zabezpieczenie
przed przenikaniem energii mikrofal.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowany personel punktu ser—
wisowego.

Nie uzywaj tego urzadzenia, gdy ma uszkodz-
ony kabel sieciowy lub wtyczke, jesli nie
pracuje prawidtowo, lub gdy zostato uszkodz-
one lub upuszczone.

W takich przypadkach, urzadzenie powinno by¢
naprawiane wytacznie przez wykwalifikowany
personel punktu serwisowego.

. W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego, dla

unikniecie niebezpieczenstwa porazenia, musi
on zosta¢ wymieniony przez producenta lub
jego agenta serwisowego lub inng wykwali—
fikowana osobe.

Samodzielne i bezpieczne korzystanie z
kuchenki przez dzieci jest mozliwe tylko wtedy,
gdy zostaty one nauczone jak jg obstugiwac,
oraz gdy sag $wiadome jak niebezpieczne moze
by¢ nieprawidtowe korzystanie z kuchenki.
Ptynéw lub innego rodzaju zywnoéci nie wolno
podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach, gdyz
grozi to wybuchem.
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Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Korzystanie z kuchenki

1. Nie uzywaj kuchenki do jakiegokolwiek
innego celu niz przygotowywania positkéw.
Kuchenka ta zostata specjalnie zaprojek—
towana do podgrzewania lub gotowania
zywnosci. Nie uzywaj jej do podgrzewania
chemikaliéw lub innych produktoéw niezy—
wnosciowych.

2. Przed uzyciem, sprawdz czy naczynia/
pojemniki sg odpowiednie do uzywania w
kuchence mikrofalowe;j.

3. Nie probuj uzywac¢ kuchenki mikrofalowej do
suszenia gazet, ubran ani innych mate—
riatow, gdyz mogtyby sie zapali¢.

4. Gdy kuchenka nie jest uzywana, nie prze-
chowuj w jej wnetrzu jakichkolwiek przed-
miotow, innych niz akcesoria, gdyz w przy-
padku wtaczenia urzadzenia, mogtyby
spowodowac zagrozenie.

5. Nie nalezy wtgczac¢ kuchenka mikrofalowej
w trybie MIKROFAL BEZ ZYWNOSCI W
KUCHENCE. Ten spos6b uzytkowania moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

6. Jezeli w piecyku pojawi sie dym lub ogien
nacisnij przycisk STOP/ANULUJ lub obré¢
pokreto WYLACZNIK CZASOWY WAGI z
powrotem na pozycje zerowg i pozostaw
drzwiczki zamknigte. Wyciagnij kabel zasi-
lajacy z kontaktu lub wytacz prad przy bez-
pieczniku lub bezpieczniku automatycznym.

Os$wietlenie kuchenki

Kiedy zajdzie konieczno$¢ wymiany o$wietlenia
kuchenki, skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

PI-2

Akcesoria

Kuchenka wyposazona jest w szereg akce-
soriéw. Zawsze postepuj zgodnie ze
wskazdwkami dotyczgacymi uzycia tych akce-
Soriow.

Szklany talerz obrotowy

1. Nie wtaczaj kuchenki bez wtozonego na
miejsce talerza obrotowego i krzyzaka z
rolkami.

2. Nigdy nie uzywaj innego talerza szklanego
niz dostarczony i specjalnie zaprojektowany
do tej kuchenki.

3. Jesli talerz jest goracy, pozwél mu ostygnaé
przed czyszczeniem lub wtozeniem do
wody.

4. Talerz szklany moze obraca¢ sie zaréwno w
prawo jak i w lewo.

5. Jesli zywnos¢ lub naczynie, w ktérym gotu-
jesz zywno$¢, dotknie Scianki kuchenki i
zatrzyma obracanie sie talerza, wtedy talerz
zacznie automatycznie obracac¢ sie w strone
przeciwng. Jest to normalny objaw pracy.

6. Nie gotuj zywnosci bezposrednio na szkla—
nym talerzu.

Krzyzak z rolkami

1. Krzyzak z rolkami oraz dno kuchenki winny
by¢ czesto czyszczone, aby zapobiec
szmerom oraz nagromadzeniu sie resztek
Zywnosci.

2. Podczas gotowania, krzyzak z rolkami musi
by¢ zawsze uzywany razem ze szklanym
talerzem.



Informacje wazne
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6)

Czasy gotowania

Czasy gotowania podane w ksigzce
kucharskiej sg wartoSciami przyblizonymi.
Czas gotowania zalezy od rodzaju zywnosci,
temperatury i iloSci zywnosci oraz rodzaju
naczynia.

Rozpocznij od minimalnego czasu gotowa-
nia, aby uniknaé rozgotowania potrawy. Jesli
potrawa bedzie niedogotowana, zawsze
mozesz dogotowac ja, ponownie ustawiajac
parametry.

UWAGA: Jezeli przekroczysz zalecany
czas gotowania, zywnos$¢ zostanie
zniszczona (spieczona), a w ekstremal-
nym przypadku moze si¢ zapali€ i
spowodowa¢ uszkodzenie wnetrza
kuchenki.

Mate iloSci zywnosci

Mate porcje zywnoéci lub potraw
zawierajgce mato wody moga sie przypali¢,
wyschna¢ lub nawet zapali¢ sie, jesli beda
gotowane zbyt dfugo. Jesli zywnos¢ w
kuchence zapali sie,
pozostaw drzwiczki kuchenki
zamkniete, wytacz kuchenke
i wyjmij wtyczke z gniazdka.
Jajka

Nie gotuj jajek w skorupkach
w trybie MIKROFAL. Nawet jezeli podgrze—
wanie przy pomocy mikrofal jest
zakonczone, wytwarzane ci$nienie moze
powodowac, ze jajka eksploduja.

Przebijanie skorki

Produkty z pozbawiong poréw skoérka, takie
jak ziemniaki, zottka jajek i kietbaski
muszg byé przektute przed gotowaniem w
trybie MIKROFAL, aby nie ulegty rozerwa—
niu.

Termometr do miesa

Uzywaj termometru do miesa, aby sprawdz-
i¢ stopien ugotowania pieczeni lub drobiu
dopiero po wyjeciu miesa z kuchenki. Nie
uzywaj do miesa zwykfego termometru, w
trybie MIKROFAL, gdyz mogtoby to
spowodowagé iskrzenie.

Ptyny

Podczas podgrzewania ptynéw, np. zup,
sosOw i napojow, w kuchence mikrofalowe;j
moze doj$¢ do przegrzania cieczy, to
znaczy do przekroczenia temperatury
wrzenia bez powstawania pecherzykow
pary. Moze to doprowadzi¢ do nagtego
wyrzucenia goracej cieczy. Aby unikna¢
tego niebezpieczenstwa, nalezy przed-
siewzig¢ nastepujace Srodki ostroznosci:

a) Unikaj stosowania naczyn o ptaskich

$ciankach z waska szyjka.

b) Nie przegrzewaj ptynow.
c) Wymieszaj ciecz przed wiozeniem naczynia
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do kuchenki i ponownie po uptywie pofowy
czasu gotowania.

Po podgrzaniu, pozostaw naczynie z ptynem
w kuchence na krotki czas, a nastepnie
wymieszaj jeszcze raz, zanim ostroznie
wyjmiesz naczynie.

Papier/plastik

Gotujac zywnos$¢ w plastikowych lub
papierowych pojemnikach, sprawdzaj czesto
kuchenke, gdyz tego typu pojemniki moga
zapali¢ sie, o ile zostang nadmiernie roz—
grzane.

Nie uzywaj wyrobéw papier—

niczych z wtérnego przerobu i
(np. recznikéw kuchennych), T
chyba ze na takim wyrobie "Ii B T

jest naklejka informujaca, ze
produkt mozna bezpiecznie
uzywac¢ w kuchence mikro—
falowej. Wyroby papiernicze z
wtérnego przerobu moga zawierac
zanieczyszczenia, ktére moga by¢ przyczyna
zaiskrzenia lub ognia podczas korzystania z
kuchenki.

Przed wiozeniem do kuchenki torebek do
prazenia, usun z nich wykonane z drutu
zapinki.

Naczynia/folie

Nie ogrzewaj w kuchence zadnych
zamknietych puszek, ani butelek, poniewaz
mogtyby eksplodowac.

Metalowe pojemniki oraz naczynia z met-
alowymi ozdobami nie powinny by¢ uzywane
podczas gotowania w trybie MIKROFAL.
Mogtoby to spowodowac iskrzenie.

Jesli uzyjesz folii aluminiowej, szpilek do
miesa lub innych metalowych elementéw,
odlegto$¢ miedzy nimi, a Sciankami i
drzwiczkami kuchenki powinna wynosi¢ przy-
najmniej 2 cm, aby nie doszto do iskrzenia.

Butelki do karmienia/stoiczki z zywnoscia
dla niemowlat

Nakretka lub smoczek musza by¢ zdjete z
butelek do karmienia lub stoiczkéw z
zywnoscig dla niemowlat przed wtozeniem
ich do kuchenki.

Zawarto$¢ butelek i stoiczkéw z zywnoscia
dla niemowlat po ogrzaniu musi byé
wymieszana lub wstrzasnieta.

Przed podaniem zywno$éci nalezy sprawdzi¢
jej temperature, aby unikna¢ poparzenia.
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Wyglad zewnetrzny

[1]

[2]
[3]
[4]
[5]
[6]
[7]
[8]

(5]

1

[31

Przycisk otwierania drzwiczek

Nacisnij w celu otwarcia drwiczek. W razie otwarcia drzwiczek w czasie gotowa-
nia, proces gotowania zostaje tymczasowo wstrzymany bez kasowania wczes$niej
wprowadzonych ustawien. Gotowanie zostaje wznowione natychmiast po zamknie—
ciu drzwiczek.

Okienko kuchenki

System blokady zabezpieczajgcej drzwi
Otwor wentylacyjny kuchenki

Panel sterowania

Szklany talerz obrotwy

Krzyzak z rolkami

Zewnetrzne otwory wentylacyjne
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Panele kontrolne

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
9ow
o *#%
Pe) 'Y
1)y—— 0 360W
o
o 600W
RIMax
Min 0
9] S e 2
2 - = °
@) 60, ]
50 o4
40° .
30° *6
0 o, e 7
10 9 8
NN-E245W
@) —

(1) Pokretto wyboru moc mikrofal/
rozmrazanie

(2) Pokretto ustawiania czasu-timer

(3) Przycisk otwierania drzwiczek

*Uwaga: Wyglad panelu moze sie rézni¢ od prezentowanego (zaleznie od
koloru) ale funkcje przyciskéw pozostaja takie same.
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Gotowanie w kuchenkach mikrofalowych

Moc w Watach 90w Min 0
° % © "2
Duza 800 Watow o 60, .3
Srednia 600 Watéw 0360w ——mpm  0° -4
i < 40° o5
Niska 360 Watow . .
© 600w 30 6
Rozmrazanie 270 Watéw ° 20 . 7
ElMax 0 5 8
Utrzymywanie
y, yf 90 Watow * Obré¢ pokretto, aby  * Czas gotowania ustawia sie obrotem
clepta wybraé odpowiedniag pokretta. Jezeli drzwiczki sg w tym
moc. momencie zamkniete, gotowanie

rozpocznie sie natychmiast. Przy
krotkich gotowaniach nalezy zawsze
czas nastawiaé¢ na 2 min, a potem
dodawac¢ w miare potrzeby.

Uwaga:
1. Jezeli chcesz sprawdzi¢ stan gotowanej potrawy, po prostu otworz drzwiczki. Kuchenka
automatycznie wstrzyma gotowanie. Zamkniecie drzwiczek wznowi gotowanie.

2. Aby zakonczy¢ gotowanie nalezy obrdci¢ pokretto ustawiania czasu w potozenie WYt. Czas
gotowania mozna zmieni¢ w kazdym momencie procesu gotowania przez obrocenie pokretta.
3. Po wyjeciu potrawy po zakonczeniu gotowania nalezy sprawdzié czy pokretto ustawiania czasu

znajduje sie pozycji zerowe;j.
4. W czasie korzystania z kuchenki mikrofalowej, szklany talerz obrotowy musi zawsze znajdowaé
sie w jej wnetrzu.

Rozmrazanie w kuchenkach

17 Moc rozmrazania wynosi 270 Watow

Min 0
90W o
° Lu © "2
o 60, o3
50e o4
O 360W —
40® 05
° © soow 30° o o ‘6
20 o o o 7
[EIMax 0 o 8
* Wybierz moc rozmrazania * Wybierz czas rozmrazania obracajac
obracajac pokretto. pokretto. Jezeli drzwiczki sa w tym

momencie zamkniete, gotowanie rozpocznie
sie natychmiast. Przy krotkich gotowaniach
nalezy zawsze czas nastawia¢ na 2 min, a
potem dodawaé w miare potrzeby.
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Rozmrazanie

Jak rozmrazaé

CZASY DOCHODZENIA

Pojedyncze porcje jedzenia mozna gotowac (piec)
niemal natychmiast po rozmrozeniu. Normalng,
rzecza jest, ze duze porcje zywnosci bedg w $rod-
ku zamrozone. Przed pieczeniem nalezy pozostaw-
i¢ je na dochodzenie przez okres co najmniej 1
godziny. W czasie dochodzenia temperatura
zostaje rozprowadzana réwnomiernie i jedzenie
rozmraza si¢ w wyniku przewodnictwa. Uwaga:
Jezeli jedzenie nie ma by¢ natychmiast
przyrzadzane (pieczone), nalezy wiozy¢ je do
lodéwki. W zadnym przypadku nie nalezy ponown-
ie zamrazac¢ jedzenia jezeli nie zostato ono
przedtem ugotowane.

Pieczen z koscig i drob

Zaleca sie potozenie pieczeni na odwréconym
talerzu lub plastikowej kratce, aby nie lezato w
soku z miesa. Wazne jest, aby zapewni¢
ochrone delikatnym lub wystajacym czesciom tej
potrawy uzywajac do tego celu kawatkéw folii
aluminiowej co zapobiegnie nadmiernemu
spieczeniu tych czesci. Uzywanie matych
kawatkow folii aluminiowej w kuchence nie jest
niebezpieczne pod warunkiem, ze nie dotykajq
one Scianek kuchenki.

MIESO MIELONE LUB KAWALKI MIESA
ORAZ OWOCE MORZA

K_ ¥

-

—

Z uwagi na to, ze tego rodzaju zywnos¢ szybciej
rozmraza sie po stronie zewnetrznej, pamieta¢
nalezy, aby je rozdziela¢, rozbija¢ bloki na
mniejsze kawatki przez caty czas rozmrazania i
wyjmowac pojedynczo, gdy sie rozmrozity.

MALE PORCJE ZYWNOSCI

Kotlety schabowe i porcje kurczaka nalezy
mozliwie najszybciej porozdziela¢, aby
rozmrazanie mogto postepowac réwnomiernie.
Czesci tluste oraz wystajace rozmrazajg sie szy-
bciej. Umiesci¢ je nalezy w srodku talerza lub
ostonic je.

CHLEB

Dla rozmrozenia $rodka bochenka nalezy
pozostawi¢ go na pewien czas na dochodzenie.
Czas ten mozna skroci¢ oddzielajac od siebie
poszczegdlne kromki lub krojac butki i bochenki
na potéwki.
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P: Dlaczego kuchenka nie
wtacza sie?

P: Kuchenka powoduje
zaktécenia odbioru telewizyj-
nego. Czy jest to normalne?

P: Dlaczego o$wietlenie
wnetrza kuchenki przygasa?

P: Czasami z otwordéw wenty—
lacyjnych wyptywa ciepte
powietrze. Dlaczego?

O: Jesli kuchenka nie wtacza sie, sprawdz nastepujace punkty:

1. Czy wtyczka jest doktadnie wtozona? Wyjmij wtyczke z
gniazdka, zaczekaj 10 sekund i wi6z jg ponownie.

2. Sprawdz specjalnie zainstalowany zwykty lub automaty-
czny bezpiecznik. Wtacz bezpiecznik automatyczny lub
wymien zwykty bezpiecznik (jesli jest spalony).

3. Jesli bezpiecznik jest dobry, podtacz do gniazdka inne
urzadzenie. Jesli podtaczone urzadzenie dziata, praw-
dopodobnie niesprawna jest kuchenka. Jesli nie dziata
takze inne podtgczone urzadzenie, to znaczy, ze uszkod-
zone jest gniazdko. Jesli okaze sie, ze niesprawna jest
kuchenka, skontaktuj sie z autoryzowanym punktem ser—
wisowym.

O: Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej moga wystapic

zaktécenia odbioru radiowego i telewizyjnego. Sa to
zaktocenia podobne do powodowanych przez drobny sprzet
taki jak miksery, odkurzacze, suszarki itp. Nie oznaczajg
one niesprawnosci kuchenki.

: Podczas gotowania o mocy innej niz 800 W (DUZA moc),

kuchenka musi cyklicznie wytaczaé sie i wtaczaé, aby
osiggnaé nizsze poziomy mocy. Podczas wykonywania kole—
jnych cykléw pracy, o$wietlenie wnetrza kuchenki przygasa i
stycha¢ charakterystyczny odgtos.

: Ciepto wydobywajgce sie z gotowanej potrawy ogrzewa

powietrze we wnetrzu kuchenki. Ogrzane powietrze
wyprowadzane jest na zewnatrz kuchenki za pomocg syste—
mu przeptywu powietrza w kuchence. W wydobywajacym sie
powietrzu nie ma mikrofal. Podczas gotowania nie wolno
zakrywaé otwordéw wentylacyjnych.

Produkt ten jest wyrobem, ktory spetnia wymagania norm europejskich dotyczacych kompatybil-
nosci elektromagnetycznej (EMC). Stosownie do tych wymagan urzadzenie zaliczone jest do
grupy ,2" i posiada klase bezpieczenstwa ,B". Grupa ,2" oznacza, zUe energia o czestotliwosci
radiowej jest z zatozenia generowana w formie fal elektromagnetycznych, przeznaczonych do
podgrzewania i gotowania produktéw zywnos$ciowych. Klasa ,B" oznacza, ze urzadzenie moze
by¢ uzytkowane w typowych warunkach domowych.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2002/96/EC
dotyczacg urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (zuzyte urzadzenia elek-
tryczne i elektroniczne — WEEE).

Wytyczne okreslajg podstawy zwrotu i przetwarzania zuzytych urzadzen w
stosownych przypadkach.

PI-8



1. Przed czyszczeniem kuchenki, wytacz ja.

2. Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki,
uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie
wokot uszczelek. Rozpryskang zywnos¢ lub
ptyny nalezy Scierac ze $cian wnetrza
kuchenki, uszczelek drzwiczek oraz
powierzchni wokot uszczelek, wilgotng
Sciereczka. Jesli kuchenka jest silnie
zabrudzona, uzyj tagodnego $rodka
czyszczacego. Korzystanie z silnych
$rodkéw do czyszczenia i szorowania nie
jest zalecane.

NIE UZYWAJ DOSTEPNYCH W HANDLU
SRODKOW CZYSZCZACYCH do zwyktych
kuchenek.

3. Obudowa zewnetrzna kuchenki powinna by¢
czyszczona wilgotng Sciereczka, a nastep-
nie osuszona miekka Sciereczka. Zwroé
uwage, aby woda nie przedostata sie przez
otwory wentylacyjne do wnetrza urzadzenia,
poniewaz mogtfoby to doprowadzi¢ do jego
uszkodzenia.

4. Jezeli panel sterowania zabrudzi sie, nalezy
oczysci¢ go miekka, suchag szmatkag. Na
panelu nie nalezy uzywa¢ mocnych deter—
gentéw lub proszkéw Sciernych. Przy
czyszczeniu panelu kontrolnego pozostawic
drzwiczki kuchenki otwarte, aby zapobiec
przypadkowemu uruchomieniu kuchenki. Po
oczyszczeniu nacisng¢ przycisk STOP/ANU-
LUJ do wyzerowania okienka wyswietlacza
lub obréci¢ WYLACZNIK CZASOWY WAGI z
powrotem do pozycji ZERO.

5. Jesli wewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek
osadzi sie rosa, zetrzyj ja miekka
Sciereczka. Moze to wystapi¢, gdy kuchenka
mikrofalowa pracuje w warunkach duzej
wilgotnosci, jednakze nie jest to objawem
ztej pracy urzadzenia.

6. Od czasu do czasu wyjmij szklany talerz i
umyj go w wodzie ze Srodkiem czyszczacym
lub w zmywarce do naczyn.

Okienko jest puste oraz zagtebienie w dol-
nej éciance kuchenki powinny by¢ regu—
larnie czyszczone, aby unikna¢ nad-
miernych szmeréw. Wystarczy przetrze¢ dno
wilgotng Sciereczka i dodatkowo wysuszy¢
sucha tkanina. Okienko jest puste mozna
my¢ w wodzie z tagodnym Srodkiem
myjacym.

Po wielokrotnym uzyciu kuchenki, zbieraja
sie opary po gotowaniu, ale w zaden sposob
nie wptywaja na stan dna, ani Okienko jest
puste.

Pamietaj aby po umyciu zatozy¢ na miejsce
Okienko jest puste.

Kuchenka winna by¢ konserwowana i
naprawiana wytgcznie przez wykwali-
fikowany personel autoryzowanego punktu
serwisowego.

Nie wolno uzywa¢ do mycia urzadzenia
parowego.

10.Jezeli kuchenka nie jest utrzymywana w

1.

nalezytej czystosci, moze to prowadzi¢ do
niszczenia jej scianek, a w efekcie do
skrécenia czasu prawidtowego funkcjonowa-|
nia urzadzenia i do niebezpiecznych sytu-
acji.

Otwory wentylacyjne powinny by¢ utrzymy-
wane w czystosci. Sprawdz, czy otwory
wentylacyjne znajdujace sie na goérze, na
dole i z tytu urzadzenia nie sg zatkane
przez kurz lub inne zanieczyszczenia. Jezeli
otwory wentylacyjne sg zatkane, moze to
powodowaé przegrzanie kuchenki, co moze
wptywac negatywnie na jej dziatanie.

Dane techniczne

Napiecie sieciowe: 230V, 50 Hz
Pobér mocy: Mikrofale:
Moc wyj$ciowa: Mikrofale:

Wymiary zewnetrzne:
Wymiary wnetrza
kuchenki:

Waga:

1100 W

800 W (IEC-60705)
455 (Szer.) x 315 (Dfug.) x 260 (Wys.) mm

315 (Szer.) x 294 (Dtfug.) x 203 (Wys.) mm
10.5 kg

Dane techniczne moga ulec zmianie bez powiadomienia.
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Eykaraoraon kai ouvoeon

‘EAeYX0G TOU pOUPVOU HIKPOKUHATWV

APOU arnoCcUCKEUACETE TO (POUPVO 0Ag KAl APAPECETE
6Aa Ta UAIKG ouokeuaoiag, eEETACTE e TIPOCOXT) TN
OuokeUn wote va BePawwdeite OTL dev €nabe Tinota
KATA TN SIAPKELD TNG HETAPOPAG (BaBoulmuarta,
OTacpéva kKAEioTpa MOPTAg, PAYIONA OTO KPUOTAAANO
KATL.) 2€ TePIMTwon Tou avakaAUYETE OToLadNTIOTE
nud va eld0TIomNoETE QUECWS TOV TIPOUNBEUTH 0aG.
Mnv ouvdEoeTe To KAAWDLIO TPOPOSOCiag ToU Poupvou
oV Tpi¢a eav SIAMOTWOETE KAMoLa {npud.

0dnyieq Mou agopoulv TN yeiwon

MPOZOXH: A TH AIKH A% AX®AAEIA O
®OYPNOX MPEMEI NA FEIQOEI 2Q>TA.

Eav n ripica Tou dev eival yelwpévn, eival dikr oag
€UBUVN va TNV QVTIKATAOTHOETE PE M YELWUEVN.

Taon AeiToupyiag

H téon npénel va givat autr rou kabopieTtal otnv

ETIKETA TOU PpoUpVOoU 0ag. Mn xpnoluornoloste

uPnAoTEEN Ylati propei va TIPoKANBei Tupkayld n

AAAO emikivouvo atuxnua.

TomoB£TnoN TOU PoUpPVOU

1. TornoBeTHOTE TO POUPVO OE £TIMEDN KAl 0TABEPN
eTupavela.

2. '0Otav ouvdEoeTe TO POUPVO, PPOVTIOTE va eival
£UKOAN N aropévwon Tou arnd To peuua pe Tpd-
Bnyua Tou QIg ToU peUMATOG R KAEIOLWO TNG
ACPAAELQG.

3. MNa ™ owoTr AetToupyia ppovTioTe va KUKAOPOPEL
eAelbepa 0 aépag yUpw amd Tn CUCKEUN.

Ze mayko Kougivag:

a. ToroBeTAOTE TO POUPVO OE TETOLA BEOT WOTE
va unapyeL kevo diaotnua 15 ek. oTo enavw
Ué€pog, 10 ek. oTO TiOW PEPOG, 5 eK. 0N Hia
MAEUPQ, EVD N AAAN TAEUPA TIPEMEL VA JLABETEL
eAeUBEPO XWPO, HEYaAUTEPO and 40 ek.

B. Av karota TAeupd Tou poupvou BpiokeTal TOAU
KOVTA O€ KAMOLa ETIPAVELD (TOIXO KATL), 1| GAAN
TMAEUPA 1} TO EMAVW UEPOG TIPETIEL VA €ival
TeAeiwg eAelBepo.

Maykog epyaciag

4. Mnv TOmoBeTE(TE TO POUPVO HIKPOKUUATWY KOVTA
o€ NAEKTPIKT) Koudiva 1 og kougiva uypagpiou
(ykagiou).

. Mnv Byalete ta nodapdakia Tou poupvou.
. O @oUpvog autédq eival KATAOKEUACHEVOG AMOKAEL-

OTIKA Yl OWKIAKNA XPNon. Mnv Tov XpnolomnoLeite
o€ umnaibplo xwpo.

. ATTOQUYETE TN XPNON TOU poUPVOU OE XWPO UE

UEYAAN uypaoia.

. PpovtioTe WOTE TO KAAWDLO TPOPOSOCiag va Unv

EQATTTETAL OTA EEWTEPIKA TOLXMUATA TOU POUPVOU.
Kpathote To pakpld ard ermepaveleg rou Bep-
uaivovtal. Mnv aprjveTe 10 KOAMODLIO VA KPEUETAL artd
TIG AKPEG TOU TPAMeIoU N TOU MAYKOU TNG Koulivag.
To KaAWdL0, TO PIG 1) 0 POUPVOG eV TIPETIEL va
BubiCovtal oe vepd.

. Mnv @pdacete TIq Ypihleg eEQAEPIONOU TIOU UTTAPXOUV

OTO EMAVW KAl TO TOW MEPOG TOU PoUpvou, YlaTi
unapyxel kivduvog unepBepuavong. ZTnv mepintwon
auTh, éva oUoTNUA BEPUIKAG AOPAAELaq SLAKOTITEL
autépaTa TN AELToupyia Tou poupvou, n oroia
EMAVEPXETAL APOU KPUWOEL.

MPOEIAONOIHZH
ZnMavTikéG odnyieg yia Tnv acpaieia

1.

Ta AGoTIXa OTeyavoroinong Tng ndpTag Kat Ta onyeia
£MAPnG TOUG KE TO PoUpvo Ba MPETeL va kabapidovTat
ue éva uypo navi. Ta AdoTixa oteyavoroinong g
TIOPTAG KAl Ta ONUEia EMAPNG Toug ME TO poupvo Ba
mpémel va eAéyxovtal yia rbavn BAGRN. Av eival ka-
TEOTPAUUEVQ, deV Ba TIPETIEL VA XPNOLUOTIOOETE TO
POUPVO TIPLV ETIIOKEUAOHEL ard KATAAANAQ EKTIAL-
OEUNEVO KAl EEOUCLOBOTIEVO TEXVIKO TIPOOWTIKO TNG
BIANE AE (Panasonic/Technics).

. Mnv erixelpioeTe va TPOMOTIOW|OETE 1) VA KAVETE

OroLECONMOTE PUBIOELG 1) ETILIOKEUEG OTNV NOPTA, OTO
TEPIBANUA TOU TIANKTPOAOYIOU, OTOUG E0WTEPIKOUG
OLaKOTTTEG AOPAAEiQag 1) 0€ OTIOLOdNTIOTE AAAO UEPOG
TOU poupvou. Mnv Byalete Ta eEWTEPIKA KOAUPUATA
TOU poUpVvou, YIaTi 0ag MpooTatelouy arod v EkBe-
On O€ AKTVOBOAIO UKPOKUUATWV.

Emokeuéq mpénel va yivovtal pévo anod kataAAnAa
eKTALOEUPEVO Kal EEOUCLOSOTNUEVO TEXVIKO
npoowriké Tng BIANE AE (Panasonic/Technics).

DXIAUYY3

. Mnv B¢oete og Aettoupyia To poupvo av To

KAAQAIO 1) to ®IZ gival pBappéva, dev SouAelouv
owoTA R €xouv unootei BAGPN. Eival eEalpeTika
ETIKIVOUVO YLa OTIOLOVINMOTE EKTOG ard KATAAANAa
EKMAISEUNEVO KAl EEOUCIODOTNHEVO TEXVIKO
TIPOCWTIKO, VA ETLXELPTIOEL PUBUIOELG 1) ETILIOKEUEG.

. Edv 10 KaAwd10 TpoPodociag €xel unooTel {nuid,

Ba mpénel va avtikataotabei and tov
KATAOKEUAOTN) N TOV avTpoowno o€pBLg 1 dAAov
QVTIOTOLXO KATAPTIOMEVO TEXVIKO, TIPOKEIMEVOU va
aro@euxBel TUXOV Kivduvog.

. Mnv agprvete naidid va XpnoLlornolouv To poupvo

HIKPOKUMATWY XWwpiq TNV emiBAeyn cag napé povov
apou Toug dWOETE EMAPKEIG 0dnyieq WOTe va
MUIopoUV va TOV XPNOLUOTIO|O0UV e Ao®aAr] TPOMO
Kal va kataAaBaivouv Toug KivdUvoug Tou Uropei va
erpépet N AavBaopévn kat avopBodogn xperon.

. Ta uypa kat Ta GAAA TPOPLUA Jev TIPETEL va

CeoTaivovTal HECA O OPPAYLIOPEVA OKEUN SLOTL
evOEXETAL VA eKpayoUV.
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Fa tnv aocpdalicia oag

EEaptipara

O @oupvog 0ag eival EPOSLACUEVOG LE [la OEpd
eEapmudrtwy. Na va ta xpnolorowmoete 6a
TIPETEL TIAVTA VA aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg Tou
avagpEéPovTal OTn XPron Twv eEaPTNUATWV.

XpAon Tou poUpPVOoU HIKPOKUHATWV

1. Mnv XpnOLUOTIOLEITE TO POUPVO YIA Kaveva
AAAO oKomd eKTOG ard Tnv nposTolacia
TV TPoPipwy. O poupvog autog eival
e10IKA OXeOLA0UEVOQ YA TO (E0TAUA KAl TO
payeipepa Tpopipwy. Mnv tov
XPNOLUOTIOLEITE Yla TO CE€OTaua XNMIKOV
UAKDV 1] GAAWV UN BPOCLUWV TIPOIOVTWV.

2. Mpwv amd ) xprion, BeBawwbeite 6Tl Ta
OKeUn Tou Ba XPNOLUOTIOOoETE gival
KATAAANAQ yla payeipepa e JUIKPOKUNATA.

3. Mnv EMIXEPNOETE VA OTEYVWOOETE
eQNUeEPIdEG, pouxa 1) orolodnrote AAAo
UAIKO. Mropel va tudoouv gwTia.

4.'0Otav dev XpnOolUoToLeiTe TO PoUPVO, UNV
QAroBNKeUETE OTO ECWTEPIKO TOU AAAQ
avTikeipeva ekTog and ta eEaptnuatd Tou,
yla va un dnuoupynBei kavéva nmpopAnua av
katé AGBog tebei oe AetToupyia.

5. Mnv XpnOLJOTIOLEITE TO POUPVO UE
MIKPOKYMATA, XQPIZ NA YTMNAPXEI
TPO®H >XTO EZQTEPIKO TOY. Av
AELTOUPYNOEL e TOV TPOTIO AUTO UIopEei va
po&evnoel PBOPEG OTO POUPVO.

6. Av MapatnpEnoeTe KAMVO 1) WTIA OTO EO0W-
TEPIKO TOU POUPVOU, TIATNOTE TO MANKTIPO
AakormMg/AKUpWONG 1) EMAVAPEPETE TOV
ENIAOIEA XPONQY BAPQY3 ot 8¢on 0 kat
AQNOTE TNV NOPTA TOU (POUPVOU KAEIOTN.
ATOCUVOEDTE TO KAAWDLIO TPOPOBOCiag Tou
POUPVOU 1) KATERAOTE TNV AOPAAELD TOU
NAEKTPLIKOU PEUATOG ATO TOV NAEKTPIKO
Tivaka Tou oTitiovu oag.

Auyvia pwTtiopou

‘Otav Xpelaobel va avTiKaTtaoTnoeTe TNV Auxvia
aneubuvBeite oTov TIPOUNBeUTH 0aG.

Gr-2

lNudAivog diokog

1. Mnv xpnotuomnoleite MoTE TO POUPVO XwpPIG TNV
TEPLOTPEPOUEVT BAON Kal TO YUAALVO BiOKO.

2. Na xpnouuoroteite povo tov dIKa
Oxedla0UEVO YUAAVO BIOKO TIOU OUVOdEUE TO
(POoUPVO 0ag, Kat TIOTE AAAO dioko.

3. Eav o diokog eival {eotdg agrioTe Tov va
KPUMWOEL TIPLV VA ToV KaBapioeTe 1) TIpLV va Tov
BuBioeTe o€ vepo.

4. O 3ioKOog TIEPLOTPEPETAL KAl TIPOG TIG dUO
KATEUBUVOELG.

5. Av Ta TPOPLUA ) TA HAYELPIKA OKEUN TIOU EXETE
TOTIOBETAOEL EMAVW OTO YUAALVO OiOKO
AKOUWTIMOOUV TA TOLXWHATA KAl OTARATACOUV
TV TEPLOTPOPN Tou diokou, 0 SIOKOG auTopaTa
Ba reploTpagel MPOG TV avTtiBetn KaTewBuvon.
AuTO amoTteAel KavoVvikr) Asttoupyia.

6. Ta gaynta dev Ba TpéETeL va JayepeuovTal
areubeiag enMdvw oTo YUAALVO SioKo.

MNepioTpepopevn Baon

1. H neplotpepouevn Baon kat n katw emepavela
TOU (poUPVOU TIPETIEL Va kaBapifovtal o
TAKTIKG XPOVIKA SIACTAHATA WOTE VA N
padevovTal UMOAEIUATA TPOPQV KAl N
TEPLOTPOPN va yivetal aBépupa.

2. H meplotpeoduevn Baon Ba mpéemnel navra va
Xpnouorotleital yia payeipepa padi pe to
YUdAwvo dioko.



lpoo€ére Ta €&ng:

1) Xpovol ynoigarog

* O xpovogq Ynoipartog enmpeddetal ano v
KATAOTAON TWV UAIKQYV, TN BepudTnTa T0Uug,
NV 1MoodTNTA KAl ToV TUTIO TOU OKEUOUG.

* ApxiCete pe ToV EAAXLOTO XPOVO, WOTE va
QanoPUYETE TO KAYLLO TOU Gpayntou. 2&
TepinmTwon mou To eayntoé peivel aynto,
uTiapxel mavta n duvatoTtnTa va cuveyxioete
TO Ynoto.

ZHMEIQZH: Eav EemepaoceTe TOUG UTTOSEI-
KVUOHEVOUG XpOvoug dev Ba £XeTe emiTuyia
OTO PAYNTO Kal, OE€ AKPAiEG TIEPITITOOEIG, TO
PpaynToé umopei va avapAeyei kai va mpo&e-
vioel ¢pBopa oTo poUpvo.

2) Mikpég mOGOTNTEG PAynTOU
OL UIKPEG TIOOOTNTEG, HE UIKPT TIEPLEKTIKOTNTA
uypaoiag, Uropei va kaouv, va OTEYVOOOUV T
Kal va ava@Aeyouv edv Ynbouv yia oAU wpa.
Edv tuxov ripokAnBei
avAagAeEn, unv avoiete v
néPTA TOU POUPVOU. 2BNOTE TO
@OUPVO KAl ArTIOCUVOEDTE TO
@I arod v npida.

3) Auya
* Mnv payelpelete auya e To
TOOPAL TOUG Kal OAOKANPQ auyd Bpacuéva
opxta ota MIKPOKYMATA. Evdéxetal va
avantuxBei rieon kal Ta auya va ekpayouv,
aKOUa Katl apou OAOKAnpwOei To éoTapa.

4) Tpopipa pe eAo1d

o Ta TpOPLUA TIOU £XOUV PAOLO XWpPiG TIOPOUG
(T.X. TIATATEG, KPOKOL AUY®DV, AOUKAVIKA),
TIPETIEL VA TPUTINBOUV TPV TO Yoo ota
MIKPOKYMATA ®OTe va pnv ekpayouv.

5) OepPHOMETPO KPEATOG
» Mropeite va xpnoworolroete éva Bepuodpe-
TPO KPEATOG Yla va eAEYEeTe TO BaBud Ynoi-
HATOG TWV KPEATWYV KAl TWV TIOUAEPIKQV,
agou ta Byaiete and 10 poupvo. Mnv xpn-
OlUOTIOLEITE aMAG BEPUOUETPA KPEATOG HECA
OTO POUPVO, UIKPOKUPATWY, SLOTL EVOEXETAL
va TIPOKANBoUv orivenpLopol.

6) Yypa

» 'Otav CeotaiveTte uypd (r.x ooureg, OAA-
TOEG, POPTIUATA) UE MIKPOKUNATA, UTIAPXEL
nepinmtwon va {eotabei To Uypo MEPAV TOU
BaBuou Bpaopou, Xwpeic va nmponynbei pou-
OKWMA. ZTNV TIEPIMTWON auTr), Mrmopei va
TPOKANBEL andTONO POUCKWUA KAl va Xubel
éva JEPOG Tou uypou.

[la va arnopuyeTe AutO TO EVOEXOUEVO,
npooegte Ta €€Ng onueia:
a) Mnv xpnoluoroleite QLAAeg e oTEVO
AQLuo.
B) Mnv CeotaiveTe Ta UYPA TIEPIOCOTEPO
anod TO KAVOVIKO.
Y) AvakatéWTte TO Uypo TpLv To BAAeTe OTO
@OUPVO KAl AvaKATEWTE TO Kal TIAAL OoTa
MULOG TOU XPOVOU PAYELPEUATOG.
0) Metd 10 C¢oTauQ, APNOTE Yla Alyo TO
OKkeUOG HECA OTO POUPVO, AVAKATEWYTE
TO TAAL KAl JETA BYAATE TO UE TIPOOOXTN).

7) XapTia ka1 mAacTIKa

* e MeplmTwon Tou XPNOLOTOLEITE XaPTLd,
TAQOTIKA | AAAQ EUPAEKTA UAIKQ, Va Tapa-
KOAOUBE(TE ouveEXWG TO YAHOLUO, YlaTi Ta
UAIKG QuTd avagAgyovTal

otav urepBeppavoouv. .

* Mnv xpnouuoriolteite mpolova L . L
anod AvVaKUKAWHEVO XapTi A A
(T.X. XapTi KouZivag) eKTOC av g"l_‘l._——-j )
PEPOUV ETIKETA TIOU 2

Bepawwvel 6TL eival ac@aAn
Yla XprRon o€ poUpvouqG UIKPOKUPATWY. To
QVOKUKAWWPEVO XOPTi UTTOPEL va TIEPLEXEL
Eéva oTolxeia ou urnopouv va mpo&evroouv
OTIVONPLOUOUG 1) aKOua Kal avAPAEEN, av To
XPNOLUOTIOOETE O POUPVO UIKPOKUUATWV.
» [pwv TO Ynouwo, va apalpeite anod Tig
OAKOUAEG HAYELPIKAG TA oUPUATA 1) TIG
TIAQOTIKEG TALVIEG TIOU TIG CUYKPATOUV.

8) ZkeUn Kai ahkoupivoxapTo

* Mnv Balete 0TO POUPVO KAEIOTEG KOVOEP-
Beg 1 UMMOUKAALA YLATI Propel va ekpayouv.

* MetaAAka doxeia 1 mata pue PETAAAKO Te-
Aeiwpua, dev eival katdAAnAa ya xprion oe
(POUPVOUG HIKPOKUUATWY YLOTE TIPOKAAOUV
oTiVenpPLopoUG.

« Edv xpnowuoromoete aAouuvoxapto,
UETAAAKEG OOUBAEG N LETAAAIKA OKEUN,
(PPOVTIOTE va aTEXOouV arnod Ta TolXwuata
TOU (pOUPVOU TOUAAXIOTOV 2 EKATOOTA, YA
va arnopuyeTe OTIVONPLOUOUG.

9) Baakia maiSikQv TpoPp@V Kal PTTIHITEPO

* A@aipéoTte TOV MAAOCTIKO OAKTUALO Kal TN
ONnAN arno to prunepd 1 1o Balakl Madlkng
TPOPNG, TIPLV VA TO TOTIOBETNOETE OTO
poupvo.

¢ AvVaKIVOTE KOAQ 1} QvaKaTteEYTe TO
TIEPLEXOUEVO.

* [ptwv TOo TAWONA, BeRalwbeite OTL N
BeppoKpacia TG TPOPNG eival KAVOVIKN, yia
va arnopuyeTe eykauuata.

DXIAUYY3

Gr-3



Aigypauua

[l

[2
[3]
[4]
[5]
[6]
[7]
[8]

[8] (e1 [4

/ < |/t -
e Y 5]

[1]

[71

[3]

Kouumi avoiyparog moprag

MéoTte yia va avoi&ete Tnv noépta. ‘Otav avoiyeTe tnv NopTa Katd In SLApKELd TNG
AelToupyiag Tou poupvou, JLAKOTITETAL TIPOCWPLVA TO YOO, XWwPIiG OUWG va akupmvovTal Ol
EVTOAEQ TIPOYPAUMATIONOU. TO YAOLWO cuvexifeTal anod Tn OTLyur) TIou n mopTa EavakAeivel.

Z0oTnua acpaleiag mopTag
Z0oTnua acpaleiag mopTag
Aiodog e&aepiopov
MAnkTpoAdyio

lNuaAivog diokog
MepioTpepouevn Baon
EEZwTepIkEG YpiAieg e§agpIiopOU
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lTAnkTpOoAdyio

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

*

ZHMEIQZH: O oxediacp6g Tou MANKTPOAOYiou umropei va dlapépei amé auTo mou

()—

Panasonic
aow
o *K
Pe) [Y)
O 360W
(o]
600W
o
[RAMax
Min 0
9) -2 2
60, .3
50 o4
40° .
30° °6
0 o ., e 7
10 9 8

NN-E245W

@)

1)  EmAoy£ag 10X00G HIKPOKUNATWV/ANOYuEng

(
(2) XpovodiakomTng
(3) Kouumi avoiyparog moprag

DMIAUYYT

amelkovigeTal, avaloya pe To XpwHa. H AsiToupyia OpwG TWV KOUUTIQAV pUBHIONG, TTAPAMEVE]

n idia.
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Wnoiuo ue pyikpokuuara

TiuR 10x00g

90w Min 0
YynAn 800 Watt ° ¥ Q) * 2
o 60, .3

Méon 600 Watt

50 o4
. 360V —
XaunAn 360 Watt ° 100 .5
Amoyuén 270 Watt ’ O coow 30° \ / °6
Zéotaua 90 Watt FMax © 3 S 8 7
+ MNeploTpeWPTE TOV EMAOYEQ YA va « KaBopiote 10 XpodVO
EMAEEETE TO eMimnedo L.oXUOG. Ynoiuatog, MePLOTPEPOVTAG

Tov emAoyéa. Av n TopTa eivat
NON KAELOTH, 0 XPOVOG
Ynoipatog Ba apyioel va
UETPA auTtopata. MNa
OUVTONOUG XPOVOoUQ
YnoiLaTog va MePLOTPEPETE
navta Tov erAoyéa ota 2
AEMTA KAL OTN CUVEXELQ va
pubuifete TO XPOVO TIOU
arnatreitat.

ZHMEIQZH:

1. Av erBupeite va eAéyEete TO paynTod KATA TO YOO anAd avoi&te tnv népta. O poupvog Ba
OTaUATAOEL auTOpaTa va Aettoupyel. Na va ouvexlobei To Pnoluo, KAeioTe tnv nopta.

2. Ma va otapatnoeTe T0 YOO, TIEPIOTPEYTE TOV EMAOYEA TOU XPOVODIAKOTTTN oTn B¢on “0”. O
XPOVOQ Ynoipatog urnopei va undevioTel o€ OMoLadNOTE OTLYMN) TOU KUKAOU AglToupyiag, ue
TIEPLOTPOPY) TOU TOV ETIIAOYEA TOU XPOVODIAKOTTTN.

3. 'Otav apatpeite T0 PaynTod Anod 10 PoUpvo UeTA ard TNV OAOKANPWOT Tou Ynoipatog,
Bepalwbeite OTL 0 XPOVOBIAKOTITNG £ival OTPAUUEVOG OTN BEON UNJEV.

4.'0Otav XPnOLUOTIOLEITE TO POUPVO, O YUAALVOG OIOKOG TIPETEL va BpioKeTal 0TNnV KATAAANAN B€on.

Amoyuén

11 H10x0g amopugng civai 270 Watt.

Min 0
90w .
°  u © "2
g 60, o3
50 e o4
0 360W —
40° . 5
© 500w 30° ‘6
° 20 o . 7
[R)Max 10 5 8
+ EruAéETE TNV 1oXU anoYuéng + PuBuiote 10 Xpbdvo anoPugng neploTpEPovVTag
TEPLOTPEPOVTAG TOV ETIAOYEQ. Tov ermAoyéa. Av n nopta eivat ndn KAeLOTN, O

XPOvoqg Ynoiyatog Ba apxioel va petpd autéduata.
[la ouvTopoug xpodvoug Ynaoiuyatog va
TMEPLOTPEPETE TIAVTA TOV ETIIAOYEA OTA 2 AeMTd
KAl OTN CUVEXELD va pUBUICeTE TO XPOVO TOU
aratteitat.
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Fevikeg oonyieg amoyYuéng

ZUMBOUAEG Yia Thv amoPuén

XPONOI ANAMONHZ

Ot uepideg TV GAynTWV Uropouv va
HAYEPEUTOUV OXEDOV QUECWG HETA TNV
aroPugn. ZuvnBwg oL ueydAeg pepideq eivat
naywpéveg oTo kEvTpo. MNMpoTtou Tig
HayELPEPETE, APNOTE VA LEIVOUV YA MIa wpa
TouAdyioTov. Katd tn diapkela autou Tou
XPOVOoU avapovig 1 Bepuokpacia kataveueTat
OMOLOOPPA KAl TO PayNTO EEMAyWVEL UE TNV
aywyn g BepudtnTag. ZHMEIQZH: Eav 10
PaynTod dev MPOKELTAL VA JaYELPEUTEL AUECWG,
BaATe 1O OTO YuYeio. Mnv Eavanaywvete 10
ArmoYUYUEVO GAynTo XwpPig va TO YaYEPEYPETE
pWTA.

KPEATA KAI MOYAEPIKA

Eival mpoTiudTEPO VA TOTOBETACETE TA
KOUMATIO O€ €va avarmodoyYUPLOUEVO TILATO 1) 0€
TMAQOTIKY) OXApa yla va euyouv ta {oupla.
Eival anapaitnto va npootateleTe TA HAAAKA
KOMMATLA 1) aQUTA TIOU TIPOEEEXOUV e
AAOUMLVOXAPTO YLA VA PNV HAYELPEUTOUV. Agv
eival emkivouvo va Balete UIKPA KOPUATIA
AAOUMLVOXAPTO OTO POUPVO, EPOGOV Bev
ayyi¢ouv Ta TolXwpaTta Tou ¢oUupvou.

KIMAZ 'H KYBOI KPEATOZ KAl OAAAZZINA

Emeidn 1o eEwTepkd auTOV TWV Gayntmv
Eemaywvel YpRyopa, MPETEL va Ta Eexwpilete
eve EETAYWOVOUV Kal va

Ta aPalpeite POALG EETTAYDOOUV.

MIKPEZ MEPIAEZ

Ta TaidAaKLa KAl TA KOPUATLA KOTOTIOUAOU
TPEMEL va XwpifovTtal 600V TO duvaTov
TaxUTeEPA Yla va EEMaymoouV OUOLOLOP(A.
Ta onpueia ou €xouv ATOG Kal oL AKPEG
Eemaywvouyv o ypriyopa. TonoBetrote Ta
OTO KEVTPO TOU TIEPLOTPEPOUEVOU diOKOU
N KAAUYTE TO.

DXIAUYY3

YoMl

OL ppavTCoAeg XpelalovTal KATIoLo XPOVo yia
va Eemaymwoel To eoWTEPIKO Toug. O xpdvog
avapovng Urnopei va eAattwlel eav Eexwpioete
TIG PETEG TOU WWULIOU N KOWETE TA KAPPREAL
Kal TIG pPAVTCOAEG OTN PEON.
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EpwTtnoci¢ Kal arravriocic

E: MNarti dev Aettoupyei o A: Eav o poupvog oag dev Aettoupyei, eEAEYETe Ta €ENG :

oUpVog; . . . . .
Povpvos 1. Eival owota ouvdedepévog oTo SikTUO; ANOCUVOEDTE TO

KAA@JBL0 TPOPOdOCiag Tou poupvou arod Tnv mpica,
nepiuévete 10 AeMTA MEPITIOU KAL OTN CUVEXELQ CUVOEDTE
MAAL TO QIg oTnyV Tpica.

2. EA&YETE TNV nAeKTPIKA aopaAela. AveBAaoTe MAAL TNV
acpAaAela av £XEL TIECEL 1) AVTIKATACTAOTE TNV €4V £XEL KAEL.

3. Av n acpdAela sival evta&el, BeBawwbeite 6TL N npia eival
o€ KaAN kataotaon dokiudalovtag kamola AAAn cuokeur). Av
Kat n AAAn ouoKeur| dev AeLToupyel, TOTE TO MPORANUA gival
otn npi¢a. Av dlaMmoTOOoETE OTL €XEL BAABN O Poupvog,
arteuBuvBeite oe eEouotodotnuévo aro tn BIANE A.E/Pana-
sonic TEXVIKO TIPOCWTIKO.

E: O poUpvog TipoKaAel A: Mapdaotta propei va mpokAnBouv 0To padléPwvo i TNV
napaotTa otnv TnAedpaon. mAegbdpaon (pévov étav Bpiokovtal oAU KOVTA OTO (poUpvo
Eival puololoyikd auto; oag). Ta idla mapaoctta dnuioupyouvTal 6Tav XPnoLUoToLeite

HIKPEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG (TL.X. Mi§ep, okouma, cecoudp
K.ATL). H dnuoupyia Aotmov twv rnapacitwv dev opeileTal oe
KAKT) AelToupyia Tou Gpoupvou.

E: O pwTtloudg Tou BaAduou A: 'Otav o poupvog Acttoupyei oe AAAn BEon LOXUOG €KTOG Ao
XAUNAGOVEL OPLOUEVESG Ta 800 W (YWHAH), mipémet va Slapop@@VeL TO NAEKTPLIKO
neputwoelg. MNati; pevPa og MaApoUg wBnong yia va pubuiocel Tnv LoXU ota

XapnAdtepa emnineda, e ATIOTEAECUA TNV UEIWOT TOU
E0WTEPIKOU PWTLIONOU KAl TNV dnuoupyia pikpobopuRwy.

E: Meplkeg popég Byaivel A: H Beppokpacia mou ekmnéumeTat arod To ¢paynto mou Yrnvetal
CeoT6Gg agpag arnod TIG OTEQ Beppaivel Tov agpa mou umndpxel HEoa oTo poupvo. AuTOg O
£€aePLONOU TOU PoUPVOU. (e0TOG 0€PAG ATTOPAKPUVETAL HECW TOU CUOTNUATOG
MNari; KUKAO®OpPIag TIoU SLaBETEL 0 PoUPVOG 0ag. Agv UTIAPXOUV

MIKpoKUMaTa og autdv tov agpa. Ot ypilieg e€agplouou
TPEMeEL va eival TavtoTe eAelBepeg OTAV AELTOUPYEL O
(poupvog oag.

H ouokeun autn nAnpei Ta Eupwrnaika npotuna EMC EN55011 nepi mapepBoAwv (EMC =
HAekTpopayvnTikr cupBatdTnTa). ZUNPWVA PE TO TIPATUTIO AUTO 1) CUCKEUT AUTH AQVAKEL 0TNV
oudada 2, Ta&n B kat Aettoupyei peoa ota anatrouyeva opla. Ouada 2 onuaivel 6TL N evépyela
PASLOKUMATWY TIOU EKAUEL, TIAPAYETAL ATTOKAELOTIKA e TN LOPPT NAEKTPOUAYVNTIKAG
AKTLVOBOAIQG e OKOTIO TO (E0TANA KAl Jayeipepa Twv Tpogipwy. Katnyopia B onuaivel 6tLn
OUOKeEUN auTn eival KatdAAnAn yla xprion oTo OTIiTL.

H cuokeur autr) dLaBETEL ETIKETEG EMMOTMAVONG CUMPWVA PE TNV Eupwralkn
Odnyia 2002/96/EK miepi LETAXEIPLOPEVWV NAEKTPLKMDV KAl NAEKTPOVIKOV
OUOKeEUWV (aropBANTa e0®WV NAEKTPLKOU KAl NAEKTPOVIKOU eEOTALIONOU - WEEE).

H odnyia autr mpoodiopiel To MAQICLO TIOU SLETIEL TNV ETILOTPOPT) KAL TNV
QAVAKUKAWOT) CUOKEU®V, KaTtd Ta L.oxuovta.
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2UvTnpnon Tou ¢oupvou oag

1. AnoouvoEDoTE TO PIG TOU KAAWDioU
TPoPodociag ard v mpida mpwv va apxioete
va kaBapifete ToV PoUpvo.

2. ®povTioTe 0 POUPVOG 0aG KAl TA AAOTIXA
OTEYQAVOTIOINONG KAl Ta Onueia emagpng Toug
va gival mavtote kabapd. 2 MEPIMTTWOT Tou
UNdpyouV TUTOIAIoPAaTa A UrtoAsippaTa
(GAynTwV OTA TOLXWHATA TOU PpOUPVOU OTa
AGOTIXQ OTEYAVOTIOINONG KAl Ta onpeia
£MAPNG TOUG, OKOUTHOTE TOV HE UYPO HAAQKO
ravi. Na xpnouuoroleite povov HaAaka
AMOPPUMAVTIKA KAl LOVOV OTAV UTIAPXEL
TIOAAY) Bpwiid. H xprion okAnpwv
KaBaploTikwv dev cuviotaral. MHN
XPHZIMOIMOIEITE KAGAPIZTIKA INA
®OYPNOYZ TOY EMIOPIOY.

3. E&wtepkd kabapioTe TOV poUPVO 0ag e
VEPO Kal 0arouvt, HETA EERYAATE Kal
OKOUTTOTE TOV e éva HaAaKO Tavi. [Ma va
aro@uyeTe TIBaveg PAGBEG TWV UNXAVIKOV
KAl NAEKTPOVIK@WV TUNUATWY TOU poUpvou
0ag, TPOCEETE va Unv TePAoEL vePO arno TIG
YpiAleg e€agplopou.

4. Ta va kaBapioete To MNMANKTPOAOYLO KAl TO
KPUOTAAAO NG MOPTAg, XPNOLUOToLoTe
£va MAAaKO Kal oTeyvo Tavi. Mnv xpn-
OLUOTIOLEITE AMOPPUMAVTIKA 1) SLAPOPEG
oKoOveG KaBaplopou. ‘'Otav kabapifeTte TO
TMANKTPOAOYL0, APNOTE TNV TIOPTA AVOLXTH
WOTE va aro@UyETe TUXAIO Avapuua Tou
POUPVOU. APOU TEAELWOETE ETIAVAPEPETE
Tov ENIAOIEA XPONQY otn 6¢on "0".

5. EdQv oxnuatioBei atudg OTo EOWTEPIKO TOU
(POoUPVOU N YUpw ard Tnv nopTa, OKOUTIOTE
TOV e éva JaAakd mavi. Auto pnopei va
OUMBel O6Tav XPNOLIOTIOLEITE TOV POUPVO 0ag
O€ XWPO WE TIOAAT| uypaoia kat dev oPpeileTal
0€ KaKN AEIToUpYia TNG CUCKEUNG.

6. Katd diaomuata Byalete 10 YUAALVO
TMEPLOTPEPOUEVO DIOKO YIa TTIAUCLUO.
MAUveTe 1O dioKO He (e0TO CAMOUVOVEPO 1)

10.

11.

KAl OTO TIAUVTRAPLO TUATWV.

H nieplotpepopevn Baon kat n
TEPLOTPEPOEVT BACT TOU POUPVOU TIPETIEL
va kKaBapifovtal TaKTIKA Yla va TeplopideTtal
0 B6puBog KATA TN SLAPKELD TIEPLOTPOPNG
™G BAong. AmAd okouttioTe Tn BAaon Tou
@OUPVOU E KATIOLO ATILO ArOPPUTAVTIKO Kat
CeoTO vEPO KAL YETA OTEYVWOTE TNV UE éva
KaBapd Kat oTeyvo mavi. H meplotpepouevn
Baon propei va TAUBEL e vePO Kal
oartouvt. O atpog mou dnuoupyeitat anod to
YNAOLO CUYKEVTPOVETAL QAN dev
eMmMPeAdel To PoUpVo A TIG PODEG
meploTpodnq. ‘Otav Badete MAAL TNV
TEPLOTPEPOEVT BACN PPOVTIOTE va gival
KaAd otn 8éon ng.

O poUpvog autodg TIPETEL VA ETILOKEUALETAL
povov anod eEouclodoTnuévo amod tnv
BIANE AE/Panasonic TEXVIKO TIPOOWTIKO.
[Na neploodTEPEG TANPOPOPIEG KAAEDTE
TOV TipounBeuTn 0ag.

Mn xpnoluoroleite cuokeun atuou yla TovV
KQBapLopo TNG Hovadag.

Edv dev diatnpeite 10 poupvo kabapd ot
EMPAVELEG TOU UITOpEl va pBapouv, Tpayua
mou Ba ermpedoel T dIapKela (wng TG
OUOKEUNG Kal, iowg, Ba dnuoupynoet
KlvdUvoug.

Na dlatnpeite Ta avolypata eEasplopou
kaBapa. ®povTioTe wOTe Ta avoiypata
e€aeplopoU OTo eMAvw, KATW Kat Tow UEPOG
NG OUOKEUNG va eival kabapd aroé okovn Kat
AAAa UAIka. Eav Ta avoiypata e€agplopou
dev eival kaBapd Ba rpokAnBei urepbEpUavon
kat 8a BAGRN oto poupvo.

DYIAUYYT

TEXVIKESG ITP0oIaYypPAPES

Tpopodooia: 230V, 50 Hz
KatavaAwon peupatog: MikpokuuaTa:

loxug g€ddou: Mikpokupata:
EEwtepkég dlaoTdoelg:

AlaoTACELG KOIAOTNTAG

@oupvou:

Bapoqg:

1100 W

800 W (IEC-60705)
455 (M) x 315 (B) x 260 (Y) mm

315 (M) x 294 (B) x 203 (Y) mm
10.5 kg

Ta TeEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA eVOEXETAL VA AAAAEOUV XWPIG TIPOELDOTIONO.
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Installation och anslutning

Kontrollera mikrovagsugnen

Packa upp ugnen, ta bort allt forpackningsmate-
rial och kontrollera att ugnen inte ar skadad - till
exempel att den inte har bucklor, att ugnsluckans
las inte ar skadade och att ugnsluckan inte ar
sprackt. Anmal eventuella skador enligt leverans-
villkoren. INSTALLERA INTE UGNEN om den ar
skadad.

Endast for skyddsjordat eluttag

VIKTIGT: UGNEN FAR ENDAST ANSLUTAS
TILL ETT SKYDDSJORDAT ELUTTAG.

Anslut ugnen endast till ett skyddsjordat eluttag
med 10 A sakring. Om ett sadant inte finns, lat en
elektriker installera ett skyddsjordat eluttag vid
ugnens plats.

Driftspanning
Driftspanningen maste vara den som anges pa
ugnens typskylt. Om ugnen ansluts till hogre

spanning an som anges pa typskylten, kan brand
eller andra skador uppsta.

Placering av ugnen
1. Placera ugnen pa en plan och stabil yta.

2. Tack inte for eluttaget med mobler eller lik-
nande. Det ar viktigt att du kan dra ut natkon-
takten snabbt i en nddsituation.

3. For att ugnen ska fungera riktigt, maste den ha
tillracklig luftvaxling.
Placering ovanpa arbetsbénk:
a. Lamna minst 15 cm fritt avstand over
ugnen, 10 cm pa baksidan, 5 cm pa ena
sidan och minst 40 cm pa den andra sidan.

b. Om du staller en sida av ugnen direkt mot
en vagg, far den andra sidan eller dversidan
inte blockeras.

]

4. Ugnen far ej placeras nara en elektrisk spis
eller gasspis.

5. Ta inte bort ugnens fotter.

6. Ugnen ar avsedd for anvandning i hushall.
Ugnen far inte anvandas utomhus.

7. Undvik att anvanda ugnen i hog luftfuktighet.

8. Lat inte natkabeln vidrora ugnens ytterholje.
Hall natkabeln borta fran heta ytor. Lat inte
kabeln hanga over bords- eller bankkanten, sa
att den kan klammas. Doppa aldrig natkabeln,
natkontakten eller ugnen i vatten.

9. Blockera inte ventilationsoppningarna pa
ugnens oversida och baksida. Om ventila-
tionsdppningarna blockeras nar ugnen
anvands, kan den bli dbverhettad. En varme-
kanslig sakerhetsanordning stanger i sa fall av
ugnen, som da inte kan anvandas forran den
har svalnat.

VARNING
Viktig séakerhetsanvisningar

1. Rengor ugnsluckans tatningsytor och tat-
ningslister med en fuktig torkduk.

Kontrollera ofta att tatningslisten och téat-
ningsytorna ar rena och oskadade. Om de ar
skadade, far ugnen inte anvandas forran den
har undersbkts och reparerats av en service-
tekniker, som har utbildats av Panasonic.

2. Forsok aldrig att reparera eller modifiera
ugnsluckan, kapan vid manoverpanelen, sa-
kerhetsbrytarna eller nagon annan del av
ugnen.

Ta inte bort ugnens ytterpanel. Den skyddar
mot mikrovagsstralning fran ugnen.

Lamna ugnen till en auktoriserad service-
verkstad, om den behover repareras.

3. Anvand inte ugnen om natkabeln eller nat-
kontakten ar skadade, om ugnen inte fungerar
korrekt eller om ugnen ar skadad eller har
tappats. Det ar farligt for alla utom for service-
tekniker, som har utbildats av Panasonic, att
reparera ugnen.

4. Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren eller tillverkarens serviceombud
eller nagon annan kvalificerad person for att
undvika fara.

5. Lat inte barn anvanda mikrovagsugnen utan
uppsikt och ledning. Om barn ska anvanda
mikrovagsugnen, maste de veta hur de ska
gobra och att det ar farligt att anvanda ugnen
pa fel satt.

6. Varm inte vatskor eller mat i karl med tattslu-
tande lock. De kan explodera.

Sv-1



Sékerhetsanvisningar

Anvandning av mikrovagsugnen

1.

Anvand inte ugnen for nagot annat an mat-
lagning. Ugnen ar speciellt konstruerad for
uppvarmning och tillagning av mat. Anvand
inte ugnen for uppvarmning av kemikalier
eller andra produkter som inte ar mat.

. Anvand endast kokkarl som ar lampliga for

anvandning i mikrovagsugn.

. Forsok inte att torka tidningspapper, klader

eller andra material i ugnen. De kan ta eld.

. Forvara inget annat an ugnens tillbehor i

ugnen, nar den inte anvands. Detta ar for
sakerhets skull om ugnen skulle startas
oavsiktligt.

Anvand inte MIKROVAGSUGNEN UTAN MAT
I UGNEN. Om du gbr det, kan ugnen skadas.

Om nagot skull borja ryka eller brinna |
ugnen, stang av ugnen med STOPP-
KNAPPEN eller vrid TIMER-OMKOPPLAREN
till NOLL och lat ugnsluckan vara stangd. Dra
ut natkontakten eller stang av strommen vid
elcentralen.

Ugnslampa

Kontakta aterforsaljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad, om ugnslampan behdver bytas.
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Tillbehor

Ugnen levereras med ett antal tillbehor. Folj
alltid anvisningarna som gaéller tillbehoren.

Glasbricka

1.

6.

Anvand inte ugnen utan att rotationsaxeln och
glasbrickan ar pa plats.

Anvand inte nagon annan typ av glasbricka
an den som ar avsedd speciellt for denna
ugn.

Om glasbrickan ar het, lat den svalna innan
du gor ren den eller lagger den i vatten.

Glasbrickan kan rotera i den ena eller andra
riktningen.

Om mat eller kokkarl pa glasbrickan vidror
ugnsvaggen sa att glasbrickan slutar rotera,
byter glasbrickan rotationsriktning automatiskt.
Detta ar normalt.

Tillaga inte mat direkt pa glasbrickan.

Rotationsaxel f6r glasbrickan

1.

2.

Gor ren rotationsaxeln och ugnens botten
regelbundet for att undvika oljud och ansam-
ling av matrester.

Anvand alltid rotationsaxeln tillsammans med
glasbrickan.



Viktig information

1)

2)

3)

4

5)

6)

Tillagningstider
Tillagningstiden beror pa matens konsistens,

form, temperatur och mangd och pa typen av
kokkarl.

Borja med den kortaste tillagningstiden for att
undvika dverkokning. Om inte maten ar klar,
kan du fortsatta tillagningen en kort stund till.

MARK: Om du 6verskrider de rekommen-
derade tillagningstiderna blir maten
foérstord. | extrema fall kan den ta eld och
skada ugnens inre.

Sma méngder mat

Sma mangder mat eller mat
med litet vatteninnehall kan
brannas, torka ut eller ta eld
om den tillagas for lange. Om
nagot skulle borja ryka eller
brinna i ugnen, lat ugnsluckan
vara stangd och dra ut natkontakten eller
stang av strommen vid elcentralen.

Agg

Forsok aldrig koka agg i skal eller varma upp
hardkokta agg med MIKROVAGOR. Ett tryck
kan byggas upp och aggen kan explodera
aven da uppvarmningen med mikrovagor har
upphbort.

Pricka tata skal och skinn

Mat med tata skinn, till exempel potatis,
aggulor och korv, maste prickas fore
tillagningen med MIKROVAGOR, sa att de
inte spricker.

Koéttermometer

Ta ut maten ur ugnen, innan du kontrollerar
temperaturen i kott och fagel med en kott-
termometer. Anvand aldrig en vanlig kott-
termometer tillsammans med mikrovagor,
eftersom den kan orsaka gnistor.

Vatskor

Vid upphettning av vatskor, till exempel
soppa, sas och drycker, i mikrovagsugnen
kan de na kokpunkten utan att bubblor syns.
De kan sedan koka over plotsligt. Undvik
detta genom:

7

8)

9)

a) Anvand inte karl med parallella sidor och
smala dppningar.

b) Overhetta inte vatskan.

c) Ror om vatskan innan du satter in den i
ugnen och efter halva tillagningstiden.

d) Lat vatskan sta i ugnen en kort stund
efter tillagningen. Ror om igen innan du
tar ut karlet forsiktigt.

Papper och plast

Om du varmer upp mat i behallare av plast
eller papper, kontrollera ugnen ofta eftersom
dessa behallare kan borja brinna om de blir
Overhettade.

Anvand inte atervinnings-
papper, till exempel papper
fran koksrullar, om papperet A
inte &r markt att det gar att '.lll v
anvanda i mikrovagsugn. f:l-._"_,'.: a
Atervinningspapper kan T
innehalla fororeningar, som orsakar gnistor
eller brand i mikrovagsugnen.

Ta bort metallklammrar innan du varmer mat i
microvagssakra pappersforpackningar.

Kokkarl och folie

Varm inte burkar och flaskor med lock. De
kan explodera.

Anvéand inte metallkarl och tallrikar med me-
talldekor i ugnen. De orsakar gnistor.

Om du anvander aluminiumfolie eller nagot
metallforemal i ugnen, maste avstandet till
ugnens vaggar och lucka vara minst 2 cm for
att undvika gnistbildning.

Barnmatsburkar och nappflaskor

Ta bort locket och nappen pa barnmats-
flaskan och locket pa barnmatsburken innan
du placerar dem i ugnen.

Innehallet i barnmatsburkar och nappflaskor
maste roras om eller skakas.

Kontrollera temperaturen pa maten innan du

ger den till barnet. Om den ar for het, kan
barnet fa svara brannskador.
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Ugnens delar

W @ I [5]

]

[7]

[31

[1] Lucképpningsknapp
Tryck for att 6ppna ugnsluckan. Om du dppnar ugnsluckan under tillagning stoppas
tillagningen temporart utan att tidigare gjorda installningar nollstalls. Tillagningen aterupptas sa fort
luckan stangs.

[2] Ugnsfoénster

[3] Luckans sidkerhetslas

[4] Luftventiler

[5] Kontrollpanel

[6] Glasbricka

[7] Rotationsaxel fér glasbrickan
[8] Ventilationséppningar
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NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

(©)]

(1)
(2)
(©)

*OBS: Utseendet pa kontrollpanelen kan skilja sig fran den pa bilden, men knapparnas

Kontrollpaneler

Panasonic

Min
9]
60,
50 e
40°
30

90w

NN-E245W

funktioner ar desamma.

Omkopplare for mikrovagseffekt / upptining
Timer-omkopplaren
Lucképpningsknapp




Mikrovagstillagning

Effekt
90w Min 0 4
Hég 800 Watt °  x o * .2
o 60, o3
Medium 600 Watt 50 4
. O 360W —lp ° ¢
Lag 360 Watt 40° 5
Upptining 270 Watt 0 coow 30° °6
o . .
Varm 90 Watt AMax 2 10 : 8 7
* Vrid omkopplaren for ® Stall in tillagningstiden genom
att valja effektniva. att vrida pa timer-omkopplaren.

oBS!

Om ugnsluckan redan ar stangd
borjar tillagningstiden direkt. Vid
korta tillagningstider vrider du
omkopplaren till 2 minuter och
darefter justerar till bnskad tid.

1. Om du vill kontrollera maten under tillagningen dppnar du helt enkelt ugnsluckan. Tillagningen
stoppas da automatiskt. For att fortsatta tillagningen stanger du ugnsluckan.

2. For att stoppa tillagningen vrider du timer-omkopplaren till laget NOLL. Tillagningstiden kan
nollstallas nar som helst under tillagningen genom att du vrider pa timer-omkopplaren.

3. Se till att timer-omkopplaren ar i nollage nar du plockar ut maten fran ugnen da tillagningen ar klar.

4. Glasbrickan maste alltid vara pa plats da ugnen anvands.

Upptining

90w
o %%
o [X)
O 360W
o
600W
o
[A)Max

® Valj upptiningseffekt genom
att vrida pa omkopplaren.
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11 Upptiningseffekten ar 270 Watt.

Min 0
(9] -2 2
60, .3
50 o4
40° *5
30° *6
0 o, e 7
10 9 8

® Stall in upptiningstiden genom att vrida pa
omkopplaren. Om ugnsluckan redan ar stangd
borjar tillagningstiden direkt. Vid korta
tillagningstider vrider du omkopplaren till 2
minuter och darefter justerar till dnskad tid.



Upptining

Upptiningstips

UTJAMNINGSTIDER

Enskilda matportioner kan tillagas nastan
omedelbart efter att de tinats upp. Stora portion-
er brukar normalt vara frysta i mitten. Lat stora
portioner sta minst en timme innan tillagning.
Under den har perioden utjamnas temperaturen
och maten tinas upp genom temperaturdver-
foring. Obs! Om du inte ska tillaga maten
omedelbart bor du forvara den i kylskap. Frys
aldrig om upptinad mat utan att tillaga den.

STORRE KOTTBITAR OCH FAGEL

Placera helst kottbitarna pa en uppochnedvand
tallrik eller en plaststallning sa att de inte ligger i
kottsaften. Det ar viktigt att skydda kansliga eller
utstickande delar av maten med sma foliebitar
for att hindra dem fran att tillagas. Det ar inte
farligt att anvanda sma foliebitar i ugnen sa
lange de inte kommer i kontakt med ugnens
vaggar.

KOTTFARS ELLER GRYTBITAR OCH
SKALDJUR

o

-

e

Eftersom ytan tinar fort pa den har typen av mat
maste man plocka isar bitarna och bryta sonder
storre bitar till mindre under upptiningen och ta
bort dem nar de ar upptinade.

SMA MATPORTIONER

Kotletter och kycklingbitar maste plockas isar sa
fort som mojligt sa att de tinar jamnt rakt
igenom. Partier med mycket fett och andbitar
tinar fortare. Placera dem darfor nara
glasbrickans mitt eller tack dver dem.

BROD

Limpor maste fa sta for att temperaturen ska
utjamnas och for att mitten ska tina.
Utjamningstiden kan minskas om man tar isar
skivor och om man delar smabrodd och limpor pa
mitten.
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Fragor och svar

Fraga: Varfor startar inte Svar: Om ugnen inte startar, kontrollera foljande:
ugnen? 1. Ar natkontakten riktigt isatt? Dra ut natkontakten fran
eluttaget, vanta 10 sekunder och satt i natkontakten
igen.

2. Finns det spanning i eluttaget? Satt i natkontakten
till en annan apparat och kontrollera om den funge-
rar. Om den inte heller fungerar, kontrollera sakrin-
gen i elcentralen. Om den andra apparaten fungerar,
ar det troligen fel pa ugnen. Kontakta i sa fall en
auktoriserad serviceverkstad.

Fraga: Ugnen stor min Svar: En viss storning av radio- och TV-signaler kan
TV. Ar detta normalt? forekomma nar mikrovagsugnen anvands. Samma slags
storningar forekommer vid anvandning av andra hus-
hallsapparater, till exempel hushallsmaskiner, dammsu-
gare, hartorkar, och liknande. Detta betyder inte att det
ar nagot fel pa ugnen.

Fraga: Varfor lyser ugnslam- Svar: Detta hander vid lagre effektniva an HOG. Ugnen
pan svagare? pulserar for att stalla in en lagre effekt. Da lyser
ugnslampan svagare och klickande ljud kan horas.

Fraga: Ibland strommar Svar: Varmen som avges fran den lagade maten varmer
varmluft ut fran ugnens upp luften inuti ugnen. Den har varmluften fors ut ur
ventilationshal. Varfor? ugnen med hjalp av luftstrommarna i ugnen. Det finns

inga mikrovagor i luften. Blockera aldrig ventilationshalen
nar ugnen anvands.

Denna produkt uppfyller de europeiska stnadard EN 55011 for EMC bestammelser (EMC =
Elektromagnetisk kompabilitet). Enligt denna standard ar denna produkt en apparat i grupp
2, klass B och uppfyller kraven for detta. Grupp 2 betyder att radio-frekvent energi produc-
eras i form av elektromagnetiska vagor, for uppvarmning av mat. Klass B betyder att
denna produkt kan anvandas i det normala hushallet.

Denna apparat ar markt i enlighet med EU-direktivet 2002/96/EG om
anvanda elektriska och elektroniska apparater (avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska produkter — WEEE).

| denna riktlinje anges ramen for aterlamnande och atervinning av anvan-
] da apparater i tillampliga fall.
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Vard av ugnen

1.
2.

Natanslutning:
Anslutningseffekt:

Effekt:

Stang av ugnen innan du gor ren den.

Hall ugnens insida, luckans tatningslist och
tatningsytorna rena. Torka upp allt spill pa
vaggarna, tatningslisterna och tatningsytorna
med en fuktad torkduk. Ett milt
rengbdringsmedel kan anvandas om ugnen ar
mycket smutsig. Anvand inte kraftiga
rengoringsmedel eller slipmedel. ANVAND
INTE UGNSRENGORINGS- MEDEL FOR
VANLIGA UGNAR.

Gor ren utsidan av mikrovagsugnen med en
fuktad torkduk. Lat inte vatten komma in i
ventilationsdppningarna, eftersom det kan
skada ugnen.

Torka manbdverpanelen med en mjuk, torr
torkduk, om den blir smutsig. Anvand inte
starka eller slipande rengorings-medel. Lat
ugnsluckan vara dppen under rengodringen,
sa att ugnen inte startas av misstag. Nar
rengdringen ar avslutad, tryck pa
STOPP/ATERSTALLNING eller vrid tillbaka
TIMER-OMKOPPLAREN till NOLLAGET.

Om anga samlas pa insidan av eller runt
ugnsluckan, torka bort den med en mjuk
torkduk. Detta kan handa nar
mikrovagsugnen anvands i hog luftfuktighet
och innebar inget fel pa ugnen.

Glasbrickan maste tas ut ibland for
rengoring. Diska den i diskmedel eller i
diskmaskin.

230V, 50 Hz
Mikrovagor:

Mikrovagor:

Yttermatt:

Ugnens innermatt:
Vikt:

7.

©

10.

11.

Rotationsaxeln och ugnsbottnen bor
rengbras regelbundet for att undvika att
missljud uppstar. Torka av ugnsbottnen med
ett milt diskmedel och varmt vatten och torka
torrt. Rotationsaxeln kan diskas i ett milt
diskmedel. Angor fran matlagningen kan
avsatta fargamnen efter en tids anvandning,
men det paverkar inte ugnens botten eller
rotationsaxeln pa nagot satt. Kontrollera att
du satter tillbaka rotationsaxeln pa ratt satt,
nar du har gjort ren den.

Kontakta aterforsaljaren eller en auktoriserad
Panasonic-verkstad, om ugnen behover ser-
vice eller reparationer. Det ar livsfarligt att ta
bort ytterpanelerna, om man inte har nog-
granna kunskaper om ugnens konstruktion.

Anvand inte anga vid rengoring.

Hall alltid ventilationsbppningarna fria.
Kontrollera att ventilationsdppningarna pa
ugnens ovansida, nederdel eller baksida inte
blockeras av damm eller annat material.
Blockerade ventilationsoppningar kan orsaka
overhettning, vilket kan paverka ugnens
funktion.

Om ugnen inte halls ordentligt ren kan ytor-
na skadas, vilket kan paverka ugnens livs-

langd och eventuellt leda till en farlig situa-

tion.

Tekniska data

1100 W

800 W (IEC-60705)

455 (B) x 315 (D) x 260 (H) mm
315 (B) x 294 (D) x 203 (H) mm
10.5 kg

Vikt och matt ar ungefarliga. Vi forbehaller oss ratten
till andringar utan foregaende meddelande.
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Installation

Undersog mikrobglgeovnen

Pak ovnen ud, fiern alle indpakningsmaterialer og
undersog for skader som f.eks. buler, skadede
darlase eller revner i daren. | tilfeelde af skader
kontaktes forhandleren straks. Installer ikke en
skadet mikrobglgeovn.

Jordtilslutning

VIGTIGT: OVNEN SKAL VAERE FORSVARLIGT
TILSLUTTET AF HENSYN TIL DEN PERSON-
LIGE SIKKERHED.

Safremt ovnen ikke er jordforbundet eller tilsluttet
et HFI-relee, er det ejerens personlige ansvar at fa
dette ordnet.

Netspaending

Den anvendte netspaending skal vaere den, der er
specificeret for denne ovn. En hgjere spaending
end den specificerede kan forarsage brand eller
andre skader.

Opstilling af ovnen

1. Anbring ovnen pa en plan stabil flade.

2. Nar ovnen er installeret, skal stikkontakten
veere lettilgeengelig, s& man nemt kan afbryde
ovnen ved at treekke stikket ud eller slukke for
kontakten.

3. For at ovnen kan fungere skal der sgrges for
tilstraekkelig luftcirkulation til ovnen.

Ved brug pa kokkenbord:

a. Serg for et mellemrum pa 15 cm over
ovnen, 10 cm pa bagsiden, 5 cm pa den
ene side, og den anden side skal veere
mere end 40 cm aben.

b. Er den ene side af ovnen placeret taet op af
en vaeg, skal den anden side eller toppen
veere fri.

4.

Ovnen ma ikke placeres op ad et el- eller

gaskomfur.
Fadderne ma ikke fiernes.

Ovnen er kun beregnet til husholdningsbrug.

Den ma ikke anvendes udendgrs.

Undga at bruge mikrobglgeovnen ved hgj

luftfugtighed.

Elkablet ma ikke rgre ovnens yderside. Hold
kablet fri af varme overflader. Lad ikke kablet
haenge over en bordkant eller hen over en
bordplade. Kablet, stikket eller ovnen ma ikke

ligge i vand.

Bloker ikke lufthullerne pa ovnens over- og
bagside. Hvis disse abninger blokeres under
brug, kan ovnen blive overophedet. | sa til-

feelde er ovnen beskyttet med en ter-

mosikring, og den vil fortseette med at kore

efter edkoling.

ADVARSEL

Vigtige sikkerhedsvejledninger
Darens dorteetningslister og deres anlaegs-
flader skal rengores med en fugtig klud.
Efterse ovnen for skader pa dgrteetningslister
og derkarme. Hvis de er beskadiget, ma
ovnen ikke betjenes, for den er repareret af

1.

en kvalificeret tekniker.

Prov ikke selv at pille eller foretage jus-
teringer og reparationer pa der, betjenings-
panel, kabinet, sikkerhedslas eller nogen
anden del pa ovnen. Tag ikke yderbeklaed-
ningspanelet af ovnen. Det beskytter mod

mikrobglgerne.

Reparationer ma kun udfgres af en kvalifi-

ceret tekniker.

Betjen ikke ovnen, hvis ELKABLET ELLER
STIKKET er beskadiget, hvis den ikke funger-
er korrekt, eller hvis den er beskadiget eller
tabt. Det er farligt for alle andre end en kvalifi-

ceret tekniker at udfgre reparationer.

udskiftes af fabrikanten, dennes ser-

. Hvis elledningen er beskadiget, skal den

vicerepraesentant eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person, sa der ikke opstar farlige situa-

tioner.

. Barn bar kun bruge ovnen, nar de er blevet

omhyggeligt instrueret, sa de er i stand til at
bruge ovnen sikkert og forstar risikoen ved

forkert brug.

. Veesker eller anden mad ma ikke opvarmes i

flasker eller konservesglas med lag da de kan

eksplodere.
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Sikker brug af ovnen

Sadan bruges ovnen

1.

Brug ikke ovnen til andet end at tilberede
mad. Denne ovn er beregnet til tilberedning
af mad. Den ma derfor ikke bruges til
opvarmning af kemikalier eller andre non-
food produkter.

Kontroller for brug, at skale, fade og andet
er egnet til brug i mikrobglgeovn.

Brug ikke ovnen til tarring af aviser, toj eller
andre materialer. Der kan ga ild i dem.

Nar ovnen ikke er i brug, ber der ikke stilles
andet ind i den end ovnens tilbehor for det
tilfeelde, at ovnen skulle teendes ved et
uheld.

Ovnen ma ikke keres pa MIKROBGLGER ,
UDEN AT DER ER MAD | OVNEN. En
sadan betjening kan skade ovnen.

Ved rag eller ild i ovnen skal du trykke pa
STOP/ANNULLERINGS-KNAPPEN eller stil

TID-DREIJEKNAPPEN tilbage til nul stilling
og holde ovndgren lukket for at kveele
eventuelle flammer. Traek stikket ud af
stikkontakten eller afbryd strammen ved
stikkontakten eller sikringen.

Ovnlys

Nar ovnlysets peere skal udskiftes, skal det
gores af en kvalificeret tekniker.
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Tilbehor

Ovnen leveres med en reekke tilbehgr. Falg
altid anvisningerne til brug af tilbehgaret.

Glastallerken

1. Glastallerken og hjulakselen skal altid veere
pa plads, nar ovnen er i brug.

2. Brug aldrig andre typer glastallerken end
den, der er specielt beregnet til denne ovn.

3. Hvis glastallerkenen er varm, skal den
afkole, for den rengores eller laegges i
vand.

4. Glastallerkenen kan rotere i begge ret-
ninger.

5. Hvis maden eller kogekarret pa glastallerke-
nen rgrer ovnvaeggen og hindrer tallerkenen
i at rotere, vil tallerkenen automatisk rotere i
modsat retning. Dette er normalt.

6. Tilbered ikke mad direkte pa glaspladen.

Hjulaksel

1. Hjulakselen og ovnens bund skal rengores
med jeevne mellemrum for at undga stgj og
aflejring af madrester.

2. Hjulakselen skal altid anvendes til tilbere-
delse af mad i forbindelse med glastallerke-
nen.



Tips og gode rad

1) Tilberedningstid

+ Tilberedelsestiden afhaenger af tilstand, tem-
peratur, meengden af mad og pa typen af
kogegre;j.

Begynd med den korteste tilberedelsestid for
at undga at varme for meget. Hvis maden
ikke er tilstraekkeligt gennemvarm, kan den
altid varmes lidt mere.

OBS: Hvis den anbefalede tilberedelsestid
overskrides, ogdelaegges maden, og i
ekstreme tilfaelde kan den bryde i brand og
evt. gdeleegge ovnens indre.

2) Sma portioner mad

+ Sma portioner mad eller mad med kun lidt
vaede og fugt i sig kan braende, tarre ud eller
bryde i brand, hvis de tilberedes for laenge.
Hvis materialer i ovnen skulle
anteende, holdes ovnderen
lukket, ovnen slukkes, og
stikket tages ud af kontakten.

3) Ag
/Eg i skal eller hele hard-
kogte eeg ma ikke koges eller opvarmes med
MIKROBOYLGER. Der kan dannes tryk, og aeg
kan eksplodere, selv efter at mikrobglgeop-
varmningen er stoppet.

4) Prik overfladen

+ Mad med ikke-porgst skind, f.eks. tomater,
geggeblommer og pglser, skal have prikket
hul, for de tilberedes med MIKROBJLGER
for at forhindre spraengning.

~

5

~

Stegetermometer

Anvend ikke et stegetermometer til at kon-
trollere, hvor gennemstegt en steg eller et
fierkree er, for kadet er taget ud af ovnen.
Anvend ikke et almindeligt stegetermometer i
metal ved brug af MIKROBUJLGER, da det
kan danne gnister.

6) Vaedsker

Ved opvarmning af veedsker, f.eks. supper,

saucer og varme drikke, i mikrobglgeovnen
kan vaedsken overhedes op over kogepunk-
tet, uden at der dannes bobler.

7

8)

9)

Det kan resultere i, at den varme veeske plud-
seligt stodkoger. For at forebygge denne
risiko skal falgende forholdsregler tages:
Undga beholdere med lodrette sider og
smalle abninger.

Undga overopvarmning.

Ror i vaedsken, for beholderen seettes i
ovnen. Ror igen efter halvdelen af kogetiden.
Efter opvarmningen skal veedsken sta i ovnen
et gjeblik. Ror igen, for beholderen forsigtigt
tages ud.

Papir/plast

Ved opvarmning af mad i plast- eller papirbe-
holdere skal der holdes gje med ovnen, da
denne type beholdere nemt anteendes.
Anvend ikke genbrugspapirprodukter (f.eks.
kakkenrulle), medmindre

papirproduktet er meerket s LT

som sikkert til brug i cwe
mikrobglgeovn. ,
Genbrugspapir kan inde- -
holde urenheder, der kan EF.
danne gnister og/eller

antaende.

Fjern metalvrideband og metalclips fra stege-
poser, for de seettes i ovnen.

Kokkengrej/folie

Opvarm ikke uabnede daser eller flasker. De
kan eksplodere.

Metalbeholdere eller tallerkener og skale med
metalkanter ma ikke anvendes med mikrobgl-
ger. De kan danne gnister.

Aluminiumsfolie, kednale eller andre met-
aldele skal placeres, sa afstanden til ovn-
vaeggene er mindst 2 cm for at hindre gnist-
dannelse.

Sutteflasker/glas med babymad
Flaskesutter og lag skal tages af sutteflasken,
for de seetts i ovnen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad
skal omrgres eller rystes efter opvarming.
Kontroller temperaturen pa indersiden af
handleddet for servering for at undga skold-
ning og forbraending.
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Oversigtsdiagram

gl [21 Y [5]

1

[71

[3]

[1]1 Knap til 4bning af dor
Tryk pa knappen for at abne dgren. Nar du abner deren, mens ovnen er i gang, standser
den midlertidigt uden dog at slette tidligere foretagne indstillinger. Fortsaetter tilberedning,
sa snart doren lukkes.

[2] Ovnvindue

[3] Sikkerhedslasesystem for deren
[4] Ventilationsabning

[5] Betjeningspanel

[6] Glastallerken

[7] Hjulaksel for glastallerken

[8] Udvendig ventilationsabninger
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Ovnens betjeningspanel

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
90w
o *%
o [X)
(1)— 0 360W
° 600W
o
[®Max
A('gn 0 g
L] ° 2
2 e .
@ 60,4 o3
50 o4
40° .
30° °6
0 o, e 7
0 5 8
NN-E245W
3)

(1) Drejeknap til valg af mikrobglgeeffekt/ optoning
(2) Tid-drejeknap
(3) Knap til 4bning af der

*OBS: Kontrolpanelet kan se anderledes ud end det viste (afheengig af farve), men
knappernes funktion er den samme.
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Tilberedning med mikrobolger

Mikrobolgeeffekter

Hoj 800 Watt ouw Min e,
% .
Medium 600 Watt \ 60, .3
Lav 360 Watt 0360w =i 0° o4
. 40° 5
Optoning 270 Watt . .
© 500w 30 6
Varm 90 Watt o 0 . . %7
[EIMax 10 ° 8
9
* Brug drejeknappen til at ® |ndstil tilberedningstiden vha.
veelge mikrobelgeeffekt. tid-drejeknappen. Hvis doren

allerede er lukket, begynder
tilberedning straks. Ved korte
tilberedningstider skal du altid
seette drejeknappen til to
minutter og derefter justere
den til den gnskede tid.

OBS

1. Hvis du gnsker at checke maden under tilberedning, kan du blot abne dgren, ovnen standser
automatisk. Luk daren for at fortseette tilberedning.

2. For at standse tilberedning skal du saette drejeknappen til nul. Tilberedningstiden kan under hele
tilberednings-processen nulstilles vha. drejeknappen.

3. Nar maden tages ud af ovnen efter endt tilberedning, skal du kontrollere at tid-drejeknappen star pa
nul.

4. Glastallerken skal altid veere i, nar ovnen bruges.

11 Optoningseffekten er 270 watt.

90w Min 0
° .u © "2
o 60, ]
50 o4
O 360W —
40 ° *5
S © soow 0% Lo
2 L] L]
(RIMax 0 10 §.> 8 7
® Veelg optoningseffekt. ® |nstil opteningstiden vha. tid-drejeknappen.

Hvis doren allerede er lukket, begynder
tilberedning straks. Ved korte tilberedningstider
skal du altid seette drejeknappen til to minutter
og derefter justere den til den gnskede tid.
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Optoningsvejledning

Optoningstips

Hviletider

Enkeltportioner kan tilberedes nsesten med det
samme efter optaning. Det er normalt, at store
portioner mad stadig er frosne inde i midten. For
du tilbereder maden, skal den hvile i mindst en
time. Under hviletiden udjeevnes temperaturen,
og maden optgs vha. varmeledning. OBS: Hvis
maden ikke skal tilberedes lige efter optoning,
skal den seettes i kaleskabet. Optget mad ma
aldrig fryses ned igen uden at veere tilberedt.

Steg og fjerkrae

Det er bedst at anbringe stege pa en omvendt
tallerken eller et plastikstativ, sa de ikke ligger i
kodsaften. Det er meget vigtigt at beskytte sarte
dele og dele, der stikker frem, med sma stykker
folie for at forhindre, at disse dele bliver
tilberedt. Det er ufarligt at anvende sma stykker
folie i ovnen, forudsat at de ikke bergrer ovn-
vaggene.

Hakkekod, kad i tern eller fisk

Eftersom denne madtype optas hurtigt, er det
negdvendigt at skille maden ad, dele blokkene op
i mindre dele under optgningen og tage dem ud,
nar de er toet op.

Sma portioner

Koteletter og kyllingestykker skal skilles ad sa
hurtigt som muligt, sa de bliver optoet jeevnt.
Dele med fedt og endestykker tor hurtigere op.
Anbring dem pa midten af glastallerkenen, eller
daek dem til.

Brod

For at hele brad kan blive opteet i midten skal
du lade dem sta et stykke tid. Du kan forkorte
hviletiden ved at skille skiverne ad eller skeere
boller og hele brod igennem.
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Sporgsmal og svar

Spergsmal: Hvorfor teender
ovnen ikke?

Spergsmal: Nar jeg teender
ovnen kommer der
forstyrrelser i fiernsynet.
Er det normalt?

Spergsmal: Hvorfor bliver
ovnlyset svagt?

Spergsmal: Hvorfor kom-
mer der varm luft ud af
ventilationsabningen?

Svar: Nar ovnen ikke teender check fglgende:

1. Er ovnen tilsluttet lysnettet? Sluk for stikkontakten i
10 sekunder for at nulstille ovnen og teend sa igen.

2. Kontroller om sikringen er sprunget.

3. Hvis sikringen er i orden, prov da at tilslutte den
samme stikkontakt til et andet apparat. Fungerer
dette, er der noget galt med ovnen. Fungerer det
ikke, er der noget galt med stikkontakten. Safremt
der er noget galt med ovnen, kontaktes forhandleren,
der kan oplyse om tif. til det neermeste
servicecenter.

Svar: Der kan opsta radio- og fiernsynsforstyrrelser, nar
ovnen er teendt. Denne forstyrrelse svarer til den stgj
som f.eks. stovsugere og hartarrer giver. Det betyder
ikke, at der er noget i vejen med ovnen.

Svar: Nar der tilberedes med en lavere mikrobglgeeffekt
end 800 Watt slukker og teender magnetronen med skif-
tende intervaller. Ovnlyset bliver svagere og der hgres
klikkende lyde nar ovnen skifter intervaller, hvilket er helt
normailt.

Svar: Nar der tilberedes mad afgiver maden varme. Denne
varme bliver fort ud af ovnens ventilationsabning ved
hjeelp af luftstramningerne i ovnen. Ventilationsabningen
ma derfor aldrig veere tildeekket, nar ovnen er i brug. Der
er ingen fare for mikrobglgeudslip.

Dette produkt opfylder den europaeiske standard EN 55011 for EMC forstyrelser (EMC =
Elektromagnetisk Compatibilitet). | henhold til denne standard er dette produkt et apparat
i gruppe 2, klasse B og opfylder kravene for dette. Gruppe 2 betyder, at radio-frekevent
energi danes i form af elekiromagnestiske belger, med henblik pa opvarmning af fade.
Klasse B betyder, at dette produkt, ma anvendes i almindelige husholdninger.

Dette udstyr er maerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF
vedrorende brugt elektrisk og elektronisk udstyr (affald af elektrisk og elek-
tronisk udstyr - WEEE-direktivet).

Vejledningen fastseetter de gaeldende rammer for aflevering og genbrug af

I brugt udstyr.
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Vedligeholdelse af ovhen

1. Sluk for ovnen, nar den skal rengores.

2. Det er vigtigt, at ovnrum, teetningslister og
dorkarme holdes rene. Madstaenk og spildt
mad, der seetter sig pa ovnveegge, teet-
ningslister og dorkarme, torres af med en
fugtig klud. En mild sulfooplasning kan
anvendes, hvis de er meget snavsede.
Steerke renggringsmidler eller skuremidler
frarades.

BRUG IKKE DE KOMMERCIELLE OVN-
RENSEMIDLER .

3. Ovnens yderside rengeres med en fugtig
klud. For at undga skader pa ovnens vitale
dele ma der ikke sive vand ind i ventilation-
sabningerne.

4. Hvis betjeningspanelet er snavset, rengores
det med en blgd, tor klud. Brug ikke steerke
rengoringsmidler eller skuremidler pa betje-
ningspanelet. Ved renggring af betjenings-
panelet skal ovndgren veere aben, sa ovnen
ikke kan starte ved et uheld. Tryk pa STOP/
ANNULLERING for at nulstille displayet eller
stil TID-DREJEKNAPPEN tilbage til nulstill-

ing.

5. Dugdannelser pa ovnens yderside torres af
med en blad klud. Dette kan ske, nar
mikrobglgeovnen bruges ved hgj
luftfugtighed og betyder ikke, at ovnen har en
fejl.

6. Det kan vaere nodvendigt at tage
glastallerkenen ud til rengering.

Glastallerkenen rengeres med varmt saebe-

vand eller i opvaskemaskinen.

7. Hijulakselen og ovnens bund rengores

regelmaessigt for at undga stej. Renger ovn-
bunden med varm sulfo og ter derefter med
en ren klud. Hjulakselen kan vaskes i mild
seebevand. Eventuelle vanddampe i oven-
nummret pavirker ikke ovnbunden eller
aksels hjul. Nar hjulakselen tages ud af ovn-
rummets bund til rengering, skal den saettes

rigtigt pa plads igen.

8. Denne ovn ma kun serviceres af kvalificerede
teknikere. Ved vedligeholdelse og reparation
af ovnen kontaktes den neermeste forhandler.

9. Brug ikke damprenser til rengoring.

10. Sorg altid for, at lufthullerne ikke er blok-
erede. Kontroller, at stov eller andet materi-
ale ikke blokerer lufthullerne overst, nederst
eller bag pa ovnen. Hvis lufthullerne blok-
eres, kan det medfgre overophedning, som

kan pavirke betjeningen af ovnen.

11. Hvis du undlader at renholde ovnen, er der
risiko for, at overfladerne odelaegges, og
apparatets levetid dermed reduceres, og der

opstar farlige situationer.

Tekniske specifikationer

Stramkilde: 230V, 50 Hz
Stromforbrug: Mikrobalger
Udgangseffekt: Mikrobglger
Ydre mal:

Ovnrummets mal:

Veegt:

1100 W

800 W (IEC-60705)

455 (B) x 315 (D) x 260 (H) mm
315 (B) x 294 (D) x 203 (H) mm
10.5 kg

De angivne mal og vaegt er omtrentlige. Specifikationerne kan eendres uden varsel.

DK-9



Installering og tilkopling

Kontroller at mikrobolgeovnen er i orden.

Pakk ut ovnen, fjern all emballasje og kontroller
at ovnen ikke har noen skader som f.eks. bulker,
gdelagte derhandtak eller sprekker i dgren.
Kontakt din lokale forhandler umiddelbart dersom
du finner skader. Installer ikke en skadet
mikrobgalgeovn.

Jording

VIKTIG: AV SIKKERHETSMESSIGE GRUNNER
MA DENNE OVNEN JORDES.

Dersom AC-stromuttaket ikke er jordet, er det
kigperens eget ansvar a erstatte den med en
jordet stikkontakt.

Driftsspenning

Spenningen ma veere den samme som den spen-
ningen som er angitt pa ovnen. Dersom det
brukes hgyere spenning enn angitt, kan det fore
til brann eller andre skader.

Plassering av ovn
1. Plasser ovnen pa en flat, stabil overflate.
2. Nar ovnen er installert skal det vare enkelt &

isolere apparatet fra stramtilforselen ved a ta
ut stapselet eller installere en strembryter.

3. For sikker drift, serg for tilstrekkelig luftsirku-
lasjon.

Pa benk:

a. Det ma veere 15 cm avstand fra toppen av
ovnen, 10 cm bak, 5 cm pa den ene siden
og mer enn 40 cm pa den andre siden.

b. Dersom en side av ovnen er plassert i flukt
med en vegg, ma den andre siden eller
toppen ikke blokkeres.

J

e

4.

Plasser ikke ovnen neer elektrisk komfyr eller
gasskomfyr.

5. Fottene ma ikke fiernes.

. Denne ovnen er kun til bruk i husholdningen.

Bruk ikke ovnen utendgrs.

. Bruk ikke mikrobglgeovnen ved hay fuktighet.

8. Ledningen ma ikke berare ovnens utside. La

ikke ledningen komme i kontakt med varme
overflater. La ikke ledningen henge utenfor
bord eller benk. Senk ikke ledningen, stopse-
let eller ovnen ned i vann.

. Blokker ikke luftehullene pa toppen og baksi-

den av ovnen. Dersom disse hullene
blokkeres nar ovnen er i bruk, kan ovnen
overopphetes. | tilfelle overoppheting er
ovnen beskyttet med en overopphetings-
mekanisme og kan ikke brukes for den er
avkjolt.

ADVARSEL
Viktig Sikkerhetsforanstaltninger

1

. Darpakningene og omradene rundt skal

rengjeores med en fuktig klut. Kontroller at
derpakningene og omradene rundt ikke er
skadet. Dersom disse er skadet, ma ovnen
ikke brukes for den har blitt reparert av en
servicetekniker oppleert av produsenten.

. Forsgk ikke a tukle med eller utfgre endringer

eller reparasjoner pa deren, betjeningspane-
lets hus, sikkerhetsbrytere eller andre deler
pa ovnen. Fjern ikke ovnens ytterpanel.
Panelet beskytter mot mikrobglgestraling.
Reparasjoner ma kun utfgres av kvalifisert
servicetekniker.

. Bruk ikke apparatet dersom LEDNINGEN

ELLER STOPSELET er skadet, hvis appa-
ratet ikke fungerer som det skal, eller hvis det
har blitt skadet eller har falt ned. Det er farlig
for alle andre enn serviceteknikere oppleert av
produsenten & utfgre reparasjoner.

. Hvis tilfgrselsledningen er gdelagt, ma den

byttes ut av produsenten, deres ser-
vicetekniker eller en annen kvalifisert person
for & unnga farerisiko.

. Barn kan kun bruke ovnen uten tilsyn hvis de

har fatt nedvendige anvisninger, slik at de er i
stand til bruke ovnen pa en sikker mate og
forstar farene ved feilaktig bruk.

. Veesker eller andre typer matvarer maaldri

varmes i en tett beholder, da de kan
eksplodere.
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Sikkerhetsforanstaltninger

Bruk av ovn

1.

Bruk ikke ovnen til andre formal enn
tilbereding av mat. Denne ovnen er spe-
sielt beregnet pa oppvarming av mat og
matlaging. Bruk ikke denne ovnen til
oppvarming av kjemikalier eller andre
produkter enn mat.

. For bruk, kontroller at kokekarene er

egnet for bruk i mikrobglgeovn.

. Bruk ikke denne mikrobglgeovnen til a

torke aviser, tekstiler eller andre mate-
rialer. De kan antennes.

. Oppbevar ikke andre gjenstander enn

ovnens tilbehar i ovnen nar ovnen ikke
er i bruk, i tilfelle ovnen slas pa ved et
uhell.

. Apparatet ma ikke brukes UTEN MAT |

OVNEN. Slik bruk kan skade apparatet.

. Hvis det oppstar rayk eller ild i ovnen,

trykk STOP/AVBRYTTASTEN eller vri
TIDS-BRYTEREN til null og la dgren
veere lukket. Dra ut ledningen, eller ta ut
sikringen for a sla av stremmen.

Lampen i ovhsrommet

Kontakt din lokale forhandler nar det er

nedvendig a skifte lampen i ovnsrommet.

N-2

Tilbehor

Ovnen er utstyrt med ulike typer tilbehor.
Folg alltid anvisningene for bruk av tilbe-
horet.

Glasstallerken

1

6.

. Bruk ikke ovnen uten at glasstallerkenen

og dreiakslen under er pa plass.

. Bruk aldri andre typer glasstallerkener

enn de som er spesielt laget for ovnen.

. Dersom glasstallerkenen er varm, la den

avkjoles for du rengjor den eller legger
den i vann.

. Glasstallerkenen kan rotere i begge ret-

ninger.

. Dersom mat eller kokekar pa

glasstallerkenen berorer ovnens vegger
og hindrer tallerkenen i & rotere, vil
tallerkenen automatisk rotere i motsatt
retning. Dette er normalt.

Tilbered ikke mat rett pa glasstallerkenen.

Dreiaksel

1.

Dreiakselen under glasstallerkenen og
ovnens gulv bar rengjores regelmessig
for a hindre stey og ansamling av
matrester.

. Bruk aldri glasstallerkenen uten at drei-

akslen under er pa plass.



Viktig informasjon

1)

.

2)

3)

4

~

5

~

6)

Koketider

Koketiden avhenger av matens konsistens,
temperatur, mengde mat og type kokekar.

Begynn med den korteste koketiden for a
unnga for lang koketid. Dersom maten ikke er
gjennomvarm, kan du alltids varme den litt
lenger.

Merk: Dersom anbefalt koketid overskri-
des, kan maten odelegges og i ekstreme
tilfeller ta fyr og skade ovnen innvendig.

Sma mengder mat

Sma mengder mat eller mat
med lavt veeskeinnhold kan bli
brent, torke ut eller ta fyr ved
for lang koketid. Dersom mate-
rialer inne i ovnen antennes,
hold deren lukket, skru av
ovnen og fjern stapselet fra kontakten.

Egg

Du ma ikke koke egg i skall eller hele, hard-
kokte egg med MIKROBQLGER. Trykk kan
bygge seg opp slik at egg kan eksplodere,
selv etter at mikrobglgeoppvarmingen er avs-
luttet.

Prikking av skall

Matvarer med skall som ikke er porgst som
f.eks. poteter, eggeplommer og pelser, ma
prikkes med gaffel for oppvarming med
MIKROBOLGE-funksjon slik at de ikke
sprekker.

Steketermometer

Bruk kun steketermometer for & kontrollere
hvor godt stekt kjottet er etter at kjottet er fjer-
net fra mikrobglgeovnen. Bruk ikke vanlig
steketermometer nar du bruker funksjonene
MIKROBWLGE fordi det kan avgi gnister.

Veaeske

Ved oppvarming av veeske som f.eks. supper,
sauser og drikker, kan overoppheting over
kokepunktet oppsta uten tegn til bobler. Dette
kan resultere i at den varme veesken plutselig
koker over. Falgende ber gjeres for a unnga
dette:

a) Bruk ikke kokekar med rette kanter og smal
hals.

b) Overopphet ikke.

c) Ror i vaesken for du setter kokekaret i ovnen
og igjen etter halv koketid.

d) La kokekaret sta i ovnen en kort stund etter
oppvarming. Rer igjen fer du fierner koke-
karet forsiktig.

7) Papir/plast

~

Nar du varmer mat i plast- eller papir-
beholdere, hold gye med ovnen siden denne
typen beholdere antennes hvis de overop-
hetes.

Bruk ikke resirkulerte papirpro-

dukter (f.eks torkerull) med min- e
dre produktet er egnet til bruk i T 1'
mikrobglgeovn. Resirkulerte 178 :

papirprodukter kan inneholde -
urenheter som kan avgi gnister '=+% - -

og/eller antennes ved bruk.

Fjern metallklips, papir-/plastklips med
innvendig metalltrad fra stekeposen for du
legger den i ovnen.

Kokekar/folie

Varm ikke uapnede bokser eller flasker. De
kan eksplodere.

8

~

Metallbeholdere eller fat med metalldekor ma
ikke brukes i mikrobglgeovn. Metallet avgir
gnister.

Dersom du bruker aluminiumsfolie, metall-
spyd eller metallgods, ma avstanden mellom
disse og ovnens vegger og dor veere minst 2
cm for a forhindre gnister.

9) Tateflasker/glass med babymat

Toppen og smokken eller lokket ma fiernes
fra tateflasker eller glass med babymat for de
settes i ovnen.

Innholdet i tateflasker eller glass med baby-
mat ma ristes eller rares.

+  Temperaturen ma kontrolleres for mating for
a unnga forbrenning.
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Oversiktsplan
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[1] D6rropner
Trykk pa knappen for & apne deren. Hvis du apner deren mens ovnen er i gang, stop-
per den midlertidig uten at innstillingene blir slettet. Starter igen nar du lukker deren.

[2] Ovnsvindu

[3] Sikkerhetssystem for dorlaser
[4] Ovnens luftventiler

[5] Kontrollpanel

[6] Glasstallerken

[7] Dreiaksel

[8] Utvendige luftventiler
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Kontrollpanel

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

@B)—

(1) Bryter for mikrobgolgeeffekt / tining

Panasonic
90w
o *%
Pe) ['Y)
O 360W
(o]
o 600W
AMax
Min 9 1
o e
60, o3
50 o4
40° .
30° *6
20 o, e 7
10 9 8

NN-E245W

(2) Tids-bryter
(3) Derapner

*Merk: Kontrollpanelet pa din ovn kan avvike noe fra bildet (avhengig av

farge), men tastenes funksjoner er like.




Matlaging med mikrobolger

Effekt oow '\g)" 0
o * 2
Hoy 800 Watt ol o ©
Medium 600 Watt 50 o4
O 360V  —
Lav 360 Watt 40° *5
Tining 270 Watt ° © soow o .o
20 o , o 7
Holde varm 90 Watt EIMox 10§ 8
* Vri pa bryteren for a * Angi koketid ved 2 vri pa tids-
velge effekt. byteren. Hvis doren er lukket,

settes programmet i gang
umiddelbart. Ved kort koketid
ma bryteren forst vris til 2
minutter og deretter justeres
til onsket tid.

Merk

1. Hvis du vil kontrollere maten underveis, apner du ganske enkelt dgren. Ovnen stopper automatisk.
Lukk daren for a fortsette programmet.

2. Hvis du vil avslutte kokeprogrammet, vrir du tids-byteren til null. Du kan justere kokeprogrammet
nar som helst ved & vri pa tids-bryteren.

3. Kontroller at tids-bryteren star pa null etter a ha tatt ut maten fra ovnen.

4. Glasstallerken ma alltid vaere pa plass nar du bruker ovnen.

11 Tiningseffekt er 270 Watt.

90w Min 0
o o Q) ° 2
o b4 .
60, o3
50 o4
0 360W —
40° *5
L] (]
= © soow E 76
[A)Max 20 ](; 5 .8 7
* Velg tining ved & vri * Angi tiningstid ved & vri pa tids-
pa bryteren. bryteren. Hvis daren er lukket,

settes programmet i gang
umiddelbart. Ved kort koketid ma
bryteren forst vris til 2 minutter og
deretter justeres til gnsket tid.
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Retningsli

r for tining

Tips for tining

Pausetidene

Sma porsjoner kan kokes nesten rett etter tin-
ing. Store porsjoner er vanligvis frosne i midten,
og bar derfor sta ute til tining i minst én time
for tilberedning. | lopet av denne tiden blir tem-
peraturen jevnt fordelt, og maten tines ved
romtemperatur. Merk: Hvis maten ikke skal
kokes rett etter tining, ma den oppbevares i
kigleskap. Du ma aldri fryse opptint mat igjen
uten a koke den forst.

Stek eller fjaerkre

Vi anbefaler at du legger steken pa en tallerken
som er plassert opp ned eller pa lignende mate,
slik at den ikke blir liggende i kraften. Det er vik-
tig & beskytte utsatte eller utstikkende deler av

maten med folie, slik at disse delene ikke kokes.

Det er ikke farlig & bruke en liten bit med folie i
ovnen, men folien ma ikke komme i kontakt
med veggene.

Kjottdeig eller biter av kjott eller sjomat

Utsiden pa disse matvarene tiner raskt. Der er
derfor viktig & dele dem opp. Del blokkene opp i
mindre biter med jevne mellomrom under tinin-
gen, og ta dem ut nar de er opptinte.

Sma porsjoner

Koteletter og kyllingstykker ma deles opp sa
snart som mulig slik at de tines jevnt.
Endestykkene og deler med fett pa tiner
raskere. Legg disse midt i ovnen eller beskytt
dem.

Brod

Brodskiver trenger pausetiden til & tine opp
midten. Pausetiden kan reduseres hvis brgd-
skivene skilles fra hverandre og rundstykker og
brod skjeeres i to.
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Sporsmal og svar

Kontroller folgende dersom ovnen ikke starter:
1.

Hvorfor starter ikke ovnen?

Mikrobglgeovnen forstyrrer TV-
en. Er dette normalt?

Hvorfor dempes lyset i ovns-
rommet?

Noen ganger kommer det varm
luft fra luftehullene. Hvorfor?

Er ovnen ordentlig tilkoplet? Ta ut stopselet, vent 10 sekunder
og sett stopselet inn i kontakten igjen.

. Kontroller strambryteren og sikringen. Tilbakestill strambryteren

eller skift sikring dersom den har gatt.

. Dersom strgmbryteren og sikringen er i orden, kople et annet

apparat til kontakten. Dersom dette apparatet virker, er det
sannsynligvis noe galt med ovnen. Dersom apparatet ikke virk-
er, er det sannsynligvis noe galt med kontakten. Dersom det
virker som om noe er galt med ovnen, kontakt et autorisert ser-
viceverksted.

Det kan oppsta mindre radio- og TV-forstyrrelser nar du bruker
mikrobglgeovnen. Denne forstyrrelsen tilsvarer den som oppstar
ved bruk av mindre elektriske apparater som f.eks. handmiksere,
stavsugere, hartarkere o.l. Dette betyr ikke at det er noe galt
med ovnen.

Nar ovnen brukes pa lavere effekttrinn enn 800W (hay effekt),
trenger ovnen tid for & omstille til de lavere effekttrinnene. Lyset i
ovnsrommet dempes og du kan hore klikkelyder mens ovnen
omstiller.

Varmen som avgis fra maten varmer opp luften i ovens-rommet.
Denne varme luften ledes ut av ovnen gjennom luftehullene i
ovnen. Det er ingen mikrobglger i luften. Luftehullene ma aldri
blokkeres nar ovnen er i bruk.

Dette produktet opfyller den europeiske standard EN 55011 for EMC forstyrrelser (EMC =
Elektromagnetisk kompatibilitet). | henhold til denne standard er dette produkt et apparat i gruppe
2, klasse B og opfyller kravene for dette. Gruppe 2 betyr at radio-frekvent energi dannes i form av
elektromagnetiske balger, med henblikk pa oppvarming av mat. Klasse B betyr at dette produkt kan
benyttes i almindelige husholdninger.

Dette utstyret er merket i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF som
omhandler kassert elektrisk og elektronisk utstyr (avfall fra elektrisk eller elektronisk

utstyr - WEEE).

Retningslinjene fastsetter gjeldende rammeverk for returnering og resirkulering av

kasserte apparater.



Vedlikehold av mikrobolgeovnen

1.

2.

Skru av ovnen for rengjering.

Hold ovnsrommet, derpakningene og omra-
dene rundt rene. Fjern matsgl med en fuktig
klut. Mildt rengjeringsmiddel kan brukes hvis
nedvendig. Det anbefales ikke a bruke sterke
eller slipende rengjoringsmidler. BRUK IKKE
RENGJORINGSMIDLER FOR STEKEOVN.

Ovnens utvendige overflate rengjores med
en fuktig klut. Vann ma ikke sive inn i lufte-
hullene. Dette kan skade de elektriske delene
i ovnen.

Rengjor betjeningspanelet med en myk, torr
klut. Bruk ikke sterke eller slipende
rengjeringsmidler pa betjeningspanelet. La
doren sta apen mens du rengjer betjen-
ingspanelet, slik at du ikke skrur pa ovnen
ved et uhell. Trykk pa tasten for STOPP-
/AVBRYT eller vri TIDS-BRYTEREN till null
etter rengjering for a slette displayet.

Tork vekk ev. damp pa innsiden eller rundt
utsiden av ovnsdgren med en myk Kklut.
Damp kan samle seg nar ovnen brukes
under hoay fuktighet og indikerer ikke at det er
noe galt med ovnen.

Det er av og til ngdvendig a ta ut
glasstallerkenen og rengjore den. Vask
tallerkenen i varmt sapevann eller i opp-
vaskmaskin.

7. Dreiakslen under glasstallerkenen og gulvet i
ovnsrommet bgr rengjores regelmessig for a
unnga ungdig stey. Rengjor med mildt
rengjeringsmiddel og varmt vann, og terk av
med en ren klut. Dreiakslen kan vaskes i
mildt sapevann. Det samler seg damp ved
gjentatt bruk, men dette pavirker ikke gulvet
eller dreiakslens hjul. Pass pa at dreiakslen
settes riktig pa plass etter rengjering.

8. Service ma kun utfgres av kvalifiserte per-
soner. Kontakt naermeste autoriserte forhan-
dler for vedlikehold og reparasjon.

9. Ikke bruk damprenser til & rengjore med.

11. Luftventiler ma aldri tildekkes. Sjekk at ikke
stov eller annet materiale blokkerer noen av
luftventilene over, under eller bak ovnen.
Dersom luftventilene blokkeres, kan dette
forarsake overoppheting, som igjen kan ha
en innvirkning pa ovnens drift.

12. Dersom ovnen ikke rengjares jevnlig, kan
dette fore til svekkelse av overflatene, som
igien kan ha en innvirkning pa apparatets lev-
etid, og som ogsa kan fere til en potensielt
farlig situasjon.

Tekniske data

Stromforsyning: 230V, 50 Hz
Stremforbruk: Mikrobglge:
Utgangseffekt: Mikrobglge:

Utvendige mal:
Ovnsrommets mal:
Vekt

1100 W

800 W (IEC-60705)

455 (B) x 315 (D) x 260 (H) mm
315 (B) x 294 (D) x 203 (H) mm
10.5 kg

Speisifikasjoner kan endres uten forvasel.
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Asennus ja kytkenta

Tarkista mikroaaltouuni

Pura uuni pakkauksestaan. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ja tarkista, etta uuni ei ole
millaan tavalla vaurioitunut (ei kolhuja luukussa
tai muualla uunissa ja luukun saranat ovat ehjat).
Jos havaitset vahinkoja, ilmoita asiasta valit-
tomasti jalleenmyyjallesi. Vaurioitunutta mikroaal-
touunia ei saa ottaa kayttoon.

Maadoitusohjeet

TARKEAA: TURVALLISUUDEN TAKAAMISEKSI
ON LAITE MAADOITETTAVA ASIANMUKAISES-
TL

Jos virtalahde ei ole maadoitettu, asiakkaan
velvollisuus on vaihtaa mikroaaltouunia varten
asianmukaisesti maadoitettu pistorasia.

Jannitteen tulee vastata uunin arvokilvessa
mainittua arvoa. Jos jannite on korkeampi kuin
kilvessa mainittu, seurauksena voi olla tulipalo tai
muunlaisia vahinkoja.

Uunin sijoittaminen

1. Sijoita uuni tasaiselle ja vakaalle alustalle.

2. Kun uuni on asennettu paikalleen, sen
irtikytkenta verkkovirrasta tulee tapahtuu hel-
posti irrottamalla sahkbjohto pistorasiasta tai
virtakytkinta kaantamalla.

3. Asianmukaisen toiminnan varmistamiseksi
tarkista, etta ilmankierto uunin ymparilla on
kunnossa.

Sijoitus poytatasolle:

a. Jata tilaa uunin ylapuolelle 15 cm, taakse
10 cm, toiselle sivulle 5 cm ja toiselle yli
40 cm.

b. Jos uunin toinen kylki asetetaan seinda

vasten, toisen kyljen tai ylapuolen on olta-
va avoinna.

4. Ala sijoita uunia lahelle sahko- tai kaasulietta.

. Uunin jalkoja ei saa poistaa.

6. Uuni on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayt-
todn. Ala kayta uunia ulkona.

7. Valta kayttamasta uunia kosteissa olosuhteis-
sa.

8. Virtajohto ei saa koskettaa uuniin. Pida johto
erilladan kuumista pinnoista. Johto ei saa
roikkua pdydan tai tybtason reunan yli. Ala
upota sahkojohtoa, pistoketta tai itse uunia
veteen.

9. Ala tuki uunin paalla ja takana olevia ilmas-
tointiaukkoja. Jos ilmastointiaukot ovat tukos-
sa toiminnan aikana, uuni saattaa ylikuumen-
tua. Ylikuumenemistapauksessa uunin varo-
laite keskeyttaa toiminnan, ja uuni kaynnistyy
uudelleen vasta sen jaahdyttya.

VAROITUS

Tarkeita turvallisuusohjeita

1. Luukun tiivisteet ja tiivisteita ympardivat alueet
pyyhitaan kostealla liinalla.
Tarkista, etta luukun tiivisteet ja ymparodivét
alueet eivat ole vahingoittuneet. Jos havaitset
vaurioita, ala kayta uunia ennen valmistajan
valtuuttaman huoltoteknikon suorittamaa kor-
jausta.

)]

2. Ala yrita itse korjata luukkua, kayttopaneelin
koteloa, turvalukituskytkimia tai mitdan muuta
uunin osaa. Ala irrota uunin mikroaaltoener-
gialle altistumiselta suojaavaa ulkopaneelia.
Korjaukset saa suorittaa vain asiantunteva
huoltoteknikko.

3. Ala kayta laitetta, jos sen SAHKOJOHTO TAI
PISTOTULPPA on viallinen, jos uuni ei toimi
kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai pudon-
nut. Uunin huollon ja korjauksen suorit-
tamiseen liittyy vaaratilanteita eika niita sen
vuoksi saa tehda kukaan muu kuin valmista-
jan valtuuttama huoltoteknikko.

4. Jos sahkdjohto on vaurioitunut, anna valmis-
tajan, valmistajan huoltoedustajan tai vastaa-
van patevan henkilon vaihtaa se, jotta vaarati-
lanteita ei paase syntymaan.

5. Lapset saavat kayttda uunia ilman valvontaa
vain, jos heille on neuvottu tarkasti, kuinka
uunia kaytetaan turvallisesti, ja he ymmartavat
virheellisesta kaytosta aiheutuvat vaarat.

6. Nesteita ja ruokaa el saa lammittaa suljetuis-
sa astioissa rajahdysvaaran vuoksi.
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Turvaohjeet

Mikroaaltouunin kaytto

1.

Ala kayta uunia muuhun tarkoitukseen kuin
ruuan valmistamiseen. Tama uuni on suun-
niteltu erityisesti ruuan kuumentamista tai
kypsentamista varten. Ala kayta tata uunia
kemikaalien tai muiden tuotteiden kuumen-
tamiseen.

. Tarkista ennen kayttoa, etta kayttamasi asti-

at/sailidt ovat sopivia mikro-uunikayttoa
varten.

. Ala kayta tata mikrouunia sanomalehtien,

vaatteiden tai muun materiaalin kuiv-
aamiseen. Ne voivat syttya tuleen.

. Jos et kayta uunia, ala sailyta siina muita

esineita kuin uunin tarvikkeita varotoimena
sille, jos uuni vahingossa kaynnistetaan.

. Laitetta ei saa kayttaa, ELLEI UUNISSA OLE

RUOKAA. Uuni saattaa muussa tapauksessa
vahingoittua.

. Jos uunissa syttyy tuli, paina pysaytysnap-

painta, kdanna ajastin nollille ja jata uunin ovi
kiinni. Veda uunin johto irti pistorasiasta tai
katkaise virta ottamalla sulake pois.

Uunin valo

Ota yhteys myyjaliikkeeseen uunin sisalla olevan

lampun vaihtoa varten.
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Tarvikkeet
Uuni toimitetaan varustettuna tarvikevalikoimalla.
Noudata aina tarvikkeiden kayttdéa varten annet-
tuja ohjeita.

Lasinen aluslautanen

1.

D

Ala kayta uunia siten, etta lasinen aluslauta-
nen on paikoillaan ilman pyorintakehikkoa.

. Alad koskaan kayta muuta kuin erityisesti tata

laitetta varten tarkoitetun tyyppista lasista
aluslautasta.

. Jos lasinen aluslautanen on hyvin kuuma,

anna sen jaahtya ennen puhdistamista tai
upottamista veteen.

. Lasinen aluslautanen pystyy pydrimaan

kumpaankin suuntaan.

. Jos lasiselle aluslautaselle asetettu ruoka tai

kypsennysastia koskettaa uunin seiniin siten,
etta aluslautanen lakkaa pyorimasta, aluslau-
takkaiseen suuntaan. Tama on aivan nor-
maalia.

. Ala kypsenna ruokaa suoraan lasisella alus-

lautasella.

Pyorintakehikko

1.

Puhdista pyorintakehikko ja uunin pohja saan-
nollisesti ruokajatteiden keraantymisen
estamiseksi.

. Pybrintakehikkoa on aina kaytettava yhdessa

lasisen aluslautasen kanssa.



1) Kypsennysaijat

+ Kypsennysaika riippuu eri tekijoista, kuten
lampotilasta, ruuan maarasta ja kypsen-
nysastian tyypista.

+ Aloita pienimmalla kypsennysajalla estaak-
sesi ylikypsymisen. Ellei ruoka ole riittavasti
kypsynytta, voit kypsentaa sita hieman
pidempaan.

Huom:

Jos suositetut kypsennysajat ylitetaan,
ruoka pilaantuu ja saattaa darimmaista-
pauksissa syttya tuleen ja vahingoittaa
uunia.

2) Pienet ruokamaarat

» Pienet ruokamaarat tai ruuat
joiden kosteuspitoisuus on
pieni, saattavat palaa, kuivua
tai syttya tuleen, jos
kypsennysta jatketaan liian
pitkaan. Jos materiaali uunin
sisalla sattuisi syttymaan, pida
uunin ovi suljettuna ja irrota verkkojohdon
pistoke pistorasiasta.

3) Kananmunat

- Ala keita kananmunia kuorineen tai
kuumenna kokonaisia keitettyja kanan-
munia MIKROAALTOTOIMINNOLLA.
Kananmunien sisaan voi kertya painetta
ja ne voivat rajahtaa, vaikka mikroaal-
tokuumennus on jo paattynyt.

4) Reikien pistaminen kuoreen

* Ruokiin, joissa on ehja kuori, kuten
perunat, munankeltuaiset ja makkarat, on
pistettava reikia ennen kypsentamista
mikroaaltouunissa rajahtamisen
valttamiseksi.

5) Lihalampomittari

«  Kayta lihalampomittaria kypsennysasteen
tarkistamiseksi paahtopaistista, ja siipikar-
jasta vasta otettuasi ruuan pois uunista. Ala
kayta tavallista lihalampomittaria kayt-
taessasi MIKROAALTO- uunia, koska se
voi synnyttaa kipinodintia.

6) Nesteet

+  Kuumentaessasi nesteita, kuten esim.
keittoja, kastikkeita ja juomia mikrouunissa,
neste voi kuumeta kiehumispisteen yli
ilman paljastavaa kuplimista. Tama johtaa
kuuman nesteen akilliseen ylikiehumiseen.
Suorita seuraavat toimenpiteet taman
valttamiseksi:

a) Valta kayttamasta kapeakaulaisia
suorasivuisia sailidita.

b) Ala kuumenna liikaa.

c) Sekoita neste ennen sailion asettamista
mikrouuniin. Sekoita uudelleen puolivalissa
kypsennysaikaa.

d) Anna nesteen tasaantua uunissa hetken
aikaa kypsennyksen jalkeen. Sekoita
uudelleen ennen kuin varovasti poistat
sailion uunista.

7) Paperi/muovi

+ Jos kuumennat ruokaa muovi- tai paperi-
astiassa, tarkkile uunia vahan valia, koska
taman tyyppiset astiat syttyvat helposti
ylikuumetessa.

+ Ala kayta kierratyspaperituotteita (esim.
keittiopaperi) ellei paperituot- .
teessa ole mainintaa, etta sita J [ |
voidaan turvallisesti kayttaa PR
mikroaaltouunissa. ' e
Kierratyspaperituotteet saatta- {:; "
vat sisaltada epapuhtauksia,
jotka aiheuttavat kipinointia ja/tai tulipalon
kayton aikana.

+ Poista metalliset kierresiteet paahtopus-
seista ennen pussien sijoittamista uuniin.

s

[
=-al e

8) Keittiovalineet

» Alad kuumenna suljettuja purkkeja tai
pulloja, koska ne voivat rajahtaa.

+ Metallikoristeisia sailidita tai astioita ei pida
kayttaa mikrouunikypsentamisessa, silla ne
aiheuttavat kipindintia.

+ Jos kaytat alumiinifoliota, lihapiikkeja tai
muunlaisia metallitarvikkeita, jata vahintaan
2 cm tilaa niiden, uunin seinien ja oven
valille kipindinnin estamiseksi.

9) Syottopullot/lastenruokapurkit

+ Poista ylaosa, tutti tai kansi sybttopulloista
tai lastenruokapurkeista ennen asettamista
uuniin.

+ Sekoita sybttopullojen ja lastenruoka-
purkkien sisaltd.

+ Tarkista lampbotila ennen tarjoilua palovam-
mojen estamiseksi.
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Uunin kaaviokuva

By 2 [ [5]

(1]

[71

[3]

[1] Oven avauspainike
Avaa ovi painikkeesta. Jos avaat oven kypsennyksen aikana, kypsennys keskeytyy,
mutta tehdyt asetukset jaavat voimaan. Kypsennys jatkuu heti kun ovi suljetaan.

[2] Uunin ikkuna

[3] Oven turvalukkolaite
[4] Uunin vetoluukku

[5] Ohjauspaneeli

[6] Lasinen pyorintaalusta
[7] Pyorintakehikko

[8] Tuuletusaukot
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Ohjauspaneeli

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic

Min
Q)

90w

EMax

X
*X

O 360W

o
600W

NN-E245W

3)

(1) Kypsennys-/sulatustehon valinta

(2) Aj

(3) Oven avauspainike

*HUOM. Ohjauspaneeleissa voi olla eroja, koskien varitysta. Toiminnot ovat

kuitenkin samat.

astin



Kypsennys malleissa

Teho

Korkea
Keski

Matala

Sulatus

Kypsennys

HUOM.

800 Wattia
600 Wattia
360 Wattia
270 Wattia
90 Wattia

gow Min 0
° % © "2
° 60, .3
0360w =g 50° o4
40® ° 5
3 © soow 30° . . *6
20 o , e 7
EIMax 0 5 8
* Valitse sopiva teho - Saada kypsennysaika
kaantamalla kytkinta kaantamalla kytkinta. Jos

uunin ovi on jo suljettu,
kypsennys alkaa valittomasti.
Jos kypsennysaika on lyhyt,
kadanna nappula ensin 2
minuutin kohdalle ja saada
sitten haluttu aika.

1. Mikéli haluat tarkastaa ruoan tilan kypsennyksen aikana, avaa vain uunin ovi. Uuni pysayttaa
automaattisesti kypsennyksen. Kun haluat jatkaa kypsennysta, sulje ovi.

2. Kun haluat lopettaa kypsennyksen, kdanna ajastin NOLLA-asentoon. Voit saataa kypsennysaikaa
milloin tahansa kypsennyksen ollessa kaynnissa kaantamalla ajastinkytkinta.

3. Kun olet poistanut kypsennetyn ruoan uunista, tarkasta, etta ajastin on asennossa 0.

4. Lasialustan on oltava paikallaan aina uunia kaytettaessa.

Sulatus malleissa

O 360W

° 600W

o
[RMax

« Valitse sulatusteho
kaantamalla kytkinta.
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3% Sulatusteho on 270 wattia.

Min 9 1
Q) * 2
60, ]
50 o4
—
40° 5
30° *6
20 o, e 7
10 9

+ Saada sulatusaika kdantamalla kytkinta.
Jos uunin ovi on jo suljettu, kypsennys
alkaa valittomasti. Jos kypsennysaika on
lyhyt, kdanna nappula ensin 2 minuutin
kohdalle ja sdada sitten haluttu aika.



Sulatusohjeet

Vihjeita sulatukseen

Odotusaika

Yksittaiset ruoka-annokset voidaan kypsentaa
lahes valittbomasti sulatuksen jalkeen. On taval-
lista, etta isot annokset jaavat keskelta jaisiksi.
Anna naiden seista vahintaan yksi tunti ennen
kypsentamista. Taman odotusajan kuluessa
lampd jakautuu tasaisesti ja jainen osa sulaa.
Huom! Jos ruokaa ei kypsenneta valittomasti,
pane se jaakaappiin. Ala pakasta sulatettua
ruokaa uudelleen kypsentamatta sita ensin.

Luinen liha ja linnut

Luinen liha kannattaa asettaa ylosalaisin kaan-
netyn lautasen tai muoviritilan paalle siten, etta
liha ei ole nesteessaan. Herkat ja ulkonevat osat
on suojattava pienilla foliopaloilla, jotta ne eivat
ala kypsya. Pienet foliopalat eivat vahingoita
mikroaaltouunia, jos ne eivat kosketa uunin
seinamiin.

Jauheliha, lihakuutiot, kala ja ayriaiset

Koska naiden elintarvikkeiden ulkopinta sulaa
nopeasti, niita on irroteltava toisistaan tai lohkot-
tava pienemmiksi paloiksi moneen otteeseen
sulatuksen aikana, ja palat on otettava pois
uunista sita mukaa kun ne sulavat.

Pienet annospalat

(i
-

Kyljykset ja broileripalat on eroteltava toisistaan
mahdollisimman pian, jotta ne sulavat
kauttaaltaan tasaisesti. Rasvaiset palat ja karjet
sulavat muita osia nopeammin. Aseta ne
pyorivan lasialustan keskelle tai suojaa ne.

Leipa

Isojen limppujen on annettava seista sulatuksen
jalkeen, jotta ne sulavat myods keskelta.
Odotusaikaa voidaan lyhentaa, jos viipaleet
erotellaan toisistaan ja sampylat ja limput hal-
kaistaan.
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Kysymyksia ja vastauksia

K: Miksi uuni ei kaynnisty? V: Tarkista seuraavat kohdat, jos uuni ei kaynnisty:

1. Onko uuni kytketty pistorasiaan oikealla tavalla? Irrota
verkkojohdon pistoke pistorasiasta, odota 10 sekuntia ja
kytke sitten verkkojohto uudelleen.

2. Tarkista katkaisin ja sulake. Paina katkaisinta tai vaihda
sulake, jos se on palanut.

3. Jos katkaisin tai sulake on kunnossa, kytke jokin toinen laite
kyseiseen pistorasiaan. Jos tama toinen laite toimii, uunissa
on todennakoisesti jokin vika. Ellei tama toinenkaan laite
toimi, vika on pistorasiassa.Ota yhteys valtuutettuun huolto-
li ikkeeseen, jos uunissa on jokin vika.

K: Uunin kayttd aiheuttaa hai- V: Mikrouunin kayton aikana saattaa ilmeta jonkin verran hairioita.
ridita TV- vastaanottimessa. Nama hairidt ovat samankaltaisia kuin pienten laitteiden, kuten
Onko tama normaalia? mixerit, polynimurit, hiustenkuivaajat, jne. aiheuttamat. Se ei

tarkoita, etta uunissa olisi vikaa.

K: Miksi uunin valaistus on him-  V: Jos kypsentaminen tapahtuu jollakin muulla teholla kuin 800 W
mea? (taysi teho), uuni joutuu toimimaan jaksoissa pienempien teho-
jen saavuttamiseksi. Valaistus himmenee ja kuuluu napsahtavia
aania uunin kaydessa jaksottain.

K: Uunin tuuletusaukoista V: Lammin ilma johtuu uunitilassa olevan kypsyvan ruuan
puhaltaa valilla lamminta sateilemasta kuumuudesta. Tama lammin ilma poistuu uunin
ilmaa. Miksi? tuuletusaukkojen kautta. lima ei sisalla mikroaaltoja. Uunin

tuuletusaukkoja ei saa peittaa kypsennyksen aikana.

Tama on laite, joka tayttda Eurooppalaisen EMC-standardin (EMC = Elektromagneettinen yhteen-
sopivuus) EN 55011. Taman standardin mukaan laite kuuluu ryhmaan 2, luokkaan B ja tayttaa vaadit-
tavat ehdot. Ryhma 2 tarkoittaa, etta radioaaltoenergia syntyy elektromagneettisen sateilyn muodos-
sa ruoan lammittamiseksi. Luokka B tarkoittaa, etta tata laitetta voidaan kayttaa kotitalouksissa.

Tama laite on merkitty eurooppalaisen sahko- ja elektroniikkalaiteromua
koskevan direktiivin 2002/96/EY (WEEE) mukaisesti.

Ohjeissa maaritetaan soveltuvin osin kaytettyjen laitteiden palautuksen ja
kierratyksen puitteet.



1.

2.

Katkaise virta uunista ennen puhdistamista.
Pida uunin sisapinnat, ovitiivisteet ja
tiivistealueet puhtaina. Jos uunin seiniin,
tiivisteisiin ja tiivistealueisiin roiskuu tai valuu
nestetta, pyyhi ne puhtaiksi kostealla liinalla.
Kayta mietoa puhdistusainetta, jos ne ovat
hyvin likaisia. Emme suosita hankaavien
puhdistusaineiden kayttda. ALA KAYTA
MYYNNISSA OLEVIA NORMAALIN UUNIN
PUHDISTUSAINEITA.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla liinalla.
Esta veden valuminen tuuletusaukkoihin
uunin sisaisten osien vahingoittumisen
estamiseksi.

Jos ohjauspaneeli likaantuu, puhdista se
pehmedlla, kuivalla liinalla. Ala kaytéa karheita
tai hankaavia puhdistusaneita ohjauspaneelin
puhdistamiseen. Puhdistaessasi
ohjauspaneelia, jata uunin ovi auki
estaaksesi uunia kaynnistymasta vahingossa.
Paina PYSAYTYS-/ PERUUTUSPAINIKETTA
puhdistamisen jalkeen nayttdikkunan
tyhjentamiseksi.

Jos hoyrya kerdantyy uunin oven sisapuolelle
tai ulkopuolelle oven ymparille, pyyhi se pois
pehmedlla liinalla. Téallaista saattaa syntya,
jos mikrouunia kaytetaan erittain kosteissa
olosuhteissa, eika tama missaan
tapauksessa tarkoita, etta uuni olisi viallinen.

6. Poista lasinen aluslautanen silloin talldin
puhdistusta varten. Pese se lampimalla
saippuavedella tai astianpesukoneessa.

7. Pybrintakehikko ja uunin siséatilan pohja on
puhdistettava saannbllisesti ylimaaraisten
kayntidanien valttamiseksi. Kayta
puhdistamiseen mietoa puhdistusainetta ja
kuumaa vetta. Pyyhi lopuksi viela kuivalla
linalla. Pybrintakehikko voidaan pesta
miedolla saippuavedella. Poistettuasi
pyorintakehikon uunitilasta, muista asentaa
se takaisin oikeaan asentoon.

8. Ainoastaan valtuutetun huoltoteknikon on
luvallista huoltaa tai korjata uunia.

9. Puhdistamiseen ei saa kayttaa
hoyrypuhdistinta.

10. Pida ilma-aukot aina puhtaina. Tarkista, etta
poly tai muut aineet eivat tuki uunin yla-, ala-
ja takaosassa olevia ilma-aukkoja. lIma-
aukkojen tukkeutuminen voi aiheuttaa
ylikuumenemisen, joka vaikuttaa uunin
toimintaan.

11. Jos uunia ei pideta puhtaana, pinnat voivat
heiketa. Tama vaikuttaa laitteen kestoon ja
voi aiheuttaa mahdollisesti vaaratilanteen.

Tekniset tiedot

1100 W

Virtalahde: 230V, 50 Hz
Tehonkulutus: Mikroaalto;
Lahtoteho: Mikroaalto;
Ulkomitat:

Uunitilanmitat:

Paino:

800 W (IEC-60705)
455 (L) x 315 (S) x 260 (K) mm

315 (L) x 294 (S) x 203 (K) mm
10.5 kg

Kaikki oikeudet pidatetaan.
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Instalace a pFipojeni

Zkontrolujte troubu

Vybalte troubu, odstrarite veskery balici material
a zkontrolujte, zda trouba neni néjak poskozena
(prohnuty plech, zlomené zapadky dvifek nebo
praskla dvitka). Pokud objevite néjaké poskozeni,
okamzité informujte prodejce. Poskozenou
mikrovinnou troubu neinstalujte.

Zemnéni

POZOR: K ZAJISTENI BEZPECNOSTI OSOB JE
NUTNE, ABY TOTO ZARIZENI BYLO RADNE
UZEMNENO.

Pokud zasuvka nema zemnéni, je na zakaznikovi,
aby si nechal vyménit za radné uzemnénou.

Pracovni napéti

Napéti v siti musi odpovidat hodnoté uvedené
na $titku pfistroje. Vy$si napéti, nez je uvedeno,
muze zpUsobit poZar nebo jiné skody.

Umisténi trouby

1. Troubu umistéte na rovnou, stabilni plochu.

2. Nainstalovanou troubu musi byt snadné
odpojit od zdroje elektrické energie bud’
vytazenim ze zasuvky, nebo vypnutim jistice.

3. Aby byla zajisténa spravna funkce trouby, je
tfeba aby kolem ni mohl proudit dostatek
vzduchu.

Pouziti na pracovni desce kuchyriské

linky:

a) Volny prostor kolem trouby: 15 cm nad
troubou, 10 za troubu, 5 cm na jedné
strané a na druhé strané musi byt volny
prostor alesporni v délce 40 cm.

b) Pokud jedna strana pfiléha tésné ke zdi,
druha nebo horni strana trouby musi byt
zcela volna.

& o~
Pracovni dé’ﬁ’\w\

Neumistujte troubu v blizkosti elektrické ani
plynové varné desky.

Neodstranujte nozky trouby.

Tato trouba je uréena pro pouziti v domac-
nosti. Nepouzivat venku.

Nepouzivejte troubu v prostredi s vysokou
vlhkosti vzduchu.

Privodni kabel se nesmi dotykat plasté trouby
ani zadného horkého povrchu. Nenechavejte
kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni
desky linky. Privodni kabel, zastr¢ku ani
troubu neponofujte do vody.

Nezakryvejte ventilaéni otvory na horni

a zadni strané trouby. Pokud jsou tyto otvory
pfi provozu trouby zakryty, miiZze dojit

k prehfivani trouby. Pro tento pfipad je trouba
vybavena termostatem, ktery ji vypne a obnovi
provoz az po jejim vychladnuti.

VAROVANI
Dulezité bezpeénostni pokyny

1.

Tésnéni dvefi a tésnici plochy &istéte navlhée-
nou tkaninou. U trouby je tfeba kontrolovat,
zda nejsou poskozena tésnéni a tésnici
plochy. Pokud jsou tyto oblasti poSkozeny,
trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude
opravena servisnim technikem vyskolenym
vyrobcem.

NepokousSejte se nijak zasahovat do zafrizeni,
ani upravovat nebo opravovat dvirka, kryt
ovladaciho panelu, bezpe¢nostni zapadky ani
jiné &asti trouby. Neodstranujte vnéjsi plast
trouby, ktery poskytuje ochranu pred
mikrovinnym zarenim. Opravy smi provadét
pouze kvalifikovany servisni technik.

Troubu neuvadéjte do provozu, jestlize ma
poskozeny PRIVODNI KABEL nebo ZASTRCKU,
pokud nefunguje spravné, pokud je poskozena,
nebo doslo k jejimu padu. Provadéni oprav
kymekoli jinym nez kvalifikovanym servisnim
technikem vyskolenym vyrobcem je
nebezpecné.

Dojde-li k poSkozeni pfivodniho elektrického
kabelu, musi byt vyménén za specialni kabel
od vyrobce.

Détem dovolte ovladat mikrovinnou troubu
bez dohledu pouze v pfipadé, ze jim byly
dany dostate¢né instrukce tomu, aby troubu
bezpeéné pouzivaly a chapaly nebezpeci
spojena s nespravnym pouzitim.

Tekutiny ani jiné pokrmy nesmi byt ohfivany
v uzavienych nadobach, protoze by mohly
explodovat.

Misen
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Bezpecénostni pokyny

Pouziti trouby

1.

Troubu nepouzivejte k zadnému jinému ucelu
nez k pfipravé pokrmd. Trouba je zkon-
struovana pro ohfrivani a vareni potravin -
nepouzivejte ji k ohfivani chemikalii ne jinych
nepotravinovych vyrobku.

Pred pouzitim trouby se presvédcte, zda Vase
nadobi je vhodné pro mikrovinné trouby.
Nepokousejte se mikrovinnou troubu pouzivat
k suseni novin, o$aceni nebo jinych material(.
Mohlo by dojit k jejich vzniceni.

Kdyz troubu nepouzivate, neskladujte v ni
zadné jiné predméty nez jeji pfislusenstvi pro
pfipad, ze troubu nahodou zapnete.

Trouba se nesmi uvadét do chodu BEZ
JIDLA, mohlo by dojit k jejimu poskozeni.
Pokud se v troubé objevi kouf nebo plameny,
stisknéte tlacitko Stop/Zrusit nebo otoéte
ovladaéem €asu/hmotnosti zpét na pozici

0 a nechejte dvirka zaviena. Odpojte kabel

ze zasuvky nebo pojistkou &i jisticem vypnéte
pfivod elektrické energie.

Osvétleni trouby
V pfipadé nutnosti vymény svétla trouby se
poradte s prodejcem.

Cz-2

PrisluSenstvi
Soucasti trouby je sada prislusenstvi.
P¥i jeho pouziti se vzdy fidte navodem.

Sklenény taliF

1.

6.

Neuvadéjte troubu do chodu, pokud unaseci
krouzek nebo sklenény talif nejsou na svych
mistech.

Nikdy nepouzivejte jiny typ sklenéného talite, nez
ten, ktery je zkonstruovan pro tento typ trouby.
Pokud je talif rozehraty, necheijte jej pred
€isténim nebo ponorenim do vody vychlad-
nout.

Sklenény talif se mliZze otacet obéma sméry.
Pokud se jidlo nebo nadoba umisténa na
oto¢ném talifi dotkne stén trouby a talif zas-
tavi, talif se automaticky za¢ne otacet
opacénym smérem. Toto je normalni stav.
Nevarte jidlo pfimo na sklenéném talifi.

Unaseci krouzek

1.

Unaseci krouzek s valecky a dno mikrovinné
trouby je tfeba €asto Cistit, abych se
nezvysSovala hluénost provozu a nedochazelo
k usazovani zbytkd pokrma.

P¥i vareni je nutné vzdy pouzivat sklenény
talif zaroven s unasecim krouzkem.



1)

2)

3)

4)

5)

6)

Dulezité informace

Doba pfipravy

Doba pfipravy zalezi na stavu, teploté

a mnozstvi pokrmu a typu nadoby.

Zacnéte s nejkratsi dobou pfipravy, abyste
pokrm neprevafili. Pokud jidlo neni jesté
dostate¢né uvareno, muzete je vzdy povafit
0 néco déle.

Poznamka: Pokud prekrocite doporuéené
céasy pro vareni, dojde ke znehodnoceni
pokrmu a v extrémnich pFipadech muze
dojit i k jeho vzniceni a poskozeni vnitiniho
prostoru trouby.

Malé mnozstvi pokrmu
Mala mnozstvi pokrmu nebo
pokrmy s nizkym obsahem
kapaliny se mohou pfi
dlouhém vareni spalit, vysusit
nebo vznitit. Pokud dojte ke
vzniceni uvniti trouby,
nechejte dvirka zavrend, troubu vypnéte
a vytahnéte pfivodni kabel ze zasuvky.

Vajicka

V mikrovinné troubé neohfivejte vejce ve
skofapce nebo cela vejce natvrdo, protoze by
mohla po ohfati explodovat.

Propichnuti povrchu

Pokrmy, které nemaji porézni povrch (bram-
bory, vaje¢né zloutky, parky), je nutné pred

pfipravou v mikrovinné troubé propichnout,
aby nedoslo k jejich puknuti.

Teplomér na maso

Teplomér na maso, kterym se zjiStuje stav
uvareni pe¢ené nebo driibeze, pouzivejte
vyhradné po vytaZeni pokrmu z trouby.
Teplomér do klasické trouby nepouzivejte

v mikrovinné troubé, protoze muize zplsobovat
jiskreni.

Tekutiny

P¥i ohfivani tekutin (napf. polévka, omacky

nebo napoje) v mikrovinné troubé muze dojit

k jejich varu bez pravodniho jevu bublani.

V dusledku varu muaze dojit k nahlému

prete¢eni kapaliny z nadoby.

Aby k tomu nedoslo, je tfeba dodrzovat

nasledujici postup:

a) Nepouzivejte nadoby s rovnymi sténami
a tzkym hrdlem.

b) Tekutiny nepfehfivejte.

7)

8)

9)

c) Tekutinu zamichejte pred umisténim do
trouby a potom znovu v poloviné doby
pfipravy.

d) Po ohrati nechejte tekutinu na chvili stat
v troubé a znovu ji zamichejte pred opa-
trnym vyjmutim nadoby.

Papir/Plasty

Pfi ohfivani pokrm( v papirovych nebo plas-
tovych nadobach ¢asto troubu kontrolujte,
protoze tento typ nadob se miiZe pfi prehrati
vznitit.

Nepouzivejte produkty z recyklovaného
papiru (napf. kuchyriské
papirové utérky), pokud na
nich neni uvedeno jsou
bezpecné pro pouziti

v mikrovinné troubé.
Recyklovany papir mtze
obsahovat necistoty, které
mohou pfi pouziti v mikrovinné troubé
zpusobovat jiskfeni nebo vzniceni.

Pred umisténim sackt do trouby odstrarnte
draténé uzaveéry.

Nadobi/Félie

Neohfivejte uzaviené plechovky nebo lahve,
protoze by mohlo dojit k jejich explodovani.
Pro mikrovinné vareni se nesmi pouzivat
kovové nadoby nebo nadobi s kovovym okra-
jem - muze dojit k jiskieni.

Pii pouziti alobalu, $pikovacich jehel nebo
jinych kovovych predmétt je tfeba dodrzet
vzdalenost mezi témito pfedméty a sténami
a dvirtky trouby minimalné 2 cm, aby nedoslo
k jiskfeni.

Kojenecké lahve/Sklenice s détskou
vyZivou

Pfed umisténim kojeneckych lahvi nebo
sklenic s détskou vyZivou je nutné sejmout
vicko a savicku.

Obsah lahve nebo sklenice je tfeba promichat
nebo protrepat.

Aby nedoslo k popaleni je tfeba pred
podavanim zkontrolovat teplotu pokrmu.

Cz-3
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[1] Tlaéitko otevirani dvifek
Stisknutim tlacitka se oteviraji dvitka. Pokud otevrete dvirka pfi vareni, dojde k preruseni vareni,

[2] Okénko dvifek

[3] Bezpeénostni uzamykaci systém
[4] Vnitini ventilaéni otvory

[5] Ovladaci panel

[6] Sklenény taliF

[7] Unaseci krouzek

[8] Vnéjsi ventilacni otvory
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Oviadaci panely

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic
90w
o *%
o 'Y
NH—"F— 0 360W
(o]
600W
(o]
[RIMax
Min 0
Q) * e 2
2 o — .
@ 60, .3
50 od
40° .
30° *6
20 o, e 7
10 9 8
NN-E245W
3
)

(1) Ovladaé nastaveni mikrovinného vykonu/rozmrazovani
(2) Casovaé
(3) Tlacitko otevieni dvifek

POZNAMKA: Vzhled panelu se mGize ménit (v zavislosti na barevném provedeni trouby),
ale funkce ovladacich prvkii je stejna.

Asap
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Vareni v rezZimu Mikroviny

90w Min 0 g
Vykon ve W o % * 2
Maximalni vykon 800 W ot 0. .3
Stredni vykon 600 W
Nizky vykon 360 W 0360w i 0 o4
Rozmrazovani 270 W 40 o5
Ohfivani 90 W . R
= % 00w 30 - . 6
[RIMax 10 ‘; 8
e Otocenim ovladace e Otocenim ¢asovace nas-
zvolte pozadovany tavte dobu vareni. Pokud
vykon. jsou jiz dvitka zavrena,
vareni zacne okamzité. Pri
kratkych ¢asech vzdy
otocte ovlada¢em az ke 2
minutam a pak se vratte
na pozadovanou hodnotu.
POZNAMKA

1. Chcete-li zkontrolovat pokrm v priibéhu vareni, jednoduse otevrete dvitka a trouba se automaticky
zastavi. Chcete-li pokracovat ve vareni, zavrete dvirka.

2. Vareni zastavite oto¢enim ¢asovace do polohy 0 (Vypnuto). Nastaveni doby vareni je mozné kdykoli
zménit oto€enim ovladace.

3. Po vyjmuti pokrmu z trouby zkontrolujte, zda je ¢asova¢ na hodnoté 0.

4. Pri pouzivani trouby musi byt sklenény talif vzdy na svém misté.

Rezim Rozmrazovani

-).(--).(- Vykon pro Rozmrazovani je 270 W.

90W Min 0
o o Q) S e 2
o ¢¢ °
60, .3
506 o4
O 360W —-
40° *5
L] L]
= © soow E L0
20
B Max 10 S s 7

e Otoc¢enim ovladace
zvolte rezim
Rozmrazovani.
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¢ Otoc¢enim ¢asovace nastavte
dobu rozmrazovani. Pokud jsou
jiz dvitka zaviend, vareni za¢ne
okamzité. Pri kratkych ¢asech
vzdy otocéte ovladaéem az
ke 2 minutam a pak se vratte
na pozadovanou hodnotu.



Rady pro rozmrazovani

Tipy

DOBA NA ODSTATI

Jednotlivé porce je mozné vafrit okamzité po
rozmrazeni, ale velké porce jsou zpravidla promr-
zlé ve stfedu. Pfed varenim je nechejte minimal-
né

1 hodinu odstat. BEhem této doby se teplota
rovnomeérné rozdéli po celém objemu pokrmu,

a tim se dokoné&i rozmrazovani. POZNAMKA:
Pokud pokrm nebudete hned pripravovat, umistéte
jej do chladni¢ky. Rozmrazené pokrmy nikdy
znovu nezamrazujte bez predchozi Upravy.

Kusy pecené je vhodné umistit na obraceny talif
nebo plastovy stojanek, aby nelezely ve stavé.
Tenké nebo vyénivajici ¢asti je nutné zakryt
hlinikovou félii, aby se neuvafrily. Malé kousky
alobalu je mozné v mikrovinné troubé bez prob-
Iém0 pouzivat, pokud se nedotykaji stén trouby.

MLETE MASO, MASOVE KOSTKY
A MORSKE POKRMY

ProtozZe vnéjsi vrstva se rozmrazuje rychle, je
nutné tyto pokrmy pfi rozmrazovani ¢asto
rozmélfiovat na kousky a jiz rozmrazené €asti vyj-
mout z trouby.

MALE PORCE

Kotlety a kousky kurete je nutné od sebe co
nejdfive oddélit, aby se rozmrazily stejnomérné.
Tuéné casti a okraje se rozmrazuiji rychleji -
umistéte je do stfedu otocného talife, nebo je
zakryjte.

CHLEB

Bochniky chleba potfebuji odstat, aby se rozm-
razily az do stfedu. Doba stani se zkrati, pokud
oddélite krajice, nebo celé bochniky a rohliky
rozkrojite na polovinu.

CzZ-7
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Otazky a odpovédi

Pro¢ trouba nejde zapnout?

Trouba rusi televizi. Je to normalni?

Proc¢ poklesa intenzita osvétleni trouby?

Z ventilaénich otvort nékdy vychazi teply vzduch. Pro¢?

Kdyz se trouba nezapne, zkontrolujte

nasleduijici:

1. Je trouba spravné zapnuta do zasuvky.
Vyjméte zastréku ze zasuvky, pockejte
10 sekund a zapnéte ji zpét.

2. Zkontrolujte jisti¢ a pojistku. Zapnéte
"vyhozeny" jisti€, nebo vyménte spalenou
pojistku.

3. Je-li jisti¢ nebo pojistka v poradku,
zkuste k zasuvce pfipojit jiny elektricky
spotrebic€. Pokud tento spotfebi¢ funguje,
bude pravdépodobné zavada na troubé.
Pokud tento spotrebi¢ nefunguje, zna-
mena to patrné zavadu v zasuvce. Pokud
se zda, Zze problém je v troubé, kontaktu-
jte autorizované Servisni stredisko.

P¥i vafeni v mikrovinné troubé muze dojit

k ruseni televizniho a radiového vysilani. Je
to podobné ruseni jako to, které zplsobuji
drobné spotrebice typu Slehace, vysavace,
fénu ap. Tento jev nesignalizuje zavadu trouby.

P¥i vareni s vykonem vy$$im nez 800 W musi
trouba pracovat v cyklech, aby dosahla

i niz8ich urovni vykonu. Pfi takové cyklické
¢innosti trouby se svétlo pravidelné tlumi

a ozyva se cvakani.

Teplo vydavané vafenym pokrmem ohfiva
vzduch uvnitf trouby. Tento ohfaty vzduch
je pfirozenym proudénim vzduchu v troubé
vynasen ven. Tento vzduch neobsahuje
zadné mikroviny. Ventilaéni otvory se pfi
vareni nesmi zakryvat.

Tento vyrobek spliiuje evropskou normu pro poruchy elektromagnetické kompatibility (EMC =
elektromagneticka kompatibilita) EN 55011. Podle uvedené normy je toto zafizeni zafazeno do
skupiny 2, tiidy B a spliuje predepsané limity. Zarazeni do skupiny 2 znamen3, ze
vysokofrekvenéni energie je generovana zamérné ve formé elektromagnetického zareni, které je
uréeno pro ohiev pokrmi. Tfida B znamena, Ze tento vyrobek muze byt pouzivan v domacnosti.

Tento pristroj je oznagen dle zakona &.7/2005Sb. a pfislusnych provadécich
predpist (v souladu s evropskou smérnici €. 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich - OEEZ).

Tato smérnice stanovi ramec pro vraceni a recyklaci pouzitych pfristroji podle

toho, co je relevantni.
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Jak o troubu pecovat

Pred ¢isténim troubu vypnéte.

Udrzujte vnitni prostor trouby, tésnéni dvirek
a tésnici plochy v &istoté. Kdyz na sténach
nebo tésnéni zlistanou vystiiknuté nebo vylité
zbytky pokrmd, otfete je navihéenou tkani-
nou. Pokud je znecisténi velké muzete pouzit
neagresivni gistici prostredek.

Pouziti agresivnich nebo abrazivnich Cistict
se nedoporucuje.

NEPOUZIVEJTE SPECIALNI CISTICE

NA TROUBY.

Vnéjsi plast trouby se ¢isti navlhéenou tkani-
nou. Aby nedoslo k poskozeni funkénich
soucasti uvnitf trouby, nenechejte do venti-
laénich otvord vniknout vodu

Pokud dojde ke znecisténi ovladaciho panelu,
vydistéte jej pomoci suché jemné tkaniny.
Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistice.
P¥i ¢isténi ovladaciho panelu ponechejte
dvitka oteviend, aby nedoslo k nahodnému
spusténi trouby. Po vy¢isténi ovladaciho pa-
nelu stisknéte tlagitko STOP/ZRUSIT, aby
vymazaly Udaje na displeji, nebo otocte
ovladaéem CASOVACE zpét na hodnotu 0.

Pokud se uvniti nebo zvenku kolem dvifek
trouby hromadi para, vytrete ji do sucha
mékkou tkaninou. K tomuto jevu maze dojit,
kdyz je trouba v provozu pfi velké vlhkosti.
Neznamena to v zadném pripadé zavadu zafizeni.

Cas od &asu je nutné vyjmout sklenény tali¥
a vycistit jej. Omyijte jej v teplé mydlové vodé
nebo jej dejte do mycky nadobi.

10.

11.

12.

Unaseci krouzek pod sklenénym talifem

a dno vnitfniho prostoru trouby je tfeba
pravidelné ¢istit, aby nedochazelo ke zvysené
hluénosti provozu trouby. Dno jednoduse
vycCistéte pomoci neagresivniho &isticiho
prostiedku a horké vody a pak do sucha
vytrete suchou tkaninou. Unaseci krouzek je
mozné omyt v mydlové vodé. Pri opako-
vaném pouziti se akumuluji vypary z pokrmd,
ale ty nijak neovliviuji funkci dna trouby ani
kole€¢ek nosného krouzku. Po té co krouzek
vytéhnete z trouby za ucelem ¢isténi, dbejte
na to, abyste jej nainstalovali zpét do spravné
pozice.

Troubu musi opravovat kvalifikovany perso-
nal. Potfebujete-li udrzbu nebo opravu, kon-
taktujte nejbliz§iho autorizovaného prodejce.

P¥i ¢isténi nepouzivejte parni Cistic.

Udrzbu této trouby musi zajist'ovat pouze
kvalifikovani pracovnici. V pripadé, ze trouba
vyzaduje Udrzbu nebo opravu, obrat’te se na
autorizovaného prodejce.

Nebude-li trouba udrzovana v &istoté, muze
dojit poskozeni jednotlivych ploch a nasled-
nému zkraceni zZivotnosti zafizeni, popr.
vzniku nebezpeéného stavu.

Vétraci mfizku udrzujte v Cistoté. Zkontrolujte,
zda vétraci mfizky v horni a dolni ¢asti ani v
zadni ¢asti nejsou znecisténé nebo ucpané.
Ucpané vétraci mfizky mohou vyvolat prehrati
trouby, coz se negativné projevi na jeji funkci.

Technické parametry

Zdroj: 230V, 50 Hz
Prikon: Mikroviny:
Vykon: Mikroviny:

Vnéjsi rozméry:

Vnitfni rozméry trouby:
Hmotnost (nezabalend)
Hluénost

1100 W

800 W (IEC-60705)
455 (S) x 315 (H) x 260 (V)
315 (S) x 294 (H) x 203 (V)

10.5 kg
46dB

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry bez predchoziho upozornéni.

Ccz-9
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InsStalacia a pripojenie

Kontrola mikrovinnej rary

Ruru rozbalte, odstrante vSetok baliaci mate-
ridl a skontrolujte, ¢i nie je poSkodena, napr.
¢i na nej nie su ryhy, nie je pokazené
zatvaranie alebo nie su prasknuté dvierka. Ak
objavite akékolvek poskodenie, okamzite to
oznamte predajcovi rury. Poskodenu
mikrovinnu rdru neinstalujte.

OCHRANA PRED NEBEZPECNYM
NAPATIM

DOLEZITE: TATO JEDNOTKA MUSI BYT

Z DOVODU BEZPECNOSTI 0SOB NALEZITE
CHRANENA PODL’A PLATNEJ TECHNICKEJ
NORMY.

Ak zasuvka so striedavym pradom, do ktorej
sa ma zapojit’ rara, nie je uzemnena, je na
osobnej zodpovednosti zakaznika, aby bola
nahradena zasuvkou podla platnej normy.

Prevadzkové napitie

Napatie musi byt také isté, ako je uvedené na
Stitku rdry. Ak by sa pouzilo napajanie

s napatim, ktoré je vysSie nez uvedené, moze
dojst’ k poziaru alebo inym Skodam.

Umiestnenie rary

1. Umiestnite rdru na rovny a stabilny povrch.

2. Pri inStalovani riry by sa malo zabezpecit,
aby ju bolo mozné odpojit’ od elektriny
vytiahnutim zastréky alebo prostred-
nictvom elektrického istic¢a.

3. Kvoli spravnemu fungovaniu zabezpecte
pre ruru dostato¢nu cirkulaciu vzduchu.
Umiestnenie na pulte kuchynskej linky:

a. Ruru umiestnite tak, aby medzi riou a
linkou bol zvrchu priestor 15 cm,
zozadu 10 cm, z jednej strany 5 cm
a z druhej strany najmenej 40 cm.

b. Ak sa jedna strana rdry umiestni
zarovno so stenou, druha strana
alebo vrch nesmu byt blokované.

Pult kuchynskej linky

4. Neumiestriujte rdru do blizkosti elektrického
alebo plynového varica.

5. Nozicky by sa nemali odnimat.

6. Tato rura je ur€ena iba na pouzivanie
v domacnosti. Nepouzivajte ju vonku.

7. Vyhybajte sa pouzivaniu mikrovinnej rary pri
vysokej vihkosti.

8. Napajacia Snura by sa nemala dotykat
vonkajska rdry. Snira sa nesmie dotykat
horucich €asti. Nenechavajte Snuru previs-
nutu cez okraj stola alebo pracovného
pultu. Sndru, zastréku alebo raru nepona-
rajte do vody.

9. Neblokujte vetracie otvory na vrchu a na
zadnej Casti rury. Ak su tieto otvory poc¢as
prevadzky zablokované, rira sa moze
prehriat. Pre takéto pripady je rara chra-
nena tepelnym bezpeénostnym istenim a
svoju prevadzku obnovuje az po ochladeni.

VAROVANIE

Dolezité bezpeénostné pokyny

1. Tesnenia dvierok a tesniace plochy by sa
mali €istit' vlhkou handri¢kou. Tesnenie
dvierok a tesniace plochy dvierok zariade-
nia by sa mali kontrolovat, ¢i nie su
poskodené. Ak su poskodené, zariadenie
by sa nemalo prevadzkovat, pokial ho neo-
pravi servisny technik vyskoleny vyrobcom.

2. Nepustajte sa do ziadnych Uprav alebo
oprav dvierok, krytu ovladacieho panela,
bezpecénostnych ochrannych spinacov
alebo akejkolvek inej ¢asti rury.
Neodnimajte vonkajsi plast’ rary, ktory
chrani pred mikrovinnym Ziarenim. Opravy
by mal vykonavat iba kvalifikovany servisny
pracovnik.

3. Neprevadzkujte toto zariadenie, ak ma
poskodent SNURU ALEBO ZASTRCKU, ak
nefunguje spravne alebo ak doslo k jeho
poskodeniu alebo spadlo. Vykonavanie
oprav je pre akukolvek ini osobu nez
servisnych technikov vyskolenych vyrob-
com nebezpecné.

4. Kvoli zabraneniu nebezpecenstvu v pripade
poskodenia sa $nudra musi vymenit od
vyrobcu alebo servisného zastupcu, resp.
podobne kvalifikovanej osoby.

5. Pouzivanie riry detom bez dozoru dovolte
iba vtedy, ak dostali zodpovedajtice
pokyny, aby boli schopné pouzivat raru
bezpecnym spdsobom a chapali rizika
vyplyvajlice z nespravneho pouzivania.

6. Tekutiny a potraviny sa nesmu zohrievat
v uzatvorenych nadobach, pretoze tieto
moze tlak roztrhnat.

Sk-1



Bezpecénostné pokyny

Pouzivanie rary

1. Rdru nepouzivajte na zZiadne iné ucely,
ako je priprava jedla. Tato rura je
Specidlne zostrojena na zohrievanie
alebo pripravu jedla. Nepouzivajte raru
na zohrievanie chemickych latok a inych
nepotravinovych vyrobkov.

2. Pred pouzivanim skontrolujte, i su
riady/nadoby vhodné na pouzivanie
v mikrovinnych rarach.

3. Nepokusajte sa pouzivat mikrovinnu
rdru na susenie novin, Satstva alebo
inych materidlov. M6zu sa zapalit.

4. AK sa rura nepouziva, neskladujte v nej
kvéli ndhodnému zapnutiu iné predmety
nez prislusenstvo rury.

5. Zariadenie sa nesmie prevadzkovat BEZ
JEDLA V RURE. Prevadzkovanie tymto
spdsobom modze zariadenie poskodit.

6. Ak sa v rure objavi dym alebo ohen,
otocte €asovy spinaé spat na nulu
a nechajte dvierka zatvorené. Odpojte
Snuru alebo vypnite elektrinu na paneli s
poistkou alebo elektrickym istiCom.

Svetlo v rure
V pripade, Ze je potrebné vymenit svetlo v
rure, spojte sa so svojim predajcom.

Sk-2

Prislusenstvo

Rura je vybavena r6znym prislusenstvom.
Vzdy sa riad'te danymi pokynmi na
pouzivanie prislusenstva.

Skleny tanier

1. Neprevadzkujte riru bez nosica
a otocného taniera.

2. Nikdy nepouzivajte iny druh oto€ného
taniera, ako je ten, ktory je vyrobeny
Specialne pre tuto raru.

3. Ak je otoCny tanier horuci, nechajte ho
pred ¢Eistenim alebo ponorenim do vody
vychladnut.

4. Oto¢ny tanier sa mdze otac¢at oboma
smermi.

5. Ak sa potraviny alebo nadoba na vare-
nie na otoénom tanieri dotykaju stien
rdry a zabranuju otac¢aniu taniera, tanier
sa zacne automaticky ota¢at opacnym
smerom. Tento postup je Uplne v po-
riadku.

6. Nepripravujte jedlo priamo na otoénom
tanieri.

Nosi¢ otoéného taniera

1. Nosi¢ taniera a spodok rary by sa mali
pravidelne Cistit, aby sa zabranilo
hluénému chodu a hromadeniu zvySkov
jedla.

2. Nosic¢ taniera sa na varenie musi pouzi-
vat' vzdy spolu s oto€nym tanierom.



Doélezité informacie

1) Cas potrebny na pripravu potravin

¢ Doba potrebna na pripravu potravin
zavisi od podmienok, teploty, mnozstva
jedla a typu pouzivanych nadob na vare-
nie.

e Kvobli zabraneniu prehriatiu zacnite s
minimalnou dobou. Ak jedlo nie je
dostatocne uvarené, vzdy ho mozete
nechat este trochu povarit.

Nezabudnite: Ak sa odporuc¢any ¢as

potrebny na pripravu potravin prekroé¢i,

jedlo sa znehodnoti, pricom v krajnom

pripade moze zac¢at horiet’ a pripadne

poskodit’ vnutrajSok rary.

2) Malé mnozstva jedla

e Malé mnozstva jedla alebo potravin s
nizkym obsahom vody
mozu pri dlhom vareni pri-
horiet, vysusit sa alebo
zacat horiet. Ak dojde ku
vznieteniu vo vnutri rary,
dvierka nechaijte
zatvorené, ruru vypnite a vytiahnite
zastréku zo zasuvky.

3) Vajcia

e Mikrovinnym ohrevom nepripravujte vaj-
cia v Skrupine resp. vajcia na tvrdo.
Mohli by prasknut dokonca aj po
ukonéeni mikrovinnej pripravy.

4) Prepichnutie povrchu

¢ Potraviny, ktoré nemaju pérovity povrch,
ako su zemiaky, Zitka vajec a parky, sa
pred varenim v MIKROVLNNEJ RURE
kvéli zabraneniu vybuchu musia
prepichnut.

5) Masovy teplomer

e Masovy teplomer na kontrolu stupna
pripravy pec¢eného méasa alebo hydiny
pouzivajte iba po vybrati masa z rury.
V mikrovinnej rure nepouzivajte bezny
masovy teplomer, pretoze tento méze
sposobovat iskrenie.

6) Tekutiny

e Pri zohrievani tekutin, napr. polievky,
omacok a napojov v mikrovinnej rare
modze k prehriatiu tekutiny nad bod varu
dochadzat' bez bublania. Toto méze mat’
za nasledok nahle vykypenie horucej
tekutiny. Uvedenej moznosti zabranite
dodrziavanim nasledovnych pokynov:

a) Vyhnite sa pouzivaniu nadob s rovnymi

stenami a Uzkymi hrdlami.

b) Potraviny neprehrievajte.
c) Pred vlozenim nadoby do rury tekutinu

pomiesajte. PomieSanie zopakujte
v polovici ¢asu varenia.

d) Po zohriati ju eSte kratko nechajte v rare

a pred vyliatim z nadoby ju opéat
starostlivo premiesajte.

7) Papier/plasty

Pri zohrievani potravin v plastovych

alebo papierovych nadobach riru ¢asto
kontrolujte, pretoze tieto typy nadob sa
pri prehriati zapaluju.

Nepouzivajte vyrobky Sl
z recyklovaného papiera ,-"| o
(napr. papierové kuchyn- ,g:L'.-— T
ské utierky), ak papierovy LTl
vyrobok nie je oznaceny

ako vhodny pre pouzivanie

v mikrovinnej rure.

Vyrobky z recyklovaného papiera mézu
obsahovat necistoty, ktoré pocas ich
pouzivania mézu spdsobit iskrenie,
resp. vznietenie.

Pred umiestnenim do rury odstrante

z vreciek na pecenie drotené Casti.

8) Riady/félia

Nezohrievajte Ziadne zatvorené kon-
zervy alebo flase, pretoze ich méze
nadmerny tlak roztrhnuat.

Kovové nadoby alebo misy s povr-
chovou uUpravou obsahujtcou kovy by
sa na varenie v mikrovinnej rdre nemali
pouzivat. M6ze dochadzat k iskreniu.
Ak pouzivate hlinikovu féliu, ihlice do
masa alebo kovové nastroje, vzdia-
lenost’ medzi nimi a stenami rary a
dvierkami by mala byt prinajmenSom

2 cm, aby ste zabranili iskreniu.

9) Dojéenské flase

Vrchnak a cumel na dojéenskych
flasiach je pred vlozenim do rary nutné
zlozit.

Obsah dojéenskych flias treba pomiesat
alebo pretriast.

Kvoli zabraneniu popaleniu je pred
konzumaciou nevyhnutné skontrolovat’

teplotu. Sk-3



Strucény opis ¢asti rary

W @ I [5]

)

[7]

[31

[1] Tlacidlo na otvaranie dvierok
Stla¢enim tohto tlacidla otvorite dvierka. Ak dvierka otvorite po&as pripravy, vare-
nie sa pozastavi bez zruSenia predtym nastavenych zadani. V priprave jedla sa
pokracuje po zatvoreni dvierok.

[2] Okienko rury

[3] Bezpeénostné blokovanie dvierok

[4] Vetracie otvory rary

[5] Ovladaci panel

[6] Otoény tanier

[7] Nosi¢ taniera

[8] Vonkajsie vetracie otvory rury
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Oviadaci panel

NN-E205 / NN-E235 / NN-E245*

Panasonic

90w

Min 0
9]

°
.
N

60,4 o3
50 e o4
40°

3
Oe
[ee]

NN-E245W

(©)]

(1) Ovladaé vykonu mikrovinného ohrevu a rozmrazovania mikrovinnej rury

(2) Casovy spinaé
(3) Tlaéidlo na otvaranie dvierok

Vzhlad ovladacieho panela sa méze od znazorneného
panela lisit’ (v zavislosti od farby), avSak funkcie
ovladacich prvkov su také isté.

*Upozornenie:
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Priprava pokrmov v mikrovinnej rare

Vykon
90w Min 0 g
Maximum 800 Wattov ° % o 2 2
o
60, 3
Stredny vykon 600 Wattov
50 o4
.o O 360\ —
Maly vykon 360 Wattov 40° o5
Rozmrazovanie 270 Wattov © coow 30° °6
o L] L]
Zohrievanie 90 Wattov & Max 2 10 : % 4
® Otocenim ovladaca sa  ® Otocenim ovladaca nastavite
nastavuje Uroven Cas varenia. Ak su uz dvierka
vykonu. zatvorené, ¢as varenia zacne

Nezabudnite:

ubiehat okamzite. V pripade
kratkych intervalov pripravy
volbu nastavte vzdy najskor na
2 minaty a potom ju upravte na
pozadovany c¢as.

1. Ak chcete jedlo pocas varenia skontrolovat, staci otvorit dvierka. Rura automaticky prestane
pracovat. Vo vareni bude pokra¢ovat po zatvoreni dvierok.

2. Varenie zastavite otogenim &asového spinaca do nulovej polohy. Cas varenia mozno menit
kedykolvek poc¢as cyklu varenia oto¢enim ¢asového spinaca.

3. Ked sa jedlo po dokonéeni pripravy z riry vyberie, skontrolujte, ¢i je ¢asovy spina¢

v nulovej polohe.

4. Pri pouzivani riry musi byt oto¢ny tanier vZdy na svojom mieste.

Rozmrazovanie

90w
o %
o (X}
O 360W
o 600W
o
[EMax

® Otoc¢enim ovladaca
nastavte rozmrazovaci
vykon.
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3% Rozmrazovaci vykon je 270 Wattov.

Min 0
O te 2
60, .3
50 o4
—
40° 5
30° °6
0 o .. 7
10 9 8

® Otocenim ovladaca vyberte ¢as rozmrazovania. Ak
su uz dvierka zatvorené, ¢as rozmrazovania za¢ne
ubiehat’ okamzite. V pripade kratkych intervalov
pripravy volbu nastavte vzdy najskér na 2 minuty a
potom ju upravte na pozadovany ¢as.



Pokyny pre rozmrazovanie

Tipy na rozmrazovanie

DOBA ODSTATIA

Jednotlivé porcie jedla sa mézu pripravovat
takmer okamzite po rozmrazeni. V pripade
velkych porcii jedla je bezné, Ze v strede
zostavaju zamrznuté dlhsSie. Pred varenim ich
nechajte minimalne na jednu hodinu odstat.
Pocas odstatia sa teplota rovhomerne rozsiri
a potraviny sa rozmrazia prostrednictvom
vymeny tepla. Nezabudnite: Ak sa jedlo ne-
bude pripravovat’ okamzite, uschovajte ho do

chladnicky.

Nikdy rozmrazené jedlo opatovne nezmra-
zujte bez predchadzajucej tepelnej tpravy.

STEHNA HYDINY

Odporuca sa, aby ste stehna umiestnili na
prevrateny tanier alebo plastovy stojan, aby
neboli ponorené v Stave. Krehké alebo
vyCnievajuce Casti takychto potravin je nevy-
hnutné chranit malymi kiskami félie, aby sa
zabranilo ich nezelanej tepelnej tprave.
Pouzivanie malych kuskov félie v rure nie je
nebezpecné, pokial neprichadzaju do styku
so stenami rury.

MLETE MASO, KUSKY MASA ALEBO
MORSKE KOROVCE A MAKKYSE

o

o

KedZze vonkajsia ¢ast tychto potravin sa
rychlo rozmrazuje, po¢as rozmrazovania je
¢asto nevyhnutné ich oddelit, postupne
rozlamovat na Casti alebo kusky a po roz-
mrazeni jednotlivo vyberat.

MALE CASTI

Nasekané kusky potravin a kuracieho masa sa
musia oddelit’ ¢o najskor, aby mohli uplne
rozmrznut. Tukové Easti a konce sa rozmrazu-
ju rychlejSie. Umiestnite ich do stredu
otoéného taniera alebo zabezpedcte ich
ochranu.

CHLIEB
Bochniky chleba si vyZzaduju odstatie, aby
mohli rozmrznut az do stredu. Odstatie mozno

skratit, ak sa kusky oddelia a rohliky alebo
bochniky prekroja na polovicu.
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Otazky a odpovede

Otazka:

Otazka:

Otazka:

Otazka:

Preco sa rara
nezapina?

Mikrovinna
rura rusi
televiz-

ny prijimac.
Je to

v poriadku?

Preco rura svieti
slabo?

Niekedy

z vetracich
otvorov vychadza
horuci vzduch.
Pre¢o?

Odpoved: Ak sa rdra nezapina, skontrolujte nasle-

dovné:

. Je rura bezpec¢ne zapojena? Vytiahnite zastréku zo

zasuvky a po 10 sekundach ju znova zasunte.

. Skontrolujte elektricky isti¢ alebo poistku. Ak je elek-

tricky isti¢ vyradeny, zapnite ho. Ak je vybita poistka,
vymeiite ju.

. Ak je elektricky isti¢ alebo poistka v poriadku, za-

pojte do zasuvky iné zariadenie. Ak iné zariadenie
funguje, problém bude pravdepodobne v rure. Ak iné
zariadenie nefunguje, chyba je asi v zasuvke. Ak sa
zd3, ze v poriadku nie je rara, spojte sa s autorizo-
vanym servisnym strediskom.

Odpoved: Pri priprave jedal v mikrovinnej rire sa

moze vyskytovat ruSenie radiového alebo
televizneho prijimaca. Toto rusenie je
podobné ruseniu spésobovanému malymi
zariadeniami, ako su napr. mixéry vysavace,
suSiCe vlasov a pod. Neznamena to, ze s
rdrou nie je nie¢o v poriadku.

Odpoved: Pri vareni s vykonom inym ako 800 W

(maximalny vykon) musi rura prepinat, aby
mohla dosiahnut nizSie urovne vykonu.
Preto sa svetlo rury zoslabuje a pri prepi-
nani rdry mozno pocut’ klikanie.

Odpoved: Teplo stupajtuce z vareného jedla zohrieva

vzduch vo vnutrajSku rary. Tento teply
vzduch vychadza z rary prostrednictvom
systému vetrania. V ovzdusi nie je pritomné
ziadne mikrovinné ziarenie. Pocas pripravy
by vetracie otvory nemali byt nikdy
zablokované.

Tento produkt je zariadenie v zhode s Eurépskymi normami pre EMC. (EMC =
Elektromagneticka kompatibilita) EN 55011. Uvedena norma kategorizuje tento produkt ako
zariadenie skupiny 2, trieda B, vramci pozadovanych obmedzeni. Skupina 2 znamena Ze ener-
gia vinovej dizky je cielenie produkovana vo forme elektromagnetického Ziarenia za i€elom
zohrievania jedal. Trieda B znamena Ze produkt smie byt pouzivany v beznom domacom
prostredi.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s eurépskymi smernicami 2002/96/EC
tykajucimi sa pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE -
likvidacia elektrickych a elektronickych zariadeni).

Uvedené smernice ramcovo upravuju recyklaciu pouzitych zariadeni.



Starostlivost o ruru

1. Rudru pred €istenim vypnite.

2. Vnutraj$ok rury, tesnenia dvierok a tes-
niace plochy dvierok udrzujte v Cistote. Ak
sa na steny rury prilepili $pliechance od
jedla alebo rozliatych tekutin, vyutierajte
tesnenia dvierok a tesniace plochy
dvierok vlhkou handrou. Ak su znecistené
znacne, je mozné pouzit neagresivny
saponat. Pouzitie silného saponatu alebo
prasku sa neodporuca.

NEPOUZIVAJTE CISTIACE PROSTRIEDKY
URCENE PRE BEZNE RURY NA PECENIE

3. Vonkajsi povrch rary by sa mal Eistit’ vihk-
ou handri¢kou. Aby nedoslo k poskodeniu
prevadzkovych sucasti vo vnutri rary, do
vetracich otvorov by sa nemala dostat
ziadna voda.

4. Ak sa ovladaci panel znedisti, oCistite ho
Cistou, makkou a suchou handri¢ckou. Na
Cistenie panela nepouzivajte ziadne
agresivne saponaty ani prasky. Pri isteni
ovladacieho panela nechajte otvorené
dvierka, aby ste zabranili nahodnému zap-
nutiu rdry. Po oc€isteni alebo uvedte
VOLBU CASOVEHO otoéte &asovy spinaé¢
do polohy NULA.

5. Ak sa okolo vonkajska dvierok rary zraza
para, utrite ju makkou latkou. K tomuto
mobze dochadzat' vtedy, ked’ sa mikrovinna
rdra prevadzkuje za vysokej vihkosti
a v Ziadnom pripade neznamena, ze
nepracuje spravne.

6.

10.

11.

Ob¢as treba otoény tanier z rary vytiahnut’
a odistit ho. Umyte tanier v teplej mydlovej
vode alebo v umyvacke riadu.

Nosi¢ taniera a dno rury by sa mali
pravidelne ¢istit, aby sa zabranilo hluéné-
mu chodu. Dno rury staéi utriet nea-
gresivnym saponatom a teplou vodou

a potom ho osuste Cistou latkou. Nosi¢
taniera mozno umyvat v miernom roztoku
saponatu a vody. Pri opakovanej priprave
jedla sa vypary usadzuju na stenach,

avsak to nijako neovplyviiuje povrch dna
alebo kolieska nosi¢a. Po vybrati nosi¢a
z dna rury a jeho ocisteni ho vratte na
poévodné miesto.

Servis tejto rury by mali vykonavat iba
kvalifikovani pracovnici. Ohladom udrzby a
opravy rury sa spojte s najbliz§im autori-
zovanym predajcom.

Na Cistenie sa nesmie pouzivat parny Cis-
tic.

Ak sa mikrovinna rura neudrziava v Cistote,
povrch sa ni¢i a tym sa skracuje Zivotnost’
celého zariadenia. Okrem toho to méze
byt aj nebezpecné.

Neustale udrziavajte ventilaéné otvory
volné. Kontrolujte, ¢i sa na nich, na vrchu,
v spodnej Casti alebo v blizkosti
mikrovinnej riry neusadzuje prach alebo
iné necistoty. Zablokovanie ventilaénych
otvorov vedie k prehrievaniu, ktoré
negativne ovplyviuje ¢innost’ mikrovinne;j
rary.

Technické udaje

Napajaci zdroj: 230V, 50 Hz
Prikon: Mikrovinné Ziarenie; 1110 W
Vykon Mikrovinné Ziarenie; 800 W (IEC-60705)

VonkajSie rozmery:
Rozmery vnutrajSka rury:
Hmotnost' bez obalu:

455 (S) x 315 (H) x 260 (V) mm
315 (S) x 294 (H) x 203 (V) mm
10,5 kg

Technické udaje podliehaju zmene bez ohlasenia.
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