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1 Welcome

Congratulations on your purchase and welcome
to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.

Warning

* Do not immerse the motor unit in water
nor rinse it under the tap.

*  Before you connect the appliance to
the power, make sure that the voltage
indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

*  Never connect this appliance to a timer
switch, to avoid a hazardous situation.

* Do not use the appliance if the power
cord, the plug, protecting cover, or any
other parts are damaged or has visible
cracks.

* If the power cord is damaged, you must
have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips, or similarly qualified
persons to avoid a hazard.

*  This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

»  Children shall not play with the appliance.

*  This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

*  Never let the appliance run unattended.

*  Be careful when you handle or clean the
disc inserts, the blade units of the food
processor, blender and mill. The cutting
edges are very sharp.

*  Remove the beater, whisk or dough hook
from your kitchen machine before washing.

Do not touch the blades, especially when
the appliance is plugged in. The blades are
very sharp.

If the blades and bowl tools get stuck,
unplug the appliance before you remove
the ingredients that block the blades and
bowl tools.

If food sticks to the wall of the blender
jar, food processor bowl, or mixing bowl,
switch off the appliance and unplug it.
Then use a spatula to remove the food
from the wall.

Never stick or use your fingers or an
object (for example, a spatula) into to the
mixing bow! when using any of the bowl
tools while the appliance is running.
Never stick or use your fingers or an
object (for example, a spatula) to push
ingredients into the feeding tube of the
food processor or the meat mincer hopper
while the appliance is running. Use only the
provided pusher for the food processor or
meat mincer.

Be careful if hot liquid is poured into the
bowl, food processor or blender as it can
be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

Never unlock the kitchen machine’s arm
when other accessories (such as food
processor, blender, mill or meat mincer)
are attached.

English

Never attach and use more than one tool
or accessory on the kitchen machine at the
same time.

This appliance is intended for household
use only.

Caution

Always switch off and unplug the appliance
if it is left unattended, and before
assembling, disassembling and cleaning, or
approaching parts that move in use.
Always switch off the appliance by turing
the knob to 0 position.

Always wait until the moving parts stop
running after switching off, and then
unplug the appliance before lifting the arm
of the stand, or opening, disassembling
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or removing the parts of any of the
accessories from the stand.

* Do not exceed the maximum capacity as
indicated on the accessories (bowl, jar,
mill). Follow the quantities, processing time
and speed when using the kitchen machine
tools, as indicated in the user manual.

*  Thoroughly clean the parts that come
into contact with food before you use the
appliance for the first time. Refer to the
instructions and table for cleaning given in
the user manual.

*  Never use any accessories or parts from
other manufacturers that Philips does
not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee
becomes invalid.

*  Let hot ingredients cool down (< 80°C)
before processing them.

*  Always let the appliance cool down to
room temperature after each batch that
YOU process.

*  Certain ingredients such as carrots may
cause discolorations on the surface of the
parts. This does not have a negative effect
on the parts. The discolorations usually
disappear after some time.

Noise level: Lc = 82 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all
standards regarding electromagnetic fields
(EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance

is safe to use based on scientific evidence
available today.

Recycling

&8

Your product is designed and manufactured
with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin
symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive
2002/96/EC:

)¢

Never dispose of your product with other
household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of
electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent
potentially negative consequences on the
environment and human health.

2 Overview
(Fig. 1)

Kitchen machine

Beater shaft

Tilt switch

Speed selector (Rotary knob)
Bowl

Splash guard

Dough hook

Whisk

Beater

@QPO®OEO

Blender

Measuring cup
Blender lid
Blender jar
Sealing ring
Blade unit

@M

Food processor

Pusher
(5 Lid
Tool holder



(A7) Processor bowl

Blade unit

Disc insert

Insert holder

Insert for granulating
@) Insert for slicing

@ Insert for shredding

Citrus press

@) Press cone
Sieve

Mill
@9 Mill beaker

Sealing ring for mill
@7 Blade unit for mill

Meat mincer

Screw ring

Fine grinding disc
Cutter/Knife

Worm shaft

Metal hopper

Pusher for metal hopper
Dust cover

Feeding tray

Innovative cleaning tool

POREOEEO®®

3 Before first use

Before you use the kitchen machine and
accessories for the first time, thoroughly clean
the parts that come into contact with food.
You can only switch on the appliance after you
correctly assemble the accessories. Refer to
Fig. 2 to 8 for the proper assembly.

Auto stop

Your kitchen machine will be automatically
turned off after 15 minutes of continuous
operation. This can avoid potential safety
problems due to prolonged usage.

Overload protection

Your kitchen machine will also automatically
stop working when overloaded.

To reset the appliance in case of overload,
follow the steps below:

1 Tumtheknobto0 position and then
unplug it.
Remove some of the ingredients to reduce
the load.

2
3 Allow the appliance to cool down for a
few minutes.

4

Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.

4 Use your
kitchen machine

Mixing bowl tools

B

o Before switching on your kitchen machine, make sure
the knob is at 0 position and then attach the whisk,
beater or dough hook.

o Upto 750g of flour plus other ingredients can be
processed in the bowl.

o Follow the recommended quantities, processing time
and speed as indicated in Fig. 9.

Before you start, make sure that you pick
the desired attachment from following and
assemble according to Fig. 2.
Dough hook :

*  For making bread and roll

EN 11
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Beater :
e For making cakes, cookies, pie, pastry,
mashed potato, pasta dough, gluten free
bread, and cold butter

Whisk :
*  For making egg white, cream, meringues,
mousses, and souffles

5 L

* To avoid splashing, always increase speed gradually.

* Splashguard: fit the splashguard onto the stand before

using the bow! tools.You do not need to remove the

splashguard to change tools.You can add ingredients
through the spout of the splash guard.

Whisking: before whisking egg whites or cream, make

sure that the bowl and the whisk are dry and free from

grease.

* Kneading: use the dough hook to knead yeast dough
for bread and pizzas.You need to adjust the amount of
liquid to form the dough according to the humidity and
temperature condition.

If you want to re-knead the dough with your kitchen
machine for a longer time, make sure the dough is
pressed down to the bottom of the bow! to avoid
dough over climbing onto the dough hook.

Recipes: Bread dough
(maximum x1.5 quantity)

Ingredient:
*  500g flour
»  50g olive ol
* 1 teaspoon salt
* 1 teaspoon sugar
* /g yeast
*  260ml warm water

Add all the dry ingredients to the bowl and
turn the rotary knob to speed 1.

-—

Pour in the water and then the oil.

Switch to speed 2-3 and continue kneading
until one smooth dough ball is formed.

Grease a bow! with vegetable oil.

Put the dough ball to this bowl and cover
it with cling film.

o (SN w N

Let it rise for 1 hour until it is doubled in
size.
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7 Remove the air from the raised dough.

8 Foditintoa log shape and fit it into a loaf
pan.

9  Coveritand let it rise in the tray for
1 hour.

10 Bake at 180°C for 40 minutes.

Recipe: Cake batter

Ingredient: @

* 3eggs

* 150g butter

* 150 g castor sugar

*  150g flour

*  3g baking powder

Cut the butter into cubes of 2 cm.

Put the cubes with sugar in the bowl and
mix them with speed 1.

Gradually increase the speed from 1 to 4.

A w N =

Add the eggs one by one and keep mixing
with speed 4 until you receive a creamy
consistency.

5 Fodin baking powder and flour to the
mixture and mix with speed 1 until all the
ingredients are well mixed.

6 Put the batter into a 30 cm long aluminum

tin.

Place it in the middle of the oven.

Bake it for 30-40 minutes at the
temperature of 180°C.

00 N

Recipe: Pie pastry @
Ingredient:
»  340g cups all-purpose flour, plus extra
for rolling

* 227g cold unsalted butter, cut into 2
cm inch cubes

* 1 teaspoon salt
* 1 teaspoon sugar
* 6 to 8 tablespoon ice water

1 Putalthe dry ingredients to the bowl and
turn the rotary knob to speed 1.



2 Add the cold butter into the dry
ingredients and gradually increase the
speed from 1 to 3.

3 Add1 tablespoon iced water at a time to
the mixture until it forms crumbly dough.
* If the dough doesn't hold together,
add a little more water and mix it for
a longer time. Do not add too much
water. Otherwise, it will make the
crust tough.

4 Formthe dough into the shape you want
and wrap it with plastic wrap.

5 Keep it in the refrigerator for at least
1 hour and up to 2 days.

6  Restthe dough in the room temperature

for a few minutes before rolling and baking.

Recipe: Meringue @
Ingredient:

* 4 egg whites

* 1 cup (200 grams) superfine or caster

sugar

1 Whisk the egg whites with speed 7 until
soft peaks are formed.
Gradually add the sugar while processing
with speed 4 until firm peaks are formed.

Spoon the meringue onto a baking tray
which is covered with baking paper.

AW N

Preheat your oven to 105 °C and place
the tray with the meringue in the center of
the oven.

(0]

Bake the meringues for approximately
1-1.5 hours until they are dry and crisp.

6 Tum off the oven and dry the meringues in
the oven for 1.5 hours.

Blender
Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 3.

Blender: for blending smoothies, shakes, juices
and crushing ice

Follow the recommended quantities, processing
time and speed as indicated in Fig. 9.

For ice crushing, tum the knob to speed P
repeatedly until the ice is finely crushed.

* Never open the lid to put your hand or any object in
the jar while the blender is running.

* Always assemble the sealing ring onto the blade unit

before you attach the blade unit to the blender jar.

To add liquid ingredients during blending, pour them

into the blender jar through the feeding hole by

removing the measuring cup.

Precut ingredients into small pieces before you process

them.

¢ If you want to prepare a large quantity, process small

batches of ingredients instead of a large quantity at

once.

To avoid spillage: When you process a liquid tends to

foam (for example, milk), do not put more than 1 liter

of liquid in the blender jar:

* Put the ingredients in the blender jar within the
maximum level indication.

Food processor

Blade unit
Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 4.

Blade unit: for chopping, mixing and pureeing
ingredients

To remove the food that sticks to the blade or
bowl wall, stop processing and switch off the
appliance first, and then use a spatula.

* Always put the blade unit in the bowl before you start
to add the ingredients.

* Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like
coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice cubes, as this
may cause the blade to get blunt.

* Do not let the appliance run too long when you chop
(hard) cheese or chocolate. Otherwise these ingredients
become too hot, start to melt, and turn lumpy.

EN 13
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Disc with inserts

Before you start, make sure you pick your
desired insert from following and assemble

according to Fig. 5.
Granulating insert: for granulating ingredients

to small/fine pieces

Slicing insert: for slicing ingredients

Shredding insert: for shredding ingredients into
small strips

“ Caution

¢ Be careful when you handle the slicing blade of disc
insert. It has a very sharp cutting edge.

* Never use the disc insert to process hard ingredients,
like ice cubes.

* Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.

* Precut large ingredients into chunks that fit in the
feeding tube.

Follow the steps below to assemble the disc

inserts (Step 1 in Fig. 5).

1 Place the opening of the insert over the
shaft of the insert holder.

2 Push the opening of the insert over the
projection on the shaft.

3 Press the insert onto the insert holder until
it locks in position with a click.

Citrus press

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 6.

14 EN
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* Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl.
Make sure that the projection on the sieve is locked
in the slot of the bowl handle. When the sieve is fixed
correctly, you hear a click.

* Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing to
remove the pulp from the sieve if necessary. When
you finish pressing or want to remove the pulp, turn
the knob to 0 position and remove the bowl from the
appliance with the accessories on it.

Meat mincer (HR7978/
HR7975 only)

Before you start, make sure you assemble
according to Fig. 7.

The meat mincer is intended for fine chopping
or mixing of raw or cooked meat.

When the meat gets stuck in the hopper, follow
the steps below to reset:

Switch off and unplug the appliance.
Detach the hopper assembly.

Clear the blockage.

Reassemble the hopper.

UG hWwWPN=

Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.

B

o Never grind bones, nuts, or other hard ingredients.

o Never use frozen meat! Before you grind the meat,
defrost it first.

e Do not push too much meat or exert too much

pressure when pushing the meat into the hopper. This
can avoid overloading the appliance.

£

o Remove bones, gristle, and sinews out of the meat to

avoid blockage during grinding.




Mill (HR7978 only)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 8.

You can use the mill to chop coffee beans,
peppercoms, nuts, herbs, dried fruits etc.

Dried fruits such as figs can be chopped and
use as toppings for yoghurt or spread for your
bread or biscuit.

For best results when processing dried black
Mission figs, use max of 85g at speed P for
3 seconds.

* Follow the recommended quantities, processing time
and speed for the ingredients as indicated in Fig 9.
¢ Do not exceed the maximum level of the mill jar.

5 Cleaning

1N Warning

* Before you clean the appliance, unplug it.

* Refer to the table (Fig. 10) for information on cleaning
the parts with water; dishwashing machine and/or moist
cloth.

Caution

¢ Make sure that the cutting edges of the blades and discs
do not come into contact with hard objects. This may
cause the blade to get blunt.

* The cutting edges are sharp. Be careful when you clean
the disc inserts, and blade units of the food processor,
blender, and mill.

—_—

Clean the motor unit with a moist cloth.
2 Clean the other parts in hot water
(< 60°C) with some washing-up liquid or
in a dishwasher.
3 Storethe appliance and accessories in a
dry place after cleaning.

Quick cleaning

Follow the steps below to clean the food
processor bowl and blender jar easier. (Make
sure that the blade is assembled in the bowl if
you clean the food processor bowl.)

1 Pour lukewarm water (not more than
0.5 liters) and a few drops of washing-up
liquid into the food processor bow! or
blender jar.

2 Place the lid on the food processor bowl
or blender jar, and then turn it clockwise
to fix it.

3 Tum the knob to speed P. Let the
appliance run for 30 seconds or until the
food processor bowl or blender jar is
clean.

4 After use, tum the knob to 0 position and
then unplug the appliance.

5 Detach the blender jar or food processor
bowl and rinse it with clean water.

6 Guarantee and
service

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support

or contact the Philips Consumer Care Center
in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to
your local Philips dealer.

EN 15
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1

Velkommen

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips!
Fa alle fordele af den support, som Philips
tilbyder, ved at registrere dit produkt pa
www.philips.com/welcome

Laes denne brugsvejledning omhyggeligt
igennem, inden apparatet tages i brug,

og gem den til eventuelt senere brug.

Advarsel

17

Motorenheden ma ikke kommes i vand
eller skylles under vandhanen.

For du slutter strem til apparatet, skal du
kontrollere, at den netspanding, der er
angivet i bunden af apparatet, svarer til den
lokale netspaending.

For at undga farlige situationer ma du
aldrig slutte apparatet til en timerkontakt.
Brug ikke apparatet, hvis netledning, stik,
beskyttelsesdaeksel eller andre dele er
beskadigede eller har synlige revner.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den
udskiftes hos Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undgd enhver risiko.
Dette apparat kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og forstar de medfelgende risici.
Lad ikke bgrn lege med apparatet.

Dette apparat ma ikke bruges af barn.
Hold apparatet og ledningen uden for
barns rekkevidde.

Lad aldrig apparatet kgre uden opsyn.
Veer forsigtig, nar du handterer eller renggr
skiveindsatserne eller knivenhederne

i foodprocessoren, blenderen og
mellekvaernen. Knivbladenes agge er
meget skarpe.

Fjern piskeriset eller dejkrogen fra din
kekkenmaskine, inden du vasker den.
Undgi at rere ved knivene, ndr apparatet
er sluttet til stremmen. Knivene er meget
skarpe.

DA

Huvis knivene og skalredskaberne sztter sig
fast, skal stikket tages ud af stikkontakten,
inden du fierner de ingredienser, der
blokerer knivene og skalredskaberne.

Hvis der sidder mad fast pa siden af
blenderglasset, foodprocessorens skl eller
skdlen, skal du slukke apparatet og tage
stikket ud. Brug derefter en spatel til at
fierne det, der sidder fast.

Stik aldrig dine fingre eller genstande (f.eks.
en spatel) ned i skdlen, nar du bruger
skalredskaberne, mens apparatet kerer.
Brug aldrig dine fingre eller en genstand
(feks. en spatel) til at skubbe ingredienser
ind i foodprocessorens pafyldningsrer eller
kedhakkerens tragt, mens apparatet kerer.
Brug kun den medfglgende nedstopper til
foodprocessoren eller kgdhakkeren.

Veer forsigtig, nar der haldes varm veeske i
skalen, foodprocessoren eller blenderen, da
den kan sprgjte ud af apparatet pa grund
af den pludselige damppavirkning.

Las aldrig kekkenmaskinens arm op,

nar andet tilbeher (f.eks. foodprocessor,
blender, mellekveern eller kedhakker) er
tilsluttet.

Tilslut og brug aldrig mere end ét redskab
eller tilbehegr samtidig pa kekkenmaskinen.
Dette apparat er kun beregnet til
almindelig husholdningsbrug.

Forsigtig

Sluk altid apparatet, og treek stikket ud, hvis
det efterlades uden opsyn, og fer du samler
den, skiller den ad eller renggr den eller
nermer dig dele, der bevaeger sig ved brug.
Sluk altid for apparatet ved at dreje
knappen til 0.

Vent altid, indtil de bevagelige dele er
stoppet, nar du slukker apparatet, og traek
derefter stikket ud, far du lafter armen

af standeren eller dbner, afmonterer eller
fierner dele af noget tilbehar fra standeren.
Overskrid ikke maksimum-markeringen

pa tilbehgret (skal, glas, mallekveern). De
angivne mangder, tilberedningstider og

hastigheder i brugervejledningen skal felges,

nar du bruger kekkenmaskinens redskaber:



*  Serg for grundigt at rengere de dele,
der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet ferste gang. Lees
instruktionerne og tabellen for rengering i
brugervejledningen.

*  Brug aldrig tilbehgr eller dele fra andre
fabrikanter eller tilbehar/dele, som ikke
specifikt er anbefalet af Philips. Hvis du
anvender en sadan type tilbehgr eller dele,
annulleres garantien.

* lLad varme ingredienser afkgle (< 80°C),
for de kommes i apparatet.

*  Lad altid apparatet kele ned til
stuetemperatur efter hver portion.

*  Visse ingredienser som f.eks. guleredder
kan fordrsage misfarvning af delenes
overflader. Det pavirker ikke delenes
funktionsevne. Misfarvningerne forsvinder
som regel efter nogen tid.

Stejniveau: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle
standarder i forhold til elektromagnetiske

felter (EMF). Hvis apparatet handteres

korrekt i henhold til instruktionerne i denne
brugervejledning, er det sikkert at bruge baseret
pa de forskningsresultater, der er adgang til pa
nuvaerende tidspunkt.

Genbrug

&8

Dit produkt er udviklet og fremstillet i
materialer og komponenter af hgj kvalitet, som
kan genbruges.

Nar et produkt beerer et affaldsspandssymbol
med et kryds pa, betyder det, at produktet er
underlagt det europeeiske direktiv 2002/96/EC:

Bortskaf aldrig dine produkter sammen med
andet husholdningsaffald. Undersag venligst
de lokale regler for indsamling af elektriske og
elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse
af udtjente produkter er med til at forhindre
negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.

2 Opversigt (fig. 1)

Kokkenmaskine

@ Piskerisaksel

@ Vippekontakt
Hastighedsvalger (drejeknap)
Skal

Stenkbeskyttelse

Dejkrog

Piskeris

@EQ@O®E®

Piskeris

Blender

Malebaeger
Blenderlag
Blenderglas
Teetningsring
Knivenhed

@M

Foodprocessor

Nedstopper

Lag
Tilbehgrsholder
Foodprocessorskal
Knivenhed

@RR®®

Skive

Holder
Indsats til granulering
Indsats til snitning

POR®®

Indsats til rivning

DA
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Citruspresser
@ Pressekegle

@ si

Kvarn

@ Beger til mgllekvaern
Teatningsring til mellekvarn
@) Knivenhed til mellekvarn

Kadhakker

Skruering

Fin hulskive

Hakker/kniv

Slangeskakt

Metaltragt

Nedstopper til metaltragten
Stovdaeksel

Pafyldningsbakke

Nyskabende rengeringsvaerktoj

PORE®OEG®®

W

For juiceren
bruges forste

gang

For du bruger kekkenmaskinen og tilbehgret for
forste gang, skal du grundigt rengere de dele,
der kommer i kontakt med madvarer.

Du kan ferst teende for apparatet, nar du har
monteret tilbehgret korrekt. Se i Fig. 2 til 8 for
korrekt montering.

Automatisk stop

Din kekkenmaskine slukkes automatisk efter
15 minutters konstant brug. Dette er med til at
forebygge potentielle sikkerhedsproblemer ved
langvarig brug.

19 DA

Overopfyldningsbeskyttelse

Din kgkkenmaskine standser ogsa automatisk,
hvis den er overfyldt.

Folg nedenstdende trin for at nulstille apparatet
i tilfeelde af overfyldning:

1 Drej knappen til position 0, og treek
derefter stikket ud.

Fjern nogle af ingredienserne for at
reducere belastningen.

2
3 Lad apparatet kgle ned i nogle minutter.
4

Seet stikket i stremforsyningen, og veelg den
onskede hastighed igen.

4 Brug din
kakkenmaskine

Redskaber til blandeskal

E Bemaerk

e Inden du teender din kekkenmaskine, skal du sikre dig,
at knappen star i position 0, og derefter satte piskeriset
eller dejkrogen i.

o Du kan bearbejde op til 750 g mel samt andre
ingredienser i skalen.

o Folg de anbefalede mangder, tilberedningstider og
hastigheder i fig. 9.

For du starter, skal du serge for at veelge det
gnskede tilbehgr blandt det folgende og sxtte
det pad som vist i fig. 2.
Dejkrog:

* Til bred og boller
Piskeris:

*  Til kager, smakager, teerte, bagvaerk,
kartoffelmos, pastadej, glutenfrit bred og
koldt smer

Piskeris:

*  Til ®ggehvide, flade, marengs, mousse og
soufflé



5

* g hastigheden gradvist for at undga staenk.

¢ Stenkbeskyttelse: Monter staenkbeskyttelsen pa

standeren, inden du begynder at bruge skalredskaberne.

Det er ikke nedvendigt at fierne steenkbeskyttelsen for

at skifte redskaber: Du kan tilsatte ingredienser gennem

staenkbeskyttelsens tud.

Piskning: Inden du pisker aggehvider eller flade, skal du

serge for, at skdlen og piskeriset er terre og fri for fedt.

* Altning: Brug dejkrogen til at alte dej til bred og pizza.
Du skal justere mangden af veske til at forme dejen i
forhold til luftfugtighed og temperatur.
Hvis du vil genzlte dejen med din kekkenmaskine i
lzengere tid, skal du sgrge for, at dejen er presset ned til
bunden af skdlen for at undgd, at den bevaeger sig op pa
dejkrogen.

Opskrifter: Broddej
(maks. x1,5 mangde)

Ingredienser:
* 500 g mel
» 50 g olivenolie
e 1 tsksalt
o1 tsk sukker
e /gger
e 260 ml varmt vand

—_—

Kom alle de terre ingredienser i skdlen, og
st drejegrebet pa hastighed 1.

Heeld vandet i og derefter olien.

Dg hastigheden til 2-3, og fortsaet med at
zlte, indtil der er dannet én glat dejkugle.

Smer en skal med vegetabilsk olie.

Leeg dejkuglen i denne skal, og deek den til
med film.

Pres luften ud af den havede dej.

0 N o (O N w N

Form dejen som et bred, og leeg den i en
bradform.

Dzk den til, og lad den hzeve i formen i
1 time.

10 Bag ved 180°C i 40 minutter:

Opskrift: Kagedej
Ingredienser: @
+ 3ag
* 150 g smer
* 150 g sukker
* 150 g mel

AW N =

7
8

* 3 gbagepulver

Dansk

Skeer smerret i firkanter pd 2 cm.

Put smerfirkanterne i skalen sammen med
sukkeret, og bland det ved hastighed 1.
Dg gradvist hastigheden fra 1 til 4.

Tilset eggene et ad gangen, og bliv ved

med at blande ved hastighed 4, indtil det
har opndet en cremet konsistens.

Vend bagepulver og mel i blandingen,
og bland ved hastighed 1, indtil alle
ingredienserne er blandet godt sammen.

Kom dejen i en 30 cm lang
aluminiumsform.

Stil den midt i ovnen.
Bag i 30-40 minutter ved 180°C.

Lad den have i 1 time til dobbelt starrelse.

Opskrift: Tertedej @

Ingredienser:

* 340 g hvedemel, plus ekstra til rulning

» 227 g koldt usaltet smor skaret i 2 cm
firkanter

o 1 tsksalt

o 1 tsk sukker

* 6 til 8 spsk. iskoldt vand

Kom alle de terre ingredienser i skalen, og
st drejegrebet pa hastighed 1.

Tilszet det kolde smer til de terre
ingredienser; og @g gradvist hastigheden fra
11l 3.
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3 Tilsat 1 spsk. iskoldt vand ad gangen

til blandingen, indtil den danner en

smuldrende de;j.

*  Hvis dejen ikke holder sammen,
tilseettes en smule mere vand, og den
blandes i leengere tid. Tilszet ikke for
meget vand. Ellers bliver skorpen hard.

4 Form dejen til den form, du @nsker, og pak
den ind i film.

5  Satdenikeleskabet i mindst 1 time og op
til 2 dage.

6 L dejen hvile ved stuetemperatur i et par

minutter; inden du ruller den ud og bager den.

Opskrift: Marengs @

Ingredienser:
* 4 eggehvider
* 1 kop (200 gram) sukker
1 Pisk eggehviderne ved hastighed 7, indtil
der dannes blgde toppe.
2 Tilset sukkeret lidt ad gangen, og bland
samtidigt ved hastighed 4, indtil hviderne
bliver stive.
Placer med en ske marengsen pa en
bageplade dakket med bagepapir
Forvarm ovnen til 105 °C, og sat pladen
med marengsen midt i ovnen.

Bag marengsen i cirka 1-1,5 time, indtil den
er ter og sprad.

o U1 A W

Sluk ovnen, og ter marengsen i ovnen i 1,5
time.

Blender

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 3.

Blender: til blendning af smoothies, shakes, juice
og knusning af is

Folg de anbefalede maengder; tilberedningstider
og hastigheder i fig. 9.

For at knuse is skal du gentagne gange dreje
knappen til hastighed P, indtil isen er knust fint.
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E Bemark

* Abn aldrig laget for at stikke din hand eller andre
genstande ned i glasset, mens blenderen kerer.

* Montér altid teetningsringen pa blenderens knivenhed,

for du satter knivenheden fast i blenderglasset.

Tilfgj flydende ingredienser under blendning ved at

haelde dem i blenderglasset gennem péfyldningshullet,

nar du har fiernet malebzegeret.

* Skeer ingredienser i mindre stykker, for du blender dem.

* Hvis du skal blende en stor mangde ingredienser, skal

du gere det af flere omgange i stedet for at lave det

hele pa én gang.

Undga spild: Nar du blender flydende ingredienser, som

har tendens til at skumme (f.eks. maelk), ber du hgjst

hzlde 1 liter i blenderglasset.

* Kom ingredienser i blenderglasset op til
maksimummaerket.

Foodprocessor

Knivenhed
For du starter, skal du sgrge for at samle
apparatet som vist i Fig. 4.

Knivenhed: til hakning, miksning og purering af
ingredienser

For at fierne mad, der sidder fast pa kniven eller
skalen, skal du ferst stoppe tilberedningen og
slukke apparatet og derefter bruge en spatel.

E Bemaerk

* Set altid knivenheden ned i skdlen, far du kommer
ingredienserne i.

* Brug ikke knivenheden til hakning af harde ingredienser

som f.eks. kaffebenner, gurkemeje, muskatnad og

isterninger, da dette kan ggre kniven slgv.

Lad ikke apparatet kgre for lang tid, ndr du hakker

(hérd) ost eller chokolade. Ellers bliver ingredienserne

for varme, begynder at smelte og bliver klumpede.

Skiver med indsatser

For du starter, skal du sgrge for at veelge den
gnskede indsats blandt de falgende og sette
den pd som vist i Fig. 5.

Indsats til granulering: til granulering af
ingredienser i sma/fine stykker



Indsats til snitning: til snitning af ingredienser

Indsats til rivning: til rivning af ingredienser i
sma strimler

Forsigtig

* Ver forsigtig, ndr du rerer ved indsatsens skarpe kanter.
Den har en meget skarp skeereside.

* Undga at bruge skiven til hdrde ingredienser som f.eks.
isterninger.

¢ Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, nar
ingredienserne presses ned i pafyldningstragten.

Bemark

* Forsker store ingredienser til stykker, der kan ga i
pafyldningstragten.

Folg nedenstdende trin for at samle
skiveindsatser (trin 1 i fig. 5).

1 Anbring rive-/snitteskivens abning oven
over holderens skaft.

2 Tryk rive-/snitteskivens abning over skaftet.

3 Tryk rive-/snitteskiven pa holderen, indtil
den laser fast med et klik.

Citruspresser

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 6.

E Bemaerk

¢ Sat sien til citruspresseren pa skaftet i skdlen. Serg for,
at tappen pa sien er last fast over skdlens handtag. Du
kan here et klik, nar sien er sat rigtigt fast.

* Pres citrusfrugten ned over keglen. Stop presningen for
om ngdvendigt at fierne frugtkedet fra sien. Nar du er
faerdig med presningen eller gnsker at fierne frugtkedet,
skal du dreje knappen til positionen 0 og fierne skalen
fra apparatet sammen med tilbehoret.

Kadhakker
(kun HR7978/HR7975)

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 7.

Kadhakkeren er beregnet til fin hakning eller
blanding af rét eller tilberedt kad.

Hvis kedet sidder fast i tragten, skal du felge
nedenstaende trin for at nulstille:

1 Slukfor apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten.

Afmonter tragten.

Fjern blokeringen.

Monter tragten igen.

U hwWPN

Seet stikket i stremforsyningen, og veelg den
onskede hastighed igen.

Bemaerk

o Du ma aldrig hakke ben, ngdder eller andre harde
ingredienser.

o Brug aldrig frossent ked! To kedet op, for du hakker det.

o Skub aldrig for meget ked ind, og tryk aldrig for hardt,
nar du skubber ked ind i tragten. Dermed forebygger
du overbelastning af apparatet.

Tips

o Fjern ben, brusk og sener fra kedet for at undga
blokering under hakningen.

Mgallekvarn (kun HR7978)

For du starter, skal du sgrge for at samle
apparatet som vist i Fig. 8.

Du kan bruge mgllekvaernen til at hakke
kaffebgnner, peberkorn, nedder, urter, terrede
frugter osv.

Taorrede frugter som f.eks. figner kan hakkes
and bruges som drys pa yoghurt eller paleg til
brad eller kiks.
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For at opna de bedste resultater; nar du
tilbereder t@rrede black mission-figner, ma
du hgjst bruge 85 g ved hastigheden P i 3
sekunder.

E Bemark

* Folg de anbefalede mzaengder, tilberedningstider og
hastigheder i fig. 9.

* Overskrid ikke mgllekveernbeholderens maksimale
niveau.

5 Renggring

14 Advarsel

* Tag stremmen fra apparatet, for du renger det.

* Se tabellen (fig. 10) for oplysninger om rengering af
delene med vand, opvaskemaskine og/eller en fugtig
klud.

- Forsigtig

* Serg for, at hverken knivenhedernes eller skivernes zgge
kommer i kontakt med harde genstande. Det kan gere
dem slave.

* Knivbladenes zgge er skarpe.Ver forsigtig, nar du
renger skiveindsatser og knivenheder i foodprocessoren,
blenderen og mellekvaernen.

1 Motorenheden kan rengeres med en fugtig
klud.

2 Renggr de gvrige dele i varmt vand
(< 60°C) tilsat lidt opvaskemiddel eller i
opvaskemaskinen.

3 Opbevar apparatet og tilbehgret pa et tort
sted efter rengering.
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Hurtig rengoring:

Du kan benytte falgende trin til at rengere
foodprocessorskalen og blenderglasset pa
en nem made. (Serg for, at kniven er samlet i
skalen, hvis du renger foodprocessorskalen.)

1 Kom lunkent vand (maks. 0,5 liter)
og et par draber opvaskemiddel i
foodprocessorskalen eller blenderglasset.

2 Sat laget pa foodprocessorskalen eller
blenderglasset, og drej med uret for at
fastgere det.

3 Drej knappen til hastighed P Lad
apparatet kare i 30 sekunder eller indtil
foodprocessorskalen eller blenderglasset
er rent.

4 CEfter brug drejes knappen til positionen 0,
og apparatet kobles fra stikkontakten.

5 Tag blenderglasset eller
foodprocessorskdlen af, og skyl efter med
rent vand.

6 Garanti og
service

Hvis du far problemer, har brug for service eller
oplysninger, skal du se www.philips.com/support
eller kontakte det lokale Philips Kundecenter.
Telefonnummeret findes i folderen "World-Wide
Guarantee". Hvis der ikke findes et kundecenter

i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-
forhandler



1 Willkommen!

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf

und willkommen bei Philips! Um das
Kundendienstangebot von Philips vollstandig
nutzen zu kénnen, registrieren Sie Ihr Produkt
unter www.philips.com/welcome.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem
Gebrauch des Gerats aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Warnung

*  Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in
Wasser. Spulen Sie sie auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

*  Bevor Sie das Gerdt an eine Steckdose
anschlief3en, Uberprifen Sie, ob die auf
der Unterseite des Gerdts angegebene
Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

e Um Gefdhrdungen zu vermeiden, sollten
Sie das Gerdt nie an einen Zeitschalter
anschlief3en.

¢ Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das
Netzkabel, der Stecker, die Schutzabdeckung
oder andere Teile beschadigt sind oder
sichtbare Risse aufweisen.

e |st das Netzkabel defekt, darf es nur von
einem Philips Service-Center, einer von
Philips autorisierten Werkstatt oder einer
dhnlich qualifizierten Person durch ein
Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

*  Dieses Gerit kann von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder
psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt
wurden oder Anweisung zum sicheren
Gebrauch des Geréts erhalten und die
Gefahren verstanden haben.

*  Kinder dirfen nicht mit dem Gerit spielen.

*  Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern
verwendet werden. Halten Sie das
Gerit und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt
niemals unbeaufsichtigt.

Seien Sie vorsichtig bei derVerwendung
oder Reinigung der Scheibeneinsitze, der
Messereinheiten von Maschinenaufsatz, Mixer
und Muhle. Die Klingen sind sehr scharf.
Entfernen Sie vor dem Waschen den
Schneebesen, Quirl oder Knethaken von
Ihrer Kiichenmaschine.

Beriihren Sie die Messer nicht, besonders
wenn das Gerdt an das Stromnetz
angeschlossen ist. Die Messer sind sehr scharf.
Wenn die Messer oder Schisselwerkzeuge
blockiert sind, ziehen Sie den Netzstecker
des Gerdts aus der Steckdose, bevor Sie
die Zutaten entfernen, die die Messer und
Schisselwerkzeuge blockieren.

Wenn Zutaten innen am Mixbecher; an der
Schissel fur des Maschinenaufsatzes oder
der Rihrschissel haften bleiben, schalten
Sie das Gerdt aus, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose. Losen Sie die
Zutaten dann mithilfe eines Teigschabers
von der Becherwand.

Deutsch

Stecken Sie nie lhre Finger oder einen
Gegenstand (z. B. einen Teigschaber) in

die Rihrschissel, wenn Sie eines der
Schisselwerkzeuge verwenden, wahrend
das Gerdt in Betrieb ist.

Verwenden Sie nie lhre Finger oder einen
Gegenstand (z. B. einen Teigschaber),

um Zutaten in die Einfulloffnung

des Maschinenaufsatzes oder in den
EinfUlltrichter des Fleischwolfs zu schieben,
wiahrend das Gerit lduft.Verwenden Sie
nur den mitgelieferten Stopfer fir den
Maschinenaufsatz oder den Fleischwolf.
Seien Sie vorsichtig, wenn heif3e
Flussigkeiten in die Schissel,
Klchenmaschine oder den Mixer gegossen
werden, da diese durch unvermittelt
auftretenden Dampf herausspritzen
kénnen.

Entsperren Sie niemals den
Klchenmaschinenarm, wenn andere
Zubehorteile (wie Maschinenaufsatz, Mixern,
Muhle oder Fleischwolf) aufgesetzt sind.
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»  Setzen Sie niemals mehr als ein Werkzeug
oder Zubehérteil gleichzeitig auf die
Kichenmaschine auf.

e Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt.

Vorsicht

e Schalten Sie das Gerdt stets aus, und
ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es
zusammensetzen, auseinandernehmen und
reinigen, oder wenn Sie Teile anfassen, die
sich bei Gebrauch bewegen.

¢ Drehen Sie zum Ausschalten des Gerits
den Schalter immer in die Position 0.

»  Erst, wenn alle beweglichen Teile nach dem
Ausschalten zum Stillstand gekommen
sind und der Netzstecker gezogen wurde,
sollten Sie den Arm vom Standful3 heben,
den Deckel abnehmen und Zubehorteile
auseinandernehmen oder anfassen.

«  Uberschreiten Sie nicht die auf den
Zubehorteilen (Schussel, Becher, Mihle)
angegebene maximale Fillmenge.
Befolgen Sie beim Verwenden der
Kichenmaschinenwerkzeuge die
Mengenangaben, Verarbeitungszeiten
und Geschwindigkeitsstufen, die in der
Bedienungsanleitung angegeben sind.

*  Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch
des Gerits alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen. Befolgen Sie die
Anweisungen, und halten Sie sich an die
Reinigungstabelle in der Bedienungsanleitung.

*  Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile,
die von Drittherstellern stammen bzw.
nicht von Philips empfohlen werden.Wenn
Sie diese(s) Zubehdr oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

e Lassen Sie heil3e Zutaten abkihlen
(< 80 °C), bevor Sie sie verarbeiten.

e Lassen Sie das Gerdt immer auf
Raumtemperatur abkuhlen, bevor Sie die
nachste Portion verarbeiten.

e Bestimmte Zutaten wie Karotten kénnen
die Oberfliche derTeile verfirben. Dies
wirkt sich nicht negativ auf die Teile aus. Die
Verfarbungen verschwinden gewohnlich
nach einer gewissen Zeit.
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Gerauschpegel: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erflllt sémtliche Normen
beziglich elektromagnetischer Felder. Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen

ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern

es ordnungsgemdl und entsprechend den
Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Recycling

&8

Ihr Gerat wurde unter Verwendung
hochwertiger Materialien und Komponenten
entwickelt und hergestellt, die recycelt und
wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf
dem Gerdt, bedeutet dies, dass fur dieses Gerdt
die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

hi¢

Entsorgen Sie Ihr Produkt niemals zusammen
mit dem normalen Hausmdill. Bitte informieren
Sie sich Uber die ortlichen Bestimmungen

zur getrennten Entsorgung von elektrischen
und elektronischen Produkten. Die korrekte
Entsorgung des nicht mehr bendtigten Produkts
hilft, negative Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit zu vermeiden.



2  Uberblick
(Abb. 1)

Kuchenmaschine

@ Achse fiir den Quirl

Kippschalter
Geschwindigkeitsregler (Drehknopf)
Behalter

Spritzschutz

Knethaken

Schneebesen

Quirl

@EQPOO®EOE

Standmixer

Messbecher
Deckel des Mixers
Mixbecher
Dichtungsring

@M

Messereinheit

Kichenmaschine

Stopfer

Deckel

Zubehorhalter

Schiissel fiir Kiichenmaschine

@RR@®

Messereinheit

Einsatze
Einsatzhalter

Einsatz zum Reiben
Einsatz zum Schneiden
Einsatz zum Raspeln

Zitruspresse

@ Presskegel

Sieb

Muhle

@9 Miihlenbecher
Dichtungsring fiir Miihle
@) Messereinheit fiir Miihle

i
®
7
e
>
3
o
=

Schraubring

Feine Zerkleinerungsscheibe
Schneideeinheit/Messer
Metallschnecke

Metallbehilter

Stopfer fiir den Metallbehalter
Staubabdeckung

Einflillschale

Innovatives Reinigungswerkzeug

Deutsch

PEREOREO®®

w

Vor dem ersten
Gebrauch

Bevor Sie Kiichenmaschine und Zubehor zum
ersten Mal verwenden, reinigen Sie die Teile
grundlich, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt
kommen.

Sie kénnen das Gerit erst einschalten, nachdem
Sie das Zubehor richtig eingebaut haben.
Beziehen Sie sich auf Abb. 2 bis 8 flir den
richtigen Zusammenbau.

Autostop

Ihre Kiichenmaschine schaltet sich nach

15 Minuten Dauerbetrieb automatisch aus.
Dies kann eventuelle Probleme aufgrund von
lingerem Gebrauch verhindern.

Uberlastungsschutz

lhre Kichenmaschine hélt automatisch an, wenn
sie Uberlastet ist.

Befolgen Sie die unten aufgefihrten Schritte
zum Zurlicksetzen des Gerdts im Falle von
Uberlastung:
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1 Drehen Sie den Schalter auf die Position 0,
und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Entnehmen Sie einige der Zutaten, um die
Belastung zu verringern.

Lassen Sie das Gerdt einige Minuten lang
auskdhlen.

AW N

SchlieBBen Sie den Stecker an die Steckdose
an, und wahlen Sie erneut die gewlinschte
Geschwindigkeit.

4 Verwendung der
Kuchenmaschine

Ruhrschusselwerkzeuge

E Anmerkung

o Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Kiichenmaschine, dass sich der Schalter in Position 0
befindet, und setzen Sie den Schneebesen, Quirl oder
Knethaken auf.

Bis zu 750 g Mehl einschlieBlich anderer Zutaten
koénnen in der Schissel verarbeitet werden.

Befolgen Sie die angegebenen Mengenangaben,

Verarbeitungszeiten und Geschwindigkeitsstufen in Abb. 9.

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie
sich, dass Sie lhren gewinschten Aufsatz
aus den folgenden auswahlen und ihn
zusammenzusetzen gemal3 der Abb. 2.
Knethaken:
e Zum Zubereiten von Brot und Brotchen
Quirl:
¢ Zum Zubereiten von Kuchen, Platzchen,
Torten, Pasteten, Kartoffelbrei, Pastateig,
glutenfreiem Brot und kalter Butter
Schneebesen:
¢ Zum Zubereiten von Eischnee,

Schlagsahne, Baisers, Mousses und
Soufflés
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* Um Spritzer zu vermeiden, erhéhen Sie die
Geschwindigkeit nach und nach.

* Spritzschutz: Befestigen Sie den Spritzschutz auf der
Standhalterung, bevor Sie die Schisselwerkzeuge
verwenden. Sie missen den Spritzschutz nicht
entfernen, um die Werkzeuge auszutauschen. Sie
kénnen die Zutaten durch die Offnung des
Spritzschutzes zugeben.

¢ Rihren: Bevor Sie Eiwei3 oder Sahne schlagen,
vergewissern Sie sich, dass die Schissel und der Quirl
trocken und fettfrei sind.

¢ Kneten:Verwenden Sie den Knethaken, um Hefeteig fur
Brot und Pizza zu kneten. Sie mussen die
Flissigkeitsmenge einstellen, um den Teig gemaf der
Luftfeuchtigkeits- und Temperaturbedingungen zu
formen.

Wenn Sie den Teig in die Kiichenmaschine zurlickgeben
und ihn fiir eine lingere Zeit erneut kneten mochten,
vergewissern Sie sich, dass der Teig auf den Boden der
Schissel gedriickt ist, um zu vermeiden, dass der Teig
am Knethaken hochklettert.

Rezepte: Brotteig (maximal 1,5 Mal
der angegebenen Menge)

Zutaten:
* 500 g Mehl
* 50 g Olivendl

o 1 Teeloffel Salz
e 1TL Zucker
o 7 gHefe
e 260 ml warmes Wasser
1 Fillen Sie alle trockenen Zutaten in den

Behdlter, und drehen Sie den Knopf auf
Geschwindigkeitsstufe 1.

2 Rihren Sie das Wasser und dann das O
unter.

3 Schalten Sie auf Geschwindigkeitsstufe
2-3 um, und kneten Sie weiter, bis eine
gleichmaBige Teigkugel entsteht.

4 Fetten Sie eine Schiissel mit pflanzlichem
Ol ein.

5 Legen Sie die Teigkugel in die Schissel und
decken sie mit Frischhaltefolie ab.

6 Lassen Sie den Teig eine Stunde aufgehen,
bis er seine Grof3e verdoppelt hat.



7 Entliften Sie den aufgegangenen Teig.

8 Bringen Sie ihn in eine langliche Form, und
fullen Sie ihn in eine Kastenform.

9 Decken Sie ihn zu, und lassen Sie ihn in der
Form fur 1 Stunde aufgehen.

10 Backen Sie ihn 40 Minuten bei 180°C.

Rezept: Kuchenteig

Zutaten: @

* 3 Eier
* 150 g Butter
* 150 g raffinierter Zucker
* 150 g Mehl
* 3 g Backpulver
1 Schneiden Sie die Butterin 2 cm grof3e
Wiirfel.

2 Geben Sie die Wiirfel und den Zucker
in den Behilter, und schlagen Sie sie mit
Geschwindigkeitsstufe 1.

3 Erhéhen Sie die Geschwindigkeitsstufe
nach und nach von 1 bis 4.

4 Fugen Sie die Eier einzeln hinzu, und rihren
Sie weiter mit Geschwindigkeitsstufe 4, bis
eine cremige Konsistenz entsteht.

5 Geben Sie Backpulver und Mehl hinzu, und
rihren Sie mit Geschwindigkeitsstufe 1, bis
alle Zutaten gut verrihrt sind.

6 Fillen Sie denTeig in eine 30 cm lange
Aluminiumform.

Stellen Sie ihn in die Mitte vom Backofen.

Backen Sie ihn fir 30 bis 40 Minuten bei
einer Temperatur von 180°C.

0 N

1 Fllen Sie alle trockenen Zutaten in den
Behilter, und drehen Sie den Knopf auf
Geschwindigkeitsstufe 1.

2 Fligen Sie den trockenen Zutaten die
kalte Butter hinzu, und erhdhen Sie die
Geschwindigkeitsstufe nach und nach von
1 auf 3.

3 Flgen Sie einen Teeloffel Eiswasser zu
der Masse hinzu, bis ein kriimeliger Teig
entsteht.

*  Wenn der Teig nicht zusammenhdlt,
flgen Sie ein wenig mehr Wasser
hinzu, und rihren Sie eine Zeit lang.
Flgen Sie nicht zu viel Wasser hinzu.
Andernfalls konnte die oberste
Teigschicht hart werden.

Deutsch

4 Geben Sie dem Teig die gewiinschte Form,
und packen Sie ihn in Frischhaltefolie ein.

5  Bewahren Sie ihn fiir mindestens 1 Stunde,
bis zu 2 Tage im Kuhlschrank auf.
6 Setzen Sie den Teig fur einige Minuten

der Raumtemperatur aus, bevor Sie ihn
ausrollen und backen.

Rezept: Tortenteig @

Zutaten:
* 340 g Mehl, plus Mehl zum Ausrollen

» 227 g kalte ungesalzene Butter,in 2 cm
grofe Wiirfel geschnitten

o 1Teeloffel Salz
e 1TL Zucker
* 6 bis 8 Teeloffel Eiswasser

Rezept: Baiser @

Zutaten:
* 4 Eiweil
* 1 Tasse (200 Gramm) extrafeiner
Zucker oder Puderzucker

1 Schlagen Sie die EiweiBe mit
Geschwindigkeitsstufe 7, bis sie schaumig
werden.

2 Geben Sie nach und nach den
Zucker hinzu, wahrend Sie auf
Geschwindigkeitsstufe 4 weiterrihren, bis
sich feste Spitzen bilden.

3 Loffeln Sie das Baiser auf ein Backblech, das
mit Backpapier abgedeckt ist.

4 Heizen Sie Ihren Ofen auf 105 °C vor, und
stellen Sie das Blech mit dem Baiser in die
Mitte des Ofens.

5 Backen Sie die Baisers fiir etwa 1 bis 15
Stunden, bis sie trocken und knusprig sind.
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6  Schalten Sie den Ofen aus, und trocknen
Sie die Baisers fir etwa 1,5 Stunden im
Ofen.

Standmixer

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 3.
Standmixer: Zum PUrieren von Smoothies,
Shakes, Séften sowie zum Zerkleinern von Eis
Befolgen Sie die angegebenen Mengenangaben,
Verarbeitungszeiten und Geschwindigkeitsstufen
in Abb. 9.

Um Eis zu zerkleinern, drehen Sie den Schalter
wiederholt auf die Geschwindigkeitsstufe P, bis
das Eis fein zerkleinert ist.

E Anmerkung

e Offnen Sie nie den Deckel, um Ihre Hand oder einen
Gegenstand in den Behélter zu fihren, wenn der Mixer
lauft.

* Setzen Sie immer den Dichtungsring auf die
Messereinheit, bevor Sie diese in den Mixbecher
einsetzen.

¢ Um wiéhrend des Mixens flUssige Zutaten hinzuzufiigen,

fillen Sie diese Uber die Einfulléffnung in den Mixbecher,

indem Sie den Messbecher entfernen.

Schneiden Sie Zutaten in kleinere Stlicke, bevor Sie sie

verarbeiten.

Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal,

sondern in mehreren kleinen Portionen nacheinander.

¢ Um Auslaufen zu vermeiden:Wenn Sie leicht
schdumende Flissigkeiten (z. B. Milch) verarbeiten,
sollten Sie hochstens 1 Liter in den Mixbecher fullen.

¢ Geben Sie die Zutaten bis zur maximalen Fillmenge in
den Mixbecher.

Kuchenmaschine

Messereinheit
Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile gemal3 der Abbildung montieren. 4.

Messereinheit: Zum Schneiden, Mischen und
Plrieren von Zutaten

Um die Speisen, die am Messer oder der
Innenseite der Schissel haften bleiben zu
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entfernen, halten Sie das Gerdt zunichst an,
schalten Sie es aus, und setzen Sie dann einen
Teigschaber ein.

E Anmerkung

¢ Setzen Sie stets die Messereinheit in die Schissel, bevor
Sie Zutaten einfullen.

¢ Zerkleinern Sie mit der Messereinheit keine harten
Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma, Muskatnlsse oder
Eiswiirfel, da die Messer sonst stumpf werden.

* Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, wenn Sie
(Hart-)Kése oder Schokolade zerkleinern. Ansonsten
werden diese Zutaten zu heif3, schmelzen und werden
klumpig.

Scheibeneinsatze

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie
sich, dass Sie Ihren gewiinschten Einsatz
aus den Folgenden auswahlen und alles

zusammensetzen, gemal3 Abb. 5.
Einsatz zum Reiben: Zum Reiben von Zutaten

in kleine/feine Sticke

Einsatz zum Schneiden: Zum Schneiden von
Zutaten

Einsatz zum Raspeln: Zum Raspeln von Zutaten
in kleine Streifen

Vorsicht

* Gehen Sie vorsichtig mit der Messereinheit der

Scheibeneinsétze um. Sie hat eine sehr scharfe Klinge.

Verarbeiten Sie mit dem Scheibeneinsatz keine harten

Zutaten wie Eiswrfel.

* Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn
Sie Zutaten in die Einfulloffnung fullen.

Anmerkung

* Schneiden Sie gréBere Zutaten in kleinere Stiicke,
damit sie in die Einfllloffnung passen.

Befolgen Sie die nachfolgenden Schritte zum
Einsetzen der Scheibeneinsatze (Schritt 1 in
Abb. 5).

1 Platzieren Sie die Offnung des Einsatzes
Uber dem Schaft des Einsatzhalters.



2 Schieben Sie die Offnung des Einsatzes
Uber die Ausbuchtung am Schaft.

3 Driicken Sie den Finsatz in den
Einsatzhalter, bis er horbar einrastet.

Zitruspresse

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile gemdf3 der Abbildung montieren. 6.

E Anmerkung

¢ Setzen Sie das Sieb fur die Zitruspresse auf die
Antriebswelle in der Schissel. Stellen Sie sicher; dass
die Ausbuchtung des Siebs in den Schlitz am Griff der
Schissel einrastet. Wenn das Sieb richtig angebracht
wurde, rastet es horbar ein.

¢ Drlicken Sie die Zitrusfrucht auf den Presskegel.
Unterbrechen Sie das Auspressen, um ggf. Fruchtfleisch
aus dem Sieb zu entfernen.Wenn Sie mit dem
Saftpressen fertig sind oder das Fruchtfleisch entfernen
mochten, drehen Sie den Schalter auf die Position 0,
und nehmen Sie die Schiissel mit dem Zubehér vom
Gerit.

Fleischwolf (nur HR7978/
HR7975)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 7.
Der Fleischwolf ist zum Zerkleinern oder Mixen
von rohem oder gekochtem Fleisch vorgesehen.

Befolgen Sie die unten aufgefUhrten Schritte,
wenn sich das Fleisch im Behdlter verhdngt.

1 Schalten Sie das Gerit aus, und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

Entfernen Sie den Behilter.

Beseitigen Sie die Blockierung.

Setzen Sie den Behilter erneut ein.

v hwpN

SchlieBen Sie den Stecker an die Steckdose
an, und wahlen Sie erneut die gewiinschte
Geschwindigkeit.

E Anmerkung

e Zerkleinern Sie keine Knochen, Nusse oder anderen
harten Zutaten.

e Verwenden Sie niemals gefrorenes Fleisch! Tauen Sie
das Fleisch zundchst auf, bevor Sie es zerkleinern,

o Driicken Sie nicht zu viel Fleisch hinein, oder tben Sie
keinen zu starken Druck beim Hineingeben von Fleisch
in den Behilter aus. Dies kann einer Uberlastung des
Gerdts vorbeugen.

Tipp

Entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen vom
Fleisch, um eine Blockierung wahrend des Mahlens zu
vermeiden.

Miihle (nur HR7978)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 8.

Sie kénnen die Mihle zum Zerkleinern von
Kaffeebohnen, Pfefferkérnern, Nussen, Krautern,
getrockneten Friichten usw. verwenden.

Getrocknete Friichte wie Feigen kénnen
zerkleinert und als Zutat fur Joghurts oder
als Aufstrich fur Brot oder Kekse verwendet
werden.

Verwenden Sie fur beste Ergebnisse
beim Verarbeiten getrockneter Feigen
(maximal 85 g) 3 Sekunden lang die
Geschwindigkeitsstufe P.

Anmerkung

¢ Befolgen Sie die in Abb. 9 angegebenen
Mengenangaben, Verarbeitungszeiten und
Geschwindigkeitsstufen fir die jeweiligen Zutaten.

* Uberschreiten Sie nicht die maximale Filllmenge des
Muhlenbechers.
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5 Reinigen

1N Warnung

* Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Geridt reinigen.

* Beziehen Sie sich auf die Tabelle (Abb. 10), um
Informationen zum Reinigen der Teile mit Wasser;
Spiilmaschine und/oder einem feuchten Tuch zu erhalten.

n Vorsicht

* Achten Sie darauf, dass die Klingen der Messer und der
Scheiben nicht mit harten Gegenstinden in Berthrung
kommen. Sie kénnten stumpf werden.

¢ Die Klingen sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig bei der
Reinigung der Scheibeneinsitze und Messereinheiten
von Maschinenaufsatz, Mixer und Muhle.

1 Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem
feuchten Tuch.

2 Reinigen Sie die anderen Teile in heilem
Wasser (< 60 °C) mit einem Spulmittel
oder in einem Geschirrspuler.

3 Lagern Sie das Gerdt und die Zubehorteile

nach der Reinigung an einem trockenen Ort.

Schnellreinigung

Reinigen Sie die Schissel des Maschinenaufsatzes
und den Mixbecher folgendermalen.
(Vergewissern Sie sich, dass das Messer in der
Schiissel montiert ist, wenn Sie die Schissel des
Maschinenaufsatzes reinigen.)

1 GieBen Sie lauwarmes Wasser (nicht mehr
als 0,5 Liter) mit etwas Spulmittel in die
Schissel des Maschinenaufsatzes bzw. den
Mixbecher.

2 Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel
bzw. den Mixbecher, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest.

3 Drehen Sie den Regler auf die
Geschwindigkeit P Lassen Sie das Gerit
30 Sekunden lang oder bis die Schissel
bzw. der Mixbecher sauber ist laufen.
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4 Drehen Sie den Regler nach der
Verwendung auf die Position 0, und ziehen
Sie den Netzstecker des Gerdts aus der
Steckdose.

5 Nehmen Sie den Mixbecher oder die
Schissel des Maschinenaufsatzes ab, und
spulen Sie diese mit sauberem Wasser ab.

6 Garantie und
Kundendienst

Besuchen Sie bei evtl. Problemen, fur Service
oder Informationen www.philips.com/support,
oder wenden Sie sich an das Philips Service-
Center in Ihrem Land. Die Telefonnummer
befindet sich in der Garantieschrift. Sollte es in
lhrem Land kein Service-Center geben, wenden
Sie sich bitte an |hren lokalen Philips Handler.



1 KaAwg npOare

2uyxapnTmpela yia Ty ayopd oag Kal KaAwg
npebate om Philips! Na va emwdeAnBeite
TTANPWG ard TNV UTTOOTNPLEN TTOU TTPOODEPEL
n Philips, dnAwoTe To ToidV cag om
dievBuvon www.philips.com/welcome.
AladaoTe TPOOEKTIKA TO TTAPOV €YXELPIOLO

XPTONG TTPOTOU XENOLHOTIOIOETE TT) CUCKEUT)
Kal KpatoTe TO yia peAovTIKY) avadopd.

Mpoeidotoinon

*  Mnv PubiCeTe TO HOTEP OE VEPO KAL PNV
TO EEMAEVETE e veEPO Bpuong.

*  [lpoToU cuvOEDETE TN CUOKEUT) TNV
mpiCa, BePaiwbeite OTL 1) TAOT TTOU
avaypddeTat oTo KATW HEPOG TNG
OUOKEUNG QVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAON
peUNAaToC.

*  [lpog amoduyn emkivouvwy
KATAOTACEWV, NV CUVOEETE TTOTE AUTTV
TN CUOKEUT O€ XPovodIlakoT.

*  Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT|) AV
TO KaAwdlo Tpodpodoaoiag, To dig, To
TIPOOTATEUTIKO KANUMMA 1) GAAQ éPN
£X0UV UTTOOTEL CNLd 1) epdaveic pwyEc.

*  Eav To kaAwdio Tpododooiag urtooTel
$Bopd, Ba mpémel va avtikaraoTabel amd
™ Philips, ammo éva KEvTpo ETTLOKEUWY
eEouotodotnuévo amo T Philips 1y amo
e€loou e&eIOIKEUEVA ATONA, TIPOG
arropuyr| Kivduvou.

*  AUTN n ouoKeun prropei va
Xpnotporoinbel arod atopa pe
TIEPIOPLOHEVEG CWIATIKEG, AloONTT|PLEG
1) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) armd AToua
XWPLG elTTeElpia Kal yvwaor), e v
TPoUTIO0EON OTL TN X PNOILOTIOLOUV UTTO
ETMITAPNON 1) OTL £X0oUvV AdPel odnyieg
OXETIKA HE TNV aodaAr} TNG Xpron Kat
KATAvOOUV TOUG EVEXOEVOUG KIVOUVOUG,.

*  Tamadid dev mperel va maifouv de ™
OUOKEUN).

e AuTr n ouoKeur Sgv TIPETTEL va
xpnotuoroleitatl amo maldia. Kpartnore
TN OUOKEUT) KAl TO KAAWSIO TG Hakpld
armé matdld.

Mnv adrjveTe TTOTE T CUCKEUT| va
AelToupyel xwplig emiBAedn.

©Oa TPETTEL Va €l0TE TTPOOEKTIKOL

oTav xelpiCeote 1) kabapileTe TIg
TIPOoBNKeG Tou Siokou Kal TIG AeTTIOEG
™G KOUCIVORNXAVAG, TOU UTTAEVTEP KAl
Tou HUAoU. Ta dkpa KOTmG eivat TToAU
arxunea.

AdalpéoTe To €€apTua avapling, To
XTUTMMPL 1) TO €€APTNHA CUHWIATOG
arod TV KougIvopnXavn TpLy To TTAUGCIHO.
Mnv ayyiCeTe TiG AetTideg, €101k OTAV N
ouokeun eivat ouvoedepévn otny Tpila.
Ot Aemrideg elvatl oAU alxpnpeEc.

Av ol AeTTiOeg Kal Ta epyaAeia Tou HTToA
KOAMTOOUV, arTocUVOEDTE T CUCKEUN
amo Tnv Tipila kal oTn ouvexela
adalpeoTe TA UAIKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG
AeTTIOEG Kal TA epyaAeia Tou UITOA.

Av To daynTod KOMNOEL OTIG TTAEUPLKEG
EMPAVELEG TNG KAVATAG TOU HTTAEVTEP,
TOU UITOA TNG KOULLVOUNYAVNG 1) TOU
MTTOA QvApeLEnG, arrevepPyOTTOLNOTE TN
OUOKEUN Kal armoouvdEaTe TNy armd Ty
Tpila. 2T oUVEXELQ, XPNOLIOTIOLNOTE [id
OTTIATOUAd Yla va adalpeceTe To GaynTo
arod Ta ToLXWHATA.

EAAnviIKaG

Otav n ouokeun Bpioketal oe Aettoupyia
Kal XpnolLoTIoLElTE OTTOIOONTTOTE

aroé Ta epyaAeia Tou WITOA avapetEng,
MNV TOTTOBETEITE 1) XPNOLLOTIOLELTE TA
OAXTUAA 0ag 1) KATTOLO AVTIKEIHEVO (TT.X.
OTTATOUAQ) |EOA OTO UTTOA.

Orav 1 ouokeun) BpiokeTal oe
AetToupyia, Pnv ToTToBeTEITE )
XPnotuoToleiTe Ta OAXTUNA oag 1
KATTOLO QVTIKEILEVO (TT.X. OTTATOUAQ)

yla va oTTpWEETE UALKA OTO OTOWLO
Tpodpodoaiag ™Tg KoulVouNXavng 1 ot
XOAvn TNG KMNXAavng Tou Kiud. [a tnv
KoUZIVOUNXavr| 1) TN KNXavr) Tou KLud,
va XPNOLUOTIOLEITE UOVO TO TTAPEXOHEVO
egapmpa winomng.

©Oa TIPETIEL va €l0TE TIPOCEKTIKOL OTAV
pixveTe C€OTA UYPA OTO UTTOA, OTNV
KOUCIVOUNXAVT| 1) OTO UTTAEVTEP, KaBug
prropet va e€éNBouv Eadvika amd T
OUOKEUN HE TN Hopdr) aTpou.
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*  Mnv KAeldwveTe TTOTE TO Bpayiova ™g
OuUOoKeUng OTav eival ouvdedeuéva ala
e€apmpara (Omwg n Koulvopnxavr), To
MTTAEVTEP, © HUAOG 1) 1 NXAVT| TOU KLUA).

e Mnv oUVOEETE KAl PNV XPNOLLOTTOLEITE
TTOTE TTEPLOCOTEPA ATTO €va epyaleia
1) eapTpaTa Tautoxpova otnv
KouZlvounxavn.

e AuTr) n ouokeur) TTPoopIileTal yla OLKLAKT)

Xprion povo.

Mpoooxn

*  Na amevepyotroleiTe KAl va armoocuvOEeTe
TIAVTa TN CUCKeUT amd Ty Tipida
oTav Ty adrvete apuiakm, kabwg
Kal TIpLV TN ouvappoAdynon, TV
aroouvappoAdynon kat Tov kabaplopd
™G 1) 0Tav TMANOLAleaTE KOVTA OF
e€apTaTa 1ou TepLoTPEPOVTAL OTAV T
OUOKEUT) €lval EVEQYOTTOINLEVN.

*  Na amevepyotioleiTe TTAVTA TN CUCKEUN
yupiCovTtag To koupti otn B€on 0.

*  Na mepipéveTe TAvTa pEXPL va
OTAPATAOOWV va AelToupyouv Ta
TIEPLOTPEPONEVA [EPT) KAL OTN OUVEXELA
va armoouvOEETE TN OUOKEUT) ATTo
™V TTpiCa TPV AvaonKWOoETE TO
Bpaxiova g Baong 1 Tptv avoi&eTe,
ATTOoUVAPHOAOYNOETE 1) adalpETETE TA
HEpN Twv eEapTnuATwy arod ) Baon.

*  Mnv umepPalvete T pEYLOTN
XWPENTIKOTNTA OTTWG UTTOSELKVUETAL
ota e€apmpara (UToA, kavara, HUAoG).
Ortav xpnotoroleiTe Ta epyaleia Tg
KoUCIVONXAavng, va Tnpeite TIg odnyieg
TToU adpopolv TIG TTOCOTNTEG, TO XPOVO
emme€epyaotag Kal Ty TaxutnTa, OTwg
avaypddovral oo £yxelpidlo Xpriong.

*  [lpv XPNOLLOTIOLT|OETE TN CUCKEUN Yia
TpwTn $popd, kabapioTe oxoAaoTIkd Ta
MEPN TNG ouokeung TTou Ba épBouv ot
emadn pe Tpodiua. ['ia Tov kabaplouo,
avartpelTe oTlg odnyieg kat oTov Trivaka
TTOU TTapEYOVTAL OTO £YXELPIOLO XProNG.

*  Mnv yxpnotldoroleite TToTeE afeooudp 1
eCapmaTa armod AAoUG KaTaoKeuaoTEG,
TTou Ogv ouvioTwvTal pnta arrd T Philips.
Eav xpnotuoriomoeTe TETOla e€apTuara

) M€PN, N €yyUnor) oag kabioTaral akupn.
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*  [lpw xpnoiporoiroete CeoTd UAIKA,
adnoTe Ta va kpuwoouv (< 80°C).

*  Na adrveTe T@vTa T OUCKEUT va
Kpuwoel ot Beppokpacia dwpatiou HeTa
amo Ty emelepyaocia kabe moodTNTAG,

*  Oplopéva uhika, 6Twg Ta KapoTa,
EVOEYETAL VA TIPOKAAEGOUV
aroyXPWHATLIOHOUG OTNy €MMdAavela
Twv e€apTnNUATWy. AuTo SV eTpedlel
apvnTika Ta e€apmmpara. 2uvnbwg, ot
aroypwpariopol e€adpaviCovral peta
artoé KATTOLO XPOVIKO OLAoTNHA.

Emriredo Bopufou: Lc = 82 dB [A]

HAekTpopayvnrika media
(EMF)

H ouykekpiuévn ouokeur) Tng Philips
OUMHOPWVETAL e OAQ TA TTPOTUTIA TTOU
adopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF).
Av 0 XELPLOHOG Yivel owoTd Kal cUpdwva
|E TLG 0ONYIEG TOU TTapOVTOG £YXELPLIOioU
Xpriong, n ouokeur ivar acpaing oTn xeron
Baoel Twv €MOTNHOVIKWY ammodeiEewy TTou
eival dlabeotpeg ey pl onpepa.

Avakukhwon

&

To mpoiov oag €xel oxedlaoTel Kal
KATAOKEUAOTEL e UAIKA Kal e€apTruara
uynAng TroldéTTag, Ta orToia Propouy va
avakukhwBouv Kkal va Eavaypnotportoinouy.
OTav S¢eite TO oUPPoAo Tou diaypappévou
Kadou e podeg TTAVW o€ TIPOLOV, TOTE AUTO
TO TIPOIOV KaAUTTTETAL attd TNV Eupwraikn)
odnyia 2002/96/EK:

)5

Mnv aroppimnTeTe TTOTE TO TIPOIOV 0ag padi
|E Ta olklakda amoppippara. Evnuepwbeite
Yla TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA



HE TNV EEXWPLOTT) CUAOYT NAEKTPLKWY Kal
NAEKTPOVIKWV TTPoiovTwWwy. H owoTr| armdppiyn
Tou TTaAlou oag TpoiovTog Ba Bonbrioel oty
arroTEOTIT) TUXOV APVNTLKWY ETTITTTWOEWY OTO
meptBdMov kal oty avBpwrrivn uyeia.

2 Emokommon
(. 1)

KouCivopnxavn

@ 2Yréhexog eEApTAATOG AvapelEng

@ AiakdTrTng KAiong

EmMoyeag TaxUtnTag (TeploTpodikog
81aKoTTNG)

MmoA

EEaptnua mpooTaciag amd mroihioparta
EEaptnpa Jupwparog

XtummTmpt

EEaptnua avapeigng

@EQLPO® ©

MmAevTep

AocopeTpnTng
Kamaki pmhévrep
Kavara pmiévrep
AaxTtUMog oppayiong
Aemrida

@ERR®

Koulivounyavn

Egapmua wénong

Karrakt

EEaptnua ouykparnong epyaleiwv
Mol kouZvopnxavrg

Aetrida

@R®®

EEapTtnpa dickou

EEaptnua cuykpatong mpoobnkng
Mpocbnkn yla KokkoToinom
Mpoorikn yia kot

OR®®

Mpoobnkn yia Tepayiopd

AgpovooTudTng
@ Kwvog mieong
YoupwTnpL
MuAog

@ Aoxeio pilou
AakTUMog oppaylong yia To pUAo
@) Movada Aemridwv puiou

<
3
>
a
<
-
)
.=
a

BidwTdg SakTuMog

Aiokog yia Aemrté dAeopa
Kodtng/paxaipt

EAikoeidrig aZovag

MeTaAAikr) xoavn

E€apmpa wlnong yia T petarlikr) xoavn
KaAuppa okovng

Aiokog Tpododooiag

MpwToToplakd epyaleio kabapiopou

PORE®VEO®®

EAAnviIKaG

3 Tlpwv amo Tyv
TTPWTN XPTon

[pv XPNOLUOTIOMOETE TNV KOULLVOUN XAV
kal Ta e€apmmuara yia mpwin ¢opd,
kabaploTe Kahd Ta pépn TToU £pyxovTal ot
emagn e To daynTo.

MTTOpEITE Va EVEPYOTTOINOETE TN OUOKEUN
HOVO adoU €xeTe OUVAPHOAOYNOEL OWOTA
Ta eCapmuara. [la owoTr) cuvappoAdynon,
avartpe€Te oTIC €IK. 2 €W 8.

AuToparn Sakotm

H koulvounyavr) 8a amevepyoroinBei
auTopara Petda amd 15 AemTd ouveyopevng
AetToupyiag. Autr n duvaroTnTa pmopei va
arroTpedel TBava mpoPAruaTa aodaielag
TTou odeilovTal oe TTapareTapévn xprnon.
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MpooTacia amd umeppopTWON

H kouCivounyavr) 6a oTapatioel €1Tiong va
AetToupyel autépara otav umepdopTwoEL.
a va emavadepeTe T OUCKEUT) O
TepiMTWon uTepPOPTWONG, akoAoubroTe Ta
Tapakatw Prjuara:

1 ['upioTe TO KoupuTti o B€on 0 kal

aroouvdEaTE TN cuokeun) arod Ty Tpila.

AdalpeoTe HepIkA Ao Ta UAKA yld va
HELWOETE TO popTiO.

2

3 Adr\OTE TN CUOKEUT Va KPUWOEL Yid
HEPIKA AETTTA.

4

>uvdéaTe To Buoua Tpodpodooiag oTnv

mpiCa kal emAeETe Eava Ty TaxutTa
TToU DéAETE.
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4 Xpnon g
KoulLlvounxXavng

EpyaAeia pmoA avauéng

E Ynueiwon

o [lpiv evepyorotroeTe TV Kougvounyavn, BeBatwbeite
oTL To Koupi eival otn 6¢on 0 kal émeita ouvdEoTe
TO XTUTMTMPL, TO €£ApTNUA avapelgng 1y To e€dptua
CupwpaToq.

o Mmopeite va emelepyaoTeite €wg 750 yp. akelpl kal
TIPOOOETA UNIKA OTO UTTOA.

o Na mpeite Tig 08nyieg TTOU adopolV TIG TTOCOTNTEG,
To Xpdvo emeEepyaoiag kat Ty TaxumTa, Omwg
avaypadovrat oty €IK. 9.

MNpwv EekivnoeTe, bpovTioTe va emAEEETE TO
eCApTNHa TToU BEAETE Mo TA TTAPAKATW KAl
OUVAPHOAOYNOTE TO CUHGWVA [E TNV EIK. 2.
EEapTtnpa Supwparog:

e [a Ywpl kar apTomapackeudopara

EEaptnua avapegng:

e [la keI, prmokoTa, TiTeg, CUun yia yYAuKd,
TTOUpPE TIaTdTag, CUN yia Supaptkd, Pwpl
XWPIG YAouTEVN KAl KpUo BouTupo

Xtumnmmpt

e [la aompddla auyou, KPEWES, LApEYKA,

HOUG Kal COUDAE



E ZupPouln

* [a va anmoduyete Ta mrothiouara, va avgavere
TIAvTa TV TaxUtnTa otadlakd.

¢ EZapTnua mpooTtaciag amd mrothicpara:
ToroBetroTe To €£apTnua TpooTaociag aro
mToNiopara ot Baon Tpiv XPnOLHOTIOMOETE TA
epyaheia Tou prmoA. Aev ypeldletal va adpalpeceTe
To £&dpTNHa TpooTaciag ard TiTolNiopara yia va
ala&ete epyaleia. Mmopeite va TpooBeTeTe UAIKA
HEOW TOU OTOioU OTO €£APTNHA TIPOOTACIAG ATTO
miToNiopara.

* Xrumpa: Mpwv xTurmoeTe aompdadla avywv 1) Kpepa,
BePalwbeite OTL TO PTTOA Kal TO XTUTTNTAPL Eival
oTeyvd kal Ogv £xouv Aitm).

* Zipwpa: XpnotlotonoTe To eEGpTHa CUHWUATOG
Yla va eToHAoeTe CuN yia Pwii kat mitoa. [Mpérel
va publiceTeE TNV TTOCOGTNTA TOU UYPOU Yia TN CUUN
avahoya pe Ty uypaocia kat ™ Beppokpascia.

Av BéAeTe va CupwoeTe Eava Tn CUUN HeE TNV
KouZLvopnXavr yla meplocdTepo Xpovo, BeBatwbeite
OTL £XETE TTLECEL TN CUUN TTPOG TA KATW OTOV
TIUBHEVA TOU UTTON, WOTE va Hnv GOoUCKWOEL
utrepPoAikd Kal KoM oeL oTo €€ApTNHA CUHWUATOG,

Yuvtayeg: Zoun yia Ywpi
(n€yroTn TocotnTa x 1,5)

YAika:
* 500yp. akelpt
* 50 yp. ehatorado
e 1 KouTaAdKL ToU YAUKOU aAdTL
* 1 kouTaAdkt Caxapn
e 7 yp.payla
* 260 ml xAlapd vepd
1 MNpooBeoTe OAa Ta ENpd UAIKAE OTO UTTOA
Kal yuploTe Tov TeploTpodIKd dLaKoTTT
oty Taxummra 1.
2 Pi&Te To vepo Kal kaToOTIV TO AAOL

w

EmAéETe Ty TayxumTa 2-3 Kal ouvexioTe
TO CUMWMA HEXPL VA OXNUATLOTEL Jla
HaAakr) pmaia.

AadwaoTe €va PTToA e GUTIKO AAOL

[Ca = N

TormoBemoTe TN PTTdAa TG CUNG
O€ QUTO TO UTTOA Kal KAAUYTE TN He
HepBpavn.

6 AdrioTe ™ va pouokwoel yia 1 wpa
HExpL va dimhaolaoTel o péyebog.

7 AdalpeoTe Tov agpa amod T CUUN TTou
£xX€l OUOKWOEL

8 Amdore TNV o€ POAO Kal TOTTOBETHOTE
™V o€ pia $popua.

9 KaAuyre Tnv Kat apriote ™ va
douokwoel ot dopua yia 1 wpa.

10 Wrote otoug 180°C yia 40 Aemtra.

YuvTayr: ZOun yia Kk

Yhiuca: @

* 3 aPya

* 150 yp. BouTupo
150 yp. dxvn Caxapn
* 150 yp. akevpt

* 3 Yp. UITEKLY TTAOUVTEP

—_—

KoyTe To BouTtupo oe kUBoug 2 k.

2 Baie Toug KUPoug pe ™ Caxapn oTo
MTTOA Kal avapei&Te Ta UAIKA oV
TaxutnTa 1.

3 Au&rjoTe oTadlaka Tnv TaxutnTa améd To

1 oo 4.

4 [NpoobeoTe Ta auyd €va-éva kat
ouvexioTe TNV avduelén oty TaxutTa
4 HEXPL VA EXETE €VA OLOLOYEVEG,
KPEUWOEG HElyHa.

5 [NpoCcBECTE TO UTTEKLY TTAOUVTEP KAl TO
aAeupl OTO Helypa Kal XTUTTOTE OTNV
TaxutnTa 1 péxpt va avapelxbolv kahd
OAa Ta UAIKA.

BaAte T CUpn o€ okelog aloupliviou pe
pnkog 30 ex.

ToroBemoTe TO OTN [EON TOU doUpvVOuU.

00 N

Wrote yia 30-40 Aerrrd oe Beppokpacia
180°C.

YuvTayn: Zoun yla miteg

YAwca:
* 340 yp. akelpl yla OAeg TIG XPNOELG
Kal emMITAEOV aAeUpl yld TO Avolyua
* 227 yp.KpUo, avaiaro BouTupo,
KOMMEVO o€ KUBoUG 2 €K.
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* 1 KouTaAdKL ToU YAUKOU aAdTL
* 1 kouTaAdkt Caxapn
* 6 £wg 8 KouTaAlEg TG couTag
TIAYWHEVO VEPO

1 Bareohata &npa UAlkda oTo PTToA Kat
YuploTe Tov TTEPLOTPOPLKO DLaKOTTT
omv Taxummra 1.

2 [MpoobeoTe TO KpUO BouTupo oTa
&npa uhika kat avgnote oradlakd Tnv
Taxutra amo 1o 1 oTo 3.

3 MpocbeoTe 1 KouTaAld TG couTiag
TIAYWHEVO VEPO OTO Welyua, HEXPL va
oxnuarioTouv Bplppara orm Juun.

*  Avn CUun Oev éxel OEoEL akoua,
TIpooBeoTe Afyo akopa vepo kal
avapueiéTe Ta UAIKA yia TTEPLOCOTEPO
Xpovo. Mnv TipocBéoeTe TTIOAU vepo.
AtadopeTikd, ) CUUN Ba okAnpuveL

4 Adore ot CUHN TO oXNHa TTou B€AETE
Kal TUALETE TNV He TIAQOTIKT) e Bpavn.

5 AdrjoTe TV oTo Puyeio yia TouhdyloTov
1 wpan yia €wg Kat 2 NUEPEG.

6 MNpwv avoileTe kat YrjoeTe T CUMN,

adrjoTe TNV o€ Beppokpacia dwpuatiou
Yla HEPLKA AeTTTA.

2uvrayn): Mapéykeg @
YAika:
* 4 aompddla auywv
e T oATCavt (200 yp.) TTOAU AeTTTr
Gaxapn 7 axvn Gaxaen
1 XrurmoTe Ta aompadla oty TaxumTa /7
HEXPL TO pelypa va apyioel va oTékeTal.
2 MNpooBeoTte ™ Caxapn oTadlakd evw
eme&epyaCeoTe To elypa oty Taxumra
4, uéxpt va apyioel va oTékeTal.

3 TomoBemoTe ™ pap€yka KouTaAld-
KOUTAALA o€ TaPi KAAUMILEVO [E
QVTIKOAMNTIKO YapTi.

4 MpoBeppuaveTte To doupvo otoug 105 °C
kal TorroBeToTe To Tl pe TN papeyka
OTO KEVTPO Tou poUpvou.
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5 WroTe TIg HapéyKeg yla TTepitou
1-1.5 wpa, HEXPL VA OTEYVWOOUV
Kal va €ival Tpayaveg.

6 > PBrioTe To poupvo Kal adr|oTe TIG
HAPEYKEG VA OTEYVWOOUV OTO ECWTEPLKO
Tou yia 1,5 wpa.

MmAevTep

Mpw EexivnoeTe, PePfatwbeite OTL €xETE KAVEL
™ CUVapPHOASYNON CUUPWVA [e TNV LK. 3.
MmAévTep: yia smoothie, KOKTEIA, XUROUG Kal
BpUpaTIoNEVO TIAYO

Na mpeite Tig 00nyieg ToU adopoulv Tig
TTOOOTNTEG, TO XpOVO emelepyaciag kal Ty
TayuTnTa, OTIWwg avaypddovtal oty €ik. 9.
la va BpupparioeTe TIAYO, OTPEYPTE TO KOUWTTE
omy TaxutTta P emavelAnpuéva pexpt va
OnuloupynBouv opotopopda Bpupuara.

E Inueiwon

¢ Ortav 1o umAévTep PBpiokeTtal oe AetToupyia, Unv
QvolYETe TTOTE TO KATTAKL Yia va BAAETE otV Kavara
TO X€PL 0AG 1) OTTIOLOdNTTOTE AVTIKEIEVO.

¢ TomoBeteite TAvTa To daKTUAIO OPpAYIONG OTIG
AeTTOEG TIPOTOU TIG OTEPEWOETE OTNV KavdTa Tou
UTTAEVTED.

* [la va mpooBéoeTe Uypa UAIKA KaTd T Sldpkela
™G avapeléng, apalpéoTe To DOCOPETPNTN Kal
TIPOCHECTE TA TNV KAVATA UITAEVTEP ATTO TO OTOWLO
Tpododooaiac.

¢ [lpoeToludoTe Ta UAIKA TTou Ba emegepyaoTeiTe,
KOPBOVTAG TA OE KOPPATAKIA.

¢ Eav éxeTe peyahn moodmmra UAIKWY, ETEEEPYAOTEITE
Ta o€ HIKPEG BOTEIG avTi OE pid PEYAAN.

¢ [la va unv xuvovral Ta vhika: Kara my emeepyaoia
€VOG UYPOU TToU €xeL TNV Taon va appilel (6rwg To
YAAQ), unv Balete oty KavATa TOU PITAEVTER TIAVW
aré 1 ANiTpo arod TO OUYKEKPLUEVO UYPO.

* BdATe Ta UAIKA OTNV KavATa TOU PTTAEVTEP Kal
TIPOCEETE va Uy EETEPVOUV TNV €VOELEN HEYIOTNG
oTabung.




KouCivopunyxavr

Aetrida

Mpiv EekivnoeTe, BePatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN OUVapHoAOGYNoN ocUpdwva e TV €IK. 4.

Movada Aemidwv: yia TEPay oo, avapeLén
Kal TTOATOTTOINOT UALKWV

la va apalpeoeTe To GaynTo TIOU EXEL
KOMToeL o™ AetTida 1) oTO TolxwHa
TOU WUTTOA, oTapathoTe TV emeepyaoia,
arevePYOTTOINOTE T CUCKEUT| KAl
XPNOLLOTIOINOTE [id OTTATOUAC.

E Xnueiwon

* Na TomoBeTeite MAvTa ™ Aemtida p€oa oTo prmoA
TIPLV apXIOETE va TTPOCBETETE TA UALKA.

* Mnv xpnotpotoleite Tig AeTTideg yia va KOYeTe TTOAU
OKANPA UAIKA OTTWG KOKKOUG KAdE, KOUPKOUN,
pooyokapudo Kkat Trayakia, emeldr) uropei va
OTOHWOOUV.

* Mnv adriveTe T cUoKeUN va AelTOUPYEL yia TTOAU
peydio diaompa oTav KoOPeTe (okAnpd) Tupi iy
ookohata. AlapopeTikd, autd Ta UAIkd CeoTaivovtal
utrepPoAikd, apxiCouv va Alvouv kat oBoAtalouv.

Aiokog pe mpooOrkeg

MNpwv EexivoeTe, dpovTioTe va emmAEEETE TOV
Katalnho Sioko amo Toug TTapakaTw Kat
OUVAPHOAOYNOTE TOV CUHdWVA [E TNV EIK. 5.
EEapTnua KokkoTroinong: yia va OnpioupyeiTe
HIKPOUG/AETTTOUG KOKKOUG UAIKGV

EEapTnua KoTmg: yia KOTTT) UAKWOV

EZaptnua Tepaxiopou: yia TELAXIOUO Twv
UALKWV OE PIKPEG AwpIOEg

n Mpocoxn

* [lpooexete dtav xpnotporoleite T Aerrida Kormg
™G TpooBrikng Tou diokou. To Akpo KoTm(G eival
TIOAU atpnpo.

* Mnv xpnolyoTioleiTe TTOTE TV TTPOCBTKN Tou diokou
yia TV emeepyacia okAnpwy UAIKWY, OTTwg Ta
TIaydklia.

* Otav ompwyVeTe UAIKA OTO OTOWIO Tpododoaoiag,
Hnv aokeiTe utrepBoAiKr) TTieor oTo €£apTnua
wonong,

2nueiwon

* KoyTe ek Twv TTPOTEPWY TA UAIKA TTOU €XOUV HEYAAO
HEYEDOG O KOUPATLA TTOU XWPOUV OTO OTOWIO
Tpododoaiac.

AkoloubrioTe Ta TTapaxkarw Pripara yia va
OUVAPHOAOYNTETE TIG TTPOOBNKeG diokou
(Brjpa 1 oty €ik. 5).

1 TomoBeoTe To Avolypa TG TTPoctrkng
TIAVW OTO OTEAEXOG TOU ££APTHILATOG
OUYKPATNONG TTPOOBNKWV.

2 21PpWETE TO Avolypa TNG TTPOoONKNG
TIAVW OTNV TTPOEEOXT) TOU OTEAEXOUC.

3 Miore ™V Tpoobrikn oTo e£dpTnua
OUYKPATNONG TTPOOBNKWY, LEXPL va
Kouprwoel otn B€on ™ ("KAK").

AegpovooTidTng

Mpiv EekivnoeTe, BePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN OUVapPHOAOYNON CUHdWVA [E TNV EIK. 6.

E 2nueiwon

* TomoBemoTe ™ orjTa Tou AepovooTudTn oTO
OTENEXOG HEoa oTo uTToA. BeBaiwbeite 0T 1
TpoegoxXT) TNG oNTag £xel aopalioel otnv utTodoxT|
™G AaPng Tou utmoA. Av ToTtoBeToeTe owoTd T
onyTa, Ba akoUoEeTe €va KAIK.

* [ligoTe TO €0TTEPIOOEIDEG TTAVW OTOV KWvO. AV
XPELAOTEL OTAPATOTE va THECETE yia va adalpeoeTe
Tov TTOATO ard To coupwnpt. OTav TEAEIWOETE TO
oTULpO 1) BEAETE va adalpéoETE TOV TTOATO, YUpIOTE
To kouprti ot Béon 0 kat BydiTe To pTTOA amd T

OUOKEUT), HE Ta eE@PTNATA TTAVW OTO UTTOA.

EL 38

EAAnviIKaG



Mnxavn Kipa (povo ora
povTéha HR7978/HR7975)

Mot EekivrjoeTe, BePalwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN OUVapHOAOYNON cUHdWVaA [e TV EIK. 7.

H pnxavr Tou Kiud mpoopileTal yia tnv
KOTI 1) TNV avdapelln wuou 1) Jayelpeévou
KPEATOG.

Otav koAAnoel kpéag oTn xodvn,
akohoubrjoTe Ta TMapakaTw Prjpara yia va
arokaTaoTr|oeTe TO TTPOPANUA:

1 ATTEVEQYOTTOINOTE T1 CUCKEUN Kal BYdATe
™v aro Ty mpila.

AdalpeoTE TO OUYKPOTNIA TNG XOAVNG.
KaBapioTe Ta UAIKA TTOU €X0UV KOAOEL

2 uvappoloynoTe Eava Tn Xodavn.

U hWwWPN

>uvoéoTe To PBuopa Tpododooiag otnv
mpiCa kal emAeETe Eava Ty TaxutTa
TTIoU O€AETE.

E 2nueiwon

o Mnv aAéBeTe TTOTE KOKKAAQ, KAPTTOUG [E KOUKOUTOLA

1 dMa okAnpd UAikd.

e Mnv xpnolpoTioLeiTe TIOTE KaTePuyHEVO Kpéad!
[Mptv akéoeTe TO KPEAg, Ba TIPETTEL TIPWTA va TO
EemmaywoeTe.

o Mnv ToTTOBETEITE HEYAAN TTOOOTNTA KAL PNV AOKELTE
UTTEPPOAIKT) TTIEOT) OTAV OTTPWYVETE TO KPEAG
OTO £0WTEPIKO TNG X0oavng. Me Tov TpoTIo autdv
HTTOpEiTE va armoduyeTe TV UTTEPHOPTWON TNG
OUOKEUNG,.

YupBouln

o AdalpéoTe Ta KOKKAAQ, TOUg XOVOPOUG Kat Ta veupa
armod To KpEag yla va amoduyETE TO UMAOKAPIOHA
TWV UNKWV Katd Ty dAeom.
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MuUAog (povo oTo povTélo
HR7978)

Mpiv EekivnoeTe, BePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN OUVapHOAOYNON cUHdwva [e TV EIK. 8.

MrmopeiTe va XeNOIUOTTOINOETE TO [UAO Yia
va a\éoeTe KOKKOUG Kade, TIITepL, Enpoug
KapTToug, HUpwAIKA, aroénpapeva ppouTa KA.

MrmopeiTe va kKOeTe armonpapéva pouta
T.X. oUKa yid va Ta XPNOLUOTIOINOETE WG
yapviToupa oTo YlaoUpTl 0ag 1) va ta
aleipete oTo Ywpi 1y oTa prmiokoTa oag.
[a kahUTepa amoTeAéopara Katd Ty
emme€epyaoia armolnpapevwy oUKwv,
XPNOLUOTIOINOTE TTOoOTNTA £WG Kal 85 g
omy TaxutTa P yia 3 deutepoAerTa.

Ynueiwon

* Na mpeite Tig 0dnyieg TTOU AdoPOUV TIG TTOCOTNTEG,
TO Xpovo emeepyaoiag kal Ty TaxUTnTa yia ta
UAIKQ, OTTwG avaypdadovtal oty €Ik, 9.

* Mnv urrepPaivete ™ péyLoTn oTABUN TNG Kavatag
ToU pUAouU.

5 KaBapiopog

1§ Mposidomoinon

* [a va kaBapioeTe TN ouokeur), amoouvOEoTe TNV
TIPONYOUMEVWG aTtd TO PeVpA.

* Avatpégre oTov Trivaka (eik. 10) yia minpodopieg
OXETIKA [E TOV KaOAPLoPo Twv £aPTNHATWY HE
vePS, OTO TAUVTTIPLO TWV THATWY 1Y/Kal e Uypd TTavi.

n Mpoooxn

* PpovrioTe Ta aAlypNEA Akpa Twv AeTTidwWY Kat
Twv Slokwv va pnv épyovtal ot emagdr) he okAnpd
avtikeipeva. OrroladnmoTe emadn priopei va
OTOHWOEL TIG AETTIOEG,

* Ta akpa Twv Aemidwv eivat atxpnped. ©a mpémet va
€loTe TIPooEKTIKOL OTAV KABapileTe TIG TTPOOBTKEG
Tou diokou Kat Tig AeTTiOEG TNG KOULIVOUNYavig, Tou
MTTAEVTEP Kal TOU HUAOU.




-_—

KaBapioTe TO poTEP [e €va uypo TTavi.

2 Tlava kabapioeTe Ta uttoAoLTa
e€apTaTa, xpnolpotomoTe (eoTo vepd
(< 60 °C) kat uypd armoppuTIavTko M
BAATE Ta OTO TTAUVTT)PLO TTLATWV.

3 Meraro kabaptopa, amobnkevoTe T
OUOKEUN Kal Ta e€apTnuara oe [EPog
Xwplg vypaoia.

[pnyopog kabaplopog

AkoloubrioTe Ta TTapakatw Prjuara yia

va kaBapioeTe TTo €UKOAA TO UTTOA TG

KOUCIVOUNXAVNG Kal TNV Kavara Tou

prmAévTep. (OTav kabapilete To PmmoA g

koulvopunxavng, BeBatwbeite Twg 1 Aetmida

€lval OTEPEWEVT OTO UTTOA.)

1 Pi&te xAlapd vepod (oxt Tavw ard
0,5 AiTpo) kal Atyeg oTaydveg uypou
aTmoPPUTIAVTIKOU OTO UITOA TNG
KOUCIVORNXAVAG 1) OTNV Kavdarta Tou
MTTAEVTED.

2 TomoBetoTe TO KATIAKL OTO UTTOA TNG
KOUCIVORNXAvNG 1) oTNV Kavdara Tou
MTTAEVTEP Kal YupioTe To TIpog Ta Oe&ld
YLa Va KOUUTTWOEL.

3 l'upioTe ToO KoupurTi oty TayutTa P
APHiOTE TN OUCKEUT) Va AELTOUPYTOEL
TouAaytoTov yia 30 SeutepdherTa
1) LéxpL va kabapioel To PTTOA TG
KouClvopunNXavng 1 n kavdara Tou
MTTAEVTED.

4 Mera ™ XPNom, YUPIOTE TO KOUWTTL O™
Beon 0 kat BydaATe T cuokeur| armo Ty
mpiCa.

5 Adalp€oTe TNV KavaTa ToU HUTTAEVTEP 1) TO
MTTOA TNG KOULIVOINXAVAG Kat EETTAUVETE
Ta pe kabapod vepo.

6 Eyyunon kat
ETTLIOKEUN

Av avTILeTWTTCETE KATTOLO TTPOPRANUA,
xpetaleote TTANpodopieg 1) 1) CUOKEUT

0ag YPelaleTal €TIOKEUN, £TTLOKEGOEITE

™ OleuBuvon www.philips.com/support 1
ETTIKOIVWVNOTE Pe To KévTpo EEutmpémong
KatavalwTtwv g Philips ot xwpa oag. O
aplBpog TAepwvou BpiokeTal oto diebveg
dUNAOLO eyyunong. Av Sev uttapyel Kévtpo
ECurmpémong KatavalwTtwy ot xwpa oag,
arreubuvBeiTe oTOV TOTTIKO QVTITTPOCWTTIO TNG
Philips.
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1

Bienvenido

Enhorabuena por su adquisicién y bienvenido
a Philips Para poder beneficiarse por completo
de la asistencia que ofrece Philips, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

Antes de usar el aparato, lea atentamente
este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Advertencia

2

No sumerja la unidad motora en agua ni la
enjuague bajo el grifo.

Antes de conectar el aparato a la corriente,
aseglrese de que el voltaje indicado en la
parte inferior del aparato se corresponde
con el de la red eléctrica local.

Para evitar situaciones de peligro, no
conecte nunca el aparato a un interruptor
con temporizador.

No utilice el aparato si el cable de
alimentacion, el enchufe, la cubierta
protectora o cualquier otra pieza estan
dafiados o tienen grietas visibles.

Si el cable de alimentacién estd dafiado,
debe ser sustituido por Philips o por un
centro de servicio autorizado por Philips

u otro personal cualificado, con el fin de
evitar situaciones de peligro.

Este aparato puede ser usado por
personas con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida y por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia
necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de
forma segura y siempre que sepan los
riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por los
nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios.

No deje nunca que el aparato funcione sin
vigilancia.

Tenga mucho cuidado al manipular

o limpiar los accesorios del disco, las

ES

unidades de cuchillas del robot de cocina,
la batidora y el molinillo. Los bordes de las
cuchillas estdn muy afilados.

e Retire las varillas, el levantaclaras o los
ganchos para amasar del aparato antes de
lavarlo.

*  No toque las cuchillas, sobre todo cuando
el aparato esté enchufado. Las cuchillas
estdn muy afiladas.

*  Silas cuchillas y las herramientas del
recipiente se bloquean, desenchufe el
aparato antes de retirar los ingredientes que
bloquean las cuchillas y las herramientas.

*  Silos alimentos se pegan a la pared de
la jarra de la batidora, al recipiente del
robot de cocina o al recipiente para
mezclar, apague el aparato y desenchdifelo.
A continuacion, utilice una espétula para
separar los alimentos de la pared.

*  Cuando el aparato esté en funcionamiento,
no meta nunca los dedos ni un objeto (por
ejemplo, una espatula) en el recipiente
para mezclar si alguna de las herramientas
del recipiente estd en uso.

»  Cuando el aparato esté en funcionamiento,
no meta nunca los dedos ni un objeto
(por ejemplo, una espdtula) para empujar
los ingredientes por el orificio de entrada
del robot de cocina o por la tolva de
la picadora de carne. Utilice solo el
empujador suministrado para el robot de
cocina o la picadora de carne.

* Tenga cuidado al verter liquidos calientes
en el recipiente, en el robot de cocina o en
la batidora, ya que pueden ser expulsados
del aparato debido a la generacién
repentina de vapor.

*  Nunca desbloquee el brazo del aparato
cuando estén conectados otros accesorios,
tales como el robot de cocina, la batidora,
la picadora de carne o el molinillo.

*  No conecte ni utilice nunca mds de una
herramienta o accesorio en el aparato al
mismo tiempo.

»  Este aparato es sélo para uso doméstico.

Precaucion



*  Apague y desenchufe siempre el aparato si
lo va a dejar desatendido, asi como antes
de montarlo, desmontarlo o limpiarlo,

o antes de tocar alguna de las piezas
que estd en movimiento durante su
funcionamiento.

*  Apague siempre el aparato girando el
control hasta la posicién 0.

*  Después de apagar el aparato espere
siempre hasta que las piezas mdviles se
paren y, a continuacion, desenchtfelo
antes de elevar el brazo del soporte,
abrirlo, desmontarlo o retirar las piezas de
cualquiera de los accesorios del soporte.

*  No exceda el nivel maximo indicado en los
accesorios (recipiente, jarra, molinillo). Siga
las cantidades, el tiempo v la velocidad de
procesamiento al utilizar las herramientas
del aparato, como se indica en el manual
de usuario.

*  Antes de usar el aparato por primera vez,
limpie bien las piezas que vayan a entrar
en contacto con los alimentos. Consulte
las instrucciones y la tabla de limpieza del
manual de usuario.

*  No utilice nunca accesorios ni piezas
de otros fabricantes que Philips no
recomiende especificamente. Si lo hace,
quedard anulada su garantfa.

*  Deje que los ingredientes calientes
se enfrien (80° C o menos) antes de
procesarlos.

*  Deje siempre que el aparato se enfrie
a temperatura ambiente después de
procesar cada lote.

*  Ciertos ingredientes pueden causar
decoloraciones en la superficie de las
piezas por ejemplo, las zanahorias. Esto
no tiene un efecto negativo en ellas. Las
decoloraciones desaparecen generalmente
después de algiin tiempo.

Nivel de ruido: Lc = 82 dB [A]

Campos electromagnéticos
(CEM)

Este aparato Philips cumple todos los
estandares sobre campos electromagnéticos
(CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo
con las instrucciones de este manual, el aparato
se puede usar de forma segura segun los
conocimientos cientfficos disponibles hoy en dia.

Reciclaje

&

Este producto se ha disefiado y fabricado con
materiales y componentes de alta calidad, que
se pueden reciclar y volver a utilizan

Cuando vea el simbolo de cubo de basura
tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

)¢

Nunca deseche el producto con la basura
normal del hogar. Inférmese de la legislacion
local sobre la recogida selectiva de productos
eléctricos y electrdnicos. El desecho correcto
de un producto usado ayuda a evitar
consecuencias potencialmente negativas para el
medio ambiente y la salud humana.
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2 Descripcion
general (figura 1)

Amasadora

@ Eje de varilla

@ Interruptor de inclinacion

@ Selector de velocidad (control giratorio)
@ Recipiente

@ Proteccion contra salpicaduras

(6 Gancho para amasar

@ Levantaclaras

Varilla

Batidora

@ Vaso medidor
Tapa de la batidora
@ Jarra de la batidora

@ Junta

@ Unidad de cuchillas

Robot de cocina

Empujador

Tapa

Soporte de accesorios
Recipiente del procesador
Unidad de cuchillas

@RR@®

Accesorios del disco
Soporte para accesorios

Accesorio para rallar
Accesorio para cortar en rodajas
Accesorio para cortar en tiras

Exprimidor

@) Cono exprimidor

Tamiz

43 ES

Molinillo

@9 Vaso del molinillo

Junta de la unidad de cuchillas del
molinillo

@2 Unidad de cuchillas del molinillo

Picadora de carne

Rosca

Disco para picado fino

Unidad de corte/cuchilla

Eje sin fin

Tolva de metal

Empujador para la tolva de metal
Cubierta antipolvo

Bandeja de alimentacion
Innovadora herramienta de limpieza

PEREOEEO®®

W

Antes de
utilizarla por
primera vez

Antes de utilizar el aparato y sus accesorios por
primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos.

Solo se puede encender después de montar
correctamente los accesorios. Consulte las
figuras de la 2 a la 8 para realizar un montaje
correcto.

Parada automatica

La amasadora se apagard automdticamente tras
15 minutos de funcionamiento continuo. Esto
puede evitar posibles problemas de seguridad
debido al uso prolongado.

Proteccién contra sobrecarga

El robot de cocina también se parard
automdticamente en caso de sobrecarga.



Para reiniciar el aparato en caso de sobrecarga,
siga los pasos que se indican a continuacién:

1

2
3
4

4

Gire el control hasta la posicién 0y, a
continuacién, desenchufe el aparato.

Quite algunos de los ingredientes para
reducir la carga.

Deje que el aparato se enfrie durante unos
minutos.

Conecte el cable de alimentacion a
la fuente de alimentacién y vuelva a
seleccionar la velocidad deseada.

Uso del robot
de cocina

E Consejo

* Para evitar salpicaduras, aumente siempre la velocidad

* Amasar: utilice el gancho para amasar para hacer masa

de forma gradual.

Protector contra salpicaduras: coloque el protector
contra salpicaduras en el soporte antes de usar el
recipiente. No es necesario extraer el protector contra
salpicaduras para cambiar las herramientas. Puede
afiadir ingredientes a través de la boquilla de la
proteccién contra salpicaduras.

Batir: antes de batir las claras de huevo o la nata,
aseglrese de que el recipiente y el levantaclaras estén
secos y sin restos de grasa.

de levadura para pan y pizza. Debe ajustar la cantidad
de liquido para formar la masa segun las condiciones
de humedad y la temperatura.

Si desea volver a amasar la masa con el robot de
cocina durante un perfodo de tiempo mds prolongado,
aseglrese de que la masa esté comprimida en la parte
inferior del recipiente para evitar que la masa suba
hasta el gancho para amasar.

Herramientas para el
recipiente de mezclar

Antes de conectar la amasadora, aseglirese de que el
control se encuentra en la posicién 0 y,a continuacion,
conecte el levantaclaras, las varillas o el gancho para amasar.
En dicho recipiente, puede procesar hasta 750 g

de harina, ademds del resto de ingredientes
correspondientes.

Siga las cantidades, el tiempo y la velocidad de
procesamiento recomendados como se indica en la
figura 9.

Antes de comenzar, aseglirese de que escoge
el accesorio que desea de los siguientes y
montelo segin la figura 2.

Gancho para amasar:

Para la elaboracidn de panes y bollos

Varilla:

Para hacer tartas, galletas, pasteles, pastas,
puré de patatas, masa para pasta, pan sin
gluten y mantequilla fria

Levantaclaras:

Para batir claras de huevo, nata,
merengues, mousses y soufflés

Recetas: masa para pan
(para 1,5 unidades)

Ingredientes:

00 N o (O N

* 500 g de harina

* 50 g de aceite de oliva

* 1 cucharadita de sal

* 1 cucharadita de azicar

* 7 gdelevadura

* 260 ml de agua caliente

Afiada todos los ingredientes secos al
recipiente y gire el control giratorio hasta
la velocidad 1.

Vierta el agua v, a continuacion, el aceite.
Cambie a la velocidad 2-3 vy siga amasando
hasta que se forme una bola de masa
suave.

Engrase un recipiente con aceite vegetal.
Coloque la bola de masa en este
recipiente y tdpelo con film transparente.
Deje que la masa suba durante 1 hora
hasta que su tamafio se duplique.
Extraiga el aire de la masa aumentada.
Amase hasta que tenga forma alargada y
coléquela en un molde para pan.
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9 Cubralo y deje que suba en la bandeja
durante 1 hora.

10 Hornee a 180 °C durante 40 minutos.

Receta: masa de tarta

Ingredientes: @

* 3 huevos

* 150 g de mantequilla

* 150 g de azlcar glas

* 150 g de harina

* 3 gde levadura en polvo

Corte la mantequilla en dados de 2 cm.
Coloqgue los dados con el azicar en el
recipiente y mezcle a la velocidad 1.

Aumente la velocidad de 1 a 4 de forma
gradual.

AW N=

Afiada los huevos uno por uno vy siga
mezclando a velocidad 4 hasta que vea una
consistencia cremosa.

5 ARada la levadura en polvo y la harina
a la mezcla y bata a la velocidad 1 hasta
que todos los ingredientes estén bien
mezclados.

6 Coloque la masa en una fuente de
aluminio de 30 cm de largo.

Coldquela en la parte central del horno.

0 N

Hornee durante 30-40 minutos a una
temperatura de 180 °C.

Afada la mantequilla fria a los ingredientes
secos y aumente la velocidad de 1 a 3 de
forma gradual.

Afada 1 cucharada de agua helada a la
mezcla hasta que se forme una masa
quebradiza.

* Silamasa se llega a romper, agregue
un poco mas de agua y mézclelo
todo durante mds tiempo. No afiada
demasiada agua. De lo contrario, se
formard una corteza dura.

Dele a la masa la forma que desee y
envuélvala en pldstico.

Gudrdela en la nevera de 1 hora como
minimo hasta 2 dias.

Deje el resto de la masa a temperatura
ambiente durante unos minutos antes de
pasarle el rodillo y hornear.

Receta: pastel @
Ingredientes:
* Tazas de 340 g de harina y un poco
mas para pasar el rodillo
* 227 g de mantequilla fria sin sal,
cortada en dados 2 cm
* 1 cucharadita de sal
* 1 cucharadita de azicar
* De 6 a 8 cucharadas de agua helada
1 Coloque todos los ingredientes secos en el

recipiente y gire el control giratorio hasta
la velocidad 1.

45 ES

Receta: merengue @

Ingredientes:

* 4 claras de huevo

* 1 taza de azlcar en polvo o glas
(200 gramos)

Bata las claras de huevo a la velocidad 7
hasta que se formen picos suaves.

Afada el azlcar de forma gradual durante
el procesamiento a velocidad 4 hasta que
se formen picos sélidos.

Ponga una cucharada de merengue en una
bandeja para hornear cubierta con papel
de hornear.

Precaliente el horno a 105 °C y coloque
la bandeja con el merengue en el centro
del horno.

Hornee los merengues de 1 a 1 hora y
media aproximadamente hasta que se
sequen y estén crujientes.

Apague el horno y seque los merengues
en el horno durante 1 hora y media.



Batidora

Antes de comenzar, aseglrese de que realiza el
montaje segun la figura 3.

Batidora: para preparar smoothies, batidos,
zumos o picar hielo
Siga las cantidades, el tiempo y la velocidad de

procesamiento recomendados como se indica
en lafigura 9.

Para picar hielo, gire el botén a la posicion P
varias veces hasta que el hielo se haya picado
por completo.

¢ No abra nunca la tapa para poner la mano ni ningdn
objeto en la jarra mientras la batidora esté funcionando.

¢ Coloque siempre la junta de sellado en la unidad de
cuchillas antes de colocar esta unidad en la jarra de la
batidora.

¢ Si desea afadir ingredientes liquidos con la batidora
en funcionamiento, viértalos en la jarra de la batidora
a través del orificio de entrada extrayendo el vaso
medidor.

* Trocee bien los ingredientes en trozos pequefios antes
de procesarlos.

* Sidesea preparar una gran cantidad, procese los
ingredientes en pequefios lotes en vez de hacerlo de
una sola vez.

* Para evitar salpicaduras, cuando procese liquidos que
tiendan a hacer espuma (por ejemplo, la leche), no eche
mads de un litro en la jarra de la batidora para evitar
que se derrame.

¢ Coloque los ingredientes en la jarra de la batidora hasta
el nivel méximo indicado.

Robot de cocina

Unidad de cuchillas

Antes de comenzar, aseglrese de que realiza el
montaje segln la figura 4.

Unidad de cuchillas: para picar, mezclar y
triturar ingredientes

Para retirar los alimentos que se pegan a las
cuchillas o a la pared del recipiente, detenga el
proceso, apague el aparato Y, a continuacion,
utilice una espdtula.

B

¢ Cologue siempre la unidad de cuchillas en el recipiente
antes de empezar a afiadir los ingredientes.

* No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes
duros como granos de café, ciircuma, nuez moscada
y cubitos de hielo, ya que podrian estropear el filo de
las cuchillas.

* No deje el aparato en funcionamiento demasiado
tiempo cuando corte queso o chocolate duro. De
lo contrario, estos ingredientes pueden calentarse
demasiado, empezar a fundirse y formar grumos.

Disco con accesorios

Antes de comenzar, aseglrese de que escoge
el disco que desea de los siguientes y méntelo

segun la fig. 5.
Disco para rallar: para rallar ingredientes en

trozos pequefios o finos

Disco para cortar en rodajas: para cortar los
ingredientes en rodajas

Disco para cortar en tiras: para cortar los
ingredientes en tiras pequefias

n Precaucion

¢ Tenga cuidado cuando maneje la cuchilla para cortar
en rodajas del accesorio del disco.Tiene un borde muy
afilado.

* No utilice nunca el accesorio del disco para procesar
ingredientes duros, como cubitos de hielo.

* No ejerza demasiada presion con el empujador cuando
empuije los ingredientes por el orificio de entrada.

* Corte los ingredientes grandes en trozos para que
quepan por el orificio de entrada.

Siga los pasos que se indican a continuacion
para montar el accesorio del disco (paso 1 en
la figura 5).

1 Coloque la abertura del accesorio sobre el
eje del soporte para accesorios.

2 Empuije la abertura del accesorio sobre el
saliente del cabezal.

ES 46
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3 Presione el accesorio en el soporte hasta
que encaje en su posicidn con un clic.

Exprimidor

Antes de comenzar, aseglrese de que realiza el
montaje seglin la figura 6.

¢ Coloque el tamiz para el exprimidor en el eje del
recipiente. Aseglrese de que el saliente del tamiz encaja
con la ranura del asa del recipiente. Cuando el tamiz
quede fijado correctamente, se oird un clic.

* Presione con la fruta sobre el cono. Deje de presionar
para retirar la pulpa del tamiz si es necesario. Cuando
haya dejado de presionar o cuando quiera retirar la
pulpa, gire el control hasta la posicién 0 y quite el
recipiente del aparato con los accesorios colocados.

Picadora de carne
(solo HR7978/HR7975)

Antes de comenzar, asegirese de que realiza el
montaje segun la figura 7.

La picadora de carne estd disefiada para picar o
mezclar carne cruda o cocida.

Si'la carne se atasca en la tolva, siga los pasos
que se indican a continuacion:

Apague y desconecte el aparato.
Desmonte el conjunto de la tolva.

Elimine el bloqueo.

Vuelva a montar la tolva.

U A WPN =

Conecte el cable de alimentacién a
la fuente de alimentacion y vuelva a
seleccionar la velocidad deseada.

Nota

o Nunca pique huesos, frutos secos ni otros ingredientes
duros.

« No utilice nunca carne congelada. Antes de picar la
carne, descongélela.

o No empuje demasiado la carne ni ejerza demasiada
presion al empujar la carne en la tolva. De esta manera
se puede evitar la sobrecarga del aparato.

47 ES

Consejo

o Extraiga los huesos, cartilagos y tendones de la carne
para evitar el bloqueo durante el picado.

Molinillo (solo HR7978)

Antes de comenzar, aseglrese de que realiza el
montaje seglin la figura 8.

Puede utilizar el molinillo para picar granos de
café, granos de pimienta, frutos secos, hierbas,
frutas deshidratadas, etc.

Las frutas secas, como los higos, se pueden
picar y utilizar como aderezo para el yogur o
para espolvorearlas sobre pan o galletas.

Para obtener los mejores resultados al
procesar higos secos, utilice un méximo de
85 g a la velocidad P durante 3 segundos.

Nota

Siga las cantidades, el tiempo y la velocidad de
procesamiento recomendados para los ingredientes tal
como se indica en la figura 9.

* No exceda el nivel mdximo de la jarra del molinillo.

5 Limpieza

1N\ Advertencia

* Antes de limpiar el aparato, desenchufelo.

¢ Consulte la tabla (figura 10) para obtener informacién
sobre la limpieza de las piezas con agua, en el lavavajillas
o con un pafio hiimedo.

Precaucion

* Aseglrese de que los bordes de las cuchillas y de
los discos no entran en contacto con objetos duros.
Podrfan estropear el filo de las cuchillas.

* Los bordes de las cuchillas estdn muy afilados. Tenga
cuidado al limpiar los accesorios del disco y las
unidades de cuchillas del robot de cocina, la batidora y
el molinillo.




1 Limpie la unidad motora con un pafio
himedo.

2 Lave las otras piezas con agua caliente
(menos de 60 °C) v, si es necesario, con
un poco de detergente liquido o en el
lavavajillas.

3 Después de la limpieza, guarde el aparato vy
los accesorios en un lugar seco.

Limpieza rapida

Siga los siguientes pasos para limpiar el
recipiente del robot de cocina y la jarra de

la batidora con mas facilidad. (Si limpia el
recipiente del robot de cocina, aseglrese de
que la cuchilla esté montada en el recipiente.)

1 Vierta agua tibia (no mds de medio litro)
y unas gotas de detergente liquido en el
recipiente del robot de cocina o en la jarra
de la batidora.

2 Coloque la tapa del recipiente del robot
de cocina o la jarra de la batidora y girela
en el sentido de las agujas del reloj para
fijarla.

3 Gire el control hasta la posicién P
Deje que el aparato funcione durante
30 segundos o hasta que el recipiente del
robot de cocina o la jarra de la batidora
quede limpio.

4 Después del uso, gire el control hasta la
posicién 0y, a continuacion, desenchufe el
aparato.

5 Desmonteel recipiente del robot
de cocina o la jarra de la batidora y
enjudguelo con agua limpia.

6 Garantiay
servicio

Si tiene cualquier problema, necesita ayuda o
informacidn, visite www.philips.com/support
o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips de su pais.

El ndmero de teléfono se encuentra en el
folleto de garantia mundial. Si no hay Servicio
de Atencidn al Cliente en su pals, dirfjase al
distribuidor Philips local.

ES
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1 Tervetuloa

Onnittelut hankinnastasi ja tervetuloa Philips-
tuotteiden kdyttdjaksi! Kaytd hyvéksesi Philipsin
tuki ja rekisterdi tuote osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttdd
ja sdilytd se myShempdd tarvetta varten.

Varoitus

49

Ali upota runkoa veteen aliki huuhtele
sitd vesihanan alla.

Varmista, ettd laitteen tyyppikilvessd
mainittu jannite vastaa paikallista
verkkojdnnitettd ennen laitteen kytkemista
sahkoverkkoon.

Ald koskaan liiti laitetta ajastinkytkimeen,
jottei aiheudu vaaratilanteita.

Al4 kiytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke,
suojus tai jokin muu osa on viallinen tai
siind on nakyvid halkeamia.

Jos virtajohto on vahingoittunut, vaihdata
se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

Laitetta voivat kadyttdd myos henkilét,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta
tai tietoa laitteen kdytostd, jos heitd on
neuvottu laitteen turvallisesta kdytosta tai
tarjolla on turvallisen kdytén edellyttama
valvonta ja jos he ymmartavat laitteeseen
liittyvat vaarat.

Lasten ei pida leikkid laitteella.

Lapset eivét saa kdyttdd laitetta. Pidd laite ja
sen johto poissa lasten ulottuvilta.

Al4 jatd laitetta kiyntiin ilman valvontaa.
Ole varovainen, kun kisittelet tai puhdistat
monitoimikoneen, tehosekoittimen ja
mausteleikkurin lisdterid tai terdyksikoita.
Terét ovat erittdin terdvid.

Irrota vatkain, vispild tai taikinakoukku
yleiskoneesta ennen pesua.

Al4 koske teriin varsinkaan laitteen ollessa
kytkettynd pistorasiaan. Terdt ovat erittdin
teravat.

FI

*  Jos terd tai sekoitusosa juuttuu paikalleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
irrotat kiinni juuttuneet ainekset.

*  Jos ruoka tarttuu sekoituskulhon tai
monitoimikoneen kulhon seindmaan,
sammuta laite ja irrota se pistorasiasta.
Irrota sitten ruoka seindmdstad lastan avulla.

+  Ali koskaan kiyti sormiasi tai
mitddn esinettd (esimerkiksi lastaa)
valmistusaineiden tydntdmiseen
sekoituskulhoon, kun laite on kdynnissd ja
kaytdt sekoitusosia.

+  Ald koskaan kiytd sormiasi tai mitdan
esinettd (esimerkiksi lastaa) valmistusaineiden
tydntdmiseen monitoimikoneen tai
lihamyllyn syottdsuppiloon laitteen ollessa
kdynnissd. Kdytd monitoimikoneessa tai
lihamyllyssd ainoastaan mukana toimitettua
sySttépaininta.

* Vil kuuman nesteen kaatamista kulhoon,
monitoimikoneeseen tai tehosekoittimeen,
silld neste voi hdyrystya dkillisesti ja
aiheuttaa palovammoja.

«  Ali lukitse yleiskoneen vartta, kun muita
lisdvarusteita (kuten monitoimikone,
tehosekoitin, mausteleikkuri tai lihamylly)
on litetty.

« Al liitd ja kiyta yleiskoneessa useita
tarvikkeita tai lisdvarusteita samanaikaisesti.

*  Tédmad laite on tarkoitettu vain
kotitalouksien kayttoon.,

Varoitus

* lrrota laitteen virtajohto pistorasiasta, kun
laitetta ei kdytetd, sekd ennen laitteen
kokoamista, purkamista ja puhdistamista
ja ennen kuin kosketat osia, jotka liikkuvat
kaytossa.

»  Katkaise aina laitteesta virta kddntdmalld
valitsin 0-asentoon.

e Kun katkaiset virran, odota aina, kunnes
likkuvat osat ovat pysdhtyneet ja irrota
pistoke pistorasiasta, ennen kuin nostat
telineen vartta tai avaat, purat tai irrotat
lisdvarusteiden osia telineesta.

+ Al ylitd lisdosiin (kulho, kannu,
mausteleikkuri) merkittyjd enimmaismaaria.
Noudata kdyttGoppaassa annettuja



yleiskoneen tarvikkeita koskevia maarid,
valmistusaikoja ja nopeuksia.

*  Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin
joutuvat osat ennen kayttdénottoa.
Katso puhdistusohjeet ja -taulukko
kéyttdoppaasta.

+  Ald koskaan kiyta muita kuin Philipsin
suosittelemia lisdvarusteita tai -osia. Jos
kédytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.

*  Anna kuumien valmistusaineiden jadhtya
(< 80 °C) ennen niiden kasittelemista.

*  Anna laitteen aina jddhtyd huoneen
[impotilaa vastaavaksi jokaisen kasitellyn
erdn jdlkeen.

*  Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkanat,
saattavat vdrjdtd osien pintaa. Tama ei
heikennd osia.Varjddntymiset katoavat
tavallisesti ajan myota.

Kayntiaani: Lc = 82 dB [A]

Sahkomagneettiset kentat
(EMF)

Téma Philips-laite vastaa kaikkia
sdahkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja
tdmén kayttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen
kdyttdminen on turvallista tdmanhetkisen
tutkimustiedon perusteella.

Kierratys

&

Tuotteesi on suunniteltu ja valmistettu
laadukkaista materiaaleista ja komponenteista,
jotka voidaan kierrdttdd ja kdyttdd uudelleen.
Jos tuotteeseen on merkitty roskasiilio, jonka
yli on vedetty rasti, se tarkoittaa, ettd tuotetta
koskee EU-direktiivi 2002/96/EY:

Tuotetta ei saa havittdd tavallisen talousjatteen
mukana. Ota selvdd paikallisista sahkolaitteiden
ja elektronisten laitteiden erillistd kerdystd
koskevista sdddoksistd. Havittdmalld vanhan
tuotteen oikein voit ehkdistd mahdollisia
ymparisto- ja terveyshaittoja.

2  Yleiskuvaus
(kuva 1)

Yleiskone

Vispilan varsi

Kallistuskytkin

Nopeuden valitsin (valintanuppi)
Kulho

Roiskesuojus

Taikinakoukku

Vispila

Vatkain
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Mittamuki
Sekoituskulhon kansi
Sekoituskulho
Tiiviste

Terayksikko

suomi

onitoimikone

Syottdpainin

Kansi

Tarviketeline
Monitoimikoneen kulho
Terayksikko
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Lisaterat

Teranpidike
Raastintera
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Viipalointitera
Suikalointitera
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Sitruspuserrin

@ Puserrinosa

Siivil

Mausteleikkuri

@ Mausteleikkurin kannu
Mausteleikkurin tiiviste
@) Mausteleikkurin teriyksikkd
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Kierrerengas

Hieno jauhatustera

Terdosa

Kierrevarsi

Metallinen putki
Metalliputken syottopainin
Polysuojus

Syottokaukalo

Innovatiivinen puhdistusviline
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3 Kayttoonotto

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat
osat ennen yleiskoneen ja lisdvarusteiden
kdyttdonottoa.

Voit kdynnistdd laitteen vain koottuasi lisdosat

oikein. Kuvissa 2—8 esitetddn kokoonpano-ohjeet.

Automaattinen pysaytystoiminto

Yleiskoneen virta katkeaa automaattisesti,
kun laite on ollut yhtdjaksoisesti kdynnissd 15
minuuttia. Se estdd liilan pitkdn yhtdjaksoisen
kdyton aiheuttamia turvallisuusongelmia.

Ylikuormitussuoja

Yleiskone sammuu automaattisesti myds
ylikuormittuessaan.

Voit nollata laitteen ylikuormituksen jélkeen
seuraavasti:
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1 Kasnni nuppi 0-asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Vdhennd kuormitusta poistamalla osa
aineksista.

Anna laitteen jddhtyd muutaman minuutin
ajan.

AW N

Liitd pistoke pistorasiaan ja valitse
haluamasi nopeus uudelleen.

4 Yleiskoneen
kayttaminen

Sekoituskulhon tarvikkeet

Huomautus

e Varmista ennen yleiskoneen kdynnistdmistd, ettd nuppi
on 0-asennossa. Kiinnitd sen jalkeen vispild, vatkain tai
taikinakoukku.

o Kulhossa voi kisitelld enintddn 750 g jauhoja ja muita
aineksia.

« Noudata suositeltuja mdarid, valmistusaikoja ja nopeuksia,
jotka on annettu kuvassa 9.

Valitse tarvittava lisiosa seuraavista ennen kuin
aloitat, ja kokoa ohjeiden mukaan: kuva 2.
Taikinakoukku:

e Leivdt, sdmpylat, pullat

Vatkain:

*  Kakut, keksit, piirakat, voitaikina,
perunasose, pastataikina, gluteeniton
taikina ja kylma voi

Vispila:

¢ Munanvalkuaiset, kerma, marenki,

mousset ja kohokkaat



E Vinkki

* Viltd roiskeita lisidmalld nopeutta aina véhitellen.

* Roiskesuojus: kiinnitd roiskesuojus telineeseen, ennen
kuin kdytét sekoituskulhon tarvikkeita. Roiskesuojusta ei
tarvitse irrottaa tarvikkeiden vaihtamisen ajaksi. Aineksia
voi lisétd roiskesuojuksen nokan kautta.

* Vaahdottaminen: varmista ennen munanvalkuaisten tai
kerman vaahdottamista, ettd kulho ja vispild ovat kuivia
Ja rasvattomia.

* Vaivaaminen: taikinakoukulla voi vaivata hiivataikinaa
esimerkiksi leipdd tai pizzaa varten.Taikinan nesteen
madrdd on saadettava ilmankosteuden ja lampétilan
mukaan.

Jos haluat vaivata taikinaa yleiskoneella pidempdan,
varmista ettd taikina on kulhon pohjalla, jotta se ei
nouse taikinakoukkua pitkin.

Reseptit: leipataikina (enintaan
1,5-kertainen annos)

Ainesosat: <§
* 500 g jauhoja

* 50 golividljyd

e 1 tlsuolaa

e 1 tl sokeria

e 7 ghivaa

e 26 dl lAmminta vettd

—_—

Lisad kaikki kuivat aineet kulhoon ja kdannd
valintanuppi nopeuteen 1.

Kaada kulhoon vesi ja dljy.

Vaihda nopeuteen 2-3 ja jatka vaivaamista,
kunnes taikina on siled pallo.

Voitele kulho kasvidljylld.

Nosta taikinapallo voideltuun kulhoon ja
peitd tuorekelmulla.

Anna taikinan kohota 1 tunnin ajan, kunnes
se on kaksinkertainen.

Vaivaa ilma pois kohonneesta taikinasta.

Muotoile taikina pitkdnomaiseksi ja nosta se
leipdvuokaan.

Peitd ja anna kohota 1 tunnin ajan.

— O 0 o (O N w N

O Paista 180 asteessa 40 minuutin ajan.

Resepti: kakkutaikina

Ainesosat: @

AW N =

7
8

* 3 kananmunaa

* 150 g voita

* 150 g hienosokeria

* 150 g jauhoja

* 3 gleivinjauhetta

Leikkaa voi 2 cmin kuutioiksi.

Laita voikuutiot ja sokeri kulhoon ja sekoita
niitd nopeudella 1.

Nosta nopeutta vahitellen tasolle 4.

Lisdd kananmunat yksi kerrallaan ja jatka

sekoittamista nopeudella 4, kunnes taikina
on vaahtomaista.

Sekoita leivinjauhe ja jauhot keskenddn
ja lisdd ne sekoituskulhoon. Sekoita
nopeudella 1, kunnes taikina on tasaista.

Kaada taikina 30 cm:n pituiseen
alumiinivuokaan.

Aseta vuoka uunin keskitasolle.

Paista 180 asteessa 30—40 minuutin ajan.

Resepti: piirakkataikina @

Ainesosat:

* 340 g perusvehndjauhoja ja lisdd
kaulimiseen

* 227 g kylmda suolatonta voita 2 cmin
kuutioina

suomi

*  1tlsuolaa

* 1 tl sokeria

e 68 rkljaddvettd

Lisdd kaikki kuivat aineet kulhoon ja kdanna
valintanuppi nopeuteen 1.

Lisdd kylma voi ja lisdd nopeutta vahitellen
tasolle 3.

Lisdd jadvettd taikinaan 1 rkl kerrallaan,
kunnes taikina on murumaista.

* Jos taikina ei pysy kasassa, lisdd vahan
vettd ja sekoita vield. Ald lisad likaa
vettd. Muutoin taikinasta tulee kovaa.
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4 Muotoile taikina haluamallasi tavalla ja peitd
muovikelmulla.

5 Jadhdytd taikinaa jadkaapissa vahintdan
1 tunnin ajan ja enintddn 2 pdivda.

6 Anna taikinan leviti huoneenlimméssi
muutaman minuutin ajan ennen kaulimista.

Resepti: marenki @

Ainesosat:
* 4 valkuaista
* 200 g erikoishienoa sokeria tai
hienosokeria

1 Vatkaa munanvalkuaiset nopeudella 7
kovaksi vaahdoksi.

2 Lisdi sokeri vihitellen vatkaamisen aikana
ja sekoita nopeudella 4, kunnes vaahto on
kovaa.

Lusikoi marenki leivinpaperoidulle
uunipellille.

Ladmmitd uuni 105 asteeseen ja aseta
uunipelti uunin keskitasolle.

Paista marenkeja noin 1-1,5 tunnin ajan,
kunnes ne ovat kuivia ja rapeita.

o U1 A W

Sammuta uuni ja anna marenkien kuivaa
uunissa 1,5 tunnin ajan.

Tehosekoitin

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttéd: kuva 3.

Tehosekoitin: smoothieiden, pirteldiden,
mehujen ja jadmurskan valmistukseen

Noudata suositeltuja maarid, valmistusaikoja ja
nopeuksia, jotka on annettu kuvassa 9.

Kun valmistat jddmurskaa, saat parhaan tuloksen

kdantdmalld nuppia nopeudelle P toistuvasti,
kunnes jad on hienoa murskaa.
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E Huomautus

* Ali koskaan avaa kantta ja tyénna sormia tai
apuvdlineitd kannuun tehosekoittimen kdydessa.

* Aseta tiiviste terdyksikkoon aina ennen kuin kiinnitat

terdyksikon sekoituskannuun.

Voit lisdtd nestemdisid aineita sekoituksen aikana

irrottamalla tehosekoittimen kannun mittamukin ja

kaatamalla aineet sy&ttdaukosta.

¢ Leikkaa aineet pieniksi paloiksi ennen tehosekoittimeen
laittamista.

* Kasittele suuret ainemdardt pienissd erissa.

¢ Kun kasittelet vaahtoutuvaa nestettd (esimerkiksi
maitoa), laita vuotojen vélttdmiseksi tehosekoittimen
kannuun enintddn 1 litra nestetta.

* Lisdd sekoituskulhoon valmistusaineita korkeintaan
yldtason ilmaisimeen asti.

Monitoimikone

Terayksikko

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttéd: kuva 4.

Terayksikko: ainesten silppuamiseen,
sekoittamiseen ja soseuttamiseen

Jos ruokaa tarttuu terddn tai kulhon reunaan,
pysdytd ja ssmmuta laite ja kdytd lastaa.

E Huomautus

* Aseta aina terdyksikké kulhoon ennen raaka-aineiden
lisddmistd.

* Ali hienonna terilli kovia aineita, kuten kahvipapuja,
maustekurkumaa, muskottipahkindd tai jadpaloja, silld ne
voivat tylsyttdd terdd.

* Ali anna laitteen olla pitkiin kdynnissa pilkkoessasi
(kovaa) juustoa tai suklaata. Muuten ndmd ainekset
kuumenevat, alkavat sulaa ja muuttuvat kokkareisiksi.

Lisaterat

Valitse tarvittava lisiosa seuraavista ennen kuin

aloitat ja kokoa ohjeiden mukaan: kuva 5.
Rakeistusosa: ainesten raastamiseen pieniksi/

hienoiksi palasiksi

Viipalointilisaosa: ainesten viipalointiin
Raastelisdosa: ainesten raastamiseen pieniksi
siivuiksi



Varoitus

Késittele viipalointiterdd varovasti. Sen leikkuuterd on

erittdin terdva.

* Al koskaan kayti lisiteria kovien aineiden kuten
jddpalojen kdsittelyyn.

A4 kiyti likaa voimaa painaessasi raaka-aineita

tydntimen avulla sydttdsuppiloon.

Huomautus

Paloittele suurikokoiset ainekset siten, ettd palat
mahtuvat sy&ttosuppiloon.

Kokoa lisdterd seuraavasti (vaihe 1 kuvassa 5).

1 Aseta osan aukko osatelineen varren padlle.

2 Ty6nnd osan aukkoa varren ulokkeen
pddlle.

3 Paina osa osatelineeseen, kunnes se
lukkiutuu paikalleen.

Sitruspuserrin

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttdd: kuva 6.

E Huomautus

* Aseta sitruspusertimen siivild kulhon varteen.Varmista,
ettd siivildn uloke on lukittunut kulhon kahvan
vastaavaan kohtaan. Kun siivild on kiinnitetty oikein,
kuulet naksahduksen.

Paina hedelma puserrinta vasten. Keskeytd tarvittaessa
painaminen ja poista hedelmaliha siivildsta. Kun lopetat
mehun pusertamisen tai haluat poistaa hedelmdlihan,
kddnnd valitsin asentoon 0 ja irrota kulho laitteesta siten,
ettd lisdosat ovat paikoillaan sen pdalld.

Lihamylly (vain mallit
HR7978/HR7975)

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttod: kuva 7.
Lihamyllylld voi voi hienontaa tai sekoittaa raakaa
tai kypsdd lihaa.

Jos lihaa juuttuu sySttdsuppiloon, toimi seuraavasti:

1 Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Irrota sy&ttésuppilo.
Poista tukos.

Kiinnitd syottdsuppilo takaisin.

v hwpnN

Liitd pistoke pistorasiaan ja valitse
haluamasi nopeus uudelleen.

E Huomautus

« Al koskaan jauha luita, pahkingitd tai muita kovia aineita.
o Ald kdytd jaistd lihaa! Sulata liha ennen jauhamista.
o Ald tyonnd syottosuppiloon lilan paljon lihaa dldkd

tydnnd liian kovaa. Muutoin laite voi ylikuormittua.

E Vinkki

o Estd tukoksia irrottamalla luut, rustonpalat ja janteet

lihasta ennen jauhamista.

Mausteleikkuri
(vain malli HR7978)

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttdd: kuva 8.

Mausteleikkurilla voit jauhaa mm. kahvipapuja,
kokonaisia pippureita, pahkinditd, yrttejd ja
kuivattuja hedelmia.

Viikunan kaltaiset kuivatut hedelmat voi pilkkoa
ja nauttia jogurtin kanssa tai levittdd leivdn tai
keksin pédlle.

Kun kdsittelet kuivattuja viikunoita, lisad
enintddn 85 g viikunoita ja kdytd nopeutta P
3 sekuntia.

Huomautus

* Noudata kuvassa 9 annettuja suositeltuja ainemdarid,
valmistusaikoja ja nopeuksia.
¢ Ald ylitd sekoitinkulhon enimmaismaarid.
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5 Puhdistaminen

1N Varoitus

* Ennen kuin puhdistat laitteen, irrota sen pistorasiasta.

* Katso taulukosta (kuva 10) lisitietoja osien
puhdistamisesta vedelld, astianpesukoneessa ja/tai
kostealla liinalla.

l] Varoitus

* Varmista, ettd terien ja levyjen leikkuuterdt eivdt osu
koviin esineisiin. Tamd voi aiheuttaa terdn tylsymisen.

¢ Leikkuuterdt ovat terdvid. Ole varovainen, kun puhdistat
monitoimikoneen, tehosekoittimen ja mausteleikkurin
lisdterid ja terdyksikoitd.

BN

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

2 Puhdista muut osat kuumassa vedessi
(< 60 °C) astianpesuaineella tai
astianpesukoneessa.

3 Séilytd laitetta ja lisdvarusteita kuivassa

paikassa puhdistuksen jalkeen.

Pikapuhdistus

Voit puhdistaa monitoimikoneen kulhon ja
sekoituskulhon helpommin noudattamalla
seuraavia ohjeita. (Varmista, ettd terd on koottu
kulhossa, jos puhdistat monitoimikoneen kulhon.)

1 Kaada monitoimikoneen kulhoon tai
tehosekoittimen kannuun lamminta vetta
(ei enempdd kuin 0,5 1) ja muutama tippa
astianpesuainetta.

2 Aseta monitoimikoneen kulhon tai
tehosekoittimen kannun kansi paikalleen ja
kiinnitd se kadntdmalld sitd myotdpdivaan.

3 Kianni valitsin nopeusasetukselle P
Anna laitteen kdyda ainakin 30 sekuntia
tai kunnes monitoimikoneen kulho tai
tehosekoittimen kannu on puhdas.

4 Kainna nuppi asentoon 0 ja irrota pistoke
pistorasiasta kdyton jalkeen.
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5 Irrota monitoimikoneen kulho tai
tehosekoittimen kannu ja huuhtele se
puhtaalla vedelld.

6 Takuu ja huolto

Jos sinulla on ongelma tai tarvitset palvelua,
katso lisatietoja osoitteesta
www.philips.com/support tai ota yhteyttd
Philipsin asiakaspalveluun. Puhelinnumero

on takuulehtisessd. Jos maassasi ei ole
kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen
Philips-jdlleenmyyjadn.



1 Bienvenue

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans
I'univers Philips ! Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre
produit a |'adresse www.philips.com/welcome.
Lisez attentivement ce mode d'emploi avant
d'utiliser I'appareil et conservez-le pour un
usage ultérieur.

Avertissement

*  Tambours métalliques (HR2731, HR2733
et HR2735 uniquement)

*  Avant de brancher I'appareil sur le secteur,
assurez-vous que la tension indiquée au
bas de I'appareil correspond a la tension
secteur locale.

*  Pour éviter tout accident, ne connectez
jamais cet appareil a un programmateur.

*  N'utilisez pas I'appareil si le cordon
d'alimentation, la fiche, le couvercle de
protection ou toute autre partie sont
endommagés ou présentent des fissures
visibles.

*  Sile cordon d'alimentation est endommagé,
il doit &tre remplacé par Philips, un Centre
Service Agréé ou un technicien qualifié afin
d'éviter tout accident.

»  Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles sont réduites
ou des personnes manquant d'expérience
et de connaissances, a condition que
ces personnes soient sous surveillance
ou qu'elles aient recu des instructions
quant a l'utilisation sécurisée de |'appareil
et qu'elles aient pris connaissance des
dangers encourus.

*  Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

»  Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. Tenez |'appareil et le cordon hors
de portée des enfants.

*  Ne laissez jamais |'appareil fonctionner sans
surveillance.

Soyez prudent lorsque vous manipulez

ou nettoyez les disques ou les ensembles
lames du robot ménager; du blender et du
moulin. Les bords sont trés tranchants !
Retirez le batteur, le fouet ou le crochet de
pétrissage de votre robot de cuisine avant
de le nettoyer.

Ne touchez pas les lames, surtout lorsque
I'appareil est branché. Les lames sont en
effet trés coupantes.

Si les lames ou les outils du bol se
bloquent, débranchez toujours I'appareil
avant de retirer les ingrédients qui sont a
I'origine du blocage.

Si des ingrédients s'accumulent sur les
parois du blender ou du bol de votre
robot, éteignez I'appareil et débranchez-le.
Décollez ensuite les ingrédients des parois
a l'aide d'une spatule.

N'introduisez jamais vos doigts ou un objet
(par exemple une spatule) dans le bol
mélangeur lorsqu'un outil du bol est utilisé
et que l'appareil est en fonctionnement.
N'utilisez jamais vos doigts ou un objet
(par exemple, une spatule) pour introduire
des ingrédients dans la cheminée de
remplissage du robot ménager ou du
hachoir a viande lorsque I'appareil est en
fonctionnement. Utilisez exclusivement le
poussoir fourni avec le robot ménager ou
le hachoir a viande.

Faites preuve de prudence si du liquide
chaud doit étre versé dans le bol, le robot
ménager ou le blender. La production
soudaine de vapeur peut éjecter le liquide
hors de I'appareil.

Ne déverrouillez jamais le bras de
verrouillage de I'appareil lorsque d'autres
accessoires (par exemple, robot ménager,
blender, moulin ou hachoir a viande) sont
installés.

Francais

N'installez jamais et n'utilisez jamais plus
d'un accessoire a la fois sur votre robot de
cuisine.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniguement.
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Attention

e Sil'appareil doit étre laissé sans
surveillance, éteignez-le et débranchez-le
systématiquement. De méme, éteignez et
débranchez I'appareil avant tout montage,
démontage, nettoyage et manipulation des
pieces mobiles.

*  Pour éteindre I'appareil, réglez toujours le
bouton sur 0.

*  Aprés avoir éteint I'appareil, attendez
toujours |'arrét complet des piéces en
mouvement, puis débranchez 'appareil
avant d'en déverrouiller le bras ou le socle,
ou d'ouvrir, de démonter ou de retirer des
accessoires installés sur le socle.

*  Ne dépassez jamais la capacité maximale
indiquée sur les accessoires (bol, blender,
moulin). Respectez les quantités, le temps
de préparation et la vitesse lorsque vous
utilisez les outils du robot ménager,
conformément au manuel d'utilisation.

*  Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement toutes les piéces en contact
avec des aliments. Reportez-vous aux
instructions et au tableau fournis dans le
manuel d'utilisation.

*  N'utilisez jamais d'accessoires ou de
pieces d'un autre fabricant n'ayant pas été
spécifiquement recommandés par Philips.
L'utilisation de ce type d'accessoires ou de
pieces entraine I'annulation de la garantie.

»  Laissez refroidir les aliments chauds
(<80 °C) avant de les traiter.

*  Laissez toujours refroidir I'appareil apres
chaque utilisation.

»  Certains aliments, comme les carottes,
peuvent provoquer une décoloration
de la surface des pieces. Cela est sans
conséquence sur le bon fonctionnement
de I'appareil. Ces altérations de la coloration
disparaissent généralement avec le temps.

Niveau sonore : Lc = 82 dB [A]
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Champs électromagnétiques
(CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les
normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux régles de sécurité établies
sur la base des connaissances scientifiques
actuelles s'il est manipulé correctement et
conformément aux instructions de ce manuel
d'utilisation.

Recyclage

&8

Votre produit a été congu et fabriqué a partir
de matériaux et composants de haute qualité,
recyclables et réutilisables.

La présence du symbole représentant une
poubelle barrée indique que le produit est
conforme a la directive européenne 2002/96/CE:

)i

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
meénageres ordinaires. Renseignez-vous sur
les dispositions en vigueur dans votre région
concernant la collecte séparée des appareils
électriques et électroniques. La mise au rebut
citoyenne de votre ancien produit permet de
protéger |'environnement et la santé.

2 Vue d'ensemble
(Fig. 1)

Robot de cuisine

@ Arbre du batteur
@ Interrupteur a bascule
(3) Sélecteur de vitesse (bouton rotatif)

@ Bol



Protection anti-éclaboussures
Crochet de pétrissage
Fouet

@@

Batteur

©
o)
S
o
o)
1]

Mesure graduée
Couvercle du blender
Bol mélangeur

Bague d'étanchéité

@M

Ensemble lames

Robot de cuisine
Poussoir

@ Couvercle

Support pour accessoires
@ Bol du robot ménager

Ensemble lames

Poussoir pour entonnoir d'alimentation
en métal

Couvercle de protection

Plateau d'alimentation

Outil de nettoyage innovant

PO® ®

3 Avant la premiere
utilisation

Avant d'utiliser le robot ménager et ses
accessoires pour la premiere fois, nettoyez
soigneusement les parties qui entrent en
contact avec les aliments.

Vous ne pouvez allumer |'appareil qu'apres
avoir assemblé correctement les accessoires.
Reportez-vous aux figures 2 a 8 pour un
assemblage correct.

Insert a disque

Porte-accessoires
Disque a granuler
@) Disque  trancher
@ Disque a raper

Presse-agrumes

@ Cone de pressage

Filtre

Moulin

@5 Bol du moulin
Bague d'étanchéité pour moulin
@) Ensemble lames pour moulin

Hachoir a viande

Bague d'étanchéité
Disque de hachage fin
Lame/couteau

Vis sans fin

®OeG®®

Entonnoir d'alimentation en métal

Arrét auto.

Votre robot de cuisine s'éteint
automatiquement apres 15 minutes de
fonctionnement continu. Cela peut éviter
d'éventuels problemes de sécurité liés a une
utilisation prolongée.

Protection anti-surcharge

En cas de surcharge, votre robot de cuisine
s'éteint automatiquement.

Pour réinitialiser I'appareil en cas de surcharge,
suivez les étapes ci-dessous :

1 Réglez le bouton sur la position 0, puis
débranchez I'appareil.

Retirez certains ingrédients afin de réduire
la charge.

Francais

2
3 Laissez refroidir I'appareil pendant
quelques minutes.

4

Branchez de nouveau I'appareil et
resélectionnez la vitesse souhaitée.
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4 Utilisation de
votre robot
meénager

Outils du bol mélangeur

Remarque

o Avant d'allumer votre robot de cuisine, vérifiez si le
bouton est sur la position 0, puis installez le fouet, le
batteur ou le crochet de pétrissage.

o Le bol peut prendre en charge 750 g de farine avec
d'autres ingrédients.

o Respectez les quantités, le temps de préparation et la
vitesse recommandés a la fig. 9.

Avant de commencer; assurez-vous de choisir
I'accessoire souhaité dans la liste suivante et de

I'assembler sur I'appareil conformément a la fig. 2.

Crochet de pétrissage :
*  Pour préparer du pain/des petits pains

Batteur :

*  Pour préparer gateaux, biscuits, tartes,
patisseries, purées de pomme de terre,
pates fraiches, pain sans gluten et beurre
froid

Fouet :

*  Pour monter des blancs en neige ou
préparer de la créme, des meringues, des
mousses et soufflés
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E Conseil

* Pour éviter les éclaboussures, augmentez toujours la
vitesse progressivement.

* Protection anti-éclaboussures : installez-la sur le
support avant d'utiliser les outils pour le bol.Vous
n'avez pas besoin de retirer la protection anti-
éclaboussures avant de changer d'outil. Vous pouvez
ajouter des ingrédients par la partie saillante de la
protection anti-éclaboussures.

* Fouetter : avant de monter les blancs en neige ou de

fouetter la creme, veillez a ce que le bol et le fouet

soient secs et non gras.

Pétrir : utilisez le crochet de pétrissage pour pétrir de

la pate a pain ou a pizza.Vous devez adapter la quantité

de liquide pour former la pate en fonction des
conditions d'humidité et de température.

Si vous voulez pétrir a nouveau la pate dans le robot

ménager pendant une plus longue période, assurez-vous

que la pate est bien enfoncée dans le fond du bol pour
éviter qu'elle ne dépasse le crochet.

Recette : pate a pain (vous pouvez
multiplier les quantités par 1,5 au
maximum)

Ingrédients : 3
* 500 g de farine

* 50 g d'huile d'olive

* 1 cuillere a café de sel

* 1 cuillere a café de sucre
* 7 gdelevure

* 260 ml d'eau chaude

1 Versez tous les ingrédients secs dans le bol
et placez le bouton rotatif en position 1.

2 Versez I'eau, puis I'huile.

Basculez en position 2 ou 3 et continuez
a pétrir jusqu'a obtention d'une boule de
pate lisse.

Graissez un bol avec de I'huile végétale.

Placez la boule de pate dans ce bol et
couvrez-la avec du film étirable.

Laissez-la lever pendant 1 heure jusqu'a ce
que sa taille ait doublé.

Retirez 'air de la pate levée.

00 N o (O N

Donnez-lui une forme cylindrique et
placez-la dans un moule a pain.



9  Couvrez-la et laissez-la lever sur la plaque
pendant 1 heure.

10 Laissez cuire 2 180 °C pendant 40 minutes.

Recette : pate a gateau

Ingrédients : @

* 3 oceufs

* 150 g de beurre

* 150 g de sucre en poudre

* 150 g de farine

* 3 gde levure chimique

Coupez le beurre en dés d'environ 2 cm.
Placez les dés avec le sucre dans le bol et
mélangez-les a la vitesse 1.

Augmentez progressivement la vitesse
pour passer de 1 a 4.

AW N=

Ajoutez les ceufs un par un et continuez a
mélanger a la vitesse 4 jusqu'a obtention
d'une texture crémeuse.

5 Incorporez la levure chimique et la farine
et mélangez a la vitesse 1 jusqu'a obtention
d'un mélange homogéene.

6 Placezla pate dans un moule en aluminium
de 30 cm.

7 Placez le moule au centre du four:

8 Laissez cuire pendant 30 a 40 minutes a
180 °C.

2 Ajoutez le beurre froid aux ingrédients
secs et augmentez progressivement la
vitesse de 1 a 3.

3 Enune seule opération, ajoutez 1 cuillere
a soupe d'eau glacée au mélange jusqu'a
obtention d'une texture sablée.

» Sivous ne parvenez pas a former une
boule grossiere avec la pate, ajoutez
un peu plus d'eau et mélangez plus
longtemps. N'ajoutez pas trop d'eau.
Sinon, la pate sera dure.

4 Domnezala pate la forme souhaitée et
recouvrez-la de film plastique.

5 Placezlaau réfrigérateur pendant au moins
1 heure et jusqu'a 2 jours.

6 Laissez reposer la pate a température
ambiante quelques minutes avant de
I'étaler et de la cuire.

Recette : pate a tarte @

Ingrédients :
* 340 g de farine ménagere, plus un peu
pour étaler la pate

* 227 g de beurre doux, froid et coupé
en dés de 2 cm

e 1 cuillere a café de sel
e 1 cuillere a café de sucre
* 628 cuilléres a soupe d'eau glacée
1 Versez tous les ingrédients secs dans le bol
et placez le bouton rotatif en position 1.

Recette : meringue @

Ingrédients :
* 4 blancs d'ceufs

* 1 tasse (200 g) de sucre en poudre ou
de sucre glace

1 Montez les blancs en neige a la vitesse 7
jusqu'a obtention de pics mous.

2 Ajoutez progressivement le sucre tout en
continuant a mélanger a la vitesse 4 jusqu'a
ce que des pics se forment.

3 \Versezla meringue a la cuillere sur une
plaque de cuisson recouverte de papier de
cuisson.

4 Préchauffez votre four a 105 °C, puis
placez la plague contenant les meringues
au centre du four.

5 Laissez cuire les meringues pendant

environ 1 h a1 h 30 jusqu'a obtention
d'une texture séche et croustillante.

Francais

6 Eteignez le four et laissez sécher les
meringues au four pendant 1 h 30.
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Blender

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la Fig. 3.

Blender : pour préparer des smoothies, des
milk-shakes, des jus et de la glace pilée

Respectez les quantités, le temps de préparation
et la vitesse recommandés a la fig. 9.

Pour piler de la glace, réglez a plusieurs reprises
le bouton sur la vitesse P jusqu'a ce que la glace
soit finement pilée.

E Remarque

* N'ouvrez jamais le couvercle et n'introduisez jamais

vos doigts ou tout objet dans le blender pendant son

fonctionnement.

Veillez a toujours placer la bague d'étanchéité sur

I'ensemble lames avant de fixer ce dernier au blender.

* Pour ajouter des ingrédients liquides en cours de
préparation, versez-les dans le bol mélangeur par
I'orifice de remplissage aprés avoir retiré la mesure
graduée.

* Prédécoupez les ingrédients en petits morceaux avant
de les traiter.

* Sivous devez préparer d'importantes quantités
d'aliments, procédez par petites portions.

* Pour éviter tout risque d'éclaboussure : si vous préparez

un liquide susceptible de mousser (par exemple du lait),

ne versez pas plus d'1 litre dans le blender.

Placez les ingrédients dans le blender sans dépasser le

niveau maximal indiqué.

Robot de cuisine

Lame
Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la Fig. 4.

Ensemble lames : pour hacher, mixer et réduire
en purée des ingrédients

Pour retirer les aliments qui collent aux lames
ou aux parois du bol, éteignez d'abord I'appareil,
puis utilisez une spatule.
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E Remarque

* Insérez toujours |'ensemble lames dans le bol avant d'y
ajouter des ingrédients.

¢ N'utilisez pas I'ensemble lames pour hacher des
ingrédients durs, tels que des grains de café, du curcuma,
des noix de muscade ou des glacons. Cela pourrait
émousser les lames.

* Ne faites pas fonctionner |'appareil trop longtemps
lorsque vous rapez du fromage (a pate dure) ou du
chocolat car les ingrédients deviendraient trop chauds,
commenceraient a fondre et a former des grumeaux.

Disques a inserts

Avant de commencer; veillez a choisir
I'accessoire souhaité parmi la liste suivante et a

I'assembler conformément a la fig. 5.
Disque a granuler : pour couper finement des

ingrédients

Disque a trancher : pour trancher des ingrédients
Disque a raper : pour couper des ingrédients
en petites lamelles

Attention

¢ Soyez prudent lorsque vous manipulez la lame du
disque a trancher: Il est extrémement coupant.
N'utilisez jamais les disques avec des ingrédients durs,
tels que des glagons.

N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir
apres avoir introduit des ingrédients dans la cheminée
de remplissage.

Remarque

* Prédécoupez les gros aliments afin de pouvoir les
introduire dans la cheminée de remplissage.

Suivez les étapes ci-dessous pour assembler les

disques (étape 1 a la fig. 5).

1 Placez I'ouverture de I'accessoire sur l'axe
du porte-accessoires.

2 Poussez I'ouverture de I'accessoire dans la
partie saillante de I'axe.

3 Appuyez sur |'accessoire dans le porte-
accessoires jusqu'a ce que vous entendiez
un clic.



Presse-agrumes

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil
est assemblé conformément a la Fig. 6.

E Remarque

* Placez le filtre pour presse-agrumes sur |'axe dans
le bol. Assurez-vous que la partie saillante du filtre
s'enclenche correctement dans le logement de la
poignée du bol. Lorsque le filtre est correctement fixé,
vous entendez un clic.

* Pressez I'agrume sur le cone. Arrétez de presser pour
retirer la pulpe du filtre, si nécessaire. Lorsque vous
avez terminé ou si vous souhaitez retirer la pulpe, réglez
le bouton sur la position 0 et retirez le bol de I'appareil
avec les accessoires.

Hachoir a viande (HR7978/
HR7975 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous d'avoir
effectué le montage selon la fig. 7.

Le hachoir a viande permet de hacher ou de
mixer finement de la viande crue ou cuite.

Si de la viande est coincée dans le hachoir,
suivez les étapes ci-dessous :

Arrétez, puis débranchez |'appareil.
Démontez le hachoir.

Eliminez le blocage.

Remontez le hachoir.

U WN =

Branchez de nouveau |'appareil et
resélectionnez la vitesse souhaitée.

Remarque

o Ne broyez jamais des os, des fruits a coque ou d'autres
éléments durs.

o N'utilisez jamais de viande congelée ! Avant de hacher
la viande, décongelez-la.

« N'introduisez jamais trop de viande et n'exercez pas de
pression excessive lorsque introduisez la viande dans le
hachoir. Cela risque de surcharger I'appareil.

Conseil

o Enlevez les os, le cartilage et les tendons de la viande
pour éviter tout blocage pendant le fonctionnement de
I'appareil.

Moulin (HR7978 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil
est assemblé conformément a la Fig. 8.

Vous pouvez utiliser le moulin pour hacher des
grains de café, des grains de poivre, des noix,
des herbes, des fruits secs, etc.

Les fruits secs, comme les figues, peuvent

étre hachés et utilisés comme garnitures pour
yaourt ou pour pain ou biscuit.

Pour un résultat optimal lors du hachage de
figues noires séchées, utilisez 85 g maximum a
la vitesse P pendant 3 secondes.

Remarque

* Respectez les quantités, le temps de préparation et la
vitesse recommandés a la fig. 9.

* Ne dépassez jamais le niveau maximal indiqué sur le
bol du moulin.

5 Nettoyage

I\ Avertissement

* Avant de nettoyer |'appareil, débranchez-le.

* Reportez-vous au tableau (fig. 10) pour obtenir des
informations sur le nettoyage des piéces a I'eau, au
lave-vaisselle ou avec un chiffon humide.

Attention

* Evitez de cogner les parties coupantes des lames et
des disques contre des objets durs car cela pourrait les
émousser.

* Les lames sont coupantes. Soyez prudent lorsque vous
nettoyez les disques, les ensembles lames du robot
ménager, du blender ou du hachoir.
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Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un
chiffon humide.

Nettoyez les autres pieces a |'eau chaude
(< 60 °C) avec un peu de liquide vaisselle
ou au lave-vaisselle.

Rangez |'appareil et ses accessoires dans un
endroit sec apres nettoyage.

Nettoyage rapide

Suivez les étapes suivantes pour nettoyer plus
facilement le bol du robot ménager et le blender.
(Assurez-vous que la lame est fixée dans le bol si
vous nettoyez le bol du robot ménager.)

1
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Versez de I'eau tiede (pas plus de 0,5 litre)
et quelques gouttes de liquide vaisselle dans
le blender ou le bol du robot ménager:

Placez le couvercle sur le blender ou le
bol du robot ménager et tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre pour le
fixer.

Placez le bouton sur la vitesse P, Faites
fonctionner I'appareil pendant 30 secondes
ou jusqu'a ce que le blender ou le bol du
robot ménager soit propre.

Apres utilisation, réglez le bouton sur 0 et
débranchez |'appareil.

Retirez le blender ou le bol du robot
meénager et rincez-le a |'eau claire.
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6 Garantie et
service

Si vous rencontrez un probléme ou souhaitez
obtenir des informations supplémentaires,
visitez le site Web Philips a I'adresse
www.philips.com/support ou contactez le
Service Consommateurs Philips de votre
pays.Vous trouverez le numéro de téléphone
dans le dépliant de garantie internationale. S'il
n'existe pas de Service Consommateurs dans
votre pays, renseignez-vous aupres de votre
revendeur Philips.



1 Benvenuto

Congratulazioni per |'acquisto e benvenuto
da Philips! Per usufruire appieno del supporto
offerto da Philips, € necessario registrare |l
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.
Prima di utilizzare |'apparecchio, leggete
attentamente il presente manuale e
conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Awviso

*  Non immergere la base motore nell'acqua
e non sciacquarla mai sotto l'acqua
corrente.

*  Prima di collegare I'apparecchio
all'alimentazione, assicurarsi che la tensione
indicata sulla base corrisponda alla tensione
locale.

»  Alfine di evitare situazioni pericolose, non
collegare mai |'apparecchio a un timer:

*  Non utilizzare I'apparecchio se il cavo
di alimentazione, la spina, il rivestimento
protettivo o qualsiasi altra parte risulta
danneggiata o mostra rotture visibili.

*  Sel cavo di alimentazione ¢ danneggiato
deve essere sostituito da Philips, da un
centro di assistenza autorizzato Philips o
da persone qualificate al fine di evitare
possibili danni.

*  Questo apparecchio puo essere usato
da persone con capacita mentali, fisiche
o sensoriali ridotte, prive di esperienza
o conoscenze adatte a condizione che
tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare 'apparecchio
in maniera sicura e capiscano i potenziali
pericoli associati a tale uso.

»  Evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio.

*  Questo apparecchio non deve essere
usato dai bambini. Tenere |'apparecchio e
il cavo di alimentazione fuori dalla portata
dei bambini.

*  Non lasciare mai in funzione I'apparecchio
incustodito.

Fare attenzione quando si maneggiano o si
puliscono i dischi, il gruppo lame del robot
da cucina, del frullatore e del tritatutto. |
bordi taglienti sono molto affilati.
Rimuovere la frusta, la frusta a foglia o il
gancio per impastare dal robot da cucina
prima del lavaggio.

Non toccare le lame, soprattutto quando
I'apparecchio ¢ collegato. Le lame sono
molto affilate.

Se le lame o gli accessori per il recipiente
si bloccano, scollegare I'apparecchio prima
di rimuovere gli ingredienti che hanno
bloccato le lame o gli accessori.

Se gli ingredienti si attaccano alla parete
del vaso frullatore, del recipiente del robot
o del recipiente per mescolare, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina. Servirsi
quindi di una spatola per staccare il cibo
dalla parete.

Non inserire né utilizzare mai le dita o
altri oggetti (ad esempio una spatola) nel
recipiente quando si utilizza uno degli
accessori e I'apparecchio ¢ in funzione.
Non inserire né utilizzare mai le dita o
altri oggetti (ad esempio una spatola)

per spingere gli ingredienti nell'apertura

di inserimento cibo del robot da cucina

o nella tramoggia del tritacarne mentre
I'apparecchio € in funzione. Utilizzare solo il
pestello in dotazione per il robot da cucina
o il tritacarne.

Fare attenzione se viene versato liquido
caldo all'interno del recipiente, del robot
da cucina o del frullatore poiché puo
essere espulso dall'apparecchio a causa
dell'eccesso di vapore improwviso.

Non sganciare mai il braccio
dell'elettrodomestico da cucina quando
sono collegati altri accessori (ad esempio
robot da cucina, frullatore, tritatutto o
tritacarne).

Non collegare né utilizzare
contemporaneamente pit di un attrezzo o
accessorio con il robot da cucina.

Questo apparecchio & destinato
esclusivamente a uso domestico.

Italiano
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Attenzione

*  Spegnere e scollegare sempre |'apparecchio
se viene lasciato incustodito e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo, oppure se ci
si awicina a parti in movimento.

*  Spegnere sempre l'apparecchio portando
la manopola di controllo su 0.

*  Attendere sempre che le partiin
movimento si fermino, quindi spegnere e
scollegare I'apparecchio prima di sollevare
il braccio del supporto, oppure di aprire,
smontare o rimuovere le parti degli
accessori dal supporto.

*  Non superare la capacita massima indicata
sugli accessori (recipiente, vaso, tritatutto).
Quando si utilizzano gli accessori del
robot da cucina, seguire le quantita, i tempi
di lavorazione e la velocita indicati nel
manuale dell'utente.

*  Prima di usare |'apparecchio per la prima
volta, lavare con cura tutte le parti che
verranno a contatto con gli ingredienti.
Consultare le istruzioni e la tabella per la
pulizia riportate nel manuale dell'utente.

*  Non utilizzare mai accessori o parti di
altri produttori non consigliati in modo
specifico da Philips. In caso di utilizzo di tali
accessori o parti, la garanzia si annulla.

*  Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi
(< 80°C) prima di lavorarli.

»  Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio

a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

*  Alcuni ingredienti, come ad esempio le
carote, possono far scolorire la superficie
degli accessori. Si tratta di un fenomeno
del tutto innocuo: di norma gli accessori
tornano al colore originario dopo un po'
di tempo.

Livello di rumorosita: Lc = 82 dB [A]

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti
gli standard relativi ai campi elettromagnetici
(EMPF). Se utilizzato in maniera appropriata

e secondo quanto riportato nel manuale

di istruzioni, I'apparecchio risulta sicuro in
conformita alle prove scientifiche disponibili ad

oggi.

Riciclaggio

&5

Il prodotto e stato progettato e assemblato

con materiali e componenti di alta qualita che
possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un
bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire
che il prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva
Comunitaria 2002/96/CE.

)i

Non gettare mai il prodotto insieme ai normali
rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali
per la raccolta differenziata dei prodotti elettrici
ed elettronici. Il corretto smaltimento dei
prodotti usati aiuta a prevenire I'inquinamento
ambientale e possibili danni alla salute.

2 Panoramica
(Fig. 1)

Robot da cucina

Perno per frusta

Interruttore di inclinazione
Selettore di velocita (Manopola)
Recipiente

OO®HOEO

Protezione paraschizzi



@ Gancio per impastare

@ Frusta
Frusta a foglia

Frullatore

Dosatore

Coperchio del frullatore
Vaso frullatore

Anello di guarnizione

@EG®

Gruppo lame

Robot da cucina

Pestello

Coperchio
Porta-accessori
Recipiente del robot

@RR@®

Gruppo lame

ischi

Supporto per disco
Disco per grattugiare
Disco per affettare
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Disco per sminuzzare

Spremiagrumi

@ Cono per spremitura

Setaccio

Tritatutto

@9 Bicchiere tritatutto

Anello di guarnizione tritatutto
@) Gruppo lame tritatutto

=
=
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Anello a vite

Lama/coltello
Albero a vite
Tramoggia in metallo

B@ORER®®

Disco per macinare finemente

Pestello per tramoggia in metallo

Coperchio antipolvere
(39 Vassoio per alimenti
Innovativo strumento per la pulizia

3 Prima del primo
utilizzo

Prima di utilizzare il robot da cucina e gli
accessori per la prima volta, pulire con cura le
parti che entrano a contatto con gli alimenti.

E possibile accendere I'apparecchio solo dopo
aver montato gli accessori correttamente. Fare
riferimento alle Fig. 2-8 per I'assemblaggio
corretto.

Arresto automatico

Il robot da cucina si spegnera automaticamente
dopo 15 minuti di funzionamento continuo. In
questo modo si evitano potenziali problemi di
sicurezza dovuti all'utilizzo prolungato.

Protezione contro il sovraccarico

Il robot da cucina si spegne automaticamente
anche quando € sovraccarico.

Per ripristinare |'apparecchio in caso di
sovraccarico, seguire questi passaggi:

1 Ruotare la manopola sulla posizione 0 e
scollegare |'apparecchio.

Rimuovere una parte degli ingredienti per
ridurre il carico.

2

3 Lasciare raffreddare I'apparecchio per
alcuni minuti.

4

Collegare la spina all'alimentazione elettrica
e selezionare nuovamente la velocita
desiderata.

Italiano
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4 Uso del robot
da cucina

Accessori per il recipiente

Nota

o Prima di accendere il robot da cucina, verificare che
la manopola sia sulla posizione 0 e quindi collegare le
fruste o il gancio per impastare.

o Nel recipiente & possibile lavorare fino a 750 g di farina
e altri ingredienti.

o Seguire le quantita consigliate, i tempi di lavorazione e
la velocita indicati nella Fig. 9.

Prima di iniziare, scegliere |'accessorio
desiderato tra quelli seguenti e assemblarlo
secondo la Fig. 2.

Gancio per impasto:
*  Perrealizzare pane e panini

Frusta a foglia:

e Perrealizzare torte, biscotti, crostate,
dolcetti, puré di patate, pasta, pane senza
glutine e burro freddo

Frusta:

*  Per montare albumi, panna, meringa,

mousse e soufflé

E Suggerimento

* Per evitare schizzi, aumentare sempre gradualmente
la velocita.

* Paraschizzi: agganciare il paraschizzi sul supporto prima
di utilizzare gli accessori per il recipiente. Non e
necessario rimuovere il paraschizzi per sostituire gli
accessori. E possibile aggiungere ingredienti tramite il
beccuccio della protezione paraschizzi.

* Montare: prima di montare albumi o panna, verificare
che il recipiente e la frusta siano asciutti e senza tracce
di unto.

* Impastare: utilizzare il gancio per impasti per preparare
I'impasto per pane e pizza.E necessario regolare la
quantita dei liquidi per formare I'impasto tenendo
conto delle condizioni di umidita e temperatura.

Se si desidera impastare piti a lungo I'impasto con il
robot da cucina, assicurarsi che I'impasto sia pressato sul
fondo del recipiente per evitare che risalga sul gancio.

Ricette: Impasto per pane
(quantita massima x1,5)

Ingredienti: 3
* 500 g di farina

* 50 gdiolio dioliva

* 1 cucchiaino di sale

* 1 cucchiaino di zucchero

e 7 gdilievito

* 260 ml di acqua calda
1 Aggiungere tutti gli ingredienti secchi
nel recipiente e ruotare la manopola in
posizione 1.
Versare |'acqua e quindi I'olio.
Aumentare la velocita a 2-3 e continuare
ad impastare finché si forma una palla liscia.
Ungere una terrina con olio vegetale.
Mettere la palla di impasto nella terrina e
coprire con pellicola per alimenti.
Far lievitare per circa 1 ora o finché non
avra raddoppiato il suo volume.

Togliere I'aria in eccesso dall'impasto
lievitato lavorandolo.
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Dargli la forma di un panetto e inserirlo in
un recipiente per pane.



9 Coprirlo e farlo lievitare nello stampo per
1 ora.

10 Cuocere a 180 °C per 40 minuti.

Ricetta: Impasto per torta
Ingredienti: @

* 3uova

* 150 g di burro

* 150 g di zucchero extra fine

* 150 g difarina

* 3 gdilievito per dolci

Tagliare il burro a cubetti di 2 cm.
Mettere i cubetti con lo zucchero nel
recipiente e sbatterli a velocita 1.
Aumentare gradualmente la velocita da 1
a4

Aggiungere un uovo per volta e continuare
a sbattere a velocita 4 fino ad ottenere una
consistenza cremosa.

AW N=

5 Aggiungere il lievito e la farina e mescolare
a velocita 1 fino a quando gli ingredienti
non sono ben incorporati.

6 Versare I'impasto in uno stampo in alluminio
di 30 cm di lunghezza.

7 Posizionarlo nella parte centrale del forno.
8 Cuocere per 30-40 minuti a 180 °C.

2 Aggiungere il burro freddo e gradualmente
aumentare la velocita da 1 a 3.

3 Aggiungere 1 cucchiaio di acqua ghiacciata
alla volta agli ingredienti fino ad ottenere
un composto che abbia la consistenza delle
briciole.

* Se l'impasto non si compatta,
aggiungere un altro cucchiaio di
acqua e mescolare pid a lungo. Non
aggiungere troppa acqua, altrimenti la
crosta risultera dura.

4 Dare la forma desiderata all'impasto e
awolgerlo nella pellicola per alimenti.

5 Conservarlo in frigorifero per almeno
1 ora e per un massimo di 2 giorni.

6 Lasciare I'impasto a temperatura ambiente
per qualche minuto prima di utilizzarlo.

Ricetta: Pasta brisée @

Ingredienti:
» 340 g di farina, pit quella per stendere
I'impasto
e 227 g diburro freddo non salato,
tagliato a cubetti di 2 cm
* 1 cucchiaino di sale
* 1 cucchiaino di zucchero
*  6-8 cucchiai di acqua ghiacciata
1 Mettere tutti gli ingredienti secchi nel
recipiente e ruotare la manopola sulla
posizione 1.

Ricetta: Meringa @

Ingredienti:
* 4 albumi
* 200 grammi di zucchero finissimo

1 Montare gli albumi a velocita 7 fino a
quando si formano delle punte.

2 Aggiungere piano piano lo zucchero
durante la lavorazione a velocita 4 fino a
che non si ottiene una consistenza ben
ferma.

3 Mettere con un cucchiaio la meringa su
una teglia da forno rivestita con carta
forno.

4 Riscaldare il forno a 105 °C e posizionare
la teglia con la meringa nella parte centrale
del forno.

5 Cuocere le meringhe per circa 1 ora/1 ora
e mezza, fino a quando non sono asciutte
e croccanti.

6 Spegnere il forno e lasciare asciugare le
meringhe nel forno per 1 ora e mezza.
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Frullatore
Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 3.

Frullatore: per fare frappée, milkshake, succhi e
per tritare il ghiaccio

Seguire le quantita consigliate, i tempi di
lavorazione e la velocita indicati nella Fig. 9.

Per tritare il ghiaccio, ruotare la manopola pit

volte sulla velocita P fino a che non viene tritato

finemente.

* Non aprire mai il coperchio per introdurre la mano o
altri oggetti nel vaso mentre il frullatore & in funzione.
* Prima di montare il gruppo lame nel vaso frullatore,

* Per aggiungere gli ingredienti liquidi durante la
lavorazione, versarli nel bicchiere attraverso |'apertura
rimuovendo il dosatore.

Pretagliare gli ingredienti in piccoli pezzi prima di
introdurli nel frullatore.

Se volete preparare grandi quantitativi, ricordate di
procedere con piccole quantita alla volta, invece di
frullare tutto insieme.

* Per evitare schizzi in caso di liquidi che tendono

a formare schiuma (ad es. il latte), riempire il vaso
frullatore con massimo 1 litro di liquido.
Introdurre gli ingredienti nel vaso frullatore senza
superare l'indicazione di livello massimo.

inserire sempre I'anello di guarnizione sul gruppo lame.

Robot da cucina

Gruppo lame

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 4.

Gruppo lame: per tritare, mescolare e ridurre
in purea gli ingredienti

Per rimuovere gli alimenti che si attaccano
alla lama o alle pareti del recipiente, fermare
dapprima l'apparecchio e quindi utilizzare una
spatola.
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* Inserire sempre il gruppo lame nel recipiente prima di
aggiungere gli ingredienti.

* Non utilizzare il gruppo lame per tritare ingredienti duri
come caffé in grani, curcuma, noce moscata e cubetti di
ghiaccio, per evitare di danneggiare o spuntare le lame.

¢ Quando si tritano formaggi duri o cioccolato, non
lasciare I'apparecchio in funzione troppo a lungo,
per evitare che questi ingredienti si riscaldino
eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino grumi.

Disco con inserti

Prima di iniziare, scegliere il disco desiderato tra

quelli seguenti e assemblarlo secondo la Fig. 5.
Disco per grattugiare: per grattugiare gli
ingredienti in pezzi piccoli/finemente

Disco per affettare: per affettare gli ingredienti

Disco per sminuzzare: per sminuzzare gli
ingredienti in piccole strisce

Attenzione

Prestare attenzione quando si maneggia la lama per

affettare del disco. Quest'ultima € molto affilata.

* Non utilizzare mai il disco con ingredienti duri come i
cubetti di ghiaccio.

* Non esercitare una pressione eccessiva sul pestello

quando si spingono gli ingredienti nell'apertura di

inserimento cibo.

Nota

Pretagliare gli ingredienti pit grossi riducendoli a
pezzetti di dimensioni adeguate per I'apertura di
inserimento cibo.

Seguire i passaggi riportati di seguito per

assemblare i dischi (passaggio 1 nella Fig. 5).

1 Posizionare I'apertura del disco sul perno
del portadischi.

2 Premere I'apertura del disco sulla parte
sporgente del perno.

3 Premere il disco sul portadischi fino a
quando non scatta in posizione.



Spremiagrumi

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 6.

* Inserire il setaccio dello spremiagrumi sul perno
all'interno del recipiente. Accertarsi che la parte
sporgente del setaccio sia bloccata nella fessura
dell'impugnatura del recipiente. Il setaccio € montato
correttamente quando scatta in posizione.

Premere I'agrume sul cono. Non premere pid per
rimuovere la polpa dal setaccio, se necessario. Al
termine dell'operazione o se si desidera togliere

la polpa, ruotare la manopola su 0 e rimuovere il
recipiente con gli accessori dall'apparecchio.

Tritacarne (solo per i modelli
HR7978/HR7975)

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 7.

Il tritacarne va utilizzato per tritare finemente o
mescolare carne cruda o cotta.

Se la carne si blocca nella tramoggia, seguire
questi passaggi per ripristinare |'apparecchio:

1 Spegnete I'apparecchio e scollegatelo dalla
presa di corrente.

Rimuovere I'unita della tramoggia.
Rimuovere ['ostruzione.

Rimontare la tramoggia.

v hwpnN

Collegare la spina all'alimentazione elettrica
e selezionare nuovamente la velocita
desiderata.

Nota

o Non macinare ossa, frutta secca o altri ingredienti duri.

o Non utilizzate mai carne surgelatal Scongelare la carne
prima di macinarla.

» Non inserire troppa carne o esercitare troppa pressione
quando si spinge la carne nella tramoggia. In questo
modo si evita il sovraccarico dell'apparecchio.

Suggerimento

o Rimuovere dalla carne ossa, cartilagine e tendini per
evitare che |'apparecchio si blocchi durante la macinatura.

Tritatutto
(solo per il modello HR7978)

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 8.

Il tritatutto pud essere utilizzato per macinare
chicchi di caffe, grani di pepe, noci, erbe, frutta
secca, ecc...

La frutta secca, come ad esempio i fichi, pud
essere tagliata e utilizzata per guarnire yogurt
o da spalmare su pane o biscotti.

Per risultati ottimali quando si tritano i fichi
secchi, lavorarne al massimo 85 g alla velocita P
per 3 secondi.

Nota

* Seguire le quantita consigliate per gli ingredienti, i tempi
di lavorazione e la velocita indicati nella Fig 9.
* Non superare il livello massimo del vaso tritatutto.

5 Pulizia

I Awviso

* Prima di pulire I'apparecchio, staccare la spina.

* Fare riferimento alla tabella (Fig. 10) per informazioni
sulla pulizia delle parti con acqua, in lavastoviglie e/o
con un panno bagnato.

Attenzione

* | bordi taglienti delle lame e dei dischi non devono
mai venire a contatto con oggetti duri, per evitare di
danneggiare o spuntare le lame.

* | bordi taglienti sono affilati. Fare attenzione quando si
puliscono i dischi, il gruppo lame del robot da cucina,
del frullatore e del tritatutto.
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1 Pulireil gruppo motore con un panno
umido.

2 Lavare le altre parti in acqua calda
(< 60 °C) con un po' di detergente liquido
per piatti o in lavastoviglie.

3 Dopo la pulizia, riporre |'apparecchio e gli
accessori in un luogo sicuro e asciutto.

Pulizia rapida

Per lavare pit facilmente il recipiente del robot
e il vaso frullatore, attenersi alla procedura
seguente. (Quando si pulisce il recipiente del
robot, assicurarsi che le lame siano inserite nel
recipiente).

1 Versare dell'acqua tiepida (max. 05 1) e
alcune gocce di detergente liquido per
piatti nel recipiente del robot o nel vaso
frullatore.

2 Posizionare i coperchio sul recipiente del
robot o sul vaso frullatore, quindi ruotarlo
in senso orario per bloccarlo.

3 Ruotare la manopola sulla velocita P
Lasciare in funzione |'apparecchio per
almeno 30 secondi o fino a quando il
recipiente del robot o il vaso frullatore non
e pulito.

4 Dopo l'uso, ruotare la manopola su 0,
quindi scollegare I'apparecchio.

5 Staccarell recipiente del robot o il vaso
frullatore e risciacquarlo con l'acqua pulita.

6 Garanzia e
assistenza

In caso di problemi, per assistenza o per
informazioni, consultare la pagina Web
www.philips.com/support o contattare
I'assistenza clienti Philips del proprio paese.

Il numero di telefono e nell'opuscolo della
garanzia internazionale. Se nel proprio paese
non e presente alcun centro di assistenza clienti,
rivolgersi al proprio rivenditore Philips.



1 Welkom

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij
Philips! Registreer uw product op
www.philips.com/welcome om optimaal
gebruik te kunnen maken van de door Philips
geboden ondersteuning.

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar

de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te

kunnen raadplegen.

Waarschuwing

Dompel de motorunit niet in water en
spoel deze ook niet af.

Controleer voordat u het apparaat
aansluit op netspanning of het voltage

dat aan de onderkant van het apparaat
wordt aangegeven overeenkomt met de
plaatselijke netspanning.

Sluit dit apparaat nooit aan op een
tijdschakelaar om gevaarlijke situaties te
vermijden.

Gebruik dit apparaat niet indien het
netsnoer, de stekker; de beschermkap of
andere delen beschadigd zijn of zichtbare
barsten hebben.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door Philips, een
door Philips geautoriseerd servicecentrum
of personen met vergelijkbare kwalificaties
om gevaar te voorkomen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke capaciteiten of
weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht
of instructie hebben ontvangen aangaande
veilig gebruik van het apparaat, en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Dit apparaat buiten bereik van kinderen
houden. Houd het apparaat en het snoer
buiten bereik van kinderen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht
werken.

Wees voorzichtig wanneer u de inzetschijven
of de mesunit van de keukenmachine, blender
en maalmolen beetpakt of schoonmaakt. De
snijkanten zijn zeer scherp.

Verwijder de klopper, garde of deeghaak
uit de keukenmachine voordat u deze
schoonmaakt.

Raak de messen niet aan, vooral niet
wanneer de stekker van het apparaat nog
in het stopcontact zit. De messen zijn zeer
scherp.

Als de messen of accessoires vastlopen,
dient u altijd eerst de stekker van het
apparaat uit het stopcontact te halen
voordat u de ingrediénten verwijdert die
de blokkade veroorzaken.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact als er ingrediénten

aan de wand van de blenderkan,
keukenmachinekom of mengkom

blijven kleven.Verwijder de ingrediénten
vervolgens van de wand met een spatel.
Steek nooit uw vingers of een voorwerp
(zoals een spatel) in de mengkom als u een
van de mengaccessoires gebruikt terwijl
het apparaat is ingeschakeld.

Gebruik nooit uw vingers of een voorwerp
(zoals een spatel) om ingrediénten in

de vultrechter van de keukenmachine

of in de hakmolen van de vleesmolen te
duwen terwijl het apparaat is ingeschakeld.
Gebruik alleen de meegeleverde stamper
voor de keukenmachine of vleesmolen.
Wees voorzichtig als er hete vloeistof

in de kom, keukenmachine of blender

is geschonken. Dit kan door plotseling
stomen uit het apparaat geworpen
worden.

Ontgrendel nooit de arm van de
keukenmachine als er een ander
accessoire (zoals de blender; maalmolen of
vleesmolen) is bevestigd.

Bevestig en gebruik nooit meer dan

één accessoire tegelijkertijd op de
keukenmachine.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
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Let op

*  Schakel het apparaat altijd uit en haal
de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat onbeheerd achterlaat, en voordat
u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar
haalt, schoonmaakt of in de buurt van
onderdelen komt die bewegen tijdens
gebruik.

*  Schakel het apparaat altijd uit door de
knop naar 0 te draaien.

* Wacht altijd tot de bewegende onderdelen
volledig stilstaan nadat u het apparaat
hebt uitgeschakeld, en haal de stekker
uit het stopcontact voordat u de arm
van de standaard optilt, of een van deze
onderdelen opent, uit elkaar haalt of
verwijdert van een accessoire bij de
standaard.

*  Houd u aan de maximale capaciteit
zoals aangegeven op de accessoires
(kom, kan, molen).Volg de hoeveelheden,
verwerkingstijd en snelheid voor het
gebruik van de accessoires, zoals
aangegeven in de gebruikershandleiding.

*  Maak de onderdelen die in contact komen
met voedsel goed schoon voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt.Volg
de instructies en tabel voor schoonmaken
in de gebruikershandleiding.

*  Gebruik nooit accessoires of onderdelen
van andere fabrikanten die niet specifiek
zijn aanbevolen door Philips. Als u
dergelijke accessoires of onderdelen
gebruikt, vervalt de garantie.

* Laat hete ingrediénten afkoelen (< 80 °C)
voordat u deze gaat verwerken.

*  laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur na iedere portie die u
hebt verwerkt.

*  Bepaalde ingrediénten zoals wortels
kunnen verkleuringen op de onderdelen
veroorzaken. Dit heeft geen negatief effect
op de onderdelen. De verkleuringen
verdwijnen na een tijdje meestal vanzelf.

Geluidsniveau: Lc = 82 dB [A]
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Elektromagnetische velden
(EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen
met betrekking tot elektromagnetische velden
(EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en
volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing
wordt gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens
het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Recycling

&

Uw product is vervaardigd van kwalitatief
hoogwaardige materialen en onderdelen,
die kunnen worden gerecycled en opnieuw
gebruikt .

Wanneer een product is voorzien van een
symbool van een afvalcontainer met een
kruis erdoorheen, valt het product onder de
Europese richtlijn 2002/96/EG:

)i

Gooi het product nooit weg met ander
huishoudelijk afval. Win informatie in over
de lokale wetgeving omtrent de gescheiden
inzameling van elektrische en elektronische
producten. Door u op de juiste wijze van
oude producten te ontdoen, voorkomt u
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid.

2 Overzicht (fig. 1)
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3 Voor het eerste
gebruik

Maak de onderdelen die in contact komen
met voedsel goed schoon voordat u de
keukenmachine en accessoires voor de eerste
keer gebruikt.

U kunt het apparaat alleen inschakelen nadat
u de accessoires op de juiste manier hebt
bevestigd. Raadpleeg fig. 2 t/m 8 voor de juiste
montage.

Autostop

Uw keukenmachine wordt automatisch
uitgeschakeld als deze langer dan 15 minuten
continu wordt gebruikt. Hiermee kunnen
eventuele veiligheidsproblemen vanwege
langdurig gebruik worden voorkomen.

Overbelastingsbeveiliging

Uw keukenmachine wordt ook automatisch
stopgezet wanneer deze is overbelast.

Volg de onderstaande stappen om het apparaat
te resetten bij overbelasting.

1 Draaide knop naar 0 en haal de stekker
uit het stopcontact.

Verwijder een gedeelte van de ingrediénten
om de druk te verlichten.

3 Laat het apparaat een paar minuten
afkoelen.

Steek de stekker weer in het stopcontact
en selecteer de gewenste snelheid.
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4 Uw
keukenmachine
gebruiken

Accessoires voor de
mengkom

Opmerking

o Controleer voordat u de keukenmachine inschakelt of
de knop op 0 staat en bevestig daarna pas de garde,

klopper of deeghaak.

o U kunt tot 750 g bloem en andere ingrediénten
verwerken in de kom.

« Volg de aanbevolen hoeveelheden, verwerkingstijd en
snelheid zoals aangegeven in fig. 9.

Kies voor u begint het gewenste hulpstuk en
bevestig het volgens fig. 2.
Deeghaak:

e Geschikt voor brood en broodjes

Klopper:

e Geschikt voor cake, koekjes, taart, deeg,
aardappelpuree, pastadeeg, glutenvrij
brood en koude boter

Garde:

e Geschikt voor eiwit, slagroom,
schuimgebakjes, mousse en soufflé
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* Voer de snelheid altijd geleidelijk op om spatten te
voorkomen.

* Spatscherm: plaats het spatscherm op de standaard
voordat u een komaccessoire gebruikt. U hoeft het
spatscherm niet te verwijderen om de accessoires te
verwisselen. U kunt ingrediénten toevoegen via de
opening in het spatscherm.

* Kloppen:als u eiwitten of room wilt kloppen, zorg dan
dat de kom en de garde droog en vetvrij zijn.

* Kneden: gebruik de deeghaak om gistdeeg te kneden
voor brood en pizza. U moet de hoeveelheid vioeistof
aanpassen om het deeg te vormen aan de hand van de
vochtigheid en temperatuur:

Als u het deeg langer in de keukenmachine wilt kneden,
druk het deeg dan tegen de onderkant van de kom om
te voorkomen dat het deeg te hoog in de deeghaak
komt.

Recepten: brooddeeg
(maximumhoeveelheid x1,5)

Ingrediénten:
* 500 g bloem
* 50 g olijffolie
* 1 theelepel zout
* 1 theelepel suiker
e /ggist
e 260 ml warm water

1 Doeale droge ingrediénten in de kom en
draai de knop naar snelheid 1.

Voeg het water toe en vervolgens de olie.

Draai de snelheid naar 2-3 en kneed tot er
een soepele deegbal ontstaat.

Vet een kom in met plantaardige olie.

Leg de deegbal in de kom en dek af met
huishoudfolie.

Laat het deeg 1 uur rijzen tot het in
volume is verdubbeld.

Druk de lucht uit het gerezen deeg.

Vouw het tot een langwerpig stuk en plaats
het in een broodvorm.

Dek af en laat 1 uur rijzen in de vorm.
0 Bak 40 minuten op 180 °C.
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Recept: cakebeslag

Ingrediénten: @

s 3eieren

* 150 g boter

* 150 g basterdsuiker

* 150 g bloem

* 3 gbakpoeder

Snij de boter in blokjes van 2 cm.

Doe de blokjes met suiker in de kom en
mix op snelheid 1.

Voer de snelheid geleidelijk op naar 4.

Voeg de eieren één voor één toe en mix
op snelheid 4 tot een romige massa.

(04} AW N =

Schep het bakpoeder en de bloem erdoor
en mix op snelheid 1 tot alle ingrediénten
goed zijn gemengd.

o

Doe het beslag in een aluminium bakvorm
van 30 cm lang.

7 Plaats deze in het midden van de oven.
8  Bak 30-40 minuten op 180 °C.

Recept: taartdeeg @

Ingrediénten:

* 340 g standaardbloem, plus extra voor
het uitrollen

* 227 g koude ongezouten boter; in
blokjes van 2 cm

* 1 theelepel zout

* 1 theelepel suiker

* 6 tot 8 eetlepels ijswater

1 Doeale droge ingrediénten in de kom en

draai de knop naar snelheid 1.

2 Voeg de koude boter toe aan de droge
ingrediénten en voer de snelheid geleidelijk

op van 1 naar 3.

3 Voeg 1 eetlepel ijswater per keer toe en

mix tot er een kruimelig deeg ontstaat.

* Als het deeg uit elkaar valt, voeg dan
meer water toe en mix het deeg nog
even.Voeg niet te veel water toe.
Daardoor wordt de korst taai.

4 Geef het deeg de gewenste vorm en
wikkel het in huishoudfolie.

5 Bewaar het minstens 1 uur en maximaal 2
dagen in de koelkast.
6  Laat het deeg een paar minuten op

kamertemperatuur rusten voordat u het
uitrolt en bakt.

Recept: Schuimgebak @

Ingrediénten:

* 4 eiwitten

* 1 kopje (200 gram) fijne suiker of

basterdsuiker

1 Klop het eiwit op snelheid 7 tot er zachte
toefjes ontstaan.
Zet de snelheid op 4 en voeg geleidelijk de
suiker toe tot er stevige toefjes ontstaan.

Bedek een bakplaat met bakpapier en
schep het schuimige mengsel erop.

AW N

Warm de oven voor op 105 °C en plaats
de bakplaat met het schuimige mengsel in
het midden van de oven.

(0]

Bak de schuimgebakjes ongeveer 1-1,5 uur
tot ze droog en krokant zijn.

6 Zet de oven uit en laat de schuimgebakjes
1,5 uur in de oven drogen.

Blender
Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet
volgens fig. 3.

Blender: voor het maken van smoothies, shakes,
sapjes en om ijs te vermalen.

Volg de aanbevolen hoeveelheden,
verwerkingstijd en snelheid zoals aangegeven
in fig. 9.

Voor het malen van ijs zet u de knop herhaaldelijk
op snelheid P tot het ijs is fijngemalen.
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E Opmerking

* Steek nooit uw hand of een voorwerp in de kan terwijl
de blender werkt.

* Bevestig de afdichtring altijd op de mesunit voordat u
de mesunit aan de blenderkan bevestigt.

* Als u tijdens het blenden vloeibare ingrediénten wilt

toevoegen, verwijder dan de maatbeker en giet deze in

de blenderkan via de vulopening.

Snijd ingrediénten in kleine stukjes voordat u ze

verwerkt,

* Wanneer u een grote hoeveelheid voedsel wilt
bereiden, doe dan niet alle ingrediénten in één keer in
de kom, maar verwerk steeds kleine hoeveelheden.

* Voorkom morsen:als u een vioeistof verwerkt die snel
gaat schuimen (bijvoorbeeld melk), doe dan niet meer
dan 1 liter vioeistof in de blenderkan.

* Doe de ingrediénten in de blenderkan en overschrijd
daarbij de maximumindicatie niet.

Keukenmachine

Mesunit

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet
volgens fig. 4.

Mesunit: voor het hakken, mixen en pureren
van ingrediénten

Als u het voedsel wilt verwijderen dat aan het
mes of de wand van de kom kleeft, kunt u dit
het beste met een spatel doen nadat u het
apparaat hebt uitgeschakeld.

E Opmerking

* Plaats altijd de mesunit in de kom voordat u de
ingrediénten erin doet.

* Gebruik de mesunit niet om harde ingrediénten zoals

koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat of ijsblokjes te

hakken. Hierdoor kan het mes bot worden.

Laat het apparaat niet te lang werken wanneer u

(harde) kaas of chocolade hakt. Deze ingrediénten

worden anders te heet, waardoor ze gaan smelten en

klonteren.

Inzetschijven

Kies voor u begint het gewenste inzetstuk en
bevestig die volgens fig. 5.
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Granuleerschijf: voor granuleren van
ingrediénten in kleine, fijne stukjes

Snijdhulpstuk: voor het snijden van ingrediénten

Raspschijf: voor het fijn raspen van ingrediénten

n Let op

* Wees voorzichtig als u het mes van de inzetschijf
gebruikt. Het heeft een zeer scherpe snijkant.

¢ Gebruik de inzetschijf nooit om harde ingrediénten
zoals ijsblokjes te verwerken.

¢ Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u
de ingrediénten in de vultrechter duwt.

E Opmerking

¢ Snijd grote ingrediénten in stukken die in de vultrechter
passen.

Volg de onderstaande stappen om de

inzetschijven te bevestigen (stap 1 in fig. 5).

1 Plaats de opening van de inzetschijf boven
de schacht van de inzetschijfhouder.

2 Duwde opening van de inzetschijffhouder
over het uitsteekseltje van de schacht.

3 Drukde inzetschijf op de inzetschijfhouder
tot deze vastklikt.

Citruspers

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet
volgens fig. 6.

E Opmerking

* Plaats de zeef voor de citruspers op de as in de kom.
Controleer of het uitsteeksel van de zeef in de sleuf
van het handvat van de kom zit. Als de zeef correct is
geplaatst, hoort u een klik.

¢ Druk de citrusvrucht op de perskegel. Stop met
drukken als u pulp uit de zeef wilt verwijderen. Draai de
knop naar 0 en neem de kom met de accessoires van
het apparaat af wanneer u klaar bent met persen of
wanneer u de pulp wilt verwijderen.




Vleesmolen (alleen HR7978/
HR7975)

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens fig. 7.

De vleesmolen is bedoeld voor het fijnhakken
of mixen van rauw of ongekookt vlees.

Volg de onderstaande stappen om vlees uit de
hakmolen te verwijderen:

1 Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact.

Maak de hakmolen los uit het apparaat.
Verwijder de blokkade.

Plaats de hakmolen terug in het apparaat.

U hWwWPN

Steek de stekker weer in het stopcontact
en selecteer de gewenste snelheid.

E Opmerking

Maal nooit botten, noten of andere harde ingrediénten.
o Gebruik nooit bevroren vlees! Ontdooi het vlees voor
u het maalt.

Voeg niet teveel viees toe en druk het vlees niet te
hard in de hakmolen. Zo voorkomt u dat het apparaat
overbelast raakt.

5 R

« Verwijder botten, kraakbeen en pezen uit het vlees om
te voorkomen dat het apparaat blokkeert.

Maalmolen (alleen HR7978)

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet
volgens fig. 8.

U kunt de molen gebruiken om koffiebonen,

peperkorrels, noten, kruiden, gedroogd fruit enz.

te vermalen.

Gedroogde vruchten zoals vijgen kunnen
worden gehakt om te gebruiken in de yoghurt
of op brood of biscuit.

Gebruik voor de beste resultaten bij het
verwerken van gedroogde vijgen maximaal 85
g bij snelheid P gedurende 3 seconden.

Opmerking

* Volg de aanbevolen hoeveelheden, verwerkingstijd en
snelheid voor de ingrediénten zoals aangegeven in afb. 9.
* Houd u aan het maximumniveau van de maalmolenbeker:

5 Schoonmaken

I\ Waarschuwing

* Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het
apparaat schoonmaakt.

Raadpleeg de tabel (fig. 10) voor informatie over het
schoonmaken van de onderdelen met water, in de
afwasmachine en/of met een vochtige doek.

Let op

* Voorkom dat de snijkanten van de messen en schijven
in contact komen met harde voorwerpen. Hierdoor kan
het mes bot worden.

De snijkanten zijn scherp. Wees voorzichtig wanneer u
de inzetschijven en de mesunit van de keukenmachine,
blender en maalmolen schoonmaakt.

1 Maak de motorunit schoon met een
vochtige doek.

2 Maak de andere onderdelen schoon in
warm water (< 60 °C) met een beetje
afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

3 Berg het apparaat en de accessoires op
een droge plaats op na het schoonmaken.

Snel schoonmaken

Om de keukenmachinekom en blenderkan
gemakkelijker schoon te maken gaat u als
volgt te werk. (Controleer of het mes in de
kom is bevestigd als u de keukenmachinekom
schoonmaakt.)

1 Giet lauwwarm water (niet meer dan 0,5
liter) en een paar druppels afwasmiddel
in de kom van de keukenmachine of in de
blenderkan.
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2 Plaats het deksel op de kom van de
keukenmachine of de blenderkan en draai
het deksel rechtsom om het vast te zetten.

3 Draaide knop naar snelheid P Laat het
apparaat 30 seconden werken of totdat
de kom van de keukenmachine of de
blenderkan schoon is.

4 Draaina gebruik de knop naar 0 en haal
de stekker uit het stopcontact.

5 Maak de kom van de keukenmachine of de
blenderkan los en spoel deze met schoon
water uit.

6 Garantie en
service

Als u een probleem hebt of vraag hebt of
service nodig hebt, gaat u naar
www.philips.com/support of neemt u contact
op met het Philips Consumer Care Center in
uw land. Het telefoonnummer vindt u in het
‘worldwide guarantee'-vouwblad. Als er geen
Consumer Care Centre in uw land is, ga dan
naar uw Philips-dealer.
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1 Velkommen

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips.
For a fa fullt utbytte av stetten som Philips tilbyr,
ma du registrere produktet pa
www.philips.com/welcome.

Les denne brukerveiledningen naye fer du bruker
apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.

Advarsel

*  Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller
skylles under springen.

*  For du kobler apparatet til stramnettet,
ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pd undersiden av apparatet, stemmer
overens med nettspenningen pa stedet.

*  Foraunnga farlige situasjoner skal dette
apparatet aldri kobles til en timer:

*  lkke bruk apparatet hvis stremledningen,
stopselet, det beskyttende dekselet eller andre
deler er skadet eller har tydelige sprekken

*  Hvis ledningen er gdelagt, ma den alltid
skiftes ut av Philips, et servicesenter som er
godkjent av Philips eller lignende kvalifisert
personell for & unnga farlige situasjoner.

*  Dette apparatet kan brukes av personer
med nedsatt sanseevne eller fysisk eller
psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom
de far instruksjoner om sikker bruk av
apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk,
og hvis de er klar over risikoen.

*  Barn skal ikke leke med apparatet.

*  Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Oppbevar apparatet og ledningen
utilgiengelig for barn.

*  La aldri apparatet ga uten tilsyn.

e Ver forsiktig ndr du handterer eller
rengjer skiveinnleggene og knivenhetene
til foodprocessoren, hurtigmikseren og
kvernen. Knivseggene er sveert skarpe.

* Taav flatvispen, vispen eller deigkroken fra
kjgkkenmaskinen fer rengjering.

* lkke bergr knivene, spesielt hvis apparatet
er koblet til stremnettet. Knivene er sveert
skarpe.

*  Huvis knivene og bolleutstyret setter
seg fast, ma du trekke stgpselet ut av
stikkontakten far du fierner ingrediensene
som blokkerer knivene og bolleutstyret.

*  Huvis mat kleber seg til veggen pa
mikserkannen, foodprocessorbollen eller
miksebollen, slar du av apparatet og trekker
ut stepselet fra stikkontakten. Bruk deretter
en slikkepott til & fierne maten fra veggen.

»  Ikke stikk inn eller bruk fingrene eller en
gjenstand (for eksempel en slikkepott) i
miksebollen mens bolleutstyret er i bruk
og apparatet er i gang.

»  Ikke stikk inn eller bruk fingrene eller et
objekt (for eksempel en slikkepott) for
a skyve ingrediensene inn i matergret
til foodprocessoren eller trakten til
kjgttkvernen mens apparatet er i gang.
Bruk kun den medfglgende stapperen til
foodprocessoren eller kjgttkvernen.

*  Ver forsiktig hvis varm veesk helles i bollen,
foodprocessoren eller hurtigmikseren,
ettersom vaesken kan komme ut av
apparatet igjen i form av plutselig damp.

e Frigjer aldri armen pd kjgkkenmaskinen
mens et annet tilbehgr (som
foodprocessor, hurtigmikser, kvern eller
kjgttkvern) er koblet til.

»  Ikke koble til eller bruk flere tilbeher eller
utstyr pa kjgkkenmaskinen samtidig.

*  Dette apparatet skal kun brukes i
husholdningen.

Forsiktig

* Sl alitid av apparat og trekk stikkontakten
ut av stepselet hvis apparatet stdr uten
tilsyn, og fer montering, demontering og
rengjering, eller for handtering av deler
som beveger seg ndr det er i bruk.

»  Sla alitid av apparatet ved a vri bryteren til
0-posisjonen.

*  Vent alltid til de bevegelige delene star
stille ndr du har slatt av apparatet, og trekk
deretter stikkontakten ut av stepselet for
du lgfter armen pa stativet, eller apner,
demonterer eller tar ut delene til noe av
tilbehgret fra stativet.
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Maksimumskapasiteten som er angitt pa
tilbehgrene (bolle, kanne, kvern), skal

ikke overskrides. Overhold mengdene,
bearbeidingstidene og hastighetene ved
bruk av kjgkkenmaskinutstyret, slik et er
angitt i brukerhandboken.

For du bruker apparatet for forste gang,
ma alle deler som kommer i kontakt med
mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene
og tabellen for rengjering som er oppgitt i
brukerhandboken.

Ikke bruk tilbeher eller deler fra andre
produsenter som Philips ikke spesifikt
anbefaler. Hvis du bruker slikt tilbeher eller
slike deler, blir garantien ugyldig.

Avkjel varme ingredienser (< 80 °C) fer
de bearbeides.

La alltid apparatet avkjgles til
romtemperatur mellom hver porsjon som
bearbeides.

Visse ingredienser, for eksempel gulrgtten
kan fordrsake misfarging av overflaten til
delene. Dette har ingen negativ innvirkning
pa delene. Misfargingen forsvinner vanligvis
etter noe tid.

Stayniva: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle

hi¢

Kast aldri produktet sammen med annet
husholdningsavfall. Gjer deg kjent med lokale
bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske
og elektroniske produkter. Hvis du deponerer
gamle produkter riktig, bidrar du til & forhindre
negative konsekvenser for helse og miljg.

2 Opversikt (fig. 1)

Kjokkenmaskin

Vispaksel

Vippeknapp

Hastighetsvelger (roterende bryter)
Bolle

Selevern

Deigkrok

Visp

@EQ@OEEEO

Flatvisp

urtigmikser

Malebeger
Mikserlokk

standarder som gjelder elektromagnetiske
felt (EMF). Hvis apparatet handteres riktig
og i samsvar med instruksjonene i denne
brukerhandboken, er det trygt & bruke det
ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Gjenvinning

&5

Produktet er utformet og produsert med
materialer og komponenter av sveert hay
kvalitet som kan resirkuleres og gjenbrukes.

Ndr et produkt er merket med en sgppeldunk
med kryss over, betyr det at produktet dekkes

av EU-direktiv 2002/96/EF:
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Mikserkanne
Tetningsring

@EeRE® I

Knivenhet

Foodprocessor

Stapper

Lokk
Utstyrsholder
Prosessorbolle

@RR@®

Knivenhet



Skiveinnlegg
Innleggsholder

Innlegg for maling
@ Innlegg for kutting
@ Innlegg for rasping

Sitruspresse

@ Safttopp

sil

Kvern

@9 Kvernbeger
Tetningsring for kvern
@) Knivenhet for kvern

Kjottkvern

Skruring

Finoppmalingsskive

Kniv

Snekkeaksel

Metalltrakt

Stapper for metalltrakt
Stovdeksel

Matebrett

Nyskapende rengjgringsverktoy

PEREOREO®®

3 For forste bruk

For du bruker kjgkkenmaskinen og tilbehgret
for ferste gang, md du rengjere grundig alle
delene som kommer i kontakt med mat.

Du kan sla pa apparatet ferst nar tilbehgret
er korrekt montert. Se fig. 2 til 8 for korrekt
montering.

Norsk

Autostopp

Kjokkenmaskinen slar seg automatisk av etter
15 minutter med sammenhengende bruk. Dette
kan hindre mulige sikkerhetsproblemer

i forbindelse med langvarig bruk.

Overbelastningsbeskyttelse

Kjokkenmaskinen vil ogsd automatisk sla seg av
hvis den overbelastes.
Folg trinnene nedenfor for a tilbakestille
apparatet etter en overbelastning:
1 bryteren til 0-posisjonen, og trekk ut
stepselet fra stikkontakten.
Ta ut noen av ingrediensene for a redusere
belastningen.

2
3 La apparatet avkjgles i noen minutter.
4

Koble til stremkontakten til
stromforsyningen, og velg gnsket hastighet

pa nytt.
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4 Bruk
kjgkkenmaskinen

Utstyr til miksebollen

Merk

o For du slar pa kjgkkenmaskinen, ma du kontrollere at
bryteren er i 0-posisjon, og koble deretter til vispen,

flatvispen eller deigkroken.
o Det kan bearbeides opptil 750 g mel pluss andre

ingredienser i bollen.
o Folg de anbefalte mengdene, bearbeidingstidene og

hastighetene som er angitt i fig. 9.

For du begynner, md du kontrollere at du velger
riktig utstyr ved a folge og sette sammen i
henhold til fig. 2.
Deigkrok:

* til d lage bred og rundstykker
Flatvisp:

e til 4 lage kaker, kjeks, pai, bakverk,
potetmos, pastadeig, glutenfritt brad
og kaldt smer

Visp:

e til d lage eggehvite, krem, marengs,

mousse og sufflé

83 NO

5

@k alltid hastigheten gradvis for a hindre sgl.

Selevern: Monter sglevernet pa stativet for du bruker
bolleutstyret. Du trenger ikke 4 ta av selevernet for a
bytte utstyr. Du kan legge til ingrediensene giennom
tuten pa sglevernet.

Visping: Far du visper eggehvitene eller kremen, méd du
sgrge for at bollen og vispen er tarre og fettfrie.
Elting: Bruk deigkroken til 4 elte gjaerdeig til bred og
pizza. Du md justere mengden vaeske for & forme
deigen i henhold til luftfuktighet og temperatur.

Hvis du ensker & elte deigen pa nytt med
kjskkenmaskinen med lengre varighet, ma du serge for
at deigen er presset ned i bunnen av bollen for & unnga
at deigen Kklatrer opp pa deigkroken.

Oppskrifter: breddeig (maksimalt
1,5 ganger oppskrift)

Ingredienser:

-_—
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* 500 g mel 3

* 50 golivenolje

o Ttssalt
o 1 ts sukker
* 7gger

* 260 ml oppvarmet vann

Ha i alle de terre ingrediensene i bollen, og
vri den roterende bryteren til hastighet 1.

Hell i vannet og deretter oljen.

Bytt til hastighet 23, og fortsett a elte til
det dannes én jevn deigklump.

Smegr en bolle med vegetabilsk olje.

Flytt deigklumpen over i denne bollen,
og dekk den med plastfolie.

La den heve i 1 time til den er dobbelt
sa stor.

Fjern luften fra den hevede deigen.

Brett den til en rull, og legg den i en
brgdform.

Dekk den, og la den heve i formen i 1 time.
0 Stek ved 180 °C i 40 minutter.



Oppskrift: kakedeig

Ingredienser: @

© 3egg

* 150 g smer

* 150 g stresukker

e 150 g mel

* 3 gbakepulver

Skjeer smeret opp i terninger pa 2 cm.
Ha i terningene og sukkeret i bollen, og
miks dem pd hastighet 1.

Ok hastigheten gradvis fra 1 til 4.

A w N =

Ha i eggene ett om gangen, og fortsett a
mikse pa hastighet 4 til blandingen har en
kremaktig konsistens.

5 Vendim bakepulver og mel i blandingen,
og miks pa hastighet 1 til alle ingrediensene
er godt blandet.

6 Legg deigen i en 30 cm lang
aluminiumsform.

7 Sett den midt i ovnen.
8  Steki30-40 minutter pa 180 °C.

*  Huvis deigen ikke henger sammen,
tilsetter du litt mer vann og blander det
litt lenger. Ikke ha i for mye vann. Ellers
blir kantene harde.

4 Form deigen til fasongen du ensker, og
dekk den med plastfolie.

5 Hadeni kjgleskapet i minst én time, men
ikke lenger enn to dager.

Norsk

6 Hvi deigen i romtemperatur i noen
minutter far kjevling og baking.

Oppskrift: paideig @
Ingredienser:
* 340 g hvetemel, pluss ekstra til kjevling
» 227 g kaldt, usaltet smer, oppskaret i
2 c¢m terninger
* Ttssalt
o1 ts sukker
* 61l 8 ssisvann
1 Haialle de torre ingrediensene i bollen, og
vri den roterende bryteren til hastighet 1.
2 Haidet kalde smaret med de torre
ingrediensene, og ok hastigheten gradvis
fra 1 il 3.
3 Tilsett 1 spiseskje isvann i blandingen om
gangen, helt til det dannes en smuldrende
deig.

Oppskrift: marengs @
Ingredienser:
* 4 eggehviter
* 1 kopp (200 g) stresukker eller ekstra
fint sukker
1 Visp eggehvitene pd hastighet 7 til det
dannes myke topper.
2 Tilsett sukkeret gradvis mens du
bearbeider med hastighet 4, til det dannes
faste topper.
Bruk en skje til & flytte marengsen over pa
et brett dekket med bakepapir:
Forvarm ovnen til 105 °C, og sett brettet
med marengs midt i ovnen.
Stek marengsene i omtrent 1-1,5 timer til
de er terre og spro.

o U1 A~ W

SId av ovnen, og terk marengsene i ovnen
i15 timer

Hurtigmikser
For du begynner ma du kontrollere at du
monterer i henhold til fig. 3.

Hurtigmikser: til miksing av smoothies,
milkshaker; juice og til knusing av is

Folg de anbefalte mengdene, bearbeidingstidene
og hastighetene som er angitt i fig. 9.

Du far det beste resultatet for knusing av is ved

a vri bryteren til hastighet P gjentatte ganger til
isen er fint knust.
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* Apne aldri lokket for & stikke handen eller et objekt inn
i kannen mens mikseren gar.

* Fest alltid pakningen pd knivenheten fgr du fester
knivenheten til hurtigmikserkannen.

* Huvis du vil tilfgre vaeske nar du mikser, heller du den
opp i mikserkannen giennom matehullet ved a fierne
malekoppen.

* Kutt opp store ingredienser til mindre biter far du
bearbeider dem.

* Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser,

deler du dem opp i flere omganger og bearbeider litt

om gangen.

Slik unngér du sgl: Ndr du bearbeider veeske, kan den

ofte skumme (for eksempel melk), s& du ma ikke bruke

mer enn 1 liter vaeske i mikserkannen.

* Ha ingrediensene i mikserkannen, innenfor
maksimumsmerket.

Foodprocessor

Knivenhet

For du begynner md du kontrollere at du
monterer i henhold til fig. 4.

Knivenhet: for hakking, miksing og finmosing av
ingredienser

Huvis du skal fierne mat som kleber til kniven
eller bolleveggen, ma du ferst stoppe miksingen
og sld av apparatet og deretter bruke en
slikkepott.

* Sett alitid knivenheten i bollen far du begynner 4 tilsette
ingredienser.

* lkke bruk kniven til & hakke ingredienser som er veldig

harde, f.eks. kaffebanner, gurkemeie, muskatnatt og

isbiter; da dette kan gjere kniven slgv.

Ikke la apparatet ga for lenge nar du hakker (harde)

oster eller sjokolade. Disse ingrediensene kan bli for

varme, slik at de begynner a smelte og blir klumpete.
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Skive med innlegg

For du begynner; ma du kontrollere at du velger
riktig innlegg ved a felge og sette sammen |

henhold til fig. 5.
Maleinnlegg: for maling av ingredienser til sma/

fine deler
Kutteinnlegg: for kutting av ingredienser

Raspeinnlegg: for rasping av ingredienser i sma
strimler

Forsiktig

Ver forsiktig ndr du handterer kniven pa skiveinnlegget.
Den har en sveert skarp knivkant.

* Bruk aldri skiveinnlegget til & bearbeide harde
ingredienser som isbiter.

Ikke trykk for hardt pa stapperen nar du presser
ingrediensene inn i matergret.

Merk

* Del store ingredienser i biter som passer i matergret.

Felg trinnene nedenfor for & montere

skiveinnleggene (trinn 1 i fig. 5).
Plasser dpningen pa innlegget over akselen
pa innleggsholderen.

2 Skyv apningen pa innlegget over tappen pa
akselen.

3 Trykk innlegget pa innleggsholderen til det
lases pd plass med et klikk.

Sitruspresse

For du begynner md du kontrollere at du
monterer i henhold til fig. 6.



¢ Sett silen til sitruspressen pa akselen i bollen. Kontroller
at fremspringet pa silen er last i sporet pa bollens
handtak. Nar silen sitter fast pa riktig mate, hgrer du
et klikk.

* Trykk sitrusfrukt ned i safttoppen. Om ngdvendig kan
du stoppe & trykke for d fierne fruktkjettet fra silen. Nar
du er ferdig med 4 presse, eller nar du ensker a fierne
fruktkjettet, vrir du bryteren til 0-posisionen og fierner
bollen fra apparatet med tilbehgret pa.

Kjottkvern
(kun HR7978/HR7975)

For du begynner ma du kontrollere at du
monterer i henhold til fig. 7.

Kjattkvernen er ment for fin hakking eller
miksing av rdtt, kokt eller stekt kjgtt.

Nar kjgttet setter seg fast i trakten, folger du
trinnene nedenfor for a tilbakestille:

Sl av og koble fra apparatet.

Koble fra traktenheten.

Fjern blokkeringen.

Monter trakten igjen.

Koble til stremkontakten til
stremforsyningen, og velg gnsket hastighet

pa nytt.

U WN =

Merk

o lkke mal opp ben, ngtter eller andre harde ingredienser:

o Bruk aldri frossent kjgtt! Tin opp kjsttet for du maler
det opp.

o Ikke skyv for mye kjgtt eller bruk for mye kraft nar
du skyver kjgttet inn i trakten. Dette kan hindre at
apparatet overbelastes.

Tips

o Fjern ben, brusk og trevler fra kjgttet for a hindre
blokkering under malingen.

Kvern (kun HR7978)

For du begynner ma du kontrollere at du
monterer i henhold til fig. 8.

Du kan bruke kvernen til & hakke kaffebgnner,
pepperkorn, ngtter, urter, torkede frukter osv.

Tarkede frukter som fiken kan hakkes og
brukes som pynt pa yoghurt, eller som pynt pa
bred og kjeks.

Bruk maksimalt 85 g pa hastigheten P i
tre sekunder for & oppna de beste resultatene
nar du behandler terkede fikener.

Merk

* Felg de anbefalte mengdene, bearbeidingstidene og
hastighetene for ingrediensene som angitt i fig. 9.
* lkke overskrid maksimumsnivéet til kvernkannen.

5 Rengjoring
PN Advarse

* Koble apparatet fra stremnettet fer du rengjer det.

* Seitabellen (fig. 10) for informasjonen om rengjering
av delene med vann, oppvaskmaskin og/eller en fuktig
klut.

Forsiktig

* Serg for at eggen pa knivene og skivene ikke kommer
i kontakt med harde objekter. Dette kan gjgre knivene
slove.

¢ Knivseggene er skarpe.Veer forsiktig nar du rengjer
skiveinnleggene og knivenhetene til foodprocessoren,
hurtigmikseren og kvernen.

-—

Rengjgr motorenheten med en fuktig klut.

2 Vask de andre delene i varmt vann
(< 60 °C) med oppvaskmiddel eller i en
oppvaskmaskin.

3 Oppbevar apparatet og tilbehgret pa et
tort sted etter rengjering.
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Rask rengjoring

Folg trinnene nedenfor for a rengjore
foodprocessorbollen og hurtigmikserkannen
enklere. (Serg for at kniven er montert i bollen
hvis du rengjer foodprocessorbollen.)

1 Hell lunkent vann (ikke mer enn 0,5 liter)
og noen draper oppvaskmiddel i
foodprocessorbollen eller mikserkannen.

2 Sett lokket pa foodprocessorbollen eller
mikserkannen og vri det med klokken for
a feste det.

3 v bryteren til hastighet P La apparatet ga
i 30 sekunder eller til foodprocessorbollen
eller mikserkannen er ren.

4 Etter bruk vrir du bryteren til 0-posisjonen
og kobler fra apparatet.

5  Taav mikserkannen eller
foodprocessorbollen, og skyll den i rent
vann.

6 Garanti og
service

Huvis du har et problem eller trenger

hjelp eller informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller kontakte
Philips kundestatte der du bor: Du finner
telefonnummeret i garantiheftet. Hvis det ikke
er noen kundestgtte der du bor; kan du g til
den lokale Philips-forhandleren.
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Bem-vindo

Parabéns pela sua compra e seja bem-vindo a
Philips! Para usufruir de todas as vantagens da
assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu
produto em:www.philips.com/welcome.

Leia cuidadosamente este manual do utilizador
antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
consultas futuras.

Aviso

Nunca mergulhe o motor em dgua, nem o
enxaglie em dgua corrente.

Antes de ligar o aparelho a alimentacdo,
assegure-se de que a voltagem indicada na
parte inferior do aparelho corresponde a
voltagem eléctrica local.

Nunca ligue este aparelho a um
temporizador para evitar situagdes de
perigo.

Na3o utilize o aparelho se o cabo de
alimentacdo, a ficha, a tampa de proteccdo
ou quaisquer outras pecas estiverem

danificadas ou apresentarem fendas visiveis.

Se o cabo de alimentacdo estiver
danificado, este deve ser sempre
substituido pela Philips, por um centro de
assisténcia autorizado pela Philips ou por
pessoal com qualificagdo equivalente para
evitar situagdes de perigo.

Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, caso sejam
supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instrugdes relativas a utilizagdo segura do
aparelho e se compreenderem os perigos
envolvidos.

As criangas ndo podem brincar com o
aparelho.

Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criancas.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Tenha cuidado ao manusear ou limpar os
discos acessdrios e as ldaminas do robot, da
liquidificadora e do moinho. Os rebordos
de corte sdo muito afiados.

Retire as varas de bater, o batedor ou

as varas para massa da sua batedeira
profissional antes de lavar,

N&o toque nas laminas, especialmente
quando a ficha do aparelho estiver ligada.
As laminas sdo muito afiadas.

Se as laminas ou a taga ficarem presas,
desligue a ficha do aparelho antes de
retirar os ingredientes que estiverem a

bloquear as laminas e os acessérios da taga.

Se os alimentos ficarem colados ao copo
misturador, a taca do robot de cozinha ou
a taca para misturar, desligue o aparelho e
retire a ficha da tomada. Em seguida, utilize
uma espétula para soltar os alimentos.
Nunca introduza nem utilize os dedos ou
um objecto (por exemplo, uma espdtula)
na taca quando estiver a utilizar qualquer
um dos seus acessérios com o aparelho
em funcionamento.

Nunca introduza nem utilize os dedos ou
um objecto (por exemplo, uma espdtula)
para empurrar alimentos no tubo de
alimentos do robot de cozinha ou na
tremonha da picadora de carne, enquanto
o aparelho estda em funcionamento. Utilize
apenas o calcador fornecido para o robot
de cozinha ou a picadora de carne.

Tenha cuidado se for vertido liquido
quente para a taga, o robot ou a
liquidificadora, visto que este pode ser
expelido para fora do aparelho devido a
um vapor repentino.

Nunca desbloqueie o brago da batedeira
profissional se houver outros acessdrios
(como robot de cozinha, liquidificadora,
moinho ou picadora de carne) encaixados.
Nunca encaixe e utilize mais do que um
acessorio na batedeira profissional em
simultaneo.

Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.
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Atengao

*  Desligue sempre o aparelho e retire a ficha
se o deixar sem supervisao, antes de o
montar, desmontar e limpar e antes de se
aproximar de pecas mdveis em utilizacdo.

*  Desligue sempre o aparelho rodando o
botdo para a posicéo 0.

*  Aguarde sempre até as pecas em
movimento pararem e apds desligar o
aparelho e, em seguida, retire a ficha
da tomada antes de levantar o braco
do suporte ou de abrir; desmontar ou
remover as pecas de qualquer acessério
do suporte.

*  N&o ultrapasse a capacidade maxima
indicada nos acessdrios (taca, copo,
moinho). Respeite as quantidades, o
tempo de processamento e a velocidade
ao utilizar os acessorios da batedeira
profissional, conforme indicado no manual
do utilizador.

*  Limpe muito bem todas as pecas que
entrarem em contacto com os alimentos
antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez. Consulte as instrugdes e a tabela de
limpeza fornecidas no manual do utilizador.

*  Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas
de outros fabricantes que ndo tenham sido
recomendados especificamente pela Philips.
Se utilizar tais acessorios ou pegas, a garantia
perderd a validade.

*  Deixe os ingredientes quentes arrefecer
(< 80 °C) antes de os processar.

*  Deixe sempre o aparelho arrefecer até a
temperatura ambiente entre a preparacao
de cada porgado.

*  Alguns ingredientes, como cenouras,
podem causar descoloragdes na superficie
das pecas. Isto ndo tem um efeito negativo
nas pecas. Normalmente, as descoloracdes
desaparecem depois de algum tempo.

Nivel de ruido: Lc = 82 dB [A]
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Campos electromagnéticos
(CEM)

Este aparelho Philips respeita todas as normas
relacionadas com campos electromagnéticos
(CEM). Se manuseado correctamente e de
acordo com as instrucdes fornecidas neste
manual do utilizador, o aparelho pode ser
utilizado em seguranga com base em provas
cientificas disponiveis actualmente.

Reciclagem

&8

O produto foi concebido e fabricado com
materiais e componentes de alta qualidade, que
podem ser reciclados e reutilizados.

Quando observar o simbolo de um caixote do
lixo tracado afixado num produto, significa que
o produto € abrangido pela Directiva Europeia
2002/96/CE:

)i

Nunca elimine o seu produto com o lixo
doméstico comum. Informe-se acerca das
regras de recolha selectiva local para produtos
eléctricos e electrdnicos. A eliminacdo correcta
do seu produto antigo ajuda a evitar potenciais
consequéncias nocivas para 0 ambiente e para
a salde publica.



2 Visao geral
(Fig. 1)

Batedeira profissional

Eixo das varas de bater

Botao de inclinagdo

Selector da velocidade (botio rotativo)
Taga

Protecgdo contra salpicos

Varas para massa

Batedor

@QO®OEO

Varas de bater

Liquidificadora

Copo medidor

Tampa da liquidificadora
Copo misturador

Anel vedante

@M

Laminas

Robot de cozinha

Calcador

Tampa

Suporte dos acessorios
Taga do robot

Laminas

@RR@®

isco acessorio

Suporte de discos acessorios
Acessorio para granular
Acessorio para fatiar

O®®® O

Acessorio para ralar

Espremedor citrinos

@) Cone espremedor

Coador

Moinho

@5 Copo do moinho
Anel vedante para moinho
@) Laminas para moinho

Picadora de carne

Anel roscado

Disco para trituragio fina
Laminas

Eixo sem-fim

Tremonha em metal

Pressor para tremonha em metal
Protecgdo contra pé

Tabuleiro de alimentagao
Ferramenta de limpeza inovadora

Portugués

PEREOREO®®

w

Antes da
primeira
utilizacao

Antes de utilizar a batedeira profissional

e 0s acessdrios pela primeira vez, limpe
cuidadosamente as pegas que entram em
contacto com os alimentos.

Pode ligar o aparelho apenas depois de montar
correctamente os acessérios. Consulte as fig. 2
a 8 relativas a montagem correcta.

Paragem automatica

A sua batedeira profissional desliga-se
automaticamente depois de 15 minutos de
funcionamento continuo. Isto pode evitar
potenciais problemas de seguranca devido a
uma utilizagdo prolongada.

Proteccao contra sobrecarga

A sua batedeira profissional também pdra
automaticamente de funcionar se for
sobrecarregada.
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Para repor o aparelho em caso de sobrecarga,
siga 0s passos abaixo:

1 Rode o botio para a posicdo 0 e, em
seguida, desligue a ficha.

Retire alguns dos ingredientes para reduzir
a carga.

3 Deixeo aparelho arrefecer durante alguns
minutos.

Ligue a ficha de alimentagdo a corrente e

volte a seleccionar a velocidade pretendida.

4 Utilizar a sua
batedeira
profissional

Acessorios da taga para
misturar

Nota

o Antes de ligar a sua batedeira profissional, assegure-se de
que o botdo estd na posicao 0 e, em seguida, encaixe o
batedor; as varas de bater ou as varas para massa.

o Pode processar até 750 g de farinha com outros

ingredientes na taca.
 Siga as quantidades recomendadas, 0 tempo € a
velocidade de processamento, conforme indicado na Fig. 9.

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que
seleccionou o acessdrio pretendido e de que
este foi montado de acordo com a Fig. 2.
Varas para massa:

*  Para preparar pdo e cacetinhos

Varas de bater
e Para preparar bolos, bolachas, tartes,
pastelaria, puré de batata, massa fresca,
pdo sem gliten e manteiga fria
Batedor:
*  Para bater claras em castelo, natas,
merengues, mousses e soufflés
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E Sugestao

* Para evitar salpicos, aumente a velocidade gradualmente.

* Protecgdo contra salpicos: encaixe a proteccao contra
salpicos no suporte antes de utilizar os acessérios das
tagas. Nédo precisa de remover a protec¢do contra
salpicos para mudar os acessérios. Pode adicionar
ingredientes através do bico na protec¢do contra
salpicos.

* Bater: antes de bater claras de ovos ou natas,
assegure-se de que a taca e o batedor estdo secos e
sem gordura.

* Amassar: utilize as varas para massa para amassar
massa com levedura para pao e pizas. Deve ajustar a
quantidade de liquido para preparar a massa de acordo
com as condi¢des da humidade e da temperatura.

Se pretender voltar a amassar a massa com a batedeira
profissional por um perfodo mais longo, assegure-se de
que a massa € pressionada no fundo da taga, para
evitar que a massa suba para as varas para massa.

Receitas: Massa para pao
(no maximo x1,5 da quantidade)

Ingredientes:

* 500 g de farinha

* 50 g de azeite

* 1 colher de cha de sal

* 1 colher de cha de actcar

* 7 gde levedura seca

* 260 ml de dgua morna
1 Coloque todos os ingredientes secos na

taca e rode o botdo para a velocidade 1.
2 Adicione a dgua e, em seguida, o azeite.
Mude para a velocidade 2-3 e continue a
amassar até se formar uma bola macia de
massa.
Unte uma taga com dleo vegetal.
Coloque a bola de massa nesta taca e
cubra com pelicula aderente.
Deixe levedar por 1 hora até duplicar de
tamanho.
Retire o ar da massa levedada.

Molde-a no formato de um cilindro e
cologue numa forma para pao.

O 00 o (O N N

Cubra e deixe levedar no tabuleiro
durante 1 hora.



10 Coza a 180 °C durante 40 minutos.

Receita: Massa para bolo

Ingredientes: @

* 3ovos

* 150 g de manteiga

* 150 g de acucar fino

* 150 g de farinha

* 3 gde fermento em pd

Corte a manteiga em cubos de 2 cm.
Coloque os cubos e o aglcar na taga e
misture-os na velocidade 1.

Aumente gradualmente a velocidade do
Tao4

Adicione os ovos, um a um, e continue
a bater na velocidade 4 até obter uma
textura cremosa.

AW O N-=

5 Envolva o fermento e a farinha na mistura
e misture com a velocidade 1 até os
ingredientes estarem bem misturados.

6 Coloque a massa numa forma de alumihio
com 30 cm de comprimento.

Coloque-a no centro do forno.

0 N

Coza-a durante 30 a 40 minutos a uma
temperatura de 180 °C.

Receita: Base para tartes @

Ingredientes:
* 340 g de farinha sem fermento, e um
pouco mais para estender
» 227 g de manteiga sem sal fria, cortada
em cubos de 2 cm

* 1 colher de chd de sal

* 1 colher de cha de aclcar

* 6 a8 colheres de copa de dgua gelada
1 Coloque todos os ingredientes secos na

taca e rode o botdo para a velocidade 1.
2 Adicione a manteiga fria aos ingredientes

secos e aumente gradualmente a

velocidade de 1 para 3.

3 Adicione 1 colher de sopa de dgua fria de
cada vez a mistura até esta formar uma
massa areada.

* Se amassa se desfizer quando tenta
junta-la, adicione um pouco mais de
dgua e bata-a durante mais tempo.
N3o adicione demasiada dgua. Caso
contrdrio, a base ficard dura.

4 Molde a massa no formato que desejar e
enrole-a em pelicula aderente.

5 Conserve-ano frigorifico durante, no
minimo, 1 hora ou até 2 dias.

6  Deixe a massa repousar a temperatura
ambiente durante alguns segundos antes
de a estender e cozer.

Portugués

Receita: Suspiros @

Ingredientes:
* 4 claras de ovo
* 1 chdvena (200 gramas) de aglcar fino

1 Bata as claras em castelo na velocidade 7
até estas comecarem a subir.

2 Adicione gradualmente o aclcar enquanto
processa a velocidade 4 até se formarem
picos firmes.

3 Utilize uma colher para colocar por¢des
dos suspiros num tabuleiro coberto com
papel vegetal.

4 Pré-aqueca o forno a 105 °C e coloque o
tabuleiro de suspiros no centro do forno.

5 Cozaos suspiros durante aproximadamente
1 a 1,5 horas até estarem secos e
estaladicos.

6 Desligue o forno e deixe-os 1a dentro a
secar durante 1,5 horas.

Liquidificadora

Antes de comecar a utilizar; assegure-se de que
montou o aparelho de acordo com a Fig. 3.

Liquidificadora: para liquidificar batidos e
sumos e para triturar gelo
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Siga as quantidades recomendadas, o tempo
e a velocidade de processamento, conforme
indicado na Fig. 9.

Para triturar gelo, rede o botdo repetidamente
para a velocidade P até o gelo estar triturado
finamente.

* Nunca abra a tampa para meter a mao ou qualquer
objecto dentro do copo, enquanto a liquidificadora estd
a trabalhar.

* Monte sempre o anel vedante na lamina antes de a
montar no copo misturador.

* Para adicionar ingredientes liquidos durante a
liquidificacdo, verta-os para o copo misturador através
do orificio de alimentagao removendo o copo de
medicdo.

¢ Corte previamente os ingredientes em pedagos
pequenos antes de os processar.

* Se quiser preparar uma quantidade grande, processe
pequenas quantidades de ingredientes separadas, e ndao
uma grande quantidade de uma sé vez.

* Para evitar derrames: quando processar um ingrediente
liquido que tenha tendéncia para formar espuma (por
exemplo, leite), ndo coloque mais de 1 litro desse
liquido no copo misturador.

* Coloque os ingredientes no copo misturador; sem
exceder a indicagao do nivel mdximo.

Robot de cozinha

Laminas

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que
montou o aparelho de acordo com a Fig. 4.

Laminas: para picar, misturar e reduzir
ingredientes a puré

Para remover alimentos que aderem as laminas
ou as paredes da taga, pare o processamento
e desligue o aparelho e, em seguida, utilize uma
espatula.
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* Introduza sempre a ldmina na taca antes de comegar a
adicionar os ingredientes.

* Nao utilize as ldminas para picar ingredientes muito
duros, como grdos de café, acafrdo, noz moscada e
cubos de gelo, pois isto poderd tornar as ldminas
rombas.

* Naio deixe o aparelho funcionar durante um periodo
de tempo muito prolongado, quando pica queijo
(duro) ou chocolate. Caso contrério, estes ingredientes
aquecem, comegam a derreter e formam grumos.

Disco com acessorios

Antes de comecar a utilizar; assegure-se de que
seleccionou o acessorio pretendido entre os
apresentados abaixo e de que este foi montado

de acordo com a Fig. 5.
Acessoério de granulagao: para granular

ingredientes em pedagos pequenos/finos

Acessoério para fatiar: para cortar ingrediente
em fatias

Acessorio para cortar: para ralar ingredientes
em tiras finas

“ Atencao

¢ Tenha cuidado ao manusear a ldmina de corte do disco
acessorio. Esta tem um rebordo de corte muito afiado.

* Nunca utilize os discos acessérios para processar
ingredientes duros, como cubos de gelo.

* Ndo exerca demasiada forca sobre o pressor quando
estiver a empurrar alimentos no tubo de alimentos.

=1

¢ Corte previamente os ingredientes maiores em
pedacos adequados ao tamanho do tubo dos
alimentos.

Siga 0s passos abaixo para montar os discos
acessorios (Passo 1 na Fig. 5).

1 Coloque a abertura do acessdrio sobre o
eixo do suporte de insercao.

2 Pressione a abertura do acessério sobre a
saliéncia no eixo.



3 Pressione o acessério sobre o suporte
de insercdo até este bloquear na posicdo
correcta com um estalido.

Espremedor citrinos

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que
montou o aparelho de acordo com a Fig. 6.

* Coloque o coador para o espremedor de citrinos
no eixo na taga. Assegure-se de que a projeccao no
coador estd bloqueada na ranhura da pega da taca.
Quando o coador é fixo correctamente, ouve-se um
estalido.

* Pressione os citrinos contra o cone. Interrompa a
extracgdo de sumo para remover a polpa do coador; se
necessario. Quando terminar a extrac¢io do sumo ou
se quiser retirar a polpa, rode o botdo para a posi¢ao
0 e retire a taca do aparelho com os acessérios ainda
colocados.

Picadora de carne (apenas
HR7978/HR7975)

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que
montou o aparelho de acordo com a Fig. 7.

A picadora de carne serve para picar finamente
ou misturar carne crua ou cozida.

Se a carne ficar presa na tremonha, siga os
passos abaixo para repor:

1 Desligue o aparelho e retire a ficha da
tomada.

Solte o conjunto de montagem da
tremonha.

Elimine a obstrucao.

Volte a montar a tremonha.

U1 h W N

Ligue a ficha de alimentagdo a corrente e
volte a seleccionar a velocidade pretendida.

o Nunca pique ossos, frutos secos, nem outros ingredientes
duros.

o Nunca utilize carne congelada! Antes de picar a carne,
descongele-a primeiro.

o NaZo pressione demasiada carne nem exerca demasiada

pressdo ao pressionar a carne na tremonha. Isto pode
evitar uma sobrecarga do aparelho.

E Sugestao

o Retire ossos, cartilagem e tenddes da carne para evitar
obstrugdes durante a moagem.

Moinho (apenas HR7978)

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que
montou o aparelho de acordo com a Fig. 8.

Pode utilizar o moinho para moer graos de café,
grdos de pimenta, frutos secos, ervas aromaticas,
fruta desidratada, etc.

Fruta desidratada, como figos, pode ser picada
e utilizada como completo para iogurtes ou
para enriquecer sandes ou tostas.

Para obter os melhores resultados no
processamento de figos secos, processe,
no maximo, 85 g a velocidade P durante 3
segundos.

Nota

* Respeite as quantidades, o tempo de processamento
e a velocidade recomendados para os ingredientes,
conforme indicado na Fig 9.

* Nao exceda o nivel méximo do copo do moinho.
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5 Limpeza

1Y Aviso

* Antes de limpar o aparelho, desligue a ficha.

* Consulte a tabela (Fig. 10) para obter informacdes
sobre como limpar as pecas com dgua, na maquina de
lavar loica e/ou com um pano himido.

l] Atencao

* Assegure-se de que os rebordos de corte das ldminas
e dos discos ndo entram em contacto com objectos
rigidos. Isto pode tornar as ldminas rombas.

* Os rebordos de corte sdo afiados. Tenha cuidado ao
limpar os discos acessérios e as laminas do robot, da

liquidificadora e do moinho.

—_—

Limpe o motor com um pano himido.

2 Lave as restantes pecas em dgua quente
(< 60 °C) com um pouco de detergente
da loica ou coloque-as na mdquina de lavar
loica.

3 Guardeo aparelho e os acessérios num
local seco apds a sua limpeza.

Limpeza rapida

Siga os passos abaixo para limpar a taga do
robot de cozinha e o copo misturar com maior
facilidade. (Assegure-se de que a lamina estd
montada na taga, quando limpar a taga do
robot de cozinha.)

1 Coloque dgua tépida (ndo mais de
0,5 litros) e algumas gotas de detergente
da loica dentro da taca do robot ou do
copo misturador.

2 Coloque a tampa na taca do robot ou no
copo misturador e rode-a para a direita
para a fixar

3 Rode o botio para a velocidade P Deixe
o aparelho funcionar durante 30 segundos
ou até a taca do robot de cozinha ou do
copo misturador estar limpo.
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4 Depois de utilizar, rode o botao para a
posicdo 0 e, em seguida, desligue a ficha do
aparelho.

5 Retireo copo misturador ou a taga do
robot e passe-a por dgua limpa.

6 Garantia e
assisténcia

Se tiver algum problema ou se precisar de
assisténcia ou informacdes, visite
www.philips.com/support ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu
pais. O ndmero de telefone encontra-se no
folheto da garantia mundial. Se ndo existir um
Centro de Apoio ao Cliente no seu pals,
dirija-se a um representante local Philips.



1 Valkommen

Grattis till ditt inkép och vdlkommen till Philips!
For att du ska kunna dra full nytta av den
support som Philips erbjuder ber vi dig att
registrera din nya produkt pa
www.philips.com/welcome.

Lds anvdandarhandboken noggrant innan du
anvander apparaten och spara den for framtida
bruk.

Varning

Sank inte ned motorenheten i vatten och
skolj den inte under kranen.

Innan du ansluter apparaten till eluttaget
ser du till att spanningen som anges pa
apparatens undersida motsvarar den lokala
ndtspanningen.

Anslut aldrig apparaten till en timer
eftersom det kan leda till en farlig situation.
Anvdnd inte apparaten om det finns skador
eller synliga sprickor pa natsladden, kontakten
skyddsholjet eller ndgon annan del.

Om nétsladden &r skadad maste den

alltid bytas ut av Philips, ett av Philips
auktoriserade serviccombud eller liknande
behoriga personer for att undvika olyckor:
Den hédr apparaten kan anvdndas av
personer med olika funktionshinder eller
som inte har kunskap om hur apparaten
anvands, sa lange de dvervakas och far
instruktioner angdende sdker anvandning
och forstar riskerna som medféljer

Barn ska inte leka med apparaten.

Den hédr apparaten far inte anvdnds av
barn. Hall apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn.

Ldmna inte apparaten obevakad ndr den
ar igang.

Var forsiktig ndr du hanterar eller rengér
skivinsatserna, matberedarens knivenheter,
mixern och kvarnen. Knivseggarna dr
mycket vassa.

Ta bort vispen, ballongvispen och
degkroken fran koksmaskinen innan du
diskar dem.

Vidrér inte knivarna, i synnerhet inte nér
apparaten ar ansluten till elndtet. Knivarna
ar mycket vassa.

Om knivarna och redskapen i skalen
fastnar ska du dra ur ndtsladden innan du
tar bort de ingredienser som blockerar
knivarna och redskapen.

Om mat fastnar pa sidorna av
mixerbehadllaren, matberedarskdlen eller
blandningsskalen stinger du av apparaten
och drar ur nétsladden. Anvand sedan

en slickepott for att ta bort maten fran
sidorna.

Stick aldrig ned fingrarna eller ett

foremal (till exempel en slickepott) i
blandningsskalen ndr du anvdnder nagot av
redskapen medan apparaten &r igang.
Anvand aldrig fingrarna eller ett foremal
(till exempel en slickepott) for att trycka
ned ingredienser i matningsroret pa
matberedaren eller i tratten pa k&ttkvarnen
medan apparaten dr igadng. Anvand

endast den medféljande pressklossen for
matberedaren eller k&ttkvarnen.

Var forsiktig ndr du hdller varm vétska

i skdlen, matberedaren eller mixern
eftersom det kan stdnka vdtska pa grund av
pl&tslig angbildning.

Las inte upp kdksmaskinens arm nar ett
annat tillbehor (till exempel matberedaren,
mixern, kvarnen eller kdttkvarnen) ar
anslutet.

Du far inte ansluta och anvanda mer

an ett redskap eller tillbehor i taget pa
koksmaskinen.

Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Varning!

Sting alltid av apparaten och dra ur
ndtsladden om du ldmnar apparaten
obevakad och innan du monterar, tar isdr
och rengdr den.

Stdng alltid av apparaten genom att vrida
vredet till ldget O.
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*  Du maste vénta tills delarna som rér sig
under anvandning har stannat nar du har
stangt av apparaten, och dra sedan ur
ndtsladden innan du féller upp armen pa
stativet eller 6ppnar, demonterar eller tar
bort delar till ndgot av tillbehdren fran
stativet.

+  Overskrid inte den maximala kapaciteten
som anges pa tillbehdren (skalen,
behallaren, kvarnen). Anvdnd de mangder,
tillredningstider och hastighetsinstallningar
som finns angivna i anvdndarhandboken
ndr du anvander kéksmaskinens redskap.

*  Rengdr noggrant de delar som kommer
i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for forsta gangen. Lés
instruktionerna och tabellen f6r rengdring
som finns i anvdndarhandboken.

*  Anvand aldrig tillbehdr eller delar fran
andra tillverkare, eller delar som inte

uttryckligen har rekommenderats av Philips.

Om du anvédnder sadana tillbehor eller
delar giller inte garantin.

*  Lat heta ingredienser svalna (< 80 °C)
innan du bereder dem.

»  Lat alltid apparaten svalna till
rumstemperatur efter varje gang du anvant
den.

*  Vissa ingredienser, till exempel morotter,
kan orsaka missfargningar pa delarnas
ytor. Det har inte nagon negativ effekt
pa delarna. Missfargningarna forsvinner
vanligtvis efter viss tid.

Ljudniva: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla
standarder for elektromagnetiska falt (EMF).
Om apparaten hanteras pa rdtt sitt och enligt
instruktionerna i den har anvandarhandboken
ar den sdker att anvdnda enligt de vetenskapliga
beldgg som finns i dagsldget.
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Atervinning

&3

Produkten &r utvecklad och tillverkad av
material och komponenter av hég kvalitet som
kan atervinnas och ateranvandas.

Symbolen med en 6verkryssad soptunna som
finns pa produkten innebdr att produkten foljer
EU-direktivet 2002/96/EG:

)i

Kassera aldrig produkten tillsammans med
hushallssoporna.Ta reda pa de lokala reglerna
om separat insamling av elektriska och
elektroniska produkter. Genom att kassera dina
gamla produkter pa rétt sitt kan du bidra till att
minska majliga negativa effekter pa miljé och
hélsa.

2 Oversikt (bild 1)

Koksmaskin

Vispskaft
Lutningsknapp
Hastighetsviljare (vred)
Skal

Stankskydd

Degkrok

Ballongvisp

@QPOE®EOEO

Visp

Ixer

Matbagare
Mixerlock
Mixerbehallare
Tatningsring

@ERR® X

Knivenhet



Matberedare

Presskloss

Lock
Redskapshallare
Matberedarskal
Knivenhet

@RR@®

Skivinsats
Insatshallare

Insats for finfordelning
Insats for skivning
Insats for rivning

Citruspress
@ Presskon

sil

3 Fore forsta
anvandning

Innan du anvdnder kéksmaskinen och tillbehdren
for forsta gdngen bor du noggrant rengdra de
delar som kommer i kontakt med mat.

Du kan bara sld pa apparaten ndr du har
monterat tillbehdren pa rdtt satt. Se bild 2 till

8 for tillimpliga monteringsanvisningar:

Autostopp

Kéksmaskinen stangs av automatiskt ndr du har
anvant den i 15 minuter utan avbrott. P4 sd sitt
undviker man potentiella sdkerhetsproblem som
kan uppstd pa grund av att apparaten anvants
under for lang tid.

Kvarn

@9 Kvarnbigare
Tatningsring till kvarn
@) Knivenhet till kvarn

Kottkvarn

Skruvring

Skiva for finmalning

Knivenhet/kniv

Maskaxel

Matningsror i metall

Presskloss for matningsroret i metall
Dammskydd

Matningsbricka

Innovativt rengoringsverktyg

PEPEERE®GE®

Svenska

Overbelastningsskydd

Koksmaskinen stannar ocksa automatiskt om
den blir 6verbelastad.

Gor sa har for att aterstdlla apparaten efter
Sverbelastning:

1 Vrid kontrolivredet till lage 0 och dra ur
ndtsladden.

Ta bort en del av ingredienserna for att
minska belastningen.

2
3 Lat apparaten svalna i ndgra minuter.
4

Anslut stickproppen till eluttaget och stéll
in 6nskad hastighet.
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4 Anvanda
koksmaskinen

Redskap for blandningsskalen

Obs

o Innan du slar pa kéksmaskinen kontrollerar du att
vredet dr i lage 0 och sdtter sedan fast ballongvispen,

vispen eller degkroken.
Upp till 750 g mjél samt andra ingredienser kan beredas

i skalen.
o Folj de rekommenderade mangderna, beredningstiderna

och hastigheterna som anges i bild 9.

Innan du boérjar vdljer du det tillbehdr du vill
anvanda och monterar den enligt bild 2.
Degkrok:

e For att baka bréd och bullar

Visp:

e For mjuka kakor, smakakor, pajer; bakverk,
potatismos, pastadeg, glutenfritt brod och
kallt smor

Ballongvisp:

e Fordggvitor, grddde, mardnger, mousse

och suffléer
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5

* Oka alltid hastigheten gradvis for att undvika stink.

¢ Stdnkskydd: Placera stankskyddet pa stativet innan du
anvander redskapen i skalen. Du behéver inte ta bort
stankskyddet for att byta verktyg. Du kan tillsdtta
ingredienser genom pipen pa stankskyddet.

Vispning: Innan du vispar dggvitor eller gradde ska du se
till att skdlen och vispen dr torra och fria fran fett.
Knadning: Anvand degkroken for att kndda jésdegar for
bréd och pizza. Justera mangden vitska utifran
fuktighets- och temperaturférhallanden for att forma
degen.

Om du vill kndda degen med koksmaskinen under
ldngre tid ska du se till att degen trycks ned till botten
av skalen for att undvika att den kldttrar upp ldngs
degkroken.

Recept: Broddeg (maximalt angiven
mangd x 1,5)

Ingredienser: <§
* 500 g mjol

* 50 golivolja

o T sksalt

o 1 tsk socker

* /gjast

e 260 ml varmt vatten

1 Lagg alla torra ingredienser i skalen och
vrid vredet till hastighet 1.

Tillsatt vattnet och oljan.

Byt till hastighet 2—3 och fortsatt att knada
tills det bildas en jamn degklump.

Smorj en skal med vegetabilisk olja.

Lagg degklumpen i skdlen och téck den
med platsfilm.

Lat den jdsa i 1 timme till dubbel storlek.
Krama ur luften ur den jasta degen.

Forma den till en limpa och lagg den i en
brédform.

O 0 N o (SN w N

Téck 6ver degen och lat den jdsa i formen
i1 timme.

10 Gridda vid 180 °C i 40 minuter:



Recept: Kaksmet

Ingredienser: @

© 3dgg

* 150 g smor

* 150 g strosocker

* 150 g mjol

* 3 gbakpulver

Skdr smoret i 2 cm stora tarningar.

Lagg tdrningarna tillsammans med sockret i
skalen och blanda med hastighet 1.

Oka hastigheten gradvis fran 1 till 4.

A w N =

Tillsatt ett dgg i taget och fortsatt att vispa
med hastighet 4 tills blandningen har en
krdmig konsistens.

5 Vind ner bakpulvret och mjdlet i smeten
och vispa med hastighet 1 tills alla
ingredienser har blandats ordentligt.

6  Hill smetenien 30 cm lang
aluminiumform.

7 Sittinformeni ugnen.

8 Gridda i 30-40 minuter vid en temperatur
pa 180 °C.

Recept: Pajdeg @

Ingredienser:
* 340 g vetemjdl, plus extra mjol for
utkavling
» 227 g kallt osaltat smor, skuret i 2 cm
stora tdrningar
o 1 tsksalt
* 1 tsk socker
* 6 till 8 msk kallt vatten
1 Légg alla torra ingredienser i skalen och
vrid vredet till hastighet 1.
2 Tillsitt det kalla sméret till de torra
ingredienserna och &ka hastigheten gradvis
fran 1 till 3.
3 Tillsitt 1 msk kallt vatten | taget till
blandningen tills det bildas en smulig deg.

*  Om degen inte haller ihop tillsitter
du lite mer vatten och fortsatter att
blanda en stund till. Tillsitt inte for
mycket vatten. Om du gér det blir
pajskalet hart.

orma degen till dnskad form och sla in
4 Forma degen till 8nskad f hsl

den i plastfilm.

5 Foérvaradeni kylskap i minst 1 timme och
upp till 2 dagar.

6 Lat degen vila i rumstemperatur i nagra
minuter innan du kavlar ut den och
graddar den.

Recept: Maranger @
Ingredienser:

* 4 dggvitor

* 1 kopp (200 g) strésocker

1 Vispa dggvitorna med hastighet 7 tills mjuka
toppar bildas.

Svenska

Tillsatt lite socker i taget pa hastighet 4 tills
det bildas fasta toppar.

Skeda upp mardngerna pa en plat som
tdckts med bakplatspapper.

Varm ugnen till 105 °C och placera platen
med mardngerna i mitten av ugnen.
Grddda mardngerna i cirka 1 till 1,5 timme
tills de &r torra och krispiga.

o U1 A W BN

Stdng av ugnen och torka mardngerna i
ugneni 1,5 timme.

Mixer

Innan du bérjar monterar du enheten enligt

bild 3.

Mixer: gdra smoothies, shake-drycker, juice eller
krossa is

Folj de rekommenderade mangderna,
beredningstiderna och hastigheterna som anges
i bild 9.

Om du vill krossa is vrider du vredet till
hastighet P upprepade ganger tills isen ar fint
krossad.
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* Oppna aldrig locket fér att placera handen eller nagot
féremal i behéllaren medan mixern &r ingang.

¢ Sitt alltid pa tdtningsringen pa knivenheten innan du

ansluter knivenheten till mixerbehallaren.

Tillsétt flytande ingredienser under tillredningen genom

att ta bort métbagaren och hilla ingredienserna i

mixerbehallaren genom matningshélet.

* Forskar ingredienser i sma bitar innan du bearbetar
dem.

* Om du vill tillreda en stor mangd ingredienser kér du
flera mindre omgéngar istdllet for en stor omgang pa
en gang.

* For att undvika spill: Nar du bearbetar en vitska som

tenderar att skumma (till exempel mjélk) bér du inte ha

mer dn 1 liter vétska i mixerbehallaren.

Ligg ingredienserna i mixerbehdllaren. Overskrid inte

maxindikeringen.

Matberedare

Knivenhet

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 4.

Knivenhet: hacka, mixa eller géra puré av
ingredienser

For att fd bort mat som fastnat pa bladet
eller pa insidan av skalen, stanger du forst av
apparaten och anvdnder sedan en slickepott.

B

¢ Sitt alltid knivenheten i skalen innan du bérjar tillsdtta
ingredienserna.

* Anvidnd inte knivenheten till att hacka harda
ingredienser som kaffebdnor, gurkmeja, muskotnét eller
isbitar. Det gor kniven sl&.

¢ Lat inte apparaten ga for ldnge ndr du hackar (hard) ost
eller choklad. Annars blir dessa ingredienser for varma,
borjar smalta och blir klimpiga.

Skiva med tillbehorsinsatser

Innan du bérjar véljer du insats och monterar

den enligt bild 5.
Insats for finfordelning: finférdela ingredienser

till sma eller fina bitar
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Insats for skivning: skiva ingredienser

Insats for rivning: riva ingredienser i sma
strimlor

Varning!

Var forsiktig nar du hanterar skivinsatsens skarblad.
Eggen &r mycket vass.

* Anvdnd aldrig skivinsatsen till att bereda harda
ingredienser som isbitar.

Tryck inte for hart pa pressklossen nér du trycker ned
ingredienser i matningsroret.

Obs

* Forskar stora ingredienser i bitar som passar i
matningsroret.

Montera skivinsatserna enligt anvisningarna
nedan (steg 1 i bild 5).

1 Placera insatsens oppning dver
insatshallarens skaft.

2 Skjut insatsens Oppning dver det
utskjutande skaftet.

3 Tryck fast insatsen pa insatshallaren tills den
lases pa plats med ett klickljud.

Citruspress

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 6.

B

¢ Sétt citruspressens sil pa drivaxeln i skalen. Se till att
silens utskjutande del laser fast i skaran pa skalens
handtag. Nar silen @r ordentligt pa plats hors ett
Klickljud.

Tryck citrusfrukten mot konen. Sluta pressa for att ta
bort fruktkétt fran silen om det behdvs. Nar du ar
klar med pressningen eller vill ta bort fruktkott vrider
du kontrollvredet till 0 (Av) och tar bort skalen med
tillbehér fran apparaten.




Kottkvarn (endast HR7978/
HR7975)

Innan du bdrjar monterar du enheten enligt
bild 7.

Kottkvarnen dr avsedd for att finmala eller
blanda rdtt eller tillagat kott.

Om kottet fastnar i tratten atgdrdar du det pa
foljande satt:

Stdng av apparaten och dra ur nitsladden.
Ta loss tratten.

Ta bort blockeringen.

Satt tillbaka tratten.

UG RAWN =

Anslut stickproppen till eluttaget och stll
in 6nskad hastighet.

B

o Mal aldrig ben, nétter eller andra harda ingredienser.
o Anvidnd aldrig fryst kott! K&tt ska alltid tinas innan det

mals.
o Tainte for stor mingd kétt eller tryck inte for hart nar

du pressar in kottet i tratten. P& sa sdtt undviker du att
Overbelasta apparaten.

£

e Ta bort ben, brosk och senor fran kottet fér att undvika

stopp vid malning.

Kvarn (endast HR7978)

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 8.

Du kan anvanda kvarnen till att hacka
kaffebonor, pepparkorn, nétter, orter; torkad
frukt mm.

Torkad frukt som fikon kan hackas och
anvadndas som tillbehér till yoghurt eller palagg
pa bréd eller kex.

For bésta resultat ndr du hackar torkade fikon
(av typen Black Mission) bor du inte anvdnda
mer dn 85 g pa hastighet P i 3 sekunder.

* Anvind de mangder, tillredningstider och
hastighetsinstéllningar for ingredienserna som anges i
bild 9.

* Overskrid inte kvarnbigarens maxniva.

5 Rengoring

1N Varning

* Dra ut nastsladden innan du reng6r apparaten.

I tabellen (bild 10) finns information om vilka delar som
kan diskas i vatten, i diskmaskin och/eller rengéras med
en fuktad trasa.

Varning!

Se till att knivarnas och skivornas eggar inte kommer

i kontakt med harda féremal. Det kan medféra att
kniven blir sl6.

* Eggen dr vass.Var forsiktig ndr du rengdr skivinsatserna
och knivenheterna i matberedaren, mixern och
kvarnen.

1 Gérren motorenheten med en fuktad
trasa.

2 Rengdr Gvriga delar i varmt vatten
(< 60 °C) med lite diskmedel eller i
diskmaskin.

3 Forvara apparaten och tillbehéren pa en
torr plats efter rengdring.

Snabbrengoring

Genom att folja anvisningarna nedan kan

du lattare rengdra matberedarskalen och

mixerbehallaren. (Se till att kniven dr monterad i

skdlen om du rengdr matberedarskalen).

1 Hal ljummet vatten (inte mer dn 0,5 liter)
och lite diskmedel i matberedarskalen eller
mixerbehallaren.

2 Placera locket pa matberedarskalen eller
mixerbehdllaren och vrid det medurs for
att sétta fast det.
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3 Vrid kontrollvredet til hastighet P
K&r apparaten i 30 sekunder eller tills
matberedarskalen eller mixerbehadllaren dr
ren.

4 FEfter anvandning vrider du kontrollvredet
till Iage 0 och drar ur kontakten.

5 Lossa mixerbehllaren eller
matberedarskdlen och skdlj av den med
rent vatten.

6 Garanti och
service

Om du har fragor eller behdver service eller
information kan du ga till
www.philips.com/support eller kontakta Philips
kundtjanst i ditt land. Telefonnumret finns i
garantibroschyren. Om det inte finns ndgon
kundtjanst i ditt land kan du vdnda dig till din
lokala Philips-aterforsdljare.

103 sV



1 Hos geldiniz

Urtint satin aldiginiz icin tesekkir ederiz;
Philips'e hos geldiniz! Philips tarafindan sunulan
destekten tam olarak yararlanabilmek icin
www.philips.com/welcome adresinde Urin
kaydinizi yaptinin.

Cihaz kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu
okuyun ve gelecekte de basvurmak Uzere
saklayin.

Uyari

*  Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da
musluk attinda yikamayin.

*  Cihazi ana sebekeye baglamadan &nce
cihazin atinda belirtilen gerilimin yerel ana
sebeke gerilimine uygun oldugundan emin
olun.

*  Tehlikeli bir durum yaratmamak icin cihazi
asla bir zamanlayici anahtarina baglamayin.

*  Glg kablosu, fis, koruyucu kapak veya diger
parcalar zarar gdrmisse va da Uzerinde
gorinir cizikler varsa cihazi kullanmayin.

*  Cihazin glic kablosu hasarliysa, bir tehlike
olusturmasini dnlemek icin mutlaka
Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi
veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler
tarafindan degistirilmesini saglayin.

*  Bu cihazin fiziksel, motor ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe
acisindan eksik kisiler tarafindan kullanimi
sadece bu kisilerin nezaretinden sorumlu
kisilerin bulunmasi veya bu kisilere glivenli
kullanim talimatlarinin saglanmasi ve
olasi tehlikelerin anlatilmasi durumunda
mimkdndr,

»  Cocuklar cihazla oynamamalidir.

*  Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullanilmalidir.
Cihazi ve kablosunu cocuklarin
erisemeyecekleri yerlerde muhafaza edin.

*  Cihazi calisir durumda birakmayin.

*  Disk aparatlarina, mutfak robotu bigak
Unitelerine, blender ve 6gutlclye
dokunurken ve bu Uniteleri temizlerken
dikkatli olun. Bigaklarin agzi cok keskindir:

Standli mikseri yikamadan énce karistirici,
cirpict aparatini veya hamur cengelini
cikarin.

Ozellikle cihaz prize takiliyken bicaklara
dokunmayin. Bicaklar ¢ok keskindir:
Bicaklar ve kase araclan sikisirsa bu araclari
engelleyen malzemeleri clkarmadan énce
cihazin fisini prizden ¢ekin.

Blender haznesi, mutfak robotu kasesi veya
kanstirma kasesinin icine yiyecek yapismasi
halinde cihazi kapatarak fisini prizden cekin.
Ardindan bir spatula ile yiyecegi temizleyin.
Cihaz calisir haldeyken ve kase araclarindan
birini kullanilirken, karistirma kasesine
kesinlikle parmaklarinizi veya bir nesne
(6rnegin, spatula) sokmayin.

Cihaz calisir haldeyken, mutfak robotu
besleme borusu veya kiyma makinesi
hunisine malzemeleri kesinlikle
parmaklarinizla veya bir nesne yardimiyla
(6rnegin spatula) iterek doldurmaya
calismayin. Mutfak robotu veya kiyma
makinesi i¢in sadece birlikte verilen iticiyi
kullanin.

Kase, mutfak robotu ya da blendere

sivi doldururken dikkatli olun. Ani bir
buharlanmayla, sicak sivi cihazdan tasabilir.
Standll miksere, mutfak robotu, blender,
ogutlcl veya kiyma makinesi gibi diger
aksesuarlar takiliyken standli mikser kolunun
kilidini kesinlikle agmayin.

Standli miksere kesinlikle ayni anda birden
fazla arag takmayin ve cihazi birden fazla
arag takiliyken kullanmayin.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin
tasarlanmistir.

Tirkge

Dikkat

Cihazin gozetimsiz birakilacagi durumlarda
ve cihazi monte etmeden, sbkmeden,
temizlemeden ve kullanim sirasinda hareket
eden parcalara yaklasmadan énce cihazi
mutlaka kapatin ve fisini prizden cekin.
Cihazi her zaman dtgmeyi 0 konumuna
getirerek kapatin.
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»  Cihazi kapattiktan sonra mutlaka hareketli
parcalanin durmasini bekleyin. Stant kolunu
kaldirmadan, aksesuarlarin hareketli
pargalarini agmadan, sdkmeden veya
stanttan ¢ikarmadan 6nce cihaz fisini
prizden ¢ekin.

*  Hazne, kavanoz ve 6gutlcl gibi
aksesuarlarin Uzerinde belirtilen maksimum
kapasiteyi asmayin. Standli mikser araglarini
kullanirken kullanim kilavuzunda belirtilen
miktar, islem slresi ve hiz degerlerine uygun
hareket edin.

*  Cihaz ilk kez kullanmadan énce
yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin. Kullanim kilavuzunda belirtilen
talimatlara ve temizlik tablosuna basvurun.

*  Philips tarafindan &zellikle tavsiye edilmeyen
Ureticilerin aksesuar ve parcalarini kesinlikle
kullanmayin. Bu tir aksesuar veya parca
kullanirsaniz, garantiniz gecerliligini yitirir

e Sicak malzemeleri isleme almadan énce
sogumasini (< 80°C) bekleyin.

*  Herislemden sonra cihazin oda sicakligina
gelmesini bekleyin.

*  Havuglar gibi bazi malzemeler parcalarin
ylzeyinde renk degisimine neden olabilir
Bunun parcalar Uzerinde olumsuz bir etkisi
yoktur. Renk degisimi genellikle belirli bir
slire sonra meydana gelir.

Giirilti diizeyi: Lc = 82 dB [A]

Geri donusim

&3

Urliniiniiz, geri déniistime tabi tutulabilen ve
yeniden kullanilabilen, yUksek kalitede malzeme
ve parcalardan tasarlanmis ve Uretilmistirn
Urtintn, Gzerinde carpl isareti bulunan bir
tekerlekli ¢op kutusu simgesi tasimasi, bu Griindn
2002/96/EC sayili Avrupa Direktifi kapsaminda
oldugu anlamina gelir:

)i

Urtintintizti asla evsel atiklarla birlikte atmayin.
Lutfen, elektrikli ve elektronik Grinlerin ayr
toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi
edinin. Eskiyen Grliinintizin atik islemlerinin
dogru bicimde gerceklestirilmesi, cevre ve insan
sagligl Uzerinde olumsuz etkilere yol acilmasini
onlemeye yardimci olur,

2 Genel Bilgiler
(Sek. 1)

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlar (EMF)
hakkindaki tim standartlara uygundur. Usuliine
ve bu kullanim kilavuzundaki talimatlara

uygun olarak kullanildiginda, buglinin bilimsel
bulgularina gére cihazin kullanimi glivenlidir.
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Standl mikser

@ Karistirma mili

@ Yatirma anahtari

Hiz segme diigmesi (Doner diigme)
Kase

Sigrama onleyici

Hamur ¢engeli

Cirpici

Karistirici

@Q@O®E



Blender

Olciim kabi
Blender kapagi
Blender haznesi
Sizdirmazhk halkasi

@M

Bigak Unitesi

Mutfak robotu
[tici
Kapak

Arag tutucu
Mutfak robotu haznesi

®@RR@®

Bigak initesi

Disk aparati

Aparat tutucu

Ogiitme aparati

@ Dilimleme aparati
Rendeleme aparati

Narenciye sikacagi
@ Baski konisi

Slizgeg

El degirmeni

@ Ogiitiicii Slcegi

Ogiitiicii sizdirmazlik halkasi
@) Ogiitiicii bigak nitesi

Et kiyma makinesi

Vidali halka

ince ogiitme diski
Kesici/Bigak

@1 Sonsuz digli mili

(3 Metal huni

(33 Metal huni igin malzeme itici
Toz kapag

(39 Besleme tepsisi

Yenilikgi temizleme araci

3 ik kullanimdan
once

Standli mikser ve aksesuarlar ilk kullanimdan
dnce, yiyecekle temas eden parcalar iyice
temizleyin.

Cihazi ancak aksesuarlar dogru sekilde taktiktan
sonra agabilirsiniz. Dogru montaj icin bkz. Sekil
2-8.

Otomatik durma

Standli mikser 15 dakika kesintisiz calistiktan
sonra otomatik olarak kapanacaktir Bu tasarim,
uzun slreli kullanimdan kaynaklanabilecek
gtivenlik sorunlarini énler.

Asir yik korumasi

Standli mikser asin yUklendiginde otomatik
olarak durur.

Asin ytk durumunda cihazi sifirlamak icin
asagidaki adimlan uygulayin:

1 Dugmeyi 0 konumuna getirin ve cihaz fisini
prizden cekin.

Tirkge

YUkd azaltmak icin malzemelerin bir kismini
cikarin.

2
3 Cihaz birkag dakika sogumaya birakin.
4

G fisini prize takin ve istenilen hizi tekrar
secin.
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4 Standh mikseri
kullanma

Karistirma kasesi araglari

Not

o Standli mikserinizi calistirmadan 6nce, digmenin
0 konumunda oldugundan emin olun ve ardindan

cirpiclyl, karistiriciyr veya hamur ¢engelini takin.
o Kasenin isleme kapasitesi 750 gr un ve diger

malzemelerle sinirlidin
o Miktar, islem stresi ve hiz degeri 6nerileri icin bkz.

Sekil 9.

Baslamadan 6nce, asagidakilerden istediginiz
araci sectiginizden ve uygun olarak taktiginizdan
emin olmak i¢in bkz. Sekil 2.
Hamur gengeli:

e Ekmek ve rulo hamur hazirlamak icin
Karistirici:

e Kek kurabiye, tart, hamur isi, patates
plresi, makarna hamuru, gliitensiz ekmek
ve soguk tereyagl hazirlamak igin

Cirpic:

*  Yumurta beyaz, krema, beze, mus ve

sufle hazirlamak icin
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* Sigramay! 6nlemek icin hizi her zaman kademeli olarak
artinn.

* Sigrama onleyici: Kase araclanini kullanmadan énce
sigrama &nleyiciyi standa takin. Arag degistirmek igin
sicrama onleyicinin ¢ikanlmasi gerekmez. Malzemeleri
sigrama onleyici boslugundan ekleyebilirsiniz.

* Cirpma:Yumurta beyazlarini veya kremayi ¢cirpmadan

once, kase ve cirpicinin kuru ve yagsiz oldugundan emin

olun.

Yogurma: Ekmek ve pizza hazirlamak amaciyla maya

hamurunu yogurmak icin hamur ¢engelini kullanin. Nem

ve sicaklik durumuna gére hamuru bicimlendirmek icin
kullanilacak sivi miktarini ayarlamaniz gerekir:

Hamuru standli mikserle daha uzun bir stire tekrar

yogurmak isterseniz hamurun, hamur ¢engelinin st

kisminda toplanmamasi icin kasenin alt kismina dogru
bastirildigindan emin olun.

Tarifler: Ekmek hamuru (belirtilen
degerlerin maksimum 1,5 katini
kullanin)

Malzeme: <§
e 500grun

* 50 gr zeytinyag
* 1 cay kasigl tuz
* 1 tath kasigr seker
e 7 grmaya
o 260 mlilik su
1 Tum kuru malzemeleri kaseye koyun ve
doner digmeyi hiz ayari 1 konumuna
getirin.

Once suyu ve ardindan yagi ekleyin,

w N

Hiz ayarini 2-3 konumuna getirin ve
pUrlizstiz bir hamur olusana kadar yogurma
islemine devam edin.

Bir kaseyi nebati yagla yaglayin.
Hamur topunu bu kaseye koyun ve stre¢
filmle &rtin.

Hamuru, hacmi iki katina ¢ikana kadar
1 saat kabarmaya birakin.

Kabaran hamurun havasini alin.

00 N o (O N

Rulo seklinde sarin ve bir ekmek tavasina
yerlestirin.



9  Hamuru sann ve tepside 1 saat kabarmaya
birakin.

10 180°C'de 40 dakika pisirin.

Tarif: Kek hamuru

Malzeme: @

* 3 adet yumurta

* 150 grtereyag

* 150 gr pudra sekeri

* 150 grun

* 3 grkabartma tozu

Tereyagini 2 cm'lik kiipler halinde kesin.
Tereyag kiplerini ve sekeri kaseye koyun
ve hiz ayan 1 ile kanistirin.

Hizi kademeli olarak 1'den 4'e artinn.

A w N —

Yumurtalan birer birer ekleyin ve krema
kivamina ulasana kadar hiz ayari 4 ile
karistirmaya devam edin.

5 Karisima kabartma tozu ve un ekleyip,
malzemeler iyice karisana kadar hiz ayar 1
ile karistirin,

6 Hamuru 30 cm uzunlugunda aliminyum
kaba koyun.

7 Kabi finnin ortasina yerlestirin.
8 180°C sicaklikta 30-40 dakika pisirin.

Tarif: Tart hamuru @

Malzeme:
* 340 gr cok amagli un ve rulo haline
getirmek icin bir miktar daha un

o 227 grsoguk, tuzsuz ve 2 cm'lik kiipler
seklinde kesilmis tereyag

* 1 cay kasigl tuz
* 1 tath kasigr seker
* 6 -8 yemek kasig buzlu su

1 Tum kuru malzemeleri kaseye koyun ve
doner digmeyi hiz ayari 1'e getirin.

2 Kuru malzemelere tereyagl ekleyin ve hizi
kademeli olarak 1'den 3'e artinin.

3 Ufalanmis gérinimli bir hamur olusana
kadar kanisima tek seferde 1'er yemek
kasigl buzlu su ekleyin.

e Hamur seklini koruyamiyorsa biraz
daha su ekleyin ve daha uzun stre
kanstirnin. Cok fazla su eklemeyin. Aksi
takdirde, hamur kabuk baglar.

4 Hamura istediginiz sekli verin ve streg filmle
sarin.

5 Hamuru buzdolabina koyun ve en az 1 saat,
en fazla 2 glin bekletin.

6 Rulo haline getirmeden ve firina vermeden
once hamuru oda sicakliginda birkag dakika
bekletin.

Tarif: Beze @

Malzeme:

* 4 yumurta beyaz
* 1 kap (200 gram) pudra sekeri veya
ince toz seker

1 Yumurtalan karisim krema kivamina gelene
kadar hiz ayari 7 ile kanstirnn.

2 Kulak memesi kivamina gelene kadar
kansima seker ekleyin ve hiz ayari 4 ile
karistirmaya devam edin.

Tirkge

Bezeyi pisirme kagidiyla kapli pisirme
tepsisine kasikla aktarin.

Firini 6nceden 105 °C'ye isitin ve beze
tepsisini firnin ortasina yerlestirin.

Kuru ve gevrek kivama gelinceye kadar
bezeleri 1-1,5 saat pisirin.

o U1 A~ W

Firnni kapatin ve bezeleri firin icinde 1,5 saat
kurumaya birakin.

Blender
Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 3.

Blender: Smoothie'ler; icecekler, meyve sular
hazirlamak ve buz kirmak icin

Miktar, islem slresi ve hiz degeri onerileri igin
bkz. Sekil 9.

TR 108



Buz kirarken buz iyice parcalanana kadar
dugmeyi P hiz ayarina getirin.

B

¢ Blender calisirken kesinlikle elinizi veya baska bir nesneyi
hazneye sokmak icin kapag agmayin.

¢ Bicak Unitesini blender haznesine takmadan énce
mutlaka bicak Unitesine conta takin.

* Kanistirma islemi sirasinda sivi malzemeler eklemek
isterseniz bu malzemeleri lclim kabini ¢ikararak
besleme borusundan blender haznesine dokun.

* Malzemeleri isleme almadan 6nce kiiclk pargalara
bolun.

* Buyuk miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz, malzemeleri
bir defada isleme sokmak yerine kiicik gruplara ayirarak
hazirlayin.

¢ Sigramay! dnlemek icin: Képtren bir sivi kullanacaksaniz
(6rnegin stt) blender haznesine 1 litreden fazla sivi
koymayin.

* Blender haznesine malzemeleri koyarken maksimum
seviye gbstergesini agmayin.

Aparat diski

Baslamadan &nce, asagidaki aparatlardan
istediginizi sectiginizden ve montaji dogru bir
sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 5.
Ogltme aparati: Malzemeleri kicik/ince
parcalar halinde 6gtitmek icin

Dilimleme aparati: Malzemeleri dilimlemek icin

Rendeleme aparati: Malzemeleri kiglk seritler
halinde rendelemek icin

Bl o

¢ Disk aparatinin dilimleyici bicagini tutarken dikkatli olun.

Agz1 cok keskindir.

Disk aparatiyla kesinlikle buz kiipleri gibi cok sert

cisimleri pargalamaya calismayin.

* Besleme borusundan malzeme eklerken, malzeme fiticiyi
cok fazla bastirmayin.

Mutfak robotu

Bicak iinitesi

Baslamadan &nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak igin bkz. Sekil 4.

Bigak uinitesi: Malzemeleri dogramak,
kanstirmak ve plre haline getirmek icin

Bigak veya kase tabanina yapisan yiyecekleri
cikarmak icin ilk olarak islemi durdurun ve cihazi
kapatin. Daha sonra spatula kullanarak yapisan
yiyecekleri gikarin.

B

* Bicak Unitesini hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

¢ Kahve cekirdegi, zerdecal, muskat ve buz kipleri gibi sert
malzemeleri dograrken bicak Unitesini kullanmayin. Aksi
halde bicak korelecektir.

* Peynir (sert) veya cikolata dograrken cihazi cok uzun
stire calistirmayin. Aksi halde malzemeler ¢ok isinabilir
erimeye baslayabilir ve topaklanabilir
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¢ Blyuk malzemeleri besleme borusundan gececek
buytklikte parcalara boltn.

Disk aparatlarini monte etmek icin asagidaki

adimlari uygulayin (Adim 1 - Sekil 5).

1 Aparatin agzini aparat yuvasinin miline
yerlestirin.

2 Aparatin agzini milin Uzerindeki ¢ikintinin
lUzerine iterek yerlestirin.

3 Aparati aparat yuvasinin tzerinde tik sesi
¢ikararak sabitleyene dek itin.

Narenciye sikacagi

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 6.



B

* Narenciye sikacaginin elegini haznede milin Gzerine
yerlestirin. Elegin tzerindeki ¢ikintinin, hazne tutacaginin
yuvasina kilitlendiginden emin olun. Elek dogru sekilde
sabitlendiginde bir tik sesi duyulur.

* Narenciyeyi huniye dogru bastirin. Gerekirse elekteki
posalari temizlemek icin bastirma islemini durdurun.
Bastirma islemini bitirdiginizde veya posay! temizlemek
istediginizde, digmeyi 0 konumuna getirin ve hazneyi
takili aksesuarlariyla birlikte cihazdan ¢ikarin.

Kiyma makinesi (sadece
HR7978/HR7975)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak i¢in bkz. Sekil 7.

Kiyma makinesi, ¢ig veya pismis eti ince sekilde
dogramak veya kanistirmak amaciyla Uretilmistir
Kiyma hunisinde et sikistiginda cihazi sifirlamak
icin asagidaki adimlari uygulayin:

1 Cihaz kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

2 Huni aparatini sékdn.

3 Tikanan bolgeyi temizleyin.

4 Huniyi tekrar takin.
5

G fisini prize takin ve istenilen hizi tekrar
secin.

Not

Ogiitiicii (sadece HR7978)

Baslamadan nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 8.
Ogutlictyl kahve cekirdegi, karabiber,
kuruyemis, baharatlar, kurutulmus meyve vb.
malzemeleri dogramak icin kullanabilirsiniz.

Incir gibi kurutulmus meyveler dograndiktan
sonra yogurdun Uzerine serpilebilir ya da
ekmek veya bisklviye sirllerek tiketilebilir
Kurutulmus siyah Incir islerken en iyi sonuglan
almak icin P hiz ayarinda 3 saniye boyunca en
fazla 85 grincir dograyin.

Not

* Malzemelere gére miktar, islem stiresi ve hiz dnerileri
icin bkz. Sekil 9.

* Malzeme miktarinin 6gutiict kavanozundaki maksimum
seviyesini gegmesine izin vermeyin.

5 Temizleme

1N Uyari

Cihazi temizlemeden 6nce fisini prizden ¢ekin.
Parcalarin suyla, bulasik makinesinde ve/veya nemli bezle
temizlenmesi hakkinda bilgi almak icin tabloya danisin
(Sekil 10).

Kesinlikle kemik, kabuklu yemisler ya da diger sert
malzemeleri 6gutmeyin.

Kesinlikle donmus et kullanmayin! Donmus eti
cektirmeden &nce buzunun ¢dzilmesini bekleyin.

e Cok fazla eti ayni anda itmeyin veya eti huniye
iterken ¢ok fazla baski uygulamayin. Bu cihazin asin
ylklenmesine neden olabilir

Ipucu

. OgUtme sirasinda sikismalari dnlemek icin etteki kemik,
kikirdak ve sinirleri ayiklayin.

Dikkat

Bicaklarin ve disklerin keskin uglarinin sert cisimlerle
temas etmediginden emin olun. Bu, bicagin kérelmesine
yol agabilir

Bicaklarin agzi oldukga keskindir: Mutfak robotu, blender
ve 6gutlicintn disk aparatlarini ve bicak tnitelerini
temizlerken dikkatli olun.

1 Motor tnitesini nemli bezle silerek
temizleyin.

2 Diger parcalari sicak suda (< 60°C) bulasik
deterjani ile veya bulasik makinesinde
yikayin.
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3 Cihaz ve aksesuarlari temizledikten sonra
kuru bir yerde saklayin.

Hizli temizlik

Mutfak robotu kasesini ve blender haznesini
daha kolay bir bicimde temizlemek icin asagidaki
adimlari uygulayin. (Mutfak robotu kasesini
temizleyecekseniz bigagin haznede takili
oldugundan emin olun.)

1 Mutfak robotu kasesine veya blender
haznesine ilik su (en fazla 0,5 litre)
doldurun ve birkag¢ damla bulagik deterjan
ekleyin.

2 Mutfak robotu kasesinin ve blender
haznesinin kapagini takin ve saat yéntinde
cevirerek sabitleyin.

3 Dugmeyi P hiz ayarina getirin. Cihazi 30
saniye ya da mutfak robotu kasesi veya

blender haznesi temizlenene kadar calistirin.

4 Kullanimdan sonra, digmeyi 0 konumuna

getirin ve ardindan cihaz fisini prizden ¢ekin.

5 Blender haznesini veya mutfak robotu
kasesini ¢ikarin ve suyla durulayin.

6 Garanti ve
servis

Bir sorun yasarsaniz ya da servise veya bilgiye
intiyag duyarsaniz, www.philips.com/support
adresine bakin veya Ulkenizdeki Philips MUsteri
Merkezi ile iletisim kurun. Gerekli telefon
numarasl icin garanti brostirtine bakin. Ulkenizde
Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza
gidin.
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