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Pflegehinweise

Wenn Sie lhr Besteck in der Spulmaschine reinigen méchten,

beachten Sie bitte folgende Pflegehinweise:

- Verschmutztes Besteck nicht liegen lassen. Kurz abspilen und dann
in die Maschine einfillen.

- Die Messer in einen separaten Korb legen, die anderen Teile
kénnen gemischt werden.

- Messerklingen, Gabelzinken und Loéffelraffen immer nach oben richten,
das Besteck wird besser gespult und tropft besser ab.

- Pulver, Glanzspuler und Entkalker nach Vorschriften dosieren.

- Nach Programm-Ende Maschine sofort 6ffnen, Besteck aus der
Maschine nehmen und evtl. abreiben. Feuchtes Besteck nicht in der
geschlossenenMaschine stehen lassen.

- Beim Abwasch von Hand, Besteck nie mit Stahlwatte,
kratzenden Schwammen oder aggressiven Putzmittel reinigen.

Flugrost auf Chromnickelstahl

Flugrost auf Chromnickelstahl entsteht, wenn im gleichen Spulgang als «rost-
frei» deklarierte Metallteile von Rustmesser etc. mitgewaschen werden, oder
feuchtes Besteck in der geschlossenen Maschine stehen bleibt. Es ist somit
kein Materialfehler. Flugrost entfernen Sie am besten mit einem weichen
Lappen. Bei hartnackigen Flecken reinigen Sie es mit einem speziellen Edel-
stahl-Putzmittel.
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Tafelbesteck
18/10 Chromnickelstahl.

G: Tafellsffel 5.95

= Tafelgabel 5.95

< o — Tafelmesser Monobloc aeE

Co—— Kaffeeloffel 3.50

C—— Espressoloffel B

s >— Kuchengabel 4.50

/ Tortenheber 9.90

Qualitatsmerkmale
Die Besteckserien sind aus hochwertigem Chromnickelstahl 18/8
oder 18/10 gefertigt. Bei den Messern gibt es unterschiedliche Fertigungen.
Die gebrauchlichsten sind:
- Hohlheftmesser: Dabei wird die Klinge extra geschmiedet und
in den Griff eingesetzt.
- Monoblocmesser: Hier wird das Messer aus einem Stlick gefertigt
und besteht aus 13/0 Chromstahl.

05/2018 - Modell- und Preisdanderungen vorbehalten.
Solange Vorrat. Alle Preise in CHF.



